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СП,ЕЦИФlКАЦlЯ НА ПРОДУКТ J\&9l

IIролукт: Mapгapnrt с,головилi <<82О/о>>о в яомерi napTiT <<PEU>

HopM*r,ltBHltй докуirлент: fiCTY 4465:2005

Сфсра застOсування: застOсOву€ться для використакня в хлiбо,гtекарському, кондитерськOму,

куяiнаршЬМу! харчоl(ОнцентратI{0му та Kоl"lcepвLlob{y виробrrИ[гвi, В домашнiй кулiнарiТ, в мережi

рестораннOго господарств& та в iншttх галузях харчовоТ промисловостi.

Склал: олiТ ,га жири росЛиннi рафiнованi вибiленi дsзодорованi: tl,лiя пальмOва та ii фракиiТ, олiя

со11яlltl"{икова в зttлiнних пропорuiях. вода пiдготовлена, сiль Kyxo1,1Ha харчова, емульгатори

(дистильований моноглiцерил (Ё47l), полiокси-етилен (20) copбiTal-t монOOлеат (ýа33)), лецитин

соняшникО вий (Е3?2), к0},{серванТ сорбат калitо {Y,2()2), регуJIятор кислс)тtlос,гi кислота лимо}ll{а (Е330),

ероl{атизатор к Масло >>, барвник харч ови й бет,а-кароти н ( Е l 60а( i)),

1. оDrашолептнч Hi показники :

ГЁiвiвйе"l,пий метод може викФр}lстоýу!rатись lta рiзlrих виробиичих маи;tанl}ý$:,

ý, lr}dl}ýlrialn* ýtr., Yulhпs, *c!rl*a tr'io*, 654ýt, Ukraifi8.

Tei.:(.'1-38l}48)?34ýý78.Fbx,'{'38n4B}?.j4ce?ý't-*зBi|:o|Iic*€&dsita}ri}nraf
ýYл, lцяус?,}япьна, 6, м. ý)rýt.ё, О!|8сьЁа tзiэпасть.li54f}1, Украиа,

назва показннкп Характерис,гика
Метод

вttпrrобyванпя
Перiодичвiеть

кOЕтпOлIоR&llнff

коисистеяuiя за
1ýмпеýатуDи (20t2)"C

олнорiлна, плаýтична! цiльна, допускасться мазелодiбна
коисlлстеицiя

дс"rу 4463 Кожна партiя

Колiр вiд свiтло-жавтого до жовтого. однtlрiдний rro всiй Maci псту 4463 Кожttа партiя

смак та запах
Смак та запах чистi, вершковi або молочllсl-вершковi.
власт,лtвi аром ати]атору, що застOсOвуеться. CTopoHHi
IIDлIсмаки i запа,хи не допускаються

лс гу 446j Кожна uартiя

XapaK,lTpиcTI{Ka, од. Значення
Мsтод

випообчвання*
Перiодлtчtriсть

контDодювакltff

температyра плавлеиня, ос 3 5_39 лсту EN ISo б321 кожна паотiя

Псроксиллtе число у хсирi вилiленоh,lу з маргарllну.
}'э о ммоль/кг, нс бiльше:
- rtои виообниt-tтвi I .t)

дсту EN ISo 3960 Ко:кпа партiя

Масова частка вOлоги та ле,,|,к1,1х речовиli. 9lo, не

бi;rьше нiж
I7 о1 дсl-у ISo 662 Кожна партiя

масова частка солi.а/о. не бiльше нiж 0.3 дсту 44бз кожна партiя

кислотиiсть "кеттстопФера. не бiльше нiж 2.5 .[сту 446з KoHtHa паDтiя

Масова частка rрансiзомерiв у zсирi вилiленом_ч з

маDгаDинч. 0/о. не бiльше нiж
1,0 дсту lso l5з04 Кожна партiя

MaccrBa частfi а твердих триrлi черилi в, О/о, эа

тсмператури:
l0 ос

20 ос

30 "с
з5 nC

39-48
l 8-26
-7-l.3

не бiльше 8

дсту i:N IS() 8292 Кожна rартiя

'сТpotryз6еpiгaннястa}{oBиTьнебiльше.10,0ИoПрииiтка l. Зriдltо ДСТУ 4465:2005 <[Iероксидllg чис.Jlо} цаприкiкцl
ммольlкг.

ф,

Тс;л*фслк:i-3sо4s)?3464?8-Факс:l'зlз*48:}?34$47ý$-.паil:illti{:'ёg'*dеl1
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ОВ сДЕЛЬТА ВlЛМАР YKPATHl\rl

3. ПoxcllBHa цiннiсть на l00 г продукту:

Хара KTtpпcTllaia, rlд. Зttачения, г Цiльове
значеяllя. r

Значелня в,fiиру,
вндiлеtлопtу :l

rrtаDrаринY. 7u

Жнрll, t,, з нпх: }82,0 8 2.0 I00

насичgнl жирl{l кнслот},{ 31_40 36 38_48

мокOиенасичеrti жирн i к}lслOти l 8-27 j{

полtненасичен1 ж1.1рнl кliсло],1J |7 -26 zz 2i_31

Вуглеводи, г, з ltих 0 0

цукри 0 0

Бiлкк, r 0 0

Сiль, г 0,3 0,3

Еuергеrrлчпа иiHBicтb (калорiiiпiсть) ша l00 г продуlflу:

кДж 30]4 30з4

ккал 738 738

4. Мiкпобiологiчнi показники :

Характериетr{к8, 0д, Значения Метод вппробувапня
Перiолячнiсть

кOrlтролюааrlня

БГКП (колiформи), в 0,0l г не Jlоtl.\,ска(-1ься
дсту ISO 48] l

гост 305 l8

l раз на 2 мiсяrri при
ýипуску готовоi

npo:lyKшii

Salrnonella spp., в 25 г не лOпуска€ться

дсту EN 12824

ДСТУ Fрг EN ISO 6519-|
цсту CEN ISO/TS 65,79-2

лсту ISoiTR 6579_3

Плiснявi гриби, КУОlг, не бiльше 1,102
лсту lso 7954

l.\Cw 844,|
J]рiждясi, КУО/г. не бiльшtе l, l01

6. lndurtrisl,r* ýll., Y*;}rra. 0desa tеglоп, 8!i481, Ukrаiпtз.

Tel,: {r.З8 а48r?34 ý4 78. Гах; (+38 048} 73,1 *ц 7ý, L.rTlail: t:>ltit,:,л"{фd*.:l'.а*iltэз:зr.ха*t

*уt1.1нllустрапьиа, 6, м, Юя**, {}l|*lt:bxa ***асtь, *ý&{,1 , Ухрz*tа.

?8л*фок: {- 38 048} 734 84 7&. ФЬхс: 1",313 а,4{1\ 734 {34 "lý, Е"оэаi|: ,e|li:oФdt:llawillлa{,cqln
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6, lл{rnýtri*ina ýtr., Yu:,hпе, O*eýa.r{,gj9n, ýý4ýt, Uktaiпg.

Tei.: (* 3r} 048l ?34 ý4 ?8, Ё*х: {+38 $4{t} 734 84 ve. ý_m*ii: Orti*aФdgltavjilm;ir.e{}r,

Вул. lýяустральлlя, ý, м, l{}pxtttэ, *дасьха вtiпы:tь, &*Q81 , yxpelt4a.

"fс:sзефаtз: {; зi, 048} ?3l, ý4 ?*, ýsакс: {,38 0;18} 7з,t $а,"lý- ý"rчаil: rэilit:e(4\t!a|law\|mж,clltlз

ОВ KДEllbTr\ ВlЛМАР УКРАТНА,u

ý. Х?рчова каqта адQпгенiв:

lrlгpв,ticltTlt, що мiстять алерrени
мiститься в

пролуктi
{{-так / Х-пi)

Прlrсутиiit на
виробниrtr,вi
{{-r,aK l Х-лi)

Заходи контролlо, при наявностi
алерrепу, з метою запобirания

шепёхпесяого забрчднення
Хдiбнi з.лаки, що tпliст,ять r,л}Oтеt,l, та пролуliтll з

них
х

Ракоподiбнi та продукти ] них х
Яйчя та продукти з иих х х
Риба та продукrи з неi х х
Apaxic та продукт}l з ньOго х
соя та пподчкти з t;ei л х
Горiхи та про.ltуlffи з них (будь ласка" перелiчiть
Bci внди гооiхiв)

х х
Молоко та продукT,и з 1lього (вк;tючаючи
лактозч)

х х

селsпа та поодyкти з Hej х х
Гiрчиttя та продукти з яеi х х
Кунжут та продуктк з ýьоr<l х х
t{ioKcиa сiрки та сульфiти, якtцо концgнтрац!я
бiльше l0 мгlкr або 10 мг/л в перерахунку }{а

загальний sol
х х

Люпин та продукти з ньOг0

Молюски та прOдукти з liиx х х

6. Показники безпекtл:

Характсристика, 0л. зlлачсння Метол випробування
Перiоличlliсть

контполюваýн,

Токснчнi елемеltти, ьtг/кr", не бi;rыuе пiж:

Свинець 0,1

За методlrкам1{ загвердже}i им}l
в установflе}rому порядку

l раз в квартал в
готовiй пролукuii

РгYТь 0,03

Миш'як 0,I

3алiзо 5,0

Мiдь 0,5

Кадмiй 0.05 I раз на piK в готовiй
пролукчiil_{инк to

Пестициди, мг/кг, не бiлыuе giж:

ГХl_[Г у-iзоlrлер (гексахлор) 0,05
За методикамrr за,гверджеtI rlý1 l,

l] устанс,}вленOýlу l}0рядку
l раз иа piK в

сировинiJцт, 0,1

Гептахлор недопустt{м0

Мiкотокспни, мкrlкг, не бiльше нiж:

АФЛОТОКСИН Bl ?о
2 рази на piK в
сировинiСумарна кiльк.iсть афлотоксl,tиу Bt, В:, Gr тg Gz 4,0

Ja мс lUликами ja ltJtrрллЕ

в усl,анOвленому порядку
Зсара-пенон I0,0

Радiончклiди, Бк/кr, не бiльше нiж:

Цезiй- l37 l00 За метсlдиками затвOрдже 1.1.иMll

l} уста}tоl}ле нOму llорядку
l раз на piK в ru,r<rвiй

rролукцiiСтрончiй-90 з0
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Долаткова iнформаuiя: Маргариrл столовиli ц82В/а>> не пi;цасться впливу iсrнiзуючого
випромiнюванI"1я. lliд час виробничогсl прOltесу не вIlкOриGтOяу}оться itlгредiснr"и тварин}lогtr l]охOдження.

Згiдно Додатку l до Закоl+у УкраТл.rи <llpo irlcPclpMatiito для спс}живачiв tлоло ,чарчOв}lх прсrлуктiвi> вiл
a6.12.2018 p.Ng 2639-V1lI, прOлукr"не с алерг{.tlом.

OnepaTr:p ринку - ТОВ <<,7]ельr,а Вiлмар УкраТна>; адреса потужностi* вух. lплуст,рiа.rrьна, б, м. l,Ожне.

Одеська область, 6548l.
Вид дiяльностi, tцсr пла,нусться здiйснювати з використаll}{яi!:l потужностi -" виробництво харчових

продуктiв, iнгрелiснтаlчlи яких с включ}l0 llpo;lyкTи рOсли}{|l0гсl пOхOдження таlаба перероблеллi продукти
,l,варинýого llоходження ],а lIрисвOси<r даиiй гtотужностi оссlбисr,ий ресс,lрацiriяий Hotvlep r-UA-lý-29-57.

Прпдукт не мitтить ГМО.

Г[акування: I-Iролукт пакують в гофрсэкороб з полiетиленовим вкладиш]ем, масою нет-го продукту
l0 кг,20 кг.

Хараlсгеристик8, од. 3на чеrлпя Метод вrtпробування
Перiоличtлiсть

коýтролюsаяня

ýiоксини та llХБ(РСýs):
сумарна кiлькiсть дiоксинiв (ý/HO-PCDDIF-
ТЕо). пг/г жиllч_ не бi:lы.ле иiж 0,75

За методлtками затвердх(еним 14

в устаноtsленоl\.,у порядку
l раз на piK в готовiй
пролукuiТ

сумарна кiлькiсть дiоксlлtliв i дiоксиtlлодiбних
ЛХБ (PCBS)(WHO-PCDD1I"-TEQ), ttг/г lкиру. rte

бi:rьше нiж
1,25

суьlариа кiлькiсть ГlХБ(РСВi28, ПХБ (РСВ)52,
ПХБ(РСВ)l0I, ПХý(РСВ)l]8, tlХБ(РСВ)l 53 та
ПХБ(РСВ)l80 (lСЕý-б), rлгlr жиру. не бiльшrе
иiж

4{1

По;riциклiчtлi ароматичллi вуглеводнi (ПАВ), }tкгlкг, не бiльше HitK:

Бензо(а)пiрен 2.0 l раз на piK в готоаiй
продукrriiСумма бензо(а)пiрену, бскз(а)антраl{ену.

бензо(ь)флчорантенy та хризенy
l0"0 в ус],ановле}{()l\{у порядку

Мел*пrilt та Гtоrо cтpyKrypHi аналоги, мгlкг, не бiльше HiiK:

Меламiн )ý 3а лtетодикам }l затзердженими
В vстаЕOВЛе j{ollrv поDя.пкv

l раз на piK в готовiй
пподчкuii

Сума ефiрiв ?кир!|llх кислот 3-*lонохлорпропанлiолу, виражепа як 3- МХПД та rлiцидtr.ryовi ефiрrl жирних кислот у
neо€Oaxvltкy на глiuплол. мкr/кг. яе бiльше Hixc:

BMicT ефiрiв ж}rрних кислот 3-МХПД 2500 За методиками затвср;lжý1l }lil{ и Пiд час виробиичого
пpoltecyBMicT ефiрiв жирн!lх кл{слот глiltияолу l 000 в уýтаповлеlIаму пOрядку

,/,ii^,.r

l",r,ф,::-5)r \, L
igЁ ;#,

|,/

6, lnduýtr'elil,} ýlr,, Yuetrn*, ýd**irr. reglon, 8ý48 l, Ukr*iпg.

Ye|.1 {*3S {}rl8} 7Sd &4 78, Vпх: ("з8 848} 734 64 7ý. E"nr*il; *i{iopФcle}ta*i|l:lal,e*rrt

Ёy$. litдyýтlrапьна. 6. и, Южяе, Oдесьrtа оSласть, Sý4{!'{ , YKpatHtt.

\ел*ф*н:1-380'*8} 734ý47*" Ф*rсl i.3ý048} ?3а tз47ý.е"жаil: officeФid*ttawilmar.c*rl
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Строки прндатностi для фасоваlлоТ лродукцiТ:
Краще спожити до кiнця стрOку вiд датлt ви;rобнrrцтвз, за те:lrпера,ryри:
вiд MiHyc 20 ОС ло 0 nC вкл. -- 18 Mic.,
вiд 0 ОС д9 +I0 ОС BKJI. * l? Mic,.
вiд +l0 ОС до +25 'С вкл. -_9 Mic.,
зберiгати в складських провiтрюва}{1,1х примiulеллt,tях або холодильl"lиках 11ри вi;rноснiй волtlгостi

бiлыllе нiж 809ln.

Транспорryваl{ня: Вiлповiльlо /{tr yl''lсlв мiжлlарсlдt"lих правил для даноrо вилу прсlпукuii,

Примiт,ки: lиформаrriя представле}{а иа 0c}|0вi стандартпсrго сертифiка,гу аналiзу продукry лих]е

для ваlUого рOзг]lяду.

0ст*точна спецнфiкацiя llролукrу с предме,rом Ktlшr,paKтHoT угоди.

-,.,

_ i:,j ,])' , , ,

,..:,,.,a.,
,"-;,.I

| //''

1"ОВ кffельта
Вiлмап YKpaTr"la>

Ilосада п,I.Б. Пiдпис Дата

Розроблеrо: TexHo;roг Чистяк Л,В. ýД*.цzl fr,& {i-/"al}Xa
Поrолжено: Головниiл технOлOг I{улiнiч С,С. -Wп"ý ?з,ж. ýýý.4

Комерuiйпий лиректор Загребельннй Р,Г. ýý, а/ *аý3
начыtьник Вл ýейнека О.Б. "€,;s.п ' ;ý i,..'n?<

11 ро вiлний Mi кробiолоr Касяlл.tук l.B, .n- ., :.,- {?, ý} l:,/;?ý2{
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ý, lflduýtri*lna ýtr., Yu?h**, Фdt+эa.r*gion, ýý46'|, U&rgln*,

Tel,: {13ý ý{s} ?34 ý{ ?ý. ЁЁх: (1з8 п4а} ?34 Е4 7ý" ý-mail: alJici*Фdяlt*rжilnr;lr"ccinr

Ёул, lвду*тральиа, ý, м, }ýжн*, *д*еька *6л*с"lь, ýý48{, Ухр*Iиа.

Т*лефtзк: {.;38 *4ý} ?3/& 64 ?8. ýа4с |r3& 0d8} 7ý,{ ý4 7*. E-rnail: ('{ri{:s&dgllawi'mar.c*fi


