Cod: F01(PR7.2-01)

SPECIFICATIE PENTRU PRODUS | Editia 1

INcomLAC

Revizia 0
Chefir cu fractia masici de grisime 2,5%, ambalat in butelie PET 415g si 930g sau pelicula de
polietilens S00g
Continut Lapte de vaca pasteurizat normalizat, cu culturi de

microorganisme de acidolactice.

Caracteristicile organoleptice

Culoare f Alb, omogen in toatd masa

Consistenta Omogen, lichid moderat dens

Gust si miros Gust lactat acid fard gusturi si mirosuri strdine
Indicii fizico-chimici

Fractia masica de grasime . 2,5%

Fractia de masa proteica 2,7%

Aciditatea titrabila a plasmei 85-120°T

Fosfotaza Absenta

Factori de impurificare Fara impuritati straine, care pot influenta asupra

organismului uman

Indicii microbiologici

Microorganisme acidolactice, UFC / g, 1x10’
minim
Drojdii, UFC/g 1x10°
Micete, UFC/g 50 '
Bacterii coliforme in 0,01g Nu se admit
Listeria monocytogenes, in 25g Nu se admit
Salmonella, iIn25g Nu se admit
S.aureus,inl g Nu se admit

Valoare nutritiva per 100g de produs
Valoarea energetica, kkal 50,5
Grasimi, g 2,5%
Glucide, g 4,2
Proteine, g . 2,8

OMG

Utilizarea organismelor modificate genetic | Produsul nu contine OMG, in producere nu se
intrebuinteazd componente cu continut de OMG, sau
fabricate cu utilizarea OMG

Alergeni

Contine lapte si produse procesate (inclusiv lactoza)

Ambalaj

415g ' PET butelie

930g PET butelie

Termen de valabilitate si Conditii de pastrare

415¢g si 930g | Maxim’5 zile, la o temperaturd + 1- + 6 ° C

«INCOMLAC»S A., str. Calea Iesilor nr.180, MD -3114, mun. Balti,
tel/fax. (+373231) 3-25-19, e-mail comments@jlc.md

Bar-Cod chefir 930g 4840167005731
/"\Qar -Cod chefir 415¢g 4840167005700
S S BHQOdshefir polietilend 500 g 4840167000880

Controlat Aprobat

Sef de producere CESA
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