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Numarul licitatiei:

ocds- b3wdp1 -MD- 1747722191086 (2142066{8% din data: ,,23-28” mai 2025

Denumirea licitatiei: Achizitionarea produselor de origine animald, carne si produse din carne, semestrul I perioada iulie-decembrie 2025

. Tara
Denumirea . . . s C ol e < . . s .o =
Nr. bunurilor si/sau Denumlre:a de_ . Produ-citorul Specificarea tehr.nca deplina SOllCltflta de caitre | Specificarea te'hnlca deplina propusa de Standarde de referinti
d/o L modelului origin autoritatea contractanta catre ofertant
a serviciilor o
1 2 3 4 5 6 7 8
Lotul nr. 1
Pulpa de bovina Distribuitor: Fara os, calitatea 1, proaspat racita (refrigeratd) |Pulpa de bovina fara os, calitatea 1 proaspat
1 F‘;}’ VI pylpa de bovina [RM  |SRL"Cardanavito™// 1.1, HG 1 696 din o 65 2015 & r}‘ §~ (r frivr o PTOASPAH LG 1r.696 din 04.08.2010
ard os ‘GEMENII SIRBU" . .08. acitd (refrigerata
5 Spata de Spati de porcing IRM [C)Zlas;[(rifnual;[/c:{oslzl_RL Fara os, calitatea 1, proaspat racita (refrigeratd) [Spatd de porcind, fara os, calitatea 1 HG nr.696 din 04.08.2010
porcina, fara os P p " .. |GOST 32796, HG nr.696 din 04.08.2010 proaspat racita (refrigerata) GOST 32796,
Meat Hous Production
Ceafa de porc Distribuitor: Fira os, calitatea 1, proaspat racita (refrigeratd) [Ceafa de porc fard os, calitatea 1 proaspat | HG nr.696 din 04.08.2010
3 |fara os Ceafddeporc  |RM  |SRL"Cardanavito®/SRL | -yt 30706 116 1r.696 din 04.08.2010 ricita (refrigerats) GOST 32796,
Meat Hous Production
Cotlet de porc Distribuitor: Fara os, calitatea 1, proaspat racita (refrigeratd) [Cotlet de porc fard os, calitatea 1 proaspat | HG nr.696 din 04.08.2010
4 |fara os Cotletde porc  |RM  |SRL"Cardanavito®/SRL - e 25266 116 nr.696 din 04.08.2010 ricita (refrigerats) GOST 32796,
Meat Hous Production
. . Distribuitor: s . . . < . . g .
5 Piept de porc Piept de porc RM  |SRL"Cardanavito"/SRL Fara os, calitatea 1, proaspat racita (refrigeratd) [Piept de porc degresat, calitatea 1 proaspat | HG nr.696 din 04.08.2010
degresat degresat N . .. |GOST 32796, HG nr.696 din 04.08.2010 racita (refrigeratd) GOST 32796,
Meat Hous Production
Distribuitor: SRL calitatea 1, proaspat racita (refrigeratd)
6 [Pulpe de gdind |Pulpe de gaina |RM |"MEAT HOUSE > Proasp & ’ Pulpe de gdind proaspat racita (refrigeratd) [HG nr.696 din 04.08.2010

PRODUCTION"

HG nr.696 din 04.08.2010




calitatea 1, proaspat racita (refrigerata),

7 |Fileude gdina |Fileu de gdina RM Floreni"SA HG nr.696 din 04.08.2010 Fileu de gdind proaspat racita (refrigeratd) [HG nr.696 din 04.08.2010
L - Distribuitor: SRL . . . < oo s .
8 l;;g)eade gaind l;;g)eade gaind |\, "MEAT HOUSE cHaéltitregglé girr?%s:gtgr;g;a) (refrigerata), frulfljr)ie d:atg;)ma fara oase proaspat racita HG nr.696 din 04.08.2010
oase oase PRODUCTION" . .08. efrige
Distribuitor: SRL calitatea 1, proaspat racita (refrigerata) Gamba de gdind proaspat racita
9 |Gamba de gaind |Gamba de gaini [RM  |["MEAT HOUSE 1 1 696 gin 05’08 2010 gerata), (reftiger t% proasp HG nr.696 din 04.08.2010
PRODUCTION" ' hoe clgerata
. o . o - calitatea 1, proaspat racita (refrigerata), Ficat de gaina calitatea 1, proaspat racita .
10 |F F RM "FI "SA . . H . 4.08.201
0 |Ficat de gaina icat de gdind oreni"S HG nr.696 din 04.08.2010 (refrigeratd) G nr.696 din 04.08.2010
Distribuitor: calitatea 1, proaspat racita (refrigerata) Inima de porc calitatea 1, proaspat racita
11 |imideporc |Mimideporc |RM |SRL"Cardanavito"/SRL > proasp seraid), A ce » proasp
" . HG nr.696 din 04.08.2010 (refrigerata)
Meat Hous Production
Calitatea superioara(ingrediente-carne de vita
V) V) 311a o 1
39 A’,’ de pore 31%, ﬁvleu de gaind 15 A),gfammew _|Salam fiert, calitatea superioard Termen de
bruta devita 12%, apa, lapte praf 4%, oud de gaina . . .
) ~ .. valabilitate: baton intreg ambalat sub vid
3%, sare alimentara). Termen de valabilitate- N - .
N . - sau in atmosfera protectoare -20 zile.
baton Intreg ambalat sub vid sau atmosfera o ep e o gk o
Fotectoare.20 zile. Membran Membrana artificialdi necomestibila, fara
. . SRL "MEAT HOUSE provec - e s e rupturi, fard aderente si afluente de HG nr. 624 din
12 |Salam fiert Salam fiert RM N artificialanecomestibila, fara rupturi, fara aderente .. o ’ -
PRODUCTION . .. . " |compozitie, cu aplicarea pe membrana a 19.09.2020.
si afluente de compozitie, cu aplicarea pe .o - . ..
’ . L - .. logotipului producatorului si informatiei
membrana a logotipului producatorului si o
. .. L. pentru consumator. Caracteristice tlpuIUI de
informatiei pentru consumator. Caracteristice .
. . o . produs dat, cu aroma de condiment, gust
tipului de produs dat, cu aroma de condiment, gust .. < - oo <.
. N N . o potrivit de sarat, fara gust si miros strain.
potrivit de sarat, fara gust si miros strain. HG ’
nr.624 din 19.09.2020.
Din carne de porc, calitate superioara (ingrediente-{Crenvusti din carne de porc, calitate
carne de porc 55%, de vita 18%, fileu de gaina superioard, Produs ambalat sub vid sau in
17%). Produs ambalat sub vid sau atmosfera atmosfera protectoare-20 zile. Ambalaj fara
protectoare-20. Ambalaj fara rupturi ale rupturi ale membranei, fara aderente si
13 |Crenvusti Crenvusti RM SRL "MEAT HOUSE membranei, fara aderente si afluente de afluente de compozitie, cu aplicarea pe HG nr. 624 din
’ ’ PRODUCTION" compozitie, cu aplicarea pe membrana a membrana a logotipului producatorului si  [19.09.2020.

logotipului producatorului si informatiei pentru
consumator.Caracteristice tipului de produs dat,
cu aroma de condiment,gust potrivit de sarat, fara

gust si miros strain. HG nr.624 din 19.09.2020.

informatiei pentru consumator.
Caracteristice tipului de produs dat, cu
aroma de condimente, gust potrivit de sarat,
fara gust si miros strain.




Salam

14 semiafumat

Salam
semiafumat

SRL "MEAT HOUSE

RM PRODUCTION"

Calitate superioara (ingrediente-spatd de porc
deflaxata 68%, slanina 22%, carne de vita 10%,
apa, sare alimentard, condimente, zahar din sfecla
de zahar. Termen de valabilitate-salam ambalat
sub vid sau atmosfera protectoare-20. Membrana
artificiala necomestibila.

1. HG nr.624 din 19.09.2020.

Salam semiafumat, calitatea superioara,
Termen de valabilitate: salam intreg
ambalat sub vid sau in atmosfera
protectoare -20 zile. Membrana artificiala
necomestibila.

HG nr. 624 din
19.09.2020.

Ofertantul: SRL "Nobil Prest"

Adresa: str. Prunului 19/1

Numele, prenumele: Calugher Vadim In calitate de: Director
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