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CERTIFICAT DE CALITATE Ne 697din13.05.2022
IM "NIVALI-PROD" SRL DECLARA PE PROPRIA RASPUNDERE, CA PRODUSELE ENUMERATE MAI JOS,
CORESPUND CERINTELOR HG 624 din 19.09.2020 cu privire la "Produse din carne” si HG 221 din 16.03.2009 ,, Regulile privind criteriile microbiologice
pentru produsele alimentare" S| NU PREZINTA PERICOL PENTRU VIATA S| SANATATEA CONSUMATORULUI

£ Termeni de Conditii de pastrare . Termeni de Conditii de pastrare
Ne Denumirea produsului si clasa de calitate valabilitate temperaturi umidi Ne  Denumirea produsului si clasa de calitate valabilitate temperaturi umiditate
1_|ARIPI de pui alf /s 20zile 0+4°C  75+/-5% | 0 PULPE DE PUI ,alf.cls 1521le 0+4°C__ 75+/-5%
| neamb.15zile. | neamb.15zile,
2 BATOG MOLDOVENESC alf c/s amb.buc.20zile 0+4°C 75+/-5% @ 51 Rulada "PRAGA", alfcls amb.buc.20zile, 0+4°C  75+/-5%
L intr.amb.25zile intr.amb.25zile
| 3 |[BEERCA(rne) amb 4szile 0+4C  75+/-5% | 52 Rulada DE GAINA, aff.cls oY 0+4°C  75+/-5%
neamb.15zile. 2
4 |BUJENITA NIVALLI alf c/s ambbuc2ozile | 0+4°C  75+/-5% | 53 |Safalade DE VITA f,cls el 0+4°C 75+/-5%
| intr.amb.20zile {
s |Carnati de Turingen,f, c/s oA e, 0+4°C  75+/-5% | 54 Safalade DOR amitel, f, nesort. LA e, 0+4°C  75+/-5%
& |Ceafa de porc "Traditional"a/f c/s  [1oam> 1ol 0+4°C  75+/-5% | 55 Safalade SATESTIf. nesort. Bl 0+4°C  75+/-5%
neamb.15zile, H
7 Ceafa de porc "Vatra"alf c/s amb buc.20zile, 0+4°C  75+/-5% | 56 Safalade VITA/PORC fc/s amb.20zile 0+4°C  75+/-5%
intr.amb.25zile
8 |Ceafa de porc crizv c/s 45 zile 0+4°C  75+/-5% | 57 |Salam "Bavaria" s/a cal.l R e, 0+4°C  75+/-5%
| ¢ Ceainaia gastronom e 0+4°C  75+/-5% | 58 |Salam "CODRU" s/a, cal.| R 0+4°C  75+/-5%
10 |Cirnati La Gratar s/a c/s pla il 0+4°C  75+/-5% | 53 |Salam "FAVORIT", fla,cls L 0+4°C  75+/-5%
| 11 |Cirnati Traditional s/a, c.Il feane e 0+4°C  75+/-5% | 80 |Salam APERITIV s/a cal Il e 0+4°C  75+/-5%
12 |COASTE DE PORC f/a c/s c/a Ll 0+4°C  75+/-5% | 51 |Salam CABANOS s/a, c.| il 0+4°C  75+/-5%
13 |Crenvursti ASSORTI f c/s Rl 0+4°C  75+/-5% | 62 |Salam Codru Gastronom, s/a,c.ll  |amb3ozie 0+4°C  75+/-5%
14 |Crenvursti CLASSIC f c.| Rl 0+4°C  75+/-5% | 83 |Salam De Casa, s/a, c/s Sl 0+4°C  75+/-5%
15 |Crenvursti CU CASCAVAL f c/s IR 1o 0+4°C  75+/-5% | 8¢ Salam DE CASA RUSTIC s/a, c. | Rratied 0+4°C  75+/-5%
16 |Crenvursti de PUI f c/s aan e 0+4°C  75+/-5% | 55 |Salam de Gaina PUISOR, s/a, c/ls  |oam> 1ecite 0+4°C  75+/-5%
17 |Crenvursti DE VITA f c/s el 0+4°C  75+/-5% | 85 |Salam DE KRAKOVIA s/a, c/s neamb.12zile, amb.30zile | 0+4°C  75+/-5%
18 |Crenvursti LACTA f c/s Ll 0+4°C  75+/-5% | 67 |Salam Deosebit, s/a,c.| neamb. 10 zile, amb25 zile | 0+4°C  75+/-5%
19 |Crenvursti POPULARE f,nesortate | *a">72!® 0+4°C  75+/-5% | 68 |Salam Moldovenesc, fla, c/s e e 0+4°C  75+/-5%
20 |Crenvusti La ceai, f, c.Il neamb 7zile, amb2| 0+4°C  75+/-5% | 89 |Salam Moscova(Gastronom) fla,c/s |I°am> 102l 0+4°C  75+/-5%
21 |[DOCTORSKAIAf, c. I 30 zile 0+4°C  75+/-5% | 70 |Salam Moskova Premium, criacls  [imo% 07" 4.412°C 75+/-5%
22 |DOCTORSKAIA PREMIUM f, c/s HENT o 0+4°C  75+/-5% | 71 |Salam ODESSA s/a,c/ll el 0+4°C  75+/-5%
23 [DOKTORSKAIA Nivalli f, c/s e 1ewie | 0+4°C  75+1-5% | 72 |Salam TIRASPOL s/a. c.ll el i 0+4°C  75+/-5%
24 |FILE DE PORC crizv,cls 45 zile 0+4°C__ 75+/-5% | 73 |Salam Vinatoresc, s/a, c/s 30 zile 0+4°C__ 75+/-5%
25 |FILE DE VITA , crizv,cls aszile 0+4°C  75+/-5% | 74 |Rulada de curcan , alf,c/s LA A 0+4°C  75+/-5%
26 |Jambon de porc "Traditional” a/f c/s |7oa" 1o 0+4°C  75+/-5% | 75 |Salam"PICNIK", f/a, cal.ll AT, Jaales 0+4°C  75+/-5%
: neamb.15zile.
27 |KAIZER VERNAL ,aff, c/s ambbuczosie, | 0+44°C  75+1-5% | 76 Saleami "NOBIL" fla,cls e 0+4°C  75+/-5%
intr.amb.25zile e
28 |LACTA PREMIUM f, c/s e e | 0+4°C  75+-8% | 77 |Saleami "VIENEZ", fla, c/s ::';;',:f‘,_fj;"{:- 0+4°C  75+/-5%
29 |Leberwursti de casa f,c.ll 20zile 0+4°C  75+/-5% | 78 |Saleami CERDO cls,c/z e 4.412°C 75+/-5%
30 |LUNCHMEAT f,c.| intreg 25zile 0+4°C  75+/-5% | 79 |Saleami Iberic, c/a, cis e e oe 4.+12°C 75+/-5%
31 |MIX p\u soleanca amb. 15 zile 0+4°C  75+/-5% | 80 |Saleami Milano, c/z, c/s e nbid s 4.412°C 75+/-5%
neamb.15zile, Z
32 [MUSCA MONTANA alf, c/s ambbuc.20zie, | 0+4°C  75+/-5% | 81 |Scarita de porc alf c/s ez, AMBE 0R4SC S 75600
intr.amb.25zile
33 |Muschiulet de porc clz, c/s 4szieambaiat | 0+4°C  75+/-5% | 82 |Servalat "VIP" fla,cls ST AR 0+4°C  75+/-5%
34 zﬂ”USCZHIULET de PORC"CAmpenesc™ lneambiszle. | 0,40 754/-6% | 83 [Servelat Taranesc, s/a, c.| ambntr.30zile 0+4°C  75+/-5%
e = b. 5 zile, Servelat"STANDARDUL DE AUR" amb.jum.25zile,
35 |Parizer "La ceai" f. c.| Wil D0 = FOVEN L4 b e LS et 0+4°C  75+/-5%
36 |Parizer BOIERESC f, c.ll e e ne | 0+4°C  75+/-5% | 85 |Singerete de casa, c.| il 0+4°C  75+/-5%
37 |Parizer POIANA f,nesort. 30 zile 0+4°C  75+/-5% | 86 |Slanina de casa, c/s 30 zile 0+4°C  75+/-5%
38 |Pastrama de Gaina alf,c/s Sk 0+4°C  75+/-5% | 87 |SMALET 30 zile 0+4°C  75+/-5%
| 39 |Pastrama de Pasare ,alf,c/s amb.20zile 0+4°C  75+/-5% | 88 |Soric condimentat, f, c.| amb.20 zile 0+4°C  75+/-5%
40 Z/‘";s”ama de porc "Traditional™alf, neamb 1szie. | g,40¢  7541.5% | 89 |Spinarusa de pui afumata amb 20 zle 0+4°C  75+/-5%
= neamb.15zile,
41 |PASTRAMA de VITA f/a c/s m/a amb.buc.20zile, 0+4°C  75+/-5% | 90 |Spata de gaina afumata amb.20 zile 0+4°C  75+/-5%
intr.amb.25zile
s ::g:odr?' Z(I)frcc/:’ . e e | 0+4°C  75+/-5% | 91 [Stiks de porc, cla c/s w0 :2ie 0+4°C  75+/-5%
43 |PIEPT DE PORC "Traditional" af,c/s |1omn1% 0+4°C  75+/-5% | 92 [Sunca FAMILIA MEA f, c.| 20zie 0+4°C  75+/-5%
amb.30zile
" " neamb.15zile, B a
“ :/‘f:ll DR MG WERAINGSE ambbuc20zie, | 0+4°C  75+-5% | 93 |Sunca LA DEJUN, f, cls B s M B0 TR
3 intr.amb.25zile
neamb.15zile,
45 |PIEPT DE PORC DE CASA alf,c/s  [ambbuc2ozie. | 0+4°C  75+/-5% | 94 |Sunca MELONKA, fcls s0zie 0+4°C  75+/-5%
intr.amb.25zile
46 |PREFERAT, f, c/s peaopaeam | 0+4°C  75+/-5% | 95 |[TARTAR 7 zile 0+4°C  75+/-5%
47_|Saltison toba. Afumat-fiarta amb.vid 15 zile 0+4°C  75+/-5% | 96 |TOBA MOLDOVENEASCA o j25200e 0+4°C _ 75+/-5%
48 |Crenvusti Lacta (celuloza),f,cls b 0+4°C  75+/-5% | 97 |Stiks de vita, c/a c/s /45 e 0+4°C  75+/-5%
amb.20zile A
49 |Prepelite afumate c/s 15 zile 0+4°C__75+/-5% | 98 |Stiks de géina , ciiti8.*2s CERy“dp), 0+4°C__ 75+/-5%
99 o Yo k 0+4°C  75+/-5%
(S EXE
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iM "NIVALI-PROD"
CORESPUND CERINTELOR H
prima” si HG 221 din 16.03.2009

CERTIFICAT DE CALITATE

"Cerintele privind
» Regulile privind criteriil
SI NU PREZINTA PERICOL PENTRU VIATA SI

SRL, DECLARA PE PROPRIA RASPUND
G 696 din 04.08.2010

Ne 697din13.05.2022

ERE, CA PRODUSELE ENUMERATE MAI JOS,
producerea, importul si plasarea pe piata a carnii - materie
e microbiologice pentru produsele alimentare"
SANATATEA CONSUMATORULUI

Conditii de pastrare si Conditi def‘ 7
i pastrare si
realizare 3
realizare
D Atmosf] :
Nr produs 23 | congelalers ambalaj Nr produs Refrige Congel ambalaj
mbala ot rat
t t modifi lato0°C at
5 t-18 °C |cata = t-18°C
0°C 3 ’ +4°C .
3 Zile Refrige ¥ zZile
+2°C Zile
Antricot de porc marinat .
n
1 sidiRcral P 72 ore - 10 zile pungi/in vid 50 (Antricot/cotlet porc cu os 7 180 pungi
traditional __
2 |Antrikot de vita 180 7 zile pungi 51 |Carne de iepure 5 180 pungi
3 |Aripi de pui 180 5 zile tavete/pungi 52 |Carne de Porc pentru copt 7 180 pungi
4 |Aripi de pui in marinada 48 ore 7 zile caserola 53 |Carne tocata Gastronom 120 pungi/tavete
S |Becon in marinada 72 ore g 10 zile caserole 54 |Carne Porc cu os(carcase) 72 ore - -
6 |Burger de pui 48 ore| 120 8 zile caserola/Tavete |55 |Ceafa de porc cu / fara os 180 pungi
7 |Burger de vita 72o0re| 120 |10 zile caserola/Tavete |56 ;'ept de porc CU goricl cu o8 7 180 pungi
8 |Burger de vita/porc 72 ore| 120 10 zile | caserola/Tavete |57 Codite de gaina 180 tavete
9 |Carcase de pui - 180 5 zile tavete/pungi 58 |Costitd de porc 7 180 pungi
10 |Cérnaciori Piknik cu rosii 48 ore| 120 |10 zile caserola/Tavete |59 |Oase - 180 pungi
Pulpe de gaina (gamba,in # : - ;
1 ¥
L_J marinada) 48ore 7 zile caserole 60 [Costita de vita 7 180 pungi
12 [Carne de vita, c/s - 180 7 zile pungi/tavete 61 [Costita de vita marinata 10 - in vid
13 |Carne pui in sos SATIVI 48 ore = 10 zile caserole 62 |Ficat de porc - 180 tavete
14 |Carne tocata de casa - 120 - batoane 63 |Ficat de pui 5 180 tavete
15 |Carne tocata de gaina 48 ore| 120 7 zile | caserola/batoane |64 Ficat vita 5 180 pungi
16 |Carne tocata de porc 72o0re| 120 7 zile | caserola/batoane 65 |Fileu de Porc 7 180 pungi
17 |Carne tocata” De Firma” 120 7 zile | caserola/batoane |66 Fileu vita 7 180 pungi
18 |Ceafa de porc mar. trad. 72 ore - 10 zile | caserola/Tavete |67 Gaina de casa 5 180 pungi
19 |Ciolan de porc la cuptor 120 7 zile pungi/in vid 68 |Gamba de gaina 5 180 pungi/tavete
20 [Cirnaciori Barbeque 48 ore| 120 10 zile | caserola/Tavete 69 |Gambe de pui 5 180 tavete/pungi
21 |Cirnaciori Bavaria 48 ore| 120 10 zile | caserola/Tavete |70 Grasime de gaina 5 180 tavete
22 |Cirnaciori De casa 48 ore| 120 |10 zile caserola/Tavete |71 Gulas de porc 7d 180 pungi
23 |Cirnaciori de Pui 48 ore| 120 7 zile caserola/Tavete |72 |Jambon de porc cu/fara os 7 180 pungi
24 |Cirnaciori Grill 48 ore| 120 |10 zile caserola/Tavete |73 |Limba de vits 7 180 pungi
25 |Cirnaciori Taranesti - 120 10 zile tavete/pungi 74 |Limba porc 7 180 pungi
26 |Costita porc in marinata 72 ore - 10zile caserola 75 xu$.c,h'n Haiducesc™ marinat 10 - in vid
traditional
27 |Cotlet de porc la cuptor 120 7 zile pungi/in vid 76 |[Muschiulet de porc 7 180 pungi
28 |Frigarui porc in marinata 72 ore 10zile caserola 77 |Musculet de vita 7 180 pungi
29 |Frigarui Traditionali 72 ore 10zile caserola/pungi |78 |Picoare de porc 180 pungi/tavete
30 |Gambe puiin marinada 48 ore - 7 zile caserola 79 |Piept de Porc cu os /fard os 7 180 pungi
31 |Gril MIX 120 - pungi/ in vid 80 |Piept de gaina 5 180 tavete/pungi
32 |Inima de porc - 120 - pungi 81 [Pulpa de vita 7 180 pungi
33 |Inima pe pui - 120 - tavete 82 |Pulpe de gaina marinate 7 - in vid
34 [Mici “Nivalli” 72o0re| 120 |10 zile caserola 83 |Pulpe de pui fira os 5 180 tavete/pungi
35 [Micic. | 72o0re| 120 |10 zile caserola/pungi (84 [Pulpe de pui fara os/cu os 5 180 tavete/pungi
Muschiulet in marinada 72 ore 10zile caserola 85 |Pulpe de pui fira piele 5 180 tavete/pungi
Cirnaciori de Bucovina 48 ore| 120 |10 zile caserola/Tavete |86 |Pulpe de pui fara spate 5 180 tavete/pungi
Piept de pui in marinada 48 ore - 7 zile caserola 87 |Rassol porc culfira os 7 180 pungi
Pipota de pui - 120 - tavete 88 |Rassol vita cu/fira os 7 180 pungi
40 |Pui grill 1a cuptor - 120 7 zile pungi/in vid 89 |Semicarcase pui 5 180 tavete
41 |Pui la gratar in marinada 48 ore - 10zile caserola 90 |Set p/u supa PORC - 180 tavete
42 |Set p/u supa Vita - 180 - tavete 91 |Slanina de porc 5 180 hértie/pungi
143 |Set p/u supa GAINA - 180 - tavete 92 |Mici Gastronom 120 tavete/pungi
144 _|Solduri de pui in marinada | 48 ore - 7 zile caserola 93 |Sold de gaina cu /fara os 5 180 tavete/pungi
145 _|Steak de porc in marinata 72 ore - 10zile caserola 94 |Sold de pui fara os 5 180 tavete/pungi
46 _|Tacim de gaina - 180 - tavete 95 |Sold de pui fara spate 5 180 tavete/pungi
47 _|Tocatura vita/porc 72 ore 10 zile| caserole/batoane |96 Sorici traditionali 5 180 hértie/pungi
48_|Carnaciori Ardelenesti 48ore | 120 10zile | caserole/tavete |97 Spata de porc cuff. 7 180 tavete/pungi
49 [Cirnaciori Gastronom - 120 - tavete/pungi
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