[ Acest tabel va fi completat de catre ofertant in coloanele 2, 3, 5 6, iar de catre beneficiar — in

Specificatii tehnice

coloanele 1, 4,]

Anexa .

Obiectul achizitiei:_ Umpluturi de fructe in sortiment

Denumirea | Tara de | Produ- Specificarea tehnici deplina solicitata de citre Specificarea tehnici | Standarde
bunurilor | origine | catorul autoritatea contractanta deplina propusi de de
catre ofertant referinta
1 2 3 5 6
Lotul 1
Document normativ: Specificatia tehnica a
producatorului
Sursa: Vegetal
Locul de provenienta: Provenite autohtona.
Metoda de productie: Frutigel Capsuna umplutura care
se foloseste la umplerea croissant-elor.
Informatii privind organismele modificate genetic
(OMG): Nu se admit organisme modificate genetic.
Proprietati organoleptice Conform specificatiilor tehnice
de la producator:
Textura - Masd omogena, onctuoasa, fara aglomerari si
incluziuni straine
Culoare - Rosu inchis
Gust si miros - Dulce-acrisor de capsuna, farad gust si
miros strain.
Proprietati fizico-chimice
Caracteristici: Conditii de admisibilitate
Fractia masica de substante 68,0
uscate solubile, %, min.
Fractia masica de fructe %, 45,0
min.
pH 4,5
Impuritati minerale, % Nu se admite
Umplutura Corpuri straine, % Nu se admite
F[utlgel Proprietati microbiologice
Cépsuna
Caracteristici: Conditii de admisibilitate
Numaérului de coloniilalg 1.0x10°
de produs, nu mai mult '
Bacteriilor coliforme, la .
0,019 produs nu se admite
Drojdii, in 1 g de produs 3
nu mai mult 1.0x10
Micete, in 1 g de produs 3
nu mai mult 1,0x10
Eschericia Coli, la 0,1g :
produs nu se admite
Bacteriilor din genul .
Salmonella spp, in 25 g. nu se admite
Ambalare si livrare: In caldari plastic.
Ambalajele de transport trebuie s asigure integritatea
produsului, sa fie curate, uscate, in stare buna, neinfectate
si fara miros strain.
Termen de valabilitate: Termenul de valabilitate stabilit
de producator pana la care produsele mentionate isi
pastreaza caracteristicile specifice.
Documente de insotire: Certificat de calitate, certificat de
inofensivitate, certificat de conformitate, rapogfie
INCEICArty, 1011y signed by Celebi Nicolae
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Umplutura
Termofiling
Visina

Ucraina

Trade
House
Golden
Mile

Document normative: Specificatia tehnicé a
producatorului.

Sursa: Vegetal

Locul de provenienta: Provenite atit din produs autohton
cit si din import.

Metoda de productie: Termofiling Visina umplutura care
se foloseste la stratificare, acoperire, decorare a
produselor de patiserie.

Informatii privind organismele modificate genetic
(OMG): Nu se admit organisme modificate genetic.
Proprietati organoleptice Conform specificatiilor tehnice
de la producator

Textura - Masa omogena, onctuoasa, fard aglomerari si
incluziuni straine

Culoare - Rosu inchis

Gust si miros - Acrisor de visind, fara gust si miros
strain.

Proprietati fizico-chimice

Caracteristici: Conditii de admisibilitate

Fractia masica de substante 65,0

uscate solubile, %, min.

Fractia masica de fructe %, Suc (70% SU) concentrate
min. de visind 5%

pH 4,0

Impuritati minerale, % Nu se admite

Corpuri straine, % Nu se admite

Proprietati microbiologice

Caracteristici: Conditii de admisibilitate

Numarului de coloniilalg

de produs, nu mai mult 1,0x10°
(I?’%cltgerFi)irIgéS:Iiforme, la U se admite
L)J?Jn(;lig r‘[l]?j I{ g de produs 1.0x10°
o e & PO 1,0x10°
Efggsgicia Coli, la0,1g U se admite
Bacteriilor din genul 1 s admite

Salmonella spp, n 25 g.

Termen de valabilitate: Termenul de valabilitate stabilit
de producator pana la care produsele mentionate isi
pastreaza caracteristicile specifice.

Conditii de depozitare: Se depoziteaza in incéperi curate,
bine ventilate, la temperatura de 0°C pana la 25°C si
umiditate relativa a aerului maximum 75%.

Documente de insotire: Certificat de calitate, certificat de
inofensivitate, certificat de conformitate, rapoarte de
incercari.

UMPLUTURA

fructe si fructe de
padure heterogene
termostabile

cu bucati ,,Visinau”
TU U 10.8-34470937-
002:2014.Umplutura
termostabila eterogena
cu bucati de cirese
Recomandat pentru
confectionare
cofetarie. Produsul
este complet gata de
utilizare.

Indicatori de calitate a
produsului:

Valoarea nutritionala
(nutritionald) a
produsului:
Carbohidrati 34,26 g
Grasimi 0,05 g
Proteine 0,49 g
Valoarea energetica si
continutul caloric 139
kcal / 583 kJ
indicatori fizici si
chimici

Fractia de masd a
zahdrului total Nu mai
putin de 20,0%
Fractia de masé a
solidelor Nu mai putin
de 35,0%

Indicatori
organoleptici

Aspect Masa
eterogena cu bucati de
cires

Gust, miros Tipic
pentru cirese, mirosuri
straine

disparut

Culoarea Corespunde
florii de cires

Termeni si conditii de
depozitare: Conditii
de pastrare: depozitati
intr-un loc curat,
uscat, ferit de
expunerea la lumina
directa a soarelui, la
temperaturi de la 0° la
18°C si

umiditatea relativa a
aerului nu mai mult de
- 75%.

Linii de depozitare: la
o temperatura de la -
0°C1a 10°C - 6 luni;
la

temperatura de la
10°C 1a 18° - 3 luni.
Conditii de transport:
Transportat cu toate
tipurile de transport in




conformitate cu
regulile

transportul marfurilor
care se deterioreaza
rapid, care opereaza
pe aceasta

mijloc de transport
Compozitia
produsului: cirese
(min 50%), apa, zahar
alb cristalin, agent de
ingrosare a
amidonului de
porumb

modificat, acid citric
regulator de aciditate
E 330, acid ascorbic E
300,

aroma identica cu cea
naturald ,cires”,
conservanti acid

sorbic.
Lotul 3
Document normativ: Specificatia tehnica a producatorului | UMPLUTURA
Sursa: Vegetal Cu bucati termostabile
Locul de provenienta: Provenite autohtona. CU FRUCLE
Metoda de productie: Frutigel Coacdzd neagra umplutura | "Coaciza neagra”
care se foloseste la stratificare, acoperire, decorare a Umpluturi
produselor de patiserie. termostabild eterogena
Informatii privind organismele modificate genetic cu bucati de coacize
(OMG): Nu se admit organisme modificate genetic. neagra. Ideal pentru a
Proprietati organoleptice face cofetarie.
Textura - Masa omogena, onctuoasa, fara aglomerari si Produsul este complet
incluziuni straine gata de
Culoare - Rosu inchis utilizare.Consecventa
Gust si miros - Dulce-acrisor de coacdza neagra, fard gust | aspectului
si miros strain. Masa omogena,
Proprietati fizico-chimice moderat groasa,
Caracteristici: Conditii de admisibilitate vascoasd, cu
Fractia masica de substante 65,4 includerea de fructe
uscate solubile, %, min. de padure sau fructe,
Fractia masica de fructe %, 45,0 nu se raspandeste pe o
Umplutura Trade min. suprafatd orizontala.
Frutigel Ucraina House pH 3,9 indulcirea nu este
Coaciza Golden Impuritati minerale, % Nu se admite permisa
Neagra Mile Corpuri striine, % Nu se admite Gust, miros Tipic

Proprietati microbiologice

Caracteristici:

Conditii de admisibilitate

Numaérului de coloniilalg

Salmonella spp, in 25 g.

de produs, nu mai mult 1,0x10°
g,%cltgrpi)irlgélfsoliforme, la U se admite
EUY.C;#;I;, rII]rLlj Ii g de produs Lox10°
hu marmult " PO 100°
Ers(():gsgicia Coli, la0,1g U se admite
Bacteriilor din genul 1 s admite

Ambalare si livrare: Caldari plastic
Ambalajele de transport trebuie s asigure integritatea
produsului, sé fie curate, uscate, in stare buna, neinfectate

si fard miros strain.

pentru coacdze negre,
fara mirosuri straine.
Culoare

Culoarea particulara a
materiilor prime
utilizate, aditivilor si
colorantilor (cand sunt
utilizate) conform
retetei. aprobat in
modul
prescris.VValoarea
nutritionald
(nutritionald) a
produsului
Carbohidrati 30,44 g
Grasimi 0,16 g
Proteine 0,41 g
Valoarea energetica si




Termen de valabilitate: Termenul de valabilitate stabilit
de producitor pana la care produsele mentionate isi
pastreaza caracteristicile specifice.

Conditii de depozitare: Se depoziteaza in incaperi curate,
bine ventilate, la temperatura de 0°C pana la 25°C si
umiditate relativa a aerului maximum 75%.

Documente de insotire: Certificat de calitate, certificat de
inofensivitate, certificat de conformitate, rapoarte de
incercari.

continutul caloric
124,9 kcal / 522 kJ
indicatori fizici si
chimici

Fractia de masa a
zaharului total nu mai
putin de 22,0%
Fractia de masa a
solidelor, nu mai putin
de Nu mai putin de
34,0%

Compozitie produs:
apa, coacaze negre
40%, zahar cristalin
alb, agent de ingrosare
a amidonului de
porumb modificat,
conservant sorbat de
potasiu E 202, acid
citric regulator de
aciditate E 330, acid
ascorbic E 300, aroma
identica cu cea
naturala "Coacaze
negre", colorant
alimentar sintetic "
coacaze negre”.

Lotul 4
Document normativ: Specificatia tehnicd a producitorului | Umplutura cu bucati
Sursa; Vegetal de
Locul de provenienta: Provenite autohtona. "Fructe de padure”
Metoda de productie: Fructe de padure umplutura care se | Umpluturi cu fructe
foloseste la stratificare, acoperire, decorare a produselor de padure.
de patiserie. Recomandat pentru
Informatii privind organismele modificate genetic fabricarea produselor
(OMG): Nu se admit organisme modificate genetic. de cofetarie.
Proprietati organoleptice Consecventa
Textura — Masa omogend, onctuoasd, fard aglomerari si aspectului
incluziuni straine Masa eterogena cu
Culoare — Rosu inchis Zmeura, capsuni,
Gust si miros — Dulce acrisor de fructe de padure, fara coacaze negre, afine.
gust si miros strain. Gust, miros Particular
Proprietati fizico-chimice materiile prime
Caracteristici: Conditii de folosite. Fara arome
Trade . _ admisibilitate sau mirosuri terte.
Umplutura House Fractia masica de sub_stan';e 60,3 Culoare
Fructe de Ucraina Golden uscate SO'“p'lfl %, min. Culoarea particulari a
padure Mile Fractia masica de = 45 materiilor prime
fructe/pomusoare, %, min. utilizate, aditivilor si
pH 41 . N ’
Impuritdti minerale, % Nu se admite co_l(.)ranplor (cand sunt
P ” - utilizate) conform
Corpuri straine, % Nu se admite

Proprietati microbiologice

Caracteristici: Conditii de admisibilitate
P il
g,%cltgrri)irlgéssoliforme, la nu se admite
ln)ur.c;%]cgil, rI1]rL1j I{ g de produs 1,0x10°
Ers(():gsgicia Coli, la0,1g nu se admite
Bacteriilor din genul nu se admite

retetei. aprobat in
modul prescris.
Valoarea nutritionala
(nutritionald) a
produsului
Carbohidrati 57,1 g
Grasimi 0,15 g
Proteine 0,27 g
Valoarea energetica si
continutul caloric
230,7 kcal / 965,2 kJ.
indicatori fizici si
chimici

Fractia de masa a




| Salmonella spp, in25g. | |

Termen de valabilitate: Termenul de valabilitate stabilit
de producitor pana la care produsele mentionate isi
pastreaza caracteristicile specifice.

Conditii de depozitare: Se depoziteaza in incaperi curate,
bine ventilate, la temperatura de 0°C pana la 25°C si
umiditate relativa a aerului maximum 75%.

Documente de insotire: Certificat de calitate, certificat de
inofensivitate, certificat de conformitate, rapoarte de
incercari.

solidelor, nu mai putin
de 57,0%

Fractia de masa a
zaharului total nu mai
putin de 48,0%.
Compozitia
produsului: zahar alb
cristalin, fructe de
padure 35% (afine,
zmeura, coacaze
negre, capsuni), apa,
stabilizatori (amidon
de porumb modificat,
pectind), acid citric
regulator de aciditate
E 330, colorant
natural ,,AQUANAT
Carmine”, arome
alimentare ,,Afine ,,”,
,Coacaze negre”,
,,Zmeurda”, conservant
sorbat de potasiu E
202. Poate contine
urme de nuci.

Semnat: Numele, Prenumele:Celebi Nicolae In calitate de: Director
Ofertantul: SC Compania Brutarilor SRL Adresa: Chisinau, str. Valea Bicului 9
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