
Anexa nr. 2 
la Documentaţia standard nr. 115_ 

din “15_” _09___ 2021

ANUNŢ DE PARTICIPARE INCLUSIV PENTRU PROCEDURILE DE 
PRESELECŢIE/PROCEDURILE NEGOCIATE

privilld achiziţionarea Procurarea produselor alimentare
pentru IP Liceul Teoretic ”Dimitrie Cantemir” or. RîScaniperioada semestrul 12026

\

(se indică obiectul achiziţiei)
prin procedura de achiziţie__________ COP_____________________

(tipul procedurifde achiziţie)

*Procedura a fost inclusă în planul de achiziţii publice a autorităţii contractante (Da/Nu): Da
Link-ul către planul de achiziţii publice publicat:
https://ltdcantemirriscani.weebly.com/achizi538ii.html

1. Denumirea autorităţii contractante: IP Liceul Teoretic ”Dimitrie Cantemir” or.RîScani

2. IDNO:_l013620000607
3. Adresa or. Riscani, str. Muzicescu 18
4. Numărul de telefon/fax: 025623682

5. Adresa de e-mail şi pagina web oficială ale autorităţii 
contractante: ltcantemir.or.riscani@gmail.com

6. Adresa de e-mail sau pagina web oficială de la care se va putea obţine accesul la 
documentaţia de atribuire: documentaţia de atribuire este anexată în cadrul procedurii în 
SIA RSAP '

7. Tipul autorităţii contractante şi obiectul principal de activitate (dacă este cazul, 
menţiunea că autoritatea contractantă este o autoritate centrală de achiziţie sau 
că achiziţia implică o altă formă de achiziţie comună): instituţie bugetara

8. Cumpărătorul invită operatorii economici interesaţi, care îi pot satisface necesităţile, să 
participe la procedura de achiziţie privind livrarea/prestarea următoarelor 
bunuri/servicii:

N r. d/o C od C PV
D en u m irea
b unurilor/
serviciilor

U nitatea
de

m ăsură
C antitatea

S pecificarea  teh n ică  dep lină  
so lic ita tă , S tan d ard e de 

re fer in ţă

V aloarea  
estim ată  

(se va  
indica  
pentru  

fiecare  lot 
în  parte)

L otu l 1 Oua

l..l 1 5 8 0 0 0 0 0 -6 Ouă de găina buc 600 0

O u ă  d e  m a s ă /  d ie t ic e , c a te g o r ia  A , 

c a te g o r ia  d e  g re u ta te a  L , c u ra te ,  in tre g i, se  

f ie  a m b a la te ,  e t ic h e ta te  şi m a rc a te  c u  

s ta m p ila  v iz ib i lă ,  în  c u tii  s p e c ia le  p e n tru  

p ro d u s u l  re s p e c t iv ;  c e  c o re s p u n d e  

s ta n d a rd e lo r  d e  re fe r in ţă .

H G  R M  n r .1 2 0 8  d in  2 7 .1 0 .2 0 0 8

«
Valoarea estimativă pe lot 1: 22800.00

L otu l 2 P rod use agrico le , legu m e fru cte  si alte

https://ltdcantemirriscani.weebly.com/achizi538ii.html
mailto:ltcantemir.or.riscani@gmail.com


2.1
1 5 8 0 0 0 0 0 -6 Cartofi k g 1000

C a r to f i  p e n tru  c o n s u m  u m a n , c u  g re u ta te a  nu  
m a i p u ţin  d e  1 0 0 g r /b u c .;  a lb i  in  in e r io r ,fa ra  

s e m n e  d e  v e r d e a ţa  la  e x te r io r  a lu n g iţi ,  
c a l i t a te a  s u p e r io a ră , în t r e g i ,  c u ra ţ i ,  s ă n ă to ş i ,  

c a l ib ru  n u  m a i p u ţin  d e  7 0 m m ., in tre g i, 
u s c a ţ i ,  f ă ră  u rm e  v e z ib i le  d e  s u b s ta n ţe  s tră in e  

c a re  s ă  le  f a c ă  im p ro p r i i  c o n s u m u lu i .  S ă  fie  
a m b a la te ,  e t ic h e ta te  şi m a rc a te  în  s a c i d e  

p la s ă , 2 0 -  2 5 k g , c e  c o re s p u n d e  s ta n d a rd e  d e  
r e fe r in ţă .  H G  n r .9 2 9  d in  3 1 .1 2 .2 0 0 9 .

2 .2

1 5 8 0 0 0 0 0 -6
Ceapă kg 4 0 0

C e a p ă  a lb ă , p e n t ru  c o n s u m  u m a n , c u  

g re u ta te a  n u  m a i p u ţin  d e  1 0 0 g r/b u c .;  a lb ă  

ro tu n d ă , c a l i t a te a  s u p e r io a ră , în tre g i, 

c u ra ţ i ,  s ă n ă to ş i ,  c a l ib ru  n u  m a i p u ţin  d e  

5 0 m m ., u s c a ţ i^ fă ră  u rm e  v e z ib i le  d e  

s u b s ta n ţe  s tr ă in e  c a re  s ă  le  f a c ă  im p ro p r ii  

c o n s u m u lu i .  S ă  f ie  a m b a la te  e t ic h e ta te  şi 

m a rc a te  în  s a c i  d e  p la s ă , 1 5 -2 0 k g ., ce  

c o re s p u n d e  s ta n d a rd e  d e  re fe r in ţă .  H G  

n r .9 2 9  d in  3 1 .1 2 .2 0 0 9

2.3
1 5 8 0 0 0 0 0 -6 Ceapă roşie kg 100

C e a p ă  r o ş ie ,  p e n t r u  c o n s u m  u m a n , cu  

g re u ta te a  n u  m a i p u ţin  d e  1 0 0 g r/b u c .;  a lb ă  

ro tu n d ă , c a l i t a te a  s u p e r io a ră , în tre g i, 

c u ra ţ i ,  s ă n ă to ş i ,  c a l ib ru  n u  m a i p u ţin  d e  

5 0 m m ., u s c a ţ i , f ă r ă  u im e  v e z ib i le  d e  

s u b s ta n ţe  s tră in e  c a re  s ă  le  f a c ă  im p ro p r ii  

c o n s u m u lu i .  S ă  f ie  a m b a la te  e t ic h e ta te  şi 

m a rc a te  în  s a c i d e  p la să , 1 5 -2 0 k g ., ce  

c o re s p u n d e  s ta n d a rd e  d e  r e fe r in ţă .  H G  

n r .9 2 9  d in  3 1 .1 2 .2 0 0 9

2.4
1 5 8 0 0 0 0 0 -6 Lămâie

k g 4 0

L ă m â ie  c a l ib ra ţ i ,  c u ra ţ i ,  în t r e g i ,  s ă n ă to ş i ,  

d e  d im e n s iu n i  m e d ii ,  g a lb e n e , c o a p te , s u n t 

e x c lu s e  p ro d u s e le  a t in s e  d e  p u tre g a i  sau  

a l te  a l te ră r i  d in  c a U z a  c a ro ra  a r  d e v e n i 

im p ro p r i i  p e n tru  c o n s u m , fă ră  b o li , f ă ră  d e  

n i t r a ţ i  s a u  a lţi c o m p o n e n ţi  c h im ic i  

d ă u n ă to r i  c u  d ia m e tru  n u  m a i m ic  d e  6 cm .

s ă  f ie  a m b a la te ,  e t ic h e ta te  ş i  m a rc a te  în  

lă z i . ,  c e  c o re s p u n d e  s ta n d a rd e  d e  re fe r in ţă .

H G  R M  n r .9 2 9  d in  3 1 .1 2 .2 0 0 9 .

2.5 1 5 8 0 0 0 0 0 -6
Kiwi

k g 160
S ă  fie  a m b a la te  e t ic h e ta te  ş i  m a rc a te  în  

lă z i ,  c e  c o re s p u n d e  s ta n d a rd e  d e  re fe r in ţă .  

H G  R M  n r .9 2 9  d in  3 1 .1 2 .2 0 0 9

2.6
1 5 8 0 0 0 0 0 -6 Mere GOLDEN kg 4 0 0

M e re  G o ld e n  d e l ic io s , c u  g re u ta te a  n u  m a i 

p u ţin  d e  12 0  - 1 5 0 g r ./b u c . c a lita te a  

s u p e r io a ră , in t r e g i ,  c u ra ţ i ,  s ă n ă to ş i ,  fă ră  

u rm e  v e z ib i le  d e  s u b s ta n ţe  s tră in e  c a re  să  

le  f a c ă  im p ro p r i i  c o n s u m u lu i .  S ă  fie  

a m b a la te  e t ic h e ta te  şi m a rc a te  în  lă z i 2 0  - 

2 5 k g ., c e  c o re s p u n d e  s ta n d a rd e  d e  

r e fe r in ţă .  H G  R M  n r .9 2 9  d in  3 \  . 12 .2 0 0 9

2.7

1 5 8 0 0 0 0 0 -6 Morcov kg 30 0
M o rc o v  c u  r ă d ă c in a  p ro a s p ă tă , in tre a g ă  

c u ra tă ,  fă ră  v ă tă m ă r i  c a u z a te  d e  in se c te  

d a u n a to a re , fă ră  u m e d ita te  e x c e s iv a la  

s u p ra fa ţa ,  fă ră  v ă tă m ă r i  c u  fo rm a  şi 

c o lo ra ţ ie  t ip ic ă  p e n t ru  s o r tu r i le  d e  m o rc o v  

d e  m a s a , c u  g re u ta te  n u  m a i p u ţin  d e  

2 2 0 g r ./b u c .,  fă r ă  d ă u n ă to r i ,  c o n s is te n ţa  

ta re , c ro c a n tă  la  e x te r io r  şi s u c u le n tă  la 

in te r io r ,  f ă r ă  u rm e  d e  p u tr e z ir e ; .  S ă  f ie  

a m b a la te  e t ic h e ta te  ş i  m a rc a te  în  s a c i d e  

p la s ă , 10 k g .,  c e  c o re s p u n d e  s ta n d a rd e  d e  

r e fe r in ţă .  H G  R M  n r .9 2 9  d in  3 1 :1 2 .2 0 0 9

2.8

1 5 8 0 0 0 0 0 -6 Sfeclă roşie
kg 20 0

S fe c lă  r o ş ie  c u  r ă d ă c in a  p ro a s p ă tă  c u ra tă ,  

in t re a g ă , s ă n ă to a s ă ,  fă ră  d ă u n ă to r i , l ip s i tă  

d e  ră d ă c in i  s e c u n d a re , c u  g re u ta te  n u  m a i 

p u ţin  d c  2 0 0  -3 0 0 g r . c a l i ta t iv ă , m ie z u l  e s te  

s u c u le n t  d e  c u lo a re  ro ş ie  în c h is ,  în  d ife r ite  

n u a n ţe , în  fu n c ţ ie  d e  c a ra c te r is t ic i le  

s o r tu lu i .  S ă  f ie  a m b a la te  e t ic h e ta te  şi 

m a rc a te  în  s a c i d e  p la să , 10  k g .,  ce  

c o re s p u n d e  s ta n d a rd e  d e  r e fe r in ţă .  H G  R M  

n r .9 2 9  d in  3 1 .1 2 .2 0 0 9 .

«



2.9 1 5 8 0 0 0 0 0 -6 Brocoli k g 100 în  lăzi, la com andă, calitatea I.

2 .1 0

1 5 8 0 0 0 0 0 -6 Clemantine k g 150

C le m a n t in e  c a l ib ra ţ i  m a s c a ţi ,  c u ra ţ i , 

în t r e g i ,  s ă n ă to ş i ,  d e  d im e n s iu n i  m e d ii, 

g a lb e n e , c o a p te , s u n t  e x c lu s e  p ro d u s e le  

a t in s e  d e  p u tr e g a i  s a u  a l te  a l te ră r i  d in  

c a u z a  c a ro ra  a r  d e v e n i  im p ro p r i i  p e n tru  

c o n s u m , fă ră  b o li ,  f ă ră  d e  n it ra ţi  s a u  a lţi 

c o m p o n e n ţi  c h im ic i  d ă u n ă to r i  s ă  fie  

a m b a la te ,  e t ic h e ta te  ş i m a rc a te  în  lă z i., c e  

c o re s p u n d e  s ta n d a rd e  d e  re fe r in ţă .  H G  R M  

n r. 9 2 9  d ig  3 1 .1 2 .2 0 0 9

2.11
1 5 8 0 0 0 0 0 -6

.1

Varză albă k g 4 0 0

V a rz ă  a lb ă  p ro a s p ă tă , în t re a g ă , n e c ră p a tă , 

s ă n ă to a s ă , c u ra tă ,f ă r ă  lo v i tu r i ş i d e te r io ră r i  

c u  g r e u ta te  n u  m a i p u ţin  d e  1.5 -2 .0  k g . 

b u c , n e in fo ia tă .  V a rz ă  tr e b u e  să  f ie  c u ră ţ i tă  

d e  f ru n z e le  d e  c u lo a re  v e rd e  s a u  a lb e  b in e  

s tr în s e  c e  f o rm e a z ă  c a p a ţin ă . S ă  în lă tu ră  

--- f ru n z e le  g a lb e n e , p u tr e d e , o f il i te , 

c a n ta m in a te  ş i  m u rd a re . S ă  f ie  a m b a la te ,  

e t ic h e ta te  ş i  m a rc a te  în  s a c i d e  p la să , 10 - 

2 5 k g .,  c e  c o re s p u n d e  s ta n d a rd e  d e  

r e fe r in ţă .  H G  R M  n r .9 2 9  d in  3 1 .1 2 .2 0 0 9

2.12 1 5 8 0 0 0 0 0 -6

Varză pechin kg 150

V a rz ă  p e c h in  p ro a s p ă tă , în t r e a g ă , n e c ră p a tă , 
s ă n ă to a s ă , c u ra tă ,f ă r ă  lo v i tu r i ş i d e te r io ră r i  

c u  g re u ta te  n u  m a i p u ţin  d e  1.5 -2 .0  kg . 
b u c , n e in fo ia tă .  V a rz ă  tr e b u e  să  f ie  c u ră ţ ită  
d e  f ru n z e le  d e  c u lo a re  v e rd e  s a u  a lb e  b in e  
s tr în s e  c e  fo rm e a z ă  c a p a ţin ă . S ă  în lă tu ră  

f ru n z e le  g a lb e n e ,  p u tr e d e , o f il ite , 
c a n ta m in a te  ş i  m u rd a re . S ă  f ie  a m b a la te ,  

e t ic h e ta te  şi m a rc a te .,  c e  c o re s p u n d e  
s ta n d a rd e  d e  r e f e r in ţă .  H G  R M  n r .9 2 9  d in  

3 1 .1 2 .2 0 0 9

2 .1 3

1 5 8 0 0 0 0 0 -6
Banane kg 60 0

B a n a n e  c a lib ra ţ i ,  c u ra ţ i ,  în t re g i ,  s ă n ă to ş i ,  

d e  d im e n s iu n i  m e d ii,  

c o a p te , s u n t  e x c lu s e  p ro d u s e le  a t in s e  d e  

p u tre g a i  s a u  a l te  a l te r ă r i  d in  c a u z a  c a ro ra  

a r  d e v e n i  im p ro p r i i  p e n t ru  c o n s u m , fă ră  

b o li ,  f ă ră  d e  n i t r a ţ i  s a u  a lţi c o m p o n e n ţi  

c h im ic i  d ă u n ă to r i  să

2 .1 4

1 5 8 0 0 0 0 0 -6

Mandarine
kg 150

M a n d a r in e  c a lib ra ţ i  m a s c a ţi ,  c u ra ţ i ,  în t re g i ,  

s ă n ă to ş i ,  d e  d im e n s iu n i  m e d ii,  g a lb e n e , 

c o a p te , s u n t  e x c lu s e  p ro d u s e le  a t in s e  d e  

p u tr e g a i  s a u  a l te  a l te ră r i  d in  c a u z a  c a ro ra  

a r  d e v e n i  im p ro p r i i  p e n t ru  c o n s u m , fă ră  

b o li , f ă r ă  d e  n i t r a ţ i  s a u  a l ţi  c o m p o n e n ţi  ‘ 

c h im ic i  d ă u n ă to r i  s ă  f ie  a m b a la te , 

e t ic h e ta te  şi m a rc a te  în  lă z i., c e  c o re s p u n d e  

s ta n d a rd e  d e  r e f e r in ţă .  H G  R M  n r. 9 2 9  d in  

3 1 .1 2 .2 0 0 9

2 .1 5 1 5 8 0 0 0 0 0 -6
Usturoi

kg 4
c a li ta te  s u p e r io a ră , d e  d im e n s iu n i  m e d ii 

fă ră  v ă tâ m ă tu r i ;  a m b a la t  în  s a c i d e  p la să : 

G o s t  2 6 7 9 1  - 8 9 ; H G  R M  9 2 9  d in  3 1 .1 2 .0 9

Valoarea estim ativă  p e  lo t 2: 99000.00

Lotul 3. Carne de porc

3.1 1 5 8 0 0 0 0 0 -6
Came de porc 

(macra) kg 3 0 0

C a m e  d e  p o rc  -  p ro a s p ă tă , re f r ig e ra tă ,  fă ră  

o s  ş i  g r ă s im i c a l i t a te a  s u p e r io a ră , cu  

s u p r a f a ţă  u m e d ă  d a r  n e l ip ic io a s ă , fă ră  

m iro s  s tră in , s e  f ie  a m b a la te  c u  v a c u u m , în  

c a s e ro le  d in  p la s t ic  a l im e n ta r  a  c î te  2 ,5 1 0  

k g , e t ic h e ta te  ş i  m a rc a te , ce  c o re s p u n d e  

s ta n d a rd e  d e  r e f e r in ţă .  H G  R M  n r . 6 9 6  d in  

0 4 .0 8 .2 0 1 0  c u  m o d i f ic ă r i  H G  R M  n r. 4 6 0  

d in  2 1 .0 5 .2 0 1 8

Valoarea estim ativă  p e  lo t 3: 39500.00



L o tu l 4 . P e ş t e

4.1 1 5 8 0 0 0 0 0 -6 Peste Merluciu (hek) kg 100

C o n g e la t  la  d e z g h e ţa r e  să  n u  f ie  

m o a le ,f ă r ă  c a p , fă ră  c o a d ă , fă r ă  g h e a ţă . .  

A m b a la tă  5 -1 0  kg .

Valoarea estimativă pe lot 4: 6700.00

L o tu l  5 .F r u c te  si e g u m e  p r e lu c r a te  s i c o n s e r v a te

5.1 1 5 8 0 0 0 0 0 -6
Mazare verde 

conservată borcan 70

M a z a re  v e rd e  c o n s e rv a tă , c u  b o b  ro tu n d , 

s ă  f ie  a m b a la te ,  e t ic h e ta te  şi m a rc a te  în  

b o r c a n e  d e  6 7 0 -6 8 0 g r .,  ce  c o re s p u n d e  

s ta n d a rd e  d e  r e fe r in ţă .  G O S T  1 5 8 4 2 -9 0  

s a u  G O S T  3 0 4 2 5 -9 7

5.2 1 5 8 0 0 0 0 0 -6 Pasta de tomate borcan
50

P a s ta  d e  ro ş i i  2 5 % , fă r ă  o ţe t, c a l i ta te a  I, să  

f ie  a m b a la te ,  e t ic h e ta te  şi m a rc a te  în  

b o r c a n e  c u  g re u ta te a  d e  7 2 0  g r ., ce  

c o re s p u n d e  s ta n d a rd e  d e  r e fe r in ţă .  G O S T  

3 3 4 3 -8 9 ;  S M  2 4 7 :2 0 0 4

5.3
1 5 8 0 0 0 0 0 -6

Suc natural din fructe 
(mere Şi struguri)

litr 300

C u  f ra c ţ ia  c o n ţ in u tu lu i  d e  s u c  d e  f ru c te  
5 0 %  a m b a la t  in  p a c h e te  d e  11 l im p e z it, 
te tr a p a c  H G  111 1  d in  0 6 .1 2 .2 0 1 0

5.4

1 5 8 0 0 0 0 0 -6 Roşii verzi muraţi kg 2 0

A m b a la te  v id ., c e  c o re s p u n d e  s ta n d a rd e  d c  

re fe r in ţă .  H G  R M  n r. 1111 d in  

0 6 .1 2 .2 0 1 0 , G O S T  3 0 4 2 5 -9 7

5.5
1 5 8 0 0 0 0 0 -6 Castraveţi muraţi kg

20

A m b a la te  v id .,  c e  c o re s p u n d e  s ta n d a rd e  de 

r e fe r in ţă .  H G  R M  n r. 1111 d in  

0 6 .1 2 .2 0 1 0

5.6 1 5 8 0 0 0 0 0 -6 Porumb conservat bor
70

A m b a la te  d e  0 .3 4 0 -0 ,4 2 5  g r, t in e c h e a

Valoarea estimativă pe lot 5: 11200.00

L o tu 6 .P r o d u s e  la c ta te

6.1 1 5 8 0 0 0 0 0 -6

Brînza tare (caşcaval) kg
150

B r în z a  c u  c h e a g  ta r e  g ră s im i a n im a l ie r e  - 
4 5 % , o b ţin u tă  d in  la p te  d e  v a c i ,  c o a ja  c u ra tă ,  

n e te d ă , fă r ă  s tra t  g ro s  su b  c o a jă , fă ră  
d e te r io ră r i ,  a c o p e r i tă  c u  c o m p o z iţ ie  d e  

p a ra f in ă , p o lim e r ic ă  s a u  m ix tă  (p o lim e r ic ă  c u  
p a ra f in ă )  s a u  a c o p e r i tă  c u  fo lie  d in  m a te r ia l 
p o lim e r ic ,  s la b  a c id u la te ,  fă ră  g u s t  şi m iro s  

s tră in , s e  f ie  a m b a la te ,  e t ic h e ta te  ş i  m a rc a te ; 
c e  c o re s p u n d e  s ta n d a r d e lo r  d e  r e fe r in ţă .  H G  

R M  n r. 158  d in  0 7 .0 3 .2 0 1 9  a u to r iz a re  d e  
tr a n s p o r t  c u  a g e n t  f r ig o r if ic

6.2 1 5 8 0 0 0 0 0 -6 L a p te

p a s te r iz a t

lit 50 0

L a p te  p a s te u r iz a t ,  g r ă s im i a n im a l ie re  - 

2 .5 % , o b ţin u tă  d in  la p te  d e  v a c i, p u r , fa 

m i ro s  şi g u s t  s tr ă in , c u lo a re  a lb ă , c u  o 

n u a n ţă  p u ţin  g ă lb u ie , s ă  f ie  a m b a la te ,  

e t ic h e ta te  ş i  m a rc a te  în  p a c h e te  d e  

p o lie t i le n ă  lL itr . ,c u  te rm e n  d e  v a la b il i ta te  

n u  m a i p u ţin  d e  3 z i le ,  ce  c o re s p u n d e  

s ta n d a rd e lo r  d e  r e fe r in ţă .  H G  R M  n r. 158 

d in  0 7 .0 3 .2 0 1 9 , a u to r iz a re  d e  tr a n s p o r t  cu 

a g e n t  fr ig o rif ic

6.3

1 5 8 0 0 0 0 0 -6

Smântână kg 2 0 0

S m â n tâ n ă , g ră s im i a n im a l ie r e  - 15% ,

o b ţin u tă  d in  la p te  d c  v a c i, c u  g u s t  u ş o r  dc  

p a s te u r iz a re ,  s e  a d m ite  g u s t d u lc iu  sau  

p u ţ in  s ă ra t ,  c u lo a r e a  a lb ă  c u  n u a n ţă  

c r e m ă , u n ifo rm ă  în  to a tă  m a s a , s e  f ie  

a m b a la te ,  e t ic h e ta te  şi m a rc a te  în  

p a c h e te  d e  p o l ie t i le n ă  d e  0 .5 k g .,  ce  

c o re s p u n d e  s ta n d a r d e lo r  d e  re fe r in ţă .

H G  R M  n r. 158 d in  0 7 .0 3 .2 0 1 9

6.4 1 5 8 0 0 0 0 0 -6
Unt din smântina kg 150

U n t d in  s m în t în ă  d u lc e  n e s ă ra t ,  g ră s im i 

a n im a l ie r e  - 7 2 .5 % , p ro d u s  g ra s  o b ţin u t  

e x c lu s iv  d in  la p te  d e  v a c i, fă ră  a d a o s  d e  

g ră s im i v e g e ta le ,  fă ră  g u s t şi m iro s  s tră in , 

o m o g e n ă , g a lb e n  - d e s c h is ,  s e  fie  

a m b a la te ,  e t ic h e ta te  ş i m a rc a te  în  p a c h e te  

2 0 0 g r .,  ce  c o re s p u n d e  s ta n d a rd e lo r  d e  

re f e r in ţă .  H G  R M  n r. 158  d in  0  7 .0  3 .201  

9 , a u to r iz a re  d e  tr a n s p o r t  c u  a g e n t 

f r ig o r if ic
#



6.5

1 5 8 0 0 0 0 0 -6
. Brînza de vacă kg

180

B r în z a  d e  v a c ă  g ră s im i a n im a l ie r e  -  5 % , 

o b ţin u tă  d in  la p te  d e  v a c i ,  c o a ja  c u ra tă , 

n e te d ă , f ă r ă  s tr a t  g ro s  s u b  c o a jă , fă ră  

d e te r io ră r i  a c o p e r i tă  c u  fo lie  d in  m a te r ia l 

p o lim e r ic ,  s la b  a c id u la te ,  fă r ă  g u s t  şi 

m iro s  s tră in , s e  f ie  a m b a la te ,  e t ic h e ta te  

ş i  m a rc a te ;  c e  c o re s p u n d e  s ta n d a rd e lo r  d e  

r e fe r in ţă .  H G  R M  n r. 158  d in  0 7 .0 3 .2 0 1 9  

a u to r iz a re  d e  tr a n s p o r t  c u  a g e n t f r ig o r if ic

> Valoarea estimativă pe lot 6: 76000.00

L o tu l  7 .P r o d u s e  c e r e a lie r e  d e  m o r a r it  P r e lu c r a te

7.1 1 5 8 0 0 0 0 0 -6 Crupe de orz mărunt kg 150

C ru p e  d e  o rz  c u ra tă  fă ră  im p u r i tă ţ i ,  f ă ră  m iro s  

s tră in , n u  m u c e g ă it ,  s ă  f ie  a m b a la te ,  e t ic h e ta te  şi 

m a rc a te  în  p a c h e te  c u  0 ,8 -1  .O kg., c e  c o re s p u n d e  

s ta n d a rd e  d e  r e fe r in ţă .  H G  R M  n r. 2 0 2  d in  

1 1 .0 3 .2 0 0 9

7.2 1 5 8 0 0 0 0 0 -6 Crupe de gris kg 70

C ru p e  d e  g r is ,  c u ra tă  fă r ă  im p u r i tă ţ i ,  f ă ră  m iro s  

s tră in , n u  m u c e g ă it ,  s ă  f ie  a m b a la te ,  e t ic h e ta te  şi 

m a rc a te  în  p a c h e te  c u  0 ,8 - 1 .O kg., c e  c o re s p u n d e  

s ta n d a rd e  d e  r e fe r in ţă .  H G  R M  n r. 6 8  d in  

2 9 .0 1 .2 0 0 9

7.3
1 5 8 0 0 0 0 0 -6

Faina grîu integral 
fortificata cu Fe si 

Acid folie
kg 10

F a in a  d e  g r îu  in te g ra l f o r t i f ic a tă  c u  F e  şi a c id  

fo lie , c a l i t a te a  s u p e r io a ră  d in  g ru p a  B  p e n tru  

p a n if ic a ţă ie ,  fă ră  m iro s  s tră in , r în c e d  s a u  d e  

m u c e g a i ,  u m e d i ta te a  m a x im ă  1 5 % ., s ă  f ie  

a m b a la te ,  e t ic h e ta te  şi m a rc a te  în  p a c h e te  cu  

1,0- 2 .O kg., c e  c b fe s p u n d e  s ta n d a rd e  d e  

r e fe r in ţă .  H G  R M  n r. 6 8  d in  2 9 .0 1 .2 0 0 9

7.4 1 5 8 0 0 0 0 0 -6
Fulgi de ovăz kg 50

F u lg i  d e  o v ă z , c u  4 -8  c o m p o n e n te  (m iu s l i)  c u ra t , 

fă r ă  im p u r i ta ă i ,  fă r ă  m iro s  s tră in , n u  m u c e g ă it ,  

s ă  f ie  a m b a la te ,  e t ic h e ta te  şi m a rc a te  în  p a c h r te  

d e  0 ,5 -  l .O k g ., c e  c o re s p u n d e  s ta n d a rd e  d e  

re fe r in ţă .

7.5

1 5 8 0 0 0 0 0 -6 Hrişcă kg 130

H riş c ă  b o a b e  in tre ji , c u ra tă ,  fă ră  im p u r i tă ţ i ,  fă ră  

m iro s  s tră in , n u  m u c e g ă it ,  s ă  f ie  a m b a la te ,  

e t ic h e ta te  ş i m a rc a te  în  p a c h r te  d e  0 ,8 -1  .O kg., ce  

c o re s p u n d e  s ta n d a rd e  d e  r e fe r in ţă .  H G  R M  nr. 
2 0 2  d in  1 1 .0 3 .2 0 0 9

7.6 1 5 8 0 0 0 0 0 -6 Crupe de porumb kg 75
C ru p e  d e  p o ru m b , c u ra te ,  fă ră  im p u r i tă ţ i ,  fă ră  

m iro s  s tră in , n u  m u c e g ă it ,  s ă  f ie  a m b a la te ,  

e t ic h e ta te  şi m a rc a te  în  p a c h r te  d e  l.O k g ., ce  

c o re s p u n d e  s ta n d a rd e  d e  r e fe r in ţă .  H G  R M  nr. 

2 0 2  d in  1 1 .0 3 .2 0 0 9

7.7 1 5 8 0 0 0 0 0 -6
Orez bob rotund

kg 75

b o a b e  d e  o re z  d e c o r t ic a t  s a u  a lb it , o b ţin u t  d in  
o re z  n e d e c o r t ic a t  s a u  d e c o r t ic a t ,  c a re  a  fo s t 

u m e z it  ş i  s u p u s  u n u i  t r a ta m e n t  te rm ic  p în ă  la 
g e la t in iz a re a  c o m p le tă  a  a m id o n u lu i  şi u s c a re a  

u l te r io a ră ;  c u ra t  fă ră  im p u r i tă ţ i ,  f ă ră  m iro s  
s tră in , n u  m u c e g ă it ,  c a l i t a te a  s u p e r io a ră , s ă  fie  

a m b a la te ,  e t ic h e ta te  şi m a rc a te  în  p a c h e t  d e  
l.O k g ., c e  c o re s p u n d e  s ta n d a rd e  d e  re fe r in ţă .

H G  R M  n r. 291  d in  2 2 .0 4 .2 0 1 4 , H G  R M  
n r .2 0 2  d in  1 1 .0 3 .2 0 0 9

7.8 1 5 8 0 0 0 0 0 -6

Orez bob lung
kg 75

b o a b e  d e  o re z  d e c o r t ic a t  s a u  a lb it ,  o b ţin u t  d in  
o re z  n e d e c o r t ic a t  s a u  d e c o r t ic a t ,  c a re  a  fo s t  

u m e z it  ş i s u p u s  u n u i  t r a ta m e n t te rm ic  p în ă  la 
g e la t in iz a re a  c o m p le tă  a  a m id o n u lu i  ş i u s c a re a  

u l te r io a ră ;  c u ra t  fă r ă  im p u r i tă ţ i ,  f ă ră  m iro s  
s tră in , n u  m u c e g ă it ,  c a l i t a te a  s u p e r io a ră , s ă  f ie  

a m b a la te ,  e t ic h e ta te  ş i  m a rc a te  în  p a c h e t  d e  
l.O k g ., c e  c o re s p u n d e  s ta n d a rd e  d e  re fe r in ţă .  

H G  R M  n r. 2 9 1  d in  2 2 .0 4 .2 0 1 4 , H G  R M  n r .2 0 2  
d in  1 1 .0 3 .2 0 0 9

7.9

1 5 8 0 0 0 0 0 -6 Mazăre uscată kg 2 0 0

Ş le f u i tă  d e s p ic a tă , fă ră  im p u r i tă ţ i ,  cu i . G a lb . 
G O S T  6 2 0 1 -6 8

7.10 1 5 8 0 0 0 0 0 -6
Bulgur kg 60

C ru p e  d e  b u lg u r  c u ra tă  fă ră  im p u r ită ţi ,  f ă ră  

m iro s  s tră in , n u  m u c e g ă it ,  s ă  f ie  a m b a la te ,  

e t ic h e ta te  şi m a rc a te  în  p a c h e te  c u  0 ,8  k g ,,  ce  

c o re s p u n d e  s ta n d a rd e  d e  r e fe r in ţă .  H G  R M  n r. 

2 0 2  d in  1 1 .0 3 .2 0 0 9

Valoarea estimativă pe lot 7: 12300.00

♦ Lotul 8: Diverse produse alimentare
8.1

1 5 8 0 0 0 0 0 -6

Biscuiţi cu frişca kg 100
P r o d u s  a u t o th to n ,  f a r a  m a r g a r in a ,  g r ă s im i  

v e g e t a l e ,  a d a o s u r i  a d i t iv i  a l im e n ta r i ,  

a m b a la t  in  c u t i i  la  2 ,5 - 3  k g .



8 .2
1 5 8 0 0 0 0 0 -6 B i s c u i ţ i  d e  Ş c o a lă kg 15° .

P r o d u s  a u t o th to n ,  f a r a  m a r g a r in a ,  g r ă s im i  

v e g e t a l e ,  a d a o s u r i  a d i t i v i  a l im e n ta r i ,  a m b a la t  

in  c u t i i  la  2 ,5 - 3  k g .

8.3
1 5 8 0 0 0 0 0 -6

C r u a s a n e  c u  d i f e r i t e  

u m p l u tu r i kg
120

P r o d u s  a u t o h to n ,  f ă a r a  m a r g a r in a ,  g r ă s im i  

v e g e t a l e ,  a d a o s u r i  a d i t iv i  a l im e n ta r i ,  

a m b a la t e ,  în  c u t ie  c î t e  1 ,3 5 - 1 ,4 4  k g , 

a p r o x i m a t iv  2 2 - 2 8  b u c .

8 .4 1 5 8 0 0 0 0 0 -6 T u r t e  d u lc i  c u  m a g iu n
kg

150
A m b a la t  în  c u tii  1 k g , c a l i ta te  s u p e r io a ră

8 .5

1 5 8 0 0 0 0 0 -6
C e a i  M u l t i f r u c t buc 100

C e a i d in  p la n te  - in fu z ie , f r u c te  d e  m ă r-  2 5 % ,
'  ^ f ru c te  d e  g u tu i -  2 5 % , f ru c te  d e  m a c e s -  2 2 % , 

f ru c te  d e  v iş in - 2 2 % , h ib is c u s -  9 % , m e n tă -  7 % , 
f lo r i  d e  s a lc â m -  2 % , c a lita te  

s u p e r io a ra . A m b a la t  în  p a c h e te  c i te  7 0  gr.

8.6

1 5 8 0 0 0 0 0 -6 C e a i  M u l t i v i t a m in buc 100
C e a i d in  p la n te  - in fu z ie ,  f ru c te  d e  m ă c e s -  

2 0 % , f ru c te  d e  m ă r-  2 0 % , c e a i n e g ru -  1 5 % , 

c ib ru  d e  m u n te -  11 % , f ru n z e  d e  m u re -  9 % , 

f lo r i d e  s o v a rv -  8 % , u rz ic ă -  8 % ,f lo r i d e  

s a lc îm -  3 % , f lo r i  d e  g ă lb ă n e le -  3 % , f ru c te  d e  

p ă d u x e l-  3 % , c a l i ta te  s u p e r io a ra .A m b a la t  in  

p a c h e te  c i te  5 0  g r.

8 .7

1 5 8 0 0 0 0 0 -6 C e a i  n e g r u  n a tu r a l
buc

10
C e a i c u  f ru n z a  m a s c a ta , c a lita te  

s u p e r io a ra .A m b a la t  in  p a c h e te  c i te  100  g r. 

te rm e n  d e  liv r a r e  o  d a ta  in s a p ta m in a

8.8 1 5 8 0 0 0 0 0 -6
F r u n z e  d e  d a f in kg 0,5

F ru n z e  d e  d a f in  u s c a te , s ă  f ie  a m b a la te ,  

e t ic h e ta te  ş i m a rc a te  în  p a c h e te  d e  p o lie t i le n ă  de  

5 0  g r ., c e  c o re s p u n d e  s ta n d a rd e  d e  re fe r in ţă . 

G O S T  1 7 5 9 4 -  81

8.9 1 5 8 0 0 0 0 0 -6

P a s te  f ă i n o a s e  f ig u r i  

/a s o r t i kg
150

P a s te  f ă in o a s e  c a l i ta te  s u p e r io a ră , s o iu r i d e  g r îu  
ta r i , s ă  f ie  a m b a la te ,  e t ic h e ta te  şi m a rc a te  în  

p a c h e te  d e  5 .0 k g .,  c e  c o re s p u n d e  s ta n d a rd e  d e  
re fe r in ţă .

8 .1 0
1 5 8 0 0 0 0 0 -6

P a s t e  f ă i n o a s e  a s o r ta te kg
150

P a s te  fă in o a s e  c a l i ta te  s u p e r io a ră , s o iu r i  d e  g r îu  
d u r ,  s ă  f ie  a m b a la te ,  e t ic h e ta te  şi m a rc a te  în  
p a c h e te  d e  5 .0 k g .,  e e  c o re s p u n d e  s ta n d a rd e  de  

re fe r in ţă .

8 .1 1
T a i e ş e i  d e  c a s ă  c u  o u kg 4 0

C a l i ta te a  s u p e r io a ră . A m b a la t  în  p a c h e t  d e  
p o lie t i le n ă , c u  m a s a  d e  0 ,5  k g

8 .1 2
1 5 8 0 0 0 0 0 -6 Sare iodata

Kg
60

S a re  s ă  f ie  a m b a la te ,  e t ic h e ta te  ş i m a rc a te  în  

p a c h e te  d e  p o lie t i le n , d e  1 k g .,  ce  c o re s p u n d e  

s ta n d a rd e  d e  r e fe r in ţă .  G O S T  1 3 8 3 0 -9 7

8.13

1 5 8 0 0 0 0 0 -6 Zahar kg 40 0

Z a h a r  to s ,  d e s t in a t  c o n s u m u lu i  u m a n  d e  c a l i ta te  

s ta n d a r t ,  f ă ră  m iro s  s tră in , a t î t  în  z a h ă ru l u s c a t 

c î t  ş i  în  s o lu ţ ia  s a  a p o a s ă , s ă  f ie  a m b a la te ,  

e t ic h e ta te  s i  m a rc a te  în  p a c e te  d e  1 ,0  k g .,  ce  

c o re s p u n d e  s ta n d a rd e  d e  r e fe r in ţă .  H G  R M  ţy . 

7 7 4  d in  0 3 .0 7 .2 0 0 7
8.14

1 5 8 0 0 0 0 0 -6 Cacao pudra buc 25
N a tu ra lă ,  fă ră  a d a o s , a m b a la tă  în  h îr t ie  d e  0.1 k g , 

c a l. S u p e r io a ră . L a  n e se c ita te
8.15

1 5 8 0 0 0 0 0 -6 . Borş acru buc 30 P a f  c la s ic ,  u s c a t , a m b a la t  în  p l i c u le ţe  d e  16 0  g r, 
G O S T  2 1 5 6 7 6 -1 0 .

8 .16
1 5 8 0 0 0 0 0 -6 Praf de copt buc 50 A m b a la t  în  p a c h e t  d e  10 /1 5  g r

8.17
1 5 8 0 0 0 0 0 -6 Vanilina pachet 100 A m b a la t  în  p a c h e t  d e  2  g r

8.18
1 5 8 0 0 0 0 0 -6 Bicarbonat de 

sodiu
buc 10 S ă  f ie  a m b a la t ,  e t ic h ta t  Şi m a r c a t  în  c u tii  d e  5 0 0  g r 

ce  c o re s p u n d e  s ta n d a r te lo r  d e  r e f e r in ţă  G O S T  2 1 5 6 - 
7 6

8.19
1 5 8 0 0 0 0 0 -6 Oţet 9% buc 20 O ţe t  d e  m a s ă  p e n tru  n e c e s i tă ţ i  d e  g o s p o d ă r ie ,  s ă  f ie  

a m b a la t ,  e t ic h e ta t  ş i  m a rc a t  în  s t ic le  d e  Î L ,  ce  
c o re s p u n d e  s ta n d a rd e  d c  r e f e r in ţă .  G O S T  2 1 5 6 -7 6

Valoarea estim ativă  p e  lo t 8: 62500.00

L o tu l 9: C arne de vită

9.1
1 5 8 0 0 0 0 0 -6 Came de vită 

/pulpa (macra)
k g 150

C a m e  d e  v ită  -  p ro a s p ă tă , re f r ig e ra tă ,  fă ră  os 
ş i  g r ă s im i c a l i t a te a  s u p e r io a ră , c u  s u p ra fa ţă  
u m e d ă  d a r  n e l ip ic io a s ă , fă ră  m iro s  s tră in , se  

f ie  a m b a la te  c u  v a c u u m , în  c a s e ro le  d in  
p la s t ic  a l im e n ta r  a  c î te  2 ,5 1 0  k g , e t ic h e ta te  şi 

m a rc a te , c e  c o re s p u n d e  s ta n d a rd e  d c  re f e r in ţă  
H G  R M  n r. 6 9 6  d in  0 4 .0 8 .2 0 1 0  c u  m o d if ic ă r i  

H G  R M  n r . 4 6 0  d in 2 1 .0 5 .2 0 1 8

#



Valoarea estimativă pe lot 9: 25000.00

Lotul 10: Carne de pasare

10.1 1 5 8 0 0 0 0 0 -6 Piept de pui kg 32 0

P ie p t  d e  g ă in ă  p ro a s p ă t ,  re f r ig e ra t ,  fă ră  o s , 

c a l i ta te  s u p e r io a ră , c u  s u p ra fa ţă  u m e d ă  d a r  

n e l ip ic io a s ă , fă ră  m iro s  s tr ă in , s e  f ie  a m b a la te  cu  

v a c u u m , în  c a s e ro le  d in  p la s t ic  a l im e n ta r  a  c îte  

2 , 0 - 1 0  k g , e t ic h e ta te  şi m a rc a te , ce  

c o re s p u n d e  s ta n d a rd e  d e  r e fe r in ţă .  H G  R M  n r.

6 9 6  d in

0 4 .0 8 .2 0 1 0 ; H G  Rfyl n r . 7 7 3  d in  0 3 .1 0 .2 0 1 3

10.2 1 5 8 0 0 0 0 0 -6
Pui broiler 

întregi kg
4 5 0

P u i b ro i le r  în t re g i 1 ,5 -2  k g , p ro a s p ă t ,  re f r ig e ra t,  

c a l i ta te  s u p e r io a ră , c u  s u p ra fa ţă  u m e d ă  d a r  

n e l ip ic io a s ă , f ă r ă  m iro s  s tr ă in , s e  f ie  a m b a la te ,

** e t ic h e ta te  şi m a rc a te , c e  c o re s p u n d e  s ta n d a rd e  

d e  r e fe r in ţă .  H G  R M  n r. 6 9 6  d in  

-0 4 .0 8 .2 0 1 0 ; H G  R M  n r. 7 7 3  d in  0 3 .1 0 .2 0 1 3

10.3 1 5 8 0 0 0 0 0 -6 Pulpe de pui, 
dezosată

kg 320

P u lp e  d e  g ă in ă  p r o a s p ă t  ( f ă ră  o s ) ,  r e f r ig e ra t ,  

c a l i ta te  s u p e r io a ră , c u  s u p ra fa ţă  u m e d ă  d a r  

n e l ip ic io a s ă , fă ră  m iro s  s tră in , s e  f ie  a m b a la te  

c u  v a c u u m , î n 1 c a s e ro le  d in  p la s t ic  a l im e n ta r  a 

c î te  1 ,0  k g , e t ic h e ta te  şi m a rc a te , c e  c o re s p u n d e  

s ta n d a rd e  d e  re f e r in ţă .  H G  R M  n r. 6 9 6  d in  

0 4 .0 8 .2 0 1 0 ; H G  R M  n r . 7 7 3  d in  0 3 .1 0 .2 0 1 3

Valoarea estimativă pe lot 10: 71600.00

Lotul 11: Ulei

11.1 1 5 8 0 0 0 0 0 -6 Ulei de floarea 
soarelui rafinat

litr
120

U le i  d in  s e m in ţe  f lo a re a  s o a re lu i ,  r a f in a t, 

d e z o d o r iz a t ,  l im p e d e , fă ră  s u s p e n s i i  s a u  

s e d im e n te , s ă  f ie  a m b a la te ,  e t ic h e ta te  şi m a rc a te  

în  s t ic le  d e  1 ,0  L .,  c e  c o re s p u n d e  s ta n d a rd e  d e  

re fe r in ţă .  H G  R M  n r. 4 3 4  d in  2 7 .0 5 .2 0 1 0 , 

G O S T  1 1 2 9 -3 3

Valoarea estimativă pe lot 11: 3900.00

Valoarea estimativă totală 430500.00

NOTA:

1. Producţia să fie însoţiţi de acte ce denotă calitatea produsului: Declaraţia sau certificatul de conformitate, 
sau de ceritifcatul sanitar veterinar;

2. Obligatoriu toate produsele alimentare să fie ambalate şi marcate cu data producerii şi termenul de 
valabilitate, produsele autohtone în RM, cu excepţia celor produse, care nu sunt caracteristice RM;

3. Livrarea Ş i  descărcarea produselor alimentare se face de către AE conform graficului de livrare, iar 
cantitatea- conform comenzilor.



9. în cazul procedurilor de preselecţie se indică numărul minim al candidaţilor şi, dacă 
este cazul, numărul maxim al acestora nu se aplica

10. în cazul în care contractul este împărţit pe loturi un operator economic poate depune 
oferta (se va selecta):
1) Pentru un singur lot:
2) Pentru mai multe loturi:
3) Pentru toate loturile;
4) Alte limitări privind numărul de loturi care pot fi atribuite aceluiaşi ofertant_____

11. Admiterea sau interzicerea ofertelor alternative: nu se admite x
(indicaţi se admite sau nu se admite)

12. Termenii şi condiţiile de livrare/prestare solicitaţi: ianuarie-mai 2026, la depozitul 
instituţiei date, la comanda instituţiei, dar nu mai tirziu de ora 14,00 conform necesităţilor 
reale. Livrarea se va efectua cu transportul vinzatorului specializat si autorizat sanitar 
veterinar. La livrare se prezintă pentru fiecare partida copia prin stampila umeda a ofertantului 
si va fi insotita obligatoriu de factura fiscala sau factura de transpot si inclusiv:

- r C ertifica t de  ca lita te- eliberat de către producător;
- C ertifica te de in ofen siv ita te - pentru produse alimentare de origine nonanimala;
- C ertifica t san itar-veterin ar- pentru produsele de origine animala;
- U lt im u l b u le t in  a  în c e r c ă r i lo r  d e  lo b o r a to r  -pentru produsul dat.

13. Termenul de valabilitate a contractului:_30.06.2026
14. Contract de achiziţie rezervat atelierelor protejate sau că acesta poate fi executat numai 

în cadrul unor programe de angajare protejată (după caz): nu se aplica_
(indicaţi da sau nu)

15. Prestarea serviciului este rezervată unei anumite profesii în temeiul unor legi sau al 
unor acte administrative (după caz): nu se aplica

(se menţionează respectivele acte cu putere de lege Şi acte administrative)

16. Scurta descriere a criteriilor privind eligibilitatea operatorilor economici care pot 
determina eliminarea acestora şi a criteriilor de selecţie/de preselecţie; nivelul 
minim
(nivelurile minime) al (ale) cerinţelor eventual impuse; se menţionează informaţiile 
solicitate (DUAE, documentaţie):_________ ________________ _______ _____ >

Nr.
d/o

C riter iile  de ca lificare  ş i  de se lec ţie  

(D escr ierea  cr iter iu lu i/cer in ţe i)

M od  de d em on strare  a în d ep lin ir ii 
criter iu lu i/cerin ţe i:

N ivelu l m in im / 
O bligativ itatea

1 Formularul standard al 
Documentului Unic de Achiziţii 
European

DUAE - confirmat prin 
semnătura electronică a 
Participantului.

O b lig a to r iu

2 Cerere de participare Cerere de participare completată 
în conformitate cu Anexa nr. 7 - 
confirmat prin semnătura 
electronică a Participantului

O b lig a to r iu

3 Declaraţie privind valabilitatea 
ofertei

Declaraţie privind valabilitatea 
ofertei completată în 
conformitate cu Anexa nr. 8  -  

confirmat prin semnătura 
electronică a Participantului

O b lig a to r iu

4 Oferta - specificaţii tehnice Specificaţii tehnică completate în 
conformitate cu Anexelor nr. 22 - 
confirmat prin semnătura 
electronică a Participantului.

O b lig a to r iu



5 Oferta - specificaţii de preţ Specificaţii de preţ completate în 
conformitate cu Anexelor nr. 23 - 
confirmat prin semnătura 
electronică a Participantului

O b lig a to r iu

Acte solicitate prin DUAE, conform art. 20 alin.8, Legea nr. 131 din 03.07.2015, privind 
achiziţiile publice, ofertantul clasat pe primul loc va prezenta (prin mijloace electronice, 
cu aplicarea semnăturii electronice) în termen de 3 zile, la solicitarea autorităţii 
contractante, documentele justificative actualizate prin care va demonstra îndeplinirea 
tuturor criteriilor de calificare şi selecţie.

6 Dovada înregistrării persoanei 
juridice

Certificat/decizie de înregistrare a 
întreprinderii şi extras din 
Registru de stat - confirmat prin 
semnătura electronică a 
Participantului.

O b lig a to r iu

7 Prezentarea de dovezi privind 
conformitatea produselor, 
identificată prin referire la 
specificaţii sau standarde relevante

• Certificat de calitate - pentru 
produse lactate eliberat de către 
producător; • Certificate de 
inofensivitate - pentru produse 
alimentare de origine 
nonanimală; • Certificat sanitar- 
veterinar- pentru produse de 
origine animală; documente 
eliberate de un organizm de 
certificare acreditat - confirmat 
prin semnătura electronică a 
Participantului.

O b lig a to r iu

8 Autorizaţia sanitar - veterinară de 
funcţionarea a ofertantului

Autorizaţia eliberată de Agenţia 
naţională pentru Siguranţa 
Alimentelor - confirmată prin 
semnătura electronică a 
Participantului.

O b lig a to r iu

9 Autorizaţia sanitar - veterinară de Autorizaţia eliberată de Agenţia O b lig a to r iu

M

funcţionare a unităţii de transport Naţională Pentru Siguranţa 
Alimentelor (pentru produsele 
lactate, came şi peşte, unitatea de 
transport va fi obligatoriu cu 
regim termic special) - 
confirmată prin semnătura 
electronică a Participantului.

10 Certificatul medical si certificatul 
de instruire igienica

Pentru persoanele ce asigura 
transportarea si manipularea 
produseor alimentare-confirmat 
prin semnătură electronica a 
Participantului.

O b lig a to r iu

11 Certificat de atribuirea a contului 
bancar

Certificat eliberat de bancă 
deţinătoare de cont - confirmat 
prin semnătura electronică a 
Participantului.

O b lig a to r iu

12
Livrarea şi descărcarea produselor 
alimentare se face de către OE 
conform comenzilor (zilnic, 
săptămînal).

Livrarea şi descărcarea 
produselor alimentare se face de 
către Vânzător conform 
comenzilor (zilnic, săptămînal - 
graficul de livrare - semnat de 
O.E.

O b lig a to r iu



13 Declaraţie privind confirmarea 
identităţii beneficiarilor efectivi şi 
neîncadrarea acestora în situaţia 
condamnării.pentru participarea la 
activităţiale unei organizaţii sau 
grupări criminale,pentru corupţie, 
fraudă şi/sau spălare de bani: 
Aprobat prin Ordinul MF nr. 145 
din 24.11.2020,

O b lig a to r iu

completată în conformitate cu 
Formularul -  în orisinal semnat
electronic. O fe r ta n tu l  d e s e m n a t c â ş t ig ă to r  

s ă  p re z e n ta  D e c la ra ţ ia  a u to r i tă ţ i i  c o n t r a c ta n te  şi 

A g e n ţie i  A c h iz i ţ i i  P u b lic e  în  te rm e n  d e  5 z i le  d e  

la  d a ta  c o m u n ic ă r i i  r e z u l ta te lo r  p ro c e d u r i i  d e  

a c h iz i ţ ie  p u b lic ă .

17. Garanţia pentru ofertă, după caz_____________ , cuantumul_J_______________ .
18. Garanţia de bună execuţie a contractului, după caz______________ , cuantumul_ nu se

aplica
19. Motivul recurgerii la procedura accelerată (în cazul licitaţiei deschise, restrânse şi 

a procedurii negociate), după caz nu se aplica
20. Tehnici şi instrumente specifice de atribuire (dacă este cazul specificaţi dacă se 

va utiliza acordul-cadru, sistemul dinamic de achiziţie sau licitaţia electronică): 
nu

21. Condiţii speciale de care depinde îndeplinirea contractului (indicaţi după caz): nw 
şe aplica _
22. Ofertele se prezintă în valuta lei MDL
23. Criteriul de evaluare aplicat pentru atribuirea contractului: Cel mai mic preţ pe 
fiecare lot ( cu respectarea cerinţelor tehnice si îndeplinirea tuturor cerinţelor de calificare)
24. Factorii de evaluare a ofertei celei mai avantajoase din punct de vedere economic, 
precum Şi ponderile lor: nu se aplica

D en u m irea  factoru lu i de evaluare Ponderea%

Nu se aplica



25. Termenul limită de depunere/deschidere a ofertelor:
conform SIA RSAP /până la: informaţia o găsiţi in system SIA RSAP 
pe: [data] informaţia o găsiţi in system SIA RSAP

26. Adresa la care trebuie transmise ofertele sau cererile de participare:
Ofertele sau cererile de participare vor f i  depuse electronic prin intermediul SIA RSAP

27. Termenul de valabilitate a ofertelor: 90 zile
28. Locul deschiderii ofertelor: prin intermediul SIA RSAP_

(SIA RSAP sau adresa deschiderii)
Ofertele întârziate vor f i  respinse.

29. Persoanele autorizate să asiste la deschiderea ofertelor: Ofertanţii 
sau reprezentanţii acestora au dreptul să participe la deschiderea ofertelor, cu excepţia 
cazului cînd ofertele au fost depuse prin SIA RSAP.

30. Limba sau limbile în care trebuie redactate ofertele sau cererile de participare: limba 
româna

31. Respectivul contract se referă la un proiect şi/sau program finanţat din fonduri 
ale Uniunii Europene: nu se aplica

(se specifică denumirea proiectului şi/sau programului)

32. Denumirea şi adresa organismului competent de soluţionare a contestaţiilor:
Agenţia Naţională pentru Soluţionarea Contestaţiilor
Adresa: mun. Chişinău, bd. Ştefan cel Mare Şi Sfânt nr.124 (et.4), MD 
2001; Tel/Fax/email:022-820 652, 022 820-651, contestatii@ansc.md

33. Data (datele) şi referinţa (referinţele) publicărilor anterioare în Jurnalul Oficial al 
Uniunii Europene privind contractul (contractele) la care se referă anunţul respectiv 
(dacă este cazul): nu se aplica

34. în cazul achiziţiilor periodice, calendarul estimat pentru publicarea arfunţurilor 
viitoare: nu se aplica

35. Data publicării anunţului de intenţie sau, după caz, precizarea că nu a fost publicat un 
astfel de anunţ: nu se aplica

36. Data transmiterii spre publicare a anunţului de participare:_conform sistem SIA 
RSAP

37. în cadrul procedurii de achiziţie publică se va utiliza/accepta:______________________
Denumirea instrumentului electronic Se va utiliza/accepta sau nu
Depunerea electronică a ofertelor sau a cererilor de 
participare

Se accepta

Sistemul de comenzi electronice Nu se accepta
Facturarea electronică Se accepta
Plăţile electronice Se accepta

38. Contractul intră sub incidenţa Acordului privind achiziţiile guvernamentale al 
Organizaţiei Mondiale a Comerţului (numai în cazul a n u n ţu r i l^ l^ a p ^ ^  
spre publicare în Jurnalul Oficial al Uniunii Europene): nu se ap

39. Alte informaţii relevante:

Conducătorul grupului de lucru:

mailto:contestatii@ansc.md

