
[bookmark: _Hlk77770922]ANUNȚ DE PARTICIPARE 

privind achiziționarea cărnii, produselor din carne și ouălelor
prin procedura de achiziție de valoare mică

1. Denumirea autorității contractante: Instituția Publică Universitatea de Stat de Medicină și Farmacie ”Nicolae Testemițanu”
1. IDNO: 1007600000794
2. Adresa: mun. Chișinău, str. Ștefan cel Mare 165  
3. Numărul de telefon/fax: 022-205-265
4. Adresa de e-mail și pagina web oficială ale autorității contractante: achizitii@usmf.md
5. Adresa de e-mail sau pagina web oficială de la care se va putea obține accesul la documentația de atribuire: documentația de atribuire este anexată în cadrul procedurii în SIA RSAP
1. Tipul autorității contractante și obiectul principal de activitate (dacă este cazul, mențiunea că autoritatea contractantă este o autoritate centrală de achiziție sau că achiziția implică o altă formă de achiziție comună): Nu se aplică
7. Cumpărătorul invită operatorii economici interesați, care îi pot satisface necesitățile, să participe la procedura de achiziție privind livrarea următoarelor bunuri:
	Nr. d/o
	Cod CPV
	Denumirea bunurilor
	U/M
	Cantitatea
	Specificarea tehnică deplină solicitată
	Valoarea estimată
în lei fără TVA

	1.
	15100000-9
	1. Mici s/f  din carne de bovină și porcină
	kg
	50
	Mici s/f din carne de bovină și porcină,de culoare specifică sortimentului, fără gust și miros străin, să corespundă cerințelor de calitate, ambalaj: caserolă 500-600gr. Marcarea se efectuează individual pe fiecare ambalaj, care să cuprindă cel puțin următoarele informații: denumirea sortimentului, denumirea producătorului, localitatea, data de ambalare, termenul de valabilitate și condiții de păstrare. Livrarea se va efectua în termen de până la 24 ore de la data producerii.
	4375,00

	2.
	15100000-9
	2. Pulpă de vită (dezosată)
	kg
	100
	Pulpă de vită fără os, calit. superioară, neinjectat, refrigerată, bucată mare, fără oase, cartilagii și ligamente, fără cheaguri de sânge sau porțiuni murdare, fără lichid, să corespundă cerințelor de calitate. Suprafața curată, nelipicioasă, fără corpuri străine, de culoare specifică sortimentului, fără gust și miros străin. Ambalat în vid cu marcarea individuală, care să cuprindă cel puțin următoarele informații: denumirea sortimentului, denumirea producătorului, localitatea, data de ambalare, termenul de valabilitate și condiții de păstrare. Livrarea se va efectua în termen de până la 24 ore de la data producerii.
	15500,00

	3.
	15100000-9
	3. Antricot de vită (dezosat) (fileu de vită)
	kg
	50
	Antricot de vită fără os, calit. superioară, neinjectat, refrigerat, fără cartilagii și ligamente, fără lichid, fără cheaguri de sînge sau porțiuni murdare. Suprafața curată, nelipicioasă, fără corpuri străine, de culoare specifică sortimentului, fără gust și miros stăin, să corespundă cerințelor de calitate. Ambalat în vid cu marcarea individuală, care să cuprindă cel puțin următoarele informații: denumirea sortimentului, denumirea producătorului, localitatea, data de ambalare, termenul de valabilitate și condiții de păstrare. Livrarea se va efectua în termen de până la 24 ore de la data producerii.
	9250,00

	4.
	15100000-9
	4. Pulpă de porc (dezosată) (jambon de porc fără os)
	kg
	100
	Pulpă de porc fără os, calit. superioară, bucată mare, neinjectat, refrigerată, fără lichid, să corespundă cerințelor de calitate, fără slănină, os, șorici și cartilagii, fără cheaguri de sînge sau porțiuni murdare. Suprafața curată, nelipicioasă, fără corpuri străine, de culoare specifică sortimentului, fără gust și miros străin. Ambalat în vid cu marcarea individuală, care să cuprindă cel puțin următoarele informații: denumirea sortimentului, denumirea producătorului, localitatea, data de ambalare, termenul de valabilitate și condiții de păstrare. Livrarea se va efectua în termen de până la 24 ore de la data producerii.
	10000,00

	5.
	15100000-9
	5. Ceafă de porc
	kg
	100
	Ceafă de porc, calit. superioară, neinjectat, refrigerată, fără lichid, să corespundă cerințelor de calitate, fără slănină, os, tendoane, șorici și cartilagii, fără cheaguri de sînge sau porțiuni murdare. Suprafața curată, nelipicioasă, fără corpuri străine, de culoare specifică sortimentului, fără gust și miros străin. Ambalat în vid cu marcarea individuală, care să cuprindă cel puțin următoarele informații: denumirea sortimentului, denumirea producătorului, localitatea, data de ambalare, termenul de valabilitate și condiții de păstrare. Livrarea se va efectua în termen de până la 24 ore de la data producerii.
	11250,00

	6.
	15100000-9
	6. Antricot de porc (dezosat)
	kg
	100
	Antricot de porc f/os, calit. superioară, neinjectat, refrigerată, fără lichid, să corespundă cerințelor de calitate, fără slănină, os, tendoane, șorici și cartilagii, fără cheaguri de sînge sau porțiuni murdare. Suprafața curată, nelipicioasă, fără corpuri străine, de culoare specifică sortimentului, fără gust și miros străin. Ambalat în vid cu marcarea individuală, care să cuprindă cel puțin următoarele informații: denumirea sortimentului, denumirea producătorului, localitatea, data de ambalare, termenul de valabilitate și condiții de păstrare. Livrarea se va efectua în termen de până la 24 ore de la data producerii.
	10420,00

	7.
	15100000-9
	7. Antricot  de porc cu os (antricot de porc)
	kg
	30
	Antricot  de porc cu os, calit. superioară, neinjectat, refrigerată, fără lichid, să corespundă cerințelor de calitate, fără slănină, tendoane, șorici și cartilagii, fără cheaguri de sînge sau porțiuni murdare. Suprafața curată, nelipicioasă, fără corpuri străine, de culoare specifică sortimentului, fără gust și miros străin. Ambalat în vid cu marcarea individuală, care să cuprindă cel puțin următoarele informații: denumirea sortimentului, denumirea producătorului, localitatea, data de ambalare, termenul de valabilitate și condiții de păstrare. Livrarea se va efectua în termen de până la 24 ore de la data producerii.
	3000,00

	8.
	15100000-9
	8. Pelimeni Alexeevskie (vită, porc)
	kg
	50
	Pelimeni din carne de bovină și carne de porcină (congelați), la pachet a cîte 1kg. Marcarea se efectuează individual pe fiecare ambalaj, care să cuprindă cel puțin următoarelee informații: denumirea sortimentului, denumirea producătorului, localitatea, data de ambalare, termenul de valabilitate și condiții de păstrare.
	2500,00

	9.
	15100000-9
	9. Piept de pui (congelat)
	kg
	500
	Piept de pui (congelat) la caserolă a câte 0,9-1kg. Calitate superioară, fără grăsimi, fără os, fără cartilage sau ligamente, neinjectat, fără lichid și  miros străin. Marcarea se efectuează individual pe fiecare ambalaj, care să cuprindă cel puțin următoarele informații: denumirea sortimentului, denumirea producătorului, localitatea, data de ambalare, termenul de valabilitate și condiții de păstrare.
	36675,00

	10.
	15100000-9
	10. Pulpă dezosată de pui broiler (congelată)
	kg
	200
	Pulpă dezosată de pui broiler (congelată), la caserolă a câte 0,9-1kg. Calitate superioară, fără os, fără zgîrci, neinjectat, fără lichid și miros străin. Marcarea se efectuează individual pe fiecare ambalaj, care să cuprindă cel puțin următoarele informații: denumirea sortimentului, denumirea producătorului, localitatea, data de ambalare, termenul de valabilitate și condiții de păstrare.
	11000,00

	11.
	15100000-9
	11. Gambă de pui broiler (congelată)
	kg
	50
	Gambă de pui broiler (congelată), la caserolă a câte 0,9-1kg. Calitate superioară,  neinjectat, fără lichid  și fără miros străin. Marcarea se efectuează individual pe fiecare ambalaj, care să cuprindă cel puțin următoarele informații: denumirea sortimentului, denumirea producătorului, localitatea, data de ambalare, termenul de valabilitate și condiții de păstrare.
	2450,00

	12.
	15100000-9
	12. Aripă de pui broiler (congelată)
	kg
	50
	Aripă de pui broiler (congelată), la caserolă a cîte 0,9-1kg. Calitate superioară, neinjectat, fără lichid și fără miros străin. Marcarea se efectuează individual pe fiecare ambalaj, care să cuprindă cel puțin următoarele  informații: denumirea sortimentului, denumirea producătorului, localitatea, data de ambalare, termenul de valabilitate și condiții de păstrare.
	2250,00

	13.
	15100000-9
	13. Ficat de pui broiler (congelat)
	kg
	50
	Ficat de pui broiler (congelat), la caserolă a câte 0,9-1kg. Calitate superioară, fără resturi de conținut intestinal sau impurități mecanice, fără lichid și miros străin. Marcarea se efectuează individual pe fiecare ambalaj, care să cuprindă cel puțin următoarele informații: denumirea sortimentului, denumirea producătorului, localitatea, data de ambalare, termenul de valabilitate și condiții de păstrare.
	2600,00

	14.
	15100000-9
	14. Pipote de pui broiler (congelate)
	kg
	20
	Pipote de pui broiler (congelate), la caserolă a cîte 0,9-1kg. Calitate superioară, fără resturi de conținut intestinal sau impurități mecanice, fără lichid și miros străin. Marcarea se efectuează individual pe fiecare ambalaj, care să cuprindă cel puțin următoarele informații: denumirea sortimentului, denumirea producătorului, localitatea, data de ambalare, termenul de valabilitate și condiții de păstrare.
	1080,00

	15.
	15100000-9
	15. Sold de pui broiler (congelat)
	kg
	200
	Șold fără spată de pui broiler (congelată), la caserolă a câte 0,9-1kg. Calitate superioară, neinjectat, fără lichid și miros străin. Marcarea se efectuează individual pe fiecare ambalaj, care să cuprindă cel puțin următoarele informații: denumirea sortimentului, denumirea producătorului, localitatea, data de ambalare, termenul de valabilitate și condiții de păstrare.
	9160,00

	16.
	15100000-9
	16. Ouă de găină
	buc
	6000
	Ouă de găină, categoria A sau “ouă proaspete” cu următoarele cerinţe: coajă întreagă, dură, nefisurată, curată, mată, aspră, fără pete sau pori vizibili; cuticula: întreagă, curată, intactă; greutatea de la 63 gr; pe ambalaje se indică categoria de greutate cu simbolul literelor corespunzătoare; pe ou să fie aplicat codul producătorului şi data ouatului. Livrarea se va efectua în termen de 48 ore de la data ouatului..
	18000,00

	17.
	15100000-9
	17. Fileu de porc fiert-afumat „Batog Moldovenesc”
	kg
	50
	Fileu de porc fiert-afumat, calitatea superioară, fileu de porc fraged cu un conținut redus de grăsimi , sare usturoi, piper negru măcinat, afumat pe baza rumeguşului natural. Ambalat în  vid și marcat individual, care să cuprindă cel puțin următoarele informații: denumirea sortimentului, denumirea producătorului, localitatea, data de ambalare, termenul de valabilitate și condiții de păstrare. Livrarea se va efectua în termen de 36 ore de la data producerii.
	6875,00

	18.
	15100000-9
	18. Piept de porc fiert-afumat(Kaizer)
	kg
	30
	Piept de porc fiert-afumat, calitatea superioară. Ambalat în  vid și marcat individual, care să cuprindă cel puțin următoarele informații: denumirea sortimentului, denumirea producătorului, localitatea, data de ambalare, termenul de valabilitate și condiții de păstrare. Livrarea se va efectua în termen de 36 ore de la data producerii.
	3975,00

	19.
	15100000-9
	19. Salam semiafumat “Codru”
	kg
	60
	Salam semiafumat “Codru”, carne sortată de vită şi de porc, cubuleţe mici de slănină, condimente. Batoane cu suprafața curată, fără pete și rupturi ale membranei, cu aplicarea pe membrană a informatiei pentru consumator. Ambalaj vid. Marcarea se efectuează individual pe fiecare ambalaj, care să cuprindă cel puțin următoarele informații: denumirea sortimentului, denumirea producătorului, localitatea, data de ambalare, termenul de valabilitate și condiții de păstrare. Livrarea se va efectua în termen de 36 ore de la data producerii.
	6600,00

	20.
	15100000-9
	20. Ruladă Praga fiert-afumată, calitatea superioară
	kg
	20
	Ruladă din piept de porc fiert-afumată, calitatea superioară. Piept de porc suprapuse din două bucăți într-un singur produs,cu condimente clasice,piper și usturoi. Ambalaj vid. Marcarea se efectuează individual pe fiecare ambalaj, care să cuprindă cel puțin următoarelee informații: denumirea sortimentului, denumirea producătorului, localitatea, data de ambalare, termenul de valabilitate și condiții de păstrare. Livrarea se va efectua în termen de 36 ore de la data producerii.
	2780,00

	21.
	15100000-9
	21. Salam “Moldovenesc” semiafumat, calitatea superioară
	kg
	20
	Salam “Moldovenesc” semiafumat, calitatea superioară, carne de vită, carne de porc, aromă uşoară de afumare-uscare. Batoane cu suprafața curată, fără pete și rupturi ale membranei, cu aplicarea pe membrană a informatiei pentru consumator. Ambalaj vid. Marcarea se efectuează individual pe fiecare ambalaj, care să cuprindă cel puțin următoarele informații: denumirea sortimentului, denumirea producătorului, localitatea, data de ambalare, termenul de valabilitate și condiții de păstrare. Livrarea se va efectua în termen de 36 ore de la data producerii.
	2450,00

	22.
	15100000-9
	22. Ceafă de porc Vatra, afumat- fiartă 
	kg
	10
	Ceafă, din carne de porc cu  condimente,afumată. Batoan cu suprafața curată, fără pete,aromată,fragedă, cu un colorit specific, cu aplicarea informatiei pentru consumator. Ambalaj vid. Marcarea se efectuează individual pe fiecare ambalaj, care să cuprindă cel puțin următoarelee informații: denumirea sortimentului, denumirea producătorului, localitatea, data de ambalare, termenul de valabilitate și condiții de păstrare. Livrarea se va efectua în termen de 36 ore de la data producerii. 
	1375,00

	23.
	15100000-9
	23. Crenvuşti “Lacta” fierţi, calitatea superioară
	kg
	100
	Crenvuşti “Lacta” fierţi, calitatea superioară, carne de porc, carne de vită, lapte, condimente alese. Batoane mici cu suprafața curată, fără pete și rupturi ale membranei, cu aplicarea pe membrană a informatiei pentru consumator. Ambalaj vid. Marcarea se efectuează individual pe fiecare ambalaj, care să cuprindă cel puțin următoarele informații: denumirea sortimentului, denumirea producătorului, localitatea, data de ambalare, termenul de valabilitate și condiții de păstrare. Livrarea se va efectua în termen de 24 ore de la data producerii.
	9500,00

	24.
	15100000-9
	24. Parizer “Doktorskaia ” calitatea superioară, membrană naturală.
	kg
	20
	Parizer “Doktorskaia ” calitatea superioară, membrană naturală. Batoane cu suprafața curată, fără pete și rupturi ale membranei, cu aplicarea pe membrană a informatiei pentru consumator. Ambalaj vid. Marcarea se efectuează individual pe fiecare ambalaj, care să cuprindă cel puțin următoarele informații: denumirea sortimentului, denumirea producătorului, localitatea, data de ambalare, termenul de valabilitate și condiții de păstrare. Livrarea se va efectua în termen de 24 ore de la data producerii.
	2083,20

	25.
	15100000-9
	25. Șuncă „De vită”, calitatea superioară
	kg
	50
	Șuncă de calitate superioară . Batonul de șuncă cu suprafața curată, fără pete și rupturi ale membranei, cu aplicarea pe membrană a informației pentru consumator. Șunca cuprinde bucăți de carne ce sunt amestecate cu o combinație de condimente naturale și ambalată într-o membrană naturală. Marcarea se efectuează individual pe fiecare ambalaj, care să cuprindă cel puțin următoarelee informații: denumirea sortimentului, denumirea  producătorului, localitatea, data de ambalare, termenul de valabilitate și condiții de păstrare. Livrarea se va efectua în termen de 24 ore de la data producerii.
	[bookmark: _GoBack]5625,00

	Valoarea estimativă totală 
	190773,20


8. În cazul procedurilor de preselecție se indică numărul minim al candidaţilor şi, dacă este cazul, numărul maxim al acestora: nu se aplică.
9. În cazul în care contractul este împărțit pe loturi un operator economic poate depune oferta (se va selecta): Pentru mai multe loturi
10. Admiterea sau interzicerea ofertelor alternative: nu se admite.
11. Termenii și condițiile de livrare/prestare solicitați: la sediul indicat de Cupmărător, pe parcursul anului 2024. La solicitarea Cumpărătorului în decurs de 24 ore de la solicitare.
12. Termenul de valabilitate a contractului: 31.12.2024
13. Contract de achiziție rezervat atelierelor protejate sau că acesta poate fi executat numai în cadrul unor programe de angajare protejată (după caz): nu se aplică.
14. 	 Scurta descriere a criteriilor privind eligibilitatea operatorilor economici care pot determina eliminarea acestora și a criteriilor de selecție; nivelul minim (nivelurile minime) al (ale) cerințelor eventual impuse; se menționează informațiile solicitate, respectiv documentele obligatorii ce vor constitui oferta depusă pe platforma electronică de către operatorii economici, iar lipsa acestora va servi drept temei de descalificare (obligatoriu atașarea tuturor documentele menționate pe platforma electronică, fără solicitarea ulterioară a acestora):
	Nr. d/o
	Descrierea criteriului/cerinței
	Mod de demonstrare a îndeplinirii criteriului/cerinței:
	Nivelul minim/
Obligativita-tea

	1
	Cerere de participare
	semnat electronic de către operatorul economic;
	Obligatoriu

	

2.
	

Specificații tehnice
	 completat integral, cu specificația tehnică ofertată detaliată, model/ codul producătorului, producător, țară de origine, semnat electronic de către operatorul economic. Completarea neintegrală, lipsa rubricilor menționate sau completarea necorespunzătoare a Formularului va atrage după sine respingerea ofertei. 
	


Obligatoriu

	


3.
	


Specificații de preț
	completat integral, inclusiv rubrica ”Termenul de livrare”, semnat electronic de către operatorul economic. Necompletarea sau lipsa rubricii menționate, precum și completarea necorespunzătoare a Formularului va atrage după sine respingerea ofertei. 
	


Obligatoriu

	
4.
	
Certificat/Decizie de înregistrare
	semnat electronic de către operatorul economic;

	
Obligatoriu

	5.
	Extras din Registrul de stat al persoanelor juridice
	semnat electronic de către operatorul economic 
	
Obligatoriu

	6.
	Certificat privind atribuirea contului bancar
	semnat electronic de către operatorul economic 
	
Obligatoriu

	7.
	Declarație privind asigurarea transportării și descărcării bunurilor la depozitul/sediul indicat de către beneficiar
	- original, confirmat prin aplicarea semnăturii electronice al Participantului, în conformitate cu specificațiile tehnice din invitația de participare.
	
Obligatoriu

	8.
	Declarație privind termenul de valabilitate 
	Pentru fiecare lot, conform specificațiilor indicate, confirmată prin semnătura electronică a operatorului economic
	Obligatoriu

	9.
	Acte ce atestă calitatea şi inofensivitatea bunurilor
	(Certificat de calitate, Certificate de conformitate, Declaraţie de conformitate, Certificat igienic, Aviz sanitar, Certificat de inofensivitate, Certificate sanitar-veterinare) în dependenţă de tipul bunului propus confirmată prin semnătura electronică a operatorului economic
	Obligatoriu

	10.
	Autorizaţie sanitar-veterinară de funcţionare/ Certificat de înregistrare oficialăpentru siguranța alimentelor
	confirmată prin semnătura electronică a operatorului economic
	Obligatoriu

	11.
	Autorizaţia sanitar veterinară de funcționare pe unitate de transport
	confirmată prin semnătura electronică a operatorului economic
	Obligatoriu

	12.
	Condiţii suplimentare:
	Calitatea bunurilor  se confirmă prin certificate ce atestă calitatea bunurilor și certificate sanitar-veterinare;-Ambalajul să asigure menținerea calității și cantității produsului,conform prevederilor din standarde sau altor reglementări în vigoare;-Atât materialul de ambalat cît și pachetele să fie curate,uscate,în stare bună, capabile să asigure calitatea și durabilitatea produsului;-Se vor utiliza ambalaje premise de normele de igienă privind alimentele și protecția sanitară,care se marchează individual prin etichetare cu următoarele mențiuni: denumirea, adresa și nr. de telefon a producătorului/ distribuitorului, denumirea produsului,cantitatea netă,condiții de depozitare,data fabricației și termenul de valabilitate;-Ambalajele individuale vor fi imprimate și/sau prevăzute cu etichete tipărite astfel, încît să fie imposibilă schimbarea sau îndepărtarea lor fără a lăsa urme vizibile.Se impune păstrarea integrității ambalajului;-Livrarea se face în vehicole închise,izoterme,răcite în prealabil și prevăzute cu instalație frigorifică,pentru a asigura menținerea temperaturii necesare păstrării calității produselor pe tot timpul transportării.-Unitatea de transport la livrarea bunurilor să posede autorizația sanitar-veterinară de funcționare;
	Obligatoriu


15. Motivul recurgerii la procedura accelerată (în cazul licitației deschise, restrânse și a procedurii negociate), nu se aplică.
16. Tehnici și instrumente specifice de atribuire (dacă este cazul specificați dacă se va utiliza acordul-cadru, sistemul dinamic de achiziție sau licitația electronică): 
17. Condiții speciale de care depinde îndeplinirea contractului (indicați după caz): nu se aplică.
18. [bookmark: _Hlk71621175]Ofertele se prezintă în valuta națională a Republicii Moldova.
19. Criteriul de evaluare aplicat pentru atribuirea contractului: cel mai mic preț.
20. Termenul limită de depunere/deschidere a ofertelor:
· până la: [ora exactă] conform SIA ”RSAP”
· pe: [data] conform SIA ”RSAP”
21. Adresa la care trebuie transmise ofertele sau cererile de participare: 
Ofertele sau cererile de participare vor fi depuse electronic prin intermediul SIA RSAP
22. Termenul de valabilitate a ofertelor: 30 zile.
23. Locul deschiderii ofertelor: SIA RSAP
                                                                                              
Ofertele întârziate vor fi respinse. 
24. Persoanele autorizate să asiste la deschiderea ofertelor: 
Ofertanții sau reprezentanții acestora au dreptul să participe la deschiderea ofertelor, cu excepția cazului cînd ofertele au fost depuse prin SIA RSAP.
25. Limba sau limbile în care trebuie redactate ofertele sau cererile de participare: limba de stat.
26. Respectivul contract se referă la un proiect și/sau program finanțat din fonduri ale Uniunii Europene: Nu se aplică
27. Denumirea și adresa organismului competent de soluționare a contestațiilor: 
Agenția Națională pentru Soluționarea Contestațiilor
Adresa: mun. Chișinău, bd. Ștefan cel Mare și Sfânt nr.124 (et.4), MD 2001;
Tel/Fax/email:022-820 652, 022 820-651, contestatii@ansc.md
28. Data (datele) și referința (referințele) publicărilor anterioare în Jurnalul Oficial al Uniunii Europene privind contractul (contractele) la care se referă anunțul respectiv (dacă este cazul): nu se aplică.
29. Data publicării anunțului de intenție sau, după caz, precizarea că nu a fost publicat un astfel de anunţ: nu.
30. Data transmiterii spre publicare a anunțului de participare: conform SIA RSAP.
31. În cadrul procedurii de achiziție publică se va utiliza/accepta:
	Denumirea instrumentului electronic
	Se va utiliza/accepta sau nu

	Depunerea electronică a ofertelor sau a cererilor de participare
	Se acceptă

	Sistemul de comenzi electronice
	Nu se acceptă

	Facturarea electronică
	Se acceptă

	Plățile electronice
	Se acceptă


32. Contractul intră sub incidența Acordului privind achizițiile guvernamentale al Organizației Mondiale a Comerțului (numai în cazul anunțurilor transmise spre publicare în Jurnalul Oficial al Uniunii Europene): nu se aplică.
33. Alte informații relevante: nu sunt.




Conducătorul grupului de lucru:                                                  Marcel Abraș ________________   .
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