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Reglementarile de siguranta

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA PENTRU UTILIZARE

- Intretinere si curatare, sunt realizate intr-o maniera care este diferita de cea specificatad in aceasta
publicatie se considera a fi necorespunzatoare. Ele pot provoca daune, raniri sau accidente cu un rezultat
fatal, si va anula garantia si compania UNOX scos din orice responsabilitate pentru consecinte.

- Copiii nu ar trebui sa joace cu echipamentul. Curdtare si Intretinere trebuie sa fie efectuate de cétre
utilizator. Aceste operatiuni nu ar trebui sa fie efectuata fara supravegherea unui adult copiilor.

- Copiii trebuie supravegheati de catre permanentd, acestea nu ar trebui sa joace cu produsul.

- Acest echipament poate fi folosit pentru a géti in bucatarii industriale si comerciale personal calificat care
trec periodic cursuri de perfectionare. Orice alta utilizare a scopul propus nepotrivit este periculos.

- Daca echipamentul nu functioneaza sau exista modificari structurale si functionale in activitatea, apoi
deconectati-l de la sursa de alimentare, apa si gaz (numai cuptoare cu gaz) si contactati un centru de service
autorizat UNOX, fard a Incerca sa repare echipamentul singur. Daca este necesar, reparati in uz piese de
schimb originale UNOX.

- Nerespectarea acestor instructiuni poate duce la deteriorarea grava si vatamare corporald, inclusiv moartea,
si va anula garantia.

- Pentru a fi sigur ca produsul este 1n stare perfectd, pentru a asigura functionarea in conditii de siguranta, se
recomanda o datd pe an pentru a efectua Intretinerea si inspectia acestuia de catre un centru de service
autorizat.

- Calibrarea sistemului de masurare a umiditatii trebuie efectuatd in timpul primei instaldri si dupa cum este
necesar.

RISC DE ACCIDENTARE SAU AFECTARE
- In timpul gatirii si ricire la fiecare piesa de echipament, si fie atent.

- Puteti atinge exclusiv controale hardware sau manere ca partile exterioare sunt foarte fierbinte (temperatura
peste 60 de grade).

- Daca este necesar, deschide usa si a alerga aceasta operatiune foarte incet, acordand o atentie la iesirea
camerei de coacere abur la temperatura inalta.

- Pentru containere peremscheniya, accesoriile si alte elemente din interiorul camerei de coacere, purtati
intotdeauna imbracaminte care protejeaza de efectele temperatura inalta, potrivite pentru utilizarea
echipamentului.

- Aveti grija deosebita cand indepartati tigai din cuptor.
- la senzorul de la centrul de alimente inainte de a scoate sau de bucatarie din cuptor.

- In timpul functiei COOL / RAFFREDAMENTO (ricire a cuptorului), aparatul selecteazi apa, astfel incat
usa trebuie sa fie inchisd, in scopul de a preveni leziunile provocate de abur fierbinte.
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- Nu indepartati sau maner capacul de protectie a rotorului de rotor si elementul de incélzire in timpul
functionarii echipamentului si pentru a finaliza racire.

- Inainte de a utiliza detergent, ar trebui sa cititi cu atentie fisele tehnice de securitate.

- Procesul de spélare nu ar trebui sa deschida usa cuptorului ca urmare a prezentei de risc de deteriorare a
ochilor, membranele mucoase ale pielii cauzate de expunerea la agenti chimici utilizate 1n legatura cu faptul
cd acestea sunt pulverizate cu palete in interiorul camerei de lucru si sa mutat de curentii puternici de aer.

- In caz de intretinere a circuitului hidraulic al cuptorului, sa fie sigur de a utiliza accesoriile speciale pentru
detergent (a se vedea fisele cu date de), in special, manusi si ochelari, in legatura cu posibilitatea de a
prezentei reziduurilor de detergent in partile de circuit, care poate fi sub presiune.

- Circuitul hidraulic al cuptorului cu supapa de control integrat, inclusiv toate plasate dupa tuburile si
accesorii, pentru a preveni orice interventie neautorizata in legatura cu posibilitatea de deteriorare, leziuni si
de urgenta fatale.

Numai pentru cuptoare in aer liber cu carucior

- Blocati intotdeauna frana de mana a standului rotii din fata, dupa ce este instalat in camera de coacere, si
de fiecare datd nu au nevoie sa se schimbe.

- Bloca intotdeauna tavi, care sunt introduse in ghidajul.

- Atentie maxima atunci cand se deplaseaza carucioare, altfel poate fi un lichid cu punct de fierbere, care ar
putea sa verse carucioare poate rasturna (de exemplu, in timpul transportarii pe teren accidentat sau in timpul
trecerii usit).

RICK DE INCENDIU

- Inainte de utilizare, asigurati-va ci echipamentul din interiorul camerei nu are elementele relevante
(manuale, pungi de plastic si alte elemente) sau reziduuri de detergent. Asigurati-va ca cosul de fum nu este
blocat, atat de aproape de el s-au materiale inflamabile.

- Nu asezati produsul in apropierea surselor de cdldurd (cum ar fi gratare, friteuze, etc ...), substante
inflamabile sau combustibile (de ex, sticle de motorina, benzina, alcool, etc ...)

- Timpul gatirii, nu se pot folosi substante sau lichide inflamabile (de exemplu, alcool).

- Camera de gatit trebuie sa fie mereu curat. Purificarea trebuie efectuata zilnic dupa fiecare ciclu de
preparare / copt. anulat stergerea grasime sau resturi de alimente poate provoca un incendiu.

Pericol de electrocutare

Nu se deschide compartimentul marcat cu acest simbol: deschide-le are dreptul de a numai personalului
calificat autorizat de UNOX. Imposibilitatea de a face acest lucru va duce la pierderea garantiei si riscul de
ranire si vatdmarea sau decesul.

Numai pentru cuptoare cu gaz



- Péstrati intotdeauna gratuit de dezordine (articole de bucatarie, etc ...), o teava de esapament, care este
situat Tn partea de sus a cuptorului.

- Cand se utilizeaza echipamentul, opriti intotdeauna pe supapa de evacuare in cazul 1n care acesta este

disponibil.
- In cazul in care echipamentul este conectat la cosul de fum de evacuare ar trebui
- Sa fie fara nici o dezordine - un pericol de incendiu.

- Ar trebui sa fie curatate periodic si verifica in conformitate cu prevederile instalarea de echipamente in tara
de utilizare - pericol de incendiu.

- Echipamentul va fi amplasat la distanta de proiecte sau de vant - pericol de incendiu.

- Asigurati-va ca orificiile de ventilatie si partea inferioara a echipamentului sunt curate si lipsite de
obstacole (de la obiectele aflate Tn apropierea echipamentului).

- Daca va simtiti un miros de gaz

- Opriti imediat fluxul de gaz

- Aerisiti incaperea imediat

- Nu atinge nici un Intrerupator electric, si nu provoaca aparitia unor scantei sau flacara deschisa.

- Folositi un telefon extern pentru a contacta furnizorul de companie de gaz.



INFORMATII PENTRU UTILIZARE
| fnainte de a utiliza echipamentul de care aveti nevoie pentru a studia cu atentie capitolul

"Instructiunile de siguranta"

I in cazul prepararii unor cantititi mari de alimente grase pentru a pregiti o tigaie goala fara gauri
pentru a seta la cel mai scazut nivel al cuptorului. Asemenea, puteti utiliza dimensiunile tava
corespunzatoare.

- Inainte de a utiliza aparatul, curatati bine camera cuptorului si anexe. Se lasi si se opereze cuptorul fara
alimente, la temperatura maxima timp de aproximativ o ord, pentru a indeparta mirosurile neplacute.

- La deschiderea usii camerei de coacere, cu exceptia cazului cand selectati byly "cool", incalzire si
ventilator de racire sunt dezactivate automat, iar mecanism de franare ventilator este activata (ventilatorul
continud sa functioneze doar pentru o perioada scurta de timp).

- In cazul in care echipamentul a fost pornit pentru mai mult de 15 minute, fara a selecta o functie sau
spalare automata, activeaza automat functia de standby pentru a reduce consumul de energie.

- Pentru a iesi din "asteptare" apasati butonul "start / stop"
- Folositi echipamentul la o temperatura ambianta de +5 °C pana la +35 °C

- Nu adaugati sare la produsele alimentare aflate in interiorul camerei. Daca este necesar, stergeti-1 cat mai
curand posibil.

- Nu utilizati tdvile umplute cu lichide sau alimente care lichefia atunci cand este ncélzit, in cazul in care
cantitatea este mai mult decat poate fi controlata.

- Pentru operarea cuptorului cu o camera de preparare inchisa pentru a instala valoarea de afisare a
umiditatii relative la 0%

Din motive de securitate, se recomandi si nu se plaseze coacerea finalia la indltimea de 160 cm. Daca
inca nevoie pentru a face acest lucru, se va folosi banda adeziva, disponibil in pachetul "Starter Kit
de la o indltime de 160 cm"

TIPS PENTRU FIERBEREA

- Este intotdeauna recomandat pentru a incalzi cuptorul la o temperaturd de peste 30 de ani, cu conditia de
a elimina efectele de scurgere de caldura atunci cand usa este deschisa.

- Folosind tigai si gratare UNOX, Incearca sa se stabileasca in alimente pe ele in mod egal, evitand
suprapunerea de alimente la alta sau de suprasarcina.

- Urmati Intotdeauna instructiunile pentru echipamente de incércare.
Pana de curent

In cazul unei caderi de tensiune sau oprire a cuptorului atunci cand programul de alergare va fi continuati
(de exemplu, reteta de mai multe feluri de mancare, cu diferite momente de gatit). Timp de gatire poate
creste pand la un maxim de 2 minute. Pentru a configura mainile tale trebuie sa fie curate si uscate.

Nu utilizati instrumente cum ar fi furculite, linguri si altele.
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INFORMATII PENTRU UTILIZARE

Descarcare si utilizarea (nuvai pentru cuptoare carucioare)
Utilizeaza carucioare, tavi si rafturi UNOX

- Descarcare sta foarte atent, astfel incat sa nu-i supraincarca: declin - un fenomen normal si depinde de
numarul de produse.

- Suportul este instalat in interiorul cuptorului cu ajutorul unui ghidaje culisante inferioare.
- In timpul tavi de blocare troleibuz asa cum se arati mai jos.
- blocati franele de parcare ale rotilor din fata: carucior dupd instalarea in camera.

- Acorde o atentie maxima la circulatia carucior, in caz contrar ar putea fi de fierbere lichid care poate varsa
si cdrucior poate rasturna.







GRAFICE

[/
Un nou mod de a seta parametrii de gatit simplu, rapid si clar

n INSTALARE

©

SPALARE

E PROGRAM

@ INSTALARE

Butonul permite selectarea echipamentul conectat la cuptorul principal
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Meniul va fi afisat numai pentru a lucra cu cabinetul

PROVER

SLOWTOP
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Setarea parametrilor de meniu

Permite gatit Tn modul manual.

Utilizatorul trebuie sa stabileasca urmatorii parametri:

- Durata procesului de fierbere sau temperatura din interiorul produsului;
- Temperatura,;

- Oferta de presiune / abur;

- Viteza de curgere a aerului.

ETAPA
Specifica numarul de etape

Intrerupator

Temperatura din interiorul
produsului

Consiliere cu privire la

timpul de gatire

Temperatura Delta T

Temperatura din camera

Extragerea aburului din

. i n incinta de uscare
Alimentare cu aburi Tn

camera dorita

. Rata de curgere a aerului
Rata de curgere a aerului

/ START \ Etapa de instalare 2 1a 9
Instalare etape de / STOP. \
preincalzire
Amintiti-va parametrii
"START / STOP

introduse
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1 CUM INTRAREA DE DATE DE PREPARARE

Utilizati cursorul

1 - Atingeti simbolul parametrului care urmeaza sa fie stabilit: in acest caz, ea isi schimba culoarea.
2 - Atingeti linia orizontala (ardere) si trageti cursorul la valoarea parametrului dorit - dupa 3 secunde,

cursorul dispare.
Cu ajutorul butoanelor - +
1- Atingeti simbolul parametrului care urmeaza sa fie

stabilit: in acest caz, ea isi schimba culoarea.
2 - Apasati valoarea care urmeaza sa fie stabilita.
3 - Utilizati butoanele - + pentru a schimba valoarea.

2 INSTALAREA PRE-INCALZIRE SI PREPARAREA ETAPE

Fiecare ciclu de preparare consta din cel putin una din noua etape, fiecare caracterizat de unde diferite
optiuni de gatit

PREHEATING SET 1 SET'2
@ 00:50:00 J7 90°C
] 150°C ! 100°C | 180°C
|#] +20% 7] +20%
% 5 ® 2
SEIR3 SET 4 SET:5
@ 00:20:00 & 00:10:00 SET 6
] 1oo°c ! 100°C SET 7
|#] +20% |7l +10% SET 8
® 5 &% SET 9
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| Pentrua porni de gatit trebuie sa specificati cel putin o etapa.
I Cand gatit este necesara stabilirea tuturor noua etape: specifica doar pe cele care sunt necesare.

I Trecerea de la o etapa la urmatoarea etapa de gatit in mod automat.

Preincalzire de instalare

Pentru a instala proces de preincalzire

1 - atinge caracterul <(a se vedea. Figura 51)

2 - atingeti butonul "TEMPERATURA" (a se vedea Fig.52.)

3 - Mutati cursorul la valoarea dorita

4 - folositi tasta "+" s1 "-"
Fig.51 Fig.52 Fig.53

Etapele de instalare la11a 9

Pentru a instala primul pas, daca doriti sa urmati, faceti clic pe o data sau de mai

multe ori simbolul> pentru a preincalzi ecran.
Inscriptia in spectacole pe treapta superioara

3 SAVE SET DE PREPARARE RETETA

NU ECONOMISITI NECESAR reteta nou instalat pentru gatit. Se recomanda sa-1 pastrati in cazurile n

care exista o dorinta de a folosi o retetd pentru preparare ulterioarda. Nu este nevoie de a re-intra in
optiunle sale.
Cum se pastreaza reteta nou instalat

La sfarsitul setdrilor de intrare faceti clic pe "Salvati"
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! Retete sunt salvate imediat dupa setarea parametrilor.
Este imposibil sa se pastreze retete dupa lansarea procesului de gatire sau la sfarsit.

Referindu-se la diferitele caractere de pe ecran poate fi (Figura 55.):
""2" si "3" - introduceti si confirmati prin apasarea butonului "OK", numele de reteta.
""4" si ""S"- pentru a introduce reteta fotografie, alegand intre dispozitie (Fig 56).

* |
ap =

MERINGUES

FAKIRO Grlll

Fig.56

1331 45 ¢ 788 0

awERTY LI OEP

Aasolfls w1 ok

Fig.54 Fig.55

| Mai jos, puteti utiliza sagetile <si > pentru a vedea grupul disponibil de imagini (fotografii sunt impartite
n categorii)

7" - pentru a cere reteta prin coacerea indicat (vezi figura 57.).

Dupa alocarea numelui reteta, fotografia si tava, apasati pe butonul "salvare"**8"" (Figura 54 -58)
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| 2

Fig.58 Fig.59
"'0" - alegeti o locatie pentru a stoca reteta.
Prepararea vor fi salvate cu parametrii specificati

I in cazul in care locatia pentru a salva programul de angajare va salva automat reteta in primul spatiu

liber/

! sagetile de mai jos pentru a va permite sa selectati una dintre cele 16 pozitii din grup.

Fig.51

"10" - prin apasarea uneia dintre retetele din listd (Figura 59.), ecranul va aparea care va permite sa:
A - afisaj / edita reteta salvata.

B - pentru a repeta procesul de preparare (carne cu parametri similari).
C - elimina reteta salvata: trebuie sa faceti este sa faceti clic pentru a confirma nainte de stergere finala.
D - incepe procesul de gatire folosind butonul "Start / Stop".
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4 START DE GATIT
Butonul "START / STOP" incepe imediat procesul de gatire cu parametrii date (smyu Fig. 511A)

D e 2o
= Ch
MERINGUES
—

tn ™»n

o

fig. STIA fig. SNB

In cazul in care procesul de preparare implica preincilzire partea exista o fereastra
(a se vedea figura 512A .) care arata:

1 - temperatura din camera Tn acest moment

2 - temperatura setata pentru preincalzire

3 - abilitatea de a "sari" de preincélzire

4 - 0 sansa de a vedea / modifica setarile

fig. S12A l

La atingerea temperaturii dorite semnalul de sunete care indica sfarsitul etapei de preincélzire si se vede ca
cuptorul poate fi incarcat in produsele pentru prepararea acestora (vezi. Figura 512B).

Dupa aceasta operatie la deschiderea usii cuptorului incepe prima etapa automat
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I Pentru a dezactiva audibil clic in partea din dreapta sus:

Verde = beeper-ul este pornit
Alb = sonerie off

| Daca doriti ca sa intrerupeti prematur de gatit, apasati si mentineti apasat butonul "START / SET" (timp

de aproximativ 4-5 minute, pana cand pagina de start "HOME"

I Pentru o functionare a cuptorului cu mai inchisa camera de gatit, o valoare stabilita pe ecran, la o

umiditate relativa de 0%.

In timpul gatirii, imaginea de pe ecran apar diferite de la data etapele de preparare (pentru un timp dat sau

n interiorul sondei).
Caseta de dialog (Figura 513a) Apare in cazul in care faza de pregatire a fost introdusa cu indicarea duratei.
Caseta de dialog (Figura 513b), in cazul in care existd o etapa de preparare a fost introdusa folosind termo

fig. SI13A fig. S13B

I La sfarsitul fiecarei etape si n mod automat trece la urmatoarea etapd insotitd de un semnal acustic scurt.

Caseta de dialog a procesului de gatire curenta:
la sfarsitul timpului de gatire

apar pe ecran:
1 - etapa curentd

2 - pana la sfarsitul procesului de preparare

3 - pana la sfarsitul fazei actuale

4 - o oportunitate de a obtine acces pentru aschimba setarile in timpul coacerii sau a termina procesul de
gatire actual inainte
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Caseta de dialog a procesului de gatire curenta:
la sfarsitul anului de gitit cu sonda pentru carne

apar pe ecran:

1 - etapa curenta

2 - masurarea temperaturii sondei la momentul

3 - Setati temperatura sondei (peste care procesul de gatire este Intrerupt)
4 - Va permite sa faca o schimbare in parametrii procesului de preparare

5 SFARSITUL GATIT
Procesul de gatire se termind dupa atingerea timpului presetat sau temperatura din interiorul produsului.
Sfarsitul procesului de gatire este insotit de un semnal acustic lung si aparitia "HOME" din partea d imagine

(a se vedea figura 514).

BAKERTOP MIND.Maps™

fig. S14

| Dacd doriti ca sa intrerupeti prematur de gatit, apasati si mentineti apasat butonul "start / stop"
(aproximativ 4-5 secunde) pana la "HOME" pagina de start.
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6 CAUTA PASTRAT RETETA
Pentru a afisa retete stocate, consultati "Programul Menu"

INFORMATII DETALIATE: senzor de temperatura in interiorul produsului

Sonda in procesul de gatire masoara temperatura din interiorul produsului atunci cand atinge o
valoare predeterminata - aceasta inseamna ca produsul sau in interiorul suprafetei gata. Sonda de
temperaturd trebuie sa fie introdusa adanc in produs.

Asigurati-va ca varful sondei ajunge la mijlocul produsului, adica acesta este introdus in adancimea si nu
depiseste de mijloc al produsului. Tn cazul in care produsele sunt stivuite cu un strat subtire in paralel
pentru a insera suprafata sondei.

Ousley are mai multe produse, se introduce sonda intr-o bucata de dimensiuni mai mici - de indata ce acesta
ajunge la temperatura dorita in interior (deci pregatirea lui va fi finalizat), pentru a lua o bucata de gatit si
pentru a muta senzorul la o bucata mai mica.

Tn continuare:
A) in cazul in care procesul de gitire, tocmai a terminat nu a fost salvat, din nou, pentru a re-intra toti
parametrii si apasati butonul "START / STOP" pentru a reporni;

B) In cazul in care procesul de gitire a fost salvat, du-te la "Programs" si reporniti-l.

I Maner cu grijd la sonda - acul, asa cum el este foarte ascutit, iar dupa utilizare acul este fierbinte

I Se scoate sonda de produs inainte de a scoate din cuptor oalele si asezati sonda intr-o cutie speciala

(nu ldsati 1n interiorul sau in exteriorul camerei cuptorului)

I fnainte de a scoate oale din cuptor pentru a verifica cablul sondei nu este impiedicata extragerea sondei.
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Vadil

Un nou mod de a seta setarile de gatit: usor, rapid si clar

Meniul MIND.Maps (grafica inteligenta)

1 MIND/MAPS

Permite setarea curbei de parametri care in orice punct de control al temperaturii, viteza de iesire / intrare a
aburului si a fluxului de aer in camera.

I Pentru a seta parametrii curbei pentru utilizare incluse numai in setul de accesorii - un stilou pix.

Cum functioneaza MIND/MAPS (Figura MM2)

BAKERTOP MIND.Maps™

X axis -> 9%

£ [ ow =

fig. MM1 fig. MM2

fig. MM3 fig. MM4
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Cum de a desena o curbia de MIND/MAPS (Figura MM1, MM2)

fig. MM5 fig. MM6

Setarea parametrilor si a pre-incilzirea ulterioara

- Atingeti pentru a seta urmatorii parametri (alimentarea sau extractia a vitezei aburului si a debitului de
aer).
- Efectua o noua curba pentru a seta parametrii selectati.

I Stergerea sau addugarea unor umiditate: Stergere valoare este afisata In rosu, addugati albastru.

I Rata debitului de aer: pulsatila viteza ventilatorului este alocatd de catre linia punctata, viteza normala - 0
linie continuad.

In cazul in care reteta include preincalzirea, apasati pe butonul dedicat din partea stanga si setati
temperatura dorita.

I Butonul "HOLD" in coltul din dreapta jos va permite sa rulati cuptorul in mod continuu.
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Se salveaza aceste imagini de proces schematic

Salvarea datelor de imagine de proces nu este necesara, dar este recomandat pentru re-utilizarea de
prescriptie medicald, in toate cazurile in care existd o dorinta de a repeta prepararea retetei fara parametri
reintroducand.

Odata ce parametrii sunt setati (temperaturd / durata, stergere / adaugare de umiditate si viteza fluxului de
aer, faceti clic pe "save"l (a se vedea figura MM14).
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fig. MM14 fig. MMI5A fig. MM15B

fig. MM16B

3 L m
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M Black.20
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fig. MMI17A fig. MM17B
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fig. MM20 fig. MM21 “PIZZA” recipe deleted

! Diagramele sunt salvate imediat dupa ce marca

- este imposibil sa le pastreze dupa inceperea procesului de preparare sau dupa finalizarea acestuia.

Referindu-se la caractere diferite pe ecran, puteti
- Introduceti si confirmati numele de reteta
- Intra reteta fotografie.

! Mai jos, puteti utiliza sagetile pentru a vizualiza grupul disponibil de imagini.

- Cere copt reteta
Dupa alocarea numelui retetd, fotografia si tava, apdsati pe butonul "salvare" (Figura MM17A).
- Alegeti o locatie pentru a salva reteta (a se vedea figura MM19).

I in cazul in care locatia pentru a salva programul de angajare va salva automat reteta in primul spatiu

disponibil.

! sagetile de jos va permit sa selectati una dintre cele 16 pozitii.

- Atunci cand apasati una dintre retetele din lista (Figura MM19) apare ecranul (Figura MMZ20).
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Tncepe procesul de preparare prin utilizarea MINTE / Hiirti imediat dupi introducerea
parametrilor.

Butonul "START / STOP" incepe imediat procesul de gatire cu parametrii date (Fig MM21A).

fig. MM21A fig. MM21B
Tn cazul in care procesul de preparare implica preincilzire partea existi o fereastra (Figura MM22A), care
arata:

1 - temperatura din camera Tn acest moment
2 - Temperatura setata pentru preincalzire

3 - abilitatea de a "sari" de preincélzire

4 - 0 sansa de a vedea / modifica fazele.

Dupa atingerea temperaturii reglate un semnal acustic indicand sfarsitul fazei de preincalzire - poate fi
incarcat in cuptorul produsele pentru gatit (vezi figura MM22B).

fia. MM22A
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Dupa aceasta operatie, atunci cand se Inchide usa cuptorului se va porni automat etapa 1.

| Pentrua opri semnalul sonor, apasati butonul din dreapta sus:

Verde = beeper-ul este pornit
Alb = sonerie off.

| Daca doriti ca sa intrerupeti prematur de gatit, apasati si mentineti apasat butonul "start / stop".
In timpul apare gitit (a se vedea. Figura MM23)caseta de dialog.

Dati clic pe orice suprafatd a A, B, C, puteti afisa un grafic de interes.

fig. MM23
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MENU PROGRAM
Va permite ajunge la pagina de retete salvate anterior sau pentru a crea retete noi si sa le salvati.
1 PROGRAMUL MEU

1in aceasta sectiune, puteti afisa si] Tncepe procesul de preparare salvate anterior utilizand "selectarea
meniului®.

Pentru a ajunge la pagina de retete salvate, ar trebui sa utilizati pictograma "PROGRAM" (pagina P1) si
apoi pictograma "PROGRAMUL MEU "(pagina P2).

BAKERTOP MIND Maps™

fig. P3

MERINGUES

7

X

009

jan

g, P4 fig. P5 fig. P6

Atunci cand apasati una dintre retetele din lista (pagina P3) apare ecranul (pagina P4), care permite:
A - vizualiza / edita o retetd salvata

B - pentru a repeta procesul de gatire

C - elimina reteta salvata - este necesar pentru a confirma comanda nainte de eliminarea finala

D - incepe procesul de gatire folosind butonul "Start / Stop"
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2 MIND/MAPS MEU
In aceasta sectiune, puteti apela antena salvat anterior folosind "MENIU MIND/MAPS"/

Pentru a accesa lista alimentelor stocate ar trebui sa atingeti pictogramele - "Programs" (pagina P6) si apoi
pictograma " (pagina P7) - otkryvaentsya lista de mese timpurii stocate (pagina P8).

[

BAKERTOP MIND Maps™ S FRDARAME

MY MINE)’ MAPS

fig. P& fig. P7 fig. P8

' partea de jos sdgetile, puteti vedea o varietate de alimente depozitate.
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MENIU UNOX. SPALARE
Ofera acces la pagina cu functii de spalare, management filtru UNOX sau cuptor de intretinere.
1 SPALARE ROTOR

In aceasta sectiune, aveti posibilitatea sa executati una dintre urmatoarele programe sau clatiri

SPALARE DURATA UTILIZARE

H20 00:06 clatire la rece

RAPIDA CLATIRE 00:32 camera de cuptor ciur usor contaminate

SCURT SPALARE 00:40 camera cuptorului ciur are un grad mediu de poluare
Gradul mediu de 01:00 camera cuptorului ciur are un grad mediu de poluare
poluare

LUNG SPALARE 01:40 camera cuptorului ciur este foarte murdar

UNOX.PURE

UNOXPURE-RO

A mmmmm b bl

| Seincarci detergent

Acest program se executd atunci cand utilizati mai intai cuptorul sau dupa fiecare modificare a recipientului
de detergent si dureaza aproximativ 25 de secunde.

Programul este necesara pentru a incarca un recipient de detergent si ventilarea conductei de aspiratie.
Dupa descarcarea programului in mod necesar incepe imediat spalare.
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2 Selectati programul, apasand pe ea

3 Caseta de dialog "a datelor de cost", care afiseaza informatii despre modul de spalare selectat:
- Consumul de apa (in litri)

- Consumul de energie electrica (kW / h)

Curgere UNOX - detergent

4 Atingeti pe "START / STOP" - spalare a inceput. Display-ul indica timpul rdmas pana la sfarsitul spalarii
(a se vedea figura L1).

!Mijloace de ceas de culoare
Rosu - Spalare

Galben - este mai putin de 1 minut inainte de sfarsitul spalarii selectate
Verde - spélare este completa - revenire automata la pagina "HOME"

I'Pentru a opri programul de spilare timpurie, apasati "STOP" - incepe automat ciclu de clatire rapid
timp de aproximativ 3 minute pentru a indeparta camera de cuptor toate urmele de detergent.

PREVENIREA PROGRAM DE SPALARE

Cuptoare pentru echipate cu una / doua rotoare cu palete pentru curatarea cuptorului.

| fhainte de a incepe de spdlare, asigurati-va ca interiorul camerei cuptorului nu este spalat oricum contrar

nu porneste si sund alarma: in acest caz, scoateti cratitele din cuptor, a restabili alimentarea cu energie
electricd de la reteaua electrica si imediat incepe un nou ciclu de spalare

I'in procesul de spalare a camerei cuptorului, nu se deschide usa pentru a evita riscul de daune cauzate de

rotirea rotorului poate fi, sunt utilizate cu abur fierbinte si agenti de curatare agresivi.
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SHORT

END OF WASHING

&) » 0:01:15

STOP

& P
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LONG WASHING

END OF WASHING

0:28: 00

UMPLEREA REZERVOR DETEGRENT

I Umplerea se va efectua numai de sticle de litri UNOX de detergent.
Utilizarea altor mijloace este strict interzisa.
Incilcarea dispozitiilor de mai sus vor conduce la incetarea garantiei.
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Pentru a umple din nou detergent:

1 Purtati ménusi pentru a evita contactul direct al mainilor cu detergent.
2 Scoateti oala de sub cuptorul la pana cand auziti un clic.

3 Deschideti capacul.

4 Deschideti capacul flaconului cu detergent UNOX 1 litru, fara a scoate / fara punctia o gaura in film de
protectie!

5 Intoarceti flaconul si insurubati-1 pe rezervor (atunci cand sticla este insurubat pe pini se rupe rezervor
prin pelicula protectoare, permitand detergentul afara).

6 De indata ce detergentul in sticld peste, desurubati sticla, evitand picéturi.

! Detergent nu trebuie sa intre in contact cu pielea, ochii sau membranele mucoase.

Tn cazul expunerii la detergent trebuie s indeplineasci instructiunile fisei tehnice de securitate.

7 Repetati procesul pand cand ajunge la nivelul maxim indicat pe partea din fata a rezervorului. Nivelul
maxim de 4 litri rezervor - 4 sticle.

8 Aruncati flaconul.

9 Reintroduceti rezervorul sub cuptor pana cand se opreste.

10 Aruncati manusi, avand grija sa nu atingeti mainile de scaune, detergent patat.

! Nu atingeti niciodata demachiant cu mainile goale!

NU MANIPULAREA FRAUDULOASA DE REZERVOR SI LEGATURA SA CU CUPTOR,

RICCUL DE RANIRE SAU DE URGENTA DECESE.
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2 FILTRU UNOX
1 A se vedea cat de multi litri la stinga.

Din cauza contorul intern (care trebuie s fie resetat la fiecare inlocuire a filtrului), In orice moment pentru

a afla cate litri ramane pana cand inlocuiti filtrul.

2 Duritate a apei.

In aceasta fereastra puteti introduce valoarea duritatii apei.

3 inlocuiti cartusul filtrului.

Dupa inlocuirea filtrului trebuie sa resetati contorul de apa la numaratoarea inversa de apa a inceput din nou.
Pentru acest nebhodimo introduceti codul PIN furnizat.

, REMAINING VOLUME

, WATER HARDNESS

e—
e ACTIVATE COUNTER

UNOX.PURE-ROC

UNOX. PURE-RO

1 Prezinta litri reziduale.
Din cauza contorul intern (care trebuie sa fie resetat la fiecare inlocuire a filtrului), In orice moment pentru
a afla cate litri ramane pana cand inlocuiti filtrul.

2 Contor lansat

In timp ce sistemul de osmoza care ruleaza fira probleme, este necesar si se prezinte parametrul a fost setat
la"ON" (implicit la "Off").

Daca, din orice motiv, este scos din cuptor inversa sistem de osmoza sau de reparatii in asteptare trebuie sa
fie setat la "OFF".

3 Resetare contoare de litri

Dupa inlocuirea filtrului trebuie sa resetati contorul de apa la numaratoarea inversa de apa a inceput din
nou.

Pentru a efectua aceastd operatie trebuie sa mergeti la "Delete"
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SETUP MENIU
Pentru a oferi acces la setdrile parametrilor cuptorului

1 USER

y LANGUAGE

) DATE AND TIME

» UNIT OF MEASURE
) NETWORK

» EXPORT TO USB

) IMPORT FROM USB

SERVICE MENU

Dupa ce ati introdus parola de meniu "4456" va permite sd accesati submeniul urmator:
Limba - va permite sa selectati una dintre limbile disponibile pentru panoul de control.
DATA SI ORA - vd permite sd schimbati setdrile de data si ord (ore) cuptor.

UNITATE - va permite sd selectati o temperatura si volum.
In retea va permite si conectati sau unui control oklyuchit cuptor folosind acces la retea de la distant si
configurati setdrile.

EXPORT retetele cuptorului MEMORIE prin USB - v permite sa exportati pregdtirea programului a
inceput pe un calculator si stocate pe o unitate flash USB.

Retete IMPORT cu un calculator personal la cuptorul prin USB - va permite sa incarcati programe de
gatit create anterior pe un computer si stocate pe o unitate flash USB.

I Operatiuni de retete de export / import trebuie sa fie efectuata printr-o unitate flash USB care este inclus
in pachet.
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Comunicare cuptor-utilizator

Afisajul afiseaza cuptoare de urgenta, mesaje care atrag atentia impotriva cuptorului si un set de accesorii.
Mesajele care atrag atentia defini situatia neitspravnosti, care, dacd functionalitatea redusa asigura
functionarea echipamentelor / accesoriilor.

alarme identifica situatiile care Impiedica functionarea echipamentelor / accesoriilor sa fie oprita.

In orice caz, in cazul in care alarmele sunt conectate doar la accesoriile optionale, puteti utiliza cuptorul.

AF - ALARMS CUPTOARE
Afisa Descriere Efect Adresare
AF01 Termostat motor de alarma | A produs opri orice ciclu | De contact Serviciul Clienti
de functionare a cuptorului
AF02 Termostat de siguranta si nu sunt permise setari
alarma suplimentare pe afisaj
AF03 Sonda aparat de fotografiat
alarma
AF04 Pierderea conexiunii de
alarma
AF20 Extractie de semnal termostat | Cuptorul nu permite Este necesar sa se astepte
de urgenta lansarea unui program pentru reducerea
pentru a readuce temperaturii si apasati
temperatura la limitele de | pentru a reactiva daca
reglementare si butonul problema persistd, contactati
nazhanie "re-activare a serviciul clienti
capotei"”
AF23* Lipsa de gaz A produs opri orice ciclu | De contact Serviciul Clienti
de functionare a cuptorului
s1 nu sunt permise setdri
suplimentare pe afisaj
AF25** Semnal carucior de urgenta | Cuptorul nu permite Pozitionati vehiculul in mod
pornirea programului, cu | corespunzator in camera
exceptia incalzirii cuptorului, in cazul in care
problema persista chiar si
dupa masuri corective, ar
trebui sd contacteze serviciul
de asistenta clienti

* Numai pentru modelele de gaz

** Numai pentru modelele cu carucior
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WF — MESAJE DE AVERTIZARE CUPTOARE

Afisa Descriere Efect Adresare
WF01 Avertisment despre camera | Cuptor continua sa De contact Serviciul Clienti
sonda (spate) functioneze cu ajutorul
camerei de sonda 2, astfel
ncat controlul temperaturii
poate fi mai putin precise
WF02 Avertisment despre camera | Cuptor continua sa
sonda (fata) functioneze
WFO03 Avertizare despre sonda Cuptorul continua sa
instalatd in mijlocul functioneze, dar este
produsului imposibil sa se pregateasca
feluri de méncare folosind
sonda instalatd in mijlocul
produsului
WF04 Avertizare tahometru Cuptorul continua sa
motorului functioneze, dar masurarea
umiditatii este dezactivata
WFO06 Avertisment privind
temperatura circuitului de
alimentare
WF12 Avertizare circuit de
temperaturd in vid L
Cuptorul continua sa
WF13 Sonda de avertizare in vid funcglor{e?e, dar nu fe
poate utiliza o sonda
WF15 Prevenirea pierderii externa (vid)
conectarea la un sistem de vid
WF16 Avertizare cu privire la lipsa |Cuptorul continua sa Se verifica motivul pentru
apei sau a unei supape de apa |functioneze, dar de spdlare |lipsa de apa, in cazul in care
poate sa nu fie eficace problema persista chiar si
dupa masuri corective, ar
trebui sd contacteze serviciul
de asistenta clienti
WF17 Avertizare sondei in punctele | Temperatura cuptorului,

de masurare

dar continua sa functioneze
in mijlocul de masurare
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poate fi produs inexacte

WF18 Avertizare rotatie supapa Nu poti merge de la gatit
pui la spalare si / sau vice-
Versa
WF19 Avertizare cu privire la Modul de spalare este Umpleti detergent, daca
absenta unui detergent in intrerupta - sistemul Tn problema persista chiar si
rezervor modul de spalare fortata dupd masuri corective, ar
trebui sa contacteze serviciul
de asistenta clienti
WF20 Avertizare cu privire la Programul de spalare va fi | Trebui sa contacteze
absenta apei pe supapa lansat in mod regulat, dar |serviciul de asistenta clienti
rotorului din cauza unei defectiuni a
rotorului, curatare nu va fi
optim
WF24 Avertizare tensiune la Nu poti merge de la gatit | Se verifica motivul absentei
modulul pui la echipamente de tensiunii (de exemplu, lipsa
spalat retelei de alimentare), apoi
contactati Serviciul Clienti
WF25 Avertizare cu privire la lipsa |Programul de spalare va fi | Trebui sa contacteze
de apa pe valva EL2 lansat Tn mod regulat, dar, |serviciul de asistenta clienti
datoritd prezentei
problemei, partea din spate
a placii de acoperire a
ventilatorului nu se va
spala
WF26 Avertizare cu privire la Programul de spalare va fi
absenta apei pe supapa lansat in mod regulat, dar
rotorului EG2 din cauza unei defectiuni a
rotorului nu va fi de
curatare optima.
WEF27 Avertizare cu privire la lipsa |Echipamente de curatare nu | Se verifica motivul pentru
de apa pe valva EL1 se poate lipsa de apa, 1n cazul in care
problema persista chiar si
dupa masuri corective, ar
trebui s@ contacteze serviciul
de asistenta clienti
WF28 Circuit de control al Cuptorul continua sa Trebui sa contacteze
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temperaturii de avertizare

functioneze

serviciul de asistenta clienti

WF29 Avertizare vapori de gaz de  |Cuptorul a incepe sa
temperatura functioneze la caracteristici
de functionare mai mici
WF30 Avertisment eroare de Cuptorul a incepe sa
comunicare cu schema de functioneze la caracteristici
fum de functionare mai mici
WF31 Avertizare sistemului de gaze |Cuptorul continua sa
arse la temperaturi ridicate | functioneze
WC - MESAJ ALERTA IN CAPOTE
Afisa Descriere Efect Adresare
C01 Deteriorarea sondei de fum | Electrovalva de evacuare nu | Trebui sa contacteze
se deschide in absenta serviciul de asistenta clienti
sondei determina
temperatura fumului
WC02 Temperatura de circuit de Hota continua sa
eroare functioneze
WCO05 La temperatura de intrare Hota continua sa
este prea mare. functioneze
WCO06 Absenta tensiunii Motorul si capota nu
functioneaza
WCO07 lipsa de comunicare Motorul si capota nu Verificati cablul de

functioneaza

alimentare hota, iar daca
problema persista chiar si
dupa masuri corective, ar
trebui sa contacteze serviciul
de asistenta clienti
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AL — SEMNALE DE URGENTA DULAP

Afisa Descriere Efect Adresare
ALO1 O eroare in cuptor camera de |Cu ajutorul dulapului se Trebui sa contacteze
sonda face oprirea oricdrui ciclu  |serviciul de asistenta clienti
de functionare a cuptorului,
si alte ajustari nu sunt
ALO02 Pierderea conexiunii de autorizate si afiseze Verificati cablul de
alarma alimentare al carcasei, daca
problema persista chiar si
dupa masuri corective, ar
ALO3 Lipsa de 230 V privind trebui sa contacteze serviciul

schema de cabinet

de asistenta clienti

WL - MESAJE DE SIGURANTA DULAP

Afisa Descriere Efect Adresare
WLO01 Senzor de umiditate eroare | Dulapul continua sa Trebui sa contacteze
functioneze, dar nu se poate |serviciul de asistenta clienti
utiliza controlul automat al
umiditatii
WL02 Temperatura de circuit de Dulapul continua sa
eroare functioneze
WLO03 Componentele de eroare
sonda compartiment
AM - ALARME DULAP
Afisa Descriere Efect Adresare
AMO1 Eroare sonda in camera de | Dulapuri de schimb de Trebui sa contacteze
dulapul caldura opri orice ciclu de |serviciul de asistenta clienti
functionare a cuptorului si
nu sunt permise setari
AMO2 Alarma pierderea

comunicarii

suplimentare de pe ecran
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AMO3 Alarma termostat de
sigurantd

AMO04 Alarma termostat motor

AMO5 Alarma tahometru circulatie

WM - ATENTIE MESAJ DULAP TERMICE
Afisa Descriere Efect Adresare

WMO02 Temperatura de circuit de Dulapul de caldura continua | Trebui sa contacteze

eroare sa functioneze serviciul de asistenta clienti
WMO03 Sonda eroare instalatd in Cabinet de caldura continua
mijlocul produsului sa functioneze, cu toate

acestea, imposibil de a
incepe de gatit cu ajutorul
unei sonde care este
instalata in mijlocul
produsului

Intretinere normala si post-vanzare

CURATARE

I Toate operatiile de intretinere de rutina trebuie efectuate:

- Dupa deconectarea echipamentului de la alimentarea cu energie electrica, inchideti apa si gaze;
- Utilizarea C a echipamentului individual de protectie adecvat

Curatati camera de zi cu zi de gétit pentru a mentine buna igiena si otel inoxidabil, in interiorul camerei nu
este deteriorat sau ruginite.

Efectua curatarea pe o baza de zi cu zi, chiar si in cazul in care echipamentul este utilizat cu aburul cald.
Pentru curatarea oricarei componente sau a unui accesoriu, nu folositi:

- detergenti abrazive si pudra
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- substante agresive sau corozive (de exemplu, acid clorhidric sau acid sulfuric).
ATENTIE! Nu utilizati aceste structuri pentru curitarea lichide, chiar non-fier sau podea sub
echipamentul.

- unelte abrazive sau ascutite (de exemplu, bureti abrazivi, perii cu peri din otel)

N

- cu jet de apa.

Suprafata exterioari a camerei de otel etansarilor de prijire. PROBE-needle TN PRODUSUL

Suprafete de racire ploaie

Folositi doar o carpa moale, umezitd cu o cantitate mica de apa cu sapun.

Se clateste si se usuca bine.

Fondurile pot fi utilizate chistyaschbe recomandate de UNOX ca alternativa - alte produse de curatare pot
fi daunatoare si, in consecinta, anularea garantiei.

Pentru mai multe informatii privind utilizarea produselor recomandate, consultati instructiunile pregétite de
catre producatorul de detergenti.
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GATIT IN CAMERA

in cazul in care camera de coacere nu este curatat pe o baza de zi cu zi, este posibil ca grasime sau
produsele alimentare reziduurile acumulate in interiorul lumina camerei, iar acest lucru creeazi
posibilitatea de foc!

Camera de coacere clara cu ajutorul programului de spalare.
Pentru mai multe informatii, consultati '"Spalarea rotorului" la pagina 20

Suprafata din material plastic si panoul de control

Folositi doar o carpa moale si un numar foarte mic de produse pentru curatarea suprafetelor delicate.

Usi interioare si exterioare din sticla

Asteptati pana cand se riceste sticla

Folositi doar o carpa moale, umezitd cu o cantitate foarte micd de apa si detergent pentru sticla.
Se clateste bine si se sterge

SERVICE DUPA VANZARE

In cazul unei defectiuni, deconectati echipamentul de la retelele electrice si hidraulice sunt schimbate si a
vedea solutia in tabel.

Tn cazul in care masa nu este 0 modalitate adecvati de a rezolva problema, contactati serviciul de asistenti
pentru clienti UNOX autorizat sa furnizeze urmatoarele informatii:

- Data achizitiei

- Aceste produse sunt placa ukazannyna cu numarul de serie

- Cu privire la posibile mesaje pe falia ecran

Informatii Producator:
UNOX S.p.A.

Str. Majorana, 22

35010 Cadoneghe (PD), Italia

Spargere Cauza posibila Remediu posibil Decizie probleme
Cuptorul este oprit |- Nu exista tensiune de Verificati conexiunea la | Apel pentru serviciu
complet alimentare reteaua de alimentare

- Echipamentul este rupt

Camera de coacere |- Alimentarea cu apa este - Deschideti alimentarea | Apel pentru serviciu
nu se realizeaza blocat cu apa
perechi - O conexiune hidraulica la |- Verificati conexiunea la

rezervor sau efectuat reteaua hidraulica sau la

incorect rezervor

- Absenta apei in rezervor |- Aplicati apa la rezervor
(in cazul turnarii apei din
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rezervor) - Curatati filtrul

- Filtrul de alimentare cu

apa este infundat
Dupa setarea Usa este deschisa sau nu Verifica inchiderea usii | Apel pentru serviciu
timpului si apasand |este bine inchisa
"START / STOP"
cuptorul nu
porneste
La inchiderea usii |- Seal contaminate - Curatati garnitura cu o | Apel pentru serviciu
iese apa prin - Seal deteriorat carpa umeda
sigiliile - Mecanism de prindere - Un tehnician specialist

slabita Consultati pentru

reparatii

Timpii morti

In timpul perioadelor de mers in gol, luati urmatoarele masuri de precautie:

- Deconectati echipamentul de la sursa de alimentare cu energie electrica, gaze si apa pentru sobe cu gaz

- In masura in care este posibil, stergeti toate suprafetele din otel inoxidabil, cu o carpd moale, usor umezita
cu ulei de vazelinivym

- Lasati usa usor echipament deschis

- La prima pornire, dupa o perioada de inactivitate pentru a curata bine echipamentul si accesoriile

- Conectati aparatul la sursa de alimentare, alimentarea cu apd si alimentarea cu gaz

- Testati echipamentul inainte de a utiliza

- Porniti cuptorul la cea mai mica setare de temperatura si se lasa timp de 50 de minute, fara nici un fel de
alimente n interior.

! Pentru a fi siguri ca cuptorul este in stare perfecti, pentru a asigura functionarea in conditii de
siguranta, este recomandat in fiecare an, pentru a efectua operatiuni de intretinere si de inspectie
decatre un centru de service autorizat.

Eliminarea la sfarsitul ciclului de viata

In conformitate cu articolul 13 din Decretul legislativ nr 49 2014 "Proiectarea Directivei 2012/19 / UE
privind deseurile de echipamente electrice si electronice de oblrudovaniya"

2

containerului-line a trecut indica faptul ca produsul a fost lansat pe piata dupa 13 august 2015
si la sfarsitul utilizarii sale, acesta trebuie sa fie eliminate separat.
Echipamente CE sa fie realizate din materiale reciclabile metalice (otel inoxidabil, fier, aluminiu, otel
galvanizat, cupru), procentul de peste 90 la suta.
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Asigurati-va echipamentul inutilizabil, prin scoaterea cablului de alimentare, precum si orice dispozitiv care
inchide spatiul sau spatiile goale.

Este necesar sa se acorde o atentie pentru a se dispune in mod corespunzator echipamentului prin reducerea
impactului negativ asupra mediului si de a imbunatati eficienta utilizarii resurselor.

Informatii despre reciclarea in Italia

In Italia, dispozitivele care fac parte din categoria de aparate electronice si electrice trebuie sa luati:
- In ansamblul punctele asa-numitele insule de mediu sau ecologice plptformy
- Dealer-ul in momentul achizitionarii unui nou dispozitiv care este necesar pentru a ridica aparatul vechi

pentru drum liber
Informatii despre reciclarea in Uniunea Europeana

Directiva Uniunii Europene privind deseurile de echipamente electronice si electrice in diferite tari au
adoptat diferite moduri. Prin urmare, in cazul in care doriti sd eliminati acest produs, va recomandam sa
contacteze autoritdtile locale sau direru privind metoda corecta de eliminare.

Certificari
Declaratie de conformitate CE pentru echipamentele electrice si de gaz:

UNOX SpA
Str. Majorana, 22
35010 Cadoneghe (PD), Italia

CHEFTOP — BAKERTOP MIND.MAPS

Pentru cuptoare electrice si de gaz:
Ea corespunde Directivei privind echipamentele tehnice 2006/42 / CE de catre standardele:

EN60335-1:2012+A11:2014

EN60335-2-42:2008+A1:2008+A11:2012

EN2233:2008

Ea este in conformitate cu Directiva EMC EMC 204/108 / CE de catre standardele:
EN55014-1:2006+A1:2009+ A11:2011

EN55014-2:1997+A1:2001+ A11:2008

EN61000-3-2:2006+A1:2009+ A2:2009

EN61000-3-3:2008

EN61000-3-11:2000

EN61000-3-12:2011

EN61000-6-2:2005
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EN61000-6-3:2007

Numai pentru cuptoare cu gaz

Ea corespunde Directivei privind echipamentele tehnice 2006/42 / CE de catre standardele:
EN60335-2-102:2006+A1:2010

Directiva 2009/142 / CE de catre standardele aparatelor cu gaz conforme:

EN209-1:2005+ A1:2008

EN209-2-2:2006

Garantie

Instalarea produsului UNOX trebuie efectuata de catre un service autorizat UNOX. instalarea si modelul
produsului trebuie sa fie data documentata la sfarsitul instalarii la cumparator prin confirmarea scrisa sau
factura pentru instalare, distribuitorul expus sau autorizat Reparatii Facilitatea UNOX, 1n caz contrar
garantia va fi nula.

Garantia acopera toate defectele UNOX probleme in etapa de productie legata in mod obiectiv.

Garantia nu acopera pagubele cauzate de transportul, conditiile de depozitare precare, intretinerea
necorespunzatoare sau utilizarea improprie a produsului.

De asemenea, garantia nu se aplicd in cazurile in care instalarea produsului nu indeplinesc cerintele tehnice
ale companiei UNOX si daunele asociate cu conditiile de functionare necorespunzatoare.

De exemplu, cu apa coroziva sau poluate, cu calitdti reduse de gaz sau daca tensiunea de alimentare de
alimentare si nu corespunde valorilor dorite.

De asemenea, garantia nu acopera daunele cauzate de fluctuatiile de tensiune sau de violare a integritatii
echipamentului de cétre persoane neautorizate sau nekopetentnyh. Garantia nu acopera deteriorarea si
functionarea necorespunzatoare a produsului cauzate de depozite de calciu.

In plus, garantia nu acopera consumabile, cum ar fi sigilii, becuri, sticld, piese decorative si ansambluri
supuse uzurii normale.

Garantia va fi invalidat in caz de deteriorare care rezultd din instalarea incorectd sau daca instalarea a fost
efectuat un centru de service neautorizat.
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