Specificatii tehnice

Anexa 2

[ Acest tabel va fi completat de catre ofertant in coloanele 2, 3, 5 6, iar de catre
beneficiar — in coloanele 1, 4,]

Obiectul achizitiei: Fiina in asortiment

Denu | Tar | Prod Specificarea tehnica Specificarea tehnica Standarde de
mire | a u- | deplina solicitata de catre | deplina propusa de referinta
a de | cator  autoritatea contractanta ciatre ofertant
bunu | ori ul
rilor | gin
(Y
1 2 3 4 5 6
Lotul
1
D . Document normativ:
ocument normativ: o
Reglementate tehnica ,,Faina, Rve.:gleme?ntate. tevhrAnca Document
grisul si tarata de cereale”, »Fdina, grisul si tafa';a.de normativ:
aprobata prin Hotdrarea cerveaile » aprobatd p rn Reglementate
Guvernului nr. 68 din Hotararea Guvernuluinr. | tehnica , Faina,
29.01.2009 Indicii de calitate | 08 4in 29-01.2009 Indicii | grigul i tarata de
ai fainii- de calitate ai fainii: cereale”, aprobati
Proprietiti organoleptice: Proprietati . prin Hotararea
Gust, fard gust strain, amar sau organoleptice: Guvernului nr. 68
? acru ’ Fara gust strdin, amar sau din 29.01.2009
Miros, fara miros strain, de . acru. ..
mucegai. Fara miros stréin, de
Fama Proprietiti fizico-chimici: P mu (t:?%.a;; .
de 1. Cantitatea glutenului, roprietati lizlco-
; min.% 24 Chimici:
grau, SRL . ) . 1. Cantitatea glutenului,
) 2. Calitatea glutenului, 26%
calita | RM | “Inka HJIK 60 —80 . ’ .
e Un 3. Cenusa, max % 0,55 2. Calitatea glutenului,
4. Gradul de alb, min u.c. UAK 650
super 58 3. Cenusa, max % 0,53
ioard 5 Umiditatea, max % 4. Gradul de ;;b, min u.c.
. 14’§ . 5. Umiditatea, 14,2%
6. Indicele de cadere, min . - .
sec. 220-400 6. Indicele de3(;%d., min
7. Infestarea si sec. .
. : ’ 7. Infestarea si
impurificarea cu . By ’
daunitori ai cerealelor, _ Impurtlicarea cu
nu se admite daunatori ai ce}realelor,
3 Impuritati nu s-a depistat
' Iy 8. Impuritati
metalomagnetice, mg/ L
| kg fini — max. 3,0 metalomagnetice, 0 mg/
9. Infestarea cu spori de lkg .
Bacillus, nu se admite. Infe?starea cu spor (.16
’ Bacillus, nu s-a depistat.
Lotul
2




Document normativ:
Reglementate tehnica ,,Faina,
grisul si tarata de cereale”,
aprobata prin Hotararea
Guvernului nr. 68 din
29.01.2009 Indicii de calitate
ai fainii:

Proprietati organoleptice:
Gust, fara gust strain, amar
sau acru. Miros, fara miros
strain, de mucegai.

Document normativ:
Reglementate tehnica
.Faina, grisul si tarata
de cereale”, aprobata
prin Hotararea
Guvernului nr. 68 din
29.01.2009 Indicii de
calitate ai fainii:
Proprietati
organoleptice:

Fara gust strain, amar sau
acru.

Fara miros strain, de

Document
normativ:
Reglementate
tehnica ,,Faina,
grisul si tarata de
cereale”, aprobata
prin Hotararea
Guvernului nr. 68
din 29.01.2009

) Proprietiti fizico-chimici: mucegai.
Faina 1. Cantitatea glutenului, min. Proprietiti fizico-
de SRL % 22 ch1m1c1:. .
. . 1. Cantitatea glutenului,
grau, | RM | “Inka | 2. Calitatea glutenului, UJIK 259,
calita -Un” 75 -85 2. Calitatea glutenului,
te I 3. Cenusa, max % 1,25 WJK 75
c 4. Gradul de alb, u.c. 28 — 35 3. Cenusa 1,23%
5. Umiditatea, max % 14,5 4. Gradul de alb, min u.c.
6. Indicele de cadere, min sec. 30 .
220-400 5. Um1d1tatea, 14%
.. . 6. Indicele de cadere,
7. Infestflre§ si impurificarea min sec. 360
cu daur}atorl ai cerealelor, nu 7. Infestarea si
se admite impurificarea cu
8. Impuritati daundtori ai cerealelor,
metalomagnetice, mg/1 kg nu s-a depistat
faind — max. 3,0 8. Impuritati
9. Infestarea cu spori de metalomagnetice, 0 mg/
Bacillus, nu se admite. 1 kg
Infestarea cu spori de
Bacillus, nu s-a depistat.
Lotul
3




Document normative:
Reglementarea tehnica
»Faina, grisul si tarita de
cereale” aprobata prin
Hotararea Guvernului
Republicii Moldova nr. 68 din
29.01.2009
Proprietati organoleptice:
Culoare: Gri — cafenie
Miros: fara miros strain, de
mucegai.
Gust: fara gust strain, amar.
Fiins Im{)uriti'gi mine.rale.: Fara
scrisnet la masticatie
de Proprietati fizico- chimice
ovaz Caracteristici:
Conditii de
admisibilitate
Fractia masica de umiditate, %,
max. 14,0

Continutul de pelicule florale de
ovaz, %, max. 0,2

Termen de valabilitate: Data
durabilitatii minimale - data
stabilita de producator pana la
care faina de oviaz 1si
pastreaza caracteristicile
specifice.

Semnat: Numele, Prenumele: Uzun Nicolae In calitate de: Laborant
Ofertantul: SRL «Inka-Uny» Adresa: sat. Chircaiesti
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