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Către: Instituția Publică Centrul de Excelență în Economie și Finanțe 

Data: 17 august 2026 

DESCRIEREA CAPACITĂȚII LOGISTICE 

pentru prestarea serviciilor de catering 

Prin prezenta, KIDS CATERING SRL, IDNO 1022600018503, confirmă că dispune de capacitatea logistică, 

tehnică și operațională necesară pentru executarea corespunzătoare a contractului privind serviciile de 

catering pentru participanții la Programul de formare a managerilor instituțiilor de învățământ profesional 

tehnic, inclusiv asigurarea zilnică a două pauze de cafea și a prânzului pentru 30 de persoane, pe durata 

prevăzută în documentația de atribuire. 

1. Baza de producție și capacitatea de preparare 

Activitatea de preparare și organizare a serviciilor de catering se desfășoară în spațiul autorizat al Cafenelei 

Gustomania, situat în mun. Chișinău, str. Alexei Mateevici 60, bloc 4. Unitatea deține autorizația sanitar-

veterinară de funcționare emisă de Agenția Națională pentru Siguranța Alimentelor pentru desfășurarea 

serviciilor de catering. 

Capacitatea zilnică de producție și livrare este de până la 2.000 de porții. Raportat la necesarul procedurii - 

30 de persoane pe zi - compania dispune de o rezervă operațională suficientă pentru respectarea graficului, 

menținerea continuității serviciului și gestionarea eventualelor solicitări suplimentare. 

2. Dotarea tehnică proprie 

Echipamentele utilizate sunt proprietatea KIDS CATERING SRL și sunt disponibile pentru executarea 

contractului. Dotarea principală, conform Declarației privind dotările specifice, utilajul și echipamentul, 

include: 

Categoria Dotarea disponibilă 

Echipamente de preparare 

termică 
6 plite electrice; 2 plite pe gaz; 1 plită cu inducție; 1 grill electric; 2 

marmite/oale de fierbere de 70 l; 1 friteuză; 2 cuptoare cu microunde. 

Echipamente frigorifice 
2 camere frigorifice; 8 frigidere; 6 congelatoare; 1 congelator cu șoc termic; 4 

dulapuri frigorifice cu temperatură medie. 

Echipamente de prelucrare 1 mașină de tocat carne; 1 mașină de tăiat legume; 3 mixere pentru aluat. 

Igienizare și spălare 
1 mașină profesională pentru spălarea vaselor și spații de lucru organizate 

pentru respectarea circuitelor tehnologice. 
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3. Transportul și menținerea temperaturii 

• Compania dispune de mijloc de transport propriu, autorizat sanitar-veterinar de ANSA pentru livrarea 

preparatelor culinare. 

• Preparatele sunt transportate în termoboxuri proprii, destinate menținerii temperaturii și protejării 

produselor pe durata deplasării. 

• Încărcarea, transportarea și predarea produselor sunt organizate astfel încât să fie respectate cerințele 

de igienă, integritate și livrare la termen. 

4. Organizarea servirii 

Pentru organizarea pauzelor de cafea și a prânzului, KIDS CATERING SRL dispune de veselă proprie din 

porțelan, inventar de servire și accesorii necesare prezentării și distribuirii preparatelor. Servirea este 

organizată în corespundere cu meniul, programul și locul indicate de autoritatea contractantă. 

5. Personal și control operațional 

Compania dispune de personal instruit și cu experiență relevantă: tehnolog, tehnolog-șef, bucătari, patiser și 

ajutori de bucătar. Activitatea este coordonată astfel încât să fie asigurate planificarea producției, 

respectarea proceselor tehnologice, controlul porțiilor, pregătirea comenzilor, ambalarea, transportul și 

predarea la destinație. 

6. Continuitatea și capacitatea de executare 

• Capacitate zilnică de producție și livrare: până la 2.000 de porții. 

• Experiență în servicii de alimentație, cantină și catering pentru instituții publice, instituții de învățământ, 

organizații și beneficiari privați. 

• Echipamente, termoboxuri, veselă și transport proprii, disponibile pe întreaga perioadă de executare. 

• Personal de specialitate disponibil pentru producere, control, ambalare, livrare și servire. 

În baza resurselor descrise, KIDS CATERING SRL confirmă că poate presta integral, continuu și la termen 

serviciile solicitate, cu respectarea cerințelor tehnice, sanitar-veterinare și organizatorice prevăzute în 

documentația de atribuire. 

 

Administrator KIDS CATERING SRL 

Ana Zasavițchi 

Semnătura: ______________________________ 
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