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obiectul aohizitiei : La raf degresat

L,otul 1

Lapte ргаf
deg геsаt,
gr. 1,5%

ýipecificarea tehnici
dc,plinй рrорusf, de сйtrе

clfertant

Document поrmаtiч"
"Сеriпtе de calitate
репtru lapte 9i рrоdusе
lactate", аргоЬаtй рriп
НоtёrДrеа GuvегпuIui
Republicii Mloldova пг.

15В din 07.03"2019"
Sursa. АпirпаI
Locul de рrочепiепtй.
Рrочепitе atTt din produs
autohton cTt gi din imроrt
Metocla de producIie"
lapte ргаf сu сопIiпut
mахim de gгёslmе
lactatй de mахirп 1,5%.
Рrорriеtй{i
organoleptice"
Aspect exterior: РulЬеге
fiпё, оffiоgепа, fёrё
аg|оmеrйri stabile,
раrtiсulе аrsе 9i соrрuri
strйiпе
Culoare: АlЬй - gйlbuie,
рДпё |а gёlЬuiе,
uпifоrгпё
мirоs: oaracteristic
рrосJt"лsului dat, fёrй гпiгоs
stгё iп .

Gust: Laptele ргаf,
рIёсut, uýоr dulceag, fёгё
g ust stгйiп.
Рrорriеtйti tizico-
chimice
caracteristici
CondiIii de
аdmisilэilitаtе
Continutul de gгаsiгпе,
%," mах 1,5
Continutul de рrоtеiпе
гарогtаt la substanta
usсаtй dеgrеýаtё lactatй,

f)епчmirеа
ьuпчrilоr

fara de
origine

Рrоdu-
сf,tоrul

Specificarea tеhпiсй
deplinf, solicitatй de

сйtrе autoritatea
сопtrасtапtй

standarde
de

rеf'еriп{й

Uсrаiпе

Dосumепt поrmаtiч:
"ierin{e de galitate pentru
lapte 9i produse lactate",
арrоЬаtй prin НоtёrАrеа
Guчеrпului Repr"rbl icii
Ivloldovanr. 158 din
07 ,03.2019"
Sursa: Animal

. Lосul de рroyепiеп{й:
Provenite atit din рrоdus
autohton cit gi din imроrt
Metoda de рrоduсfiе:
lapte рrаf cL} eon{inr.rt

mахirп de grйsiпrе lactatй
de mахim |,5О/а.

Proprieta{i
organoleptice:
Aspect exterior: РulЬеrе
fiпй, оmоgепfl, fЕrй
аglоmеrйri stabile,
partiourle arse 9i соrрuri
strбine
Сulоаrе: Alba - gйlЬuiе,

рАпё la gйlbuie, uпifоrmй.
N{iros: Caracteristig
prodr"rsr"rlui dat, fйrй mirоs
strйin.
Gust: Laptele рrаt, рlйсutt,
L}ýor clulceag, Йrё gr"rst

strйin.
Рrорriеtй(i tizico-
chimice
саrаъtеristiсi
Condi{ii de
admisibilitate
Conlinutul de grйsimе , 

Оh:

mах 1,ý,

Conlirrutul de proteine
rароrtаt tra surbstanta
шsсаtй dеgгеsаtй lactata, О^

min
з4,0

Rujin
lMoIoko

1 2 n
J 4 5 6



F rac}ia masici de
umiditate , 

ОЛ mах 5,0
Proprietf,{i
microbiologice
Li steria rnonocitogenes
pentru laptele рrаf -

mах.100 ufс/g, atrsentё iп
?ýсlfu'/ t)

salmonella - absentё iп
)\о-"ё
Enterobacteriaceae - mах
10"ufc/g
Staf rlococicoagu\azo
pozitivi * min 10 ufс/g,
mах 100 ufс/g
Enierotoxine stafi lococice

- absentй iп 25 g
т'еrmеп de valabilitate:
Termenul de valabilitate
-stabilit de producйtor рАпй
la саrе produsele
nrerrlionate igi рйstrеаzй
caracteristici 1е specifi се.
Condi{ii de depozitare:
Depozitarea se fасе in
сапlеrе fl igorifice curate,
neinfestate, bine aerisite,
ferite de razele solare qi de
inghe}. Condilii de
pf,strare recornandate fiind
umiditatea relativб а
aerului de maximum 70-
80% qi temperatura de 1а -

5 0С рАпа la +-8 0С"

% min
34,0
FrасIiа rпаsiсё de
umiditate , о/о max 5,0
Proprietati
microbiologice
Listeria monocitogenes
репtru laptele рrаf -

max. 1 00 ufc/g, аЬsепtё
Тп 25g
salmonella - аьsепtё Тп

25g
ЕпtеrоЬасtеriасеае -
max 10 ufc/g
Stafilococicoag u l azo
pozitivi - miп 10 ufc/g,
max 100 ufc/g
Епtеrоtохiпе
stafiIococice - аьsепtё
Тп 25 g
теrmеп de valabilitate:
теrmепul de valabilitate
stabilit de рrоduсйtоr
рёпё la саrе produsele
rnenIionate Тgi рёstrеаzё
са racteristici le specifice.
CondiIii de depozitare.
Dероzitаrеа se face Тп

саmеге frigогifiсе сu rаtе,
neinfestate, Ьiпе aerisite,
ferlte de rаzеlе sоIаrе gi
de Tnghet. CondiIii de
рёstrаrе fiind umiditatea
rеlаtiчё а аеrului de
mахirпum 70-80% 9i
tеmреrаturа de la -5 0С
рёпё Ia +8 0С"ffi
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