Laboratorul de incerciri produse agroalimentare
MD 2064 Chisinau, str. Coca, 28: fax +373 22 74 85 11, tel. 22 218 442 . email: lipacmc@cmac.md

RAPORT DE INCERCART 7
J M A C lmmg’e "MOLDAC )

Aplicata si
Certificare = ]

RER MO

Nr. 3111-A din 10 iunie 2019 s e

. \
Denumirea produselor, Lapte praf degresat, d/f 16.05.2019 gy s |

Li-cae

ambalarea,volumul partidei, I
data fabricarii,
termen de valabilitate

[ Producitorul _"INLAC" SA, or. Cupcini, str. Chisiniiului, 45 )
2. Solicitantul e M oe - ' -
3. Documente de insotire Cererea Nr. 1685 din 23.05.2019 -
4. Locul prelevarii probei "INLAC" SA, or. Cupcini, str. Chisiniului, 45
5. Prezentat de catre Solicitant
6. Cantitatea probei V(ji,gl o
7.. Data primirii probelor 23 mai 2019 | Data inceperii incercarilor | 23.05.2019

| Data finisirii incercirilor 10.06.2019

8. Scopul incercarilor Adresare B
9. Documente normative (DN)  HG nr. 611 din 05.07.2010 anexa 6, tabelul 1, anexa. 6, tabelul 2, de facto -

v REZULTATELE iINCERCARILOR
| S | e —

[::iltc;;ids;e.:;;:ig’ L Metoda de incerciri ‘ L":(::;.:f:g;glle Rezultate U’;;I‘;S%
‘_H__ — e N )
Caracteristici fizico-chimice

| Fractia masica de umiditate, %, max. | GOST 30648 3.90 N M 4.4 +0,2
 Fractia masica de proteine. %, min. | SM EN 1SO 8968-1:2014 34,0 39,5 +1,0

Fractia masicé de lactoza, %, min . GOST 29248-91 | 50,0 50,1 +1,0

Coninutul de fosfor total, exprimat in PSI 4.1-6/11 (ISO 13730:1996) - 22880 =1100
| POsmgrkg i —— e e

- . ) Caracteristici organoleptice . S

Indicii determinati Metoda de Incercitri | Caracteristica senzoriala
Gust si miros SM GOST R 53701:2012 | caracteristice pentru lapte degresat pasteurizat proaspat, fara
gust si miros strdin

 Consistenta | SMGOSTR53701:2012 | praf uscat, miruntit, omogen
| Cloarea - 'SM GOST R 53701:2012_ | albé, cu nuanta aalbuie

PRt a fost evaluata in conformitate cu HG nr. 611 din 05.07.2010 "Lapte si produse lactate".
Punctaj mediu - 5.0 (norma 3.0-5.0).
Caracteristica senzoriala s-a efectuat de citre comisie.

Responsabili de incerciri: ;

97/ “A. latco

léy N. Selcova
/4

X. Apostol

(S

Sef de laborator k

)

Rezultatele incercarilor sunt elifiers fé'_pentr" p/oba prelevata si prezentata de citre client
Atentie producatorilor si organelor de control!
Copia Raportului de incercari nu este valabila fird originalul semnaturii si a stampilei laboratorului de inger&f e l-a eliberat.

Prezentul Raport de incercari nu poate fi reprodus sau utilizat integral sau partial fara permisiunea laboratorul i Wkl care I-a eliberat.
Digitally signed by Anghelutd Tatiana
Date: 2021.01.11 18:01:53 EET
Reason: MoldSign Signature
Location: Moldova

CMAC Chisi . . . :
G- Rfl;lsllg/a(;ll Editia 12/data: 05.04.19 Pagina I din 1



Centrul de
Metrologia
Aplicath s
Certilicare

MAC

/Denumirea produselor,

Laboratorul de incercari produse agroalimentare

MD 2064 Chisinau, str. Coca, 28: fax =373 22 74 85 |1 tel. 22 218 442 _email: lipacmeaicmac.md

RAPORT DE INCERCARI

Nr.

' 4 MOLDAC

‘ REPUBLICA MOLDOVA

3112-A din 10 iunie 2019

Lapte praf degresat, d/f 26.04.2019

ti-one

S5 SR EN ISOATE 170381008

ambalarea,volumul partidei,
data fabricarii,
termen de valabilitate

I Producitorul "INLAC" SA, or. Cupcini, str. Chisiniului, 45
2. Solicitantul o Wi
3. Documente de insotire Cererea Nr. 1685 din 23.05.2019
4. Locul prelevarii probei "INLAC" SA, or. Cupcini, str. Chisinaului, 45
5. Prezentat de citre Solicitant
6. Cantitatea probei _0,5 | » =i i
7. Data primirii probelor 23 mai 2019 Data inceperii incercarilor | 23.05.2019
Data finiséarii incercirilor 10.06.2019
8. Scopul incercarilor Adresare
9. Documente normative (DN) j}_IG nr. 611 din 05.07.2010 anexa 6, tabelul 1, anexa 6, tabelul 2, de facto
A REZULTATELE INCERCARILOR

icii de inati 7 o Limite admisibil 5
I:gil:;tidgzeg;;:?g’ Metoda de incerciiri con‘;‘orm DN ¢ Rezultate U’;§=§5%

L Caracteristici fizico-chimice

_Fractia masica de umiditate. %. max. | GOST 30648399 | 50 | 4,6 +0,2
Fractia masica de pro[éihj. fleﬁin. 7 gvg\ilt\ lg(i)gii()&il_:_ll() |4- ________ “_4£_ | 34,5 +1,0

| Fractia masica de lactoza, Y. min " 7665_'1' 2924891 ' . 50.0 | ) +1.0

| Continutul de fosfor total, exprimat in PSE4.1-6/11 (ISO 13730:1996) : - | 22780 +1100
| P,0s mg/kg 7 | ]

Caracteristici organoleptice

Indicii determinati

Metoda de incercari

Caracteristica senzoriali

Gust si miros

=

rf(i)nsistenta

=
Cusdrea

SM GOST R 53701:2012

caracteristice pentru lapte degresat pasteurizat proaspat, fara

| gust si miros strdin

' SM GOST R 33701:2012

| praf uscat. maruntit, omogen

SM GOST R 53701:2012

alba, cu nuanti galbuie

Proba a fost evaluatd in conformitate cu HG nr. 611 din 05.07.2010 "Lapte si produse lactate".
Punctaj mediu - 5,0 (norma 3,0-5,0).
Caracteristica senzoriala s-a efectuat de citre comisie.

Responsabili de incercari:

4 TAJapeo
;ﬁ; N. Selcova
/s
X. Apostol

Sef de laborator

aon32 7

erate’ péntrd proba prelevatai si prezentata de catre client
Atentie produci or si organelor de control!
Copia Raportului de incercari nu este valabila fara originalul semnaturii $i a stampilei laboratorului de incercari care 1-a eliberat
Prezentul Raport de incercri nu poate 1 reprodus sau utilizat integral sau partial fara permisiunea laboratorutui de incercari care l-a eliberat

Rezultatele incercirilor sunt elthi

CMAC Chisindu

Cod: Ri - 5.10/01 Editia |2/data: 05.04.19

Pagina 1 din |



4

MAC

Laboratorul de incercéri produse agroalimentare

MD 2064 Chisinau. str. Coca, 28: fax +373 22 74 85 11.tel. 22 218 442, email: lipacmc@cmac.md

RAPORT DE INCERCARI

HoLoAC
Certificare -y
: Nr. 3113-A din 10 iunie 2019 - y
| L/
Denumirea produselor, Lapte praf degresat, d/f 02.05.2019 s s spgage 17023 -
ambalarea,volumul partidei,
data fabricérii,
termen de valabilitate _ ,
1. Producitorul "INLAC'" SA, or. Cupcini, str. Chisinaului, 45 -
2. Solicitantul M ol
3. Documente de insotire ~Cererea Nr. 1685 din 23.05.2019
4. Locul prelevarii probei "INLAC" SA, or. Cupcini, str. Chisindului, 45
5. Prezentat de citre Solicitant
6. Cantitatea probei 76,5] -
7. Data primirii probelor 23 mai 2019 Data inceperii incercarilor | 23.05.2019
Data finisarii incercarilor 10.06.2019
8. Scopu! incercarilor Adresare - - I
9. Documente normative (DN)  HG nr. 611 din 05.07.2010 anexa 6, tabelul 1, anexa 6, tabelul 2, de facto
- REZULTATELE INCERCARILOR
it de matsurE Metoda deincercari | T A IR Rezultate | Uy

Caracteristici fizico-chimice

Fractia masica de umiditate, %, max. | GOST 30648.3-99 | 510 4,5 =0,2

| Fractia masica de proteine, %. min. SM EN 1SO 8968-1:2014 34,0 Sl +1,0
Fractia masica de lactoza. %, min | GOST 29248-91 50,0 51,9 +1,0

rConginutul de fosfor total. exprimat in I PSI 4.1-6/11 (1SO 13730:1996) - DRI +1100

| P,Os mg/kg

|

Caracteristici organoleptice

T E—e—— === —

Indicii determinati

Metoda de incercari

Caracteristica senzoriala ‘

Gust §i miros

SM GOST R 53701:2012

caracteristice pentru lapte degresat pasteurizat proaspat, fara
gust i miros strain

“=-1sistenta
A

L

SM GOST R 53701:2012

praf uscat, maruntit, omogen

_uloarea

SM GOST R 53701:2012

alba. cu nuanta galbuie

Proba a fost evaluata in conformitate cu HG nr. 611 din 05.07.2010 "Lapte si pro_duse lactate".

Punctaj mediu - 5,0 (norma 3,0-5,0).

Caracteristica senzoriala s-a efectuat de catre comisie.

Rezultatele incercirilor sun

CMAC Chiginau
Cod: Rl -5.10/01

;%/}A’V A. latco
y j]»} N. Selcova

Uz

X. Apostol

i éraig;pe‘ﬁtru proba prelevati si prezentati de catre client

Atentie producitorilor si organelor de control!
Copia Raportului de incercari nu este valabila fara originalul semnaturii si a stampilei laboratorului de incercéari care I-a eliberat.
Prezentul Raport de incercari nu poate fi reprodus sau utilizat integral sau partial fara permisiunea laboratorului de incercari care I-a eliberat.

Editia 12/data: 05.04.19 Pagina | din |



7

./'/ Laboratorul de incerciri produse agroalimentare
/ MD 2064 Chisinau, str. Coca, 28: fax +373 22 74 85 11, tel. 22 218 442 . email: lipacme@cmac.md
,I'M A C Seace RAPORT DE INCERCARI :MD‘LU-’&( \
/b Cetieas T T
/4 r. 114-A din 10 iunie 2019
//,’ Nr. 3 1/
Denumirea produselor, Lapte praf degresat, d/f 05.05.2019 - e rgne srmaviaees
ambalarea,volumul partidei, —
data fabricarii,
termen de valabilitate o o T -
I Producitorul "INLAC" SA, or. Cupcini, str. Chisinaului, 45 - )
2. Solicitantul -
3. Documente de insotire Cererea Nr. 1685 din 23.05.2019
4. Locul prelevirii probei "INLAC" SA, or. Cupcini, str. Chisiniuluid5
5. Prezentat de citre Solicitant
6. Cantitatea probei 70,5]
7. Data primirii probelor 23 mai 2019 Data inceperii incercirilor | 23.05.2019
| Data finisérii incercirilor 10.06.2019 -
8. Scopul incercarilor " Adresare _ o - o
9. Documente normative (DON)  HG nr. 611 din 05.07.2010 anexa 6, tabelul 1, anexa 6, tabelul 2, de facto
<

REZULTATELE INCERCARILOR

Indicii determinati,

Limite admisibile

| P,Os mg/kg

unititi de masurs Metoda de incerciri conform DN Rezultate U’l;f;%s%
!_ o Caracteristici fizico-chimice - l
| Fractia masica de umiditate, %, max,  GOST 30648.3-99 } 5,0 4.6 +0,2
Fractia masici de proteine, %, min. | SM EN ISO 8968-1:2014 ; 34,0 38.2 +1,0
| Fractia masic3 de lactoza, %, min . GOST 29248-91 : 50,0 50,3 +1,0
Continutul de fosfor total, exprimat in } PSI4.1-6/11 (1ISO 13730:1996)J - 22875 £1100

—

Caracteristici brganoleplice

Indicii determinati Metoda de incerciiri

Caracteristica senzoriali

Gust si miros ' SM GOST R 537012012

caracteristice pentrﬂflapte degresat pasteurizat proaspat, fara
gust si miros strain

d(;,sistenta SM GOST R 53701:2012

praf uscat, maruntit, omogen

Ceffoarea SM GOST R 53701:2012

albd, cu nuanti gilbuie

Proba a fost evaluatd in conformitate cu HG nr. 611 din 05.07.2010 "Lapte si produse lactate",

Punctaj mediu - 5,0 (norma 3,0-5,0).
Caracteristica senzoriala s-a efectuat de citre comisie.

Responsabili de incercari:

‘y//’ &A. latco

A~ N. Selcova
1A

Atenti€

X. Apostol

fﬁibéi:'ﬁtéf_pe ru proba prelevati si prezentati de ciitre client
sdueatorilor si organelor de control!
Copia Raportului de incercari nu este valabila fara originalul semnaturii si a stampilei laboratorului de incercri care I-a eliberat.

Prezentul Raport de incercari nu poate fi reprodus sau utilizat integral sau partial fara permisiunea laboratorului de incercari care 1-a eliberat.

CMAC Chisinau

Cod: Ri - 5.10/01 Editia 12/data: 05.04.19

Pagina | din |



Laboratorul de incerciiri produse agroalimentare
MD 2064 Chisinau, str. Coca, 28: fax +3732274 85 11, tel. 22 218 442 , email: lipacmc@cmac.md

RAPORT DE INCERCARI N

- MOLDAC

REPUBLICA MOLDOVA

Denumirea produselor, Lapte praf degresat, d/f 09.05.2019 o o e 01008 |
ambalarea,volumul partidei, ptep ! e
data fabricrii,

termen de valabilitate

Nr. 3115-A din 10 iunie 2019

. Producitorul _"INLAC" SA, or. Cupeini, str. Chisinaului, 45
2. Solicitantul .
3. Documente de insotire Cererea Nr. 1685 din 23.05.2019 -
4. Locul prelevarii probei "INLAC" SA, or. Cupcini, str. Chisindului, 45 i
5. Prezentat de citre Solicitant L e
6. Cantitatea probei o510 e T
7. Data primirii probelor 23 mai 2019 Data inceperii incercﬁrilorl 23.05.2019
Data finisdrii incercirilor 10.06.2019

8. Scopul incercirilor ﬁAdresaré' M =i i -
> Documente normative (ON) "HG nr. 611 din 05.07.2010 anexa 6, tabelul 1, anexa 6, tabelul 2, de facto

% REZULTATELE INCERCARILOR

Indicii determinati,
unititi de misuri

Limite admisibile

Metoda de incerciri conform DN

Rezultate

Caracteristici fizico-chimice

Lractia masicd de umiditate, %, max. | GOST 30648.3-99 1 50 T3
Fractia masicd de proteine, %. min. | SM EN ISO 8963-1:3014 | 340 35,
Fractia masica de lactoza, %, min GOST 29248-91 50,0 I 52,
Continutul de fosfor total, exprimatin | PSI 4.1-6/11 (ISO 13730:1996) - 227
P,0s mg/ke (
Caracteristici organoleptice
T
Indicii determinati Metoda de incerciri | Caracteristica senzoriali —[

Gust si miros o '  |'sm GOSTR 53701:2012

caracteristice pentru lapte degresat pasteurizat proaspat, fara |
gust §i miros stri iin |

P e ——— d - ——
—onsistenta | SMGOSTR 53701:2012 praf uscat, maruntit, omogen
Cigh area SM GOST R 53701:2012 | alba, cu nuanti galbuie l

'0bd a fost evaluata in conformitate cu HG nr. 611 din 05.07.2010 "Lapte si produse lactate",
Inctaj mediu - 5,0 (norma 3,0-5,0).
aracteristica senzoriali s-a efectuat de catre comisie.

77 A. laico
jgl _~N. Selcova
« 1 Wl

7
v

Sef de laborato X. Apostol

Rezultatele incercirilor sun berate PEntru proba prelevati si prezentati de citre client
Atentie producatorilor si organelor de control!
Copia Raportului de tncercari nu este valabila fard originalul semniturii §t a gtampilei laboratorului de incercari care |-a eliberat.
Prezentul Raport de incercari nu poate fi reprodus sau utilizat integral sau partial fard permisiunea laboratorului de incercari care I-a eliberat.

CMAC Chisinau . . :
=1 Editia 12/data: 05.04.19 Pagina I din 1



w

/»NAC

/.

Centrul de
Metrologie
Aplicata si
Certificare

Denumirea produselor,
ambalarea,volumul partidei,
data fabricirii,

termen de valabilitate

Laboratorul de incerciri produse agroalimentare
MD 2064 Chisinau, str. Coca, 28: fax +373 22 74 85 11_ tel. 22 218 442 . email: lipacme@cmac.md

RAPORT DE INCERCARI

Nr.

3116-A din 10 iunie 2019

@i

| ¥ s £ GaCe 1T3%.3008
Li-ose

Lapte praf degresat, d/f 29.04.2019

[ Producitorul _"INLAC" SA, or. Cupcini, str. Chisingului,4s o
2. Solicitantul ="
3. Documente de insotire Cererea Nr. 1685 din 23.05.2019
4. Locul prelevarii probei "INLAC" SA, or. Cupcini, str. Chisiniului, 45
5. Prezentat de catre Solicitant
6. Cantitatea probei 0,51 B
7. - Data primirii probelor 23 mai 2019 Data inceperii incercarilor | 23.05.2019
Data finisérii incercirilor 10.06.2019 =
8. Scopul incercrilor Adresare - .
9. Documente normative (DN)  HG nr. 611 din 05.07.2010 anexa 6, tabelul 1, anexa 6, tabelul 2, de facto

¢

REZULTATELE INCERCARILOR

ndicii inati, " - Limit misibile =
i ety Metoda de incerciri conform DN | Rezultate | UkZE,
Caracteristici fizico-chimice

| Fractia masica de umiditate, %, max. | GOST 30648.3-99 | 5,0 4,7 0,2
| Fractia masica de proteine, %, min. | SM EN 1SO 8968-12014 f 34,0 37,5 +1,0
_Fractia masica de lactoza, %.. min GOST 29248-91] 50.0 ! 51,9 1.0

Continutul de fosfor total, exprimat in | PSI 4.1-6/11 (ISO 13730:1996) | 22494 +1100
J_P:Os mg/kg i -

Caracteristici organoleptice

Indicii determinati

Metoda de incerciiri Caracteristica senzoriali

| Gust si miros

SM GOST R 53701:2012 caracteristice pentru lapte degresat pasteurizat proaspat, fara

gust i miros striin

Consistenta

SM GOST R 53701:2012

| praf uscat, maruntit, omogen
SM GOST R 53701:2012 | alba, cu nuanta galbuie

Punctaj mediu - 5,0 (norma 3,0-5,0).
Caracteristica senzoriala s-a efectuat

_C_‘gilrea - L
ProBa’a fost evaluata in conformitate cu HG nr. 6] | din 05.07.2010 "

Lapte si produse lactate".

de catre comisie.

Responsabili de incercari:

Copia Raportului de incerciri nu

Prezentul Raport de incercari

CMAC\Chisinau
Cod: RI - 5.10/01

Vf/)’ ?/A. latco
4l N. Selcova
V"
X. Apostol

>,

Rezultatele incercirilor sﬁﬁfeﬁligtatepé/tru proba prelevati si prezentata de ciitre client
Atentie producitorilor si organelor de control!

este valabila fara originalul semnaturii si a stampilei laboratorului de incercari care 1-a eliberat.
fi reprodus sau utilizat integral sau partial fara permisiunea laboratorului de incercari care I-a eliberat.

nu poate

Editia 12/data: 05.04.19 Pagina | din |



y Laboratorul de incerciri produse agroalimentare
"‘ / MD 2064 Chisinau, str. Coca, 28: fax +373 22 74 85 11, tel. 22 218 442 , email: lipacmc@cmac.md
4 M A C ’m’mg; RAPORT DE INCERCARI cMOLDAC \‘
~ Corincare HE P ICA MOLOOVA.
Nr. 3117-A din 10 iunie 2019 oy
/ e SRR T
~ Denumirea produselor, Lapte praf degresat, d/f 12.05.2019 [ e aeavania
ambalarea,volumul partidei, e
data fabricérii,
termen de valabilitate
1. Producitorul "INLAC" SA, or. Cupcini, str. Chisinaului, 45
2. Solicitantul S
3. Documente de insotire Cererea Nr. 1685 din 23.05.2019 o
4 Locul prelevarii probei "INLAC" SA, or. Cupcini, str. Chisinaului, 45 -
5. Prezentat de citre Solicitant
6. Cantitatea probei 051
7. Data primirii probelor 23 mai 2019 Data inceperii incercarilor | 23.05.2019
Data finisérii incercirilor 10.06.2019
8.  Scopul incercarilor Adresare

9 Documente normative (ON) HG nr. 611 din 05.07.2010 anexa 6, tabelul 1, anexa 6, tabelul 2, e facto

Q L

> REZULTATELE INCERCARILOR
Indicii determinati, A s Limite admisibile k=2
unititi de masurd Metoda de incercari conform DN Rezultate Up_5g50,
T Caracteristici fizico-chimice ]
| Fractia masica de umiditate, %, max. | GOST 30648399 0 l _ 50 __l 3.8 £0,2 |
| Fractia masica de proteine, %, min. | SM EN 1SO 8968-1:2014 , 34,0 38,6 +1,0
_ Fractia masica de lactoza. %o, min GOST 29248-91 | 50,0 51.4 +1,0
Continutul de fosfor total, exprimat in | PSI 4.1-6/11 (1SO 13730:1996) - 23159 +1100
| P,Os mg/kg _ - [
- . e Caracteristici organoleptice
Indicii determinati Metoda de incercari Caracteristica senzoriald \
“Gustsi miros TSMGOSTR 537012012 | caracteristice pentru lapte degresat pasteurizat proaspat, fara |
gust si miros strdin
7C0psistenta o SM GOST R 53701:2012 praf uscat, maruntit, omogen }
- area SM GOST R 53701:2012 albi, cu nuanta galbuie {

Proba a fost evaluata in conformitate cu HG nr. 611 din 05.07.2010 "Lapte si produse lactate".
Punctaj mediu - 5,0 (norma 3.0-5.0). .
Caracteristica senzoriald s-a efectuat de catre comisie.

Responsabili de incercari:

CHISINA

"0\\1\ o
(s QG A
dops\s

Sef de laborator:

<

%‘f? “7A. latco
/Il .~ N. Selcova

A

X. Apostol

Rezultatele incercirilor sunt elibtratépe itru proba prelevatii si prezentati de citre client
Atentie producitorilor si organelor de control!

Copia Raportului de incercari nu este valabila fira originalul semnaturii si a stampilei laboratorului de incercari care I-a eliberat.
Prezentul Raport de incercari nu poate fi reprodus sau utilizat integral sau partial fara permisiunea laboratorului de incercari care l-a eliberat.

CMAC Chiginau

Cod: Rl - 5.10/01 Editia 12/data: 05.04.19 Pagina | din |
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