Specificatii tehnice

la Ordinul MF nr.115 din “15”

Anexa nr. 22
ie 2021

Numiirul procedurii de

Licitatie deschisa nr.

ocds-b3wdp1-MD-1765806923956 / 21523877

conform SIA RSAP M-Tender

Obiectul achizitiei:

LT Onisifor Ghibu or. Orhei

Diverse produse

e pentru ianuarie-mai 2026;

Denumirea bunurilor si/sau a Denumirea modelului Tara de Produ-citorul Specificarea tehnici deplini solicitatii de ciitre autoritatea contractanti Specificarea tehnicil deplind propusi de ciitre ofertant Standarde de
serviciilor bunului/serviciului origine referintd
1 2 3 4 5 6 7
Piept de pui fard os, refrigerat, provenit de la pasari sanatoase, destinat consumului uman, produs autohton, cu aspect roz Piept de pui fara os, refrigerat, provenit de la pasari sanatoase, destinat consumului uman, produs autohton, cu aspect roz
uniform, textura ferma, fara vanatai, fara hemoragii, fara corpuri straine, fard mirosuri straine §i fara semne de alterare, uniform, textura ferma, fara vanatdi, fara hemoragii, fara corpuri straine, fara mirosuri straine si fard semne de alterare,
mucegai sau fermentare. Carnea nu va prezenta semne de infestare parazitara (helminticd), leziuni patologice, inflamatii, mucegai sau fermentare. Carnea nu va prezenta semne de infestare parazitara (helmintica), leziuni patologice, inflamatii,
abceese sau alte modificari care ar putea indica boald sau contaminare. Produsul trebuie si fie wrcspun/alor examenului abcese sau alte modificari care ar putea indica boald sau contaminare. Produsul trebuie si fie corespunzator examenului
sanitar-veterinar, liber de agenti patogeni si sa respecte cerintele privind ta microbiologica si parazitologica, conform sanitar-veterinar, liber de agenti patogeni si sa respecte cerintele privind siguranta microbiologica si parazitologica, conform
legislatiei sanitar-veterinare in vigoare. Produsul va fi ambalat ermetic de producitor, in unititi cu greutatea cuprinsa intre 1-4 |legislatiei sanitar-veterinare in vigoare. Produsul va fi ambalat ermetic de producitor, in unititi cu greutatea cuprinsa intre
kg, in ambalaj alimentar curat si intact. Pe eticheta se vor indica obligatoriu denumirea produsului, starea termica — refrigerat, |polie-na amb. 1-5 kg, in ambalaj alimentar curat si intact. Pe eticheta se vor indica obligatoriu denumirea produsului, starea
Piept de pui, refrigerat Piept de pui, refrigerat MD SRL Carnprodiux/MD |data producerii, termenul de valabilitate, conditiile de pastrare, datele producatorului si lotul de fabricatie. Livrarea se va termica — refrigerat, data producerii, termenul de valabilitate, conditiile de pastrare, datele producatorului si lotul de fabricatie.
efectua cu transport autorizat sanitar-veterinar, care asigura regim termic controlat (lant frigorific), in conditii ce previn Livrarea se va efectua cu transport autorizat sanitar-veterinar, care asigura regim termic controlat (lant frigorific), in conditii ce
contaminarea produsului. Produsul trebuie sd corespunda cerintelor stabilite in HG nr. 773 din 02.10.2013 si HG nr. 696 din | previn contaminarea produsului. Produsul trebuie sd corespunda cerintelor stabilite in HG nr. 773 din 02.10.2013 si HG nr.
04.08.2010. La fiecare livrare vor fi prezentate certificat sanitar-veterinar, certificat de conformitate, certificat de calitate, 696 din 04.08.2010. La fiecare livrare vor fi prezentate certificat sanitar-veterinar, certificat de conformitate, certificat de
autorizatia sanitar-veterinara a abatorului sau contract de prestare a serviciilor de abatorizare, precum si contract pentru calitate, autorizatia sanitar-veterinar a abatorului sau contract de prestare a serviciilor de abatorizare, precum si contract
efectuarea investigatiilor de laborator, inclusiv analize microbiologice si parazitologice. Livrarea se face la comanda, de doua | pentru efectuarea investigatiilor de laborator, inclusiv analize microbiologice si parazitologice. Livrarea se face la comanda, de
ori pe sdptaménd, pana la ora 14:00, conform necesitatilor institutiei. doud ori pe sdptimana, pana la ora 15:00, conform necesitatilor institutiei. SF, HG nr.696 din
04.08.2010
Sold de gaina dezosat, fara piele, refrigerat, provenit de la pasari sanatoase, destinat consumului uman, produs autohton, cu Sold de pui (gdind) dezosat, fara piele, refrigerat, provenit de la pasari sanatoase, destinat consumului uman, produs autohton, HGnr. 773 din
aspect specific carnii proaspete, culoare uniforma, textura ferma, fara vanatai sau hemoragii, fara corpuri straine, fara mirosuri | cu aspect specific carnii proaspete, culoare uniforma, textura ferma, fara vinatai sau hemoragii, fara corpuri straine, fara 02.10.2013
straine si fara semne de alterare, mucegai, fermentare sau rancezire. Carnea nu va prezenta semne de infestare parazitara mirosuri straine si fara semne de alterare, mucegai, fermentare sau rancezire. Carnea nu va prezenta semne de infestare
(helmintica), leziuni pdlologu.e mﬂdmdtu, abcese sau alte modificari care ar putea indica boala sau contaminare. Produsul parazitard (helmintica), leziuni patologice, inflamatii, abcese sau alte modificari care ar putea indica boala sau contaminare.
trebuie sa fie P i sanit; inar, liber de agenti patogeni si sa respecte cerintele privind siguranta Produsul trebuie sa fie corespunzitor examenului sanitar-veterinar, liber de agenti patogeni si sa respecte cerintele privind
microbiologica si parazitologica, conform legislatiei sanitar-veterinare in vigoare. Produsul va fi ambalat ermetic de producitor, | siguranta biologica si parz a, conform legislatiei sanitar-veterinare in vigoare. Produsul va fi ambalat ermetic de
in caserole din material alimentar, cu greutatea cuprinsa intre 1-5 kg, curate, intacte si sigilate. Pe etichetd se vor indica producitor, in vid din material alimentar, cu greutatea cuprinsa intre polie-na amb. 1-5 kg, curate, intacte si sigilate. Pe
Sold de gaina, dezosat, fara Sold de gaina, dezosat, fara MD SRL Carnprodlux/MD |obligatoriu denumirea produsului, starea termica — refrigerat, data producerii, termenul de valabilitate, conditiile de pastrare, |etichetd se vor indica obligatoriu denumirea produsului, starea termicd — refrigerat, data producerii, termenul de valabilitate,
piele, refrigerat piele, refrigerat datele producatorului si lotul de fabricatie. Livrarea se va efectua cu transport autorizat sanitar-veterinar, care asigura regim conditiile de pastrare, datele producitorului si lotul de fabricatie. Livrarea se va efectua cu transport autorizat sanitar-veterinar,
termic controlat (lant frigorific), in conditii ce previn contaminarea produsului. Produsul trebuie sa corespunda cerintelor care asigurd regim termic controlat (lant frigorific), in conditii ce previn contaminarea produsului. Produsul trebuie s
stabilite in HG nr. 773 din 02.10.2013. La fiecare livrare vor fi prezentate certificat sanitar-veterinar, certificat de conformitate |corespunda cerintelor stabilite in HG nr. 773 din 02.10.2013. La fiecare livrare vor fi prezentate certificat sanitar-veterinar,
sau declaratie de conformitate, certificat de calitate, autorizatia sanitar-veterinara a abatorului sau contract de prestare a certificat de conformitate sau declaratie de conformitate, certificat de calitate, autorizatia sanitar-veterinara a abatorului sau
serviciilor de abatorizare, precum si contract pentru efectuarea investigatiilor de laborator, inclusiv analize microbiologice si contract de prestare a serviciilor de abatorizare, precum si contract pentru efectuarea investigatiilor de laborator, inclusiv
parazitologice. Livrarea se face la comanda, de doud ori pe siaptimana, pana la ora 14:00, conform necesitatilor institutiei. analize microbiologice si parazitologice. Livrarea se face la comanda, de doud ori pe saptaiména, pana la ora 15:00, conform
necesitatilor institutiei.
Sunca slaba de pasare, din carne de pui, de calitate superioara, destinata consumului uman, cu structurd compacta si aspect Sunca Gingasie slaba de pasire, din carne de pui, de calitate superioara, destinata consumului uman, cu structura compacta si
specific produsului finit, fara adaos de soia, fard grasimi vegetale, fara coloranti sau arome artificiale neautorizate si fara alte  |aspect specific produsului finit, fard adaos de soia, fra grasimi vegetale, fara coloranti sau arome artificiale neautorizate si
ingrediente care ar diminua calitatea sau siguranta alimentara. Produsul va fi obtinut din materie prima corespunzatoare fara alte mgredleme care ar diminua calitatea sau siguranta alimentara. Produsul va fi obtinut din materie prima
examenului sanitar-veterinar, fara miros sau gust strain, fard semne de alterare, mucegai sau fermentare. Sunca va fi ambalata |cores) a i sanita inar, fira miros sau gust strain, fard semne de alterare, mucegai sau fermentare.
in ambalaj natural, in pachet in ambalajul original al p atorului, cu g de aproximativ 500 g/bucatd, Sunca va fi ambalata in ambalaj tip natural, artificiala in pachet /vacuumat, in ambalajul original al producatorului, cu greutatea SF, HG nr.696 din
purtdnd ]ogo -ul producdtorului. Pe ambalaj vor fi indicate in mod obligatoriu denumirea produsului, lista completa a de dproxlmdtleOO -900 gbucdtd purtdnd logo-ul producatorului. Pe ambalaj vor fi indicate in mod obligatoriu denumirea 04.08.2010
Sunca slaba de pasare Sunca slaba de pasare MD | I NOUR VASILE/MD |ingred si lor, termenul de valabili ditiile de pastrare, data producerii, lotul de fabricatie si datele prod lista letd a ingr si comp lor, termenul de valabilitate, conditiile de pastrare, data producerii, HG nr. 520 din
producatorului, conform legislatiei in vigoare. Termenul de va]abllltdte la livrare nu va fi mai mic de 14 zile. Livrarea se va lotul de fabricatie si datele produciatorului, conform legislatiei in vigoare. Termenul de valabilitate la livrare nu va fi mai mic de 22.06.2010.
efectua conform comenzilor institutiei, in termen de maximum 2 zile de la solicitare, o datd pe saptimana, pana la ora 14:00, |5 zile. Livrarea se va efectua conform comenzilor institutiei, in termen de maximum 3 zile de la solicitare, o data pe
cu respectarea conditiilor de transport i pastrare previzute pentru produse din carne. Produsul trebuie sa corespunda saptimana, pana la ora 15:00, cu respectarea conditiilor de transport si pastrare prevazute pentru produse din carne. Produsul
cerintelor stabilite in HG nr. 520 din 22.06.2010. trebuie sa corespunda cerintelor stabilite in HG nr. 520 din 22.06.2010.
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