Anexe

Specificatii tehnice
[ Acest tabel va fi cmlnpletat de cdire ofertant in coloanele 2, 3, 5 6, iar de cire beneficiar - in
| coloanele 1, 4,]
Obiectul achizitiei:_ Fructe uscate in asortiment
Denumirea | Tarade | Produ- Specificarea tehnica deplina solicitati de citre Specificarea Standarde
bunurilor | origine | citorul autoritatea contractants tehnica deplina de
| propusd de ciitre | referinta
ofertant
1 2 3| 4 5 6
Lotul 1 |
Document normativ: Reglementarea tehnica “Fructe si
' legume uscate (deshidratate)”, aprobatd prin Hotrarea
' Guvernului Republicii Moldova nr. 1523 din 29.12.2007
. Sursi: Vegetal
: Locul de provenientii: Provenit din produs autohton
' sau import.
| Metoda de productie: Fructe uscate - alimente preparate
| din fructe care pastreaza identitatea Speciei respective,
prezentate in forme integre, deshidratate prin procedee
naturale sau artificiale.
| Informatii privind organismele modificate genetic
(OMG): Nu se admit organisme modificate genetic.
| Proprietiiti organoleptice:
Aspecte exterior;
‘ Fructe intregi fari simburi, cu deterioriri mecanice si
formd in functie de modul de inliturare a simburelui.
‘ Culoare: p e mecs
| Caise deshidratate: de la oranj pani la rosu sau oranj — Fﬂructe regt fira
chihlimbariu, cu/fira luciu. ST
l Gust §i miros: Caracteristice, fird gust i miros striin. deterlo_rarl , _
| Proprietiti fizico- chimice mecanice i form3
| Caracteristici Conditii de admisibilitate | in functie de
‘ Fracfia masica de umiditate, % , max. 22,00 modul d_e
| Fractia'masicﬁ de impuritati de origine vegetala, %: Nu Is?rllililli;rrae]leuia Hotararea
Caise = i-idm.l-t ‘ . Culoare: ‘ Guvem.ul.L}
- TURCIA | ERKAN Cr_'lteru .de C(_)ntam.mant_l Cidle : Republicii
| Micotoxine Niveluri maxime (ug/kg) ; Moldova
| Caracteristici Conditii de admisibilitate | deshidratate: de nr. 1523
| Aflatoxine BI 5,0 la oranj plnd la | g
| Suma dintre B1, B2, G1 si G2 10,0 TOgU Saugran) — 29.12.2007
| Ambalare si livrare: In timpul depozitirii, transportirii chihlimbariu,
. si comercializirii, ambalajul de desfacere, materialele de | Wfard luciu.

ambalaj 5i modul de ambalare trebuie s asigure
mentinerea calitifii §i siguranga produselor .

Ambalajele de transport trebuie sa asigure integritatea
produsului, sa fie curate, uscate, in stare buni, neinfectate
si fird miros striin.

Transportarea cu mijloace autorizate sanitar de citre
autoritatea sanitar-veterinari, care si asi gure, pe toati
perioada transportirii, pistrarea nemodificata a
caracteristicilor nutritive, organoleptice, fizico-chimice,
microbiologice, precum si protectia impotriva prafului,
daundtorilor si altor posibilitati de alterare si contaminare
Termen de valabilitate: Termenul de valabilitate stabilit
de producétor pani la care produsele mentionate isi
pastreaza caracteristicile specifice.

Pregitirea si/sau manipularea inainte de utilizare sau
prelucrare: Pentru utilizarea in producere a fructelor
uscate trebuie si fie alese de obiecte straine. fructele
uscate preventiv se spald, fiind plasate pe site din metal
inoxidabil pentru scurgerea apei

Gusl si miros:
Caracteristice, fard
gust §i miros strain.




F Destinatie: Pentru fabricarea: produse de cozonac,

. pdine, torte, prajituri, rulade, biscuiti, checuri.
Documente de insotire: Aviz sanitar, certificat de
conformitate, certificatul de calitate, raport de Tncerciri.

testare in producere,

Lotul 2

|
|
|
| Conditii de receptionare: Prezentarea mostrei pentru
|
|
|
|

Document normativ: Reglementarea tehnica "Frucie §i

legume uscate (deshidratate)”, aprobata prin Hotérarea

Guvernului Republicii Moldova nr. 1523 din 29.12.2007

| Sursa: Vegetal '

Locul de provenienta: Provenit import.

Metoda de productie: Ananas uscat - aliment obtinut prin

i uscare artificiald sau naturala, sub actiunea unei calduri

| moderate, imbibate cu zaharuri

. Informatii privind organismele modificate genetic

| (OMG): Nu se admit organisme modificate genetic.

' Proprietiti organoleptice

‘ Aspecte exterior, forma: Fructe tiiate in forma de cuburi,
Culoare: Galben deschis, galben auriu, galben portocaliu,

| verde.

Texturd: De la moale pani la densa. Nu lipiti Tmpreund in

timpul coprimarii.

Proprietdti fizico- chimice

uscat Fractia masica de 15,0

umiditatea, % max,

|

| Caracteristici Conditii de ad misibilitate
Ananas ‘

|

Fractia masica de 65-85
. zahir, %
|
i Aciditate, % 117
| Fractia masici Nu se admit

de impurititi, %:

de producator pani la care produsele mentionate fsi
pastreazd caracteristicile specifice.

Documente de insotire: Aviz sanitar, certificat de
conformitate, certificatul de calitate, raport de incercari,
Conditii de raceptionare: Prezentarea mostrei pentru

| testare la producere

|
‘ Termen de valabilitate: Termenul de valabilitate stabilit
|
|
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