Specificatii tehnice

[ Acest tabel va fi completat de cdtre ofertant in coloanele 2, 3, 5 6, iar de cdtre beneficiar — in coloanele

1,4]

Obiectul achizitiei: Lapte concentrat fiert or. 8.5 %

Denumirea Tara | Produ- Specificarea tehnica deplini solicitati de Specificarea Standarde de
bunurilor de catorul citre autoritatea contractanti tehnica referinti
origine deplina
propusi de
citre ofertant
1 2 3 4 5 6
Lotul 1
Indicii de calitate ai stafidei s3 corespunda ;
: . « | Aspectsi
parametrilor conform Reglementarea tehnici consisitenta:
“Cerinte de calitate pentru lapte si produse Ot ’
lactate”, aprobati prin Hotirarea Vasc ogasa :
Guvernului Republicii Moldova nr. 158 din uniformé,in
07.03.2019 ;
" . toata masa
Sursi: Animal o e
Metoda de productie  Lapte concentrat fiert o
. ; : maro pini la
— produs obtinut prin fierberea laptelui . .
: maro inchis
concentrate cu zahdr, uniforma ne
Informatii privind organismele modificate o P
. : X toata masa..
genetic (OMG): Nu se admit organisme Mo Pliet
modificate genetic. i aro'mﬁ a6 ’
Aspect si consisitenta: Omogeni, viscoasa, P——
uniformi in toatd masa Gust: Plﬁ-cu ¢
Culoare: De la maro pini la maro inchis dulce; un us;t
uniforma pe toatd masa.. ronu)n tatg s
Miros: Placut, cu aromi de carameli. Ic::)ara,meié
Gust: Placut, dulce,un gust pronuntat de Caracteri's tici: Reglementare
caramela. Cheasdiis B ' 4 tehnica
Caracteristici: Conditii de st “Cerinte de
Lt admisibilitate Coiifiritil ds calitate pentru
b 11;) crahih Uerain Continutul de grisime, %: 8,5-12,0 sime. Y% lapte si
‘ RUMO | Continutul de zaharozi, 43,5 - 46,0 & Bt produse
It | B Continutul de reziduri uscate de lapte lactate”
o tinutul de reziduri uscate de lap 25.12.0 e’
degresat, %min — 15,0 éontix;uml e aprobati prin
Continutul de protein raportat la substanti o ahal‘ozé 435 - Hotarirea
uscati degresati lactate, % min — 34,0 46.0 o Guvernului
Continutul de umiditate, % max. 30,0 Co’n il de Republicii
Aciditatea, pH, max. 54-62 rezidur uscate Moldova nr.
Proprietati microbiologice: - 158 din
Caracteristici: Conditii de da rgsat — 07.03.2019
admisibilitate w T
Listeria monocitogenes max.100 ufc/g Con‘éinutul de
absentzvl o 258 protein raportat
Salmonella absentd in 25¢g T
Enterobacteriaceae max.10 ufc/g HRAEE
Stafilococicoagulazo-pozitivi  min. 10 ufc/g I
e lactate, % min
ufc/g —134.0
Stafilococicoagulazo-pozitivi  absentd in 25g Cont;inutul de
Termen de valabilitate; Termenul de umiditate. %
valabilitate stabilit de producator pani la care _— % 70
produsele mentionate isi pastreazi :
caracteristicile specifice. 30.0
Modalitate de livrare: in recipiente a cite 5- ¢
‘ 10 kg 1
Semnat: Numele, Prenumele:Bacos Nicolae in calitate de: Director




