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Carne de oui broiler 48 ore 30 zile +2....+4 oCmax 8 oC, max sF 67-40059323-0 20 9

Aripa de pui broiler 48 ore 30 zile +2....+4oC,max 8 "C, max SF 67-210059323-0 20 a

Aripa de pui broiler fara virfuri 48 c'rre 30 zile +2 , .+4 oC,max 8 "C, max sF 67-40059323-0 20 o

FILEU DE PU] 48 ore 30 zile +2....+4 oC,max 8 oC, max sF 67-40059323-0 20 a

Gamba de pui broiler 48 ore 30 zile +2... .+4 "C,max 8 oC, max sr' 67-40059323-0 20 9

OASE DE PUI 48 ore 30 zile +2....+4oC,max 8 oC, max sF 67-40059323-0 20 9

Pui broiler 48 ore 30 zile +2....+4 oC,max 8 oC, max sF 67-40059323-0 20 9

Pulpa de pui broiler 48 orc 30 zile +2....+4oC,rnax 8 oC, max sF 67-40059323-0 20 o

Pulpa de pui fara spate 48 ore 30 zile +2....+4oC,max 8 oC, max SF 67-210059323-0 20 o

Pulpa de pui broiler dezosata fara
piele

48 ore 30 zile +2....+4 oC,max -18 oC, max SF 67-40059323-0 I :20 I 9

Pulpa de nui broiler dezosata 48 ore 30 zile +2... .+4 oC,max 8 oC. max sF 67-40059323-0 ?n a

Sold de pui broiler dezosat 48 ore 30 zile +2... .+4lC,max 8 "C, max sF 67-40059323-0 20 9

Sold de pui broiler 48 ore 30 zile +2... .+4 oC,max 8 oC, max sF 67-40059323-0 20 9

Sold de pui broiler fara spate 48 ore 30 zile +2...+4oC,max 8 oC, max sF 67-40059323-0 20 o

Spinari de pui broiler 48 orre 30 zile +2....+4oC,max 8 oC, max sF 67-40059323-0 20 9

Tac m de pui broiler 48 ore 30 zile +2....+4oC.max 8 oC, max SF 67-40059323-0 20 9

Tac m cu anpl 48 ore 30 zile +2.. .+4 oC.max 8 oC, max sF 67-40059323-0 20 9

Carcas de pui broiler 48 ore 30 zile +2....+4 oCJnax 8 oC, max SF 67-,10059323-0 20 q

Ficat pui 48 ore 30 zile +2....+4 .C,max 8 oC, max SF 67-40059323-0 20 o

Inirna pui 48 ore 30 zile +2... +4 oC,max 8 "C, max sF 67-40059323-0 20 LI

Pipote pui 48 ore 30 zile +2.,..+4 "CJnax 8 oC, max sF 67-40059323-0 20 o

Carne semigrasa de porc 80/20 48 ore 30 zile +2....+4 oC^max 8 oC. max sF 67-40059323-0 20 o

Carne semi.grasa de porc 50/50 48 ore 30 zile +2....+4 oCJnax 8 oC, max sF 67-40059323-0 20 9

Burta (piept) de porc 48 ore 30 zile +2 ...+4 oC,max 8 oC, max SF 67-40059323-0 20 9

Pienf de nnr. crr nnstifa ttonrrlinl'q) 48 ore 30 zile +2....+4oC.max 8 oC. max sF 67-40059323-0 20 c)

Ceafa de porc 48 ore 30 zile +2....+4oC,max 8 oC. max sF 67-40059323-0 20 9

Cioric 48 ore 30 zije +2....+4 oC,max 8 oC, max sF 67-40059323-0 20 o

Cotlet de porc cu os 48 ore 30 zile +2....+4 oC,rnax 8 oC, max sF 67-40059323-0 20 U

Cotlet de porc fara os 48 ore 30 zile +2 . .+4 oC,rnax 8 oC, max SF 67-,10059323-0 20 9

Costita de porc-lenta 48 ore 30 zile +2....+4 "C.max 8 oC, max sF 67-4059323-0 20 u

Costita de porc 48 ore' 30 zile +2....+4 "C,nax 8 "C, max SF 67-,10059323-0 20 a

Gulas de porc 48 ore 30 zlle +2... .+4 oC,max 8 "C. max sF 67-40059323-0 20 9

Muschiulet de porc 48 ore 30 zile +2....+4 "C,max 8 "C, max sF 67-40059323-0 20 9

Oase de porc p/u supa 48 ore 30 zile +2....+4oCJnax 8 "C- max sF 67-40059323-0 tn 9



Piciore de porc 48 ore 30 zlle +2..)i'.-f4 oC,max l8'C, max sF 67-40059323-0 .2019
Rasol de porc cu os 48 ore 30 zile +2....+4"C.max 18 "C, max SF 67-4005 9323 -0 | :20 19

Rasol de porc fara os 48 ore 30 zile ,+2... .+4 oC,max l8 oC, max sF 67-40059323-0 20t9
Set de porc ,48 ore 30 zlle +2....+4oC,max -18 oC, max sF 67-40059323-0 20t9
Sfircuri de porc 48 orr 30 zilc 42....*4oC,max -18 "C, max sF 67-40059323-0 2019
Macuc 48 ore 30 zilp +2....+4 "C,max -18 "C, max sF 67-40059323-0 .20t9
Slanina 48 ore ' 9ffiE t?'.' +4 oc.max l8 oC, max sF 67-40059323-0 :2019
Spata de porc fara os 48 ore 30 2iFe"t; :.,*2. . +4 oC,max l8 oC, mo; sF 67-400s9323-0 '.2019

Sold de porc fara os PROMO 48 ore 30 zlle +2....+4 oC-max 18 oC, max SF 67-4005932-3-01 :20 l9
Sold de porc cu os -18 orc 30 zile +2... +4 "Cmax -18 oC. max sF 67-40059323-0 20 9
Ficat de porc 48 ore 30 zlle +2....+4 "C,max -18 "C, max sF 67-40059323-01.20 \l

Inima de porc 48 ore 30 zile +2...+4''C,max - I8 oC, max sF 67-40059323-0 20 9
Limba de porc 48 ore 30 zlle +2... .+4 oC,rnar l8 oC- max sF 67-40059323-0 20 9
Plamini de porc ,48 ore 30 zile +2... +4 oC.max -18 oC, max sF 67-40059323-0 20 9

Rinichi de porc 48 orr 30 zlle +2... .+4 "C,ntax -18 oC. max sF 67-.10059323-0 2019
Splina de porc 48 ore 30 zile +2....+4 oC,max -18 oC, max sF 67-40059323-0 )i q

Urechi de porc 48 ore 30 zile +2. ,+4 oC,ntax -18 oC, max sF 67-40059323-0 20 o

Burgher porc-pui 48 orc 30 zlle +2....+4 "C,max -18 oC, ma>i sF 67-40059323-0 20 9
Came tocata de porc 48 ore 30 zile +2....+1oC,max l8 oC, max sF 67-40059323-0 2019
Carne tocata de porc-vita 48 ore 30 ztle +2 . .+4 oC,tnax l8'C, max sF 67-400s9323-0 2019
Came tocata din file din pui 48 ore 30 zile +2... +4 oC,max I8 oC, max sF 67-400s9323-0 20 a

Carne tocata d. prri 48 ore 30 zile +2....+4 oC'rlax -18 "C, max sF 67-40059323-0 20 o

Came tocata de vita 48 ore 30 zlle +2....+4 oCJnax -18 oC, max sF 67-40059323-0 20 9
Carne de vi,ta dezosata 48 ore 30 zlle +2 .. +4 oC.max 8 oC, max sF 67-40059323-0 20 o

Carne de vita superioara 48 ore 30 zile +2. .+4oC,max 8 oC, max sF 67-40059323-0 20 o

Cighiri 48 ore 30 zile +2....+4 oC,max 8 oC, max sF 67-40059323-0 20 Q

Cirnaciori din pui 48 ore 30 zile +2....+4 oC,max 8 oC^ max sF 67-400s9323-01 20 o

Cirnaciori De casa 48 orre 30 zile +2,.. .+4 oC,max 8 oC. max sF 67-40059323-01..20 9
Cirnaciori din pulpa de pu 48 ore 30 zlle +2....+4 oC,max 8 oC. max sF 67-40059323-01..20 q

Cimaciori "Taranesti " (vita+porc) .18 ore 30 zlle +2 .+4 "C,ntas 8"C max SF 67-400-19323-01:20 ()

\ 48 ore 30 zlle +2... +4 oC,rnax 8 oC, max SF 67-40059323-01:20 o

Mrci "Taranesti" (porc+vita) 48 ore 30 zile +2....+4 "C-max 8 oC. max SF 67-40059323-01:20 o

Mici "Traditronali" 48 ore 30 zile +2....+4 "CJno; 8 oC. max SF 67-40059323 -01 :20 1 9
Perisoare de casa 48 ore 30 zlle +2....+4 oC.max 8 oC. max sF 67-40059323-01 20 9
Perisoare de pui 48 ore 30 zlle +2. ..+4 oC,rnax 8 oC. max SF 67-40059323-01:2019
Pirioale de casa 48 ore 30 zile +2....+4 "C,max 8 oC. max SF 67-40059323-01:20 19
Pirjoale de pui 48 ore 30 zlle +2....+4 oC,max 8 oC, max SF 67-,10059323 -0 | :20 19
Pi{oale fardnesti 48 orr 30 zile +2. . .+4 oC,rnax 8'C. mot sF 67-40059323 -0 1 

"20 
t9

Pelemeni Sibirskie 48 ore 30 zile +2....+4"C-max 8 oC. max SF 67-40059323-01:2019
Coltunasi 48 ore 30 zlle +2....+4 "C,nat 8 "C, max SF 67-400593 23 -0 1:20 19
Pelmeni de casa 48 ore 30 zile +2....+4 oC,max 8 oC. max SF 67-40059323-0 l:2019
Costita de porc marinata 48 ore 30 zile +2....+4 oC-max 8 oC. max sF 67-4005 9323 -0 t'.20 19
Gamba de pui marinata 48 orr 30 zile +2....+4 "C,max 8 oC, max SF 67-40059323-01:2019
Carcas de porc 48 ore 30 zile +2....+4 oC,max 8 oC, max SF 67-40059323 -0 | :20 19
Tocatura de pui din carne dezosat
mecanlc

a

t
48 ore 30 zile +2...+4oC,rnax -18 oC, max sF 67-40059323 -01..2019

Sorici la bere :. 48 ore 30 zile +2....i# oC,max l8 "C, max SF 67-40059323-01:20 19
Urechi marinat i.::,.?.?.'11\ 48 ore 30 zi +2. ..+4 oCprax -18'C, max SF 67-40059323 -0 1 :20 19
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