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                                                                                                                                                                                                                                      Anexa nr. 22
                                                                                                                                                                                       la Documentația standard nr._____
                                                                                                                                                                             din “____” ________ 20___
[bookmark: _Hlk77771394]Specificaţii tehnice 

		[Acest tabel va fi completat de către ofertant în coloanele 2, 3, 4, 6, 7, iar de către autoritatea contractantă – în coloanele 1, 5,]




	Numărul procedurii de achiziție______________din_________

	Obiectul achiziției:____________________

	
	

	Denumirea bunurilor/serviciilor 
	Denumirea modelului bunului/serviciului
	Ţara de origine
	Produ-cătorul
	Specificarea tehnică deplină solicitată de către autoritatea contractantă

	Specificarea tehnică deplină propusă de către ofertant

	Standarde de referinţă

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	Bunuri/servicii
	
	
	
	
	
	

	Tigaie basculantă electrică
	
	
	
	Tigaie basculantă electrică (poză simbol lot.1)
Parametri tehnici:
- dimensiune: 140x100x90 cm+/- 20 cm
- puterea electrică 15 kW
- volum 130 litri
- tensiune: 400 V 
- frecveța electrică 50/60
- presiunea apei  calde 1,5 - 6
- apa rece 0 - 10
- greutate 130 kg +/- 8 kg 
- partea inferioară a tigăii realizată din oțel inoxidabil, de înaltă calitate de 8 mm grosime, pentru o rezistență ridicată la coroziune, cu colțuri rotunjite
- suprafața de gătit cu fund duomat de 10 mm grosime, pentru stabilitate termică  și rezistență la coroziune ridicată
- arzătoare din oțel inoxidabil cu dispozitiv împotriva incendierii pentru ardere optimizată
- elementul de încălzire blindat plasat sub suprafața de gătit, pentru o distribuție uniformă a căldurii.
- în timpul fazei de gătit, dacă tigaia este înclinată, arzătoarele se vor opri automat și atunci când tigaia este înclinată înapoi, arzătoarele se vor reporni automat prin utilizarea micro-comutatorului.
-temperatura de lucru 50˚- 300˚
- mecanism de înclinare automat
- izolare termică care înconjoară tigaia, pentru un consum redus de energie și radiații termice limitate 
- suprafețele interioare ale tigăii să fie rotunjite și lustruite pentru o curățare ușoară
- aparatul să fie prevăzut cu supapă cu solenid pentru funcționarea apei calde la rece și cu canal de scurgere cromat pentru umplerea tigăii
- capac dublu, cu contragreutate și contrabalansat pentru o închidere-deschidere usoară
- termostat de siguranță pentru evitarea supraîncălzirii vasului
- termen de garanție 5 ani
Se va prezenta catalogul cu modelul produsului ofertat sau link-ul la model.
Se va indica în ofertă obligatoriu codul produsului.
Anul producerii minim 2022.
Mentenanța dispozitivului se va efectua, din contul vânzătorului în volumul prevăzut în cartea tehnică sau de mentenanță, termen de minim 2 ani sau pe perioada de garanție.
Mentenanța se va efectua cu emiterea unui raport a lucrărilor efectuate, semnat de cărtre operatorul economic, 1 dată pe an.
	
	

	Mașină de tocat carne profesională
	
	
	
	Mașină de tocat carne profesională (poză simbol lot.2)
Parametri tehnici:
- carcasa confecționată din aluminiu, cuțite din inox alimentar AISI 304
- motor sincron ventilat cu protecție termică inclusă
-buncăr și tava de colectare a cărnii fabricate din oțel inoxidabil
- productivitate orară: 200-300kg/h
- putere – min 1, 1 kWt
- tensiune 230/400 V
- sistema de măcinare semi-unger – melc din inox, viteza melc minim 140 rot/min
- panou de comandă 24 V conform normelor europene
- greutate 25 kg +/- 5
- dimensiune: 50x25x40cm+/- 5cm
- minim 6 cuțite + 1 set de rezervă
- termen de garanție 5 ani
Se va prezenta catalogul cu modelul produsului ofertat sau link-ul la model.
Se va indica în ofertă obligatoriu codul produsului.
Anul producerii minim 2022.
Mentenanța dispozitivului se va efectua, din contul vânzătorului în volumul prevăzut în cartea tehnică sau de mentenanță, termen de minim 2 ani sau pe perioada de garanție.
Mentenanța se va efectua cu emiterea unui raport a lucrărilor efectuate, semnat de cărtre operatorul economic, 1 dată pe an.
	
	

	Feliator mezeluri profesional
	
	
	
	Feliator  mezeluri profesional (poză simbol lot.3)
Parametri tehnici:
- construcție din aluminiu anodizat/inox cu ascuțitor fix. Lama de oțel, cu inel de protecție din aluminiu în jurul lamei, ușor de utilizat și de curățat. 
- dimensiuni: 710x570x470+/- 10mm
- diametru lama feliere: 350 mm
- lungime tăiere max 330 mm
- putere: 0,5 kWt/0,37 CP
- greutate: 30 kg+/- 2 kg
- feliator gravitațional cu reglarea grosimii de feliere
- toate piesele ce intră în contact cu alimentele să fie realizate din materiale certificate
- termen de garanție 5 ani
Se va prezenta catalogul cu modelul produsului ofertat sau link-ul la model.
Se va indica în ofertă obligatoriu codul produsului.
Anul producerii minim 2022.
	
	

	Cântar electronic comercial 40 kg
	
	
	
	Cântar electronic comercial 40 kg (poză simbol lot.8,9), afisaj LCD, din otel inoxidabil, cu verificare metrologică, termen de garanție 24 luni
Se va atașa poza simbol pentru produsul ofertat
Anul producerii minim 2022.
	
	

	Blender staționar
	
	
	
	Blender staționar pentru măcinarea și amestecarea eficientă și rapidă a produselor alimentare (poză simbol lot.5)
Parametri tehnici estimativi:
- Putere de consum min. 800W
- Capacitate vas min. 1,8 litri
- Vas din sticlă
- Tip control mecanic/electronic
- Număr de viteze min.2
- Termen de garanție 3 ani
Se va atașa poza simbol pentru produsul ofertat
Anul producerii minim 2022.
	
	

	Cuptor electric + accesorii
	
	
	
	Cuptor electric + accesorii (Toate pozițiile lotului să fie compatibile)
	
	

	Cuptor electric pentru gastronomie
	
	
	
	Cuptor electric pentru gastronomie (poză simbol lot.6 poz.6.1)
Parametri tehnici estimativi:
- dimensiuni: 85x75x100 cm +/- 10 cm 
- carcasă confecționată din inox AISI 304 
- ușa ventilată cu geam dublu, temperat și lămpi halogen. 
- număr motoare min.3
- număr viteze min.2 
- timer: 0-120 min. 
- alimentare: 380V; 
- putere: 17,3 Kw; 
- capacitate: 10 tăvi (inox) GN 1/1 sau EN 40*60; 
- distanța între nivele: 74mm +/- 2mm; 
- interval de temperature: 50o-280o 
- panou de control: mecanic 
- sistem generare abur: injector 
- cameră de gătit AISI304 cu colțuri rotunjite
- greutate: 120 kg +/- 20kg
- picioare reglabile pe înălțime
- termen de garanție 5 ani
Se va prezenta catalogul cu modelul produsului ofertat sau link-ul la model.
Se va indica în ofertă obligatoriu codul produsului.
Anul producerii minim 2022.
Mentenanța dispozitivului se va efectua, din contul vânzătorului în volumul prevăzut în cartea tehnică sau de mentenanță, termen de minim 2 ani sau pe perioada de garanție.
Mentenanța se va efectua cu emiterea unui raport a lucrărilor efectuate, semnat de cărtre operatorul economic, 1 dată pe an.
	
	

	Dedurizator de apă
	
	
	
	Dedurizator de apă (poză simbol lot.6 poz.6.2)
Rezervor din oțel inoxidabil echipat cu capac și conducte de intrare și ieșire cu robinete de închidere. Dedurizarea apei reduce cantitatea de calcar de pe suprafețele interioare ale echipamentelor tehnologice ceea ce prelungește durata de viață a acestuia
Parametri tehnici estimativi:
- volum min.12 litri
- material carcasă oțel inoxidabil/plastic
- presiunea apei, bar 1-8
- temperatura apei, C 8-25
- duritatea maximă a aperi 900mg/l CaCO3
	
	

	Suport din inox cu 6 direcționate pentru tave 60*40
	
	
	
	Suport din inox cu 6 direcționate pentru tave 60*40 (poză simbol lot.6 poz.6.3)
	
	

	Tave pentru cuptor electric 60*40*50/60 cm
	
	
	
	Tave pentru cuptor electric 60*40*50/60 cm (poză simbol lot.6 poz.6.4-6.5)
	
	

	Tave pentru cuptor electric 60*40*30 cm
	
	
	
	Tave pentru cuptor electric 60*40*30 cm (poză simbol lot.6 poz.6.4-6.5)
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	TOTAL
	
	
	
	
	
	

	

Semnat:_______________ Numele, Prenumele:_____________________________ În calitate de: ________________
Ofertantul: _______________________ Adresa: __________________________




