Specificatii tehnice

[ Acest tabel va fi completat de cdtre ofertant in coloanele 2, 3, 5 6, iar de cdtre beneficiar — in

coloanele 1, 4,]

Anexa .

Obiectul achizitiei:

Fiind in asortiment

Denumirea | Tarade | Produ- Specificarea tehnici deplina Specificarea tehnici deplini Standarde
bunurilor origine | citorul solicitatd de cétre autoritatea propusa de citre ofertant de referinti
contractanta
1 2 3 4 5
Lotul 1
Document normativ: Reglementate - ] oo
tehnica ,Faina, grisul si tarata de Indlcu.devc.alltate il fém'," =
cereale’, aprobata prin Hotararea Proprleta}l organg!eptlf:g: 2% =
Guvernului . 68 din 29.01.2009 Indicii |  SuSt: faré guststin,niciau, ici amar. | &
. de calitate ai f3ini Miros; fa}ra miros strain, rinced sau de
= o . mucegai. 3
o Proprietati organoleptice: Impuritati minerale: fara scrisnet la %
A Gust, fara gust stréin, amar sau acru. mestecare. S
- Miros,_féru é.m‘irst s"éf”’.d‘? mucegali. Proprietti fizico-chimici: =8
s a Proprietafi fizico-chimici: ; Cantitatea glutenului, min% 24 | &S
) 2 ) 1. Cantitatea glutenului, min.% 28 g5
Fdina de 3 | A , 2. Calitatea glutenului, MOK s S
gréu, c% % 2% gglltatea glutenului, MOK 60 - 60 -80 8 ;Z
3 0, ——
el 3. Cenusa max %059 i S 5z
superioard = = 4. Gradul de alb, min u.c. 58 " ose2 £3
E d 5. Umiditatea, max % 14,’5 5. Umiditatea, max % 14,5 § §
E 6. ?z%f(l)%de cadere, min sec. 6. Iznzd(i)c:é% de cadere, min sec. % o
O 3 it 2 x o
) 7. L";ﬁﬁ;;eria;'c'gg::g:g?rﬁi Zi 7. Farainfestare i impurficare cu | 2 =
o admite 2 daunatori ai cerealelor. g ;E
8.  Impuritati metalomagnetice, - :]rg;;]r;(t;;;éﬁe;ta_lo;]naafgegce, % §
mg/1 kg faina —max. 3,0 9. Farainfestare cu spori He ES
9. Infestarea cu spori de " Badilus, 8 g
Bacillus, nu se admite. =
Lotul 2
Document normativ: Reglementate
tehnica ,Faina, grisul si térata de Indicii de calitate ai fainii: @
cereale’, aprobata prin Hotérarea Proprietati organoleptice: E §
- Guvernului nr. 68 din 29.01.2009 Indicii Gust: fara gust stréin, nici acru, nici amar, | g <
e de calitate ai fainii Miros: f&r& miros strain, rinced sau de T o
7 Proprietati organoleptice: Gust, fara mucegai. 2 CE
< % gust strain, amar sau acru. Miros, farg _Impuritati minerale: fara scrisnet la 3%
2 I~ miros strain, de mucega. mestecare. =
o= O Proprietiti fizico-chimici: Proprietéti fizico-chimici: b5
Fiina de § c/IJ 1. Cantitatea glutenului, min.% 22 1. Car}titalea glutenul.ui, min.% 22 2 %
grau, i z 2. Calitatea glutenului, UK 75 -85 2. Calitatea glutenului, MK 75 -85 3 %
el & é 3. Cenuga, max % 1,25 3. Cenuga, max % 1,25 g s
< 4. Gradul de alb 28-35 & ©
= = 4, Gradul de alb, u.c. 28 - 35 . a‘ U € aip, u.c. o<
) 0 5. Uniditatea, max % 14,5 5. Umiditatea, max % 14,5 B
P4 > 6. Indicele de cadere, min sec. 220-400 | 8. Indicele de cadere, min sec. 220400 | of £
5 7. Infestarea si impurificarea cu 7. Fara lr?fe.stare si impurificare cu £ '
J daundtori ai cerealelor, nu se admite dé““étof'vaf cerealelor. _ B
%) 8. Impuritati metalomagnetice, mg/1 kg 8. Impurité{i metalomagnetice, mg/1 kg =&
f3in — max. 3,0 faind - max. 3,0 QE) i“_;
9. Infestarea cu spori de Bacillus, nu se 9. Féra infestare cu spori de Bacillus. g
/ admite. o3

Qemnat W g




