ANUNT DE PARTICIPARE

privind achizitionarea Produse alimentare, semestru 11, a.2021.
(se indica obiectul achizitiei)
prin procedura de achizitie CoP

(tipul procedurii de achizitie)

1. Denumirea autoritatii contractante: IMSP *Spitalul Raional Glodeni”
2. IDNO: 1003602150721
3. Adresa: _Republica Moldova, MD4901, or. Glodeni, str. Moldova nr. 29
4. Numarul de telefon/fax: Tel: 069572045 Fax: 024922963
5. Adresa de e-mail si de internet a autoritatii contractante: ___ srglodeni@ms.md
6. Adresa de e-mail sau de internet de la care se va putea obtine accesul la documentatia
de atribuire: documentatia de atribuire este anexati in cadrul procedurii in SIA RSAP
7. Tipul autorititii contractante si obiectul principal de activitate (daca este cazul,
mentiunea ca autoritatea contractanta este o autoritate centrala de achizitie sau ca
achizitia implica o alta forma de achizitie comuna): Nu se aplica
8. Cumparatorul invita operatorii economici interesati, care i pot satisface necesititile,
sa participe la procedura de achizitie privind livrarea urméatoarelor bunuri:
Valoarea
Denumirea Unitatea estimata
Cod bunurilor/servi de Cantitatea Specificarea tehnica deplind | (se va indica
CPV ciilor/lucrarilor misuri solicitatd, Standarde de referinta pentru
solicitate fiecare lot in
parte)
Lotul 1 — diverse produse alimentare 115 000
1.1 | 15610000 | Crupe de Kilogram 400.00 Ambalaj- ambalaj 1 kg, Calitatea
-7 Arpacas superioara, HG nr.520 din 22.06.2010,
HG nr.1191din 23.12.2010, GOST 5784-
60
1.2 | 15610000 | Crupe de Grau Kilogram 700.00 Ambalaj- ambalaj 1 kg, Calitatea
-7 superioara, HG nr.520 din 22.06.2010,
HG nr.1191din  23.12.2010, GOST
26791-89
1.3 | 15610000 | Crupe de Mei Kilogram 400.00 Ambalaj- ambalaj 1 kg, Calitatea
-7 superioara HG nr.520 din 22.06.2010,
GOST 572-60
1.4 | 15610000 | Crupe de Orz Kilogram 700.00 Ambalaj- ambalaj 1 kg, Calitatea
-7 superioara HG nr.520 din 22.06.2010, HG
nr.1191din 23.12.2010, GOST 5784-60
1.5 | 15610000 | Crupe de Kilogram 400.00 Ambalaj- ambalaj 1 kg, Calitatea
-7 Porumb (Malai) superioara HG nr.520 din 22.06.2010, HG
nr.1191din 23.12.2010, GOST 3034-75
1.6 | 15613380 | Fulgi de Ovaz Kilogram 600.00 Ambalaj- ambalaj 1 kg, Calitatea
-5 superioara HG nr.520 din 22.06.2010, HG
nr.1191din 23.12.2010, GOST 21149-93
1.7 | 15613300 | Hrisca Kilogram 400.00 Ambalaj- ambalaj 1 kg, Calitatea
-1 superioara HG nr.520 din 22.06.2010,
GOST 5550-74
1.8 | 15625000 | Crupe de Gris Kilogram 900.00 Ambalaj- ambalaj 1 kg, Calitatea
-5 superioara HG nr.520 din 22.06.2010,
GOST 7022-97




1.9

03142500
-3

Oua de gaina de
masa

Bucata

3500.00

Clasa "oua de gaind de masa"
(proaspete) cuprinde oudle de gaind cu
termenul de pastrare la temperatura
pana la 20C maxim 25 zile de la data
ouatului. Oud mascate, cu masa de
peste 50 gr.; Camera de aer, inaltimea -
Imobild, inaltimea pana la 7 mm.
Albusul - Transparent, se admite o
fluiditate neinsemnatd fara miros si
gust strain, nespecific, de culoare
alba. Gilbenusul - Compact vizibil,
se admite putin mobil, de culoare
galben-oranj. Coaja oudlelor de gaina
destinate pentru consum alimentar de
toate categoriile terbuie sa fie
nevatdmata si curata. Pe coaja oudlelor
de gdinad se admit puncte unice, pete si
dungi de impuritati, pe maximum 1/8
din suprafata cojii. Pe coaja nu se
admit pete de sadnge §i excremente.
Ouile de gaina la livrare trebuie si fie
insotite de certificatul veterinar si
eticheta sd cuprindd urmaétoarea
informatie:

1. Denumirea intreprinderii avicole-
producatoare;

2. Categoria, clasa oualor;

3. Data ouatului [ziua, luna, anul];

4. Termenul de valabilitate [zile];

HG nr.1208 din 27.10.2008, HGnr.221
din 16.03.2009, GOST-SM 89

1.10

03211300
-6

Orez cu bobul
rotund

Kilogram

1000.00

Ambalaj- ambalaj 1 kg, Orez de
calitatea superioard. Orez cu lungimea
bobului mai mica sau egala cu 5,2 mm
si cu raportul lungime/latime mai mic
de 2; Culoare - Alb cu nuante diferite.
Miros - Caracteristic de orez si fara
miros strdin, nu mucegdit. Gust -
Caracteristic de orez, fara alte arome,
nu acru, nu amar. Miezuri avind un
raport dintre lungime si latime a
miezului 2, 3. Dimensiunea
particulelor individuale de impuritati
metallomagnetic in mare dimensiune
liniara nu trebuie sa depaseasca 0,3
mm, iar greutatea particulelor sale
individuale nu trebuie sd depaseasca
0,4 mg. GOST 6292-93, HG nr.520 din
22.06.2010

111

03212213
-6

Mazare uscata
Jjumatati

Kilogram

100.00

Ambalaj de 1 kg, Calitate superioara,
HG nr.205 din 11.03.2009, HG nr.520 din
22.06. 2010,GOST 6201-68

1.12

03221210
-1

Fasole

Kilogram

200.00

Ambalaj de 1 kg, Albe. Calitatea
superioara HG nr.205 din 11.03.2009, HG
nr.520 din 22.06. 2010, GOST 10 251-85

1.13

03221221
-1

Mazare verde
conservata

Kilogram

150.00

Calitatea superioara .In borcan de
sticld cu masa de pina la 1 kg, GOST
15842-90

1.14

15831000
-2

Zahar cristal alb
de calitate
standard,

Kilogram

2500.00

In saci a cate 50 kg. Gost 21-94
Zaharul cristal. Zahar alb de calitate
standard cu destinatie alimentara.
zahar alb - zahar alb de calitate
standard cu destinatie alimentara sau
de materie prima pentru industria
alimentard. Zaharul cristal se fabrica
cu dimensiunile de la 0,2 pina la 3,0




mm. Se accepta abateri de la
dimensiunea specificatd in marime ce
nu depaseste 5 % din dimensiunile
cristalelor. Culoare — culoare alba.
Friabilitate - Zaharul cristal trebuie sa
fie friabil. Gust - Dulce, fard gust
strdin, fara miros strdin, Miros -
Caracteristic zaharului, fara miros
strain, atit in zahdrul uscat cit i in
solutia sa apoasa.

Inscriptionarile trebuie sa fie estetice si
vizibile. Operatorul economic
contractant nu-si va trece coordonatele
si sigla, dacda nu este producator,
ambalator sau distribuitor. Trebuie si
fie 1Inscrise cel putin, urmatoarele
informatii: numele si adresa
producatorului, tara de provenienta, lot
ambalare nr., numele si adresa
distribuitorului daca este altul decat
producétorul si ambalatorul, termenul
de  valabilitate  (ZZ/LLIAAAA),
semnele specifice pentru protectia
mediului (aruncd la cos, reciclabil,
punctul verde etc. )

15421000 | Ulei de floarea Kilogram 510.00 Ambalaj pind la 1 kg. GOST 1129-
-5 soarelui rafinat 93.Caracteristici organoleptice Aspect
dezodorizat — la 60°C pentru uleiul in ambalaje de
desfacere - Limpede, fara suspensii sau
sedimente. Transparenta - Transparent,
fara sedimente. Culoarea — galbena.
Miros specific uleiului de floarea
1.15 soarelui rafinat, fara miros §i gust
straiin Conditii privind ambalarea si
inscriptionarea uleiului. Materialele de
ambalaj si ambalajele trebuie sa fie
curate, uscate, fara defecte mecanice,
sd nu contina substante daunatoare sau
alte mirosuri strdine, si sd asigure
calitatea si durabilitatea produsului.
1.16 | 15331425 | Pasta de tomate | Kilogram 100.00 25%, calitatea superioard, in borcane
-2 cu greutatea de pina la - 1 kg, HG
nr.520 din 22.06.2010, HG nr.115 din
08.02.2013, GOST 3343
1.17 | 15850000 | Paste fainoase Kilogram 300.00 Calitate superioara, ambalaj 5-10 kg,
-1 GOST 875-92 diverse forme si lungimi
HG nr.775 din 03.07.2007,HG nr.520 din
22.06.2010
1.18 | 15850000 | Paste fainoase Kilogram 150.00 Calitate superioara, folosite pentru
-1 prepararea de supe, bors, zeama.... HG
nr.775 din 03.07.2007,HG nr.520 din
22.06.2010
1.19 | 15863200 | Ceai negru Kilogram 90.00 cu frunze mari Calitatea superioara, in
-7 ambalaj de 100 gr, HG nr.206 din
11.03.2009, GOST 1937-90
1.20 | 15870000 | Sare de Lamae Kilogram 6.00 Calitatea superioara in ambalaj de 20
-7 gr. HG nr.520 din 22.06.2010, HG nr. 221
din 16.03.2009, GOST 17594-91
1.21 | 15872100 | Piper negru praf | Kilogram 4.00 Calitatea superioara in ambalaj de 20
-2 gr. HG nr520 din 22.06.2010, GOST
17594-81
1.22 | 15872300 | Frunze de dafin | Kilogram 1.00 Calitatea superioara in ambalaj de 50
-4 gr. HG nr.520 din 22.06.2010, GOST
17594-81
1.23 | 15872400 | Sare Iodata Kilogram 300.00 Calitatea superioara Ambalaj pina la 1
-5

kg , HG nr.596 din 03.08.2011, HG nr.520




din 22.06.2010, GOST 51574-2000

Lotul 2 - Carn

e de bov

ine

80 000

2.1

15111000
-9

Carne de bovine
refrigerata

Kilogram

800.00

Transata fara os, conform HG nr. 696
din 04.08.2010, Portiuni transate din
carcase, in ambalaj pina la 5 kg. Carne
de animale tinere si adulte, Refrigerata,
Clasa - U, Starea de ingrasare - medie
(pentru animale adulte); Clasa - R,
Starea de ingrasare - acoperitd (pentru
animalele tinere), s posede proprietati
organoleptice specifice speciei, virstei
si starii de Ingrdsare a animalelor. HG
nr.520 din 22.06.2010, HG nr.221 din
16.03.2009, HG nr.696 din 04.08.2010
GOST 779-55

Lotul 3 — Produse lactate

146 000

3.1

15511100
-4

Lapte
pasteurizat 2,5%

Litru

5000.00

ambalaj de 1 litru in punga de
plastic, lapte de consum - lapte
normalizat, supus unui tratament
termic  corespunzator, ambalat in
recipiente de desfacere si destinat
comercializarii. Aspectul exterior si
consistenta - Lichid netransparent,
omogen fara sediment, nefilant. Gust si
miros - Pur, fara miros si gust striin,
necaracteristic  laptelui  proaspat.
Pentru laptele inabusit — gust bine
pronuntat de pasteurizare, pentru
laptele fabricat cu adaos de produse
lactate praf sau concentrate — gust
dulcisor. Culoare - Alba, cu o nuanta
putin gélbuie, pentru laptele inabusit —
cu nuantd cremd, pentru laptele
degresat — cu o nuanta albastruie,
pentru laptele cu ingrediente — cu
nuantd caracteristica pentru ingredient.
GOST 13277-79

3.2

15512000
-0

Smantana 15%

Kilogram

500.00

ambalaj de 0,5 kg in punga de
plastic, smintind dulce — produs
obtinut din lapte sub forma unei
emulsii de tip grasime in apd, cu un
continut minim de grasime lactatd de
10 %. Aspectul exterior si consistenta -
Lichidd netransparentd, omogena,
potrivit de densd. Gust si miros -
Caracteristice pentru smintina dulce,
cu gust usor de pasteurizare. Se admite
gust dulciu sau putin sarat. Culoarea -
Alba cu nuantd cremd, uniformd in
toatd masa. TU 0.02.02.789.09-89 SM
196

3.3

15530000
-2

unt de vaca

Kilogram

700.00

ambalat in pachet de hirtie de 200
gr., cu grasimea de 72,5 % unt — unt
fabricat din smintind dulce sau
fermentata obtinuta din lapte de vaca;
Gust si miros - De smintina dulce cu
sau fara gust de pasteurizare; fara gust
si miros strdin. Consistenta si aspectul
exterior -  Compactd, plastica,
omogena, suprafata In  sectiune




lucioasa sau slab lucioasd. Se admite:
pentru untul din smintind dulce —
insuficient compacta si plastica; putin
fragila si/sau sfarimicioasd; suprafata
cu prezenta picaturilor foarte mici
unitare de umiditate; Culoare - De la
alba pina la galbend, omogena in toata
masa. GOST: PT MD 67-00400053-
033:2006

3.4

15540000
-5

Brinza cu chiag
tare 45-50%

Kilogram

320.00

calup ambalat de la 2 pina la -5 kg,
branzeturi tari s§i semitari -—
branzeturi ce se caracterizeaza printr-0
forma bine determinata
corespunzatoare fiecarui sortiment, cu
pasta omogena si elastica, cu ochiuri
de fermentare de diferite dimensiuni si
repartizate in functie de sortiment,
coaja tare si elasticd, acoperitd cu un
strat subtire de parafind; Aspect
exterior - Coaja curata, neteda, fara
strat gros sub coaja, fara deteriorari,
acoperitd cu compozitic de parafina,
polimerica sau mixta (polimericd cu
parafind) sau acoperitd cu folie din
material polimeric  Consistenta -
Plasticd, omogena in toata masa. Se
admite pastd densd, putin farimiciosa
la indoire. Aspect in sectiune - Desen
ce constd din ochiuri de fermentare cu
formd rotunda, ovald sau neregulata.
La unele sortimente se admite lipsa
desenului. Gust si miros - Caracteristic
branzeturilor, slab acidulat, fard gust si
miros strain. Se admite gust putin
amarui. Culoarea pastei - De la albi
pind la galben deschis, uniformd in
toatd masa, GOST 76-16-85

3.5

15540000
-5

Branza de vaci
9%

Kilogram

450.00

ambalaj pina la 5 kg in punga de
plastic, branzeturi nematurate,
inclusiv branza proaspatd — branzeturi,
care sunt gata pentru consum dupa
fabricare; Branzeturi moi: Aspect
exterior - Fard coajd. Se admit pete
galbene de grasime pe suprafata
Consistenta - Omogena in toatd masa,
potrivit de compactd, usor
fardmicioasa Gust si miros- Slab
acidulat, fara gust si miros strdin, PT
MD67-00400053-058:2006

Lotul 4 — Carne de

pasare s

i de pui

82 000

41

15112130
-6

Pui, congelare
uscata

Kilogram

1800.00

Pui de gdind cu carcasa eviscerata,
calitate superioara, congelare uscata, in
cutii de carton, cu greutatea nu mai
putin de 2 kg per unitate. Aspect - Pui
de gdina fara impuritdti mecanice, cu
suprafatd umeda dar nelipicioasa;
Culoarea musculaturii - Roz- rosiatica,
caracteristica; Consistenta musculaturii
- Ferma si elasticd; Miros - La
suprafatd si In sectiune caracteristic
normal, fara miros strain;
Caracteristicile bulionului - Curat,
transparent, cu nuantd opalescenta,
fara flacoane sau sediment cu grasime
topitd la suprafatd sub forma de




peliculda sau insule; Conditii de
marcare $i ambalare: Produsul se
marcheazain locurile si cu

specificatiile prevazute de dispozitiile
legale sanitar-veterinare in vigoare,
precum si cu data fabricarii (ziua, luna,
anul ) si termenul de valabilitate.
Receptia produselor:Receptia calitativa
va consta In: * probe aspectuale si
organoleptice; * analize fizico-chimice
si bacteriologice de laborator, daca
este cazul. Aceste probe se efectueaza
cu cantitati de produse prelevate prin
sondaj. Cantitatile necesare analizelor
se vor asigura gratuit de furnizor
suplimentar fatd de cantitatea livrata.in
situatia in care cantitatea livratd se
compune din mai multe loturi de
fabricatie, receptia calitativd se
efectueaza prin prelevarea a 1% din
fiecare lot. GOST: PT MD 67-
00400053-033:2006

4.2 | 15112000 | Fileul carcasei
-6 de pasare
refrigerat

Kilogram

450.00

In ambalaj, ladi pina la 5 kg
Refrigerat la maximum + 4eC,
temperatura determinata in
profunzime:”Regiunea carcasei de
pasare evisceratd, ce constd din
muschii sternului scosi de pe os.
Conditii de marcare si ambalare:
Produsul se marcheazain locurile si cu
specificatiile prevazute de dispozitiile
legale sanitar-veterinare in vigoare,
precum si cu data fabricarii (ziua, luna,
anul ) si termenul de valabilitate.
Receptia produselor:Receptia calitativa
va consta in: ¢ probe aspectuale si
organoleptice; * analize fizico-chimice
si bacteriologice de laborator, daca
este cazul. Aceste probe se efectueaza
cu cantitati de produse prelevate prin
sondaj. Cantitatile necesare analizelor
se vor asigura gratuit de furnizor
suplimentar fatd de cantitatea livrata.in
situatia in care cantitatea livratd se
compune din mai multe loturi de
fabricatie, receptia calitativdi  se
efectueaza prin prelevarea a 1% din
fiecare lot” GOST: PT MD

Valoarea estimativa totala

423 000

9. 1in cazul in care contractul este impirtit pe loturi un operator economic poate depune

oferta (se va selecta):

1) Pentru mai multe loturi;

10. Admiterea sau interzicerea ofertelor alternative:

NU SE ADMITE

(indicati se admite sau nu se admite)

11. Termenii si conditiile de livrare/prestare/executare solicitati: Inceputul livrarii
01.07.2021 sfirsitul livrarii 31.12.2021 conform conditiilor prevazute in contract si

Specificatiei de pret F.4.2, in termen de 2 zile de la comanda cumparatorului

12. Termenul de valabilitate a contractului:

31.12.2021




13.

14.

15.

Contract de achizitie rezervat atelierelor protejate sau ca acesta poate fi executat
numai in cadrul unor programe de angajare protejata (dupa caz):
NU

(indicati da sau nu)

Prestarea serviciului este rezervata unei anumite profesii in temeiul unor acte cu
putere de lege sau al unor acte administrative (dupa caz): nu se
aplica

(se mentioneaza respectivele acte cu putere de lege si acte administrative)

Scurta descriere a criteriilor privind eligibilitatea operatorilor economici care pot
determina eliminarea acestora si a criteriilor de selectie; nivelul minim (nivelurile
minime) al (ale) cerintelor eventual impuse; se mentioneaziinformatiile solicitate
(DUAE, documentatie):

Nr.
d/o

Descrierea criteriului/cerintei Mod de demonstrare a indeplinirii Nivelul minim/
criteriului/cerintei: Obligativitatea

1.

Semnat si stampilat de cdtre operatorul
economic / sau in format electronic
semnat cu semndtura electronicd

DUAE Obligatoriu

Confirmata prin stampila si semndtura . .

Oferta ofertantului (original) / sau in format Obligatoriu

electronic semnat cu semndtura
electronicd

Scrisoare de la banca confirmatdi prin
stampila si semndtura bancii (original)
Garantia pentru oferti sau dovada transferului pe contul
cumpadratorului a sumei de 1% din
valoare ofertei (original) sau copie

Obligatoriu

copia originalului confirmata prin
Certificat de inregistrare a intreprinderii aplicarea semndaturii §i stampilei
ofertantului (copie)

Dupa caz

Confirmat prin stampila si semndtura

Certificat de atribuire a contului bancar ofertantului (copie) Dupa caz

Certificat de la organelle Inspectoratului Confirmat prin stampila si semndtura .
Fiscal privind datoriile la buget organului abilitat (original) Dupa caz

Confirmat prin stampila §i semndtura

Ultimul raport financiar ofertantului (copie) Dupa caz

copia originalului confirmatd prin
aplicarea semndturii §i stampilei
ofertantului (copie)

Certificat de conformitate sau declaratie de

_ Dupa caz
conformitate a produselor

copia originalului confirmatd prin
Autorizatie sanitar veterinara de functionare aplicarea semndturii si stampilei
ofertantului (copie)

Obligatoriu

10.

1 Denumirea firmei; 2 Adresa firmei; 3
Adresa juridicd; 4 Administratorul firmei;
5 Telefon de contact; 6 Fax; 7 Posta

Informatii generale despre ofertant electronicd; 8 Rechizitele bancare

Obligatoriu

Confirmat prin stampila si semndtura
ofertantului (original)

11.

copia originalului confirmatd prin
aplicarea semndturii §i stampilei
ofertantului

Autorizatie sanitar veterinara pe transportul

) € A Obligatoriu
destinat transportarii produselor alimentare

12.

copia originalului confirmata prin
Certificate de inofensivitate al produselor aplicarea semnaturii si stampilei
ofertantului

Obligatoriu




16. Motivul recurgerii la procedura accelerata (in cazul licitatiei deschise, restrinse si al

procedurii negociate), dupa caz nu se aplica

17. Tehnici si instrumente specifice de atribuire (daca este cazul specificati daca se va
utiliza acordul-cadru, sistemul dinamic de achizitie sau licitatia electronici): __ nu se
aplica

18. Conditii speciale de care depinde indeplinirea contractului (indicati dupa caz): nu se
aplica Criteriul de evaluare aplicat pentru adjudecarea contractului: __ Pret cel mai
scazut

19. Factorii de evaluare a ofertei celei mai avantajoase din punct de vedere economic,
precum si ponderile lor:

Nr. Denumirea factorului de evaluare Ponderea%
d/o

NU SE APLICA

20. Termenul limita de depunere/deschidere a ofertelor:
- panai la: [ora exacti] Informatia o gasiti in SIA RSAP
- pe: [data] Informatia o gasiti in SIA RSAP
21. Adresa la care trebuie transmise ofertele sau cererile de participare:

Ofertele sau cererile de participare vor fi depuse electronic prin intermediul SIA RSAP
22. Termenul de valabilitate a ofertelor: 30ZILE

23. Locul deschiderii ofertelor: SIA RSAP
(SIA RSAP sau adresa deschiderii)

Ofertele intirziate vor fi respinse.

24. Persoanele autorizate sa asiste la deschiderea ofertelor:
Ofertantii sau reprezentantii acestora au dreptul sa participe la deschiderea ofertelor, cu
exceptia cazului cind ofertele au fost depuse prin SIA “RSAP”.

25. Limba sau limbile in care trebuie redactate ofertele sau cererile de participare:
Limba romdnd

26. Respectivul contract se refera la un proiect si/sau program finantat din fonduri ale

Uniunii Europene: Nu se aplica
(se specifica denumireaproiectului si/sau programului)

27. Denumirea si adresa organismului competent de solutionare a contestatiilor:
Agentia Nationala pentru Solutionarea Contestatiilor
Adresa: mun. Chisindu, bd. Stefan cel Mare si Sfint nr.124 (et.4), MD 2001;
Tel/Fax/email:022-820 652, 022 820-651, contestatii@ansc.md

28. Data (datele) si referinta (referintele) publicirilor anterioare in Jurnalul Oficial al
Uniunii Europene privind contractul (contractele) la care se refera anuntul respective
(daca este cazul): Nu se aplica

29. In cazul achizitiilor periodice, calendarul estimat pentru publicarea anunturilor
viitoare: Nu se aplica

30. Data publicirii anuntului de intentie sau, dupa caz, precizarea ca nu a fost publicat un
astfel de anunt: Nu se aplica

31. Data transmiterii spre publicare a anuntului de participare:27.05.2021

32. in cadrul procedurii de achizitie publicii se va utiliza/accepta:

Denumirea instrumentului electronic Se va utiliza/accepta sau nu

depunerea electronica a ofertelor sau a cererilor de | Se acceptdi

8



participare

sistemul de comenzi electronice Nu se accepti
facturarea electronica Se accepti
plétile electronice Se accepti

33. Contractul intra sub incidenta Acordului privind achizitiile guvernamentale al
Organizatiei Mondiale a Comertului (numai in cazul anunturilor transmise spre
publicare in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene):

NU

(se specificd da sau nu)

34. Alte informatii relevante: ___Achitarea 100% va fi efectuati timp de o lund de la sfarsitul
trimestrului prin transfer dupd livrarea mdrfii si prezentarea facturii fiscale

Conduciitorul grupului de lucru:

Ex. D. Ciochina tel. 069572045



