
Produse fabricate în sistemul de management

al siguranței alimentelor E N  ISO 22000:2018
Certificat №83 valabil pînă la 07.04.2028
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Lapte 1,5% de consum peliculă 1 l 137 1,5 16 1028,4 8.2 I neg. +2ºC  ÷ +6ºC 00²⁰ 05.06.26 12.06.26 7 23²⁵

Lapte 1,5% de consum sticlă 900 ml 137 1,5 16 1028.4 8.2 I neg. +2ºC  ÷ +6ºC 00²⁰ 05.06.26 12.06.26 7 23⁵⁵

Lapte 2,5% de consum peliculă 1l 137 2,5 16 1028.2 8.2 I neg. +2ºC  ÷ +6ºC 00²⁰ 05.06.26 12.06.26 7 23⁵⁵

Lapte 2,5% de consum sticlă 900ml 137 2,5 16 1028.2 8.2 I neg. +2ºC  ÷ +6ºC 00²⁰ 05.06.26 12.06.26 7 23⁵⁵

Lapte 2,5% de consum peliculă 500ml 137 2,5 16 1028,2 8.2 I neg. +2ºC  ÷ +6ºC 00²⁰ 05.06.26 12.06.26 7 23⁵⁵

Lapte 2,5% de consum sticlă 450ml 137 2,5 16 1028.2 8.2 I neg. +2ºC  ÷ +6ºC 00²⁰ 05.06.26 12.06.26 7 23⁵⁵

Lapte 3,5% de consum sticla 900ml 137 3,5 16 1028,6 8.2 I neg. +2ºC  ÷ +6ºC 00²⁰ 05.06.26 12.06.26 7 23⁵⁵

Lapte  3,8%  integral,sticlă/ integral B.S 900ml 137 3,8 16 1028.8 8.2 I neg. +2ºC  ÷ +6ºC 00²⁰ 05.06.26 12.06.26 7 23³⁵

Lapte acru 4,0%, păhar 400g 137 4,0 76 7.8 neg. +2ºC  ÷ +6ºC 00²⁰ 05.06.26 15.08.26 10 23³⁵

Lapte covăsit 4,0% sticlă 450g 137 4,0 84 7.8 neg. +2ºC  ÷ +6ºC 00²⁰ 05.06.26 15.06.26 10 23³⁵

Chefir degresat 0,05% sticla 900g 136 0,05 92 7.8 neg. +2ºC  ÷ +6ºC 00²⁰ 04.06.26 14.06.26 10 23³⁵

Chefir  degresat 0,05% sticla/ delact 450g 134 0,05 92 7.8 neg. +2ºC  ÷ +6ºC 00²⁰ 02.06.26 12.06.26 10 23³⁵

Chefir 1,0% sticiclă 900g 137 1,0 94 7.8 neg. +2ºC  ÷ +6ºC 00²⁰ 05.06.26 15.06.26 10 23³⁵

Chefir 1,0% peliculă 500g 136 1,0 94 7.8 neg. +2ºC  ÷ +6ºC 00²⁰ 04.06.26 14.06.26 10 23³⁵

Chefir 1,0% sticlă 450g 137 1,0 94 7.8 neg. +2ºC  ÷ +6ºC 00²⁰ 05.06.26 15.06.26 10 23³⁵

Chefir"" Bun Strabun ,,2,5% sticlă  900g 137 2,5 94 7.8 neg. +2ºC  ÷ +6ºC 00²⁰ 05.06.26 15.06.26 10 23³⁵

Chefir bifidobacterii 2,5% sticlă 900g 136 2,5 94 7.8 neg. +2ºC  ÷ +6ºC 00²⁰ 04.06.26 14.06.26 10 23³⁵

Chefir bifidobacterii 2,5% sticlă 450g 137 2,5 92 7.8 neg. +2ºC  ÷ +6ºC 00²⁰ 05.06.26 15.06.26 10 23³⁵

Chefir 2,5% sticlă /  plus 900g 137/134 2,5 92 7.8 neg. +2ºC  ÷ +6ºC 00²⁰ 05/02.06.26 15/12.06.26 10 23³⁵

Chefir 2,5% pel /delact 500g 136 2,5 92 7.8 neg. +2ºC  ÷ +6ºC 00²⁰ 04.06.26 14.06.26 10 23³⁵

Chefir 2,5% sticlă / plus 450g 137/134 2,5 94 7.8 neg. +2ºC  ÷ +6ºC 00²⁰ 05/02.06.26 15/12.06.26 10 23³⁵

Chefir 3,5% sticlă 450g 137 3,5 94 7.8 neg. +2ºC  ÷ +6ºC 00¹⁰ 05.06.26 15.06.26 10 23³⁵

Iaurt clasic bif.  1,5% st 450g/ 2,6% peliculă 450/500g 135 1.5/2,6 86/86 7.8  neg. +2ºC  ÷ +6ºC 00¹⁰ 03.06.26 17.06.26 14 23²⁵

Iaurt clasic     2,5% păhar 150g 2.5 84 7.8 neg. +2ºC  ÷ +6ºC 00¹⁰ 14 23³⁵

Iaurt clasic 1,5%  / cereale+afine sticlă 1,5% 450g 135/133 1,5 86 9,5 neg. +2ºC  ÷ +6ºC 00¹⁰ 03/01.06.26 17/15.06.26 14 23²⁵

Iaurt căpșună   1,5% sticlă   /pel/delact 450g 136/133 1,5 86 9,5 neg. +2ºC  ÷ +6ºC 00¹⁰ 04/01.06.26 18/15.06.26 14 23²⁵

Iaurt caise        1,5% sticlă  /pel/delact 450g 133 1,5 86 9,5 neg. +2ºC  ÷ +6ºC 00¹⁰ 01.06.26 15.06.26 14 23²⁵

Iaurt piersic/ fr.pădure/ cereale+fb 1,5% st. 450g 135/133 1,5 86 9,5 neg. +2ºC  ÷ +6ºC 00¹⁰ 03/01.06.26 17/15.06.26 14 23²⁵

Iaurt multifruct 2,5% peliculă   500g 2,5 90 9,5 neg. +2ºC  ÷ +6ºC 00¹⁰ 14 23²⁵

Iaurt multifruct 1,5% sticlă  /150 g 450g 136/135 1,5 86 9,5 neg. +2ºC  ÷ +6ºC 00¹⁰ 04/03.06.26 18/17.06.26 14 23²⁵

 Smântână 15,0%,  peliculă / delact 500g 137 15,0 68 3.6 neg. +2ºC  ÷ +4ºC 00⁰⁵ 05.06.26 20.06.26 15 23⁴⁵

 Smântână 15,0%, păhar 350g 137 15,0 68 3.6 neg. +2ºC  ÷ +4ºC 00²⁰ 05.06.26 20.06.26 15 23⁴⁵

 Smântână 12,0%, păhar 350g 137 12,0 68 9,5 neg. +2ºC  ÷ +4ºC 00²⁰ 05.06.26 20.06.26 15 23⁴⁵

Smântână 20,0%  peliculă /delacta 500g 135/133 20,0 68 9,5 neg. +2ºC  ÷ +4ºC 00²⁰ 03/01.06.26 18/16.06.26 15 23⁴⁵

Smântână 20,0%  păhar 350g 135 20,0 68 9,5 neg. +2ºC  ÷ +4ºC 00²⁰ 03.06.26 18.06.26 15 23⁴⁵

Smântână 20,0%  păhar 250g 133 20,0 68 9,5 neg. +2ºC  ÷ +4ºC 00²⁰ 01.06.26 16.06.26 15 23⁴⁵

Smântână  25,0% păhar 350g 133 25,0 68 9,5 neg. +2ºC  ÷ +4ºC 00²⁰ 01.06.26 16.06.26 15 23⁴⁵

Smântână 10,0%  peliculă 500g 137 10,0 68 3.6 neg. +2ºC  ÷ +4ºC 00²⁰ 05.06.26 20.06.26 15 23⁴⁵

Smântână 10,0% păhar 400g 10,0 3.6 neg. +2ºC  ÷ +4ºC 00²⁰ 15 23⁴⁵

Smântână 10,0% păhar 200g 137 10,0 70 3.6 neg. +2ºC  ÷ +4ºC 00²⁰ 05.06.26 20.06.26 15 23⁴⁵

Brînză proaspătă 2,0% peliculă 500g 137 2,0 174 80.0 neg. 0ºC  ÷ +4ºC 00²⁰ 05.06.26 15.06.26 10 23⁵⁵

Brînză proaspătă  5,0% peliculă 5 kg 137 5,0 174 80.0 neg. 0ºC  ÷ +4ºC 00²⁰ 05.06.26 15.06.26 10 23⁵⁵

Brînză proaspătă  5,0% peliculă 500g 137 5,0 174 80.0 neg. 0ºC  ÷ +4ºC 00²⁰ 05.06.26 15.06.26 10 23⁵⁵

Brînză proaspătă  5,5% peliculă /delact 500g/350g 137 5,5 174 80.0 neg. 0ºC  ÷ +4ºC 00²⁰ 05.06.26 15.06.26 10 23⁵⁵

Brînză proaspătă  9,0% peliculă 3 kg/350g 137 9,0 174 80.0 neg. 0ºC  ÷ +4ºC 00²⁰ 05.06.26 15.06.26 10 23⁵⁵

Brînză proaspătă  9,0% peliculă /delact 500g 137 9,0 174 80.0 neg. +2ºC  ÷ +6ºC 00²⁰ 05.06.26 15.06.26 10 23⁵⁵

Br. granulat 0,05%  peliculă  3 kg 137 0.05 150 78.0 max1 neg. +2ºC  ÷ +6ºC 00²⁰ 05.06.26 15.06.26 10 23⁵⁵

Br. granulat 4,0% păhar 300g/200g 137 4,0 150 78.0 neg. +2ºC  ÷ +6ºC 00²⁰ 05.06.26 15.06.26 10 23⁵⁵

Airan 1,0% /Airan cu mărar 1,8% 450 g 135 1.0/ 1.8 86 neg. +2ºC  ÷ +6ºC 00²⁰ 03.06.26 17.06.26 14 23⁵⁵
Corespunde cerintelor de calitate pentru lapte si produselor lactate Hotarire nr:158 din 07.03.2019e Hotărîre nr.158 din 07.03.2019
H G nr.1459 din 30.12.2016,H G nr.520 din 22.06.2010        
Legii nr.279 din 15.12.2017,Legii nr.221 din 16.03.2009 Responsabil: Laborant pe calitate __________________
Data şi ora eliberării certificatului 05.06.2026                                  

S.A. „Fabrica de unt din Floreşti”
Certificat de atestare a laboratorului

№ LÎ-070 C.N.de A.din R.M.-MOLDAC

pîna la 03.06.2028
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CERTIFICAT DE CALITATE nr.129
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Indici fizico - chimici
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