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Lapte 2,5% de con st. 900/500 pel 11 2524 | 13172 | 25 16 | 10280 I | neg [+2°C+6°C| 00 |25.07.24/24.07.24 31.07.24/30.07.24 7 23 5
Lapte 1,5% de con. st.900g/ 900ml/pel 11 25/24 | 1731172 1,5 16 | 10282 1 | neg [|+2°C+6°C| 00%° |25.07.24/24.0724 31.0724/30.07.24 7 23 m
Lapte 3,5% de consum sticla 900 ml 2524 | 173172 | 35 16 | 10280 I | neg |+2°c+6°C| 007 [25.07.24124.07.24 31.0724/30.07.24 7 23 &
Lapte acru 4,0% paharel 400g 2524 | 113172 | 40 78 neg. [+2°C+6°C| 00" |25.07.24124.07.24 03/02.08.24 10 23%
Lapte covisit 4,0% sticla0,450g 25/24 | 173172 40 80 neg. [+2°C+6°C| 00 |25.07.24/24.07.24 03/02.08.24 10 23%
Chefir 0% sticla degresat 900g 25123 | 1741172 0 88 neg |+2°C +6°C| 00" |25/23.07.24 03.08.24/01.08.24 10 23%
Chefir 1,0% pelic,stic.0,450g/ 500g/900g 2523 | 174172 | 10 90 neg. |+2°C+6°C| 00% |25/23.07.24 03.08.24/01.08.24 10 23%
Chefir bifido. 2,5% sticld 450g/900g 2503 | 174172 | 25 90 neg |+2°C+6°C| 00% |25/23.07.24 03.08.24/01.08.24 10 23%
Chefir 2,5% pel,sticla 0,500g/450g/900g o |25 | 1manm | 25 90 neg |+2°C+6°C| 00% |25/23.07.24 03.08.24/01.08.24 10 23%
Chefir 3,5% sticla 0,450g =S| 2523 | 1m4n12 | 35 90 neg. |+2°C+6°C| 00" |25/23.07.24 03.08.24/01.08.24 10 23%
Jaurt piersic  1,5% sticli 0,450g m 817 173/171 2,5 82 9,5 neg. |+2°C+6°C| 00" [24/22.0724 06/04.08.24 14 232
Jaurt multifruct 1,5% sticla 0,450g S| 98 173/171 26 82 9.5 neg. [+2°C+6°C| 00" (24/22.07.24 06/04.08.24 14 232
Taurt cipsuna 1,5% sticla 0,450g s 11710 | 173171 2,7 82 9.5 neg. [+2°C+6°C| 00 [24/22.0724 06/04.08.24 14 23
Jaurt caise 1,5% sticld 0,450g m 10/9 173/171 28 82 9.5 neg. [+2°C+6°C| 00% [24/22.07.24 06/04.08.24 14 231
Jaurt clasic  1,5%st. 0,450g & 1710 | 173171 | 29 82 9.5 neg. |+2°C+6°C| 00 [24/22.07.24 06/04.08.24 14 23
Jaurt clasic 2,6% pel. 500g o= 4 171 2,10 82 9.5 neg. [+2°C+6°c| 00% [22.07.24 04.08.24 14 23
Jaurt clasic 2,5% pah 150gr 87 173171 | 2,11 76 9.5 neg. [+2°C+6°C| 00" |22.07.24 04.08.24 14 23
Sméntini 15,0% fer. 350g pah/15pel 500g  ~ 2524 | 1731172 | 2,12 70 neg. |+2°C+6°C| 00" |25.07.24/24.07.24 31.07.24/30.07.24 7 234
Smantani 20,0% 250 g/ 350 g ,500g pel 2524 | 173172 | 213 | 64 neg. |+2°C+6°c| 00w [25.07.24724.07.24 31.07.24/30.07.24 7 234
Sméntini 25,0% fermentatd 350 g psh 22524 | amn72 | 214 | 64 neg. |+2°C+6°C] 00 [25.07.24/24.07.24 31.07.24/30.07.24 7 234
Sméntini 10,0% fermen.pel.500g/200/400gpah 2524 | 13172 | 2,15 70 neg. |+2°C+6°C| 00® |25.07.24/24.07.24 31.07.24/30.07.24 7 2348
Brinzi proaspata 2,0% amb 500g 2524 | 113172 | 2,06 | 184 |56 . neg. | 0,+4°C | 00% |25.07.24/24.07.24 29.07.24/28.07.24 5 2358
Brinza proaspétd 5,0% amb 500g /Skg 36535134 | 13n72 | 207 | 186 63| 7Y, nes. | 0,+4°C | 00% [25.07.24124.07.24 29.07.24/28. 024+ 5 3% |
Brinza proaspata 9,0% amb 500g/3kg 4342041 | 173n72 | 2,8 | 184 RN 162 RS SF Noldyes. | 0.+4°C | 00% |25.07.2424.0724 290724080728 | [ 23 | 5.
Br. granulat 4,0% pah.300g/0%3KG 2524 | amnz2 | 209 | 150 9 | 780 Lobakl RY \Eles. [+2:C+6°C| 00 [25.07.24124.0724 7 [29.0724280g20 T ) s 23% MM o |3
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Brinzica.glazurata:vanilin, nuci, cacao, picrsic; 19 . : i 02.01.24/28.08.23 /mmmwu ANITAR VEIEYY - m.m mm g
|visina, caramela. capsuna, afine, cocos 36g 2,25 [134/180 -neg. | -18°C 120 |~ 2EL 512

Corespunde cerintelor de calitate pentru lapte si produselor lactate Hotarire nr:158 din 07.03.2019

H G nr:1459 din 30.12.2016,H G nr:520 din 22.06.2010
Legii nr:279 din 15.12.2017,Legii nr:221 din 16.03.2009
Caracterristicele organoleptice corespund cerintelor documentului normativ.

Data §i ora eliberdrii certificatului 25.07.2024
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Produse fabricate in sistemul de management
al siguranei alimentelor 1SO 22000:2018
Certificat Ne83 valabil pina la 10.04.2025

Extras din certificat de calitate Nr.174/173
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Brinzi maturata semitare ,,De 04.06.24/1
. |Olanda” ambkg P g 00| 15.05.24 neg.| 45 coresp. HG :Mx 1,5-3,0| 8545% | 0,44 [247232219.07.24 60  |212019/16.09.24
Brinzi maturata max
- e T 06.06.24 ; H 2 °
: |semitare,Rossiischii”,amb el [ neg. | 45 coresp. HG| o | 1,5-3,0( 85£5% [ 044 [2412322/19.07.24 60  |2172019/16.09.24
Brinzi maturata semitare  ,,De | s e
. 0 gl - 9,
, |Olanda”,amb, kg,Ucraina ! neg.| 50 coresp. H.G 43 1,3-1,8] 85+5% | 0,44 |24/2322/19.0724 60  |2120/19/16.09.24
Brinza cu cheag tare,,Ucrainskii” e
« |amb, kg Ucraina ;|60 o252 neg. [ 45 corsp HG| © 7 1,3-1,8] 8545% | 044 [24232219.07.24 60  |212019/16.09.24
Brinzi maturata o max
, |semitare, Rossiischii”kg 37 60 | 04.06.24 m neg.| 45 coresp. HO| 1,5-2,5| 85£5% | 0,44 [24/23722/19.07.24 60  [21/20/19/16.09.24
Brinzi cu cheag tare 5
max
. |, Rossiiskii”kg,amb ,Ucraina | 60| 06.05.24 E neg.| 50 coresp. H.G 45 1,5-2,5] 85+£5% | 0,44 [2423722/19.0724 60  |21720/19/16.09.24
Brinzd maturata semitare"De 20 |l60!|Fos 0554 a nea.| 45 na| ™= |1s.30| 85x5% | o 60  |21201916.09.24
7 |Posehonie"amb_ kg S o g. coresp. HG) o 11,5-3, o 4 |242312219.07.24 5 .09,
Produs de Brinzi tare o3
2 ; 3 06.05.24 ; .HG| ™2 [1,3- ° 09,
s |"Russchii*amb.ke Ucraina 60 neg.| 50 coresp. HG| "7 11,3-1,8] 8545% [ 0+8  [24r22719.0724 60  |2172019/16.09.24
Brinzi topitd 175 g max
s |,Delicioasd" 81706 neg.| 40 | 34 coresp. G| " | max 3 [max 85% O+ |2a3no0724 60  |212016.09.24
Brinzi topitd afumata amb./ kg min R
o__|..De Basarabia” vid 2 neg 430 11534 coresp. HO| "o | max 3 max 85%(  0+4  19.07.24 90 [16.1024
un |Unt,Sm.dulce" 200g 2 neg. | 62,0 16 |-12}coresp HG| 35,0 max§0%)| 0,+4/-18 [21.07.24 35/120 |19.08.24
iz |Unt,,Tardnesc” 200 g 3011 neg. | 72,5 16T SREFIPRRS0 max§0%)| 0,+4/-18 |24/21.07.24 35/120 [29/26.08.24
i3 |Unt din smintina dulce 200g/10kg2n neg. | 82,5 /]A6}12]coresr. HONISN max80%| 0,+4/-18 [24/14.07.24 a-+~>>=>Sftmnng, |29/19.08.24
Amestec de griisimi tartinabile "De Masi",' Qe iy R o <\ ] >
v |00g : 25 [™8| 7m0 \\A mm AP (s g 100728 a/\mr L_(v& 120 [24082420.1024
Amestec de grasimi tartinabile S8 //m / A RN e \ o p x \
5| Dorinta” 200 ¢ 2 57 [ 620| \Gpis| e ww\m; g [maS0%) o1qfs |19:07:24 35/j20 240824,
i |Unt, Tarinesc” 10kg 2 g o |nee|725 @w_mu TGIR WM@\ max80%| 0,+4418 [25.1 DM - 3# ta&.m 93.08.24/24.10.24
i |Unt,,Tarinesc” 5 kg 2 oS 8 [neg.[72,5 Qe Rap250 max80%]| 0,+4%18 [05.07.24 ° 10/365 [03.08:24/11.06.25
18 |Unt din smintina dulce 5.0kg 3 T S |neg| 82,5 16 |-T2}eorsr-416] 16.0 max80%| 0,+4/218(]26,06.24 10/365+]03.08.24/30.06.25

Corespunde cerintelor de calitate pentru lapte si produselor lactate Hotarire nr:158 din 07.03.2019
H G nr:1459 din 30.12.2016,H G nr:520 din 22.06.2010
Legii nr:279 din 15.12.2017,Legii nr 221 din 16.03.2009
25.07.2024

Data si ora eliberdrii certificatului

Untul monolit s-a pastrat la t-18°C pina la data __?io_. SANITAR N®
Brinza maturatii semitare dupi deschiderca Escaec_:_ se pistreazit la frigider reambalati
la temperatura 0, +4 °C- 15 zile fiird depisirea termentilai-de valabilitate™
%owuo@&; :
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