Specificatii tehnice

Anexa nr. 22

la Ordinul MF nr.115 din “15” septembrie 2021

Numiirul Erocedurii de achizitie: Licitatie deschisi nr. ocd&-wadEI»MD»1778228957033 / 21616376
Obiectul achiztiei: Produse alimentare (carne) repetat ;

conform SIA RSAP M-Tender

REGIA TRANSPORT ELECTRIC {.M.

Denumirea bunurilor si/sau a Denumirea modelului Tara de Produ-citorul Specificarea tehnicil deplini solicitatii de ciitre autoritatea contractantii Specificarea tehnici deplinil propusi de citre ofertant Standarde de
serviciilor bunului/serviciului origine referinti
1 2 3 4 5 6 7
Antricot de vita fird os, calit. superioard, neinjectat, refrigerat, fara cartilagii si ligamente, fara lichid, fara cheaguri de singe sau portiuni Antricot de vita fara os, calit. superioard, neinjectat, refrigerat, fard cartilagii si ligamente, fara lichid, fara cheaguri de singe sau portiuni
murdare. Suprafata curatd, nelipicioasa, fara corpuri straine, de culoare specifica sortimentului, fara gust si miros stam sa Lorcspunda murdare. Suprafata curata, nelipicioasa, fara corpuri straine, de culoare specifica sortimentului, fara gust si miros stain, sa corespunda
Antricot de vita fara os Antricot de vita fara os MD SRL Carnprodlux/MD u.mm.lm de Lahtatu Ambalat in vid cu marcarea individuala, care sa cuprinda cel putin informatii or Lumtclur de calitate. Ambalat in vid cu marcarea individual, care sa cuprinda cel putin urmatoarele informatii: denumirea sortimentului,
ului, locali data de ambalare, termenul de valabilitate si conditii de pastrare. Livrarea se va efectua in termen de atorului, locali data de ambalare, termenul de valabilitate si conditii de pastrare. Livrarea se va efectua in termen de
pana la 24 ore de la data producerii and la 1/3 terminul de pastrare_de la data producerii
Pulpe de pui curate, intregi, fird resturi de continut intestinal sau impurititi mecanice, suprafati umeda, dar nelipicioasd, fird oase rupte Pulpe de pui curate, intregi, fard resturi de coninut intestinal sau lmpumdtl mecanice, suprafafd umeds, dar nelipicioasd, faré oase rupte
proieminenete. Culoarea caracteristica tipului si calittii, roz, calitate superioara. Consistenta musculaturii i constistentd | proieminenete. Culoarea ic tipului icd, fard constiste:
. - nmuiata. Miros normal, specific, placut, fara miros strain. Refrigerata, pulpa (congelatd) fard tendoane, fara grasime, inmuiata. Miros normal, specific, placut, fird miros striin. Rcfn eratd, pulpa (congelatd) fard tendoane, fara grasime, calitate
Pulpi de pui dezosata Pulpé de pui dezosata MD | SRL Carnprodiux/MD ata. Vi P P ! igeratd, pulpd (congelatd) f . A : P P w1k NG TIerat, P pe (cong latd) o A
superioard.Etichetat , ambalat la bax de max 10 kg, fird gheatd. Pe etichetd se mentioneazi starrea termicé a cimii, tara de provinientd, lotul |superioard.Etichetat , ambalat la bax de max 10 kg, firi gheatd. Pe etichetd se mentionea: a cirnii, tara de provinientd, lotul
produsului, termen de valabilitate, conditii de pastrare. produsului, termen de valabilitate, conditii de pastrare.
Piept de pui dezosat, fird picle, curatat, fird impurititi, suprafata netedd, nelipicioasa. Culoarea caracteristic, roz, uniformd. Miros normal, | Piept de pui dezosat, fira picle, curitat, fard impuritati, suprafatd neteda, nelipicioasd. Culoarea caracteristicd, roz, uniformi. Miros normal,
plicut, fird miros striin. Categoria superioard, fird os, fird piele, fierbere rapid, refrigeratd, necongelatd, ctichetatd, ambalati. Ambalat plicut, fird miros striin. Categoria superioard, fird os, fard picle, fierbere rapida, refrigeratd, necongelats, etichetatd, ambalati. Ambalat
Fileu de pui Piept de pui (Fileu de pui) MD | SRL Carnprodlux/MD |caserole sau pungi de maxim 5 kg, fird gheatd. Pe etichetd se mentioneazi producirorul, starea termicd a cirnii, lotul produsului, termemul de | caserole sau pungi de maxim 5 kg, fird gheatd. Pe ctichetd se mentioneazi producdrorul, starea termicd a cérnii, lotul produsului, termemul de
abilitate, conditii de pistare. valabilitate, conditii de pastare.
Aspect:aripi de pui curate, intregi, suprafata umeda dar nelipicioasa, fara oase rupte, fara contuzii severe. Culoarea pielii: caracteristice tipului | Aspect:aripi de pui curate, intregi, suprafata umeda dar nelipicioasa, tara oase rupte, fard contuzii severe. Culoarea pielii: caracteristice tipului
. . . . si calitatii, roz, calitate superioard. Consistenta musculaturii: ferma si elastica, nu se admite consistentd inmuiata ii, roz, calitate superioar: i icd, nu se admite consistentd inmuiata. Miros: la suprafata si in
Atripi de pui Aripi de pui MD | SRL Carnprodlux/MD | " 3 P ~ R - L N N L - N L P! N P
sectiune caracteristic normal, placut, fard miros strdin. Pe etichetd se mentioneaza starea termica, tara de provinient, lotul sectiune caracteristic normal, placut, fard miros strdin. Pe etichetd se mentioneaza starea termica, tara de provinientd, lotul
produsului.termenul de valabilitate, conditii de pastrare. produsului,termenul de valabilitate, conditii de pastrare.
. " . n Produs congelat cu aspect curat, fara pi Textura ferma si musculara. Ambalat in pungi/cutii -max. 1-1,5 kg fara gheata. Miros si gust Produs congelat cu aspect curat, fard pielitd. Textura ferma si musculara. Ambalat in pungi/cutii -max. 0,5-1,5 kg fara gheata. Miros si gust
Inimi de pui Inimi de pui MD SRL Carnprodlux/UA . e 8 pect | > S P - N pung =58 gheat at N gelat P P . Pungy & gheat s
specific, fard mirosuri striine. Etichetatd data limita de utilizare si temperatura de stocare. specific, fara mirosuri stréine. Etichetatd data limita de utilizare i temperatura de stocare.
Refrigerat, refrigeratd neprocesata si neinjectata, categoria I. Aspect bine curitat de cheguri sau singe, nemurdarite de alte impuritati, si aiba |Refrigerat, refrigerata neprocesata si neinjectatd, categoria I. Aspect bine curatat de cheguri sau singe, nemurdarite de alte impurititi, sa aiba
. . . . consistentd normald, nemodificatd, cu miros caracteristic. Nu trebuie sd prezinte pete negre. Culoare de nuanti caracteristica. Miros consistentd normald, nemodificata, cu miros caracteristic. Nu trebuie sa prezinte pete negre. Culoare de nuantd caracteristica. Miros st
Ficat de pui Ficat de pui MD SRL Carnprodlux/UA . N - N 'P pe ) - L - o - P pete neg: y N &
caracteristic, nu se admit mirosuri strdine. Dupa preparare are un gust intens, specific, usor dulceag, neamar, textura moale , untoas caracteristic, nu se admit mirosuri striine. Dupd preparare are un gust intens, specific, usor dulceag, neamar, texturd moale , untoa:
frageda, cu culoare maro-inchis la exterior, in timp ce interiorul raimine usor rozaliu. Ambalat in caserole de 500-1000 g. frageda, cu culoare maro-inchis la exterior, in timp ce interiorul rimine usor rozaliu. Ambalat in caserole de 500-1000 g.
Gambe de giina refrigerate la +40C, determinata in i medii (100-130 gr buc). Ambalaj - Gambe de giin refrigerate la maximum + 4=C, temperatura determinat in profunzime. Dimenisuni medii (100-130 gr buc).Ambalaj -
Ambalate pani la Skg in pachete de pelicula alimentara de la producétor si in cutii de carton. Conditiile de transportare sa asigure Ambalate pani la Skg in pachete de peliculi alimentara de la producdtor si in cutii de carton. Conditiile de transportare s asigure
. . . nemodificarea caracteristicilor nutritive, sd asigure pastrarea temperaturii corespunzitoare pentru carnea refrigerate. Pe fiecare ambalaj sa fie di caracteristicilor nutritive, si asigure pastrarea temperaturii corespunzitoare pentru carnea refrigerate. Pe fiecare ambalaj sa fie ;
Pulpe de pui cu os Gamba pui (Pulpe de pui cu 0s) MD | SRL Camnprodiux/MD |~ o " Bure p: a temp P pentr B oa'a S o . Bure p: & termp P N r: N 8 amoaa) SF, HG nr.696 din
indicat termen de valabilitate. La livrare, termenul de valabilitate va reprezenta cel putin 80% din termenul general al produsului. Calitatea I, |indicat termen de valabilitate. La livrare, termenul de valabilitate va reprezenta cel putin 80% din termenul general al produsului. Calitatea I, 04.08.2010
cu fierbere rapida, in cutii de cartoane de la 1kg pind la Skg. Livrare in siptimina cu fierbere rapid, in cutii de pol-ena de la Ikg pina la Skg. Livrare in saptamind
lepure lepure MD MS-Panco-Invest | Refrigerat, fard cap, marinat, carne frageda, alba si extrem de slaba, lipsita de grasimi saturate, aromata si suculentd, miros proaspat, texturd |Refrigerat, fard cap, carne frageda, alba si extrem de slaba, lipsitd de grasimi saturate, aromata si suculentd, miros proaspat, textura ferma,
P P SRL/MD fermd, cantitate minima de grisimi, PORTIONAT. Ambalat de producator in vid ori in caserole de 0,800 kg - 2.0 kg cantitate minima de grisimi, PORTIONAT. Ambalat de producator in vid ori in caserole de 0,800 kg - 2.3 kg
Mici din carne de bovina (aprox. 45-60%) si porcina (aprox. 35-45%), slinind pentru suculents, condimente, bicarbonat de sodiu. Gust
bogat, intens de u note de usturoi si condimente, suculenti, fragezi si cu o texttura find, nu foarte clastica. Culoare specifici nu foarte elasti
sortimentului, fard gust si miros striin, si corespunda cerintelor de calitate, refrigerati. Dupi preparare s aibd o suprafata uniford, cu textura |sorti i, fira gust si miros stréin, s corespunda cerintelor de calitate, refrigerati. Dup preparare
Mici MD | SRL Carprodiux/MD | fing,dar nu complet omogen, s& nu fie sfiramiciosi, suculenti Ia interior si crocanti la exterior. Marcarea se efectueazi individual pe fiecare | find,dar nu complet omogen, s& nu fie sfiramiciosi, suculent Ia interior si crocanti la exterior. Marcarea se efectucazi individual pe fiecare
ambalaj, care si cuprinda ur informatii irca sortimentului, i atorului, local data de ambalare, termenul cuprindi informatii or i data de ambalare, termenul
de valabilitate si conditii de pastrare, ambalaj: caserold 500-600g sau 1000g. Livrarea se va efectua in termen de pani la 24 ore de la data onditii de pastrare, ambalaj: caserola 500-1000g . Livrarea se va efectua in termen de pani la 1/3 terminul de pastrare de la
producerii. dala produceru
Cirnaciori din carne de bovina si porcina,de culoare specifica sortimentului, fird gust si miros stréin, si corespunda cerintelor de calitate, Cirniciori din carne de bovina i porcina,de culoare specifica sortimentului, cong .fird gust si miros striin, si corespunda cerintelor de
suprafata curata, nelipicioasd, invelis continuu, firé deterioréri, aderent la compozitie, fard pete de mucegai, refrigerati. Dupi preparare si | calitate, suprafata curata, nelipicioasd, invelis continuu, fira deteriordri, aderent la compozitie, fird pete de mucegai, refrigerati. Dupi
aiba 0 membran intacta, fara crapaturi, o pasta de carne bine legatd, cu granulatie find sau medie, grisimea distribuita UNIFORM, fara goluri |preparare sa aiba o membran intacta, fara crapaturi, o pasta de carne bine legata, cu granulatie fina sau medie, grasimea distribuita
Carnaciori Carnaciori MD SRL Carnprodlux/MD |de aer sau zone apoase, suculenta ridicata.. Sa fie o combinatie optima de carne si grasime, fara bucati vizibile de grasime sau cartilaj. La UNIFORM, fara goluri de aer sau zone apoase, suculentd ridicaté.. Sa fie o combinatie optima de carne si grasime, fara bucati vizibile de
taicre s fie frd incluziuni albe de grdsime solida. Marcarea se efectueaza individual pe fiecare ambalaj, care i cuprinds urmiitoarele grfisime sau cartilj. La tiiere s fie fird incluziuni albe de grésime solidd. Marcarea se efectucazd individual pe fiecare ambalaj, care sa
informatii: i ortil ducatorului, locali data de ambalare, termenul de valabilitate si conditii de pastrare, |cuprinda ur le informatii: i ortil ducatorului, locali data de ambalare, termenul de valabilitate si
ambalaj: caserola 500-600 gr.Livrarea se va efectua in termen de pana la 24 ore de la data producerii. conditii de pastrare, ambalaj: caserola 500-1000 gr. Livrarea se va efectua in termen de péni la 1/3 terminul de pastrare de la data producerii
Cirnaciori din carne de pui, fabricati preponderent din carne de pui ( 100% piept sau pulpd) amestecati cu condimente naturale. Culoare Cirnaciori din carne de pui, fabricati preponderent din carne de pui ( 100% piept sau pulpd) amestecati cu condimente naturale. Cong,.
specifica sortimentului, fara gust §i miros striin, sa corespunda cerintelor de calitate, sa fie fragezi, textura suculenta, fina sau usor granulat, |Culoare specifica sortimentului, fara gust si miros strain, sa corespunda cerintelor de calitate, sa fie fragezi, textura suculenta, fina sau usor
oust delicat, grisime moderatd, membrana naturald comestibild. Suprafata curata, nelipicioasa, invelis continuu, fard deteriorari, aderent la  |granulat, gust delicat, grisime moderatd, membrana natural comestibili. Suprafata curata, nelipicioas, invelis continuu,fara deteriorari,
compozitie, fara pete de mucegai, refrigerati. Dupi preparare s aiba o membrana intacta, fara crapaturi, o pasta de carne bine legatd, cu  |aderent la comporitie, fara pete de mucegai, refrigerati congelat Dupi preparare s aibi o membrand intacta, fara crapaturi, o pasta de carne
Carnaciori pui Carnaciori pui MD | SRL Carnprodiux/MD | granulatie fina sau medie, grisimea distribuita UNIFORM, fira goluri de aer sau zone apoase, suculenti. S fie o combinatie optima de carne | bine legatd, cu granulatie fina sau medie, grasimea distribuiti UNIFORM, faré goluri de aer sau zone apoase, suculenti. Sa fie o combinatie
si grsime, fir bucfi viibie de grdsime sau cartla. La thiere s fi fird incluziuni albe de grisime solidd.culoarea deschisi(roz-albicioas3). ~[opti de came si erdsime, fard buc vizibie de grasime sau cartiaj. La tcre s fie fird incluziuni albe de grisime solida.culoarca
Marcarea se cfectucazi individual pe fiecare ambalaj, care si cuprind cel putin ur informatii: sor 4). Marcarea se cfectucazi individual pe fiecare ambalaj, care sa cuprinda cel putin urmétoarele informatii: denumirca
producitorului, localitatea, data de ambalare, termenul de valabilitate si conditii de pastrare: caserold 500-600 gr. . Livrarea se va efectua in  |sor atorului, data de ambalare, termenul de valabilitate si conditii de pastrare: caserola 500-1000 gr.
termen de pana la 24 ore de la data producerii. .Livrarea se va efectua in Iermen de pana la 1/3 terminul de pastrare de la data producerii
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