
                                                                                                                                                                                                                                      Anexa nr. 22 

                                                                                                                                                                                       la Documentația standard                 

nr_115__ 

                                                                                                                                                                             din “_15.09.2021__ 

Specificaţii tehnice  
[Acest tabel va fi completat de către ofertant în coloanele 2, 3, 4, 6, 7, iar de către autoritatea contractantă – în 

coloanele 1, 5,] 
 

Numărul procedurii de achiziție_        ocds-b3wdp1-MD-1778228957033   din__02.06.2026 

Obiectul achiziției  Produse alimentare (carne) repetat 

 

  

Denumirea 

bunurilor/serviciilor  

Denumirea 

modelului 

bunului/serviciului 

Ţara de 

origine 

Produ-cătorul Specificarea tehnică deplină 

solicitată de către autoritatea 

contractantă 

 

Specificarea tehnică deplină 

propusă de către ofertant 

 

Standarde de 

referinţă 

1 2 3 4 5 6 7 

lot nr 1       

Antricot de vită fără os 
Antricot de vită 

fără os 
RM Ferma Nr  4 SRL 

Antricot de vită fără os, calit. 

superioară, neinjectat, 

refrigerat, fără cartilagii și 

ligamente, fără lichid, fără 

cheaguri de sînge sau porțiuni 

murdare. Suprafața curată, 

nelipicioasă, fără corpuri 

străine, de culoare specifică 

sortimentului, fără gust și 

miros stăin, să corespundă 

cerințelor de calitate. Ambalat 

în vid cu marcarea individuală, 

care să cuprindă cel puțin 

următoarele informații: 

denumirea sortimentului, 

Antricot de vită fără os, calit. 

superioară, neinjectat, 

refrigerat, fără cartilagii și 

ligamente, fără lichid, fără 

cheaguri de sînge sau porțiuni 

murdare. Suprafața curată, 

nelipicioasă, fără corpuri 

străine, de culoare specifică 

sortimentului, fără gust și 

miros stăin, să corespundă 

cerințelor de calitate. Ambalat 

în vid cu marcarea 

individuală, care să cuprindă 

cel puțin următoarele 

informații: denumirea 
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denumirea producătorului, 

localitatea, data de ambalare, 

termenul de valabilitate și 

condiții de păstrare. Livrarea 

se va efectua în termen de 

până la 24 ore de la data 

producerii. 

sortimentului, denumirea 

producătorului, localitatea, 

data de ambalare, termenul de 

valabilitate și condiții de 

păstrare. Livrarea se va 

efectua în termen de până la 

24 ore de la data producerii. 

lot nr 4       

Mici Mici RM Ferma Nr  4 SRL 

Mici din carne de bovină 

(aprox. 45-60%) și porcină 

(aprox. 35-45%),  slănină 

pentru suculență, condimente, 

bicarbonat de sodiu. Gust 

bogat, intens de carne, cu note 

de usturoi și condimente, 

suculenți, fragezi și cu o 

texttură fină, nu foarte elastică. 

Culoare specifică 

sortimentului, fără gust și 

miros străin, să corespundă 

cerințelor de calitate, 

refrigerați. După preparare să 

aibă o suprafață uniforă, cu 

textură fină,dar nu complet 

omogenă, să nu fie 

sfărămicioși, suculenți la 

interior și crocanți la exterior. 

Marcarea se efectuează 

individual pe fiecare ambalaj, 

care să cuprindă următoarele 

informații: denumirea 

sortimentului, denumirea 

producătorului, localitatea, 

data de ambalare, termenul de 

valabilitate și condiții de 

păstrare, ambalaj: caserolă 

Mici din carne de bovină 

(aprox. 45-60%) și porcină 

(aprox. 35-45%),  slănină 

pentru suculență, condimente, 

bicarbonat de sodiu. Gust 

bogat, intens de carne, cu note 

de usturoi și condimente, 

suculenți, fragezi și cu o 

texttură fină, nu foarte 

elastică. Culoare specifică 

sortimentului, fără gust și 

miros străin, să corespundă 

cerințelor de calitate, 

refrigerați. După preparare să 

aibă o suprafață uniforă, cu 

textură fină,dar nu complet 

omogenă, să nu fie 

sfărămicioși, suculenți la 

interior și crocanți la exterior. 

Marcarea se efectuează 

individual pe fiecare ambalaj, 

care să cuprindă următoarele 

informații: denumirea 

sortimentului, denumirea 

producătorului, localitatea, 

data de ambalare, termenul de 

valabilitate și condiții de 

păstrare, ambalaj: caserolă 

Conform HG 

624 din 

19.09.2020 



500-600g sau 1000g.  Livrarea 

se va efectua în termen de 

până la 24 ore de la data 

producerii. 

500-600g sau 1000g.  

Livrarea se va efectua în 

termen de până la 24 ore de la 

data producerii. 

Cîrnăciori Cîrnăciori RM Ferma Nr  4 SRL 

Cîrnăciori din carne de bovină 

și porcină,de culoare specifică 

sortimentului, fără gust și 

miros străin, să corespundă 

cerințelor de calitate, suprafața 

curată, nelipicioasă, înveliș 

continuu, fără deteriorări, 

aderent  la compoziție, fără 

pete de mucegai, refrigerați. 

După preparare să aibă o 

membrană intactă, fără 

crăpaturi, o pasta de carne bine 

legată, cu granulație fină sau 

medie, grăsimea distribuită 

UNIFORM, fără goluri de aer 

sau zone apoase, suculență 

ridicată.. Să fie o combinație 

optimă de carne și grăsime, 

fără bucăți vizibile de grăsime 

sau cartilaj. La tăiere să fie 

fără incluziuni albe de grăsime 

solidă. Marcarea se efectuează 

individual pe fiecare ambalaj, 

care să cuprindă  următoarele 

informații: denumirea 

sortimentului, denumirea 

producătorului, localitatea, 

data de ambalare, termenul de 

valabilitate și condiții de 

păstrare, ambalaj: caserolă 

500-600 gr.Livrarea se va 

Cîrnăciori din carne de bovină 

și porcină,de culoare specifică 

sortimentului, fără gust și 

miros străin, să corespundă 

cerințelor de calitate, 

suprafața curată, nelipicioasă, 

înveliș continuu, fără 

deteriorări, aderent  la 

compoziție, fără pete de 

mucegai, refrigerați. După 

preparare să aibă o membrană 

intactă, fără crăpaturi, o pasta 

de carne bine legată, cu 

granulație fină sau medie, 

grăsimea distribuită 

UNIFORM, fără goluri de aer 

sau zone apoase, suculență 

ridicată.. Să fie o combinație 

optimă de carne și grăsime, 

fără bucăți vizibile de grăsime 

sau cartilaj. La tăiere să fie 

fără incluziuni albe de 

grăsime solidă. Marcarea se 

efectuează individual pe 

fiecare ambalaj, care să 

cuprindă  următoarele 

informații: denumirea 

sortimentului, denumirea 

producătorului, localitatea, 

data de ambalare, termenul de 

valabilitate și condiții de 

păstrare, ambalaj: caserolă 
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efectua în termen de până la 

24 ore de la data producerii. 

500-600 gr.Livrarea se va 

efectua în termen de până la 

24 ore de la data producerii. 

Cîrnăciori pui Cîrnăciori pui RM Ferma Nr  4 SRL 

Cîrnăciori din carne de pui, 

fabricați preponderent din 

carne de pui ( 100% piept sau 

pulpă) amestecați cu 

condimente naturale. Culoare 

specifică sortimentului, fără 

gust și miros străin, să 

corespundă cerințelor de 

calitate,  să fie fragezi, textură 

suculentă, fină sau ușor 

granulat,  gust delicat, grăsime 

moderată, membrana naturală 

comestibilă. Suprafața curată, 

nelipicioasă, înveliș 

continuu,fără deteriorări, 

aderent  la compoziție, fără 

pete de mucegai, refrigerați.  

După preparare să aibă o 

membrană intactă, fără 

crăpaturi, o pasta de carne bine 

legată, cu granulație fină sau 

medie, grăsimea distribuită 

UNIFORM, fără goluri de aer 

sau zone apoase, suculenți. Să 

fie o combinație optimă de 

carne și grăsime, fără bucăți 

vizibie de grăsime sau cartilaj. 

La tăiere să fie fără incluziuni 

albe de grăsime 

solidă,culoarea deschisă(roz-

albicioasă). Marcarea se 

efectuează individual pe 

fiecare ambalaj, care să 

Cîrnăciori din carne de pui, 

fabricați preponderent din 

carne de pui ( 100% piept sau 

pulpă) amestecați cu 

condimente naturale. Culoare 

specifică sortimentului, fără 

gust și miros străin, să 

corespundă cerințelor de 

calitate,  să fie fragezi, textură 

suculentă, fină sau ușor 

granulat,  gust delicat, 

grăsime moderată, membrana 

naturală comestibilă. 

Suprafața curată, nelipicioasă, 

înveliș continuu,fără 

deteriorări, aderent  la 

compoziție, fără pete de 

mucegai, refrigerați.  După 

preparare să aibă o membrană 

intactă, fără crăpaturi, o pasta 

de carne bine legată, cu 

granulație fină sau medie, 

grăsimea distribuită 

UNIFORM, fără goluri de aer 

sau zone apoase, suculenți. Să 

fie o combinație optimă de 

carne și grăsime, fără bucăți 

vizibie de grăsime sau cartilaj. 

La tăiere să fie fără incluziuni 

albe de grăsime 

solidă,culoarea deschisă(roz-

albicioasă). Marcarea se 

efectuează individual pe 

HG 696 din 

04.08.2010, 

 



 

Semnat:_______________ Numele, Prenumele:_Zaporojan Ion       În calitate de: Director      Ofertantul: Ferma Nr 4 SRL       

       Adresa: Drochia s. Mindic 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
  

 

cuprindă cel puțin următoarele 

informații: denumirea 

sortimentului, denumirea 

producătorului, localitatea, 

data de ambalare, termenul de 

valabilitate și condiții de 

păstrare: caserolă 500-600 gr. . 

Livrarea se va efectua în 

termen de până la 24 ore de la 

data producerii. 

fiecare ambalaj, care să 

cuprindă cel puțin 

următoarele informații: 

denumirea sortimentului, 

denumirea producătorului, 

localitatea, data de ambalare, 

termenul de valabilitate și 

condiții de păstrare: caserolă 

500-600 gr. . Livrarea se va 

efectua în termen de până la 

24 ore de la data producerii. 

       

       

TOTAL       



 

 

 Anexa nr.23 

 la Documentația standard nr.115 

din „15”. 09.2021 

 

Specificații de preț 

 

[Acest tabel va fi completat de către ofertant în coloanele 5,6,7,8 și 11 la necesitate, iar de către autoritatea contractantă – în coloanele 

1,2,3,4,9,10] 

 

 

 Numărul procedurii de achiziție_        ocds-b3wdp1-MD-1778228957033   din__02.06.2026 

 Obiectul achiziției  Produse alimentare (carne) repetat 

 

Cod CPV 
Denumirea 

bunurilor 

Unitatea 

de 

măsură 

Canti-

tatea 

Preţ 

unitar 

(fără 

TVA) 

Preţ 

unitar 

(cu 

TVA) 

Suma 

fără 

TVA 

Suma 

cu TVA 

Termenul de 

livrare 

Clasificație bugetară 

(IBAN) 

Discount 

% 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 

 
Bunuri 

Lot nr 1 
      

   

15800000-

6 
Antricot de 

vită fără os 
kg 600,00 160.00 192.00 96000.00 115200.00 

1-2 zile  MD17MO2224ASV54692887100  

 
Total lot nr 

1 
    96000.00 115200.00 

   

 Lot nr 4          

15800000-

6 
Mici Kg 800,00 100.00 120.00 80000.00 96000.00 

1-2 zile MD17MO2224ASV54692887100  

15800000-

6 
Cîrnăciori Kg 400,00 100.00 120.00 40000.00 48000.00 

1-2 zile MD17MO2224ASV54692887100  

15800000-

6 

Cîrnăciori 

pui 
kg 1 000,00 100.00 120.00 100000.00 120000.00 1-2 zile MD17MO2224ASV54692887100 
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Total lot 

nr 4 
    220000.00 264000.00   

 

           

 Total     316000.00 379200.00    

           

 

Semnat:_______________ Numele, Prenumele:_Zaprajan Ion     În calitate de: Director 

Ofertantul: Ferma Nr 4 SRL             Adresa:  or. Drochia  s. Mindic 
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