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SPECIFICATIE PENTRU PRODUS Editia 1
INcomLAC ’ -
Revizia 0
Unt din smintina dulce «Crestianscoe»
cu continutul de grisime 72,5%
Continut | Smintina dulce din lapte de vaca pasteurizatd100%
Caracteristicile organoleptice
Culoarea De la alba pini la galbend omogena in toata masa
Consistenta Compactd, plasticd, omogena

Gust §i miros

Pur de smintina dulce cu gust de pasteurizare

Indicii fizico-chimici

Fractia masica de grdsime 72,5%
Substante uscate degresate 2,5%
Fractia masicd de umiditate 25,0%
Aciditatea titrabila a plasmei 30°T

Contaminanti

Nu mai mult decit este indicat in HG 520 din 28.11.2017.

Factori de impurificare

Fara impurititi striine, care pot influenta asupra
organismului uman

Indicii microbiologici

NTG, UFC/g

<100000

Drojdii, UFC/g

Micete, UFC/g

In suma 100

Bacterii coliforme 1n 0,01g Nu se admit '
Listeria monocytogenes, in 25g Nu se admit
Salmonella, In25g Nu se admit
S.aureus,in 1 g Nu se admit

Valoare nutritiva per 100g de produs

Valoarea energeticd, kkal 661
Griasimi, g 12,5
Glucide, g 0,8
Proteine, g 1,3
OMG

Utilizarea organismelor modificate genetic

Produsul nu contine OMG, in producere nu se
intrebuinteazi componente cu continut de OMG, sau
fabricate cu utilizarea OMG

Alergeni

Contine lactoza

Ambalajul

200g

Folie de aluminiu, impachetate in ldzi de carton a cite 18
kg

Conditii de pastrare

200g

De la 0°C pind la +4 °C 45 zile;

De la minus 5 °C pini la 0 °C 90 zile;

De la minus 10 °C pini la minus 5 °C 120 zile;
De la minus 18°C pina la minus 10 ° C 270 zile;
Umiditetea relativi a aerului nu mai mult de 85%
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