Anexa 2
Specificaţii tehnice
[ Acest tabel va fi completat de către ofertant în coloanele 2, 3, 5 6, iar de către beneficiar – în coloanele 1, 4,]
	Obiectul achiziției: Ulei de floarea-soarelui rafinat deodorizat (cu certificat Kosher)
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Ulei de floarea-soarelui rafinat deodorizat 
(cu certificat Kosher)
	
	
	Cerinţele “Uleiuri vegetale comestibile”
Proprietăți organoleptice:
Aspect şi consistența: Transparent, fără sediment. 
Gustul şi mirosul: caracteristic tipului de ulei corespunzător, fără miros, gust străin şi amăreală. 
Culoare: Galben-aurie 
Proprietăți fizico-chimici:
1. Indicele de aciditate, mg КОН/g, maximum;0,5
2. Indicele de peroxid, mmol oxigen activ/kg, maximum; 5,0
3.  Fracţia masică a impurităţilor neprovenite din grăsimi (sediment raportat la masă), – lipsă;
4. Fracţia masică de substanţe cu conţinut de fosfor, 
 - recalculate la Р2О5 – lipsă;
5. Conținutul de grăsime trans, mg,  maximum; 2,0
Criterii de  contaminanţi:
Hidrocarburi aromatice policiclice:
Benzo(a)piren : 2,0g/kg
Suma benzo(a)pirenul, benzo(a)antracenul: 10,0g/kg benzo(a)fluorantenului şi crisenului.
Toxine inerente plantelor: Acid erucic: 50g/kg
Ambalare şi livrare: În timpul depozitării, transportării şi comercializării, ambalajul de desfacere, materialele de ambalaj şi modul de ambalare trebuie să asigure menţinerea calităţii şi siguranţa produselor . 
Ambalajele de transport trebuie să asigure integritatea produsului, să fie curate, uscate, în stare bună, neinfectate şi fără miros străin. 
Transportarea cu mijloace autorizate sanitar de către autoritatea sanitar-veterinară, care să asigure, pe toată perioada transportării, păstrarea nemodificată a caracteristicilor nutritive, organoleptice, fizico-chimice precum şi protecţia împotriva prafului, dăunătorilor şi altor posibilităţi de alterare şi contaminare. 
Condiţii de depozitare: Depozitarea se face în încăperi curate, neinfestate, bine aerisite, ferite de razele solare şi de îngheţ. Condiţiile de păstrare recomandate fiind temperatura de la 0ºC pînă la 30 ºC. 
Ambalajul de 15,0 l.
Termen de valabilitate:Termenul de valabilitate până la care produsele menţionate îşi păstrează caracteristicile specifice minimum 24  luni.
	
	
	



    Semnat:	Numele, Prenumele:	În calitate de: 	    

   Ofertantul: 		Adresa: 

