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SPECIFICATIE TEHNICA DE FIRMA
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Denumirea
produsului Crenvursti ,,Lacta Super” Calitate superioara
Document
Normativ Regulamentarea Tehnicd ,,Produse din carne", aprobat prin Hotérirea de Guvern nr. 720 din 28.06.2007
Origine Republica Moldova
Codul NM
MD 1601
Carne de vitd, came de porc, sldnind de porc, sare de uz alimentar, amestec complex de aditivi
alimentar §i condimente (stabilizator: difosfat; potentiator de aromai: glutamat monosodic; extract
de drojdii, grisime de palmier, antioxidanti: acid ascorbic, acid citric, lactat de sodiu;
dextrozi,enzime, condimente: piper negru, coriandru, nucgoara; extract de condimente, coloranti:
caramel, carmine), stabilizator de culoare: nitrit de sodiu.
Ingrediente Poate contine urme de: gluten, lactozi, mustar.
Aspect exterior si consistenta-batoane mici cu suprafat -
curatd, uscatd, fara pete si rupture ale membranei, fird Aspect in sectiune- compozitie
aderente si afluente de compozitie, cu aplicarea pe uniforma amestecatd, fara goluri, fin
membrand (suprafata) a informatiei pentru consumator (in maruntitd. Culoarea compozitiei de la
forma de inscriptie pe membrana, eticheta adeziva, roz-deschis pind la rosu, fird pete
banderola sau etichet3 atagatd la un capat al batonului). cenusii.. Nu se admite eliminari de
Produsul are o consistentd find, suculenta. lichid in ambalaje.
Forma batoanelor, dimensiuni-
Miros si gust- caracteristice tipului dat de produs, cu aromd | batoanele mici risucite sau legate, de
de condimente, cu sau fard miros de usturoi, gust potrivit de | forma cilindric, cu lungimea de la 6
Proprietiiti sarat, fard gust g1 miros strain. pind la 25 cm, diametru 14 cm.
organoleptice | Tipul membrane- artificial necomestibila.
Fractia masici de
Fractia masica de grasime,
umiditate, %, max. %, max. Fractia masici de sare alimentari, %, max.
70,0 354 3,05
Fractia masica de Fractia masici de Activitatea reziduala de fosfotazi acida, %,
Proprietiti proteine, %, min. amidon, %, min. min.
fizico-chimice 10,0 Nu se admite 0,006
Limitele
Batoane preambalate sub
Batoane vid sau in atmosfera
Parametrii neambalate | protectoare
1x-bucati portionati (tiiere
portionatd),baton intreg,
Numirul de microorganism mezofili aerobe si batoane preambalate tn grup;
facultative anaerobe, UFC in lg. produs, maximum. 1x 2,5x- felii (feliere de servire).
Masa produsului, g, in care nu se admite:
-BGCB (bacteria coliforme); 1,0 1,0
-Clostridii sulfitreducéatoare; 0,01 0,1
-Staphylococcus aureus; 1,0 1,0
Proprietiti -Microorganisme patogene inclusive Salmonella 25,0 25,0
microbiologice | -Listeria monocytogenes. 25,0 25,0
Informatie

Declaratie nutritionali (valori medii) la 100g de produs:
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nutritionald la | Valoarea energetic 197,2 keal/ 820,6 kJ
100g produs | Proteine 17,0g
Grasimi 14,0g
-din care acizi gragi saturati 6,8g
Glucide 0,8¢
-din care zaharuri 0,2g
Fibre Og
Sare 1,9¢
Tratamentul
termic 1Etapé- temperatura 50-55°C, 1=40-140min; 2Etapa- temperatura 65-70°C, t=60-100min
Declaratii
speciale N/A
Verificarea
periodici Periodic probele se verificd pentru determinarea indicilor microbiologici si fizico-chimici
Ambalarea Ambalaj: Vid/Atmosferd protectoare
Conditii de
depozitare Temperatura de péstrare 0...6 °C
Termen de
valabilitate Termenul de valabilitate la produsele ambala te in vid sau cu atmsfera protectoare- 20 zile.

Mostrele sunt produse manual.
Acest document a fost generat electronic si este valid fard stampild §i semndturd.
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