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I Obiect qi domeniu dc aplicare
Prezenta instrucfiunea tehnologicd sd referS la procesul de fabric are a laptelui de

consum pasteurizat, obfinut prin prelucrarea termicS a laptelui de vacl crud. In
continuarea textului * produs.

2 Ileferinte

SM 1-19: 1999 Principiile gi rnetodologia standarclizdrii. Elaborarea, coordonarea gi

aprobarea descrierilor tehnice, instrucfiunilor tehnologice gi reletelor
RGML 12:2007 Verificarea metrologicd a mijloacelor de mdsurare. Organizarea Ei

modul de eI'ectuare

SM 8-21 :2003 Sisternul Nafional de Metrologie. Atestarea utilajului de incerc6ri.
Principii generale

SM 8-23:2005 Sisternul Nafional de Metrologie. Asigurarea metrologic[ a
incercdrilor in scopul asigurarea conformitdlii. Principii generale

SM 104: I 995 [,apte de vacd. Condigii de achizilionare
SM GOST R 5 1301 :2003 Produse alimentare qi materii prime alirnentare. Metode

voltarnpermetrice prin inversiune de determinare a confinutului cle elemente toxice
(cadmiului, plumbului, cuprului Ei zincului)

SMV ISO 11290-l :2008 Microbiologia produselor alimentare Ei ftrrajelor.
Metoda pentru detectarea Ei numdrarea Listeria rnonocytogenes. Partea 1. Metoda de
identificare

SMV ISO 11290-2:2008 Microbiologia produselor alirnentare gi furajelor.
Metoda pentru detectarea gi rrumdrarea Listeria monocytogenes. Partea 2. Metoda de
rr urnirare

GOST 8.519 -2002 SSM. Cerinlele pentru nurndrul de bunuri ambalate in
recipiente de orice fel la fabricarea, ambalare a,vdnzarea gi importarea lor.

GOS'I' 12.1.004-91 Sisternul standardelor de securitate a muncii. Securitatea
antiin<;endiar6. Condilii generale

GOSI^ 12.2.003-91 Sistemul standardelor de securitate a muncii. Utilaj de
producere. Condigii de securitate general6

GOST 12.3.002-15 Sisternul standardelor de securitate a rnuncii. Procese
de proclucere. Condilii de securitate generald

(iOSl' 17.2.3.02-78 Proteclia naturii. Atmosfbra. Reglernentarea emisiilor
adrnisibile de substanfe nocive la intreprinderile industriale

GOST 3622-68 I-apte qi produse lactate. Prelevarea probelor Ei pregatirea lor
pentnr incercSri

GOST 3623-73 Lapte gi prodr"rse lactate. Metode de determinare a pasteurizdrii

GOST 3624-92 L,apte qi produse lactate. Metode titrimetrice,de determinare a

aciditalii

GOST 3625 -84 Lapte qi produse lacttrte. Metode de detern-rinare a densitSlii
GOST 5037 - 97 Bidoane rnetalice pentru lapte gi produse lctate. Condilii tehnice
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GOST 5867 - 90 Lapte qi produse lactate. Metode de determinare a grasirnii' Gosr 82l B - 89 Lapte. Merode de cleterminare a puritalii
GOST 9218 - 86 Cisterne auto pentru lichide alimentare. Condilii tehnice generale
GOST 9225-84 Lapte qi produse lactate. Metode cle analizd, microbiologici
GOST 10444.15-94 Produse alimentare. Metode de detenninare a cantitltii de

nricroorganizme mezofile aerobe gi facultativ anaerobe
GOST 13512-91 LFui din carton ondulat pentru produse de patiserie. Conditii
tehnice

GOST 13513-86 Ldzi din carton ondulat pentru produsele industriei cirnii qi
iaptclui. Condiqii rehnice

GOS'| 13515-91 I.ini din cafton inoleiat plat de ambalaje pentru unt fi
rrargarin6. Conditii tehnice

GOST I 4192-96 Marcarea incdrclturi lor
GOST 23327 -98 Lapte qi produse lactate. Metoda de mdsurare a fracfiei masice a

azotr"rlui general dupa Kjeldahl gi determinarea ft'actiei masice cle proteind
GosT 25119 -90 t,apte. Metode de dete.ninare a proteinei
GOST 26809-86 Lapte Ei produse lactate. Reguli de veriflc are acalit6lii, metode de

orelevare qi pregdtire a probelor pentru analize
COST 26929-94 Materii prin-re gi produse alimentare. Pregitirea probelor

\ Iineralizarea pentru determinarea elementelor toxice
GOST 26930-86 Materiipritne Ei produse alimentare. Metoda de determinare a

arsenului

GOST 26932-86 Materii prin-re Ei produse alimentare. Metoda de determinare a
plumbului

GOST 28283-89l-apte de vac6. Metode de apreciere organolepticd qi de gust
GOST 30178-96 Materii prime qi produse alirnentare. Metoda de determiru.. u

elernentelor toxice prin absor.bfie atornicd
GOST 30347-97 Lapte gi produse lactate. Metode de determinare a Staphylococcus

aureus.

GOST 30518-97 Produse alirnentare. Metocle de relevare qi cleter:minare a
num[rului de bacterii coliforme

GOST 31659 - 12 Produse alirnentare. Metoda de detenninare a bacteriilor
patogene inclusiv Salmonella

GOST 30538-96 Produse alirnentare. Metodica determindrii elementelor toxice prin
metoda de emisie atomici

GOST 30711- 2001 Lapte qi produse lactate. Metocle de depistare qi determinare a
conlinr"rtului de aflatoxine B1 qi M1

Legea Republicii Moldova privind produsele alirnentare nr.78-XV din
18.03.2004 a

Legea privind activitatea sanitar-veterinard nr.221-XVI din "19 octomb rie 2007

Norme privind etichetarea produselor alimentare, aprobate prin Hotdrirea
Cuvernului Republicii Moldova, nr. 996 din 20.0g.2003
Norma sanitard veterinard privind condiliile generale de igiena in exploatafiile de animale
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producStoare de lapte nr.149 din 26.06.2006

Norma sanitard veterinari privind stabilirea unor metode de analizdqi testare a

laptelui materie primd qi celui tratal tenlic nr. 159 din 07.07.2006

Norma sanitard veterinar6 privind condiflile de sdnitate pentru producerea Ei

introdtrcerea pe piafd a laptelui crud, lapJelui tratat terntic Ei produselor pe baz6, de lapte nr.

173 din 14.07.2006

Norma sanitard veterinar[ privind stabilirea metodelor de analiz[ qi testere a laptelui

tratat terrnic destinat consumului uman direct nr.174 din 14.07.2006
Norme sanitare privind calitatea apei potabile, aprobate prin Hotirrirea

Guvernului Republicii Moldova nr.93412 din 15.08.2007
Normele fundamentale de radioprotecfie. Cerinfe de reguli igienice (NERP-2000)

din21.02.2001
Reguli privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, aprobate prin

Hotdrdrea Guvernuluinr.22l din 16 martie 2009.
Reguli generale de igieni a produselor alimentare aprobate prin Hotdrirea

Guvernului Ne 412 din 25 mai 2010

Reguli specifice de igiena a produselor alirnentare de origine animald aprobate prin
Hotarirea Gr-rvernului Ne 435 din 28 mai 2010

Regr"rlamentul sanitar privind contarninanfi din produsele alirnentare aprobat prin
Hotdrirea Guvernurlui ]{g 520 din 22 iurnie 2010

Reglementare tehnicd,,Lapte qi produse lactate" aprobatd prin l{otdrArea
Guvernului J.(! 611 din 05.07.2010

Reglementare tel-rnici ,,Reguli generale de apirare impotriva incendiilor in
Republica Moldova" RT DSE 1.01-2005, aprobatl prin Hotirirea Guvernului nr. ll59
din 24.10.2007

I{egulament saniterr privind rnaterialele Ei obiectele destinate sI vind in contact cu
produsele alimentare, aprobat prin Hotdrirea Guvernului nr. 308 din 29.04.2011

Hotdrdrea Guvernului Nr. 384 din 12,05.2010 cu privire la Serviciul de

Supraveghere de Stat a SAnAtatii Publice

Regulamentul sanitar privind limitele maxime admise de rez.iduuri ale produselor
de uz fitosanitar din sau de pc prodursele alimentare Ei hrana de origine vegetali qi

animald pentru animale, aprobate prin Hotarirea Guvernului nr. 1 I 91 din 23.12.2010

Regulile cu privire la deslEqurarea comerlului cu arndnuntul. Flotdrirea Guvernului
.\e 931 din 08.12.201 1, anexa I

Regularnentul sanitar privind aditivii alimentari, aprobat prin Hot[rirea
Guvernului nr.229 din 29 martie 2013

Regularnerrtul sanitar privind materialele qi obiectele din-plastic destinate s5 vind in
contact cu produsele alirnentare Hotirirea Guvernului Nr. 278 din 24.04.2013

Regulament sanitar privind rnenfiunile nutrifionale qi de sdndtate inscrise pe

produsele alimentare aprobat prin Hot[rirea Guvernului nr. 196 din 25 martie 2011
r \lonitorul Oficial al [tepublicii Moldova, nr. 46-52 din I aprilie 201 I )
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3 Asortiment, notare

3.1 in dependenla de fraclia tnasicd de grdsirne a proclusului se fabricS urmitoarele
tipuri de lapte de comsum pasteurizat:
- degresat;
- cu fiacfia masicd de grisirne de 1,5%o (semidegresat);
- cu fracfia masicd de grdsime de 2,5 oh;

- cu fraclia masicS de grlsime de 3,2 o/o;

- cu frac{ia masicd de gr[sime de 4,0 o/o;

- cu fraclia masicd de grlsime de 6,0 oh

3.2 Produselor li se pot atribui der-rumiri cornerciale individuale cu indicarea lor pe
etichete qi cu respectarea Nonrelor de etichetare a produselor alimentare. Nu se admite
aplicarea informaliei cu caracter cDrativ - profilactic Ei dietetic.

3.3 Notarea produsului in cornand[ sau in alte documente trebuie sd cuprindd
denumirea completd a produsului conform 3.1, fraclia masici de gr[sirne, RT.

EXEMPLE
Lapte de consum pasteurizat cu fraclia rnasici de grdsime 2,5oh, [(T HG 611

4. Cerin{e tehnice de calitate gi inofcnsivitate

4.1 Ccrin{e genernle
4.1.1 Laptele trebuie sd corespundd Legii privind produsele alimentare, Regulilor

privind criteriile microbiologioe pentru produsele alimentare, Regulamentului sanitar
privind contarninarrli din produsele alimentare, Normele fundamentale de radioprotecfie,
prezentului standard de firmd Ei sd fie fabricat conlbrm instrucfiunii tehnologice gi

reletelor, elaborate qi aprobate conform SM 1-19, cu respectarea cerinlelor Regulilor
generale de igiend a produselor alimentare, Reguli specifice de igiend a produselor
alirnentare de origine animalS.

4.2 Ctrracteristici
4.2.1 Caracteristicile organoleptice ale produsului conform tabelului I.

Tabelul 1

Caracteristici Norma pentru lapte

Aspectul exterior gi

consistenta
Mas[ unifbrmd fErI aglomerdri de proteine gi grdsime.

Gust qi miros Pur lactat, cu gust qi aromd pronun[ate de produs pasteurizat. Se

admite Eust de furai slab pronuntat. Fdrd gust si miros striine.
i Culoare Alb5, cu o nuanla pulin gllbuie, pentrir laptele degresat - cu o

nuantd alblstruie
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4.2.2 Caracteristici fizico-chirnice ale produsului conform tabelului 2.
' Tabelul 2

4.2.3 Caracteristicile microbiologice ale produsului; confonn tabelului 3.

Tabelul 3

4.2.4 Conlinutul de oorrtarninanli nu trebuie sa dep6qeascS lirnitele adrnise,

stabilite in tabelul 4.

I'abelul 4

Caracteristici Norma pentru produs

Fracfia masicd de grdsime,%. 0,05 - 6,0

Densitatea s.lcmz. min. l,u  - 1,030

Aciditatea. oT" max. 16-20

Substanta uscati degresatS(inclusiv proteine Nu mai pu$n de 81,

Fracfia masic[ de protein6,%o Nurnaipufinde 2,8

Fosfataza L ipsa

\OTA - in unele ambalaje de deslbcere se admite abatere de la frac{ia masicd de grisi
de + 0,5%.

Caracteristici Condilii de admisibilitate

Numdrul de microorganizme mezofile aerobe gi

facultative anaerobe, UFC/cm3
1x10s

Bacterii colilbrme in I crn nu se adrnit

\ Iicroorganisme patogene, inclusiv
Salmonella, in 25 g

nu se admit

Staphylacoccus aureus in lcm Nu se admite
L.monooytogenes in 25 g de produs Nu se adrnite

Caracteristici Niveluri maxime

Conlinutul de confatninanfi: Metale qi arsen:

-plumb, rng/kg greutate umedd 0,02

arsen, rng/k tate umed[ 0,1

l- micotoxine: aflatoxina M1 , mg/kg 0,05

- dioxine Ei bifenili iclorurafi (PCB), (\
b

Surna dioxinelor (OMS-PCDD/F-TEO) 3 pe/e

Suma dioxinelor PCB de tipul (OMS-PCDD/T'-TEO) 6 pele
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4.3 Cerin(e privind rnatcrii ltrime' 4.3.1 Pentrur fabricarea laptelui pasteurizat se utilizeazd,:
- lapte de vacd nu mai jos de calitatea a doua conform S M 104, Reglementdrii

iehnice ,,Lapte qi produse lactate" qi norrnei sanitar veterinari }.J! 173;
- lapte de vacd degresat cu aciditatea maxirnum 20 oT, obginut din lapte conform

S\I 104 qi Reglernentirii tehnice,,Laple gi produse lactate,,;

- smintind dulce din lapte de vacd cu fi'acfia nlasic[ de grdsime de la 50 pin6 la 55i o cu aciditatea max. 14 oT, oblinutd din lapte conform SM 104 Ei Reglernent[rii tehnice
..Lapte gi produse lactate".

4.3.2 Materia prim[ de irrport Ei cea autohtond utilizatd la fabricarea produselor
-n sortimentul indicat in punctu[ 3.1 trebuie sd corespundd cerintelor Regulamentului
sanitar privind contaminanli, Normelor fundamental e de radioproteclie.

4.3.3 Materia primir de produccrc autohtond trebuie sI fie ilso{itd de certificat
'' eterinar eliberat de Serviciul veterinar-sanitar de stat teritorial.

4'3.4 Materia primd de origine animald din irnport trebuie sd fie autorizat[ pentru
import de Agenfia Nationald pentru Siguranla Alimentelor qi sh delini certificat veterinar

4.3.5 Materialele provenite din import qi autohtone trebuie se fie admisd pentru
Itilizare de Serviciul dc Supraveghere de stat a Sinat[tii Publioe, insoliti de aviz sa,itar.

Materia prir-r-rd provenitd din irnport trebuie sa fie autorizatd pentru utilizare de
;itre Agenfia Nafionala pentru Siguranla Alimentelor dup[ efectuarea certific6rii qi
iuind in considerare Ordinul nr.149 din 26.06.2006,,Cu privire la aprobarea Normei
sanitare veterinare privind condiliile generale de igiena in exploataliile de animale
prodr-rcdtoare de lapte", Ordinul nr.l59 din 07.07.2006,,Cu privire la aprobarea Normei
senitare veterinare privind stabilirea unor metode cle analizd gi testare a laptelui materie
rrirnd qi celui tratat termic", Ordinul nr.l73 cJin 14.07.2006,,Cu privire la aprobarea
\onuei sanitare vetcrinare privind condiliile de sdndtate pentru producerea gi
:ntroduccrea pe piala a lapteh-ri crud, a laptelui lratat termic gi a procJuselor pe baz6 de
laple", Ordinul nr.174 din 14.07.2006 ,,Cu privire la aprobarea Normei sanitare
.' eterinare privind stabilirea metodelor de analizi Ei testare a laptelui tratat termio
Cestinat consumului uman direct".

5 Proccsttl tehnologic de producere laptelui dc consum trebuie se
corespundi regulilor generale de igienl pentru produse alimentare qi
Ilegulilor specifice de igienl

5.1 Procesul tehnologic de labricare a laptelui de vacl pasteurizat consti 4in
u rrnltoarelc opra{iuni :

- recepfia qi pregatirea materiei prime;
- ouri{area;
- rdcirea;

- normalizarea;
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- omogenizarea;
- pasteurizarea;

- rlcirea laptelui;
- turnarea, ambalarea, etichetarea;
- pdstrarea produsului.

5.2 Recep{ia gi pregitirea materiei.
5.2.1 Laptele se recepfioneazi dup[ masd gi calitate conform ordinii stabilite de

laboratorul intreprinderii.
Laptele de vaci trebuie sd fie insofit de certificat veterinar.
Recepfia laptelui include urmdtoarele operafii: controlul ambalajului de transporl,

evaluarea organolepticd a laptelui, deterrninarea temperaturii, prelevarea probelor
pentru investigafii, controlul documentelor de insofire, ef'ectunrea investigafiilor gi
perfectarea documentelor corespunzltoare.'

Controlului este suplls fleczrre lor de lapte, care vine la intreprindere.
Prin lot se receplioneazd laptele colectionat in acelaq timp, de aceeag calitate, in

ambalaj omagen, de la o intreprindere Ei prezentat cu un document.
Prelevarea probelor qi determinarea calitdlii laptelui se petrece in prezen{a celui

care predi laptele. Se controleazd" prezenfa scrisorii de trasurd qi corespunderea
cantitdfii indicate, numdrul de locuri, conlinutul de gr6sirni, aciditatea gi temperatura
laptelui dupi indicii de f-acto.

5.3 Ilircirea Inptelui
5.3.I Laptele achizilionat se rdcegte pind la temperatura de (+ 4 *20 C).

5.4 Normalizarea laptclui
5.4.1 Laptele recepfionat dupa calitate Ei r[cit se normalizeazd conform tracfiei

ntasice de gr[sirne Ei conform fi'actiei rnasice de substanfe degresate finind cont ca

densitatea qi fracfia rnasicd de grasimi a arnestecului normalizat sd corespundd
cerinfelor indicate in tabeh"rl 2.

5.4.2 Nonnalizarea laptelui oonform fracfiei masice de grisimi se efectueazdin
modul urm[tor:

- la laptele integral se adaugd lapte degresat;

- separarea parfiala a laptelui are loc in separatore pentru separarea smintinei dulci
cu scopul alegerii smintinii dulci sau a laptelui degresat;

- la laptele degresat se adaugd smintind dulce.

5.5 Curi{area, on'rogenizareil, pasteurizaren qi ricirca

5.5.1 Laptele normalizat dupd cclnlinutul de grisirni qi substanfe uscate este

transmis la incdlzire qi curdlarc Ia separatoare de lapte centrifugale.
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5.5.2 Laptele cur6fat preventiv este omogenizat la presiunea de (12,5 *2,5) MPa
Eitemperatura <Je la 45 pind la 70 0C.

in loc de omogenizare acompletd a laptelui se poate folosi omogeniz area divizat/a.

Temperatura omogenizdrii constituie cJe la 55 pina la 650 C.

Srnintina dulce ornogenizati in flux se amestec[ cu lapte degresat gi se transmite
la pasteurizare.

5.5.3 Dupi omogenizare laptele se psteurizazdla ternperatura nlr maijos de 720C
cLr expunerea tir-np de 15 secunde.(HG 435 c.5, p.130)

5.5.4 Laptele pasteurizat se receqte pina la (4 +2)oC qi se indreaptd la tumare,
ambalare sau in rezervor intermediar, unde pdstrarea laptelui pasteurizat se admite nu
mai mult de 6 ore.

5.6 Ambalare
5.6.1 Lapte se preambaleazdin pachete de hArtie irnpregnate cu materiale polimerice de
tipul ,,HI.,O-PAK", ,,Tetra-Brik" setu alte tipuri, saci, pachete din polietilen[, in phhdrele,
cutiufe qi pachete inohise ermetic sau alte tipuri de ambalaje de desfacere din materiale
polimerice, materiale combinate sau alte tipuri de materiale conform DN in vigoare, sau
provenite din import Ei autorizate pentru contact cu produsele alirnentare de Serviciul de
Sr,rpraveghere de Stat a Senatalii Publice, care asigurd calitartea inclusiv inofensivitatea
produselor pe tot parcursul temrenelor de valabilitate qi care defin aviz sernitar.

5.6.2 Produsr"rl se ambaleazd"it'r ambalaje cu capacitatea de la 0,2 pini la 2,0 dm3.
5.6.3 Abaterile admisibile la masa netd a produsului in ambalajele de

desfacere trebuie sd corespund[ tabelului 5

5.6.4 Produsul in ambalaje de cJesfacere se livreazd.cle la intreprindere amplasate
in l6zi din rnateriale polirnerice, conform DN de produs in vigoare sar.r l6zi din carlon
ondulat conform GOST 13512, GOST I 35 I 3 Ei GOST I 35 I 5, cu rnasa neti in ldzi care
rtu trebuie s[ depdqeasca 20 kg, masa brutl aldzilor cu produs nu trebuie sd depaqeasca 30
Lg.

5.6.5 Produsul in arnbalaje de desfacere poate fi ambalat in alte tipuri de ambalaje
de transporL aulorizat pentru contact cu produsele alirnentare de Serviciul de Supraveghere
de Stat a S6ndtalii Publice.

5.6.6 Produsele trebuie s[ fie preambalate Ei ambalate in ambalaj gi materiale,
conform Rcgularnentului sanitar privind materialele qi obiectele destinate sd vind in

8,

Tabelul 5
Cantitatea minimalS de consum in am6aiaj;M arn' Lirnitd abaterilor tolerate, T

%dinM cm"
200- 1 000 15

1 000-2000 1,5
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contact cu produsele alimentare, erprobat prin l'lotdrirea Guvernuh-ri nr. 308 din
29.04.20[ l, Hotdrii Guvernului Nr. 384 din 12.05.2010 cu privire la Serviciul de

Supraveghere de Stat a S6nltI(ii Publice, Regulamentului sanitar privind materialele qi

obiectele din plastic destinate si vind in contact cu produsele alimentare HotSrirea
Gtrvernului Nr. 278 din 24.04.2013, autorizate sanitar de Serviciul de Supraveghere

de Stat a S5natalii Publice pentru contact cu produse alirnentare prin diferite metode,
care asigurd integritatea qi inol'ensivitatea lor in perioada depozitdrii, transportdrii qi

comercializdrii.
5.6.7 Toate tipurile de ambalaje de transport trebuie sd fie curate, uscate, fIr[

rnucegai qi miros strlin.
5.6.8 in fiecare ladd se plaseazd produsul cLr accea$i datd de fabricare. Se admite

ambalarea produsului cu diferit"e zile de fabricare cu indicarea accstor rnen(iuni pe

eticheta l6zii.
5.6.9 Ldzile de carton se inoleie cu bandi lipicioasa pe suport de hirtie sau

polirneric conform DN de produs in vigoare sau provenite din irnport gi autorizate
pentru utilizare de Serviciul de Supraveghere dc Stat a SAnAtAii Publice.

5.7 Etichetare
5.7.1 Etichetarea laptelui ambalat in ambalaje de desf-acere trebnie s5 fie

efcotuatd in corespundere cu: Lcgca produselor alimentare, cerinfele Normelor privind
etichetarea produselor alimentare, Regulamentului sanitar privind rnenliunile
nutrifionale qi de sdndtate inscrise pe produsele alimentare gi sd fie aplicate
urmdtoarele menfiuni:

- insoriplia ,,Fabricat in Moldova";
- denurnirea intreprinderii producitoare, adresa, numSrul de telefon, marca;
- denumirea produsului conform 3.1 din prezenta instrucfiunea tehnologica;
- capacitatea proclusulr,ri clin arnbalaj, c*', d*';
- data prodr"rcerii;

- condiliile de p[strare (temperatura,oC);
- termenul de valabilitate exprimat prin perioada de tirnp sau data limita de

consum precedatd de cuvintele ,,Expird la ... (ziua, luna,)";
- valoarea nutritivi qi energetici per 100 cml cle produs;
- infonnalia <;u privire la certificare;
- codul cu bare, dacd exist6;

Nu se admite aplicarea informafiei care atribuie produsului propriet[{i curative
sau curativ -profi lactice.

5.7 .2 Etichetarea ambalajului de transport se et-ectue azd prin lipirea unei etichete
de hirtie sau aplicarea unui trafaret prin qtanlare, cu vopsea indelibild qi inodord
avtzatd de Servicir.rl de Supraveghere de Stat a SdnAtafii Publice, pe una din p64ile
laterale ale arrrbala.iulLri. Inlbnnalia de pe arnbalai trebuie sa cohlina urmltoarele
mentiuni:

-
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- inscripfia ,,Fabricat in Moldova";
- denumirea intreprinderii producdtoare, adresa, teleflonul, marca;
- denumirea produsului confbrm 3.1 din prezenta instrucliunea tehnologic6;
- data producerii;
- condiliile de pdstrare (temperatura,oC);
- tennenul de valabilitate ptin perioada de timp sau data limiti de consum

precedatd de cuvintelc ,,L,xpir[ la ... (ziua, lLlna,)"; .
- capacitatea produsului clin ambalaj, cm', drn' qi rnasa brurto;
- numdrul de ambalaje de desfacere in ambalaj qi capacitatea produsului din

arnbaiajul de destiroele - pentru laptele dc consum in ambalaj de desf-acere;
- capacitatea pentru laptele pasteurizat din arnbalaj de transport;
- semnul de avertizare ,,inchrcdturd perisabild" conform GOS'f 14192,
- valoarea nutritivd gi energeticd per 100 cm' de produs;
- informafia cu privire la certificare;
- codul cu bare, dac6 exist6;
Etichetarea ambalajului de transport

,,Limita de temperaturd",,,Produs alterabil"

6 Reguli pentru verilicarca calitltii

6.1 Produsul se receplioneazdin loturi.

6.2 Definifia lotului Ei volumul eqantionului se efectueazd conform GOST
26809.

6.3 Fiecare lot de produs trebuie s[ fie verificat privind corespunderea
produsului condiliilor prezentului standard qi sd fre prezentat cu un certificat de

calitate in care sc indicd:
- numdml certif-rcatului cle calitate gi data eliberdrii lui;
- numirul certit-rcatului veterinar qi data eliberirii lui;
- denumirea intreprinderii produo[toare, adresa gi telefonul;
- denumirea produsului;
- data fabricarii;
- masa neto, kg;
- condiliile de pdstrare (ter-nperatura,oC, urniditatea relativi a aerului, 0/o;

- rezultatele analizelor privind fiac(ia masicl de grdsime, aciditatea
qi caracteristicile organoleptice ale produsului;

- terrnenul de valabilitate exprirnat prin perioada de timp sau data limitd de

consLrm precedatd de cuvintele ,,Expira la ... (ziua,luna,)";
- nurn[rul de locuri in ambalajul de transport;
- inlormafia cu privire la certificare;

I

6.4 Originalul certificatului de calitate qi certificatului veterinar se pistreaz[ la
intreprinderea-producdtoare, minirn 30 de zile de la expirarea termenului de

valabilitate a lotului. La livrarea produsului sc elibereazd copii ale certificatului de

calitate qi certificatului veterinar, adeverit cu qtampild umedd.

l0

trebuie si confind semnele de avertizare'.
conform GOST 14192.
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