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.1 Obiect si domeniu de aplicare
Prezenta instructiunea tehnologicd sa referd la procesul de fabricare a laptelui de
consum pasteurizat, obtinut prin prelucrarea termica a laptelui de vaci crud. In
continuarea textului — produs.

2 Referinte

SM 1-19: 1999 Principiile si metodologia standardizarii. Elaborarea, coordonarea si
aprobarea descrierilor tehnice, instructiunilor tehnologice si retetelor

RGML12:2007 Verificarea metrologicéd a mijloacelor de masurare. Organizarea si
modul de efectuare

SM 8-21:2003 Sistemul National de Metrologie. Atestarea utilajului de incercari.
Principii generale

SM 8-23:2005 Sistemul National de Metrologie. Asigurarea metrologici a
incercdrilor in scopul asigurarea conformitatii. Principii generale

SM 104:1995 Lapte de vaca. Conditii de achizitionare

SM GOST R 51301:2003 Produse alimentare si materii prime alimentare. Metode
voltampermetrice prin inversiune de determinare a continutului de elemente toxice
(cadmiului, plumbului, cuprului si zincului)

SMV ISO 11290-1:2008 Microbiologia produselor alimentare si furajelor.
Metoda pentru detectarea si numararea Listeria monocytogenes. Partea 1. Metoda de
identificare

SMV ISO 11290-2:2008 Microbiologia produselor alimentare si furajelor.
Metoda pentru detectarea si numararea Listeria monocytogenes. Partea 2. Metoda de
numarare

GOST 8.579 -2002 SSM. Cerintele pentru numirul de bunuri ambalate in
recipiente de orice fel la fabricarea, ambalarea, vanzarea si importarea lor,

GOST 12.1.004-91 Sistemul standardelor de securitate a muncii. Securitatea
antiincendiard. Conditii generale

GOST 12.2.003-91 Sistemul standardelor de securitate a muncii. Utilaj de
producere. Conditii de securitate generala

GOST 12.3.002-75 Sistemul standardelor de securitate a muncii. Procese
de producere. Conditii de securitate generala

GOST 17.2.3.02-78 Protectia naturii. Atmosfera. Reglementarea emisiilor
admisibile de substante nocive la intreprinderile industriale

GOST 3622-68 Lapte si produse lactate. Prelevarea probelor si pregatirea lor
pentru incercari

GOST 3623-73 Lapte si produse lactate. Metode de determinare a pasteurizirii

GOST 3624-92 Lapte si produse lactate. Metode titrimetrice de determinare a
aciditatii

GOST 3625 -84 Lapte si produse lactate. Metode de determinare a densititii

GOST 5037 - 97 Bidoane metalice pentru lapte si produse Ictate. Conditii tehnice
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GOST 5867 - 90 Lapte si produse lactate. Metode de determinare a grasimii
* GOST 8218 - 89 Lapte. Metode de determinare a puritatii .

GOST 9218 - 86 Cisterne auto pentru lichide alimentare. Conditii tehnice generale

GOST 9225-84 Lapte si produse lactate. Metode de analizi microbiologica

GOST 10444.15-94 Produse alimentare. Metode de determinare a cantitdtii de
microorganizme mezofile aerobe si facultativ anacrobe

GOST 13512-91 Lazi din carton ondulat pentru produse de patiserie. Conditii

tehnice

GOST 13513-86 Lazi din carton ondulat pentru produsele industriei cérnii si
laptelui. Conditii tehnice

GOST 13515-91 Lazi din carton incleiat plat de ambalaje pentru unt ti
margarind. Conditii tehnice :

GOST 14192-96 Marcarea incarcaturilor

GOST 23327-98 Lapte si produse lactate. Metoda de masurare a fractiei masice a
azotului general dupa Kjeldahl si determinarea fractiei masice de proteina

GOST 25179 -90 Lapte. Metode de determinare a proteinei

GOST 26809-86 Lapte si produse lactate. Reguli de verificare a calitatii, metode de
prelevare si pregatire a probelor pentru analize

GOST 26929-94 Materii prime si produse alimentare. Pregatirea probelor
Mineralizarea pentru determinarea elementelor toxice

GOST 26930-86 Materii prime si produse alimentare. Metoda de determinare a
arsenului

GOST 26932-86 Materii prime si produse alimentare. Metoda de determinare a
plumbului :

GOST 28283-89 Lapte de vacd. Metode de apreciere organoleptica si de gust

GOST 30178-96 Materii prime si produse alimentare. Metoda de determinare a
elementelor toxice prin absorbtie atomica

GOST 30347-97 Lapte si produse lactate. Metode de determinare a Staphylococcus
aureus.

GOST 30518-97 Produse alimentare. Metode de relevare s1 determinare a
numarului de bacterii coliforme

GOST 31659 - 12 Produse alimentare. Metoda de determinare a bacteriilor
patogene inclusiv Salmonella

GOST 30538-96 Produse alimentare. Metodica determinarii elementelor toxice prin
metoda de emisie atomica

GOST 30711- 2001 Lapte si produse lactate. Metode de depistare si determinare a
continutului de aflatoxine B, si M,

Legea Republicii Moldova privind produsele alimentare nr.78-XV din
18.03.2004 i

Legea privind activitatea sanitar-veterinard nr.221-XVI din 19 octombrie 2007

Norme privind etichetarea produselor alimentare, aprobate prin Hotarirea
Guvernului Republicii Moldova, nr. 996 din 20.08.2003
Norma sanitara veterinara privind conditiile generale de igiend in exploatatiile de animale
2 .
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producdtoare de lapte nr.149 din 26.06.2006

Norma sanitard veterinara privind stabilirea unor metode de analiza i testare a
laptelui materie prima si celui tratat termic nr. 159 din 07.07.2006

Norma sanitara veterinara privind conditiile de sénétate pentru producerea si

introducerea pe piata a laptelui crud, laptelui tratat termic si produselor pe baza de lapte nr.
173 din 14.07.2006

Norma sanitara veterinara privind stabilirea metodelor de analiza si testare a laptelui
tratat termic destinat consumului uman direct nr. 174 din 14.07.2006

Norme sanitare privind calitatea apei potabile, aprobate prin Hotarirea
Guvernului Republicii Moldova nr.934/2 din 15.08.2007

Normele fundamentale de radioprotectie. Cerinte de reguli igienice (NERP-2000)
din 27.02.2001

Reguli privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, aprobate prin
Hotararea Guvernului nr.221 din 16 martie 2009.

Reguli generale de igiend a produselor alimentare aprobate prin Hotérirea
Guvernului Ne 412 din 25 mai 2010

Reguli specifice de igiend a produselor alimentare de origine animala aprobate prin
Hotarirea Guvernului Ne 435 din 28 mai 2010

Regulamentul sanitar privind contaminanti din produsele alimentare aprobat prin
Hotarirea Guvernului Ne 520 din 22 iunie 2010

Reglementare tehnicd ,,Lapte si produse lactate” aprobatd prin Hotdrarea
Guvernului Ne 611 din 05.07.2010

Reglementare tehnicd ,Reguli generale de aparare impotriva incendiilor in
Republica Moldova” RT DSE 1.01-20035, aprobatd prin Hotérirea Guvernului nr. 1159
din 24.10.2007

Regulament sanitar privind materialele si obiectele destinate sd vind 1n contact cu
produsele alimentare, aprobat prin Hotarirea Guvernului nr. 308 din 29.04.2011

Hotararea Guvernului Nr. 384 din 12.05.2010 cu privire la Serviciul de
Supraveghere de Stat a Sanatatii Publice

Regulamentul sanitar privind limitele maxime admise de reziduuri ale produselor
de uz fitosanitar din sau de pe produsele alimentare si hrana de origine vegetald si
animald pentru animale, aprobate prin Hotarirea Guvernului nr. 1191 din 23.12.2010

Regulile cu privire la desfagurarea comertului cu amanuntul. Hotarirea Guvernului
No 931 din 08.12. 2011, anexa 1

Regulamentul sanitar privind aditivii alimentari, aprobat prin Hotérirea
Guvernului nr. 229 din 29 martie 2013

Regulamentul sanitar privind materialele si obiectele din plastic destinate sd vina in
contact cu produsele alimentare Hotarirea Guvernului Nr. 278 din 24.04.2013

Regulament sanitar privind mentiunile nutritionale si de sandtate inscrise pe
produselé alimentare aprobat prin Hotarirea Guvernului nr. 196 din 25 martie 2011
(Monitorul Oficial al Republicii Moldova, nr. 46-52 din 1 aprilie 2011)
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3 Asortiment, notare

3.1 In dependenti de fractia masica de grisime a produsului se fabrici urmitoarele
tipuri de lapte de comsum pasteurizat:

- degresat; :

- cu fractia masicd de grasime de 1,5% (semidegresat);

- cu fractia masica de grasime de 2,5 %;

- cu fractia masica de grasime de 3,2 %;

- cu fractia masicd de grasime de 4,0 %;,

- cu fractia masica de grasime de 6,0 %

3.2 Produselor li se pot atribui denumiri comerciale individuale cu indicarea lor pe
etichete si cu respectarea Normelor de etichetare a produselor alimentare. Nu se admite
aplicarea informatiei cu caracter curativ — profilactic si dietetic.

3.3 Notarea produsului In comanda sau in alte documente trebuie sa cuprinda
denumirea completd a produsului conform 3.1, fractia masica de grasime, RT.
EXEMPLE

Lapte de consum pasteurizat cu fractia masicd de grasime 2,5%, RTHG 611
4. Cerinte tehnice de calitate si inofensivitate

4.1 Cerinte generale

4.1.1 Laptele trebuie sa corespunda Legii privind produsele alimentare, Regulilor
privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, Regulamentului sanitar
privind contaminanti din produsele alimentare, Normele fundamentale de radioprotectie,
prezentului standard de firma si sa fie fabricat conform instructiunii tehnologice si
retetelor, elaborate si aprobate conform SM 1-19, cu respectarea cerintelor Regulilor
generale de igiena a produselor alimentare, Reguli specifice de igiend a produselor
alimentare de origine animala.

4.2 Caracteristici

4.2.1 Caracteristicile organoleptice ale produsului conform tabelului 1.
Tabelul 1

 Caracteristici Norma pentru lapte
Aspectul exterior i | Masd uniforma fara aglomerari de proteine si grasime.
' consistenta :

Gust si miros Pur lactat, cu gust si aroma pronuntate de produs pasteurizat. Se
2 admite gust de furaj slab pronuntat. Fara gust si miros strdine.
Culoare Albd, cu o nuantd putin galbuie, pentru laptele degresat — cu o

nuantd albdstruie
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4.2.2 Caracteristici fizico-chimice ale produsului conform tabelului 2.

Tabelul 2
Caracteristici Norma pentru produs
Fractia masicd de grasime, %. 0,05-6,0
Densitatea g/cm2 , min. 1,024 - 1,030
Aciditatea, °T, max. 16-20

Substanta uscata degresatd(inclusiv proteine)

Numai putin de 82

Fractia masicd de proteind,%

Nu mai putinde 2,8

Fosfataza

Lipsa

NOTA - in unele ambalaje de desfacere se admite abatere de la fractia masicd de grasims

de = 0,5%.

4.2.3 Caracteristicile microbiologice ale produsului, conform tabelului 3.

Tabelul 3

Caracteristici

Conditii de admisibilitate

[

Numdrul de microorganizme mezofile aerobe si
facultative anaerobe, UFC/cm’

1x10°

!
!
1

Bacterii coliforme in 1 cm’

nu se admit

|

Microorganisme patogene, inclusiv
Salmonella, in 25 g

nu se admit

Staphylacoccus aureus in lem’

Nu se admite

L.monocytogenes In 25 g de produs

Nu se admite

4.2.4 Continutul de contaminanti nu trebuie sd depaseasca limitele admise,

stabilite in tabelul 4.

Tabelul 4
| Caracteristici Niveluri maxime
‘Continutul de contaminanti: Metale si arsen:
-plumb, mg/kg greutate umeda 0,02
- arsen, mg/kg greutate umeda 0,1
- micotoxine: aflatoxina M; mg/kg v 0,05
- dioxine si bifenili policlorurati (PCB), pg/g
'Suma dioxinelor (OMS-PCDD/F-TEO) : 3 pg/g
'Suma dioxinelor PCB de tipul (OMS-PCDD/F-TEQ) 6 pe/g

5 . .
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4.3 Cerinte privind materii prime

4.3.1 Pentru fabricarea laptelui pasteurizat se utilizeaz:

- lapte de vacd nu mai jos de calitatea a doua conform S M 104, Reglementirii
tehnice ,,Lapte si produse lactate” si normei sanitar veterinara No 173

- lapte de vacd degresat cu aciditatea maximum 20 °T, obtinut din lapte conform
SM 104 si Reglementdrii tehnice ,,Lapte si produse lactate”;

- smintind dulce din lapte de vaca cu fractia masica de grasime de la 50 pind la 55
% cu aciditatea max. 14 °T, obtinuta din lapte conform SM 104 si Reglementdrii tehnice
.Lapte si produse lactate”.

4.3.2 Materia prima de import i cea autohtona utilizati la fabricarea produselor
in sortimentul indicat In punctul 3.1 trebuie si corespunda cerintelor Regulamentului
sanitar privind contaminanti, Normelor fundamentale de radioprotectie.

4.3.3 Materia primd de producere autohtond trebuie si fie insotitd de certificat
veterinar eliberat de Serviciul veterinar-sanitar de stat teritorial.

4.3.4 Materia primad de origine animald din import trebuie si fie autorizatd pentru
import de Agentia Nationald pentru Siguranta Alimentelor s1 sa detina certificat veterinar

4.3.5 Materialele provenite din import si autohtone trebuie se fie admisa pentru
utilizare de Serviciul de Supraveghere de stat a Sanatatil Publice, insotitd de aviz sanitar.

Materia prima provenitd din import trebuie sa fie autorizati pentru utilizare de
catre Agentia Nationald pentru Siguranta Alimentelor dupa efectuarea certificarii sl
luind in considerare Ordinul nr.149 din 26.06.2006 ,,Cu privire la aprobarea Normei
sanitare veterinare privind conditiile generale de igiend in exploatatiile de animale
producitoare de lapte”, Ordinul nr.159 din 07.07.2006 ,,Cu privire la aprobarea Normei
sanitare veterinare privind stabilirea unor metode de analiza si testare a laptelui materie
primd si celui tratat termic”, Ordinul nr.173 din 14.07.2006 ,,Cu privire la aprobarea
Normei sanitare veterinare privind conditiile de sinatate pentru producerea si
introducerea pe piata a laptelui crud, a laptelui tratat termic si a produselor pe bazi de
lapte”, Ordinul nr.174 din 14.07.2006 ,,Cu privire la aprobarea Normei sanitare
veterinare privind stabilirea metodelor de analizd si testare a laptelui tratat termic
destinat consumului uman direct”.

5 Procesul tehnologic de producere laptelui de consum trebuie se

corespunda regulilor generale de igienii pentru produse alimentare si
Regulilor specifice de igieni

5.1 Procesul tehnologic de fabricare a laptelui de vaci pasteurizat consta din
urmatoarele opratiuni:

- receptia si pregitirea materiei prime;

- curdtarea;

- racirea;

- normalizarea;

6 .
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- omogenizarea,

- pasteurizarea;

- racirea laptelui;

- turnarea, ambalarea, etichetarea;
- pastrarea produsului.

5.2 Receptia si pregitirea materiei.

5.2.1 Laptele se receptioneazd dupd masa si calitate conform ordinii stabilite de
laboratorul intreprinderii.

Laptele de vaca trebuie sa fie Insotit de certificat veterinar.

Receptia laptelui include urmétoarele operatii: controlul ambalajului de transport,
evaluarea organolepticd a laptelui, determinarea temperaturii, prelevarea probelor
pentru investigatii, controlul documentelor de insotire, efectuarea investigatiilor si
perfectarea documentelor corespunzitoare.

Controlului este supus fiecare lor de lapte, care vine la intreprindere.

Prin lot se receptioneazd laptele colectionat in acelas timp, de aceeas calitate, in
ambalaj omagen, de la o Intreprindere si prezentat cu un document.

Prelevarea probelor si determinarea calitétii laptelui se petrece in prezenta celui
care predd laptele. Se controleaza prezenta scrisorii de trasurd si corespunderea
cantitafii indicate, numarul de locuri, continutul de grésimi, aciditatea gi temperatura
laptelui dupa indicii de facto.

5.3 Racirea laptelui
5.3.1 Laptele achizitionat se riceste pina la temperatura de (+ 4 +2°C).

5.4 Normalizarea laptelui

5.4.1 Laptele receptionat dupa calitate si ricit se normalizeazi conform fractiei
masice de grasime si conform fractiei masice de substante degresate tinind cont ca
densitatea si fractia masicd de grasimi a amestecului normalizat sd corespunda
cerintelor indicate in tabelul 2.

5.4.2 Normalizarea laptelui conform fractiei masice de grasimi se efectueaza in
modul urmator:

- la laptele integral se adaugd lapte degresat;

- separarea partiald a laptelui are loc in separatore pentru separarea smintinei dulci
cu scopul alegerii smintinii dulci sau a laptelui degresat;

- la laptele degresat se adaugd smintind dulce.
-
5.5 Curitarea, omogenizarea, pasteurizarea si racirea

5.5.1 Laptele normalizat dupa continutul de grasimi si substante uscate este
transmis la Incalzire si curdtare la separatoare de lapte centrifugale.

4 .
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5.5.2 Laptele curatat preventiv este omogenizat la presiunea de (12,5 +2,5) MPa
si temperatura de la 45 pina la 70 °C.

In loc de omogenizare acompleta a laptelui se poate folosi omogenizarea divizata.
Temperatura omogenizarii constituie de la 55 pina la 65° C.

Smintina dulce omogenizatd in flux se amesteca cu lapte degresat si se transmite
la pasteurizare.

5.5.3 Dupa omogenizare laptele se psteurizaza la temperatura nu mai jos de 72 °C
cu expunerea timp de 15 secunde.(HG 435 ¢.5, p.130)

5.5.4 Laptele pasteurizat se receste pind la (4 £2)°C si se indreapta la turnare,
ambalare sau in rezervor intermediar, unde péstrarea laptelui pasteurizat se admite nu
mai mult de 6 ore.

5.6 Ambalare
5.6.1 Lapte se preambaleazd in pachete de hartie impregnate cu materiale polimerice de
tipul ,,ELO-PAK?”, ,, Tetra-Brik” sau alte tipuri, saci, pachete din polietilend, in pahérele,
cutiute si pachete inchise ermetic sau alte tipuri de ambalaje de desfacere din materiale
polimerice, materiale combinate sau alte tipuri de materiale conform DN in vigoare, sau
provenite din import $i autorizate pentru contact cu produsele alimentare de Serviciul de
Supraveghere de Stat a Sanatatii Publice, care asigura calitatea inclusiv inofensivitatea
produselor pe tot parcursul termenelor de valabilitate si care detin aviz sanitar.

5.6.2 Produsul se ambaleazi in ambalaje cu capacitatea de la 0,2 pina la 2,0 dm”.
5.6.3 Abaterile admisibile la masa netd a produsului in ambalajele de
desfacere trebuie sa corespunda tabelului 5

Tabelul 5
Cantitatea minimala de consum in ambalaj, M cm’ Limita abaterilor tolerate, T
% din M cm’
200-1000 - (3]
1000-2000 1.5 -

5.6.4 Produsul in ambalaje de desfacere se livreaza de la intreprindere amplasate
in ldzi din materiale polimerice, conform DN de produs in vigoare sau lizi din carton
ondulat conform GOST 13512, GOST 13513 si GOST 13515, cu masa neta in lazi care
nu trebuie sd depaseascd 20 kg, masa bruta a lazilor cu produs nu trebuie si depaseasca 30

kg.

5.6.5 Produsul in ambalaje de desfacere poate fi ambalat in alte tipuri de ambalaje
de transport autorizat pentru contact cu produsele alimentare de Serviciul de Supraveghere
de Stat a Sanatatii Publice.

5.6.6 Produsele trebuie si fie preambalate $i ambalate in ambalaj si materiale,
conform Regulamentului sanitar privind materialele si obiectele destinate s vina in
8 .
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contact cu produsele alimentare, aprobat prin Hotarirea Guvernului nr. 308 din
29.04.2011, Hotarii Guvernului Nr. 384 din 12.05.2010 cu privire la Serviciul de
Supraveghere de Stat a Sanatatii Publice, Regulamentului sanitar privind materialele si
obiectele din plastic destinate sé vind 1n contact cu produsele alimentare Hotarirea
Guvernului Nr. 278 din 24.04.2013, autorizate sanitar de Serviciul de Supraveghere
de Stat a Sanatatii Publice pentru contact cu produse alimentare prin diferite metode,
care asigura integritatea si inofensivitatea lor in perioada depozitdrii, transportarii $i
comercializarii.

5.6.7 Toate tipurile de ambalaje de transport trebuie sa fie curate, uscate, fara
mucegai $i miros strain.

5.6.8 In fiecare lada se plaseaza produsul cu aceeasi data de fabricare. Se admite
ambalarea produsului cu diferite zile de fabricare cu indicarea acestor mentiuni pe
eticheta lazii.

5.6.9 Lazile de carton se incleie cu banda lipicioasd pe suport de hirtie sau
polimeric conform DN de produs in vigoare sau provenite din import $i autorizate
pentru utilizare de Serviciul de Supraveghere de Stat a Sanatatii Publice.

5.7 Etichetare

5.7.1 Etichetarea laptelui ambalat in ambalaje de desfacere trebuie sa fie
efectuatd in corespundere cu: Legea produselor alimentare, cerintele Normelor privind
etichetarea produselor alimentare, Regulamentului sanitar privind mentiunile
nutritionale si de sdndtate inscrise pe produsele alimentare si sa fie aplicate
urmatoarele mentiuni:

- inscriptia ,,Fabricat in Moldova";

- denumirea Intreprinderii producatoare, adresa, numadrul de telefon, marca;

- denumirea produsului conform 3.1 din prezenta instructiunea tehnologica;

- capacitatea produsului din ambalaj, cm’, dm’;

- data producerii;

- conditiile de pastrare (temperatura,®C);

- termenul de valabilitate exprimat prin perioada de timp sau data limita de
consum precedatd de cuvintele ,,Expird la ... (ziua, luna,)";

- valoarea nutritiva si energeticd per 100 cm’ de produs;

- informatia cu privire la certificare;

- codul cu bare, daci existad;

Nu se admite aplicarea informatiei care atribuie produsului proprietati curative
sau curativ —profilactice.

5.7.2 Etichetarea ambalajului de transport se efectueaza prin lipirea unei etichete
de hirtie sau aplicarea unui trafaret prin stantare, cu vopsea indelibild si inodora
avizatd de Serviciul de Supraveghere de Stat a Sanatatii Publice, pe una din partile
laterale ale ambalajului. Informatia de pe ambalaj trebuie sd contind urmétoarele
mentiuni:



IT MD 67-40583431-001:2014

- inscriptia ,,Fabricat In Moldova";

- denumirea intreprinderii producatoare, adresa, telefonul, marca;

- denumirea produsului conform 3.1 din prezenta instructiunea tehnologica;

- data producerii;

- conditiile de pastrare (temperatura,®C);

- termenul de valabilitate prin perioada de timp sau data limitd de consum
precedata de cuvintele ,,Expird la ... (ziua, luna o

- capacitatea produsului din ambalaj, cm’, dm sl masa bruto;

- numdrul de ambalaje de desfacere in ambalaj si capacitatea produsului din
ambalajul de desfacere — pentru laptele de consum in ambalaj de desfacere;

- capacitatea pentru laptele pasteurizat din ambalaj de transport;

- semnul de avertizare ,,incarcatura perlsablld" conform GOST 14192;

- valoarea nutritiva $1 energetica per 100 cm’ de produs;

- informatia cu privire la certificare;

- codul cu bare, daca exista;

Etichetarea ambalajului de transport trebuie sd contind semnele de avertizare:
,Limita de temperaturd", ,,Produs alterabil" conform GOST 14192.

6 Reguli pentru verificarea calitatii
6.1 Produsul se receptioneaza in loturi.

6.2 Definitia lotului si volumul esantionului se efectueaza conform GOST
26809.

6.3 Fiecare lot de produs trebuie sa fie verificat privind corespunderea
produsului conditiilor prezentului standard si sé fie prezentat cu un certificat de
calitate 1n care se indica:

- numadrul certificatului de calitate si data eliberarii lui;
numadrul certificatului veterinar si data eliberarii lui;

- denumirea intreprinderii producatoare, adresa si telefonul;

- denumirea produsului;

- data fabricarii;

- masa neto, kg;

- conditiile de pastrare (temperatura,®C, umiditatea relativa a aerului, %;

- rezultatele analizelor privind fractia masicéd de grasime, aciditatea
si caracteristicile organoleptice ale produsului;

- termenul de valabilitate exprimat prin perioada de timp sau data limita de
consum precedatd de cuvintele ,,Expird la ... (ziua, luna,)";

- numdrul de locuri in ambalajul de transport;

- informﬂa;ia cu privire la certificare;

6.4 Originalul certificatului de calitate si certificatului veterinar se pastreaza la
intreprinderea-producétoare, minim 30 de zile de la expirarea termenului de
valabilitate a lotului. La livrarea produsului se elibereazd copii ale certificatului de
calitate si certificatului veterinar, adeverit cu stampild umeda.

10 .
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