NE-CHMAC %
L g Nr. 0490 din 01 februarie 2024

Denumirea produselor,
ambalarea, volumul partidei,
data fabricérii,

termen de valabilitate

Laboratorul de incercari produse agroalimentare
MD 2064 Chisinau, str. Coca, 28: fax +373 22 74 85 11, tel. 22 218 442 , email:lipacmc@cmac.md

MOLDAC

RAPORT DE INCERCARI

&M EN ISO/RC 17026:2018
LI-086

Ulei de floarea soarelui obtinut prin presare, rafinat deodorizat
m.c. "DANOVA", amb. Butelii PET 0,95 L, lot. 640 buc.,
d/f 25.01.2024, t/v 25.01.2025

1. Producatorul SRL '"Danova-Prim", or. Ungheni, str. Stefan cel Mare 54
2. Solicitantul —
3. Documente de insotire Act de prelevare Nr. 88-I-P din 30.01.2024
4.  Locul prelevirii probei or. Ungheni, str. Stefan cel Mare, 54
5. Prezentat de cétre T. Turcan
6. Cantitatea probei 0,951
7. Data primirii probelor 30 ianuarie 2024 Data inceperii incercirilor | 30.01.2024
Data finisirii incercarilor | 01.02.2024
8. Scopul incercarilor Supraveghere
9. Documente normative (DN) HG Nr. 434 din 27.05.2010 anexa 3, punctul 1
REZULTATELE INCERCARILOR
I:g;:;;;?gg;::g’ Metoda de incerciri Lu:l(:::}:i:lnggnle Rezultate U';;gs%
Caracteristici fizico-chimice (panificatia) ‘
Indicele de aciditate, mg KOH/g, max 5.1/PL-7/06 (GOST 5476-80 punctul 2) 0,6 0,4 +0,1
Indicele de peroxid, mmol oxigen 5.1/PL-7/05 (GOST 26593-85) 10,0 5,0 +0,1
activ/kg, max
Fractia masica de apa si substante SM EN ISO 662:2016 0,10 0,04 +0,01

volatile , %, max

Responsabili de incercari: 2
‘ W O. Smerea
Sef de laborator : % S. Paiu

Rezultatele incercirilor sunt eliberate pentru proba prelevati si prezentatd de citre client

Atentie producitorilor si organelor de control!

Copia Raportului de incercéri nu este valabila fara originalul semndturii i a stampilei laboratorului de incercéri care l-a eliberat.
Prezentul Raport de incercéri nu poate fi reprodus sau utilizat integral sau partial fard permisiunea laboratorului de incercari care I-a eliberat.

CMAC Chisindu
Cod: 5/F - MSM-20
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Laboratorul de incerciri produse agroalimentare
MD 2064 Chisinau, str. Coca, 28: fax +373 22 74 85 11, tel. 22 218 442 , email: lipacmc@cmac.md

RAPORT DE INCERCARI

SE-CMAC

Denumirea produselor,
ambalarea, volumul partidei,
data fabricérii,

termen de valabilitate

Nr. 0489 din 01 februarie 2024

Ulei de floarea soarelui obtinut prin presare, rafinat nedeodorizat

m.c. "DANOVA", amb. Butelii PET 0,95 L,lot. 500 buc.,
d/f 27.12.2023, t/v 27.12.2024

MOLDAC

REPUBLICA MOLDOVA

S0 EN I50/EC 1702530 18
L1086

1. Producitorul SRL "Danova-Prim'', or. Ungheni, str. Stefan cel Mare 54
2. Solicitantul o WV
3. Documente de insotire Act de prelevare Nr. 88-I-P din 30.01.2024
4. Locul prelevérii probei or. Ungheni, str. Stefan cel Mare, 54
5. Prezentat de catre T. Turcan
6. Cantitatea probei 0,951
7. Data primirii probelor 30 ianuarie 2024 Data inceperii incercérilor | 30.01.2024
Data finisirii incercirilor 01.02.2024
8.  Scopul incercérilor Supraveghere
9. Documente normative (DN)  HG nr. 520 din 22.06.2010, anexa 1, punctul 82,
HG nr. 434 din 27.05.2010, anexa 2, punctul 1, anexa 3, punctul 1
REZULTATELE INCERCARILOR
I::;:;;;lsze;l?;:tg’ Metoda de incerciri Lll:l;;;:fl:‘nggnle Rezultate Uﬁ;gs%
Caracteristici toxicologice
Plumb, mg/kg, max 5.1/PL-2/01 (SM GOST R 51301:2003- 0,1 0,022 +0,011
Anulat)
Caracteristici fizico-chimice (panificatia)

Indicele de aciditate, mg KOH/g, 5.1/PL-7/06 (GOST 5476-80 punctul 2) 0,6 0,5 +0,1

max

Indicele de peroxid, mmol oxigen 5.1/PL-7/05 (GOST 26593-85) 10,0 7,6 +0,1

activ/kg, max

Sapun,% max. *SM SR EN ISO 3657 lipsa lipsa -
*Nota: Metoda nu este declarata in DA

Caracteristici organoleptice
Indicii determinati Metoda de incercari Caracteristica senzoriali
Aspect si consistenta GOST 5472-50 ! transparent, fard sediment i incluziuni striine
Gust §i miros GOST 5472-50 caracteristice pentru ulei de floarea soarelui rafinat nedeodorizat,
fard gust si miros stréin

Proba a fost evaluata in conformitate cu HG nr. 434 din 27.05.2010 "Uleiuri vegetale comestibile".

Punctaj mediu - 5,0 (norma 3,0-5,0).
Caracteristica senzoriald s-a efectuat

Responsabili de incercari: / W
{
£

de catre comisie.

A E. Movild

W . O. Smerea

/45 N.Selcova

= 174
Sef de laborator /jg = -S. Paiu

Rezultatele incercirilor sunt eliberate pentru proba prelevati si prezentati de ciitre client

Atentie produciitorilor si organelor de control!

Copia Raportului de incercri nu este valabila fira originalul semndturii §i a stampilei laboratorului de incerciri care I-a eliberat.
Prezentul Raport de incercdri nu poate fi reprodus sau utilizat integral sau partial fiird permisiunea laboratorului de incerciri care I-a eliberat.

CMAC Chisindu
Cod: 5/F - MSM-20

Editia 03/data: 06.04.2021
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