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CE ESTE UN SISTEM DE MANAGEMENT AL
SIGURANTEI ALIMENTARE?
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ISO 22000 este un standard obtinut prin

combinarea elementelor de baza ISO 9001 si HACCP pentru a
asigura continuitatea dezvoltarii, implementarii si dezvoltarii

Sistemului de management al sigurantei alimentare



CE ESTE UN SISTEM DE MANAGEMENT AL
SIGURANTEI ALIMENTARE?

Standard international si
acopera reteaua de siguranta
alimentara a tuturor componentelor
de la fermierul sau producatorul
din domeniul alimentar pana la
serviciul de catering, inclusiv
ambalarea.




- Producatori de alimente,

- producatori1 de ambalaje alimentare,

- magazine alimentare,

- companii de logistica,

- companii de catering,

- hotelur,

- restaurante,

- companiile de sterilizare a alimentelor,
producatorii de hrana pentru animale

Standardul ISO 22000 este aplicabil tuturor

companiilor din lantul alimentar
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Beneflc ile S.M. al Sigurantei alimentelor

> Satistacerea clientilor; ..;
> Reducerea costurilor ca rezultat a imbunatatirii continue; -

ﬁ/‘/

> Obtinerea eficientii operationale prin cresterea eficientii sistemului;

> Imbunatatlrea relatiilor dintre partl, Q'ﬁ?

> Realizarea conformitatii legale;

» Gestionarea riscurilor; l@
N
‘0




Ce este sistemul de management al sigurantei
alimentelor 1ISO 220007?
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Food safety management

Este integrarea unui sistem preventiv
care este dezvoltat pentru a preveni
expunerea consumatorilor la boli
datorate alimentelor s1 are drept scop

controlul tuturor proceselor din
cadrul lantului alimentar cu tot1
factorn precum infrastructura,
materiile prime, personalul s1

echipamentele.




- Sistemul de gestionare

- Planificarea si realizarea sigura a
produsului;

- Completarea, verificarea si
imbunititirea sistemului de (@)
management al sigurantei alimentare;

- Responsabilitatea conducerii;

- Managementul resurselor.
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Politica privind siguranta alimentelor si obiectivele aferente ar trebui sa fie puse in scris.

Trebuie determinate obiectivele masurabile.

Obligatiile si responsabilitatile trebuie definite.

Liderul echipei de siguranta alimentara si echipa trebuie stabilite.

Un contract sau acord trebuie creat atunci cand se primeste asistenta profesionala externa.

Trebuie create programe cu nevoi preliminare.

Trebuie definite nevoile de reglementare si legale.
Trebuie definita metoda de executie a aplicatiilor in programele preliminare.

Organigramele si procedurile trebuie pregatite.



Probleme care trebuie construite ca proceduri:

» Procedura de creare s1 control a documentelor;

» Procedura de analiza a inregistrarilor;

» Pregatirea de urgenta si1 procedura de raspuns;

» Procedura potentiala de control al produsului nesigur;
» Proceduri de aplicare reglementare s1 preventive;

» Procedura de masurare s1 monitorizare;

» Procedura de inspectie interna;

» Procedura de retragere;

» Proceduri privind aspecte care pot afecta siguranta
alimentelor.
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ODA contacts

bd. Stefan cel Mare si Sfant,
nr. 134, et. 3, mun. Chisinau

Tel: /+ 373 22/ 29 57 41

https://www.facebook.com/oda.moldova

E-mail: info@oda.md

Web page: www.oda.md
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