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Anexa 2                                                                                                                                                                                                                                      
Specificaţii tehnice

		[ Acest tabel va fi completat de către ofertant în coloanele 2, 3, 5 6,  iar de către beneficiar – în coloanele 1, 4,]




	Obiectul achiziției:Stafide în asortiment _________________

	Denumirea bunurilor 
	Ţara de origine
	Produ-cătorul
	Specificarea tehnică deplină solicitată de către autoritatea contractantă
	Specificarea tehnică deplină propusă de către ofertant
	Standarde de referinţă

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	Lotul 1
	
	
	
	
	

	Stafide uscate pentru panificație
	
	
	Indicii de calitate pentru stafide trebuie să corespundă parametrilor   Reglementării  tehnice ”Fructe şi legume uscate (deshidratate)”, aprobată prin Hotărârea Guvernului Republicii Moldova nr. 1523  din 29.12.2007
Formă - boabe uscate de struguri de un singur soi,  fără aglomerări, sîmburi, impurități minerale și vegetale.
Culoare - cu diferite nuanţe caracteristice soiului de struguri.
Gust şi miros - gustul trebuie să fie plăcut, caracteristic soiurilor de struguri, fără gust străin.
Mirosul trebuie să fie caracteristic soiului de struguri, fără mirosuri străine (de fermentat, mucegai etc.)
Calibrare – greutatea 100 boabe  -                  35-56 g.
Fracţia masică de umiditatea, % max.                18,0
	
	

	Lotul 2
	
	
	
	
	

	Stafide uscate pentru patiserie măruntă
	
	
	Indicii de calitate pentru stafide trebuie să corespundă parametrilor   Reglementării  tehnice ”Fructe şi legume uscate (deshidratate)”, aprobată prin Hotărârea Guvernului Republicii Moldova nr. 1523  din 29.12.2007
Formă - boabe  uscate de struguri de un singur soi,  fără aglomerări, sîmburi, impurități minerale și vegetale.
Culoare - – maro cu nuanță brună-roșcată, brună cu diferite nuanțe.
Gust şi miros - gustul trebuie să fie plăcut, caracteristic soiurilor de struguri, fără gust străin.
Mirosul trebuie să fie caracteristic soiului de struguri, fără mirosuri străine (de fermentat, mucegai etc.)
Calibrare – greutatea 100 boabe  -                  20-35 g. g. 
Fracţia masică de umiditatea, % max.                18,0
	
	

	
Semnat:_______________ Numele, Prenumele:__________________ În calitate de: ________________
Ofertantul: _______________________ Adresa: __________________________



