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PREAMBUL "

Prezentul standard este elaborat pentru lErgirea asortimentului produselor
de panificatie gi se referl la piinea fabricati Ai" Ai"a de griu iri.gr"fa ii
calitalile a doua, intii gi superioar6 sau din.4ceste sortimente in-amestec, cu sau
frrE adaos de f6ind de porumb, tdrile de griu, zahdr, gr6sime, lapte gi alte
materii prime.

Prin acest standard, elaborat in baza consultlrii SR 878, GOST 269g7,
GOST 27842, GOST 27844, GOST 28808, se stabilesc condiliile de calitate
pentru sortimentele de piine fabricate din materii prime tradifionale gi adaosuri
sau substante pentru amelioraqea calitdlii piinii, autorizate de Ministerul
Sdnltdfii al Republicii Moldova.

Standardul confine termenii principali gi definiliile lor in industria de
panificalie.

Standardul confine urm[toarele anexe :

Anexa A (normativl) - Lista documentelor normative de referinll
Anexa B (informativi) - Traducerea autentici a prezentului standard in
limba rusE

Titlul prezentului standard in limba rus6:
Xne6 ra3 [rrreHr.rqnofi rvryxu. TexHil.recKr{e ycJroBkrs
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SM 173

1 OBIECT $I DOMENIU DE APLICARE

Prezentul standard se referd ra piinea de fEin6 de griu de diferitetimente.
Condifiile obligatorii

inofensivitdfii vielii gi sanetelii
5.3.2.

impuse produsului pentru
populafiei sint specificate la

asigurarea
5.2.6, 5.3.1,

w,

2 REFERINTE

Lista documentelor normative de
anexa A.

referinld este specificatd

w

3 TERMINOLOGIE

3'1 in prezentul standard se utilize azdurmdtorii termeni cu definiflilerespective:
- ' piine - produse de panificalie cu masa minimr de 0,2 kg;- produs de panificalie - produs alimentar fabricat iin frine,drojdie, sare, apd gi materii prime suplimentare pentru produsere

de panifrcafie;
- materie prim[ suprime}tarb pentru produsele de panificafie _materie primd, utirizatd."onio* ,.1.t.i de fabricare pentruameliorarea varorii alimentare, asigurare" ;Grietdfilororganoleptice gi fizico-chimice ,p..Ifi.. pro'JuJrtor depanificafie.

- piine de fbind intergald, amestec de fEin6 integrarr gi de caritateafutii, integral5 gi de calitateaa doua;

,f.
4 CLASIFICARE, NoTARE :,,,_--{ sLL -$}:.

fiffi
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4.l.Piinea de fxinr de griu se fabricd in urm6to*t urNi*,6rr ,ai;;ir;



SM 173

t--l. 
-. A.- piine de fhin5 de calitatea a doua, amestec de ftind de calitdile adoua S1 tnlii a doua gi superio arei- piine de fbinE de caitatea intii, amestec de f5in6 de calitdlile intiigi superioarl;

- piine de fEin6 de calitate superioard
Piinea de fEin6 de griu se fabrLa rr'ruu frrd adaos de zahdr, grdsime,lapte, frin5 de porumb, tdrile de griu qi urtr -uterii prime.

42 Notarea piinii de fbinr de griu se stabilegte in instrucliuneatehnologicd pentru sortimentul de piine Jo".r.i.

5 CONDITII TEHNICE DE CALITATE

5'l Piinea de fxine de griu trebuie sd corespundr prevederilorprezentului standard 9i sr fie fabricat[, respectind reglementdrile sanitare invigoare, conform refetelor de fabricare qi instruc]iunilor tehnologice,elaborate gi aprobate in modul stabilit

5.2 Caracteristici

5'2'l Piinea de fEinr de griu trebuie sd fie fabricatd pentru desfacerela cintar gi cu bucata, cogvtd,-oe vatrd sau in forme, ambalatdsau ftrdambalaj, cu masa minimd ae O,Z-l<g
Abaterea masei ra fiecare piirc gi masei medii ra 10 piini in sensurdiminudrii masei la frnalizarea termenului maximal de'menlinere laintreprindere de. ra.scoaterea piinii di, ;il;o.^nu trebuie sr dep,geasc[respectiv 3,0 gi 

?,5% 
din masa prescrisd p.;a"r; piine.

Abaterea ra o piine in sensur sporirii masei h raport cu masaprescrisd nu se limiteazd.

5.2.2 Proprietrfile organoreptice - conform taberurui 1.

Tabelul I

o

g,;

2

Caracteristici Condilii de admisibilitate

1



SM 173

Asp,bct exterior:

Forma gi
suprafala

Specifice sortimentului de piine dat, fdrd impurificdri.
Se admite aplatizare pentru piinea coaptE pJvatrl
se admit crdpdturi, preZente pe intrea ga coajlde sus in una
sau citeva direclii gi cu ldlimea pin6 la 1,5 cm, de asemenea
subversivit5li, care cuprind intre aga lungirne Ia una din
pdrfile laterale a piinii coapte in-forme sau Ia peste o
jumrtate din circumferinfa piinii de vatr6 gi cu lrlimea pind
la- 1,5 cm la piinea coaptl in forme gi pind la'2,0 cm la
piinea coaptd pq vatr6.

De la galben-deschis pin6 la brun-inchis, ftrd arsuri.

Starea miezului Bine copt, elastic, neumed
dezvoltatl, frrdunne de fXin6 nefremintatd.

Gust gi miros Specifice sortimentului depiine d@
striine.

NOTA - Proprietdfile o,
trebuie sd fie stabilite in refeta de fabricare intocmitl conform GOST 15.015

v,

w 5.2.3 Proprietrfile fizico-chimice - conform tabelului 2.

Tabelul 2

Denumirea Acidi- Poro- Fracfia Fracfia

J
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t grupei de piine ditatea
miezu-
lui,%o

tatea
miezu-

lui,,
grade

zrtate
a mie-
zului,

%o,

rnin.

masicd de
zahdr,

exprimatd in
substanlI
uscatd, %o

masicd de
grdsime,

exprimatd in
substanfd

_uscatd, o/o

lPiine de fbind
integrald,
amestec de
frind integrald
qi de calitatea
intii, integrald
gi de calitatea a
doua 43,0-50,0 | 4,5-g,0 51,0

Conform reletelor
fabricare linind cont
abaterile admisibile

de
de

lPiine de fdina
I de calita tea a

ldoru, amestec

I ae raina a.
I cafitdlile a
doua gi intii, a
doua gi

superioarl 39,0-49,0 3,0-5,0 60,0 Idem

Piine de ftin6
de calitatea
intii, amestec
de frin6 de
calitdlile intii 9i
superioard 39,0-47 ,0 2,5-4,0 62,0

Conform retetelor
fabricare finind cont
abaterile admisibile

de

de

Pime de tdin[
de calitate
superioard 33,0-46,0 2,5-3,5 | os,o I ta.rn

q,

U
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Caracteristicile fizico-chimice concrete gi valorile numerice ale lor pentru

fiecare denumire de piine in releta de fabricare trebuie sI fie indicate

conform GOST 1 5.01 5 lanexa ll :
Fraotia masicd de zahdr gi grdsime la piinea de fbinl de griu se normeazd

prin confinerea fiec6rei din ele conform retetei de fabricare peste 2 kg

la 100 kg fbin[.
Abaterea de la norrna prescris6 produselor in sensul diminudrii nu trebuie

s5 dep[geasc6:
- l,\oh la fraclia masic[ de zahdt;
- 0,5oh la fractia masic6 de grisime.

Se admite depdgirea limitei superioare a fracfiei masice de zahdr qi

gr[sime.
Se admite majorarea aciditd{ii prescrise cu 1,0 grade la piinea fabricatE cu

utilizarca drojdiilor lichide, amestecului de drojdii presate gi lichide,

drojdiilor lichide addugind maiele acidolactice sau produse lactate acide

de asemenea in cazulnecesitSlii de evitare a bolii de cartofi la piine.

5.2.4 in piine nu se admit incluziuni str[ine, scrigne] de impuritIli
minerale, semne de boal6 a piinii gi mucegai.

s.z.sTermenul maximal de menlinere la intreprinderea de panificalie

de la scoaterea din cuptor a piinii de fbin6 de griu integralS - max. 14h,
alte grupe de piine - max. 10 h.

5.2.6Confinutul de elemente toxice, micotoxine, pesticide la piinea

de frin6 de griu nu trebuie sd depSgeascd limitele admisibile stabilite prin

"Cerinlele medico-biologice qi normele sanitare de calitate pentru materia

prim6 de uz alimentar gi produsele alimentare", aprobate de Ministerul
Sen5t6lii nr. 5061 9i specificate in tabelul 3.

(,

5
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'-. 
Tabelul 3

5.3 Condifii privind materia primd

5.3.1 Materia primd, utilizatd la fabricarea piinii de fxin6 de griu,
trebuie s[ corespund6 prevederilor documentelor normative de produ, in
vigoare, "Cerinfelor medico-biologice gi normelor sanitare de calitate
p:f* materia primd de uz alimentar gi produsele alimentare,,, aprobate de
Ministerul Sdndtltii nr. 5061-89.

NOTA - Lista materiilor prime qi a materialelor suplimentare cu
indicarea documentului normativ de produs se specifica in instrucliunea
tehnologicdla sortimentul de produs concret.

5.3.2 Fiecare lot de materie primd, primitd pentru fabricarea piinii,
trebuie sd fie insolit de un certificat de calitate, care sI confirme
corespunderea materiei prime normelor de inofensivitate.

q,

5.4 Ambalare

6

"- ,,'

t

1

fi

Denumirea indicatorului de inofensivitate

timite admisibile
I Conlinutul de elemente to*@.

plumb
cadmiu
arsen
mercur
cupru
zinc

013

0,05
0r1

0,01
5,0 '

25,0

Confinutul de micotoxine, {nglkg, max.
aflatoxina 81
dezoxinivalenol
zearalenon

0,005
^ 0,5

1r0

Conlinutul de pesticide, mg/kg,max.
carbofos
metafos

1r0

nu se admite
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5.4.1 Pentru

materiale autorizate
alimentare.

5.5 Marcare

SM 173

ambalarea piinii de frind de griu trebuie folosite
de Ministerul SSndtrlii pentru ambalarea produselor

\9

5.5.1 Piinea de fXini de griu ambalatd kebuie marcatd.cu urmdtoarele
menliuni:

- denumirea intreprinderii producEtoare qi localitatea;
denumirea produsului qi masa;
data fabricaliei gi termenul de comercializare;

- compoziliaprodusului;
- informafiile privind valoarea energeticS, continutul de proteine,

grdsime 9i hidrali de carbon la 100 g, in conformitate cu releta de
fabricare gi instrucliunea tehnologicl;

- indicativulprezentuluistandard.
Marcajul se indicr pe materialul de ambalaj sau etichetr.

5.6 Asezarea piinii - conform GOST 8ZZ7 .

6 REGULI PENTRU VEzuFICAREA CALITATII

6.1 Regulile de recepfionare,- conform GOST 5667.
In factura de insofire a m6rfii se indic6:
- corespunderea produsului prevederilor standardului;
- timpul scoaterii piinii din cuptor;
- termenul de comercializare;
- numdrul certificatului de conformitate pentru producerea in serie a

produsului ldacda fost oblinut/.

6.2 Yerifrcarea prin egantionare a indicatorilor de inofensivitate in
p?ine se efectueazd in conformitate cu modul stabilit de produc6tor in acord
cu Ministerul S6ndtelii gi care s[ garunteze inofensivitateaprodusului.

6.3 Norm,ele fracliilor masice de zah[r gi grdsime
cererea beneficiarului, uiniditatea, porozitatea - in fiecare I

7 METODE DE ANALIZA

9
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7'1 Prelevarea egantioanelor - conform GosT 5667.

I ?rff'Sff{., lZ,:IXi;":::p* gosT s668, cosr s66s,f.?#,;t'o;f.ffJ":i::''r:j$-r:fi i,1.1'"1X;$,'.'L,13'3;
3ffiT#,, i:a3ffi ,:iil 

" 
i!?:,' ̂,grJ: :,r{?:"33ffi 

*i'ii,ii,

oo.?;J;= i l;fl?,' XX : ::::: { $ e y{,:$ ;, f ff,l,"1?f';;*#il'ffiffi!'r'rlrfi,T'

8 TRANSroRT gl ombzlranp
:

8.1 Transportur gi depozi tareapiinii - conform GosT g2!27.

8'2 come rcializarca piinii in refeaua comersiard cu amdnuntul trebuiefEcuti in prezenla informaiiJ io-.rpiivegte ,uio*.u energetictr, confinutul
$e^proteine, gr5sime qi hidrafla, .*Uon i; 

-*"
I00 g de piine. intreprinde.ea producdtoare comunic, informafia sus_numit6 sub forma de foi informatjir i,trupririerilor comerciale, care apoio aduc Ia cunogtinfa beneficiarului; r----J

8'3 Termenur de comercia rtizare prin refeaua comerciald de ramomenful scoaterii piinii din cuptor _ rnBX. 24 ore.

Anexa A
(normativd)

U

U
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LISTA DOCUMENTELOR NORMATIVE DE REFERINTA

GOST 15.015-90 Piine gi produse de panificalie. Sistemul de lucrdri
gi lansare a produsului in producefe

GOST 5667-65 Piine gi produse de

verificare, metode de prelevare a probelor,
propriet6lilor organoleptice qi masei produselor

GOST 5668-68 Piine pi produse de panificafie. Metode de
determinare a fracliei masice de grlsime

GOST 5669-51 Piine .qi produse de panificafie. Metoda de
determin are a porozit6lii

GOST 5670-96 Piine 9i produse de panificafie. Metoda de
determinare a aciditSlii

GOST 5672-68 Piine gi produse de panificafie. Metode de
determinare a fracliei masice de zahdr

GOST 8227-56.'"Piine ;i produse de panificalie. ASezare, depozitare
qi transport

GOST 21094-75 Piine qi produse de panificafie. Metode de
determinare a umiditalii

GOST 26927-86 Materii prime pi produse alimentare. Metode de

determinare a mercurului
GOST 26929-94 Materii prime gi produse alimentare. Pregdttea

probelor. Mineralizarea pentru determinarea conlinutului de elemente
toxice

GOST 26930-86 Materii prime gi produse alimentare. Metoda de
determin ar e a arsenului

GOST 26931-86 Materii prime gi produse alimentare. Metode de
determinare a cuprului

GOST 26932-86 Materii prime gi produse alimentare. Metoda de
determin ar e a plumbului

GOST 26933-86 Materii prime qi produse alimentare. Metoda de
determin are a cadmiului

GOST 26934-86 Materii prime gi produse alimentare. Metoda de
determinare a zincului

Cerinfe,medico-biologice gi norme sanitare de cali
priml de uz alimentar gi produsele alimentare nr. 506"1

Ministerul S6n6tdlii al URSS la 01 .08.89 gi ratifica
Sdn[td]ii al Republicii Moldova la 02.08.1992,nr.232

panificafie. Reguli pentru
metode de determinare a

\s

&

fg;Istw
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TRADUCEREA

Indicalii metodice privind relevarea, identificarea gi determinarea
confinutului de aflatoxind in materia primi a. uz alimentar gi produsele
alimentare cu ajutorul cromatografiei lichidelor de eficaciiate sporitd,
aprobate de Ministerul S6n6talii al URSS nr. 40g2-g6 9i ratificate deMinisterul Sdn6tdfii al Republicii Moldova la 02.0g.lggz, nr. z32

Indicafii metodice privind relevarea, identifi carea gi determinarea
conlinutului de dezoxinivalenol gi zearalenon in grdunte gi produse
cerealiere, aprobate de Ministerul s6n5tdlii al unss '*.itll_go 

gi
ratificate de Ministerul SdndtSfii al Republicii Moldova la 02.0g. l9gz,
w.232.

Metodologia unificatd privind determinarea pesticidelor
fosfororganice in produsele de origine vegetard gi animald, prantere
medicinale, nutrefuri, ap6, sol prin metoda 

-cromatograficd 
aprobatr deMinisterul sdn[tdfii al URSS nr. 3222-85 gi rutificatd de Ministerul

Srndtdfii al Republicii Moldova la 02.0g.1gg2,nr.232

\

\

Anexa B
(informativd)

AUTENTICA A PREZENTULUI
N rnaeA RUSA

10
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