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PREAMBUL .

Prezentul standard este elaborat pentru lirgirea asortimentului produselor
de panificatie si se referd la piinea fabricati din fiini de griu integrala si
calititile a doua, intli §i superioari sau din-aceste sortimente in amestec, cu sau
fard adaos de fdind de porumb, tirite de griu, zahir, grisime, lapte si alte
materii prime.

Prin acest standard, elaborat in baza consultirii SR 878, GOST 26987,
GOST 27842, GOST 27844, GOST 28808, se stabilesc conditiile de calitate
pentru sortimentele de piine fabricate din materii prime traditionale si adaosuri
sau substante pentru ameliorarea calititii pfinii, autorizate de Ministerul
Sanatatii al Republicii Moldova.

Standardul contine termenii principali si definitiile lor in industria de
panificatie. '

Standardul contine urmitoarele anexe:
Anexa A (normativd) - Lista documentelor normative de referinti
Anexa B (informativd) — Traducerea autenticd a prezentului standard in

limba rusi

Titlul prezentului standard in limba rusa:
Xneb u3 mmeHnIHo Myky. TeXHUUeCKre YCIoBUS
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SM 173

1 OBIECT SI DOMENIU DE APLICARE

Prezentul standard se refe
sortimente.

Conditiile obligatorii impuse  produsuluj pentru  asigurarea

inofensivitatii vietii si sandtatii populatiei sint specificate la 5.2.6, 5.3.1,
5:3.2,

rd la plinea de fiini de griu de diferite

2 REFERINTE

Lista documentelor normative de r

eferintd este specificati in
W anexa A.

3 TERMINOLOGIE

3.1 In prezentul standard se utilizeaz3 urmdtorii termeni cu definitiile
respective: :

- pline — produse de panificatie cu masa minim3 de 0,2 kg;

- produs de panificatie — produs alimentar fabricat din fiinj,
drojdie, sare, api si materii prime suplimentare pentru produsele
de panificatie;

- materie primd suplimentar pentru produsele de panificatie —

P materie primd, utilizatd conform refetei de fabricare pentru
9 ameliorarea  valorii alimentare, asigurarea proprietitilor

organoleptice si fizico-chimice specifice  produselor de
panificatie.

4 CLASIFICARE, NOTARE ‘

4.1 Piinea de fiini de griu se fabrici in urmdtorul as {@éﬂt,ﬁmctle
de fiina de griu utilizats:

- piine de fiina intergald, amestec de faind integrali si de calitatea
Intfi, integral si de calitatea a doua;
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- piine de fiini de calitatea a doua, amestec de fiin3 de calititile a

doua si Intfi, a doua $i superioars;
- pline de fiini de calitatea intfi, amestec de fiini de calitatile inti
$i superioars; 4
- pline de fiini de calitate superioari.
- Plinea de fiind de griu se fabrici cu sau fard adaos de zahir, grisime,
lapte, faind de porumb, tarite de griu si alte materii prime.

4.2 Notarea piinii de fiini de griu se stabileste in instructiunea

tehnologica pentru sortimentul de pline concret.
5 CONDITII TEHNICE DE CALITATE

5.1 Plinea de fiinad de griu trebuie si corespundi prevederilor
prezentului standard si s3 fie fabricat, respectind reglementdrile sanitare in
vigoare, conform retetelor de fabricare si instructiunilor tehnologice,
elaborate §i aprobate in modul stabilit. '

5.2 Caracteristici

5.2.1 Plinea de fiini de griu trebuie si fie fabricat pentru desfacere
la cintar §i cu bucata, coaptd pe vatrd sau in forme, ambalats sau fird
ambalaj, cu masa minimi de 0,2 kg. |

Abaterea masei la fiecare piine i masei medii la 10 plini in sensul
diminudrii masei la finalizarea termenului maximal de mentinere la
intreprindere de la scoaterea plinii din cuptor nu trebuje s3 depiseasca
respectiv 3,0 si 2,5% din masa prescrisa pentru o piine. - e

Abaterea la o piine in sensul sporirii masei in raport cu masa
prescrisa nu se limiteaz3.

5.2.2 Proprietitile organoleptice — conform tabeluluj 1.
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Tabelul 1

| Caracteristici | Conditii de admisibilitate

2 .




T A S T LT s e,

SM 173

N\

Forma si
suprafata

culoare

| Aspect exterior:

Specifice sortimentului de piine dat, fir3 impurificiri.

| Se admite aplatizare pentru piinea coaptd pe vatri

Se admit cripdturi, prezente pe intreaga coaja de sus in una
sau citeva directii §i cu latimea pini la 1,5 cm, de asemenea
subversivititi, care cuprind intreaga lungime la una din
partile laterale a piinii coapte in forme sau la peste o
Jumdtate din circumferinta piinii de vatrs si cu litimea pini
la 1,5 cm la plinea coapti in forme si pind la 2,0 cm la
piinea coapti pe vatri.

De la galben-deschis pin la brun-inchis, fir3 arsuri.

o Starea miezului

Bine copt, elastic, neumed la palpare, cu porozitate
dezvoltati, fird urme de fiini nefrimintati.

Gust si miros

Specifice sortimentului de piine dat, fira gust si miros
strdine.

/anexa 1/

NOTA - Proprietitile organoleptice concrete la fiecare denumire de pline
trebuie si fie stabilite in reteta de fabricare intocmiti conform GOST 15.015

Tabelul 2

-

5.2.3 Proprietitile fizico-chimice — conform tabelului 2.

I Denumirea | Umi- | Acidi- ]Poro-[ Fractia | Fractia |

\
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g grupei de piine

ditatea
miezu-
lui, %

tatea
miezu-

lui,
grade

zitate
a mie-
zului,
%’
min.

zahir,

masici de

- exprimata in
substanti
uscatd, %

masicd de
grasime,
exprimati in
substanti
uscatd, %

Piine de fdina
integrala,
‘amestec de
fdina integrala
si de calitatea
intii, integrald
si de calitatea a
doua

43,0-50,0

4,5-8,0

51,0

Conform

retetelor
fabricare tinind cont de
abaterile admisibile

de

Piine de fiina
de calitatea a
doua, amestec
de fiind de -
calitatile a
doua si intii, a
doua si
superioari

39,0-48,0

3,0-5,0

60,0

Idem

Piine de faina
de calitatea
intli, amestec
de fdind de
calitatile intdi si
superioari

39,0-47,0

2,5-4,0

62,0

Conform

retetelor

fabricare tinind cont de
abaterile admisibile

de

Pline de fiini
de calitate
superioard

33,0-46,0

2,5-3,5

65,0

Idem
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NOTE

Caracteristicile fizico-chimice concrete si valorile numerice ale lor pentru
fiecare denumire de piine in refeta de fabricare trebuie sd fie indicate
conform GOST 15.015 /anexa 1/. ‘

Fractla masicd de zahir si grisime la piinea de fdina de grlu se normeazd
prin continerea fiecdrei din ele conform retetei de fabricare peste 2 kg
la 100 kg fédina.

Abaterea de la norma prescrlsa produselor in sensul diminudrii nu trebuie
sa depagseasca:

- 1,0% la fractia masicd de zahar;
- 0,5% la fractia masicd de grasime.

| Se admite depisirea limitei superioare a fractiei masice de zahdr si
grasime.

Se admite majorarea aciditdtii prescrlse cu 1,0 grade la piinea fabricatad cu
utilizarea drojdiilor lichide, amestecului de drojdii presate si lichide,
drojdiilor lichide adiugind maiele acidolactice sau produse lactate acide
de asemenea in cazul necesititii de evitare a bolii de cartofi la piine.

5.2.4 in pline nu se admit incluziuni striine, scrignef de impuritéti
minerale, semne de boal a piinii §i mucegai.

5.2.5 Termenul maximal de mentinere la intreprinderea de panificatie
de la scoaterea din cuptor a piinii de faind de griu integrald - max. 14 h,
alte grupe de piine — max. 10 h.

5.2.6 Continutul de elemente toxice, micotoxine, pesticide la piinea
de fiind de griu nu trebuie si depéseascé limitele admisibile stabilite prin
”Cerintele med1co-b1ologlce si normele sanitare de calitate pentru materia
primi de uz alimentar i produsele alimentare”, aprobate de Ministerul
Sanitatii nr. 5061 si specificate in tabelul 3.
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"% Tabelul 3

Denumirea indicatorului de inofensivitate :
' Limite admisibile

Continutul de elemente toxice, mg/kg, max.

plumb ' 0,3
-cadmiu 0,05

arsen 0,1

mereur: i : 0,01

cupru 30
- zinc : : 25,0

Continutul de micotoxine, mg/kg, max.

aflatoxina B; 0,005
- dezoxinivalenol - +0,5

zearalenon : ‘ 1,0

Continutul de pesticide, mg/kg, max.
carbofos : 1,0

metafos nu se admite

5.3 Conditii privind materia prim3

5.3.1 Materia primd, utilizati la fabricarea piinii de fdind de griu,
trebuie sd corespundi prevederilor documentelor normative de produs in
vigoare, “Cerintelor medico-biologice si normelor sanitare de calitate

pentru materia prima de uz alimentar si produsele alimentare”, aprobate de
Ministerul Sanatitii nr. 5061-89. ;

NOTA - Lista materiilor prime si a materialelor suplimentare cu
indicarea documentului normativ de produs se specificd in instructiunea
tehnologica la sortimentul de produs concret.

5.3.2 Fiecare lot de materie prima, primitd pentru fabricarea pfinii,
trebuie si fie insofit de un certificat de calitate, care si confirme
corespunderea materiei prime normelor de inofensivitate.

5.4 Amf;alare
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 5.4.1 Pentru ambalarea piinii de fdind de griu trebuie folosite

materiale autorizate de Ministerul Sinititii pentru ambalarea produselor
alimentare. '

5.5 Marcare

5.5:1 Plinea de fdind de griu ambalati trebuie marcati cu urmdatoarele

mentiuni:

- denumirea intreprinderii producitoare si localitatea;

- denumirea produsului si masa;

- data fabricatiei §i termenul de comercializare;

- compozitia produsului;

- informatiile privind valoarea energetica, continutul de proteine,
grasime si hidrati de carbon la 100 g, in conformltate cu reteta de
fabricare si instructiunea tehnologics;

- indicativul prezentului standard.

Marcajul se indicd pe materialul de ambalaj sau eticheta.

5.6 Asezarea piinii — conform GOST 8227.

6 REGULI PENTRU VERIFICAREA CALITATII

6.1 Regulile de receptionare — conform GOST 5667.

|

n factura de insotire a marfii se indici:
corespunderea produsului prevederilor standardului;
timpul scoaterii piinii din cuptor;
termenul de comercializare;
numarul certificatului de conformitate pentru producerea in serie a
produsului /daci a fost obtinut/.

6.2 Verificarea prin esantionare a indicatorilor de inofensivitate in
piine se efectueazi in conformitate cu modul stabilit de producitor in acord
cu Ministerul S&ndtatii si care s garanteze inofensivitatea produsului.

7 METODE DE ANALIZA
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8 TRANSPORT $I DEPOZITARE

8.1 Transporful si depozitarea piinii — conform GOST 8227.

de proteine, grisime si hidrati de carbon Ia

100 g de piine. fntreprinderea producdtoare comunicy informatia sus-
numitd sub forma de foi informative Intreprinderilor comerciale, care apoi
0 aduc la cunostinta beneficiarului.

8.3 Termenul de comercializare prin refeaua comerciali de |a
momentul scoaterii piinii din cuptor — max. 24 ore.

Anexa A
(normativy) -
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LISTA DOCUMENTELOR NORMATIVE DE REFERINTA

GOST 15.015-90 Piine si produse de panificatie. Sistemul de lucrari
si lansare a produsului in producete :

GOST 5667-65 Pfline §i produse de panificatie. Reguli pentru
verificare, metode de prelevare a probelor, metode de determinare a
proprietétilor organoleptice si masei produselor

GOST 5668-68 Pline si produse de panificatie. Metode de
determinare a fractiei masice de grasime

GOST 5669-51 Pline si produse de panificatie. Metoda de
determinare a porozitatii

GOST 5670-96 Piine si produse de panificatie. Metoda de
22 determinare a aciditatii :

@ - GOST 5672-68 Piine si produse de panificatie. Metode de

determinare a fractiei masice de zahar

GOST 8227-56-Pfine si produse de panificatie. Asezare, depozitare
si transport

GOST 21094-75 Piine si produse de panificatie. Metode de
determinare a umiditatii

GOST 26927-86 Materii prime si produse alimentare. Metode de
determinare a mercurului

GOST 26929-94 Materii prime si produse alimentare. Pregitirea
probelor. Mineralizarea pentru determinarea continutului de elemente
toxice

GOST 26930-86 Materii prime §i produse alimentare. Metoda de
determinare a arsenului

& GOST 26931-86 Materii prime si produse ahmentare Metode de

determinare a cuprului

GOST 26932-86 Materii prime si produse alimentare. Metoda de
determinare a plumbului

GOST 26933-86 Materii prime si produse alimentare. Metoda de
determinare a cadmiului

GOST 26934-86 Materii prime §i produse ahmentare Metoda de
determinare a zincului

Cerinte_medico-biologice §i norme sanitare de cahtatg/@gntmmatena\\
primd de uz “alimentar si produsele alimentare nr. 5061- '% apro
Ministerul Sanétatii al URSS la 01.08.89 si  ratificat éé ‘thsteru’k
Sanatatii al Republicii Moldova la 02.08.1992, nr. 232 \\’ DO
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Indicatii metodice privind relevarea, identificarea si determinarea
‘continutului de aflatoxini in materia primd de uz alimentar §i produsele
alimentare cu ajutorul cromatografiei lichidelor de eficacitate sporita,
aprobate de Ministerul Sinititii al URSS nr. 4082-86 si ratificate de
Ministerul Sanatatii al Republicii Moldova la 02.08.1992, nr. 232

Indicatii metodice privind relevarea, identificarea si determinarea
confinutului de dezoxinivalenol §i zearalenon in graunte si produse
cerealiere, aprobate de Ministerul Sandtitii al URSS nr.5177-90 si
ratificate de Ministerul Sanititii al Republicii Moldova la 02.08.1992,
ny. 232

Metodologia  unificatdi  privind  determinarea pesticidelor
fosfororganice in produsele de origine vegetald si animali, plantele
medicinale, nutreturi, aps, sol prin metoda cromatograficd aprobati de
Ministerul Sanatitii al URSS nr. 3222-85 si ratificati de Ministerul
Sanatatii al Republicii Moldova la 02.08.1992, nr. 232

Anexa B
(informativa)

-

TRADUCEREA AUTENTICA A PREZENTULUI STANDARD
IN LIMBA RUSA
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