LA CUPTOR
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Se aplica impreund cu standard de firmd SF 67-06816369-006:2018 si instructiune tehnologica
IT MD 67-06816369-06:2018 pentru producerea mezelurilor fierte.

1 Ingrediente: carne de porc, carne de vité, lapte praf, oui, sare alimentard iodatd, stabilizatori

(fosfati), potentiator de aroma (monogl
extracte de condimente (piper negru, cardamon), lactoza, agent de ingrosare

utamat de sodiu), antioxidanti (acid eritorbic, acid ascorbic),
(caragenan), dextroza,

colorant (carmine), stabilizator de culoare (nitrit de sodiu).

2 Caracteristici organoleptice

si fizico-chimice

Caracteristici

Conditii de admisibilitate

Aspectul exterior

Batoane mici cu suprafaga curatd, uscats, fard pete si fara rupturi ale
membranei, aderente si scurgeri de grasime si bulion.

Consistenta

Fin#, suculenti (in stare fierbinte).

Aspect in secfiune

Compozitie fin maruntita, uniform amestecatd, fara goluri. Culoarea
compozitiei de la roz-deschis pind la roz, fard pete cenusii.

Miros si gust

Caracteristice tipului dat de produs, cu aroma de condimente, gust
potrivit de sirat, fird gust si miros strain.

Forma, dimensiunile
batoanelor

Batoane mici risucite sau legate, de formi cilindric cu capete aplatizate
sau ovale, cu lungimea de la 5 pind la 7 cm, diametrul 14 mm.
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3 Caracteristici microbiologice

Caracteristici

Conditii de admisibilitate pentru salamurile

Numdérul de microorganisme mezofile
aerobe si facultativ-anaerobe, UFC,in 1 g
produs, max.

1 x 10° - bucati de baton (tdiere portionati), baton intreg,
batoane preambalate in grup

Masa produsului, g, in care nu se admit:
- bacterii coliforme

- clostridii sulfitreducatoare

- Staphylococcus aureus

- microorganisme patogene, inclusiv
Salmonella

- Listeria monocytogenes

1,0
0,1
1,0

25,0
25,0

3 Alergeni: oud, lapte
Poate contine urme de: gluten, soia,

mustar.

4 Termen de valabilitate — 15 zile (ambalate in atmosfera protectoare gazoasi).

5 Per 100 g de produs:
Valoarea nutritiva:
- proteine — 12,1 g

- grésimi — 20,7 g, inclusiv acizi grasi saturati — 6 g,

- glucide — 1,2 g, zaharuri— 1,2 g
-sare—2,0¢g
Valoarea energeticid — 1002 kJ/239,5 kcal

Tehnolog W V. Cazacu
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