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Laboratorul de incercéri produse agroalimentare

MD 2064 Chisinau, str. Coca, 28: fax +373 22 74 85 11, tel. 22 218 442 , email: lipacmc@cmac.md "¢ MOLDAC

RAPORT DE INCERCARI @

Nr. 2252-C din 10 mai 2022 g

Magiun de mere sterilizat, calitatea 1,
amb. borcan de sticla1I1-82-720, m.n 860 g, vol. 720 ml

1. Producatorul

2. Solicitantul

OC "Conservstandard' SRL, mun. Chisinfu, str. Uzinelor, 19

3. Documente de insotire

Cererea Nr. 803 din 22.04.2022, Program de incercari nr. 084 de la
OC "Conservstandard" SRL

Locul prelevérii probei

OC "Conservstandard" SRL

Prezentat de cétre

L. Potorac

Cantitatea probei

6 buc

G A

Data primirii probelor

22 aprilie 2022 Data inceperii incercirilor | 22.04.2022
" Data finisirii incercarilor 10.05.2022 -

Scopul incercarilor

Pe contract

9. Documente normative (DN)

HG nr. 520 dig 22.06.10, anexa, punctul 35,
HG nr. 216 din 27.02.2008, anexa 2, tabelul 2.1, litera k), anexa 3, tabelul 3.1 (J), de fact

REZULTATELE INCERCARILOR

‘ icii inati 1 ik imi misibil L,
wnititl o msurk Metoda de incerciri e o megtsivie | I,
Caracteristici cromatografice :
Patulina, pg/kg, max. [ 5 1/PL-3/10 (GOST 28038-89) | 25 | <10 e
Caracteristici microbiologice
Drojdii si mucegaiuriin 1,0 g GOST 30425-97 p.7.8 - nu s-au detectat -
Sterilitatea industriald GOST 30425-97 p.8 - steril pentru grupa G -
Caracteristici fizico-chimice
Fractia masic# de substante uscate | SM ISO 2173:2014 " _ 61,0 65,8 +0,3
solubile, %, min. 5
Fractia masicd de acizi titrabili SM SR ISO 750:2014 0,2 0,27 +0,03
(exprimata in acid malic), %, min.
Fractia masica de impurititi GOST 25555.3-82 punctul 2 0,05 0,01 +0,01
minerale, %, max

Caracteristici organoleptice

Indicii determinati Metoda de incerciri Caracteristica senzoriala
Aspect exterior SM GOST R 53701:2012 masa omogend, pasatd, fard seminte, casa seminald, bucatele de
pielitd nepasatd
Gust si miros SM GOST R 53701:2012 caracteristice tipului dat de produs, cu nuante de mere bine
pronuntate, gust dulce acrisor, fard gust si miros striin
Culoare SM GOST R 53701:2012 brund deschis, uniforma in toati masa
Consistenta SM GOST R 53701:2012 ' | masa omogend, onctuoasa

Proba a fost evaluatd in conformitate cu HG nr. 216 din 27.02.2008 "Gemuri, jeleuri, dulceturi, piureuri si alte produse similare".

Punctaj mediu - 5,0 (norma 3,0-5,0).

Caracteristica senzoriald s-a efectuat de citre comisie.

Responsabili de incercari:

‘ %‘—b Gogu
49 7%= M. Toporivskaia
ﬂ “ e L At

# T éﬁy N. Selcova

Sef de laborator M:‘S—/ S. Palu
Rezultatele incercirilor sunt eliberate pentru proba prelevati si prezentats de cétre client

Atentie producitorilor si organelor de control!

% Copia Raportului de incercari nu este valabila fara originalul semnaturii si a stampilei laboratorului de incercéri care I-a eliberat.
=" Prezentul Raport de incerciri nu poate fi reprodus sau utilizat integral sau partial fara permisiunea laboratorului de incercéri care 1-a eliberat.
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