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CERTIFICAT DE CALITATE

Ne 720din15.06.2022

iM "NIVALI-PROD" SRL, DECLARA PE PROPRIA RASPUNDERE, CA PRODUSELE ENUMERATE MAL JOS,

CORESPUND CERINTELOR HG §96 din 04.08.2010 "Cerintele privind producorea, importul si
> primd” si HG 221 din 16.03.2009 ,, Regulile privind criteriile mi:

$1 NU PREZINTA PERICOL PENTRU VIATA S| SANATATEA CONSUMATORULUI

plasarea pe piata a carnii - materie

ice pentru p

CORESPUND CERINTELOR HG 624 din 18.09.2020 cu privire la "Produse din came” si HG 221 din 16.03.2008 ., Reg

CERTIFICAT DE CALITATE Ne 720din15.06.2022
it “NIVALL-PROD" SRL DECLARA PE PROPRIA RASPUNDERE, CA PRODUSELE ENUMERATE MA JOS,

ulile privind criteriiie microbiologice

Conditii de pastrare si Conditii a»
realizare pasteace 5
realizare
Atmost] z
Nr produs Deza | ambalaj Nr produs 9 Conget ambalaj
mbala s rat ©
N o t moditi St ot
e (Jteec [cata w.mo t-13°C
2 zile nunu g zite zile
[, {Antricot de porc marinat il
.|| pdtiocat Lol T2 0re 10zile; pungifinvid |50 |Antricoticotiet porc cu os 7 180 pungi
12 |Antrikot de vita 180 7 zile pungi 51 [Carne de icpure 5 130 pungi
2 |Aripi de pui - 180 5 zile gi 52 {Camne de Porc pentru copt 7 180 pungi
4 |Aripi de pui in marinada 48 ore, - 7 zile caserola 53 {Carne tocats Gastronom - 120 pungiftavete
3 Beconin 72 ore| - 10 zite caserole 54 ;Carne Porc cu os{carcase) 72 ore - -
S | Burger de pui 48ore} 120 8zile | caserotalTavete |55 [Ceata de porc cu/fara os 7 180 pungi
Piept de porc cu sorict cu 08
7 [Burger de vita T2ore! 120 [10zile! caserolaiTavete [s | 1P € # 7 | 180 pungi
2 |Burger de vitaiporc 72o0re} 120 [10zile| caserclaiTavete |57 |Codije de gaina - 180 tavete
3 |Carcase de pui - 180 5 zile tavete/pungi 58 |Costita de porc 7 180 pungi
iC [Carnaciori Piknik curosii |48 ore| 120 |10zile| caserola’Tavete |59 |Oase - 130 pungi
Pulpe de gaina (gamba.in
11 N._..!,w_!un . 48ore 7 zile caserole 60 i Costita de vitd 7 180 pungi
12 iCame de vita, c/s - 180 7 zile pungitavete 61 {Costitd de vita marinata 10 in vid
<3 iCarne pui in sos SATIVI 43 ore & 10 zile caserole 62 |Ficat de porc - 180 tavete
14 [Came tocatd de casa - 12¢ - batoane 63 |Ficat de pui 5 180 tavete
1§ |Carne tocats de géind 48orei 120 7 zile | caserola/batoane |64 |Ficat vita 5 180 pungt
18 |Carne tocata de porc 720ref 120 7 zile | caserolaibatoane 185 [Fileu de Porc 7 180 pungi
17 {Carne tocata” De Firma” - 120 7 zile | caserola/batoane (66 IFileu vita 7 180 pungi
1§ |Ceafa de porc mar. trad. 72 ore - 10 zite | caserolaTavete {67 |Gaina de casa 5 180 pungi
1¢ |Ciolan de porc fa cuptor - 120 7 zile pungiZinvid {68 {Gamba de gaina 5 180 pungitavete
2 [Cirnaciori Barbeque 48ore| 120 |10zile| caserola/Tavete (69 |Gambe de pui 5 180 tavetelpungi
21 (Cirndciori Bavaria 48ore| 120 i10zile| caserolaTavete (70 |Grisime de gaina 5 180 tavete
32 iCimacion De cass A8ore! 120 i10zle! caserolaTavete |71|Gulas de porc 2 180 pungi
23 |Cirndiciori de Pui 48 oref 120 7 zile | caserolaiTavete |72 |Jambon de porc cu/fara os T 180 pungi
124 _|Cirnaciori Grill 48ore| 120 |10zile| caseralaTavete (73 [Limba de vitd 7 180 pungi
|25 |Cimacior Taranesti 1 120 11026l I..:E_lmn.mﬁ?ﬂamﬂl. 7 1380 | _ pung |
o : 5 iMuschi jucesc”™ mannat
7 R i
26 [Costila porc in marinata 2 ore 0zile caserola 75 oo 10 in vid
27 |Cotlet de porc a cuptor 120 7 zile pungilinvid |76 de porc 7 180 pungi
28 (Frigarui porc in marinata 72 ore 10zile caserola 77 |Musculet de vitd 7 180 pungi
26 [Frigdrui Traditionali 72 ore 10zile ;  caserolaipungi |78 |Picoare de porc . 180 pungiitavete
3C {Gambe puiin 48 ore - 7 zile caserola 79 |Piept de Porc cu os ifara os 4 180 pungi
31 [Gril MIX - 120 - pungifinvid _ !80 [Piept de gaind 5 180 tavete/pungt
22 |inima de porc 120 - pungi 81 [Pulps de vitd 7 180 pungi
23 |Inima pe pui 120 - tavete 32 iPulpe de gaind marinate 7 in vid
24 {Mici “Nivalli” 720re| 120 |10zile caserola 83 {Pulpe de pui fard os s 180 tavetelpungi
35 {Micic. | T2ore| 120 |10 zile gi |34 |Pulpe de pui fara os/cu os 5 180 tavete/pungi
38 Mugchiulet in maninada 72 ore 10zile caserola 35 |Pulpe de pui fara picle 5 180 tavete/pungi
137 :iCirnaciori de Bucovina A8ore; 120 10zile: caserola/Tavete |86 |Pulpe de pui fira spate s 180 tavete/pungi
38 {Picpt de pui in marinada 48 ore 7 zile caserola 87 |Rassol porc culfira os 7 180 pungi
39 |Pipota de pui - 120 - tavele 88 |[Rassol vitd cultacd os 7 180 pungi
43 |Pui grill la cuptor - 120 7 zile pungif/invid |89 |Semicarcase pui s 180 tavete
4% {Puila in marinada 48 ore’ - 10zile caserola 90 |Set p/u supd PORC - 180 tavete
132 |Set p/u supd Vita -] 180 - tvele 51Sianind de porc 5 | 180 | hartielpungi |
42 ISet piu supa GAINA - | 0 : : - __tavetelpungi |
144} url ¢e pui in marinada ' 48 ore - 7 zile taveteipungi
|45 !Steak de inmarnata _i720re|l - | 10zle | tavete/pungi |
4€ iTacim de Qaind . 180 - gi
|47 [Tocatura vitaiporc T2ore 10 zile hartie/pungi
|48 {Carnaciori Ardelenesti Soce; 120 _| ki | taveteipungi |
4y |Cirnaciori Gastronom 120 -
Conform Certifi Sanitar SP 1397143
SP 1397144

pentry produsele atimentare” _$i NU PREZINTA PERICOL PENTRU VIATA S1 SANATATEA CONSUMATORULUL
- N ermeni Termeni de Conditii de pastrare
i N | Denumirea produsulul §i clasa dte caiitate Hu. ge ino.&._.. s v§- Ne i Denumirea produsulul i clasa de cailtate valabititate oty ot
ahRace | temphenied Y { tmenparatyst ceid:
pui i i 4" 5%
1 |ARIPI de pui o/f ¢S 2o 0+4°C__75+/-5% | 51 [PULPE DE PUI aif.cls tiese e 0+4°C 7541-5%
...... . 00 oonns 7 . 0+4°C  75+15%
2 {BATOG MOLDX afcis - 0+44°C  75+1-5% | 52 [Ruladd "PRAGA", aff,cis o bon i,
oo Dz e, 5%
3 {BEERCA(me) amn 43230 0+4C  75+1-5% | 53 |Ruladd DE GAINA, afl cis rm.u_.;i 0+4°C  75+1-5%
e i A o 0+4°C  75+/-5%
4 {BUJENITA NIVALLI o/t cis bk | Qo4'C  75415% | M4 DE VITAfLcss Ry
s |Carnati de Turingen.t, cis el 0+4°C  75+/-5% | 55 |Safalade DOR amitel. f, nesort. s gl Gva°C  75+i-5%
-~ A neamb Srve. 0, 1-5%
& [Coata de porc "Traditional"alf cis  |ww i 0+4°C  75+1-5% | 56 [Safalade SATESTII. nesont. Basgney 0+44°C 75+
e j X L5
? iCeafa de porc "Vatra"alf c/s nusl.wn 0+4°C  75+1-5% | 7 |Safalade VITA/PORC fe/s amo 20140 Qe4°C  75+-5%
€ iCeafa de porc crizv ¢/s = roe 0+4°C  75+/-6% | 5¢ [Salam "Bavaria” s/a call o 0+4°C  754-5%
¢ |Ceainaia gastronom g 0+4°C  75+/-5% | 5 |Salam "CODRU" s/a, cal.l s o 0+4°C ~ 75+-5%
= ; . 044°C  75+-5%
10 {Cirnati La Gratar s'a cis iy 0+4°C  75+/-5% | 50 |Satam "FAVORIT", ffa,cls oy 3 - s
ienati i | 044°C  75+/-5% | 61 |Salam APERITIV sia cal P 0+4°C  T5¢i-5%
13 {Cienati Traditional sia, c.it sont30 e e _ e
12 iCOASTE DE PORC fia ¢is c/a powspicigg 0+4°C  75+/-5% | 62 |Salam CABANOS s/a, c.l e ps T
. % -5%
13 iCrenvursti ASSORTI f cis H.u!nh 044°C  75+/-5% | 3 iSalam Codru Gastronom, s/a.c.it 2t “l 2
1¢ |Crenvursti CLASSIC f ¢l .. 0+4°C  75¢/-5% | 54 iSalam De Casa  sia, c/s et 044°C 75+
voap ey 044°C  75+1-5%
15 {Crenvursti CU CASCAVAL f cis rehne. 0+4°C  T5+/-5% | 65 |Salam DE CASARUSTICsfa, c.t 50y e pae Tk
16 iCreovursti de PUL fois omgperg 0+4°C  75+(-5% | 66 |Salam de Gaina PUISOR, s/a, cis St e e
2 vcomb. 12 e, am> 0306 ¥
47 |Crevursti DEVITA{ cis e 0+4°C  75+..5% | 67 Satam DE KRAKOVIA s/a, cis e, : =
el 044°C  75+i-5% | 2 |Salam Deosebit, s/acl esmd 10 e, a0 28 e | 044°C  T54/-
13 {Crenvursti LACTA fois nbcatots o
19 |C: POPULARE f, e e 0+4°C  75+-5% | 9 |Salam Moldovenesc, f/a, cis aem y X2ke. 0+4°C  75+/-5%
20 {Crenvusti La ceai, f, ¢t mttie s 044°C  7541-5% | 70 |Salam MoscovaGastconom) flacls (2o L% 044°C  75+-5%
21 DOCTORSKAIAf,c. 1l 30 ie 0ea"C_ 75+15% | 71 |Salam Moskova Premium, criacls [Tl i 4.412°C T5+-5%
. e 0+4°C  75+i-5%
22 |DOCTORSKAIA PREMIUM f, cis forprrag 0+4°C  75+/-6% | 72 {Salam ODESSA sfa,cll el pae T
23 [DOKTORSKAIA Nivalli f, cis ceemtie | 0+4°C_ 75+-5% | 73 |Salam TIRASPOL s/a. cl " o
X 520 0+4°C__75+/-5% | 74 |Salam Vinatoresc, sa. cis 32 e
24 |FILE DE PORC crizvels e < TS
25 {FILE DE VITA, crizv.cls g 044°C  75+-5% | 75 |Rulada de curcan , alf.cls S 0+4° -
e - ewmd 10280, 34 1.5%
26 | Jambon de porc “Traditional” af ¢/s [ r 0+4°C  76+i-5% | 76 |Salam"PICNIK" , fia, cal.l noap-Beny 0+4°C 7545
- 3D jum 4C2 4o
27 |KAIZER VERNAL ,aff, cis S erwee | 044°C  75915% | 77 {Saleami "NOBIL" fiacis e 0+4°C  T5+i-5%
s 3ot 28030
28 {LACTA PREMIUM {, cis oot 1 geqeC  754:-5% | 7S [Saleami "VIENEZ", ffa, cis s v 0+4°C  75+1-5%
|z0cve 0+4°C  75+-5% | 79 |Saleami CERDO cis.c/z preg 4.412°C 75+1-5%
28 iLeberwursti de casd .ol , o :
20 LUNCHMEAT ¢ ey 252t 0+4°C  75+/-5% | 80 |Saleami iberic, cia, cis ke sle 4.412°C 75¢/-5
— - amBotal 4% e Y 754{-5%
31 [MIX pw soleanca amo. 15 2 0+4°C  75+/-5% | 81 [Saleami Milano. ciz, c/s foesg — 4.+12°C
VTR - aeamy 9ade. 7541.5%
32 |MUSCA MONTANA aff, cis e 2ime. | 044°C  75+1-5% | 82 [Scarita de porc af cis o 0+4°C 75
s O 0+4°C  75+/-5%
33 iMuschiulet de porc ciz, cis 4% rite ambucat 0+4°C  75+i-5% | 83 iServalat "VIP” fia cis ey
PORC’ o
3¢ [MUSCHRLET de remtittie | 0s4°C  75+i-5% | 84 |Servelat Taranesc, sia, ¢ st 30300 0+4°C  754-5%
T.%u cis. —
: g Servelat STANDARDUL DE AUR™  famt jom 28 0+4C  T5H-5%
35 |Parizer "La ceai” f.cJ vy 044°C 75e-5% 88 |0 e Ni
probeiizie | g,4eC  75+/-5% | 8 |Singerete de casa, ! ey 064°C  7501-5%
36 |Parizer BOIERESC f, c.lt st 20250 e TR
e 0+4°C__75+I-5% | & |Slanind de casd.c/s 0z
37 {Parizer POIANA f,nesort. A : e e
T S R SN e i
38 {Pastrama de Gaina aff.c/s gy 0¢4°C  75+1-5% | 8¢ 'SMALET it A e
0+4°C  75+1-5% | #9 ;Soric condimentat. f, c.i amd 20 e
38 |Pastrama de Pasare aff.c/s [amo 20200, Z s
" |Pastrama 6 pOrC " Traditional” afl, |omss s | gogoC  75+1-5% | %0 |Spinarusa de pui afumata [ 044°C 1
cis. e
st i s 26 e 0+4°C  T5H5%
41 {PASTRAMA de VITA f'a c/s mia [smoec. eak. 0+4°C  75¢/-5% | 91 |Spata de gaina afumata
4«2 |Piept de porc “Pentru paash e, 0+4°C  75+15% | 92 |Stiks de porc, ¢/a cis < e 0+4°C  T5¢/-5%
anf.cis.
+ 1l 2 zie 0+4°C  T5+1-5%
43 |PIEPT DE PORC “Traditional” a/t,c/s |muscn 0+4°C  75+-5% | 93 |Sunca FAMILIAMEA, c.
Row. st x
« (PIEPT DE PORC “UCRAINESC" 0+4°C  75+/-5% | 94 |Sunca LA DEJUN.1, cls B 0+4°C  T5+1-5%
iaffcls 24200
” Frcead ; . 0+4°C  7541-5%
s _v_mv.,. DE PORC DE CASA af, cis mfi 0+4°C  75+-5% | 95 {Suncé MELONKA, f.c/s i
> 7z 0+4 -
Lﬁ i i T MLM.W H Mmmdﬂm%?z NEASCA, f,cli Ova'C_ 1541-5%
47 | Saltison toba. Afumat-fiatta smecd 13m0 | 044G __T5%1: . e
| Lacta i s iie | eqoC  75+1.5% | 98 |Stiks de vita. clacls TR
42 ‘Crenvusti (celutoza).f.cis s 210 - o5 ST e inh T R S S S TEE
49 [Prepelite afumate /s _.u.t 0+44°C 75+ iStiks, A , ﬁo‘ﬂn .q.mo.L:.n*
|obes . ¥ # 2550\
50 |Bobeici cu {ciupersy _ 0+4°C  T515% _s_caoz%.s%a 2 N | |
P ¥ )
s >
Conform Certificatului Sanitar - Veterinar P 1287143 @.5&%
é SP 1387144 R
Tehnclog:
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