Specificatii tehnice
[Acest tabel va fi completat de catre ofertant in coloanele 2, 3, 4, 6, 7, iar de cdtre autoritatea contractanta — in coloanele 1, 5,]

Anexa nr.22

la Documentatia standard nr.21200640
din “5” aprilie 2024

Numadrul procedurii de achizitie: Licitatie deschisd conform SIA RSAP

Obiectul achizitie:

Jtilaj tehnologic

Denumirea Denumlrefl Ta‘ra. de | Producatoru Specificarea tehnic deplini solicitati, Specificarea tevhnlca deplina propusa Standal“devde
bunurilor solicitate | modelului origine 1 Standarde de referinti de catre ofertant referinta
bunului
1 2 3 4 5 6 7
MGNIG-400 [Spania Fagor Cazan pe gaz pentru prepararea hranei Cazan pe gaz pentru prepararea

Cazan pe gaz pentru
prepararea hranei

— volum 400 litri;

— exteriorul si interiorul cazanului confectionate
din inox alimentar AISI 304 sau duplex cu
durabilitate inalta;

— sistem de incalzire indirecta;

— robinet pivotant cromat pe suprafata;

— sistem automat de pompare a apei in cuva;

— conectare la apa, electricitate si canalizare;

— panou de comanda usor de utilizat;

— elementul de incalzire: pe baza de element
incalzitor situat in cavitatea peretilor dublii, cu
sistem de siguranta;

— izolare termica de inalta calitate;

— sistem de sigurantd cu manometru de control
si reglare a presiunii (suprapresiunii) si
nivelului de apa;

— dotat cu sistem de alimentare si evacuare;

— dotat cu conexiuni la apa calda si rece;

— dotat cu robinete usor detasabile pentru
scurgere la canalizare, alimentarea cu apd a
cazanului;

hranei

— volum 400 litri;

- dimensiuni 2000x900x850

— exteriorul §i interiorul cazanului
confectionate din inox alimentar AISI
304 sau duplex cu durabilitate Tnalta;

— sistem de incalzire indirecta;

— robinet pivotant cromat pe suprafati;
— sistem automat de pompare a apei in
cuva;

— conectare la apa, electricitate si
canalizare;

— panou de comanda usor de utilizat;

— elementul de incélzire: pe baza de
element Incalzitor situat in cavitatea
peretilor dublii, cu sistem de siguranta;
— izolare termica de inalta calitate;

— sistem de sigurantd cu manometru de
control si reglare a  presiunii
(suprapresiunii) si nivelului de apa;

— dotat cu sistem de alimentare si




— sistem automat de pornire / oprire;
— prevézut cu termocuplu cu termostat;
— capac cu garnitura de silicon si dublu sistem
de contrabalansare;
— reglare lenta a puterii pentru reglarea
intensitatii fierberii;
— tensiune: 380V;
— putere: min.45 kW,
— din data darii in exploatare: garantie minim 36
luni;
— detinerea service centru pe teritoriul
Republicii Moldova;
— pe perioada garantiei produsului/ utilajului,
operatorul economic se obligd sd efectueze
deservirea tehnica a utilajului livrat din cont
propriu, conform pasaportului tehnic al
producatorului.
Livrarea bunului se efectueaza la locul solicitat
de beneficiar, cu transportarea si configurarea
(instalarea) bunului la toate retelele necesare p/u
functionare inclusiv retelele electrice cu
utilizarea  cablului  electric din  contul
operatorului economic de la unitatea de utilaj
pana la cutia de distribuire, inclusiv pana la
panoul central de distribuire cu includerea
tuturor accesoriilor necesare (intrerupator
diferentiat, demaror magnetic etc.), in cantina
UM Chisindu, str. Pietrarilor 3, pana la data de
1 septembrie 2024.

Imagine-simbol.

evacuare;

— dotat cu conexiuni la apa calda si
rece;

— dotat cu robinete usor detasabile
pentru scurgere la canalizare,
alimentarea cu apa a cazanului;

— sistem automat de pornire / oprire;

— prevazut cu termocuplu cu termostat;
— capac cu garnitura de silicon si dublu
sistem de contrabalansare;

— reglare lentd a puterii pentru reglarea
intensitatii fierberii,

— tensiune: 380V;

— putere: 45 kW;

— din data darii in exploatare: garantie
36 luni;

— detinerea service centru pe teritoriul
Republicii Moldova;

— pe perioada garantiei produsului/
utilajului, operatorul economic se
obligd sa efectueze deservirea tehnica
a utilajului livrat din cont propriu,
conform  pasaportului  tehnic al
producatorului.

Livrarea bunului se efectueaza la locul
solicitat de beneficiar, cu transportarea
si configurarea (instalarea) bunului la
toate retelele necesare p/u functionare
inclusiv retelele electrice cu utilizarea
cablului electric din contul
operatorului economic de la unitatea
de utilaj pana la cutia de distribuire,
inclusiv pana la panoul central de
distribuire cu includerea tuturor
accesoriilor necesare  (intrerupator




diferentiat, demaror magnetic etc.), in
cantina UM Chisinau, str. Pietrarilor 3,
pana la data de 1 septembrie 2024.

Cazan electric
(marmita) cu sistem
de incilzire indirect
pentru prepararea

hranei

900.BEK-
150

Polonia

Kromet

Cazan electric (marmita) cu sistem de
incilzire indirect pentru prepararea hranei

— volum 150 litri;

— exteriorul si interiorul cazanului confectionate
din inox alimentar AISI 304 sau duplex cu
durabilitate Tnalta;

— Incalzire electrica, in decurs de 45-90 minute,
de la 20°C péana la 100°C;

- robinet pivotant cromat pe suprafata.

- lampa indicatoare.

- echipament de protectie impotriva
supraincalzirii.

- sistem automat de pompare a apei in cuva,

- conectare la apa, electricitate si canalizare;

— reglarea temperaturii: de la 0°C la 100°C;

— panou de comanda usor de utilizat;

— elementul de incalzire: pe baza de element
incalzitor situat in cavitatea peretilor dublii, cu
sistem de siguranta;

— izolare termica de inalta calitate;

— sistem de sigurantd cu manometru de control
si reglare a presiunii (suprapresiunii) si

Cazan electric (marmita) cu sistem
de incilzire indirect pentru
prepararea hranei

— volum 150 litri;

— exteriorul si interiorul cazanului
confectionate din inox alimentar AISI
304 sau duplex cu durabilitate Tnalta;
— Incalzire electrica, in decurs de 45-
90 minute, de la 20°C pana la 100°C,;
- robinet pivotant cromat pe suprafata.
- lampa indicatoare.

- echipament de protectie impotriva
supraincalzirii.

- sistem automat de pompare a apei in
cuva;

- conectare la apd, electricitate si
canalizare;

— reglarea temperaturii: de la 0°C la
100°C;

— panou de comanda usor de utilizat;
— elementul de incélzire: pe baza de
element incalzitor situat in cavitatea




nivelului de apa;

— dotat cu sistem de alimentare si evacuare;

— dotat cu conexiuni la apa calda si rece;

— dotat cu robinete usor detasabile pentru
scurgere la canalizare, alimentarea cu apa a
cazanului;

— sistem automat de pornire/ oprire;

— prevazut cu termocuplu cu termostat;

— capac cu garnitura de silicon si dublu sistem
de contrabalansare;

— reglare lenta a puterii pentru reglarea
intensitatii fierberii;

— tensiune: 380V;

— putere: min.18 kW;

— punctul de fierbere a apei in carcasa:100°C;

— din data darii in exploatare: garantie minim 36
luni;

- detinerea service centru pe teritoriul
Republicii Moldova;

- pe perioada garantiei produsului/ utilajului,
operatorul economic se obligd sd efectueze
deservirea tehnicd a utilajului livrat din cont
propriu, conform pasaportului tehnic al
producatorului.

Livrarea bunului se efectueaza la locul solicitat
de beneficiar, cu transportarea si configurarea
(instalarea) bunului la toate retelele necesare p/u
functionare inclusiv retelele electrice cu
utilizarea  cablului  electric din  contul
operatorului economic de la unitatea de utilaj
pana la cutia de distribuire, inclusiv pana la
panoul central de distribuire cu includerea
tuturor accesoriilor necesare (intrerupator
diferentiat, demaror magnetic etc.), in cantina
UM Bulboaca, pana la data de 1 septembrie

peretilor dublii, cu sistem de sigurant;
— izolare termica de inalta calitate;

— sistem de sigurantd cu manometru de
control §i reglare a  presiunii
(suprapresiunii) si nivelului de apa;

— dotat cu sistem de alimentare si
evacuare;

— dotat cu conexiuni la apa calda si
rece;

— dotat cu robinete usor detasabile
pentru scurgere la canalizare,
alimentarea cu apa a cazanului,

— sistem automat de pornire/ oprire;

— prevazut cu termocuplu cu termostat;
— capac cu garnitura de silicon si dublu
sistem de contrabalansare;

— reglare lentd a puterii pentru reglarea
intensitatii fierberii,

— tensiune: 380V;

— putere: 18,5 kW;

- dimensiuni 900x900x900

— punctul de fierbere a apei in
carcasa:100°C;

— din data darii in exploatare: garantie
36 luni;

- detinerea service centru pe teritoriul
Republicii Moldova;

- pe perioada garantiei produsului/
utilajului, operatorul economic se
obliga sd efectueze deservirea tehnica
a utilajului livrat din cont propriu,
conform  pasaportului  tehnic  al
producatorului.

Livrarea bunului se efectueaza la locul
solicitat de beneficiar, cu transportarea




2024,
Imagine-simbol.

si configurarea (instalarea) bunului la
toate retelele necesare p/u functionare
inclusiv retelele electrice cu utilizarea
cablului electric din contul
operatorului economic de la unitatea
de utilaj pana la cutia de distribuire,
inclusiv pana la panoul central de
distribuire cu includerea tuturor
accesoriilor necesare (intrerupator
diferentiat, demaror magnetic etc.), in
cantina UM Bulboaca, pana la data de
1 septembrie 2024.

Tigaie electrica
basculanta 80 litri —
100 litri

INO-
ODE080

Inoksan

Turcia

Tigaie electrica basculanta
- volumul cuvei 80 litri — 100 litri;
- confectionat din inox alimentar
AISI 304 cu durabilitate inalta;
- cuva otel inox/fonta;
- tigaie basculanta cu actionare manuala;
- regimul de temperatura de la 50 pana la
300 °C
— tensiune: 380V;
— putere min. 12 kW;
- pentru eficientizarea distributiei caldurii capac
INOX echilibrat si ergonomic cu manere
rezistente;
- fund dublu pentru distributie si retinere
uniforma a caldurii;
- inclinare la un unghi de minim 8509
- robinet de Incércarea apei;
- oprire automata in timpul rasturnarii
cazanului;
- din data darii in exploatare:
garantie minim 2 ani;

Tigaie electrica basculanta
- volumul cuvei 80 litri ;

- confectionat din inox
alimentar AISI 304 cu durabilitate
inalta;

- cuva otel inox/fonta;

- tigaie basculanta cu actionare
manuala;

- regimul de temperatura de la 50 pana
la 300 °C

— tensiune: 380V;

— putere min. 12 kW;

- dimensiuni: 800x900x850

- pentru eficientizarea distributiei
caldurii capac INOX echilibrat si
ergonomic cu manere rezistente;

- fund dublu pentru distributie si
retinere uniforma a caldurii;

- inclinare la un unghi de minim 850°;
- robinet de incércarea apei;

- oprire automatd in timpul rasturnarii




— detinerea service centru pe teritoriul
Republicii Moldova;

— pe perioada garantiei utilajului, operatorul
economic se obligd sa efectueze deservirea
tehnicd a utilajului livrat din cont propriu,
conform pasaportului tehnic al producétorului;
Livrarea bunului se efectueaza la locul solicitat
de beneficiar, cu transportarea si configurarea
(instalarea) bunului la toate retelele necesare p/u
functionare inclusiv retelele electrice cu
utilizarea  cablului  electric din  contul
operatorului economic de la unitatea de utilaj
pand la cutia de distribuire, inclusiv pana la
panoul central de distribuire cu includerea
tuturor accesoriilor necesare (intrerupator
diferentiat, demaror magnetic etc.), in cantina
UM Varnita si UM Bécioi, péana la data de 1
septembrie 2024.

Imagine-

simbol.

cazanului;

- din data darii in
exploatare: garantie 2 ani;
— detinerea service centru pe teritoriul
Republicii Moldova;
—pe perioada garantiei utilajului,
operatorul economic se obliga sa
efectueze  deservirea  tehnicd a
utilajului  livrat din cont propriu,
conform  pasaportului  tehnic  al
producatorului;
Livrarea bunului se efectueaza la locul
solicitat de beneficiar, cu transportarea
si configurarea (instalarea) bunului la
toate retelele necesare p/u functionare
inclusiv retelele electrice cu utilizarea
cablului electric din contul
operatorului economic de la unitatea
de utilaj pana la cutia de distribuire,
inclusiv pana la panoul central de
distribuire cu includerea tuturor
accesoriilor necesare  (intrerupator
diferentiat, demaror magnetic etc.), in
cantina UM Varnita si UM Baécioi,
pana la data de 1 septembrie 2024.

Tigaie electrica
basculanta 180 litri —
200 litri

Tigaie electrica basculanta
- volumul cuvei 180 litri — 200 litri
- confectionat din inox alimentar




AISI 304 cu durabilitate 1nalta;
- cuva otel inox/fonta;
- tigaie basculanta cu actionare manuala;
- regimul de temperatura de la 50 pina la 300 °C
— tensiune: 400V;
— putere min.: 21 kW;
- pentru eficientizarea distributiei caldurii capac
INOX echilibrat si ergonomic cu manere
rezistente;
- fund dublu pentru distributie si retinere
uniforma a céldurii;,
- inclinare la un unghi de minim 850° ;
- robinet de incarcare apa;
- oprire automata in timpul rasturnarii
cazanului;

- din data darii in exploatare:
garantie minim 2 ani;
— detinerea service centru pe teritoriul
Republicii Moldova;
— pe perioada garantiei utilajului, operatorul
economic se obligd sa efectueze deservirea
tehnica a utilajului livrat din cont propriu,
conform pasaportului tehnic al producétorului;
Livrarea bunului se efectueaza la locul solicitat
de beneficiar, cu transportarea si configurarea
(instalarea) bunului la toate retelele necesare p/u
functionare inclusiv retelele electrice cu
utilizarea  cablului  electric din  contul
operatorului economic de la unitatea de utilaj
pana la cutia de distribuire, inclusiv pana la
panoul central de distribuire cu includerea
tuturor accesoriilor necesare (intrerupator
diferentiat, demaror magnetic etc.), in cantina
UM Bulboaca si UM Chisindu, str. Pietrarilor 3,
pana la data de 1 septembrie 2024.




Imagine-
simbol.

Cuptor electric cu
abur pe suport 10
nivele

XEVC-1011-
EZRM Zero

UNOX

Italia

Cuptor electric cu abur pe suport 10 nivele
— capacitatea cuptorului 10 nivele;

- suport din inox cu minim 5 polite;

- utilaj profesional;

- distanta dintre nivele 65-70 mm,;

- confectionat din inox alimentar;

- interiorul: AISI 304 sau duplex cu durabilitate
nalta;

- exteriorul: AISI 304 sau AISI 430 cu
durabilitate 1nalta;

- functie de cuptor de coacere, cu convectie;

- regimul de temperatura 30...260 °C;

- minim doua ventilatoare cu miscare
reversibila;

- usa cu sticla dubla;

- maner ergonomic;

- iluminare interioara;

- panou de control cu reglarea temperaturii, cu
programe usor de folosit;

Cuptor electric cu abur pe suport 10
nivele

— capacitatea cuptorului 10 nivele;

- suport din inox cu 5 polite (profile);
- utilaj profesional;

- distanta dintre nivele 67 mm,;

- confectionat din inox alimentar;

- interiorul: AISI 304 sau duplex cu
durabilitate 1nalta;

- exteriorul: AISI 304 cu durabilitate
nalta;

- functie de cuptor de coacere, cu
convectie;

- regimul de temperatura 30...260 °C;
- doud ventilatoare cu miscare
reversibila;

- usa cu sticla dubla;

- maner ergonomic;

- iluminare interioara;




- in complet 10 tavi din inox alimentar GN 1/1
H 65;

— tensiune: 380V;

— putere: min.18 kW;

- cartus pentru filtru dedurizator a apei DVA
(capac);

- din data darii in exploatare: garantie minim 2
ani;

— detinerea service centru pe teritoriul
Republicii Moldova;

— pe perioada garantiei utilajului, operatorul
economic se obligd sa efectueze deservirea
tehnica a utilajului livrat din cont propriu,
conform pasaportului tehnic al producétorului;
Livrarea bunului se efectueaza la locul solicitat
de beneficiar, cu transportarea si configurarea
(instalarea) bunului la toate retelele necesare p/u
functionare inclusiv retelele electrice cu
utilizarea  cablului  electric din  contul
operatorului economic de la unitatea de utilaj
pana la cutia de distribuire, inclusiv pana la
panoul central de distribuire cu includerea
tuturor accesoriilor necesare (intrerupator
diferentiat, demaror magnetic etc.), In cantina
UM Chisinau, str. Pietrarilor 3, pand la data de
1 septembrie 2024.

Imagine-

- panou de control cu reglarea
temperaturii, cu programe usor de
folosit;

- in complet 10 tavi din inox alimentar
GN 1/1 H 65;

— tensiune: 380V;

— putere: 18,5 kW;

- cartus pentru filtru dedurizator a apei
DVA (capac);

- din data darii in exploatare: garantie
2 ani;

— detinerea service centru pe teritoriul
Republicii Moldova;

—pe perioada garantiei utilajului,
operatorul economic se obligd sa

efectueze  deservirea  tehnicd a
utilajului  livrat din cont propriu,
conform  pasaportului  tehnic al
producétorului;

Livrarea bunului se efectueaza la locul
solicitat de beneficiar, cu transportarea
si configurarea (instalarea) bunului la
toate retelele necesare p/u functionare
inclusiv retelele electrice cu utilizarea
cablului electric din contul
operatorului economic de la unitatea
de utilaj pana la cutia de distribuire,
inclusiv pana la panoul central de
distribuire cu includerea tuturor
accesoriilor necesare  (intrerupator
diferentiat, demaror magnetic etc.), in
cantina UM Chisinau, str. Pietrarilor 3,
pana la data de 1 septembrie 2024.




simbol.

Cuptor electric cu
abur pe suport 5
nivele

XV 393

UNOX

Italia

Cuptor electric cu abur pe suport 5 nivele

- capacitatea cuptorului 5 niveluri;

- suport din inox cu minim 3 polite.

- control mecanic;

- distanta dintre nivele minim 65-70 mm;

- confectionat din inox alimentar :

- interiorul /exteriorul: AISI 304;

- functie de cuptor de coacere, cu convectie;

- regimul de temperatura: 30 pana la 260 ° C;
- minim unu ventilator cu miscare reversibila;
- usa cu sticla dublj;

- maner ergonomic;

- iluminare interioara;

- panou de control cu reglarea temperaturii, cu
programe usor de folosit;

- in complet 5 tavi din inox alimentar GN 1/1 H
65;

— tensiune: 380V;

— putere: min.18 kW;

- cartus pentru filtru dedurizator a apei DVA
(capac);

- din data darii in exploatare: garantie minim 2

Cuptor electric cu abur pe suport S
nivele

- capacitatea cuptorului 5 niveluri;

- suport din inox cu 3 polite.

- control mecanic;

- distanta dintre nivele minim 67 mm;
- confectionat din inox alimentar :

- interiorul /exteriorul: AISI 304;

- functie de cuptor de coacere, cu
convectie;

- regimul de temperatura: 30 pana la
260 ° C;

- un ventilator cu miscare reversibild;
- usa cu sticld dubla;

- maner ergonomic;

- iluminare interioara;

- panou de control cu reglarea
temperaturii, cu programe usor de
folosit;

- in complet 5 tavi din inox alimentar
GN 1/1 H 65;

— tensiune: 380V;




ani;

— detinerea service centru pe teritoriul
Republicii Moldova;

— pe perioada garantiei utilajului, operatorul
economic se obligd sa efectueze deservirea
tehnica a utilajului livrat din cont propriu,
conform pasaportului tehnic al producétorului;
Livrarea bunului se efectueaza la locul solicitat
de beneficiar, cu transportarea si configurarea
(instalarea) bunului la toate retelele necesare p/u
functionare inclusiv retelele electrice cu
utilizarea  cablului  electric din  contul
operatorului economic de la unitatea de utilaj
pana la cutia de distribuire, inclusiv pana la
panoul central de distribuire cu includerea
tuturor accesoriilor necesare (intrerupator
diferentiat, demaror magnetic etc.), in cantina
UM Chisinau, str. Pietrarilor 3, pand la data de
1 septembrie 2024.

Imagine-simbol.

— putere: 7,1 kW,

- cartus pentru filtru dedurizator a apei
DVA (capac);

- din data darii in exploatare: garantie
2 ani;

— detinerea service centru pe teritoriul
Republicii Moldova;

—pe perioada garantiei utilajului,
operatorul economic se obliga sa

efectueze  deservirea  tehnicd a
utilajului  livrat din cont propriu,
conform  pasaportului  tehnic  al
producétorului;

Livrarea bunului se efectueaza la locul
solicitat de beneficiar, cu transportarea
si configurarea (instalarea) bunului la
toate retelele necesare p/u functionare
inclusiv retelele electrice cu utilizarea
cablului electric din contul
operatorului economic de la unitatea
de utilaj pana la cutia de distribuire,
inclusiv pana la panoul central de
distribuire cu includerea tuturor
accesoriilor necesare  (intrerupator
diferentiat, demaror magnetic etc.), in
cantina UM Chisinau, str. Pietrarilor 3,
pana la data de 1 septembrie 2024.

Masina de spilat de
tip cupola

EMP.1000-F

Empero

Turcia

Masina de spalat de tip cupola

- masina de spélat vase tip cupold cu o
capacitate de 70-60 cosuri pe ora.

- productivitate, bucata (farfurii)/ora:1000;

Masina de spilat de tip cupola

- masind de spélat vase tip cupold cu o
capacitate de 70-60 cosuri pe ora.

- productivitate, bucata




- cos de 14-16 farfurii.

- dimensiunile masinii 695x765x1480mm + 10
mm;

- tensiune: 380V;

— putere: min.9 kW;

- este echipat cu senzor de siguranta pentru usa
magnetica.

- dupd Inchiderea usii, programul continua sa
functioneze de unde s-a oprit;

- spalarea completa si automata la temperatura
de 55°-60°C,

- functia de clatire cu apa calda la temperatura
de 75°-90° C.

- carcasa si elementul de incélzire este din otel
inoxidabil.

- filtru DV A pentru masina de spalat.

- dotatd cu patru picioare reglabile din otel
inoxidabil cu tampoane de cauciuc pentru o

mai buna aderenta;

- din data darii in exploatare: garantic minim 2
ani;

- detinerea service centru pe teritoriul

Republicii Moldova;

- pe perioada garantiei produsului/ utilajului,
operatorul economic se obligd sd efectueze
deservirea tehnicd a utilajului livrat din cont
propriu, conform pasaportului tehnic al
producatorului.

Livrarea bunului se efectueaza la locul solicitat
de beneficiar, cu transportarea si configurarea
(instalarea) bunului la toate retelele necesare p/u
functionare inclusiv retelele electrice cu
utilizarea  cablului  electric din  contul
operatorului economic de la unitatea de utilaj
pand la cutia de distribuire, inclusiv pana la

(farfurii)/ora:1000;

- cos de 14-16 farfurii.

- dimensiunile masinii
696x765x1485mm

- tensiune: 380V;

— putere: 9,5 kW,

- este echipat cu senzor de siguranta
pentru usa magnetica.

- dupa inchiderea usii, programul
continua sé functioneze de unde s-a
oprit;

- spalarea completa si automata la
temperaturd de 55°-60°C,

- functia de clatire cu apa calda la
temperatura de 75°-90° C.

- carcasa si elementul de incalzire este
din otel inoxidabil.

- filtru dedurizator DVA 16 1 pentru
magsina de spalat.

- dotatd cu patru picioare reglabile din
otel inoxidabil cu tampoane de cauciuc
pentru o mai buna aderenta,

- din data darii in exploatare: garantie
2 ani;

- detinerea service centru pe teritoriul
Republicii Moldova;

- pe perioada garantiei produsului/
utilajului, operatorul economic se
obligd sa efectueze deservirea tehnica
a utilajului livrat din cont propriu,
conform  pasaportului  tehnic  al
producatorului.

Livrarea bunului se efectueaza la locul
solicitat de beneficiar, cu transportarea
si configurarea (instalarea) bunului la




panoul central de distribuire cu includerea
tuturor accesoriilor necesare (intrerupator
diferentiat, demaror magnetic etc.), in cantina
UM Danceni, pana la data de 1 septembrie
2024.

Imagine-simbol:

toate retelele necesare p/u functionare
inclusiv retelele electrice cu utilizarea
cablului electric din contul
operatorului economic de la unitatea
de utilaj pana la cutia de distribuire,
inclusiv pana la panoul central de
distribuire cu includerea tuturor
accesoriilor necesare  (intrerupator
diferentiat, demaror magnetic etc.), in
cantina UM Danceni, pana la data de 1
septembrie 2024.

Masina electrica de
taiat legume

TV3000N

Fimar

Italia

Masina electrica de taiat legume

— confectionatd din inox alimentar AISI 304 sau
AISI 430 cu durabilitate nalta;

— panou de control electronic usor de utilizat;
— complet demontabila (pentru a permite
curdtarea acesteia si a accesoriilor);

— dotatd cu minim 3 cutite, de diferite
dimensiuni pentru taiere in diverse forme si
dimensiuni din inox alimentar cu durabilitate
inalta;

— dispune de minerul de presare cu sistem de
protectie;

— dotata cu un buton (senzor) pentru oprire de
urgentd (automata) in cazul blocarii sau alte
situatii de urgenta;

— capacitatea: minim 100 kg/h;

— tensiune: 380V;

— putere: min. 370W;

Masina electrica de taiat legume

— confectionatd din inox alimentar
AISI 304 sau AISI 430 cu durabilitate
inalta;

— panou de control electromecanic
usor de utilizat;

— complet demontabila (pentru a
permite curdtarea acesteia si a
accesoriilor);

— dotata cu 5 discuri E2 - E10 - D10 -
H10 - Z4, de diferite dimensiuni pentru
taiere In diverse forme si dimensiuni
din inox alimentar cu durabilitate
nalta;

— dispune de miner de presare cu
sistem de protectie;

— dotatd cu un buton pentru oprire de
urgenta (automatd) in cazul blocarii
sau alte situatii de urgentd;




— din data darii in exploatare: garantie minim 2
ani;

- detinerea service centru pe teritoriul
Republicii Moldova;

- pe perioada garantiei produsului/utilajului,
operatorul economic se obligd sd efectueze
deservirea tehnica a utilajului livrat din cont
propriu, conform pasaportului tehnic al
producatorului.

Livrarea bunului se efectueaza la locul solicitat
de beneficiar, cu transportarea si configurarea
(instalarea) bunului la toate retelele necesare p/u
functionare inclusiv retelele electrice cu
utilizarea  cablului  electric din  contul
operatorului economic de la unitatea de utilaj
pana la cutia de distribuire, inclusiv pana la
panoul central de distribuire cu includerea
tuturor accesoriilor necesare (intrerupator
diferentiat, demaror magnetic etc.), in cantina in
cantina UM Bulboaca, pana la data de 1
septembrie 2024.

Imagine-simbol.

— capacitatea:100-300 kg/h;

— tensiune: 380V;

— putere: 0,37kW;

— din data darii in exploatare: garantie
2 ani;

- detinerea service centru pe teritoriul
Republicii Moldova;

- pe perioada garantiei
produsului/utilajului, operatorul
economic se obligd sa efectueze

deservirea tehnica a utilajului livrat din
cont propriu, conform pasaportului
tehnic al producatorului.

Livrarea bunului se efectueaza la locul
solicitat de beneficiar, cu transportarea
si configurarea (instalarea) bunului la
toate retelele necesare p/u functionare
inclusiv retelele electrice cu utilizarea
cablului electric din contul
operatorului economic de la unitatea
de utilaj pana la cutia de distribuire,
inclusiv pana la panoul central de
distribuire cu includerea tuturor
accesoriilor necesare  (intrerupator
diferentiat, demaror magnetic etc.), in
cantina in cantina UM Bulboaca, pana
la data de 1 septembrie 2024.




Linie de autoservire
cu marmite pentru
fel. Isi Il

Dinox

Dinox

Moldova

Linie de autoservire cu marmite pentru fel. I
si I cu lumina.

Masa pentru servire - 1 buc.:

destinata pentru servirea tacamurilor, tavilor,
etc.

Tip: neutra

Material: inox alimentar AISI 304 si cu
durabilitate Tnalta;

Tip: neutra;

Dotata cu:

- §ind pentru tave:

- raft cu minim 4 marmite (incorporate) pentru
tacamuri.

- raft pentru depozitarea tavelor

Dimensiuni: (L*1*1) 1000x700x850 mm;
Inaltimea cu polita de servire 1500mm;
Carcasa i picioarele reglabile din teava patrata
40x40 mm cu grosimea de minim 1,5 mm si cu
bordura de protectie de 50 mm;

Elementele sudate vor fi executate doar cu
baghete sudura inox;

Garantie anti-rugina la materia primd minim 5
ani.

Din data darii in exploatare: garantie minim 2
ani.

Masa pentru servire -1 buc.:

Tip: neutra;

Material: inox alimentar AISI 304 cu
durabilitate Tnalta sau echivalentul cu
durabilitate Tnalta;

Dotata cu:

- sind pentru tavi,

- polita de servire grosimea de minim 1,5 mm
si cu bordura de protectie de 50 mm;

- geam separator cu latime minim 20 cm,

Linie de autoservire cu marmite
pentru fel. I si II cu lumina.

Masa pentru servire - 1 buc.:
destinata pentru servirea tacamurilor,
tavilor, etc.

Tip: neutra

Material: inox alimentar AISI 304 si
cu durabilitate Tnalta;

Tip: neutra;

Dotata cu:

- sind pentru tave:

- raft cu minim 4 marmite
(incorporate) pentru tacamuri.

- raft pentru depozitarea tavelor
Dimensiuni: (L*1*1) 1000x700x850
mm;

Inaltimea cu polita de servire 1500mm;
Carcasa §i picioarele reglabile din
teava patratd 40x40 mm cu grosimea
de minim 1,5 mm si cu bordura de
protectie de 50 mm,;

Elementele sudate vor fi executate
doar cu baghete sudura inox;
Garantie anti-rugina la materia prima
minim 5 ani.

Din data darii in exploatare: garantie
minim 2 ani.

Masa pentru servire -1 buc.:

Tip: neutra;

Material: inox alimentar AISI 304 cu

durabilitate Tnalta sau echivalentul cu

durabilitate 1nalta;

Dotata cu:

- sind pentru tavi;

- polita de servire grosimea de minim




maxim 30 cm;

- polita inferioara;

Dimensiuni: (L*1*1) 1500x700x850 mm;
Inaltimea cu polita de servire 1500 mm;
Carcasa si picioarele reglabile, din teava patrata
40x40 mm cu grosimea de minim 1,5 mm si cu
bordura de protectie de 50 mm;

Elementele sudate vor fi executate doar cu
baghete sudura inox;

Garantie anti-rugina la materia prima minim 5
ani.

Din data darii in exploatare: garantie minim 2
ani.

Masa pentru servire -1 buc.:

Tip: neutra;

Material: inox alimentar AISI 304 cu
durabilitate inaltd sau echivalentul cu
durabilitate Tnalta;

Dotaté cu sind pentru tavi;

Dimensiuni: (L*1*1) 1500x700x850 mm;
Inaltimea cu polita de servire 1500mm;
Carcasa si picioarele reglabile, din teava patrata
40x40 mm cu grosimea de minim 1,5 mm si cu
bordura de protectie de 50 mm;

Elementele sudate vor fi executate doar cu
baghete sudura inox;

Garantie anti-rugina la materia prima minim 5
ani.

Din data darii in exploatare: garantie minim 2
ani.

Masa pentru servire 1 buc.:
Capacitate: 4 marmite;
Tip: calda;

Termostat: da;

1,5 mm si cu bordura de protectie de
50 mm;

- geam separator cu latime minim 20
cm, maxim 30 cm;

- polita inferioara;

Dimensiuni: (L*1*]) 1500x700x850
mm;

Inaltimea cu polita de servire 1500
mm;

Carcasa si picioarele reglabile, din
teava patratd 40x40 mm cu grosimea
de minim 1,5 mm si cu bordura de
protectie de 50 mm;

Elementele sudate vor fi executate
doar cu baghete sudura inox;
Garantie anti-rugina la materia prima
minim 5 ani.

Din data darii 1n exploatare: garantie
minim 2 ani.

Masa pentru servire -1 buc.:

Tip: neutra;

Material: inox alimentar AISI 304 cu
durabilitate Tnalta sau echivalentul cu
durabilitate inalta;

Dotaté cu sind pentru tavi;
Dimensiuni: (L*1*1) 1500x700x850
mm;

Inaltimea cu polita de servire 1500mm;
Carcasa si picioarele reglabile, din
teava patratd 40x40 mm cu grosimea
de minim 1,5 mm si cu bordura de
protectie de 50 mm,;

Elementele sudate vor fi executate
doar cu baghete sudura inox;
Garantie anti-rugind la materia prima




Supapi de golire: da;

Material: din inox alimentar AISI 304 cu
durabilitate inalta;

Dotata cu:

- sina pentru tavi,

- polita de servire;

- geam separator — latime minim 20 ¢cm, maxim
30 cm.

- patru tave gastronome cu capac GN 1/1 H 200
mm,

Dimensiuni: (L*1*) 1500x700x850 mm;
Inaltimea cu polita de servire 1500mm;

Carcasa si picioarele reglabile, din teava patrata
40x40 mm cu grosimea de minim 1,5 mm si cu
bordura de protectie de 50 mm;

Garantie anti-rugina la materia prima minim 5
ani.

Din data darii in exploatare: garantie minim 2
ani.

Masa pentru servire 1 buc.:

Capacitate: 4 marmite;

Tip: calda;

Termostat: da;

Supapa de golire: da;

Material: din inox alimentar AISI 304 cu
durabilitate inalta;

Dotata cu:

- sind pentru tavi,

- polita de servire;

- geam separator — latime minim 20 ¢cm, maxim
30 cm.

- patru tave gastronome cu capac GN 1/1 H 150
mm,

Dimensiuni: (L*1*1) 1500x700x850 mm;
Iniltimea cu polita de servire 1500mm;

minim 5 ani.
Din data darii in exploatare: garantie
minim 2 ani.

Masa pentru servire 1 buc.:
Capacitate: 4 marmite;

Tip: calda;

Termostat: da;

Supapa de golire: da;

Material: din inox alimentar AISI 304
cu durabilitate Tnalta;

Dotata cu:

- §ina pentru tavi;

- polita de servire;

- geam separator — latime minim 20
cm, maxim 30 cm.

- patru tave gastronome cu capac GN
1/1 H 200 mm,

Dimensiuni: (L*1*]) 1500x700x850
mm;

Inaltimea cu polita de servire 1500mm;
Carcasa si picioarele reglabile, din
teava patratd 40x40 mm cu grosimea
de minim 1,5 mm si cu bordura de
protectie de 50 mm;

Garantie anti-rugina la materia prima
minim 5 ani.

Din data darii in exploatare: garantie
minim 2 ani.

Masa pentru servire 1 buc.:
Capacitate: 4 marmite;

Tip: calda;

Termostat: da;

Supapa de golire: da;

Material: din inox alimentar AISI 304




Elementele sudate vor fi executate doar cu
baghete sudura inox;

Carcasa si picioarele reglabile, din teava patrata
40x40 mm cu grosimea de minim 1,5 mm si cu
bordura de protectie de 50 mm;

Garantie anti-rugina la materia prima minim 5
ani.

Din data darii in exploatare: garantie minim 2
ani.

In cazul depistarii necorespunderii calitatii
(inclusiv coroziuni, deteriorare), in perioada de
garantie a bunurilor, operatorul economic se
obligd sa inldture defectiunile aparute sau
inlocuirea bunurilor din cont propriu.

Livrarea bunului se efectueaza la locul solicitat
de beneficiar, cu transportarea si configurarea
(instalarea) bunului la toate retelele necesare p/u
functionare inclusiv retelele electrice cu
utilizarea  cablului  electric din  contul
operatorului economic de la unitatea de utilaj
pana la cutia de distribuire, inclusiv pana la
panoul central de distribuire cu includerea
tuturor accesoriilor necesare (intrerupator
diferentiat, demaror magnetic etc.), in cantina
UM Chisindu, str. Pietrarilor 3, pana la data de
1 septembrie 2024.

Imagine-simbol.

cu durabilitate Tnalta;

Dotata cu:

- §ind pentru tavi;

- polita de servire;

- geam separator — latime minim 20
c¢m, maxim 30 cm.

- patru tave gastronome cu capac GN
1/1 H 150 mm,

Dimensiuni: (L*1*]) 1500x700x850
mm;

Inaltimea cu polita de servire 1500mm;
Elementele sudate vor fi executate
doar cu baghete sudura inox;
Carcasa si picioarele reglabile, din
teava patrata 40x40 mm cu grosimea
de minim 1,5 mm si cu bordura de
protectie de 50 mm;

Garantie anti-rugind la materia prima
minim 5 ani.

Din data darii 1n exploatare: garantie
minim 2 ani.

In cazul depistirii necorespunderii
calitatii (inclusiv coroziuni,
deteriorare), in perioada de garantie a
bunurilor, operatorul economic se
obliga sa inlature defectiunile aparute
sau Inlocuirea bunurilor din cont
propriu.

Livrarea bunului se efectueaza la locul
solicitat de beneficiar, cu transportarea
si configurarea (instalarea) bunului la
toate retelele necesare p/u functionare
inclusiv retelele electrice cu utilizarea
cablului electric din contul
operatorului economic de la unitatea




de utilaj pana la cutia de distribuire,
inclusiv pana la panoul central de
distribuire cu includerea tuturor
accesoriilor necesare  (intrerupator
diferentiat, demaror magnetic etc.), in
cantina UM Chisindu, str. Pietrarilor 3,
pana la data de 1 septembrie 2024.

Semnat:

Numele, Prenumele: Bezede Viorel

in calitate de: director general

Ofertantul: SC ,.Dina Cociug” SRL

Adresa: bd.Dacia 38/7

Specificatii de pret
[Acest tabel va fi completat de citre ofertant in coloanele 5,6,7,8 iar de cdtre autoritatea contractantda — in coloanele 1,2,3,4,9,10]

Anexa nr.23

la Documentatia standard nr. 21200640

din “5” aprilie 2024

Numarul procedurii de achizitie: Licitatie deschisd conform SIA RSAP

Obiectul de achizitiei:

Utilaj tehnologic

-Unitatea Pret unitar | Pret unitar Suma Suma Termenul
Cod CPV Denumirea bunurilor solicitate mﬁ(:l . Cantitatea firi TVA cu TVA BraTVA cu TVA livg:re Clasificatie bugetara (IBAN




1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
39711000-9 | C3%an pe gazh‘;fjl‘:lt;“ prepararea | ¢ 2 412190,00 | 494628,00 | 824380,00 | 989256,00
Cazan electric (marmita) cu é
39711000-9 sistem de incilzire indirect buc 1 104715,00 125658,00 104715,00 125658,00 S
pentru prepararea hranei £ 8
Tigaie electrica basculanta 80 litri 8 =
39711000-9 g . . buc 2 55113,33 66136,00 110226,66 132272,00 o =
— 100 litri 28
Tigaie electrica basculanta 180 litri 8 =
39711000-9 — 200 litri buc 2 - - - - < %
- =
397110009 | CUPtOr ele“;:)c:i‘i ;‘;“r pesuport |\ 2 8321833 | 99862,00 | 166436,66 | 199724,00 > § MD9STRPBAA314110A0085
U v
i (&
39711000-9 | CUPtor electric cu abur pe suport | 4 4089520 | 4907425 | 163580,80 | 196297,00 § 0
5 nivele = o
39711000-9 | Masina de spalat de tip cupola buc 1 35030,00 42036,00 35030,00 42036,00 S
39711000-9 | Masini electrici de tiiat legume buc 1 18728,33 22474,00 18728,33 22474,00 3
39711000-9 Linie de autoservire c.u marmite buc 1 106159,16 127391,00 106159,16 127391,00
pentru fel. I si 11
1529256, | 1835108
TOTAL i i
66 00
Semnat: Numele, Prenumele: Bezede Viorel in calitate de: director general

Adresa: bd.Dacia 38/7

Ofertantul: SC ..Dina Cociug” SRL

Digitally signed by Bezede Viorel
Date: 2024.04.25 15:28:34 MSK
Reason: MoldSign Signature
Location: Moldova
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