Specificatii tehnice

Anexa 2

[ Acest tabel va fi completat de cdtre ofertant in coloanele 2, 3, 5 6, iar de cdtre beneficiar — in

coloanele 1, 4,]

Obiectul achizitiei:_Fructe uscate in asortiment

Denumirea | Tarade | Produ- | Specificarea tehnica deplina solicitata de catre autoritatea | Specificarea tehnicd | Standarde de
bunurilor | origine citorul contractanta deplina propusa de referinti
citre ofertant
1 2 3 4 ) 6
Lotul 1
Document normativ: Reglementarea tehnica “Fructe §i Reglemenaax- ]
legume uscate (deshidratate)”, aprobata prin Hotararea tehnica "Fructe
Guvernului Republicii Moldova nr. 1523 din 29.12.2007, HG si legume
nr.229 din 29.03.2013, anexa nr.1 la Ordinul Ministerului uscate
Sanatatii nr. 127 din 08.02.2024 “lista aditivii alimentari (deshidrarate)™,
admisi pentru utilizare in produse alimentare si conditiile de aprobatd prin
utilizare™. Hotarérea
Sursa: Vegetal Guvernului
Locul de provenientii: Provenit din produs autohton sau Republicii
import. Moldova nr.
Informatii privind organismele modificate genetic (OMG): 1523 din
Nu se admit organisme modificate genetic. 29.12.2007,
Proprietiti organoleptice: HG nr.229 din
Aspecte exterior: 29.03.2013,
Fructe intregi fard simburi, cu deteriordri mecanice si formé in anexanr.! la
functie de modul de inlaturare a simburelui. Ordinul
Culoare: Ministerului
De la oranj pana la rosu sau oranj — chihlimbariu, cu/féra Fructe intregi fara Sanatatii nr.
luciu. simburi, cu 127 din
Gust si miros: Caracteristic fructului, fara gust si miros deteriordri mecanice | 08.02.2024
strain. si formd in functie de | “lista aditivil
Proprietati fizico- chimice modul de inlaturarc a | alimentar
Caracteristici Conditii de admisibilitate simburelui. admisi pentru
Fractia masicd de umiditate. % , max. 22,00 Culoare: utilizare in
Caise Turcia Bl Fractia ma§icé de impuritai de origine vegetald, %: De la oranj pé.né la pr'oduse '
uscate Nu se admit rosu sau oranj — alimentare si
Conservant: dioxid de sulf (E220): Norma: max. 2000 mg/kg | chihlimbariu, conditiile de
Nivelurile maxime sunt exprimate ca SO2 si se referd la cu/fara luciu. utilizare”
cantitatea totala, disponibila din toate sursele, un continut de Gust i miros:
Caracteristic

SO2 de nu mai mult de 10 mg/kg.

Conservant: Acid sorbic—sorbat de potasiu (E200-E202):
Norma: max. 1000 mg/kg

Criterii de contaminanti

Micotoxine Niveluri maxime (ug/kg)

Caracteristici Conditii de admisibilitate
Aflatoxine Bl 5.0
Suma dintre B1. B2. G1 51 G2 10,0

Ambalare si livrare: In timpul depozitarii, transportarii §i
comercializarii, ambalajul de desfacere, materialele de ambalaj
si modul de ambalare trebuie sa asigure mentinerea calitatii si
siguranta produselor .

Ambalajele de transport trebuie sd asigure integritatea
produsului, sa fie curate, uscate. in stare bund, neinfectate gi
fara miros strain.

Transportarea cu mijloace autorizate sanitar de cétre autoritatea
sanitar-veterinard, care si asigure, pe toata perioada
transportarii, pastrarea nemodificata a caracteristicilor
nutritive, organoleptice, fizico-chimice, microbiologice,
precum si protectia impotriva prafului. daunatorilor si altor
posibilitati de alterare si contaminare

fructului, fara gust
si miros strain.




Termen de valabilitate: Termenul de valabilitate stabilit de
producator pana la care produsele mentionate isi pastreaza
caracteristicile specifice.

Conditii de depozitare: Depozitarea fructelor uscate
(deshidratate) trebuie efectuata in incaperi uscate, curate,
aerisite, ferite de razele solare, de rozétoare sau de insecte,
situate departe de surse care degaja mirosuri patrunzatoare ce
pot afecta calitatea produsului.

Documente de insotire: calitatea/inofensivitatea:
-Certificat de calitate.

-Certificat de conformitate.

-Raport de incercari eliberat de un laborator acreditat in RM.
-Raport de incercari cu indicarea valorilor nutritionale pentru
fiecare lot nou sau produs.

-Fisa tehnica a produsului livrat .

Tipul de ambalaj: Ambalate in punga si apoi in cutii de carton
-10 kg

Conditii de raceptionare: Prezentarea mostrei pentru testare
la producere- 2,0 kg insotitd cu eticheta producatorului.

Lotul 2
Document normativ: Reglementarea tehnica “Fructe si legum?
uscate (deshidratate)”, aprobata prin Hotararea Guvernului
Republicii Moldova nr. 1523 din 29.12.2007
Sursa: Vegetal
Locul de provenienti: Provenit import.
Metoda de productie: Ananas uscat - aliment obtinut prin
uscare artificiala sau naturala, sub actiunea unei calduri
moderate, imbibate partial cu zaharuri.
Informatii privind organismele modificate genetic (OMG):
Nu se admit organisme modificate genetic.
Aspecte exterior: Fructe taiate de ananas in forma de cuburi.
Dimensiune 8x10 mm..
Culoare: Galben deschis, galben auriu, galben portocaliu,
rosu.verde.
Texturd: De la moale pana la densa. Fara aglomerari de fructe.
Nu se admit inmuierea fructelor.
Gust si miros: Caracteristic fructului respectiv, dulce pina la
dulce acrisor, fard gust si miros strain.
Proprietati fizico- chimice:
Caracteristici Conditii de admisibilitate
Fractia masicd de umiditatea, % max. 15,0

Ananas Fractia masica de zahar, % 65-85

uscat Aciditate, % 1-1,7
Fractia masica de impuritai, %: Nu se admit

Criterii de contaminanti:

Micotoxine Niveluri maxime (ng/kg):

- Aflatoxine B1 -5,0

- Suma dintre B1, B2, G1 §i G2 - 10,0

Ambalare si livrare:

in timpul depozitarii. transportirii si comercializarii, ambalajul
de desfacere, materialele de ambalaj si modul de ambalare
trebuie sa asigure mentinerea calitatii si siguranta produselor .
Ambalajele de transport trebuie sa asigure integritatea
produsului, sa fie curate, uscate, in stare buna, neinfectate si
fara miros strain.

Transportarea cu mijloace autorizate sanitar de catre autoritatea
sanitar-veterinara, care sa asigure, pe toata perioada
transportarii, pastrarea nemodificata a caracteristicilor nutritive,
organoleptice, fizico-chimice, microbiologice, precum si
protectia impotriva prafului. daunatorilor si altor posibilitati de
alterare si contaminare.

Termen de valabilitate: Termenul de valabilitate stabilit de
producator pana la care produsele mentionate isi pastreaza
caracteristicile specifice.




Conditii de depozitare: Depozitarea se face in incaperi curate,
neinfestate cu daunatori, aerisite, ferite de razele solare si de
inghet, la o temperatura de la 5°C pina la 20°C.

Documente de insotire: calitatea/inofensivitatea:

- Certificat de calitate.

Certificat de conformitate.

Raport de incercari eliberat de un laborator acreditat in RM.
Raport de incercari cu indicarea valorilor nutritionale pentru
fiecare lot nou sau produs.

FISA TEHNICA A PRODUSULUI LIVRAT . ;
Conditii de raceptionare: Prezentarea mostrei pentru testare la ‘
producere -1,0 kg insotita cu eticheta producatorului.

Semnat: Numele, Prenumele:Perminov Sergiu_ in calitate de: administrator
Ofertantul: ALODIS-TRADE SRL Adresa: str.Transnistria 6/E.




