Laboratorul de incerciiri produse agroalimentare
MD 2064 Chisinau, str. Coca, 28: fax +373 22 74 85 | 1, tel. 22218 442 , email:lipacme@emac, md

C MACI“‘% RAPORT DE INCERCARI

MOLDAC

REPUBLICA MOLDOVA

M EN QNG 1702520 18
LI-086

Aplicata st
Certificare

Nr. 1012 din 02 martie 2021

Denumirea produselor, Covrigei uscati cu aromi de vanilie, fird drojdie, amb. cutie carton 4,0 kg,

ambalarea, volumul partidei, lot. 17 kg, d/f 24.02.2021, t/v 90 zile
data fabricarii,

termen de valabilitate

[ Producitorul : S.C."Ideea Prim" SRL, Republica Moldova

2. Solicitantul S.C."Ideea Prim" SRL,mun. Chisiniu, s, Stauceni, str. Gratiesti, 2

3. Documente de insotire Act de prelevare Nr, 85-p din 24.02.2021

4. Locul prelevarii probei Producerea- s, Stiuceni, str., Gritiesti, 2

5. Prezentat de citre Cilin M./Turcan T.

6. Cantitatea probei 1,0 kg

7. Data primirii probelor 24 februarie 2021 Data inceperii incercirilor 24.02.2021
Data finisirii incercirilor 02.03.2021

8. Scopul incercarilor Certificarea

9. Documente normative (DN) _HG nr. 775 din 03.07.07 anexa 2, litera e)

REZULTATELE INCERCARILOR

Indicii determinai, Metoda de incerciiri Limite admisibie Rezultate | UE=Z,,

unitifi de misurs conform DN
| Caracteristici fizico-chimice (panificatia)
Umiditatea, %, max GOST 21094-75 13,0 [ 54 0,1
Fractia masica de grdsime, exprimati in GOST 5668-68 punctul 4 3,0-15,0 7,8 0,1
substantd uscati, %
Responsabili de incerciri: ﬂ,@g/ O. Smerea
; v

X Apostol

Sef de laborator

Rezultatele incercirilor sunt eliberate pentru proba Prelevati si prezentati de citre client

Atentie produciitorilor si organelor de control!
Copia Raportului de incercari ny este valabila fira originalul semniturii §i a stampilei laboratorului de incerciri care l-a eliberat.
Prezentul Raport de incercri nuy poate fi reprodus sau utilizat integral sau partial fira permisiunea laboratorului de incercari care 1-a eliberat,

CMAC Chisiniu - . .
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Denumirea produselor,
ambalarea, volumul partidei,
data fabricarii,

termen de valabilitate

CaC

Laboratorul de incerciri produse agroalimentare
MD 2064 Chisinau, str. Coca, 28: fax +373 22 74 85 11. tel. 22 218 442 , email:lipacmc@cmac.

RAPORT DE INCERCARI

Nr. 6518-C din 15 decembrie 2021

md

MOLDAC

REPUBLICA MOLDOVA

ilﬁl7

AM ENOIKQMRE 1702620 18
1h.086

Covrigei uscati cu mac "GALFIM", amb. 200 g, d/f 07.12.2021, t/v 90 zile

| Producdtorul S.C."Ideea Prim" SRL, s. Stiuceni, str. Gratiesti, 2
2. Solicitantul e T
3. Documente de tnsotire Cererea Nr. 2688 din 09.12.2021
4. Locul prelevarii probei S.C."Ideea Prim" SRL, s. Stiuceni, str. Gratiesti, 2
5. Prezentat de citre Solicitant
6. Cantitatea probei 600 g
7. Data primirii probelor 09 decembrie 2021 Data Inceperii incerciirilor | 09.12.2021
Data finisarii incercirilor 15.12.2021
8. Scopul incercarilor Pe contract
9. Documente normative (DN)  HG nr. 520 din 22.06.10, anexa, punctele 11, 43,
HG nr. 775 din 03.07.07 anexa 2, litera e)
REZULTATELE INCERCARILOR
Indicii determinati . . Limite admisibile k=2
e o] Itate -
unitifi de masura Metoda-dedneereiri conform DN Beraliy Up=54
Caracteristici cromatografice
Deoxinivalenol, pg/kg, max, 5.1/PL-3/08 ( MU 5177-90) 500 <200 -
Aflatoxina B1, pg/kg, max, 5.1/PL-3/15.1 (IM RIDASCREEN) 2,0 <1,0 -
| Caracteristici fizico-chimice (panificatia)
Umiditatea, %, max GOST 21094-75 13,0 5,0 +0,1
Aciditate, grade, max GOST 5670-96 punctul 5.2 3,0 2,0 +0,1
Fractia masica de grasime, exprimatd | GOST 5668-68 punctul 4 3,0-15,0 14,2 +0,2
in substan{d uscata, %
Fracfia masicd de zahir, exprimata in | GOST 5672-68 punctul 2 0-20,0 8,7 +0,1
substan{d uscatd,% -
Responsabili de incercéri: i
Yo
AHA > L. Gogu
" Plzon  O. Petrov
Sef de laborator =>—""§. Paiu
Rezultatele incercirilor sunt eliberate pentru proba prelevati si prezentata de citre client
Atentie producitorilor i organelor de control!
Copia Raportului de incercari nu este valabild fira originalul semnaturii si a stampilei laboratorului de incercari care l-a eliberat.
Prezentul Raport de incercari nu poate fi reprodus sau utilizat integral sau partial fara permisiunea laboratorului de incercri care l-a eliberat.
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- RAPORT DE INCERCARI )

Nr. 3380 din 14 iulie 2021 Lo
Denumirea produselor, o Covrigei uscati din boabe dispersate de griu incoltit cu adaos de fiini de griu,
Eglgaffgreii-mﬁglumul partidei, amb. Pungi de polipropilena m - 200 g, lot. 50 kg, d/f 24.06.2021, t/v 22.09.2021
termen de valabilitate -
I Producatorul S.C."Ideea Prim' SRL, Republica Moldova
2. Solicitantul ‘ _S.C."Ideea Prim" SRL, s. Stauceni, str. Gratiesti, 2
3. Documente de insofire Act de prelevare Nr. 99-1-P din 05.07.2021 B
4. Locul prelevarii probei Producerea - s. Stiuceni, str. Gritiesti, 2
5. Prezentat de citre T. Turcan
6. Cantitatea probei 1000 g
7. Data primirii probelor 06 iulie 2021 Data inceperii incercirilor | 06.07.2021
Data finisdrii incercarilor 14.07.2021
8. Scopul incercarilor _Supraveghere L L
9. Documente normative (DN) HG nr, 520 din 22.06.10, anexa, punctul 51,
SF 40157199-005:2014 punctul 3.2.1, tabelul 1, punctul 3.2.2, tabelul 2
REZULTATELE INCERCARILOR
| Indicii determinafi, ) . Limite admisibile k=2
unititi de misur Metoda de incerciri conform DN Rezultate | UgZ3s.,,

I ) Caracteristici crom atografice

_Zearalenon, pug/kg, max. [ 5.1/PL-3/08 (MU 5177-90) T 50 | <so T

*Declaratie de conformitate: Con{inutul de Zearalenon, constituie <50_ug /kg, si corespunde cerintelor indicate din
HG nr. 520 din 22.06.10, anexa, punctul 51

Caracteristici fizico-chimice (panificatia)

| Aciditate, grade, max | GOST 5670-96 punctul 5.2 J 3,0 [ 25 [ =0

*Declaratie de conformitate: Aciditatea constituie 2.5 grade cu incertitudinea +0,1 si corespunde cerintelor indicate in
SF40157199-005:2014 punctul 3.2.2, tabelul 2

e Caracteristici organoleptice

Indicii determinati Metoda de incercari - Caracteristica senzoriala
Aspectul exterior GOST 5667-65 *wcmgei uscafi cu forma ovald, cu suprafata curata, uscata,
[ lucioasi
Culoarea GOST 5667-65 7 bej deschis, fara arsuri
| Aspectul Tn sectiune 7 _| GOST 5667-65 __| afinati, bine copti, fira urme de fiina neframintata ]
| Gustul si mirosul - | GOST 5667-65 caracteristice tipului dat de produs, fars gust si miros strain
Frigezimea | GOST 5667-65 fragezi

Proba a fost evaluata in conformitate cu SF 40157 ] 99-005:2014"Privind fabricarea produselor de covrigérie din boabe dispersate de
griu ncoltit fara drojdie”.

Punctaj mediu - 5,0 (norma 3,0-5.0).

Caracteristica senzorial s-a efectuat de citre comisie,

“Declaratia de conformitate: indicii organoleptici (aspectul exterior, culoarea, aspectul in secfuie, gust, miros, fragezimea)
corespund cu caracteristicele din SF 40157199-005-2014 punctul 3.2.1, tabelul 1.

Responsabili de incerciari: e

L. Gogu
O. Smerea
N. Selcova

Sef de' laborator o

Rezultatele incergiirilor sunt é‘li.b__e'fzite pentru proba prelevata §i prezentata de cdtre client
Atentie produciterilor si organelor de control!
Copia Raportului de incercari nu este valabila fara originalul semnéturii si a stampilei laboratorului de Incercari care I‘-a eltbara{,l
Prezentul Raport de incercari nu poate fi reprodus sau utilizat integral sau parijal fira permisiunea laboratorului de incercari care l-a eliberat,
CMAC Chisinau : N . . .
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