Anexanr. 22

la Documentatia standard nr.

din 2022

Numirul procedurii de achizitie:ocds-b3wdpl-MD-1786108789927/ 21664731 din data de : 17.08.2026

Obiectul achizitie: Procurarea produselor lactate pentru LT M.Sadoveanu Calarasi pentru perioada 01.09.2026-31.12.2026

Denumirea Denumirea Tara | Produ-ciitorul Specificarea tehnica deplini Specificarea tehnica deplind propusia | Standarde de
bunurilor/serviciilor modelului de solicitatd de citre autoritatea de citre ofertant referinti
bunului/serviciului | origine contractanti
1 2 3 4 5 6 7
Bunuri/servicii
Brdanzd cu cheag Branzda cu Brﬁnzi cu gheag tare, categgria 1, destinat Brﬁnzé cu gheag tare, categgria 1, destinat
tare chea g tare ahm_entaglel elf?vﬂ(?r in cantina scolara, ahm_entapel elf?vﬂc?r in cantina scolara,
fabricat exclusiv din lapte de vaca fabricat exclusiv din lapte de vaca
pasteurizat, cu utilizarea culturilor lactice pasteurizat, cu utilizarea culturilor lactice si
si a cheagului admis pentru produse a cheagului admis pentru produse
alimentare. Produsul nu va contine grasimi | alimentare. Produsul nu va contine grasimi
vegetale, grasimi hidrogenate, substituenti | vegetale, grasimi hidrogenate, substituenti
de lapte, amidon, conservanti, coloranti sau | de lapte, amidon, conservanti, coloranti sau
alteadaosuri necaracteristice. Continutul de | alteadaosuri necaracteristice. Continutul de
grasime raportat la substanta uscata va fi grasime raportat la substanta uscata va fi de
de minimum 50%, iar umiditatea de minimum 50%, iar umiditatea de maximum
maximum 45%. Consistenta va fi ferma, 45%. Consistenta va fi ferma, omogena,
omogend, elastica si usor taiabila, fara elastica si usor taiabila, fara crapaturi, fara )
RM Lapmol SRL crapaturi, fara goluri necaracteristice, fara goluri necaracteristice, farad separare de OHfogfélosl%dm

separare de lichid si fara impuritati.
Culoarea va fi uniforma, de la alb -galbuie
pana la galben deschis, specifica
sortimentului. Gustul si mirosul vor fi
placute, specifice branzei maturate, fara
gust sau miros strain, acru, amar, ranced,
de mucegai ori de alterare. Coaja, daca este
prezentd, va fi curatd, uscata, intreaga, fara
deteriorari, fara depuneri necaracteristice si
fard urme de mucegai. Produsul va fi livrat
in bucati cu masa de 1 -2 kg, ambalate in
vid, in ambalaj alimentar original al
producétorului, curat, intact si etans.

lichid si fara impuritati. Culoarea va fi
uniforma, de la alb -gélbuie pana la galben
deschis, specifica sortimentului. Gustul si
mirosul vor fi placute, specifice branzei
maturate, fara gust sau miros strain, acru,
amar, ranced, de mucegai ori de alterare.
Coaja, daci este prezentd, va fi curata,
uscatd, intreagd, fara deteriorari, fara
depuneri necaracteristice si fard urme de
mucegai. Produsul va fi livrat in buciti cu
masa de 1 -2 kg, ambalate in vid, in
ambalaj alimentar original al
producéatorului, curat, intact si etans.




Fiecare ambalaj va fi etichetat lizibil,
conform legislatiei in vigoare, cu indicarea
denumirii produsului, producétorului,
compozitiei, valorii nutritive, masei nete,
datei fabricarii, termenului de valabilitate,
conditiilor de pastrare si lotului de
fabricatie. Transportarea se va efectua cu
mijloace autorizate pentru produse
alimentare, curate si igienizate, cu
respectarea lantului frigorific si a
temperaturii de pastrare recomandate de
producator. La momentul livrarii, termenul
de valabilitate ramas va constitui minimum
80% din termenul total de valabilitate al
produsului, iar calitatea si siguranta
alimentara vor fi confirmate prin
documente prezentate la livrare. Produsul
va fi livrat In ambalaj original al
producéatorului, ambalat in vid, 1n buciti de
1 -2 kg; nu se admit produse vrac,
reambalate sau fara etichetd completa.
Livrare: luni si miercuri, pana la ora 13:00.
Standard: Hotararea Guvernului nr. 611 din
05.07.2010 privind aprobarea
Reglementarii tehnice ,,Lapte si produse
lactate”.

Fiecare ambalaj va fi etichetat lizibil,
conform legislatiei in vigoare, cu indicarea
denumirii produsului, producétorului,
compozitiei, valorii nutritive, masei nete,
datei fabricarii, termenului de valabilitate,
conditiilor de pastrare si lotului de
fabricatie. Transportarea se va efectua cu
mijloace autorizate pentru produse
alimentare, curate si igienizate, cu
respectarea lantului frigorific si a
temperaturii de pastrare recomandate de
producator. La momentul livrarii, termenul
de valabilitate raimas va constitui minimum
80% din termenul total de valabilitate al
produsului, iar calitatea si siguranta
alimentara vor fi confirmate prin
documente prezentate la livrare. Produsul
va fi livrat In ambalaj original al
producétorului, ambalat 1n vid, 1n buciti de
1 -2 kg; nu se admit produse vrac,
reambalate sau fara etichetd completa.
Livrare: luni si miercuri, pana la ora 13:00.
Standard: Hotararea Guvernului nr. 611 din
05.07.2010 privind aprobarea
Reglementarii tehnice ,,Lapte si produse
lactate”.

Unt 82,5%
grdsime ambalat
0,200 kg.

Unt 82,5%
grasime
ambalat 0,200
kg.

RM

Lapmol SRL

Unt din smantana dulce pasteurizata,
nesarat, categoria superioara, destinat
alimentatiei elevilor in cantina scolara.
Produsul va avea continut de grasime de
minimum 82,5% si va fi obtinut exclusiv
din grasime lactata, fara adaos de grasimi
vegetale, uleiuri hidrogenate, substituenti
de lapte, conservanti, coloranti, amidon sau
alte adaosuri necaracteristice. Consistenta
va fi omogena, densa, plastica si usor
tartinabild la temperatura de consum, farad
separare de lichid, fara granule, impuritati
sau 6 modificari necaracteristice. Culoarea
va fi uniforma, de la alb-galbuie pana la
galben deschis, specifica untului din
smantana dulce. Gustul si mirosul vor fi
placute, fine, specifice produsului lactat
proaspat, fara gust sau miros strain, acru,
amar, ranced, de mucegai ori de alterare.
Produsul va fi ambalat in pachete de 0,200
kg, in ambalaj alimentar original al

Unt din smantana dulce pasteurizata,
nesarat, categoria superioara, destinat
alimentatiei elevilor in cantina scolara.
Produsul va avea continut de grasime de
minimum 82,5% si va fi obtinut exclusiv
din grasime lactata, fara adaos de grasimi
vegetale, uleiuri hidrogenate, substituenti
de lapte, conservanti, coloranti, amidon sau
alte adaosuri necaracteristice. Consistenta
va fi omogena, densa, plastica si usor
tartinabild la temperatura de consum, fara
separare de lichid, fara granule, impuritati
sau 6 modificari necaracteristice. Culoarea
va fi uniforma, de la alb-gélbuie pana la
galben deschis, specifica untului din
smantana dulce. Gustul si mirosul vor fi
placute, fine, specifice produsului lactat
proaspat, fara gust sau miros strain, acru,
amar, ranced, de mucegai ori de alterare.
Produsul va fi ambalat in pachete de 0,200
kg, in ambalaj alimentar original al
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producitorului, curat, intact, etans si
corespunzator contactului cu produsele
alimentare. Fiecare ambalaj va fi etichetat
lizibil, conform legislatiei in vigoare, cu
indicarea denumirii produsului,
producatorului, compozitiei, valorii
nutritive, masei nete, datei fabricarii,
termenului de valabilitate, conditiilor de
pastrare si lotului de fabricatie.
Transportarea se va efectua cu mijloace
autorizate pentru produse alimentare,
curate si igienizate, cu respectarea lantului
frigorific si a temperaturii de pastrare
recomandate de producitor. La momentul
livrarii, termenul de valabilitate ramas va
constitui minimum 80% din termenul total
de valabilitate al produsului. Produs
autohton, iar calitatea si siguranta
alimentara vor fi confirmate prin
documente prezentate la livrare. Produsul
va fi livrat numai in ambalaj original al
producatorului, in pachete de 0,200 kg; nu
se admit produse vrac, reambalate, cu
ambalaj deteriorat sau fara eticheta
completa. Livrare: luni si miercuri, pana la
ora 13:00. Standard: Hotararea Guvernului
nr. 611 din 05.07.2010 privind aprobarea
Reglementarii tehnice ,,Lapte si produse
lactate”..

producatorului, curat, intact, etans si
corespunzator contactului cu produsele
alimentare. Fiecare ambalaj va fi etichetat
lizibil, conform legislatiei in vigoare, cu
indicarea denumirii produsului,
producatorului, compozitiei, valorii
nutritive, masei nete, datei fabricarii,
termenului de valabilitate, conditiilor de
pastrare si lotului de fabricatie.
Transportarea se va efectua cu mijloace
autorizate pentru produse alimentare, curate
si igienizate, cu respectarea lantului
frigorific si a temperaturii de pastrare
recomandate de producator. La momentul
livrarii, termenul de valabilitate ramas va
constitui minimum 80% din termenul total
de valabilitate al produsului. Produs
autohton, iar calitatea si siguranta
alimentara vor fi confirmate prin
documente prezentate la livrare. Produsul
va fi livrat numai in ambalaj original al
producétorului, in pachete de 0,200 kg; nu
se admit produse vrac, reambalate, cu
ambalaj deteriorat sau fara eticheta
completd. Livrare: luni si miercuri, pana la
ora 13:00. Standard: Hotararea Guvernului
nr. 611 din 05.07.2010 privind aprobarea
Reglementarii tehnice ,,Lapte si produse
lactate™..

Lapte pasteurizat
3,5 % grasime

Lapte
pasteurizat 2,5-
3.5 % grasime

RM

Lapmol SRL

Lapte de vaca pasteurizat, de consum,
destinat alimentatiei elevilor in cantina
scolard, cu continut de grasime de 2,5%.
Produsul va fi obtinut exclusiv din lapte de
vacd pasteurizat, fara adaos de grasimi
vegetale, lapte praf reconstituit neindicat,
zahar, amidon, conservanti, coloranti,
stabilizatori sau alte adaosuri
necaracteristice. Laptele va avea aspect
lichid, omogen, culoare alba pana la alb-
galbuie, specifica produsului, fara fulgi,
impuritati, sedimente, separare vizibilad sau
modificari de consistenta. Gustul si mirosul
vor fi placute, specifice laptelui pasteurizat
proaspat, fara gust sau miros strain, acru,
amar, ranced, de fermentare ori de alterare.
Produsul va fi ambalat in ambalaj
alimentar original al producétorului, curat,

Lapte de vaca pasteurizat, de consum,
destinat alimentatiei elevilor in cantina
scolara, cu continut de grasime de 2,5-
3.5%. Produsul va fi obtinut exclusiv din
lapte de vaca pasteurizat, fara adaos de
grasimi vegetale, lapte praf reconstituit
neindicat, zahar, amidon, conservanti,
coloranti, stabilizatori sau alte adaosuri
necaracteristice. Laptele va avea aspect
lichid, omogen, culoare alba pana la alb-
galbuie, specifica produsului, fara fulgi,
impuritati, sedimente, separare vizibila sau
modificari de consistenta. Gustul si mirosul
vor fi placute, specifice laptelui pasteurizat
proaspat, fara gust sau miros strain, acru,
amar, ranced, de fermentare ori de alterare.
Produsul va fi ambalat in ambalaj alimentar
original al producatorului, curat, intact,
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intact, etans si corespunzator contactului cu
produsele alimentare, cu volumul net de 1
litru/unitate de ambalaj. Fiecare ambalaj va
fi etichetat lizibil, conform legislatiei In
vigoare, cu indicarea denumirii produsului,
producatorului, compozitiei, valorii
nutritive, volumului net, datei fabricarii,
termenului de valabilitate, conditiilor de
pastrare si lotului de fabricatie.
Transportarea se va efectua cu mijloace
autorizate pentru produse alimentare,
curate si igienizate, cu respectarea lantului
frigorific si a temperaturii de pastrare
recomandate de producitor, astfel incat
produsul sa isi mentina calitatea si
siguranta alimentard pana la receptie. La
momentul livrarii, termenul de valabilitate
ramas va constitui minimum 80% din
termenul total de valabilitate al produsului.
Produs autohton, iar calitatea si siguranta
alimentara vor fi confirmate prin
documente prezentate la livrare. Produsul
va fi livrat numai in ambalaj original al
producétorului, in recipiente de 1 litru; nu
se admit produse vrac, reambalate, cu
ambalaj deteriorat, neetang sau fara
etichetd completd. Livrare: luni si miercuri,
pana la ora 13:00. Standard: Hotararea
Guvernului nr. 611 din 05.07.2010 privind
aprobarea Reglementarii tehnice ,,Lapte si
produse lactate”

etans si corespunzator contactului cu
produsele alimentare, cu volumul net de 1
litru/unitate de ambalaj. Fiecare ambalaj va
fi etichetat lizibil, conform legislatiei in
vigoare, cu indicarea denumirii produsului,
producatorului, compozitiei, valorii
nutritive, volumului net, datei fabricarii,
termenului de valabilitate, conditiilor de
pastrare si lotului de fabricatie.
Transportarea se va efectua cu mijloace
autorizate pentru produse alimentare, curate
si igienizate, cu respectarea lantului
frigorific si a temperaturii de pastrare
recomandate de producitor, astfel incat
produsul sa isi mentina calitatea si siguranta
alimentara pana la receptie. La momentul
livrarii, termenul de valabilitate ramas va
constitui minimum 80% din termenul total
de valabilitate al produsului. Produs
autohton, iar calitatea si siguranta
alimentara vor fi confirmate prin
documente prezentate la livrare. Produsul
va fi livrat numai in ambalaj original al
producatorului, in recipiente de 1 litru; nu
se admit produse vrac, reambalate, cu
ambalaj deteriorat, neetans sau fard etichetd
completd. Livrare: luni si miercuri, pana la
ora 13:00. Standard: Hotararea Guvernului
nr. 611 din 05.07.2010 privind aprobarea
Reglementarii tehnice ,,Lapte si produse
lactate”

Branza
proaspatda de vaci
5 % grasime

Branza
proaspatda de
vaci 5 %
grasime

RM

Lapmol SRL

Branza de vaci pasteurizata, proaspata,
categoria I, destinatd alimentatiei elevilor
in cantina scolard, cu 7 continut de grasime
de 5%. Produsul va fi obtinut exclusiv din
lapte de vaca pasteurizat si culturi lactice
admise pentru produse alimentare, fara
adaos de grasimi vegetale, grasimi
hidrogenate, substituenti de lapte, amidon,
conservanti, coloranti, stabilizatori sau alte
adaosuri necaracteristice. Consistenta va fi
omogena, find, usor granulata, specifica
branzei proaspete de vaci, fara impuritati,
fara aglomerari necaracteristice, fara
separare excesiva de zer si fard modificari
vizibile de structura. Culoarea va fi
uniforma, alba pana la alb -gélbuie,

Branza de vaci pasteurizata, proaspata,
categoria I, destinata alimentatiei elevilor in
cantina scolard, cu 7 continut de grasime de
5%. Produsul va fi obtinut exclusiv din
lapte de vaca pasteurizat si culturi lactice
admise pentru produse alimentare, fara
adaos de grasimi vegetale, grasimi
hidrogenate, substituenti de lapte, amidon,
conservanti, coloranti, stabilizatori sau alte
adaosuri necaracteristice. Consistenta va fi
omogena, fina, usor granulata, specifica
branzei proaspete de vaci, fara impuritéti,
fara aglomerari necaracteristice, fara
separare excesiva de zer si fara modificari
vizibile de structura. Culoarea va fi
uniforma, alba pana la alb -gélbuie,
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specifica produsului lactat proaspat. Gustul
si mirosul vor fi placute, proaspete, usor
acidulate, specifice branzei de vaci, fara
gust sau miros strain, amar, ranced, de
mucegai, fermentare necorespunzitoare ori
alterare. Produsul va fi ambalat in ambalaj
alimentar original al producatorului, curat,
intact, etans si corespunzator contactului cu
produsele alimentare, in pungi sau caserole
alimentare cu masa neta de 0,5 kg/unitate
de ambalaj. Fiecare ambalaj va fi etichetat
lizibil, conform legislatiei in vigoare, cu
indicarea denumirii produsului,
producatorului, compozitiei, valorii
nutritive, masei nete, datei fabricarii,
termenului de valabilitate, conditiilor de
pastrare si lotului de fabricatie.
Transportarea se va efectua cu mijloace
autorizate pentru produse alimentare,
curate si igienizate, cu respectarea lantului
frigorific si a temperaturii de pastrare
recomandate de producitor. La momentul
livrarii, termenul de valabilitate ramas va
constitui minimum 80% din termenul total
de valabilitate al produsului. Produs
autohton, iar calitatea si siguranta
alimentara vor fi confirmate prin
documente prezentate la livrare. Produsul
va fi livrat numai in ambalaj original al
producitorului, in unitati de 0,5 kg; nu se
admit produse vrac, reambalate, cu ambalaj
deteriorat, neetans sau fara eticheta
completa. Livrare: de doua ori pe luna,
conform graficului coordonat cu
beneficiarul, pana la ora 13:00. Standard:
Hotararea Guvernului nr. 611 din
05.07.2010 privind aprobarea
Reglementarii tehnice ,,Lapte si produse
lactate”

specifica produsului lactat proaspat. Gustul
si mirosul vor fi placute, proaspete, usor
acidulate, specifice branzei de vaci, fara
gust sau miros strain, amar, ranced, de
mucegai, fermentare necorespunzatoare ori
alterare. Produsul va fi ambalat in ambalaj
alimentar original al producatorului, curat,
intact, etans si corespunzator contactului cu
produsele alimentare, in pungi sau caserole
alimentare cu masa neta de 0,5 kg/unitate
de ambalaj. Fiecare ambalaj va fi etichetat
lizibil, conform legislatiei in vigoare, cu
indicarea denumirii produsului,
producitorului, compozitiei, valorii
nutritive, masei nete, datei fabricarii,
termenului de valabilitate, conditiilor de
pastrare si lotului de fabricatie.
Transportarea se va efectua cu mijloace
autorizate pentru produse alimentare, curate
si igienizate, cu respectarea lantului
frigorific si a temperaturii de pastrare
recomandate de producator. La momentul
livrarii, termenul de valabilitate ramas va
constitui minimum 80% din termenul total
de valabilitate al produsului. Produs
autohton, iar calitatea si siguranta
alimentara vor fi confirmate prin
documente prezentate la livrare. Produsul
va fi livrat numai in ambalaj original al
producatorului, in unitati de 0,5 kg; nu se
admit produse vrac, reambalate, cu ambalaj
deteriorat, neetans sau fara eticheta
completd. Livrare: de doua ori pe luna,
conform graficului coordonat cu
beneficiarul, pana la ora 13:00. Standard:
Hotararea Guvernului nr. 611 din
05.07.2010 privind aprobarea
Reglementarii tehnice ,,Lapte si produse
lactate”

Brinza moale

Bréinza moale

RM

Lapmol SRL

Branza moale , proaspata, categoria I,
destinata alimentatiei elevilor in cantina
scolara.Produsul va fi obtinut exclusiv din
lapte de vaca pasteurizat si culturi lactice
admise pentru produse alimentare, fara
adaos de grasimi vegetale, grasimi
hidrogenate, substituenti de lapte, amidon,
conservanti, coloranti, stabilizatori sau alte

Branza moale , proaspata, categoria I,
destinata alimentatiei elevilor in cantina
scolara.Produsul va fi obtinut exclusiv din
lapte de vaca pasteurizat si culturi lactice
admise pentru produse alimentare, fara
adaos de grasimi vegetale, grasimi
hidrogenate, substituenti de lapte, amidon,
conservanti, coloranti, stabilizatori sau alte
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adaosuri necaracteristice. Consistenta va fi
omogenad, find, usor granulata, specifica
branzei moale, fara impuritati, fara
aglomerari necaracteristice, fara separare
excesiva de zer si fard modificari vizibile
de structurd. Culoarea va fi uniforma, alba
pana la alb -gdlbuie, specifica produsului
lactat proaspat. Gustul si mirosul vor fi
placute, proaspete, usor acidulate, specifice
branzei moae, fara gust sau miros stréin,
amar, rinced, de mucegai, fermentare
necorespunzatoare ori alterare. Produsul va
fi ambalat in ambalaj alimentar original al
producitorului, curat, intact, etans si
corespunzator contactului cu produsele
alimentare, in pungi sau caserole
alimentare cu masa neta de 0,5 kg/unitate
de ambalaj. Fiecare ambalaj va fi etichetat
lizibil, conform legislatiei in vigoare, cu
indicarea denumirii produsului,
producatorului, compozitiei, valorii
nutritive, masei nete, datei fabricarii,
termenului de valabilitate, conditiilor de
pastrare si lotului de fabricatie.
Transportarea se va efectua cu mijloace
autorizate pentru produse alimentare,
curate si igienizate, cu respectarea lantului
frigorific si a temperaturii de pastrare
recomandate de producator. La momentul
livrarii, termenul de valabilitate ramas va
constitui minimum 8 80% din termenul
total de valabilitate al produsului. Produs
autohton, iar calitatea si siguranta
alimentara vor fi confirmate prin
documente prezentate la livrare. Produsul
va fi livrat numai in ambalaj original al
producitorului; nu se admit produse vrac,
reambalate, cu ambalaj deteriorat, neetans
sau fara eticheta completa. Livrare: de
doua ori pe luna, conform graficului
coordonat cu beneficiarul, pana la ora
13:00. Standard: Hotararea Guvernului nr.
611 din 05.07.2010 privind aprobarea
Reglementarii tehnice ,,Lapte si produse
lactate”.

adaosuri necaracteristice. Consistenta va fi
omogena, find, usor granulata, specifica
branzei moale, fard impuritati, fara
aglomerari necaracteristice, fara separare
excesiva de zer si fard modificari vizibile de
structura. Culoarea va fi uniforma, alba
pana la alb -gdlbuie, specifica produsului
lactat proaspat. Gustul si mirosul vor fi
placute, proaspete, usor acidulate, specifice
branzei moae, fara gust sau miros strain,
amar, ranced, de mucegai, fermentare
necorespunzatoare ori alterare. Produsul va
fi ambalat in ambalaj alimentar original al
producatorului, curat, intact, etans si
corespunzator contactului cu produsele
alimentare, in pungi sau caserole alimentare
cu masa netd de 0,200-1 kg/unitate de
ambalaj. Fiecare ambalaj va fi etichetat
lizibil, conform legislatiei in vigoare, cu
indicarea denumirii produsului,
producitorului, compozitiei, valorii
nutritive, masei nete, datei fabricarii,
termenului de valabilitate, conditiilor de
pastrare si lotului de fabricatie.
Transportarea se va efectua cu mijloace
autorizate pentru produse alimentare, curate
si igienizate, cu respectarea lantului
frigorific si a temperaturii de pastrare
recomandate de producator. La momentul
livrarii, termenul de valabilitate ramas va
constitui minimum 8 80% din termenul
total de valabilitate al produsului. Produs
autohton, iar calitatea si siguranta
alimentara vor fi confirmate prin
documente prezentate la livrare. Produsul
va fi livrat numai in ambalaj original al
producatorului; nu se admit produse vrac,
reambalate, cu ambalaj deteriorat, neetans
sau fara eticheta completa. Livrare: de doua
ori pe luna, conform graficului coordonat
cu beneficiarul, pana la ora 13:00.
Standard: Hotararea Guvernului nr. 611 din
05.07.2010 privind aprobarea
Reglementarii tehnice ,,Lapte si produse
lactate”.

Smantina

Smantand

RM

Lapmol SRL

Smantana pasteurizata fermentata, de
consum, destinatd alimentatiei elevilor in

Smantana pasteurizata fermentata, de
consum, destinata alimentatiei elevilor in
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pasteurizatd
fermentata 15 %
grasime

pasteurizatd
fermentata 15
% grdsime

cantina scolard, cu continut de grasime de
15%. Produsul va fi obtinut exclusiv din
lapte de vaca pasteurizat, smantana si
culturi lactice selectionate, fara adaos de
grasimi vegetale, grasimi hidrogenate,
substituenti de lapte, amidon, conservanti,
coloranti, stabilizatori sau alte adaosuri
necaracteristice. Consistenta va fi
omogena, cremoasd, find si moderat densa,
fara aglomerari, impuritdti, separare
excesiva de zer, peliculd necaracteristica
sau modificari vizibile de structura.
Culoarea va fi uniforma, alba pana la alb-
galbuie, specifica produsului lactat
fermentat. Gustul si mirosul vor fi placute,
proaspete, usor acidulate, specifice
smantanii fermentate, fara gust sau miros
strain, amar, ranced, de mucegai,
fermentare necorespunzatoare ori alterare.
Produsul va fi ambalat in ambalaj
alimentar original al producatorului, curat,
intact, etans si corespunzator contactului cu
produsele alimentare, in recipiente cu masa
netd de 0,2-0,5 kg/unitate de ambalaj.
Fiecare ambalaj va fi etichetat lizibil,
conform legislatiei in vigoare, cu indicarea
denumirii produsului, producatorului,
compozitiei, valorii nutritive, masei nete,
datei fabricarii, termenului de valabilitate,
conditiilor de pastrare si lotului de
fabricatie. Transportarea se va efectua cu
mijloace autorizate pentru produse
alimentare, curate si igienizate, cu
respectarea lantului frigorific si a
temperaturii de pastrare recomandate de
producétor. La momentul livrarii, termenul
de valabilitate ramas va constitui minimum
80% din termenul total de valabilitate al
produsului. Produs autohton, iar calitatea si
siguranta alimentara vor fi confirmate prin
documente prezentate la livrare. Produsul
va fi livrat numai in ambalaj original al
producitorului, in recipiente de 0,2-0,5 Kg;
nu se admit produse vrac, reambalate, cu
ambalaj deteriorat, neetans sau fara
etichetd completa. Livrare: luni si miercuri,
pand la ora 13:00. Standard: Hotararea

cantina scolara, cu continut de grasime de
15%. Produsul va fi obtinut exclusiv din
lapte de vaca pasteurizat, smantana si
culturi lactice selectionate, fara adaos de
grasimi vegetale, grasimi hidrogenate,
substituenti de lapte, amidon, conservanti,
coloranti, stabilizatori sau alte adaosuri
necaracteristice. Consistenta va fi omogena,
cremoasa, find si moderat densa, fara
aglomerari, impuritdti, separare excesiva de
zer, pelicula necaracteristica sau modificari
vizibile de structura. Culoarea va fi
uniforma, alba pana la alb-galbuie,
specificd produsului lactat fermentat.
Gustul si mirosul vor fi placute, proaspete,
usor acidulate, specifice smantanii
fermentate, fara gust sau miros strain, amar,
ranced, de mucegai, fermentare
necorespunzatoare ori alterare. Produsul va
fi ambalat in ambalaj alimentar original al
producatorului, curat, intact, etans si
corespunzator contactului cu produsele
alimentare, in recipiente cu masa neta de
0,2-0,5 kg/unitate de ambalaj. Fiecare
ambalaj va fi etichetat lizibil, conform
legislatiei in vigoare, cu indicarea denumirii
produsului, producatorului, compozitiei,
valorii nutritive, masei nete, datei fabricarii,
termenului de valabilitate, conditiilor de
pastrare si lotului de fabricatie.
Transportarea se va efectua cu mijloace
autorizate pentru produse alimentare, curate
si igienizate, cu respectarea lantului
frigorific si a temperaturii de pastrare
recomandate de producator. La momentul
livrarii, termenul de valabilitate ramas va
constitui minimum 80% din termenul total
de valabilitate al produsului. Produs
autohton, iar calitatea si siguranta
alimentara vor fi confirmate prin
documente prezentate la livrare. Produsul
va fi livrat numai in ambalaj original al
producatorului, in recipiente de 0,2-0,5 Kg;
nu se admit produse vrac, reambalate, cu
ambalaj deteriorat, neetans sau fara eticheta
completa. Livrare: luni si miercuri, pana la
ora 13:00. Standard: Hotdrarea Guvernului




Guvernului nr. 611 din 05.07.2010 privind
aprobarea Reglementarii tehnice ,,Lapte si
produse lactate”.

nr. 611 din 05.07.2010 privind aprobarea
Reglementarii tehnice ,,Lapte si produse
lactate”.

laurt natural cu
adaos de bucdti
de fructe in
asortiment

laurt natural cu
adaos de bucati
de fructe in
asortiment

RM

Lapmol SRL

Jaurt natural cu adaos de bucati de fructe in
asortiment, fara aditivi alimentari. Ambalat
la 125gr. Cu grasimi de 3,6-5,3 %.
etichetat conform LEGE Nr. 279 din 15-
12-2017 privind informarea
consumatoruluicu privire la produsele
alimentare,fara E-uri , aditivi si conservanti
conform HG Nr. 724 din 30-10-2024
pentru aprobarea Regulamentului sanitar
privind nivelurile maxime pentru anumiti
contaminanti din produsele alimentare.
Livrare: luni si miercuri, pan la ora 13:00.
Standard: Hotararea Guvernului nr.611 din
05.07.2010 cu privire la Apro- barea
Reglementarii tehnice ”Lapte si produse
lactate”.

laurt natural cu adaos de bucati de fructe in
asortiment, fara aditivi alimentari. Ambalat
la 125gr. Cu grasimi de 3,6-5,3 %. etichetat
conform LEGE Nr. 279 din 15-12-2017
privind informarea consumatoruluicu
privire la produsele alimentare,fara E-uri ,
aditivi si conservanti conform HG Nr. 724
din 30-10-2024 pentru aprobarea
Regulamentului sanitar privind nivelurile
maxime pentru anumiti contaminanti din
produsele alimentare. Livrare: luni si
miercuri, pand la ora 13:00. Standard:
Hotararea Guvernului nr.611 din
05.07.2010 cu privire la Apro- barea
Reglementarii tehnice Lapte si produse
lactate”
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