REPUBLICA MOLDOVA
AGENTIA NATIONALA PENTRU SIGURANTA ALIMENTELOR
Supravegherea Sanitara Veterinara de Stat

~

Directia Raionala pentru St’gutanta Alimentelor
(autoritatea emitenTa) ‘

Raionul/municipiul Criuleni

CERTIFICAT SANITAR-VETERINAR

seria SP AR 1252446 Din, 30 aprilie 2021

Subsemnatul, medic veterinar, am eliberat prezentul Certificat

IM CC "Nivali-Prod"S.R.L

(cui - denumirea persoanei juridice sau numele si prenumele persoanei fizice)

<A -

si certific ca j te

(denumirea i Starea marfii

din carne de vitd, porc si pasare. ,
in cantitate (locuri) de c/f - : r . greutaIQ@a kg

tipul ambalajului (marca]/etlcheta) _Amhalat,_ca_s_gm[e,_léz;_p]astm “
Orlglnea marfii / Fabricate la IM CC "Nivali- PrOd" S.R. L PP'-71 7-CR

(pmduse materie prima - abatorizati, achlzltxonata procesatd, fabricatd etc)

care provine din _/ : 3

situatia epizootica a loca nam e provementa)

a fost supusd expert1zel sanitar-veterinare gi este adrmsa pentru \
(realizare fara restrictii, realizare conditionatd -

realizare fara restrictii pentru consum

indicandu-se motivele sau modul de prelucrare, conform regulilor expertizei sanitar- veterinare).

Marfa este expediati la_reteaua de comert din tara

(punttul-de destinatie, adresa)

3

cu transportul “ auto

(auto, feroviar, aenan, maritim, condlﬁi detransportare)

pe rufa’ “ _pe tentorluIR Moldova

(se indica principalele puncte de pe traseu))

Marfa a fost supus (dtipa caz) examenului suplimentar de laborator inuest"gw‘aﬂ‘ ilor c ,"v,mme

(dengmiredlaboratortlui, rir. éxamenului deTaborator §i rezultattl cercet&rilor)

NOTE SPECIALE: Marfa este insotita de Certlflcgt de Cg&tate |
N 399 din 30.04.2021

(conditii si pérmisiuni (indicatii) speciale, informatii si conditii speeifice, factura etc.)

marcata, indicat nr. lotului si conditiile de pastrare.
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REPUBLICA MOLDOVA
AGENTIA NATIONALA PENTRU SIGURANTA ALIMENTELOR

Supravegherea Sanitara Veterinara de Stat

ti jonald pentru Siguranta Alimentelor

(autoritatea emitenta)

Raionul/municipiul Criuleni

CERTIFICAT SANITAR-VETERINAR

seria SP MR 1252447 Din, 30 aprilie
Subsemnatul, medic veterinar, am eliberat prezentul Certificat

iM cc "Nivali-Prod"S.R.L

(cui — denumirea persoanei juridice sau numele si prenumele persoanei fizice)

si certific ci i i Ati i /u supa

(dénumirea $i starea marfii)

de porc/vitalg 'erata/ cMata
in cantitate (locuri) de c/lf - . T~ cu greut;ﬁpge 100 1500 kg
tipul ambalajului (marcaj/efichetd) Ambalat,_gq,serole. tavete ﬁam plastlc
Originea marfii _procesate la iM CC "Nivali-Prod” S.R.L - PP-71 7-CR

(produse, materie prima - abatonzata, achizitionatd, procesata, fabricata etc}

care provine din ~ i r-ul Criuleni
ade 'ugospodanen, unitatii

ctioase la ammale

situatia epizootica alocalititii de provenienti)

a fost supusa expertlzel Sanitar-veterinare si este admiisa pentru: ‘n
(realizare fara restrictii reallzare com:lmonata -

realizare fara restrictii pentru consum

indicindu-se motivele sau modul de prelucram, conform regulilor, expemze1 sanitar- vetermare)

Marfa este expediati la

(punctul-de destinatie, adresa)

cu transportul \ auto

(auto, feroviar, aerian; matitim, conditii de transportare)

pe ruta’ pe teritoriul R. Moldova
‘ LE. ol

se indica principalele puncte de pe traseu))

Marfa a fost supusd (dtipa caz) examenului suplimentar de laborator inve‘g"i‘ig‘a‘tﬁiqu curente

(dengmired laboratortilui, nir. examenului delaborator §i rezultattl cercetqrﬂor)

NOTE SPECIALE: _Marfa este insotita de Certlflcat de Calnate
‘Ne 399 din 30.04.2021

(conditii §i pérmisiuni (indicatii) speciale, informatii §i conditii spemﬁce, factura etc.)

marcata, indicat nr. lotului si conditiile de pastrare.

ru care s-a eliberat prezentul document.
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CERTIFICAT DE CALITATE Ne 399 din 30.04.2021

iM "NIVALI-PROD" SRL. DECLARA PE PROPRIA RASPUNDERE, CA PRODUSELE ENUMERATE MAI JOS,

CORESPUND CERINTELOR HG 720 din 28.06.2007 cu privire la aprobarea Reglementarii tehnice "Produse din carne”
SI NU PREZINTA PERICOL PENTRU VIATA $I SANATATEA CONSUMATORULUI

Denumirea produsului gi clasa de calitate

[ARIP! de pui alf c/s

BATOG MOLDOVENESC alf ¢/s

BEE:RCA(rne)

BUJENITA NIVALLI alf c/s
Cérnati de Turingen,f, c/s

Ceafa de porc "Traditional"a/f c/s
|Ceafa de porc "Vatra"alf c/s

Ceafa de porc crizv cls
Ccainaia gastroﬁoh

Cirnati La Gratar sla c/s ‘
Cirnati Tradmonal sla, c. H
COASTE DE PORC flacls cla
CrenvursrtiV‘ASSOl.?Tl fclsw- B
Crenvursti CLA%SI(‘ e
Crenvursti CU CASCAVAL f c/s

Crenvursti de PUI f, c.|

'ECronvursn DE VITAfcls
I,Crf\nvursu LACTA f c/s
Crenvursti POPULARE f nesor\ate 7
Crt\nvustl La ccal f, nesortatc
DOCTORSKAIA f,c.ll
IDOCTORSKAV\ PREMIUM f, ¢c/s .

IDOKTORSKAIA Nivalli f, ¢/s
|FILE DE PORC crizv.cls
FILE DE VITA , crizv,cls

KAIZER VERNAL .alf, c/s

LACTA PREMIUM f, c/s

Leberwursti de casa f.c.ll

{LUNCHMEAT f.c.l
1

;MIX p\u soleanca
[MUSCA MONTANA alf, c/s

Muschiulet de porc c/z, c/s
MUSCHIULET de PORC"Campenesc"
alf, cls

Parizer "La ceai" f. c.|

Parizcr BOIERESC f, c.II
:Parr/.er POIANA f.nesort.
Pastrama de Gaina a/f,c/s

Pastrama de Pasare ,alf,;c/g, )
Pastrama de porc "Traditional” alf,
cls

PASTRAMA de VITA f/a c/s m/a
Piept de porc "Pentru
amatori”,a/f.,c/s )

PIEPT DE PORC ”Tradmonal” alf, cls
PIEPT DE PORC "UCRAINESC"
alf.cls

PIERPT DE PORC DE CASA alf, c/s

PREFERAT, f, c/s
Prepelite afumate c/s

Conform Certificatului Sanitar - Veterinar

neamb 7zile, amb 2

Jambon de porc "Traditional” a/f c/s |, 1
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Conditii de pastrare
temperaturi umiditate
0+4°C  75+/-5% | 48
0+4°C  75+/-5%
0?4C 75+/-5%
0+4°C  75+/-5%
0+4°C  75+/-5%
0+4°C  75+/-5%
0+4°C  75+/-5%
0+4 C 75+1-5%
0+4°C 75+1-5%
0+44°C  75+/-5%
0+4°C  75+/-5%
0+4°C  75+/-5%
0+4°C  75+/-5%
0+4°C  75+/-5%
0+4°C  75+/-6%
0+4°C  75+/-5%
0+4°C  75+/-5%
0+4°C  75+/-5%
0+4°C  75+/-5%
0+4°C  75+/-5%
0+4°C 75+1-5%
0+4°C  75+/-5%
0+4°C  75+/-5%
0+4°C  75+/-5%
0+4°C  75+/-5%
0+4°C  75+/-5%
0+4°C  75+/-5%
0+4°C  756+/-5%
0+4°C  75+/-56%
0+4°C  75+/-5%
0+4°C  75+¥/-5%
0+4°C_.~ 75%/-6%
0+4°C  75+/-5%
0+4°C  75+/-5%
0+4°C  75+/-5%
0+4°C  75+/-5%
0+4°C  76+/-6%
0+4°C  75+/-6%
0+4°C  75+/-6%
0+4°C  75+/-5%
0+4°C  75+/-5%
0+4°C  75+/-5%
0+4°C  75+/-5%
0+4°C  75+/-5%
0+4°C - 75+/-5% |
t
| 0+4°C  75+/-5% |
| 044°C  75+/-6% |

SP 1262446
SP 1262447

©
)

[t

w

amb.intr.30zile

Saleaum CERDO cls

Salcaml Iberic, fla, c/q

_|neamb 40 zile

ambalat 45 zile

ambalat 45 zile
Jjumatatia0 zile

Denumirea produsului si clasa de calitate ol onaiiilde pasirera
valabilitate temperaturi umiditate
PULPE DE PUIalfcls s | 0+4°C  75+/-6%
neamb |’14IN’.'
Rulada "PRAGA", alf.c/s amb.buc 2021l 0+4°C  75+/-5%
intr amb 25211¢
Rulada DE GAINA, alf.c/s 0+4°C__ 75+-5%
A neamb bzile, o
Safalade DE VITAf.c/s o 0+4°C  75+/-5%
T heamb szie. e VR
Safalade DOR amltcl f, ncsorl 3% o lammatane ] wo_+igﬂ7§+/_51/o
neamb 5zile o
Safalade SATESTIf nesort.  linpaose | o+4°C 75+1-5%
Safalade VITA/IPORC f c/s amb 20zile 0+4°C  75+/-5%
” i - T fambjum 20zite. PR T e Sy
Salam Bavaria s/a cal I - amb.intr 252il6 0+4°C 775+‘/-5%
salam "CODRU" sla, cal. | i 0+4°C  75+/-5%
" " amb jum 40zile .
Salam FAVORIT f/a C/S .  |ambintaszie b 0f4 ”C77775*/-§%
Salam APERITIV s/a cal ll e 0+4°C  75+/-5%
B “[neamb 10211
Salam CABANOSsiac  Lnilon'™ | 0n4C 75v-%
Salam Codru Gastronom, s/a . " amb.30 zile 0+4°C  75+/-6%
R ) S PSR SR SR LT
Salam De Casa, s/a, cﬁ/Asﬁ T T TR Lk L
Salam DE CASA RUSTIC sla, c. | iy 0+4°C  75+/-5%
Salam de Gaina PUISOR, s/a, /s e 0+4°C  75+4/-5%
Salam DE KRAKQVIA s/a, c/s neamb 12 2, amb 30zie | 0+4°C 75+/-8%
Salam Dcoscblt s/a c. | neamb. 10 zile, amb 25 2ile 0f4°C 75+1-5%
- - .smt;ium?‘wlt & ° S A
Salam Moldovenesc, fla, c/s _ |ambint 300 _9+4 C“ T5+41-5%
Salam Moscova(Gastronom) flacls Beams e 0+4°C  75+/-5%
Salam Moskova Premium, cr/a,cls f;:_fj;‘.:j,’;,‘;m | 4.+12°C 75+4/-5%
Salam ODESSA sfaclll oo v 5= 75j/55%
Salam TIRASPOL s/a. c.II A sl 0+4°C  75+/-5%
Salam Vmato_rcsc, s/a, q[s 30 2ile 0+4°C  75+/-5%
Salam Vinatoresc,s/a, ¢/s i 0+4°C  75+/-5%
" " neamb 107ile °
Salam PICNIK'MVi/a cal.ll amb.30 sile 7 0+4°C ; 75+/-5%
A " amb jum.40zile, I
Saleami "NOBIL" fla,c/s ot sl 0+4°C  75+/-5%
Salcaml “VIENEZ" fla c/c. sl e o+4°c

75+/ 5%
4 .+12 C 75+/ 5%

4.+12°C 75+/—5%

Tehnolog:

Med. Veterinar. /m,

Saleami Milano, fla, cis. t”,..i;]la’;;/<‘\m | 4.112°C 75+1-5%
Scarita de porc alf c/s 'T\‘;W st MO 0ra°C 75+41-5%
Servalat "VIP" fla,c/s A i 0+4°C  75+/-5% |
Servelat Taranesc, s/a, c.| amb.(ntr 30zile 0+4°C  75+/-5%
Sereia STANDARDUL DE AUR"  ommpmsoe | mome vevrem
flacls amb::::':mnl: 0+4°C  75+/-5%
Singerete de casa, ¢l MEARIDIANE: 0+4°C  75+/-5%

9 o ambasawe o T
Slanina de rasa c/s i o 30 zile QM"CV 751/ 5%,
SMALET 30 71te 0+4°C  75+1-5%
Soric condimentat, f, c.| amb 20 21l | 0+4°C  75+/-5%
Spinarusa de pui afumata amb 20 7ile 0+4°C  75+/-5%
Spata de gaina afumata amh. 20 zile 0+4°C  75+/-5%
STIKS, cla cls 40 zile 0+4°C  75+/-5%
Sunca FAMILIA MEAf (53} I 30 zile o+4°c 75+/.5%
Sunca LA DEJUN, f, c/s amb. Sinlgs e B0 |0+ a08  THH1-8%
Sunca MELONKA, f.c/s 30710 0+4°C  75+/-5% | -
TARTAR 7 20 0,.47(: 75+/-5% |
TOBA MOLDOVENEASCA f,c.ll |22 3 PO,
{Urechiusi de porc, f/a, c.1 amb 20 7ile

SIERT /)) € /)) LA C.RCD t

006600023y,
"!oooo" 00
(o182




CERTIFICAT DE CALITATE

iM "NIVALI-PROD" SRL, DECLARA PE PROPRIA RASPUNDERE, CA PRODUSELE ENUMERATE MAI JOS,
CORESPUND CERINTELOR HG 696 din 04.08.2010 cu privire la aprobarea Reglementaru tehnice "Cerintele prlvnnd producerea,
importul gi plasarea pe piata a carnii - materie prima” $I NU PREZINTA PERICOL PENTRU VIATA SI SANATATEA

Ne 399 din 30.04.2021

CONSUMATORULUI
Conditii de pastrare si i de.
i pastrare si
realizare .
realizare
D Atmos Refrig C |
Nr produs €28 1 congel |fora ambalaj Nr produs erat onge ambalaj
;’nbala at modifi lat tat12 ;
5 t-12.-18|cata 0°C P
t0°C 1oc zite |Refri +aeczil| 18 °C
+2°C 9 zile
Antricot de porc marinat erat .
1 " T.ICEO F AL 72 ore 10 zile pungi/in vid 48 |Antricot/cotlet porc cu 0s 7 180 pungi
traditional
4 Antnkot de Vlla - 180 7 zile pungi 49 |Carne de iepure 5 180 pungi
3 Ar|p| de pui - 180 5 zile tavete/pungi 50 |Carne de Porc pentru copt 7 | 180 pungi
4 |Aripi de puiin marinada 48 ore 7 zile caserola 51 |Carne din Vita pentru copt 7 180 pungi/tavete
5 |Becon in marinada 72 ore 4 10 zile caserole 52 |Carne Porc cu os(carcase) 72 ore
6 |Burger de pui A8 ore| 120 8 zile caserola/Tavete |53 |Ceafa de porc 7 180 pungi
7 |Burger de vita 72 ore| 120 |10zile| caserola/Tavete |54 |Ceafa de vita i 180 pungi
i‘):m ﬁgrger de vita/porc 72 ore| 120 10 zile | caserola/Tavete |55|Codite de gaina - 180 tavete
9 |Carcase de pui ¢ 180 5 zile tavete/pungi 56 |Costita de porc 7 180 pungi
10 |Céarnaciori Piknik cu rosii A8 ore| 120 10 zile | caserola/Tavete |57 [Costita de vita 7 180 pungi
11 |Carne de Porc - 180 7 zile pungiltavete 68 |Costita de vita 7 180 pungi
12 |Carne de vita, c/s - 180 7 zile pungi/tavete 59 |Costita de vita marinata 10 in vid
13 [Carne pui in sos SATIVI 48 ore .- 10 zile caserole 60 |Ficat de porc 180 tavete
14 |Carne tocata de casa - 120 batoane 61 |Ficat de pui 5 180 tavete
15 |Carne tocata de gaina 48 ore| - 120 7 zile | caserola/batoane |62 |Ficat vita 5 180 pungi
16 |[Carne tocata de porc 72 ore| 120 7 zile | caserola/batoane |63 |Fileu din Porc ' 180 pungi
17 |Carne tocata” De Firma” - 120 7 zile | caserola/batoane |64 |Fileu vita ¥ 180 pungi
18 Ceafa de porc mar. trad. 72 ore 10 zile | caserola/Tavete |65 |Gaina de casa 5 180 pungi
1}1 Ciolan de porc la cuptor - 120 7 zile punqi / in vid 66 |Gamba de gaina ] 180 pungi/tavete
20 |Cirnaciori Barbeque A8 ore| 120 |10 zile caserola/faveto 67 {Gambe de pui § 180 tavete/pungi
21 |Cirnaciori Bavaria A8 ore| 120 10 zile | caserola/Tavete |68 |Grasime de gaina 5 180 tavete
22 |Cirnaciori De casa 48 ore| 120 10 zile | caserola/Tavete |69 |Gulas de porc 7 180 pungi
23 |Cirnaciori de Pui 48 ore| 120 7 zile caserola/Tavete |70 [Jambon de porc cu/fara os 7 180 pungi
24 |Cirnaciori Grill 48 ore| 120 [10zile| caserola/Tavete [71]|Limba de vita 7 180 pungi
25 [Cirnaciori Taranesti - 120 | 10 zile tavete/pungi 72 |Limba porc ] 7 180 pungi
26 |Costita porc in marinata 72 ore 10zile caserola 73 Mu;chl HaldHOERE " CRingt 10 - in vid
. traditional
27 |Cotlet de porc la cuptor - 120 7 zile pungi/in vid 74 |Muschiulet de porc 7 180 pungi
28 |Frigarui porc in marinata 72 ore 10zile caserola 75 [Musculet de vita 7 180 pungi
29 |Frigarui Traditionali 72 ore - 10zile casecrola/pungi |76 |Picoare de porc - 180 pungi/tavete
30 |Gambe puiin marinada 48 ore - 7 zile caserola 77 |Piept de Porc cu os /fara os 7 180 pungi
31 |Gril MIX 120 pungi/in vid 78 |Piept de pui broiler 5 180 tavete/pungi
32 |Inima de porc - 120 pungi 79 [Pulpa de vita 7 180 pungi
33 |Inima pe pui - 120 tavete 80 [Pulpe de gaina marinate 7 - in vid
34 |Mici “Nivalli” 72 ore| 120 |10 zile caserola 81 |Pulpe de pui fara os 5 180 tavete/pungi
35 [Micic. | 72 ore| 120 10 zile Acasorola/pungi 82 [Pulpe de pui fara os/cu os 5 | 180 | tavete/pungi
36 [Muschiulet in marinada 72 ore 10zile caserola 83 |Pulpe de pui fara piele 5 180 (avgtelpungi |
37 |oase ) ) o180 | -] _pungi 84 |Pulpe de pui fara spate 5 180 | ~ tavetelpungi
38 |Piept de pui in marinada 48 ore 7 1.||c caserola 85 |Rassol porc cu/fara os 7 180 pungi
39 |Pipota de pui - 120 tavete 86 |Rassol vita cul/fara os 7 180 pungi
40 |Pui grill la cuptor " 120 7 zile pungi/in vid 87 |Semicarcase pui 5 180 tavete
41 |Pui la gratar in marinada 48 ore - 10zile caserola 88 |Set p/u supa PORC - 180 tavete
42 |Set p/lu supa Vita 180 - tavete 89 |Slanina de porc 5 180 hartie/pungi
43 |Set p/u supa GAINA 180 - tavete 90 |Sold de gaina 5 180 tavete/pungi
144 _|Solduri de pui in marinada |48 ore 7 zile cascrola 91 |Sold de gaina - 5 180 tavete/pungi
45 |Steak de porc in marinata |72 ore - 10zile caserola 92 {Sold de pui fara os 5 180 tavete/pungi
46 |Tacim de gaina - 180 - tavete 93 |Sold de pui fara spate 5 1 180 tavete/pungi
47 |Tocatura vita/porc 72 ore 10 zile | caserole/batoane |94 [Sorici traditionali 5 180 _~tewes mclgungn
d Ifara 7 5 oF . o m’&ﬁgitw
‘ 95 |Spata de porc cu/fara os U ...p 3,4/
Conform Certificatului Sanitar - Veterinar SP 1252446 Yol Qv 5
W, SP 1252447

/”;U [)’ 244D

tehnolog

m. veterinar W/
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