Experienta acumulati:

Fabrica de brinzeturi din Cahul are experlen d»
tehnologiile clasice de procesare a: laptelw cu utl i

Produsele noastre sunt inalt apxiecriate at?t de consumatom'ora§\1[ul 51 ‘raionului Cahul. eit's
republici. Gustul si proprictagile dietico-curative unice ale brinzeturilor . Estonskii™ gi  Tezaur™,
acido-lactice sunt benefice atit maturilor ¢it si copiilor,

Toate produsele sunt umﬁcalc conform legxslancl Republicii- Moldova, i sunt controlate permanent
t de laboratorul intern, cit si de: mst’mte de stat: Plecarul lot e prodube se ehbcreaza certificatul de calitate

dc catre laboratorul intern acreditat,
Volumele de producere Tn perioada de toamni:
Intreprinderea produce:

Z]lmc 1200:-2000 kg de laptt pastcuruat 2 5%,

,400 1000 kg de chcﬁr

Saptaminal: 2000 kg de smintind

800-1000 kg de unt
- 1500-2000 kg dc brm?d proaspﬁta;

tmsoo 2000kg - cascaval

800-1000 kg = brinza in saramurd
Numitrul si calificarea personalului angajat.
i cadrul intreprinderii muncese 70 luyrétoii 'dc'cjal‘iﬂﬁt‘f:are Tnaitré.' .
Dotarea tehnici J L

SA _Fabrica de brinzeturi” din Cahul dispune de utilaj necesar care sermite obtinerea produselor de inditd
; B | ¢ I

calitate.

{n decursul ul{imilor 3 ani am colaborat cu-toate mdgdzmclc din or. Cahul, cu majoritatea magazinelor din
raionul Cahul, Taraclia, Vulcanew.‘/\venmo,co orart buna  refelele de magazine Fourchette, Nr1. Cvin-

Com. Lapmol. De asemenea am?chh’ei'eat’f‘g‘:‘bnﬁactc de;a«. uzml cu urmatoarele institutii publice:
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