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Denumirea Documentul Indicii fizico-chimici Data- /[ ~“Data ° | Termen Gustul
rodusului Normativ fabricarii, Finalizari ul de
p = o
Grisi |Aciditatea Fosfotaz | Temper eliberirii Termenului | valabilit
mea T a atura de ate
% ‘C .
valabilitate » Y7
Lapic GOST 13277- : /'
pasteurizat,1 L 7 2,5 18 Negativ 0-6 L ‘//f? /6 la f ,,M\re Curat
2 Lapte , ’ s i
pasteurizat,0,51. e 25 18 Negativ o6 |73/ V/ L W6/ %/ 4 ,gﬁﬁre -
3 Lapte %
pasteurizat, 1L -/- 35 18 Negativ 0-6 //5 / ‘//é,) ’/6 /;/SJ Jiore -//-
Lapte i S / 1 d
pasteurizat, 1L /- 1,5 18 Negativ 0-6 //j / l//’? /5 '/7! 4\} wore /-
Chefir, 500 gr SEF 03947208- ) 2 ; o acidulat
007:2011 0 & £8A Negativ 4w 3 ‘/‘//f 5 '/g// 987ile
efir, § /- % Negativ 4£2 3 " Szl I/~
Chefir, 500 gr // 5 08;5 egativ V3 /t/// /f /?/E/ ﬁzte
Chefir, 500 gr /- 32 68 A 6 Negativ 4£2 /,/ / 2? /y’ / 4 > ih&ﬂe /-
Chefir imbogatit SF 03947208~ : 7 / 7
cu bifidobacterii 007:201 1 25 0/ g;( 5 Negativ 442 /:5 =/ (/AV // /y 6\7 L ozile -/l
Chefir cu ()qﬁ SF 03947208- T Dulce cu
mpluturd de 007:2011 2.5 Negativ 4£2 ) L/ [ 5 zile aromi de
\lesil;; o 0’ g/& ¢ //ﬁ -/ L//& /iﬁ"/-% A0 visine
Smintina, 500gr SF 03947208~ 0 R // / o acidulat
006:2009 10 7 Negativ v LI3/Y/L 10 A/E e
Smintina 500gr, SF 03947208- ~ 0 4 (d -/I-
006:2009 15 E5 Negativ o6 ¥ A4/Y/F W O ///X/ Y]
Smintina in SF 03947208- ﬂ'/ , 00"
pahare, 200 gr, 006:2009 A / 15 Negativ 0-6 - / 7 zile -I-
350gr L/ 65 /' 3-/ /0 2O/ 4 )
Smintina dulce SM GOST — P W)J.l/
asteurizata , 500 R52091-2006 35 15 Negativ 442 / . i 72 ore Curat
' - L3-19)0 | 7617 /8-
Smintina dulce SM GOST
pasteurizatd la R52691-2006 35 15 Negativ 4£2 36 ore Curat
cintar el
Smintina SF 03947208- A
imbogatita cu 006:2009 15 Negativ 0-6 0 /, e 7 zile -/
bifbactet €8 7S/ /E O A/ /; i
Smintina, kg SF 03947208- 30 Negativ 0-6 ﬁ,\)re Lactat
006:2009 v aciodulat
Smintina 500gr <A~ 20 66 Nagativ 0-6 // ‘i ~/ [ /ﬂ pz Vi _7( L7 / / ¢ Tzile /-
Smintina, kg -1/ 20 65 Nagativ 0-6 Sy / 3 P4 / i’ wre I/~
g(r)]z)mn;sig - I/ ’% 20 66 Nagati 0 |13 /V/X AL ',97/' /’O ' 7 il /
gr, 350gr -/l 2 4 agativ - {2 zile /-
Produs de SF 03947208- , Pur
Smintind 500gr 011:2013 20 66 Nagativ 4£2 7 zile acidulat
Brinzi de vaca 2% SF 03947208- lactat
2kg; Skg 009:2011 2 Negativ 432 ) 260 ore acidulat
Brinza de vaca 5% SF 03947208- ’ 5
2kg: S kg 009:2011 5 LGA Negativ w | 7Y, / £ ] '/g/ J ’/Mre i
Brinza de vaca 5% SF 03947208- y) yy 7
500 ¢ 009:201 1 s | LGL Negativ w Y 3-19/8 75/ 9/8 120 ore
Brinza de vaci 9% SF 03947208-
2kg; 5 kg 009:2011 9 Negativ 442 120 ore -//-
Brinza de vaca 9% SF 03947208-
500 g 009:2011 9 Negativ 42 4 wo ore -/l-
Brinza de vaca 18% SF 03947208- / > Sz ™
2kg, Skg 009:2011 18 ”/é' O Negativ 422 /‘y/X //‘yA‘/ 120 ore -//-
Brinza topita SF-03947208- Min. Curat de
tartinabila 001 60 0-+4 30 zile brinza
Margiritar”
Brinza topita SF-03947208- Min.
tartinabild 001 55 0-+4 30 zile -//-
Riscani”
Brinza topita SF-03947208- Min. Slab de
tartinabild 001 50 0-+4 30 zile pasteuriz
- Nu mi uita” . at
Unt Crestianscoe g’ 20 zile curat
la kg GOST 37-91 72,5 +4 02
Unt Crestianscoe i
ambalat /- 72,5 0-+4 /27},2(//9 40 zile Curat
Unt ,.de Riscani” SF 03947208-
ambalat 005:2009 fﬁ a 82,5 -3 - ,/ 2/9 40 zile curat
Unt topit fasonat "
la kg /- 90 -3. /3’/»? 90 zile curat
Amestec de SF 03947208- i
grasimi tartinabile 007:2010 72,5 3 20 zile curat
“Favorit” amb g g
Amestec de 10 zile curat
grasimi tartinabile //- 72,5 3
“Favorit”, kg /j 5/
Amestec de ”
grasimi tartinabile -//- 61.5 3 2 87 20 zile curat
"Buterbrodnoe” ///
Unt Crestianscoe
pentru pastrare la GOST 37-91 7215 8 luni curat
kg 11 luni
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Corespunde cerintelor: HG al R. Moldova nr. 611 din 05.07.2010,

HG al R. Moldova nr. 996 din 20.08.2003, HG al R. Moldova
HG al Republicii Moldova Nr. 221 din 16.03.2009
Data eliberiirii certificatului de calitate A22 N EC $N/7G

nr. 520 din 22.06.2010
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Cemflcat de calitate Nr

‘/’J

Certlf'cat vetermary Nr. 74253 #'Véf

W

- Laboratorul de producer
"Inlac” SA, or. Cupgini, str. Chisindului, 48

Tellfax (+373) 24671088
Data : Nr. : Orga- Termen limitd de
5 Denumirea ppduselor parti Nr-de Masa Tempe- Fos- no . realizare
J q v M “dei locuri ] neta, kg ratura °C fataza leptica data J 7 ! DNT
Lapte 1,5%1,0L 4+2 lips . curat ‘GOST 13277-79
Lapte 2,5% 1,0 L 4+2 | lips curat - -l
Chefir1,0%0,5L 4+2 | lips curat RT
Chefir 2,5% 0,5 L - o | 4x2 |lips | curat ' ‘ RT
,/«3 Df Smintind 3% #&xkg. %j e | 4x2 lips - curat //g(/, ﬂd? &ﬁZéF 05916732-
Smintini 30% 0,2 kg - = | a2 flips curat ' / 0095201
Smintind 15% 0,5 kg _ 4+2 | lips curat - ' ll-l)-
A4 (PH Smintina 25% 0,5kg L4 62 4+2 | lips crat | AL OF o
| smintind15% 0,375 kg ' 42 | lips curat . -AI-l]-
-Smintina 20% 0,375 kg 4+2 lips curat . M-
: Smintin 20% 0,2 kg - 4+2 | lips “curat lI-11-
,/0‘7, ﬂrf’ laurt de cApsun 1,5% 0,5 kg. 4006 30 4+2 | lips arat | AL OFR o SFogggggZSZ-
laurt de visind 1,5% 0,5 kg 2 .42 lips curat .
./,] /:3 ﬁc# laurt de caise 1,5% 0,5 kg , ‘277/; B 4+2 | lips crat ZEZARR\ PV -
@@ Aod, O] 1aurt de natural 1,5% 0,5 kg P, /,,& J30 4x2 |lips | curat é_@'g’, A5 0F| 0% -
laurt de capsun 1,5% 0,4 kg 4+2 lips curat = o el
L7 APF| 1aurt de visind 1,5% 0,4 kg ZL| A 4x2 |lips | ot | ALOFL L -
A, OF | 1autt de caise 1,5% 0,4 kg AL | & 42 | lips crat | & BL | L7 i
laurt de natural 1,5% 0,4 kg ' 4+2 | lips curat -
laurt portocald-marar-gimbir 1,5% 0,5 kg 42 | lips curat AI-1l-
“laurt cu c&ind-ceai verde 1,5% 0 5kg 4+2 lips curat -I1-11-
' laurtu ChIVI spanac 1,5% 0,5 kg - B 4+2 lips curat ; '~ <II-ll-
A7, £ 1aurt de capsun 3,5% 0,125 kg AL 2L 4+2 | lips curat Al CFL| LS -t
27, O 1aut de banan 3,5% 0,125 kg A2 30 4+2 | lips arat | AL OHA OI€ -
A4, OF| \aurt de caise 3,5% 0,125 kg A | A 4+2 | lips curat AL OH OI° -
- | laurt de visin& 3,5% 0,125 kg ' 4+2 | lips curat <JI-lI-
s laurt de natural 3,5% 0,125'kg - - |- 4+2 lips curat -lI-11-
laurt de mure de p&dure 3,5% 0,125 kg = 4%2 lips “curat =l
.-'/,j, £/ laurt de persic-maracuia 3,5% 0,125 kg i& & o 4+2 |lips curat ALEPF| Ve 2ad A
| Unt"Crestianscoe” 72,5% 0,2 kg ’ , -18 lips curat GOST 37-91
Unt ‘Crestianscoe' 72';5% la cintar 10 kg -12 lips curat -fl-11-
‘ - Untde vac3 82,5% 0,2kg -8 | lips curat Il-ll-
7], 2.3, O Brinza de vacs 2% 0,25 kg AL, 73 5 4x2 |lps | cwrat |-AL LR £ Ry
o3, P Brinza de vacs 2% 0,4 kg jﬁ)’ e 50 4=2 | lips curat AL LA 2 * Ry
43,0 Brinzadevacs 2% 2kg /A AS | 4ax2 | lips curat A e
Brinza de vaci 2% 5 kg e 4+2 | lios | curat ‘ : = RT
//MJ’ Brinza de vach 5% 0,25 kg AlLA 45 4=2 | lips curat —/’,‘g’/geﬁv& 24 =1
: - | Brinzade vac3 5% 2 kg ' 442 lips . | curat . RI
23 pc‘ﬁ?.Bfinfé de Vacé@%ﬁié £33 [7’0 42 | lips cuat | ALPE | © & RT
/3,0 Brinzadevaca 9% b kg /3 - 4+2 | lips arat | LLF D RT
fj,ﬂﬁ Brinza de vacs 9% 5 kg 'fj . ,&0 4+2 lips | curat /fﬁd/ @ & RT
é’ pﬂﬂ Crema de branza saratd natural 130g /,{ ' \'5 k 42 lips curat ,}'fﬁf V2 2 < SF 05916732-
: Crem3 de brénz3 sarat cu mérar si usturoi i 42 lips curat = '
: 1309 : :
Crem3 de brinz s3raté cu piper: negru 1309 .4%2 llips | curat
‘Crema de brénzé cu visind 2009 4+ flips ‘curat
Crema de branza mure de padure 200g 4*2 lips curat
: Crema de branza peréic-méracuia 200g 412 lips curat
A, /j, ﬂé ‘Brinzic degresatd cu vanilind 100g lips _curat
S /Jl[;f Brinzicd degresata cu stafide 100g “lips | curat
Lol 73 Zcf| Brinzica cu ananas 5% 1009 lips | curat S 1o
G qu Lapte praf degresat 0 5kg lips arat | P 2Y APs | GosT 10970-87
- - Cagcaval “De Cupcini® cu aromé de $uncé : : SF05916732-
. t|gurat 40% . | lips curat 003-2008
- Cascaval De Cupcmx 40% lips curat -U-1-

Data c‘ind a fost ehberat certificatul
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SA ,, Lactis” or Riscani

Str Comarov 73. Tel: (256)2-86-44,

Fax: (256) 2-85-54

&w/oﬁu'm :
CERTIFICAT DE CALITATE NR. ¥ 46

Termen de 2 Greutate Indicii fizico-chimici Termen de Tempera
Data Data Denumirea Terme | pistrare dupd | Standard Calupuri, afinkg Y Gustul realizare tura de Valabi
fabricirii preambalir produsului nde maturizare unitifi % de % de % de din pistrare pind la
ii matur conform grisi umidit sare momentul °C;
izare, standardului me ate preambalar Umiditat
zile i, ea
zile aerului
) . & %
/ Brinzi cu cheag Caracteristic i /
) g tare 35 8 luni la SM- A [( g 50£1,6 | Max brinzei pufin 0°..4°C /é
.» de Riscani” temperatura de 218:2001 / 44 1,5-2,5 amarui 60 85£5%
Ambalat -2°C..-5°C -
Brinzi cu cheag Caracteristic /
OZX b5 // tare 40 8 luni la SM- ;/ .~ Max brinzei pufin ,\/:.0..(:{) 0°..4°C
\ﬁ g ,, de Moldova” 5 temperatura de 218:2001 Vsl J 50£1,6 44 1,5-2,5 amarui 60 85+£5%
3 Ambalat =2°C:.=15°C
s Brinzi cu cheag 8 lunila SM- Caracteristic 1 3
f // tare 45 temperatura de 218:2001 9/ ; 45£1,6 Max 1,5-2,5 brinzei pujin '/0 0/0 0°..4°C
2/ 7/8 , de Olanda” 2°C..-5°C A m s —- 85 5%
St i Ambalat
; Brinza cu cheag . 57 1 & Caracteristic ) )
/]/X tare 45 8 lunila SM- f%/Z ; brinzei pL.I[in é 0°.4 oaC
/ ., de Posehonie” temperatura de 218:2001 45£1,6 Max 1,5-2,5 amarui (53] 85+£5%
Ambalat -2°C..-5°C 44
Brinzi cu chea, SM- Caracteristic “aif g 7/
4/0 . / s tare s 60 8 Iuni la 218:2001 é 7{ g . brinzei pufin ,/0 /! C(Q 0°.4°C 4//% // 5
6 / .» de Rusia” temperatura de / 50+1,6 Max 1,5-2,5 amiri -85 +5% %
Ambalat 0.4 2°C..-5°C 43
Ambalat 0.8
Brinzi cu cheag SF = Lactat pufin g
; moale cu - - 03947208 7;1)//‘&6 ? 35+1,6 Max Max acid, cu gust S5 4+ 2_‘C
é?/g }m njel, marar 003:2009 62 4,5 de verd_ea;a ///Z / 85+£5%
 Alba dg Rigcani / 6 9, g folositd
Ambalat s s
Brinza cu cheag min30 Placut, fin
2// g A tare zile 8 luni la SM- 75- ? 45+1,6 Max cu aroma 02.,.49C
»Edam” temperaturade | 218:2001 7 48 caracteristica 60 85£5%
Ambalat 2°C...-5°C el
: amarui
Brinza topitd SF . ;
$ tartinabila > 5 03947208 é 4 Min 52 Ouiids: | 2 /‘:y
C? nMargaritar” -001 60 brinzi 0-6
T ry H
Brinza topita SF : =
g 9 tartinabila : o0an08 | f % Mn | ss Curat de //zfﬁ’/' 06
»Riscani” -001 55 brinzd k
Brinza cu cheag Slb e
tare 15 8 lunila SM- al .47
., de Prut” temperatura de 218:2001 40%1,6 Max 1,5-2,5 acidulat 60 85+£5%
Ambalat 2°C . ~5°C 50
Brinzi cu cheag SM- Caracteristic to el 02 edeC
é / : // / tare 45 8 luni la 218:2001 7 & 3042,0 Max 1,5-3,0 | brinzei pufin //ggZ/{/ 85£5%
6 : g . Luceafirul” temperatura de 5 ‘ 52 amirui "
! g Ambalat 2°C v 57C -
Brinza cu cheag ] ¢ 8lunila SM- | Usor picant | 0c.
Z{ tare 30-° temperatura de 218:2001 ; 5/2 </ 48+1,6 Max 1,5-3,0 cu aromi ﬁ{@ / 85+5%
,, Gouda” . 22%C....=5°C : { 44 caracteristica
6 Ambalat
Brinzi cu cheag . SM- Caracteristic 0°.4°C
tare . 30 8 luni la 218:2001 551,0 Max 1,5-2,5 bﬁn§ei. slab 60 85+5%
.Bugeac” temperatura de 50 acidulat
Ambalat $2°C .535%C -
Cagscaval SF Caracteristic 0“...4_“C
g ,Proyincial” 15 4 luni la ‘03947208 / 45£2,0 Max 1,0-3,0 brinzei pl}{in /ﬂ)/a 85 £5%
& temperatura de 002:2008 . 50 . amarui ~7
909 | #ls lpatat ) _
Cagcaval SF Caracteristic |.. 0% 420
wProvincial” cu 15 2 lunila 03947208 45£2,0 Max 1,0-3,0 brinzei pt'xlin 30 85+£5%
sunca si adjica temperatura de 002:2008 50 amarui 2
s o
Brﬁ:?:;ila 2 0T SF Potrivitde 0%:.45C
afumati - = 03947208 Min 30 Max 3,0 picant, de 60 85+£5%
., de Basarabia— 001:2008 55 afumat
LR"
Ambalat
Brinza topitd SF <Potrivit de 0%.4%C
afumatd - - 03947208 Min 30 Max 3,0 * picant, 60 85+5%
» de Basarabia— 001:2008 55 afumat cu
LR" cu mirar §i
usturoi
Ambalat
Produs de brinza SF
wDe Olanda” 45 2 luni la 03947208
temperatura de 010:2012
Ambalat 09C...+4°C
Produs de brinza 2 luni la SE
wDe Rusia™ 60 temperatura de 03947208
0°C...x4°C 010:2012
Ambalat
Brinza cu cheag in SF
sardmurd S 03947208
» Alba de Rigcani” B 003:2009

Corespunde cerinfelor HG al R. Moldova nr. 611 din 05.07.2010,
HG al R. Moldova nr. 996 din 20.08.2003,
HG al R. Moldova nr. 520 din 22.06.2010 p.8,99
HG al R. Moldova nr, 221 din 16.03.2009

Data eliberdrii certificatului de calitate
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