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Pentru incerctrri sunt prez.ntrf egantioanele
Ha ncnuraHue npeAcraBJreHbr o6pasrlbr

R A P O R T  D E
TIPOTOT(OJI

t l q c E R c A n r
14CIIbITAHHfr

Data emiterii z 26.11.201g
flara BbrAarru:

Grtu
(denumirea pro

Data fabrictrrii
ilara nnpa6orxu

r.a.2018 Data primirii egantionului
,(ara nocrynneHufi npo6rr

Masa egantionului
Macca npo6u

Data finislrii incercirilor:
.{ara oKoHqaHlrr ucnrnaHuft

t.

26.1 r.2018

Locuf pdstrtrrii / egantionirii , W;1r.27AuMecro xpaHeHr.rr / or'opa 
-Fetcova 

T. _ directff
(C e r er e a p e ntru eJb c tu qr e a inc er c @_eA2 !. 1 1 . 2 0 1 S)

kg2,0

Data inceperii incerctrrilor:
,{ara Haqana ncnuraHnfi

26. r 1.2018 26. ! ! .2018

soficitantuf t*r-#H*#:W
3alsfiteJ]t 
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{dA"r'ia lntreprinderii, qdr.ra ;*tdi"{:ffi;ilr,*re npe'rp'rr'r. rop,arqecx,f, arDecc)

REZUL'I'A'IELE iNcnRcArulon soLIcITATE DE cArRE cLTENT pENTRU AUTocoNTRoLPE3vJIbrATbl ?lcnblrNrut3AtBJIEHHblE KlIHEHiorra nprAHagHA.IEHbr AIUI BHyrpEHHEro KoHTpoJL

umiditatea relativd (%) 60+,10

incerctrrile sunt efectuate in localul laioratorului. HcnrmaHrur npoBeneHbl B noMeue uusx I4Jl.Rezultatele incercrrilor se refertr la proba evaluattr. Pe:yrrrar' ucnu.auufi orr{ocrr.cfl K HcnbrraHHoivy o6pa:uy.Raportul poate f i  reprodus numai integral cu apl icarea gtrrpit . i  or iginale gi. . .rnetu.a gefului de taborator. I- lpororo.n HcnbrraHnri
l'r#fiffijjp{)r'l3Bo/(Hrl'ctt 

ll)rrbKo n('rHo'rl'K) 14 A.nxeH 6u'rrTanepe" ;";;.';'d pv*nrno"* nn A rn'rurrHori ne,{ar.bn ucnbrrarenr"ou
*-Incercareneacreditat[.HeaxrpeanToBaHo€HcnbnaHHe.

Nota:
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)
3.

4,

ConducEtor LIFC / pyxonogurerrb JIOXH

$ef DCP / Haqa:nrrrax [Kll

, \ l

iscNvcpvs-Drn

N.Ursu4rr /
fl,f/-'

Nr. Caracteristici / produse
llorararelu / npolyrcqns

DN metodei
de incerctrri
Hll Ha MeroAbl

ncnrmaHull

Unitatea
de mtrsur5

EAnnnuul
t l 2Meho r ru i l

Condifii de
admisibilitate
XaparrepnsrnKa

l l  uopMbt

Rezultatele
incercarilor
<Darruqecrue

3HaqeHn9

22,0
55 un., I gr.

I Glutenul  umed:
- cantitatea
- calitatea

GOST
| 3586. I  -68,

p . 3 . 1 .
%

unit.
IDC.IM

Mediul de luuu: temperatura (C1 20+s
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