SRL "ETOLAUR"
Certificat de calitate 25.09.2024
contorm Termenur ae ae
Denumirea marfii data producerli certlficatului ora fabricaril pastrare pastrare
1]|chifla viCTORIA din f/g c/s cu inplutura VISINA 0,07kg 25.09.2024 35011381-20 00-05 72 ore +-4/2°C
2|Placinta cu Bostan 0,17kg /1,0kg 25.09.2024 35011381-20 06-55 24 ore 15+-5°C
3|Baghet frantuzesc deosebit din /g ¢/s 0.3kg 25.09.2024 35013256-19 06-55 24 ore 6°C
4|Placinta cu Carne de pui 0,17kg / 1,0kg 25.09.2024 35013256-19 06-50 24 ore 3+-5°C
5|Bastonase cu malt de secara din t/g ¢/s 0.150 kg / 1,0kg 25.09.2024 35011593-20 00-10 30 zile 20-22°C
6Bastonase cu tarite din f/g c/s 0.150 kg / 1,0kg 25.09.2024 35011593-20 00-11 30 zile 20-22°C
7|Bastonase din f/g ¢/s cu susan 0.250kg / 1,0kg 25.09.2024 35011593-20 00-12 30zile 20-22°C
8|Bastonase sarate din f/g ¢/s 0.150 kg 25.09.2024 35011593-20 00-13 30zile 20-22°C
a|Biscuiti Mais din faina de griu si malai 0.5 kg / 1,0kg 25.09.2024 35013152-19 00-14 30zile 18 +3°C
10 Biscuiti Spicusor din f/g ¢/s si faina oyaz 0.5kg / 1,0kg 25.09.2024 35013152-19 00-15 30 zile 18+3°C
11| Chifla_cu tarita 0.040kg 25.09.2024 35013256-19 01-30 72 ore 6°C
12|Placinta cu CARTOFI 0,17kg/ 1,0kg 25.09.2024 35013256-19 06-55 48ore 3+-5°C
13|Chifla "Inel-Voinicel" 0.09kg 25.09.2024 35013256-19 01-33 72 ore 6°C
14| TURTE dulci cu miere cu glazura de zahar 1/90 25.09.2024 35012803-18 01-35 15zile 6°C
15[ Chifla "VITA"din f/g c/s 0.07kg 25.09.2024 35012803-18 01-36 72o0re 6°C
16[Chifla Black din faina de griu ¢/s 0.07kg 25.09.2024 35013256-19 04-20 48 ore 6°C
17| Chifla cozonac din f/g ¢/s 0.100kg 25.09.2024 35013256-19 04-21 48 ore 6°C
18[Placinta cu MERE 0,17kg /1,0kg 25.09.2024 35013256-19 06-55 24 ore 15+-5°C
19[Placinta cu VARZA 0,17kg /1,0kg 25.09.2024 35013256-19 06-55 24 cre 15+4-5°C
20[Pacinta cu VISINA 0,17kg /1,0kg 25.09.2024 35013256-19 06-55 24 ore 15+-°C
21|Chifla cu umplutura de PRUNEf/g c/s 0.1kg 25.09.2024 35013256-19 06-40 24 ore 4+2°C
22(Chifla din f/g c/s cu sem/susan 0.040kg 25.09.2024 35013256-19 02-15 48 ore 6°C
23| Chifla din f/g c/s cu sem/ susan 0.080kg 25.09.2024 35013256-19 02-16 48 ore 6°C
24| Chifla foitaj cu seminte de mac din f/g c/s 0.04kg 25.09.2024 35012796-18 02-17 48 ore 6°C
25|Chifla Frantuzeasca i flg c/s 0.1kg 25.09.2024 35013256-19 02-18 48-ore 6°C
26| Chifla slaider cu cartofi din f/g c/s 0.07kg 25.09.2024 35012803-18 02-19 48 ore 6°C
27|Chifla de coz-c CU CREMA DE VANILIE 0.1kg 25.09.2024 35013256-19 06-58 48 ore 18 #3°C
28| Piacinta cu BRINZA de vaci 0,17 kg 25.09.2024 35012796-18 06-50 24 ore 3+-5°C
29| COVRIG de coz-¢c CU ZAHAR din f/g c/s 0.100 kg /semi/congelat 25.09.2024 35012796-18 06-40 60 ZILE -18
30| COVRIG de coz-c CU ZAHAR din f/g c/s 0ikg 25.09.2024 35012796-18 06-45 78 ore 18+2°C
31| PIINE RUSTIC CU SEMINTE S| FARA 0,500KG 25.09.2024 35012796-18 06-35 720re 158°C
32| Chifla-foietaj cu varza din f/g c/s 0.120kg /semif/ 25.09.2024 35012796-18 06-30 24 ore 4+2°C
33| Chifla-foietaj cu visina din f/g ¢/s 0.120kg /semif/ 25.09.2024 35012796-18 06-25 24 ore 4+2°C
34| Colac impletit f/g c/s 0.3/ 0.5/1.0/1.5/2.0 kg 25.09.2024 35013256-19 01-30 72o0re 6°C
35|Crenvusti in aluat din f/g c/s 0.100 kg 25.09.2024 35011381-20 01-31 72o0re 6°C
36| Croissant "Francez" cu SEMINTE 0.05kg 25.09.2024 35013256-19 05-48 120 ore 20+2°C
37| Croissant "Francez" cu TARITE 0.05kg ) 25.09.2024 35013256-19 05-50 120 ore 20+2°C
38| Croissant "Francez"cu crema ALBA 01.kg(copt)R 25.09.2024 35013256-19 02-20 120 ore 20+2°C
39| Chifla de coz-c cu MAC din f/g 01.kg 25,09.2024 35013256-19 03-30 48 ore 20+2°C
40| Croissant francez 0.05kg (copt) R 25.09.2024 35013256-19 03-35 120 ore 2012°C
41|Croissant francez 0.08kg (copt) R 25.09.2024 35013256-19 03-40 120 ore 20£2°C
42|Croissant francez Cacao nuci 0.05kg R 25.09.2024 35013256-19 03-45 120 ore 20+2°C
43| Croissant francez Cacao nuci 0.1kg R 25.09.2024 35013256-19 03-50 120 ore 20+2°C
44Croissant francez cu confit. de CAPSUNI 0.1kg R 25.09.2924 35013256-19 03-25 120 ore 20+2°C
45|Foietaj cu bostan din f/g c/s 0.100kg 25.09.2024 35013256-19 04-05 24 ore 4£2°C
46| Foietaj cu cartof din f/g c/s 0.100kg 25.09.2024 35013256-19 04-10 24 ore 412°C
47|Foietaj cu Seminte de mac 25.09.2024 35013256-19 04-05 24 ore 4£2°C
48| Foietaj cu mere din f/g c/s 0.100kg 25.09.2024 35013256-19 04-15 24 ore 412°C
49|Foietaj cu umpl.carne din f/g c/s 0.12kg 25.09.2024 35013256-19 04-20 24 ore 412°C
50 [Foietaj cu stafide///S| MIGDALE din f/g c/s 0.075kg 25.09.2024 35013256-19 04-25 24 ore 4:2°C
51|Foietaj cu ump. de vanilie si stafide f/g 0.14 kg R 25.09.2024 35013256-19 04-30 24 ore 412°C
52| Foietaj cu varza din f/g c/s 0.100kg 25.09.2024 35013256-19 04-35 24 ore 4£2°C
53| Foietaj Preferat cu cascaval f/g c/s 0.05kg 25.09.2024 35013256-19 04-40 48 ore 4+2°C
54| Chifla de coz-c CU SCORTISOARA din f/g c/s 0.1kg 25.09.2024 35013256-19 04-45 48 ore 18+2°C
55|Franzela Traditionala din f/g c/s 0.400kg 25.09.2024 35013256-19 01-45 72o0re 6°C
56| Galete crocante din faina de secara 0.120 kg 25.09.2024 35013131-19 00-05 30zile 20-22°C
57|Gogosi cu ciocolata din f/gr c/s 0.1 kg 25.09.2024 35012802-18 05-55 48ore 4+2°C
___581Gogosi cu lapte condensat din f/gr c/s 0.1 kg 25.09.2024 25012802-18 06-00 A8ore 442°C
59| Gugosi cu umplutura de halva 0.1kg 25.09.2024 35012802-18 06-05 48 ore 4£2°C
60|Chifla din aluat cu drojdii cu umpl de brinza de vaci f/g 0.1 kg 25.09.2024 35011381-20 06-10 24ore 4£2°C
61| Chifla din aluat cu drojdii cu umpl cartofi si ciuperci f/g 0.1 kg 25.09.2024 35011381-20 06-15 24 ore 4+2°C
62[Maffine cu diverse inpluturi 0,1-1kg 25.09.2024 35011380-20 04-20 120 ore 18+3°C
63[Mafine vanilate din faina de griu ¢/s 0.1kg 25.09.2024 35012802-18 04-25 ~_48ore 18 +3°C
64 [Mini Baghet din f/gr ¢/s 0.1 kg 25.09.2024 35013256-19 04-30 48 ore 6°C
65| Mini Baghet din f/gr c/s cu adaos f/porumb 0.1 kg 25.09.2024 35013256-19 04-33 48 ore 6°C
66| Mini Baghet din f/gr cu adaos f/secara semialba c/s 0.1 kg 25.09.2024 35013256-19 04-36 48 ore 6°C
67 |Mini-urechiuse cu mac din f/g ¢/s 0.2 kg / 1,0kg 25.09.2024 35011591-20 00-10 90 zile 6°C
68| Mini-urechiuse cu scortisoara din f/g c/s 0.2 kg / 1,0kg 25.09.2024 35011591-20 00-11 90 zile 6°C
69 [Mini-urechiuse cu zahar din f/g c/s 0.2 kg / 1,0kg 25.09.2024 35011591-20 00-12 90 zile 6°C
70| Pateu cu BRINZA si VERDEATA f/g c/s 0.14kg 25.09.2024 35011381-20 06-00 24 ore 6°C
71|Pateu cu carne f/g ¢/s 0.1kg 25.09.2024 35011381-20 06-55 12 ore 6°C
72[Piine "Tonus" din f/g c/s 0.350kg 25.09.2024 35013256-19 02-45 72 0re 6°C
73|Piine "Toster" din f/g c/s 0.250kg 25.09.2024 35013256-19 01-00 7 zile 6°C
74[Piine "Toster" din f/g c/s 0.500kg 25.09.2024 35013256-19 01-05 7 zile 6°C
75|Piine "Toster" din f/g c/s 1.85kg. 25.09.2024 35013256-19 01-10 7 zile 6°C
76| Piine "PURA CU FRUCTE"din f/de secara 0.48 kg 25.09.2024 35013256-19 02-45 72 ore 6°C
77|Piine "PURA"din f/de secara 0.48 kg 25.09.2024 35013256-19 02-50 72 ore 6°C
78[Piine "TARANEASCA" din f/g c/s 0.48kg 25.09.2024 35013256-19 02-55 72 0re 6°C
79|Piine Buna din f/g c/s 0.45kg 25.09.2024 35013256-19 03-10 72 ore 6°C
80| Piine Coacaza neagra din f/g c/s si secara 0.5kg 25.09.2024 35013256-19 06-00 24 ore 6°C
81]|Piine de casa din f/g ¢/s 0.65kg ~ 25.09.2024 35013256-19 03-15 72ore 6°C
82|Piine de griu fara de drojdie din f/g si f/s 0.4kg 25.09.2024 35013256-19 03-20 ~__72o0re 6°C
83|Piine de porumb din f/g c/s si amestic_f/p 0.6kg 25.09.2024 35013256-19 04-20 48 ore 6°C
84|Piine din f/g ¢ 2 cu adaos de tarita 0.500kg 25.09.2024 35013256-19 03-25 72 ore 6°C
85|Piine din faina de griu c/s 0.400kg 25.09.2024 35013256-19 03-30 72ore 6°C
86| Piine din faina de secara 0.500kg 25.09.2024 35013256-19 03-35 72 ore 6°C
87| Piine Fermer din f/g c/s 0.5kg 25.09.2024 35013256-19 04-25 48 ore 6°C
88| Piine impletita_din f/g c/s cu zar 0.600 kg 25.09.2024 35013256-19 03-40 72o0re 6°C
89| Piine pentru amalori din f/g c/s 0.250kg 25.09.2024 35013256-19 03-45 72 ore 6°C
90| Piine Regala din f/g c/s 0.6kg 25.09.2024 35013256-19 04-20 48 ore . 6°C
91|Piine Scandinavia din f/g si f/s 0.4kg 25.09.2024 35013256-19 04-25 72o0re 6°C
92 [PRiine Seminceoara din f/s si f/g c/s 0.3kg 25.09.2024 35013256-19 02-55 72o0re 6°C
93| Chifla de coz-c CU CREMA DE VANILIE semi congelat 0,100kg 25.09.2024 35011381-20 05-00 60zile -18
94|Chifla de coz-c CU CREMA DE VANILIE din f/g c/s cop 0,1kg 25.09.2024 35011381-20 05-05 78ore 4+2°C
95[Chifla de coz-c cu MAC din fg c/s 0,1kg 25.09.2024 35011381-20 05-10 78 ore 412°C
96| Chifla de coz-c cu MAC din fg c/s semi congelat 0,100kg 25.09.2024 35011381-20 05-15 60zile -18
97{Chifla de coz-¢c cu SCORTISOARA din f/g c/s 0,1kg 25.09.2024 35011381-20 05-20 78 ore 412°C
- 98| Chifla de coz-c cu SCORTISOARA semi congelat 0,100kg 25.09.2024 35011381-20 05-25 60zile -18
99|Placinta din aluat intins cu PRUNE si nuci 0.21 kg 25.09.2024 35011381-20 05-30 24 ore 4+2°C
100 [PLUNDER cu mac si visina din f/g c/s 0.1kg 25.09.2024 35012796-18 02-20 72 ore 6°C
- 101[Sfintisor impletit c/s 0.250kg 25.09.2024 35013256-19 02-45 720re 6°C
102[STOLLEN DE CRACIUN din f/g c/s 0.5 kg 25.05.2024 35012802-18 00-10 30 zile 6°C
-103| Taitei de casa din faina de griu c/s1.0kg 25.09.2024 35011594-20 06-30 5 luni 18°C
104 Pasca cu d/se inpluturi nuca pruna visina si a/le de 0,15kg //1,2kg 25.09.2024 SM 238:2004 06-10 10zile 18°C
105|Urechiuse din f/g c/s 0.075kg 25.09.2024 35011381-20 04-25 72 ore 6°C
106 [Jemna Jubihara din f/g c/s 2kg 25.09.2024 35013256-19 01-56 720re 4+18C
107 |[MERENGHE 25.09.2024 35013256-19 00-10 31ZILE 412°C
108|Vatrusca c/s 0.07kg 25.09.2024 35013256-19 00-10 24 ore 4+2°C
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