[ Acest tabel va fi completat de catre ofertant in coloanele 2, 3, 5 6, iar de catre beneficiar — in

Specificatii tehnice

coloanele 1, 4,]

Anexa 2

Obiectul achizitiei: Umpluturi de fructe in sortiment

Denumirea | Tara de | Produ- Specificarea tehnici deplina solicitati de citre Specificarea tehnica | Standarde
bunurilor | origine | citorul autoritatea contractanti deplini propusi de de
citre ofertant referinta
1 2 3 5 6
Lotul 1
Document normativ: Specificatia tehnica a Certificat
producatorului de calitate
Sursa: Vegetal Produs autohton, fara | de la
Locul de provenienti: Provenite autohtoni. ingrediente producator
Metoda de productie: Frutigel Capsuna umplutura care | modificate genetic
se foloseste la umplerea croissant-elor. Textura - Masa
Informatii privind organismele modificate genetic omogend, onctuoasa,
(OMG): Nu se admit organisme modificate genetic. fara aglomerari si
Proprietati organoleptice Conform specificatiilor incluziuni strdine
tehnice de la producator: Culoare - Rosu
Textura - Masd omogena, onctuoasa, fara aglomerari si | inchis
incluziuni straine Gust si miros -
Culoare - Rosu inchis Dulce-acrisor de
Gust si miros - Dulce-acrisor de capsuna, fard gust si cdpsuna, fard gust si
Miros strain. miros strain.
Proprietati fizico-chimice Proprietati fizico-
Caracteristici: Conditii de admisibilitate chimice:
Fractia masica de substante 68,0 Fractia masica de
uscate solubile, %, min. substante uscate:
Fractia masica de fructe %, 45,0 68'0% .
min. Fractia masica de
pH 45 fructe: 45%
Impuritati minerale, % Nu se admite pH - "{-5 )
Corpuri striine, % Nu se admite Impuritati — absent
Corpuri straine —
Umplutura Cedrus Proprietéti microbiologice absent
Frutigel Moldova | Com prietaj & Proprietati
Cépsuna SRL Caracteristici: Condifii de admisibilitate | | cropiologice:
Numarului de colonii
Numérului de coloniilalg 1.0x105 la 1 g de produs, nu
de produs, nu mai mult ' mai mult: 1,0x105
Bacteriilor coliforme, la nu se admite Bacteriilor
0,01g produs coliforme, la 0,01g
Drojdii, in 1 g de produs 1 0x10° dus: ab
nu mai mult ’ produs: absent
Micete, in 1 g de produs 1 0x10? Drojdii, in 1 g de
nu mai mult ' produs nu mai mult:
Eschericia Coli, la 0,1 . 1,0x103
produs ‘ nu se admite Micete, in 1 g de
Bacteriilor din genul nu se admite produs nu mai mult:
Salmonella spp, in 25 g. 1,0x103

Ambalare si livrare: In caldari plastic.

Ambalajele de transport trebuie sa asigure integritatea
produsului, sa fie curate, uscate, in stare buna,
neinfectate si fara miros strain.

Termen de valabilitate: Termenul de valabilitate stabilit
de producator pana la care produsele mentionate isi
pastreaza caracteristicile specifice.

Documente de insotire: Certificat de calitate, certificat
de inofensivitate, certificat de conformitate, rapoarte de
incercari.

Eschericia Coli, la
0,1g produs: absent
Bacteriilor din genul
Salmonella spp, in
25 g.: absent
Ambalaj: caldari
plastic de 13 kg
Termen de
valabilitate: 6 luni




Lotul 2

Umplutura
Termofiling
Visina

Moldova

Cerdus
Com
SRL

Document normative: Specificatia tehnica a

producatorului.
Sursa: Vegetal

Locul de provenienta: Provenite atit din produs

autohton cit i din import.

Metoda de productie: Termofiling Visind umplutura
care se foloseste la stratificare, acoperire, decorare a

produselor de patiserie.

Informatii privind organismele modificate genetic
(OMG): Nu se admit organisme modificate genetic.
Proprietati organoleptice Conform specificatiilor

tehnice de la producator

Textura - Masa omogena, onctuoasa, fara aglomerari si

incluziuni straine
Culoare - Rosu inchis

Gust i miros - Acrisor de visind, fara gust si miros

strain.
Proprietati fizico-chimice

Caracteristici:

Conditii de admisibilitate

Fractia masica de substante
uscate solubile, %, min.

65,0

Fractia masica de fructe %,
min.

Suc (70% SU) concentrate
de visina 5%

pH 4,0
Impuritati minerale, % Nu se admite
Corpuri straine, % Nu se admite

Proprietéti microbiologice

Caracteristici:

Conditii de admisibilitate

Numarului de colonii la 1 g

Salmonella spp, in 25 g.

de produs, nu mai mult 1,0x10°
g’%cltgréirlgcrjsgliforme, la U se admite
EJO%C;I;, r;]rtlj I}[ g de produs L ox10°
ﬁ/lljlcn?gi:’r:]rb Ilt g de produs 1.0X10°
Efggggicia Coli, la 0,19 U se admite
Bacteriilor din genul U se admite

Termen de valabilitate: Termenul de valabilitate stabilit
de producétor pana la care produsele mentionate isi
pastreaza caracteristicile specifice.

Conditii de depozitare: Se depoziteaza in incaperi
curate, bine ventilate, la temperatura de 0°C pana la
25°C siumiditate relativa a aerului maximum 75%.
Documente de insotire: Certificat de calitate, certificat
de inofensivitate, certificat de conformitate, rapoarte de

incercari.

Produs autohton, fara
ingrediente
modificate genetic,
CU masa omogena,
onctuoasa, fara
aglomerari si
incluziuni straine,
culoare — rosie
inchis, cu gust
acrisor de visina si
miros specific
produsului dat.
Proprietati fizico-
chimice:
Fractia masica de
substante uscate —
65%
Fractia masica de
fructe - Suc (70% SU)
concentrate de visina
5%
pH-4.0
Impuritati minerale —
absent
Corpuri straine —
absent
Proprietati
microbiologice:
Numarului de colonii
la 1 g de produs, nu
mai mult - 1,0x10°
Bacteriilor
coliforme, la 0,01g
produs — absent
Drojdii, in 1 g de
produs nu mai mult -
1,0x103
Micete, in 1 g de
produs nu mai mult -
1,0x103
Eschericia Coli, la
0,1g produs — absent
Bacteriilor din genul
Salmonella spp, in
25 g. — absent
Termen de
valabilitate — 6 luni

Certificat
de calitate
de la
producator




Lotul 3

Umplutura
Frutigel
Coacaza
Neagra

Moldova

Cedrus
Com
SRL

Document normativ: Specificatia tehnica a
producatorului

Sursa: Vegetal

Locul de provenienta: Provenite autohtona.

Metoda de productie: Frutigel Coacaza neagra
umplutura care se foloseste la stratificare, acoperire,
decorare a produselor de patiserie.

Informatii privind organismele modificate genetic
(OMG): Nu se admit organisme modificate genetic.
Proprietati organoleptice

Textura - Masa omogena, onctuoasa, fard aglomerari si
incluziuni straine

Culoare - Rosu inchis

Gust si miros - Dulce-acrisor de coacidza neagra, fara
gust i miros strain.

Proprietati fizico-chimice

Caracteristici: Conditii de admisibilitate
Fractia masica de substante 65,4
uscate solubile, %, min.
Fractia masica de fructe %, 45,0
min.
pH 3,9
Impurititi minerale, % Nu se admite
Corpuri straine, % Nu se admite

Proprietati microbiologice

Caracteristici: Conditii de admisibilitate

Numarului de colonii la 1 g

de produs, nu mai mult 1,0x10°
g’%cltgrg)irlgcrﬁ:liforme, la U se admite
s mal © PO 1,0x10°
Efggggicia Coli, la0,1g U se admite
Bacteriilor din genul " s admite

Salmonella spp, in 25 g.

Ambalare si livrare: Caldari plastic

Ambalajele de transport trebuie sd asigure integritatea
produsului, sa fie curate, uscate, in stare buna,
neinfectate si fara miros strain.

Termen de valabilitate: Termenul de valabilitate stabilit
de producator pana la care produsele mentionate isi
pastreaza caracteristicile specifice.

Conditii de depozitare: Se depoziteaza in incaperi
curate, bine ventilate, la temperatura de 0°C pana la
25°C siumiditate relativa a aerului maximum 75%.
Documente de insotire: Certificat de calitate, certificat
de inofensivitate, certificat de conformitate, rapoarte de
incercari.

Produs autohton, fara
ingrediente
modificate genetic,
CU masa omogena,
onctuoasa, fara
aglomerari si
incluziuni straine,
culoare — rosu inchis,
cu gust si miros
specific produsului
dat.

Proprietati fizico-
chimice

Fractia masica de
substante uscate —
65.4%

Fractia de fructi —
45%

pH-3.9

Impuritati minerale —
absent

Corpuri straine — absent
Proprietati
microbiologice:
Numarului de colonii
la 1 g de produs, nu
mai mult - 1,0x10°
Bacteriilor coliforme,
la 0,01g produs —
absent

Drojdii, in 1 g de
produs nu mai mult -
1,0x108

Micete, in 1 g de
produs nu mai mult -
1,0x108

Eschericia Coli, la
0,1g produs — absent
Bacteriilor din genul
Salmonella spp, in 25
g. — absent

Ambalaj — caldari
din plastic, 13 kg
Termen de
valabilitate — 6 luni

Certificat
de calitate
de la
producator




Lotul 4

Document normativ: Specificatia tehnica a
producatorului

Sursa: Vegetal

Locul de provenienta: Provenite autohtona.

Metoda de productie: Fructe de padure umplutura care
se foloseste la stratificare, acoperire, decorare a
produselor de patiserie.

Informatii privind organismele modificate genetic
(OMG): Nu se admit organisme modificate genetic.
Proprietati organoleptice

Textura — Masa omogena, onctuoasa, fara aglomerari si
incluziuni straine

Culoare — Rosu inchis

Gust si miros — Dulce acrisor de fructe de padure, fara
gust i miros strain.

Proprietati fizico-chimice

Produs autohton, fara
ingrediente
modificate genetic,
CU masa omogena,
fara aglomerari si
incluziuni straine,
culoare — rosu inchis,
cu gust si miros
specific produsului
dat.

Proprietati fizico-
chimice:

Fractia masica de

Certificat
de calitate
de la
producator

— T bstante uscate
Caracteristici: Conditii de Supsta
admisibilitate solubile - 60.3%
- — Fractia masica de fructe
Fractia masica de substante 60,3 _ a5%
uscate solubile, %, min. y
Fractia masica d 45 pH —4.1
acha masica o o) Impuritati minerale —
fructe/pomusoare, %, min.
pH 41 absent o
Impurititi minerale, % Nu se admite Corpuri straine —
Umplutura Cedrus | | Corpuri striine, % Nu se admite absent. .
Fructe de Moldova | Com Proprietati
padure SRL Proprietati microbiologice mlcr?b I1()|Q(gilce. lonii
Caracteristici: Conditii de admisibilitate Numarului de colonii
_ _ la 1 g de produs, nu
mG e 9| soa || maimuti10a
Bacteriilor coliforme, Ia Bacteriilor coliforme,
0,01g produs nu se admite la 0,019 produs —
Drojdii, in 1 g de produs 1 0x103 abse.nt“ .
nu mai mult ' Drojdii, in 1 gde
Micete, in 1 g de produs 1.0x10° produs nu mai mult -
nu mai mult ' 1,0x10°
Escgerlcm Coli, la0,1g nu se admite Micete, in 1 g_de
proaus_ _ produs nu mai mult -
Bacteriilor din genul nu se admite 1,0x103
Salmonella spp, in 25 g. Eschericia Coli, la
. o .. | 0,1g produs — absent
Termen de valabilitate: Termenul de valabilitate stabilit | Bacteriilor din genul
de producator pana la care produsele mentionate isi Salmonella spp, in 25
pastreaza caracteristicile specifice. g. — absent
Conditii de depozitare: Se depoziteaza in incaperi Termen de
curate, bine ventilate, la temperatura de 0°C pana la valabilitate — 6 luni
25°C si umiditate relativa a aerului maximum 75%.
Documente de insotire: Certificat de calitate, certificat
de inofensivitate, certificat de conformitate, rapoarte de
incercari.
Semnat: Numele, Prenumele:Rusnac Elena In calitate de: Director

. . Digitally signed by Rusnac Elena
Ofertantul: Cedrus Com SRL Adresa: str.Cetatea Alba 16A RN A i B

Reason: MoldSign Signature

Location: Moldova
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