Specificatii tehnice

coloanele 1, 4,]

s [ Acest tabel va fi completat de catre ofertant in coloanele 2, 3, 5 6, iar de catre beneficiar — in

Obiectul achizitiei: Cascaval

Tara Produ- Specificarea tehnica deplina Specificarea Standarde
de citorul solicitata de citre autoritatea tehnica deplina de
origine contractanti propusa de ciatre | referinta
, ofertant
2 3 4 5 6

Polonia | Mlecovit | Document normativ: Cerinfe de calitate
Lapte i produse lactate”, aprobata prin

g Hotardrea Guvernului Republicii Moldova nr.
158 din 07.03.2019
Sursa: Animalierd
Locul de proveniengi: Provenite atit din
produs autohton cit §i din import.
Metoda de productie: Brianzi cu pasta tare-

" branza in care, continutul de apa raportat la
! substanta degresata 49 - 55%.
Informatii privind organismele modificate
genetic (OMG): Nu se admit organisme
modificate genetic.
Proprietifi organoleptice:
Aspect exterior - Coaja curatd, netedd, fard
strat gros sub coaja, fard deteriordri, acoperitd
cu compoziie de parafina, polimerica sau mixtd
(polimerica cu parafind) sau acoperita cu folie
din material polimeric
Consistenta— Tare
Gust si miros - Caracteristic brinzeturilor, slab
acidulate, fara gust §i miros strain.
Aspect in secfiune: Desen ce constd din ochiuri
de fermentare cu forma rotunda, ovala sau

neregulata

Proprietiti fizico-chimice:

Caracteristici Conditii de
admisibilitate

Continutul de grasime raportat la substanga
uscatd, % :

- brinza cu pasta tare. 30-45
Continutul de sare, % 1,0-2,0
Criterii de contaminanfi:

Contaminanti Niveluri
maxime

Dioxine §i bifenili policlorurati (PCB):

- suma dioxinelor (OMS-PCDD/FTEQ)

2,5pg/g grasime

- Suma dioxinelor: (OMS-PCDD/F-PCB-TEQ)
5,5 pg/g grasime

- Suma PCB28,PCB52, PCB101, PCB138, PCB
153 51 PCBI180 40 ng/g grasime

Metale (mg/kg)
Contaminan(i Niveluri
o maxime
Wit ¢ Plumb 0,02
| meke

* Regulamentului sanitar privind contaminantii

din produsele alimentare, aprobat prin

Hotardrea Guvernului nr. 520 din 22.06.2010

Ambalare si livrare: In timpul depozitarii,

transportarii §i comercializarii, ambalajul de

| desfacere, materialele de ambalaj §i modul de
| ambalare trebuie sa asigure menfinerea calitdtii

si siguranta produselor lactate.

- Ambalajele de transport trebuie sa asigure

integritatea produsului, si fie curate, uscate, in

stare bund, neinfectate i fard miros striin.

Bréanza cu pasta tare-
branza in care,
continutul de apd
raportat la substanta
degresatd 49 — 55%.

HG RM
nr.158 din
07.03.2019

Scanned with CamScanner



https://v3.camscanner.com/user/download

Transportarea cu mijloace autorizate sanitar de
cdtre autoritatea sanitar-veterinara, care sa
asigure, pe toatd perioada transportdrii,
pastrarea nemodifica(d a caracteristicilor
nutritive, organoleptice, fizico-chimice,
microbiologice, precum §i protectia impotriva
prafului, ddundtorilor §i altor posibilita(i de
alterare §i contaminare.

Termen de valabilitate: Termenul de
valabilitate este stabilit de producitor care
garanteaza corespunderea produsului
prevederilor documentului normative in caz
daca se respectd conditiile de depozitare si
transport..

Conditii de depozitare: Depozitarea se face in
camere frigorifice curate, neinfestate, bine
aerisite, ferite de razele solare §i de inge.
Conditiile de pistrare recomandate fiind
umiditatea relativa a aerului de maximum 70-
80% si temperatura de la -5°C pind la +8°C.
Destinatie: Pentru fabricarea: chiflelor foietaj.
Documente de insofire: Rapoartele de
incercdri, certificatul sanitar-veterinar,
certificatul de calitate, certificat de
conformitate.

Conditii de receptionare: Prezentarca mostrei
pentru testare in producere.
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