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Masini de curatat cartofi cu reductor din plastic / Masini de curatat cartofi cu transmisie din plastic

Model Denumirea produsului Capacitate Putere Dimensiuni - Greutate Pret

Model Descriere Capacitate Putere | volum - Greutate Pret
Masina de curdtat cartofi de 10 kg 400 V
1 04800 PAT 650t 7 4 9 5-10 kg 0,55 kW 48x76x102 cm - 42 kg 1.000 USD
Masina de curatat cartofi de 10 kg 400 V
Masina de curatat cartofi de 10 kg 230 V
PAT 650m N 0,55 kW N 1.000 USD
104801 Masina de curétat cartofi de 10 kg 230 V 5-10kg 48x76x102 cm - 42 kg
104822 | PATsoor | Masind de curdat cartofi de 20 kg 400 V 10-20kg 0,55 kw 50x80x110 cm - 45 kg 1.100 UsD
Masina de curatat cartofi de 20 kg 400 V
104823 PAT 800m Masina de curdtat cartofi de 20 kg 230 V 10-20 kg 0,55 kw 50x80x110 cm - 45 kg 1.100 USD
Masina de curatat cartofi de 20 kg 230 V )
c € Masini de curatat cartofi cu reductor din aluminiu / Masini de curatat cartofi cu transmisie metalica
Cod Model Denumirea produsului Capacitate Putere Dimensiuni - Greutate Pret
Cod Model Descriere Capacitate Putere | volum - Greutate Pret
Masina de curatat cartofi de 15 kg - Disc de piatra 400 V
104901 | PAT 750kt i ’ ) g pa 15-20kg 11kw 55x81x91 cm - 76 kg 1.400 USD
Masina de curatat cartofi de 15 kg - Disc abraziv 400 V
Masina de curétat cartofi de 15 kg - Disc de piatra 230 V
PAT 750 km N 0,75 kW _ 1.400 USD
104902 Masina de curatat cartofi de 15 kg - Disc abraziv 230 V 15-20kg 55x81x91 cm - 76 kg
104911 PAT 880 Kt Masina de curatat cartofi de 25 kg - Disc de piatra 400 V 25-30kg 1,1 kW 55x81x110 cm - 80 kg 1.500 USD
Masina de curétat cartofi de 25 kg - Disc abraziv 400 V
104922 | PAT880Km Masind de curatat cartofi de 25 kg - Disc de piatra 230 V 25-30kg 0,75 kW 55x81x110 cm - 80 kg 1.500 USD
Masina de curatat cartofi de 25 kg - Disc abraziv 230 V
104933 | cHiAR 1030 kt Masina de curatat cartofi de 35 kg - Disc de piatra 400 V 35-40kg 1,1 kW 70x96x126 cm - 85 kg 2.400 USD
Masina de curatat cartofi de 35 kg - Disc abraziv 400 V
104934 | PAT 1050Kt Masina de curatat cartofi de 50 kg - Disc de piatra 400 V 45-50kg 1,1 kW 70x100x128 cm - 125 kg 3.100 USD
Masina de curatat cartofi de 50 kg - Disc abraziv 400 V
. S
Cod Denumirea produsului Pret
Cod Descriere Pret
212266 Set de filtre (PAT 650/800) / Set de filtre (PAT 650/800) 450 USD
212267 Set de filtre (PAT 750/880/1030) / Set de filtre (PAT 750/880/1030) 550 USD
212268 Set de filtre (PAT 1050) / Set de filtre (PAT 1050) 900 USD
N J

650/800 750/880/1030/1050
Panou de control cu butoane si setare timp Optiunea de filtrare disc de piatra de aluminiu Hartie smirghel inlocuibila
Panou de control cu temporizator si butoane simple Optiunea de filtrare Disc abraziv din aluminiu Hartie smirghel schimbabila

22 UIMATEKA
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Masini de spalat vase cu banda rulanta

Masini de spalat vase cu banda rulanta

*L: Soldan Saga (de la stinga la dreapta)
*R: Sagdan Sola (de la dreapta la stanga)

) VBY1500R

@O

Model e s = Dimensiune / Greutate Dimensiune/Greutate ambalat
Model e —y Dimensiuni / Greutate Ambalaj. Dim / Greutate bruta
. 7N

SIS mm/kg mm/kg

VBY1500L Masina de spalat vase cu banda rulanta cu tunel de uscare 2010x800x1900 280 2060x850%2050 325 47852 10850
Masina de spalat vase cu banda rulanta, cu tunel de uscare . L E

VBY1500R Masina de spalat vase cu banda rulantd cu tunel de uscare 2010x800x1900 280 2060x850x2050 325 | 47852 10850

Preturile noastre nu includ TVA.

Rt Tensiune electrica gone scati Presiune a apei
Model

Tensiune electrica Sectiune de cablu
Model 2

iN mm?

VBY1500L 380 -400V 3N AC 50 Hz

*Uscare la colt optional
*Uscator de colt optional

Specificatii generale

Corp din otel inoxidabil Corp din otel inoxidabil

Brate de spalare si clatire din otel inoxidabil Brate de spalare si clatire din otel inoxidabil

Sistem de clatire conform standardelor HACCP Sistem de clatire conform standardelor HACCP

Rezistoare de lunga durata de calitate Incoloy 800 rezistente la Incoloy 800, rezistente de lunga durata de calitate, rezistente la
temperaturi ridicate, coroziune cu var si utilizare chimica temperaturi ridicate, coroziune cu var si utilizare chimica
Sistem de sigurantd la preaplin Siguranta la preaplin de apa

Panou de control usor de utilizat Panou de control usor de utilizat

Transportor cu 2 viteze (viteza 1 768 farfurii / 48 cosuri, Transportor cu 2 viteze (viteza 1 768 vase /48 cosuri;

viteza a doua 1536 farfurii / 96 cosuri) Viteza a doua: 1536 vase /96 cosuri)

italmutfak.com
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Instructiuni de utilizare

Placa este electrica

PED-2
PED-4
PED-6
PED-2-Nzh
PED-4-Nzh
PED-6-Nzh
PED-4-K
PED-6-K
PED-4-KR
PED-6-KR

AVERTIZARE! Cititi instructiunile inainte de a utiliza produsul

m. Kiev
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1. DISPOZITII GENERALE 1.12. Soba este conectata la retea de catre un electrician calificat sau un tehnician
1.1. Aragazul electric este conceput pentru a gati alimente folosind metoda de de service. (Conexiunea la reteaua electrica nu este inclusa in pretul
tratament termic. produsului.)
1.2. Aparatul indeplineste cerintele TU U 27.5-25288344-015:2017.
1.3. Cand utilizati dispozitivul, este necesar un control suplimentar 7. DATE DE VANZARE
~Reguli de functionare tehnica a instalatiilor electrice”. Data vanzarii

1.4. Pot fi aduse Tmbunatatiri minore designului, care
nu este prezentat in acest manual. Numarul de serie

1.5. Echipamentul trebuie depozitat la o umiditate relativa de cel mult 60% in incaperi
inchise cu ventilatie naturala. Temperatura recomandata pentru Semnatura vanzatorului
depozitare este de la +5°C pana la +30°C

1.6. Dupa transport la o temperatura ambientald mai mica de +10°C, inainte de a
conecta echipamentul la reteaua de alimentare, dispozitivul trebuie mentinut
la temperatura camerei timp de cel putin 6 ore. Este permisa utilizarea
echipamentului la o temperatura de +10°C
pana la +32°C si umiditatea aerului nu mai mare

de 75%. 1.7. Interzis:

operati instalatia fara impamantare;

lasati unitatea pornita nesupravegheats;

permite copiilor sa lucreze la instala ie;

efectua reparatii sub tensiune;

atingeti suprafetele fierbinti ale dispozitivului;

spalati dispozitivul cu un jet de apa, turnati lichidul pe un arzator fierbinte,
lasati uleiul in tigaie;

lasati aragazul aprins timp indelungat fara vase;

se pune un vas voluminos pe un arzator fierbinte cu lichid rece (se pune pe un
arzator rece si abia apoi se porneste incalzirea);

conectati produsul la retea printr-o masina diferentiala.

1.8. Deco este realizat din otel carbon.

1.9. Acest aparat poate fi utilizat de catre persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau cu lipsa de experienta si cunostinte, numai daca au primit
supraveghere sau instructiuni privind utilizarea aparatului intr-un mod sigur
sinteleg pericolele implicate.

1.10. Nu lasati aparatul si cablul acestuia la indemana copiilor sub 8 ani
ani

1.11. Dispozitivul nu este proiectat sa functioneze cu conexiune prin temporizatoare
externe sau un sistem separat de control de la distanta.
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4.5. O instalare nesupravegheata poate provoca un incendiu.
4.6. In procesul de lucru, peretii carcasei se incilzesc semnificativ. fi
atent
4.7. Curatati partile inoxidabile exterioare ale dispozitivului cu o solutie 0,5% de
soda la o temperatura de 40-50 °C, clatiti cu apa fierbinte, stergeti
Cu o carpa umeda, uscati. Curatati suprafata de lucru a produsului
numai uscata, fara a utiliza detergenti.

4.8. Distanta de la peretii camerei si/sau obiectele inflamabile pana la
produsul trebuie sa fie de cel putin 0,5 m.

4.9. Se recomanda umplerea paletului cu orice material higroscopic
neinflamabil (nisip, sare) - acest lucru va facilita curatarea paletului.

Soba este conectata la retea de catre o persoana calificata
electricitate

2. DATE TEHNICE

5. KIT

* Aragaz electric * 1 buc.

Instructiuni de utilizare « Ambalare 1 buc.
1 buc.

6. OBLIGATII DE GARANTIE

6.1. Perioada de garantie a instalatiei este de 12 luni de la data vanzarii. In perioada

de garantie, defectiunile cauzate din vina producatorului sunt eliminate pe
cheltuiala acestuia. Atelierul de garantie este situat la adresa: Kiev, st.
Garmatna, 6.
Livrarea produsului la atelierul de garantie se efectueaza de catre
consumator pe cheltuiala acestuia.

6.2. Nu se accepta revendicari:

* pentru incompletitudinea si deteriorarea mecanica a instalatiei dupa aceasta
vanzari;
* In cazul incalcarii regulilor de functionare specificate in instructiunile de utilizare;

* larepararea instala iei de catre consumator.

Nume PED-2V PED-4 PED-6
parametru
Tensiune, 400 400 400
putere V, kW 9,6 16,8 23
Domeniu de reglare a 50-300 50-300 50-300
temperaturii dulapului, °C
Numar arzitoare, buc. 2 4 6
Dimensigglle de Bgbaritgle 560x700x850 930x700x850 1350x7(0x850
placii (I/1/h), mm
Greutate, 98 144 198
kg Dimensiuni pachet (1/1/h), | 590*740*890 970*740%890 1390*740*89
mm. 0
Produsul achizitionat
(marca)
Nume PED-4-K PED-6-K
parametru (convectie) (convectie)
Tensiune, 400 400
putere V, kW 16,9 23,1
Domeniu de reglare a 50-300 50-300
temperaturii dulapului, °C
Numadr arztoare, buc. 4 6
Dimensiuni totale ale placii (I/ 930x750x850 1350x750x850
I/h), mm
Greutate, 147 203
kg Dimensiuni pachet (1 /1/h), 1000*860*890 1350x750x850
mm. (intinde)
Produsul achizitionat
(marca)

Abrevieri conventionale.

Nzh - placa este captusita cu otel inoxidabil pe partile laterale si pe spate
o el




Machine Translated by Google

K este un cuptor cu convectie.
KR - 0 soba cu arzatoare rotunde. Nume

PED-4-KR PED-6-KR
parametru

Tensiune, V 400 400
Putere, kW Domeniu 15,2 20,4
de reglare a temperaturii 50-300 50-300
dulapului, °C Numar
arzitoare, buc Dimensiuni 4 6

le al i (I/1/h
totale ale sobei (I/1/h), mm 810x700x850 910x700x850
Greutate, 87 95
kg Dimensiuni pachet (1/1/h), 970*740*890 970*%740*890
mm.
Produsul achizitionat
(marca)

3. COMPOZITIA SI PROCEDURA LUCRARII

3.1. Soba este formata dintr-un corp (1), arzatoare (2), panouri
comenzi (3, 4), cuptoare (5). Este prevazut sub arzatoare
tava retractabila (6). (Vezi fig. 1).

3.2. Inainte de a incepe lucrul, indepértati folia de protectie de pe suprafata metalic&.

3.3. Dupa indepartarea foliei de protectie de pe suprafata inoxidabila, spalati
bine lipiciul ramas cu bicarbonat de sodiu, care poate provoca oxidarea
suprafetei, care arata ca rugina (ceea ce nu este un defect).

3.4. Arzatoarele aragazului sunt aprinse de intrerupatoarele de pe panoul de
comanda. Este prevazuta reglarea treptata a puterii elementelor de
incalzire. In pértile superioare si inferioare ale cuptorului existd TENA,
care sunt reglate de doua termostate. Reglarea temperaturii
elementelor de incdlzire este lina si independenta una de cealalta. Pentru a
evita deformarea foii sub influenta temperaturii, este necesar sa instalati tava
in cuptorul de lucru numai cu produse incarcate.

3.5. Inainte de prima utilizare, este necesar sa prajiti aragazul 30 -
60 de minute.

Fig.1 Placa

4. TEHNICI DE SIGURANTA SI CERINTE PENTRU CONFORMITATE CU
STANDARDELE SANITARE

4.1. Parametrii retelei dumneavoastra electrice trebuie sa corespunda cu puterea

produsului. Produsul este proiectat pentru a fi conectat la o retea de curent
alternativ cu un fir (al treilea) impamantat. Pentru siguranta dumneavoastra,
conectati produsul numai la o retea electrica cu impamantare de protectie. Daca
priza dumneavoastra nu este echipata cu impamantare de protectie, contactati un
tehnician calificat.

Cand este conectat la retea fara impamantare de protectie, este posibil soc
electric. Pentru a respecta reglementarile de securitate la incendiu, trebuie instalat
un intrerupator automat si amplasat langa echipament intr-un loc usor accesibil.

Conectati si deconectati numai stecherul
cu intrerupatoarele oprite. Daca aceasta cerinta este Incalcata, este posibila
formarea unui arc electric al contactelor stecherului sau ranirea
angajatului.

4.2. Nu modificati stecherul si nu utilizati adaptoare

dispozitive

4.3. Nu este permisa introducerea umezelii pe piesele care transporta curent

produs
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4.4. Un cablu de alimentare deteriorat trebuie inlocuit de catre
producator, centrul de service sau personal calificat similar.
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Frigidere verticale
Frigidere verticale

> VBD P700A

Model Dimensiune / Greutate Dimensiune/Greutate ambalat
Model b Dimensiuni / Greutate Ambalaj. Dim. / Greutate bruta mm/
mm/kg kg
N G x : 220230V IN 3 i
© VBD P700A D-TipFrigidercuosingurau a = 544 © 600 680x720x2100 115 730x790x2110 125 2.289
: Montant Ref. cu o singurdu & ] : | AC50 Hz : I
: ip frigi 5 usi ! 220-230V IN : % i
~ VBD P140A D Tip frigider cu doua usi . 340 . 1200 - . 1380x720x2100 200 1430x790x2110 215 3.400
Montant Ref. cu Doud Usi ] : { AC 50 Hz i ; i
N s : 220-230V 1IN :
~ VBD P700B D-TipFrigider cuosingurau 8 = 5 ©700 680x820x2100 130 730x900x2110 140 2.497
: Montant Ref. cu o singurdu & : : ; AC50Hz : :
1 2 o frigi 5 usi ! i . 220230V 1IN : . 1 ?
VBD P140B | D. Tip frigider cu doua usi . 340 . 1400 - 1380x820x2100 220 1430x900x2110 235 3.675
: © Montant Ref. cu Doua Usi | ; i AC50 Hz - mm : : i
Preturile noastre nu includ TVA.
Specificatii generale
> Fabricat din otel inoxidabil > Fabricat din otel inoxidabil
Brant pentru podea cu margini rotunjite Laturile interioare ale bazei rotunjite
Usi fixe cu autoinchidere la 45° 45 °Usi cu autoinchidere constanta
Izolatie poliuretanica ,prietenoasa cu ozonul” cu densitate de 40 kg/m3 Izolatie poliuretanica ,prietenoasa cu ozonul” de 40 kg/m3
Rafturi interioare reglabile, acoperite cu plastic Rafturi interioare reglabile, acoperire din plastic
Refrigerant R-134A ,Fara CFC". Gaz frigorific R-134A ,Fara CFC".
Racire cu ventilator, conducta de cupru, evaporator cu panou de aluminiu Racire cu ventilator, conducta de cupru, evaporator cu panou de aluminiu

Domeniu de functionare -2 / +8 °C Temperatura de functionare -2 / +8 °C
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Manualul utilizatorului
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MANUALUL UTILIZATORULUI

INDEX

Ghid de utilizare SiTngrijire. ... ..o e
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Lumina LED ....

Sisteme de iluminat (in functie de model). . ..
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Cum se utilizeaza dispozitivul. . . .. ... i e 3
Prima utilizare.....3 ...

Compartiment frigider si conservarea alimentelor. . .

Cum sa pastrati alimente si bauturi proaspete. .

Compartiment congelator si conservarea alimentelor. .

Scoaterea sertarului congelatorului.

Sfaturi pentru congelarea si pastrarea alimentelor proaspete... - ---

Frozen: recomandari de cumparare.

Timp de pastrare a alimentelor la diferite temperaturi. .

Sunete functionale. .

Recomandari in caz de neutilizare a dispozitivului. . .
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Ghid de utilizare si ingrijire | ESTE

Informatii generale

Lumina LED

Daca sistemul de iluminare cu LED-uri nu functioneaza, contactati Serviciul Clienti pentru inlocuire.
Important: Lumina compartimentului frigider se aprinde cand usa frigiderului este deschisa. Daca usa este lasata
deschisa mai mult de 8 minute, lumina se stinge automat.

Sisteme de iluminat (in functie de model)

Acest produs include o
sursa de lumina cu clasa de

™. eficientd energetica F
&/ »

Acest produs include o

e - sursa de lumind cu clasa de

. lL“T E¥ - {-\;‘.}:'3 sec,) eficientd energetica G
2 S

= Acest produs include o
; lL — ) - sursd de lumina cu clasa de
: u T\ 35ec. | | eficientd energetica G

N—

Acest produs include o
sursa de lumina cu clasa de

eficienta energetica G

Acest produs include o
sursa de lumina cu clasa de

eficienta energetica G

T Acest produs include o

== sursa de lumina cu clasa de
1 — b L. .
‘ - | / eficientd energetica F
=] —
J Acest produs include o
== sursa de lumina cu clasa de

— \ m eficienta energetica G

Biblioteci

Toate rafturile, capacele si cosurile detasabile sunt detasabile. Cantitatea acestor componente poate varia in functie de model.

U a

Reversibilitatea usii Nota:

Directia de deschidere a usii poate fi schimbata. Daca aceasta operatiune nu este efectuata de catre Serviciul Post-Vanzare si nu este
acoperita de garantie. Se recomanda ca modificarea directiei de deschidere a usii sa se faca intre doua persoane. Urmati instructiunile
din Ghidul de'instalare.
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Ghid de utilizare siingrijire

Cum se utilizeaza dispozitivul

Prima utilizare

Dupa instalare, asteptati cel putin doua ore Thainte de a conecta aparatul la sursa de alimentare. Odata conectat, va incepe sa
functioneze automat. Setdrile ideale de temperatura sunt prestabilite din fabrica. Dupa pornirea aparatului, asteptatiintre 4 si 6
ore pentru ca acesta sa atinga temperatura corecta pentru conservarea alimentelor.

Compartimentul frigider si conservarea alimentelor Compartimentul frigiderului va

permite sa pastrati alimente si bauturi proaspete. Dezghetarea compartimentului frigider este complet automata. Prezenta
ocazionala a picaturilor de apa pe peretele interior din spate al compartimentului indica faptul ca are loc faza de dezghetare
automata. Apa de dezghetare trece Intr-un orificiu de scurgere si apoi intr-un recipient, unde se evapora.

Nota: Temperatura camerei, cat de des sunt deschise usile si locatia aparatului pot afecta temperaturile interioare ale celor doua compartimente.
Programati temperaturile tinAnd cont de acesti factori. in conditii foarte umede, se poate forma condens in compartimentul frigider, in special pe
rafturile din sticl. in acest caz, se recomandé inchiderea recipientelor care contin lichide (de exemplu oale cu bulion), impachetarea alimentelor cu
continut ridicat de umiditate (ex. legume) si pornirea ventilatorului, daca este disponibil. Toate sertarele, rafturile usilor si rafturile pot fi indepartate.

Ventilatia aerului

Circulatia naturala a aerului in compartimentul frigider are ca rezultat zone ale frigiderului cu temperaturi diferite. Ventilatia
insuficienta produce o crestere a consumului de energie si o reducere a performantei in ceea ce priveste racirea.

Cum sa pastrati alimentele si bauturile proaspete Alimentele

care degaja mult gaz etilena (mere, caise, pere, piersici, avocado, smochine, prune, afine, pepeni sau fasole) si cele care sunt
sensibile la acest gaz, cum ar fi fructele si legumele sau salata verde, trebuie pastrate intotdeauna in compartimente separate
sau Tmpachetate pentru a nu reduce timpul de conservare a acesteia; De exemplu, nu trebuie sa pastrati rosiile impreuna cu
kiwi sau varza. Nu asezati alimentele prea aproape una de cealalta pentru a permite o circulatie adecvata a aerului. Folositi
recipiente reciclabile din plastic, metal, aluminiu si sticla sau folie de plastic pentru a impacheta alimentele. Daca trebuie sa
depozitati o cantitate mica de alimente in frigider, va recomandam sa folositi rafturile de deasupra sertarului pentru fructe si
legume, deoarece aceasta este cea mai buna parte frigorificd a compartimentului. Folositi intotdeauna recipiente cu capace
pentru lichide si alimente care pot elibera sau prelua mirosul sau gustul altor alimente sau le acopera. Pentru a preveni
rasturnarea sticlelor, puteti folosi suporturi pentru sticle (disponibile la unele modele).

Compartimentul congelator si conservarea alimentelor Compartimentul congelator

va permite sa pastrati alimente congelate si sa congelati alimente proaspete. Cantitatea de alimente proaspete care poate fi
congelata intr-o anumita perioada de timp este indicata pe placuta de identificare. Puneti alimentele proaspete pe care doriti
sa leinghetati in zona de congelare a compartimentului congelator, lasand suficient spatiu Tn jurul alimentelor pentru ca aerul
sa circule liber. Nu lasati alimentele proaspete sa intre Tn contact direct cu alimentele congelate. Limitele de incarcare sunt
determinate de cosuri, clapete, sertare, rafturi etc.

Asigurati-va ca aceste componente pot fi inca Inchise dupa incarcare. Pentru a optimiza viteza de congelare si a crea mai mult
spatiu de depozitare, compartimentul congelator poate fi folosit fara sertare.

Scoaterea sertarului rnngplnfnrllllli e Deschide |

u acongelatorului.
Trageti in sus ambele capete ale recipientului (1).
Scoateti sertarul (2).
* Pentru a pune recipientul, repetati acelasi proces in sens invers.
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Ghid de utilizare si

ingrijire Sfaturi pentru congelarea si pastrarea alimentelor proaspete

ESTE

* Este recomandabil sa etichetati si sa dati toate alimentele congelate. Folosind etichetele, puteti identifica

alimente si stiti cand ar trebui sa fie folosite inainte de a se deteriora. Nu recongelati alimentele deja dezghetate.

« Inainte de a congela alimente proaspete, infisurati-le bine cu: folie de aluminiu, folie alimentara.

pungi de plastic transparente, etanse, recipiente din polietilena cu capac sau recipiente adecvate pentru congelare

alimente proaspete.

+ Alimentele trebuie sa fie proaspete, coapte si de cea mai buna calitate pentru a obtine alimente.
congelate de Tnalta calitate.

* Fructele si legumele proaspete ar trebui de preferat sa fie congelate cat mai curand posibil pentru a le mentine toate valorile.
nutritiv, consistenta, culoarea si aroma sa originale. Unele carnuri, in special vanatul, trebuie agatate Thainte

de inghetarea acestuia.

+ Lasati intotdeauna alimentele fierbinti sa se raceasca inainte de a le pune in congelator.

+ Consumati imediat alimentele decongelate sau partial. Nu reinghetati
mancarea, cu exceptia cazului in care ati gatit-o dupa ce s-a dezghetat. Odata gatitd, mancarea
Dezghetat poate fi reconghetat.

* Nu congela sticlele cu lichid.

Frozen: recomandari de cumpadrare

Cand cumpdrati alimente congelate:

« Verificati daca ambalajul nu este deteriorat (alimentele congelate in ambalaje deteriorate s-ar putea sa se fi deteriorat).

Daca recipientul este umflat sau are pete de umezeald, este posibil sa nu fi fost pastrat in conditii optime.

si ca procesul de dezghetare a inceput deja.
+ Cand faceti cumparaturi, l[asati alimentele congelate pentru ultimul si utilizati o punga izolata pentru a le transporta.
+ Cand ajungeti acasd, puneti imediat alimentele congelate in congelator.

Daca produsul s-a dezghetat, chiar si partial, nu il recongelati. A se consuma in 24

ore.

Evitati sau minimizati variatiile de temperaturd. Respectati data de expirare de pe recipient.

« Tineti cont intotdeauna de informatiile de conservare indicate pe ambalaj.

Timp de pastrare a alimentelor la diferite temperaturi

COMPARTIMENT CONGELATOR

Produs Perioada de conservare Perioada de conservare Perioada de conservare

(-12 °C) recomandat (-18 °C) (-24 °C)
Unt sau margarina 1 noi 6 luni 9 luni
Pe te 1 noi 1-3 luni 6 luni
Fructe (cu exceptia citricelor) si 1 noi 8-12 luni 12 luni
legume
Carne, sunc si carnati 1 noi 2luni 12 luni
Fripturi (vita-porc-miel) 8-12 luni

Patru luni
Fripturi sau cotlete (vita-miel-
porc)
Lapte, alimente proaspete 1 noi 1-3 luni 5 luni (nu este recomandat
lichide, branza, inghetatd sau pentru inghetata)
sorbet
Pasari de curte (pui-curcan) 1 noi 5-7 luni 9 luni
COMPARTIMENT FRIDER

Produs

Perioada de conservare:
0-3°C

Perioada de conservare
(3-6 °C)

Perioada de conservare:
6-8 °C

Cutii, bauturi, oua, sosuri,

muraturi, unt si
gem

3-4 saptamani

3-4 saptamani

3-4 saptamani

Fructe tropicale

Nu se recomanda

2-4 saptamani

3-4 saptamani

Branza, lapte, produse
lactate, delicatese si iaurturi

2-5 zile

2-5 zile

2-5 zile
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COMPARTIMENT FRIDER

Produs

Perioada de conservare: 0-3
°C

Perioada de depozitare (3-6
oc)

Perioada de depozitare: 6-8 °C

Mezeluri, deserturi, carne,
peste si mancaruri preparate

3-5 zile

1-2 zile

Nu se recomanda

Pentru conservarea fructelor
si legumelor (cu exceptia
fructelor tropicale si a citricelor)

15 zile

10-12 zile

4-7 zile

Sunete functionale

Sunetele aparatului sunt normale deoarece exista o serie de ventilatoare si motoare pentru a regla functiile care se pornesc si se

opresc automat.

Unele dintre sunetele functionale pot fi reduse prin: * Nivelati aparatul si instalati-
| pe o suprafata plana. « Separati si evitati contactul dintre

aparat si mobilier. « Verifica
pozi

i daca componentele interioare sunt
ionate corect. « Verificati daca sticlele si recipientele nu intra in contact.

Unele dintre sunetele functionale pe care le puteti auzi
sunt: 1. Un suierat cand aparatul este pornit pentru prima data sau dupa o

pauza lunga.

2. Un zgomot cand lichidul de racire intra in tevi.

3. Un gagait cand compresorul functioneaza.

4. Un zumzet cand supapa de apa sau ventilatorul incepe sa functioneze.

munca.

5. Un scartait cand compresorul in

cepe sa functioneze.

6. Sunetul CLICK este de la termostatul care regleaza frecventa

func

ionarea compresorului.

0=

Hissss

Buzzz
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Recomandari in caz de neutilizare a dispozitivului

Daca aparatul nu este utilizat
Deconectati aparatul de la sursa de alimentare, goliti-l, dezghetati-l (daca este necesar) si curatati-I.

Tineti usile usor deschise, astfel incat aerul sa poata circula intre compartimente. Acest lucru va preveni formarea mucegaiului si a mirosurilor
neplacute.

in caz de intreruperi de curent Tineti usile

inchise, astfel incat alimentele sa ramana reci cat mai mult posibil. Nu recongelati alimentele partial decongelate. Daca are loc o intrerupere
prelungita de curent, alarma de intrerupere a curentului se poate activa si (la produsele cu sisteme electronice).




Machine Translated by Google

Ghid de utilizare siingrijire

Curatenie si mentenanta

Inainte de a efectua orice operatiune de curatare sau intretinere, deconectati aparatul de la retea sau opriti alimentarea.

Nu utilizati niciodata produse abrazive. Nu curatati componentele frigiderului cu lichide inflamabile.
Nu folositi aparate de curatat cu abur.

Butoanele si afisajul de pe panoul de control nu trebuie curatate cu alcool sau substante pe baza de alcool, ci mai degraba cu o carpa uscata.

Curatati periodic aparatul cu o carpa si o solutie de apa calda si detergent
neutru specific pentru interiorul frigiderelor.

Cura a iexteriorul aparatului igarniturau iicuo carpaumeda i
usca icu o carpa moale.

Condensatorul situat in partea din spate a aparatului trebuie curatat regulat cu
un aspirator.

Important:

Butoanele si afisajul panoului de control nu trebuie curatate cu alcool sau substante derivate din alcool, dar
Cu 0 carpa uscata.

Conductele sistemului de racire sunt situate in apropierea zonei de dezghetare si pot deveni fierbinti. Curatati-le periodic cu un aspirator.

Pentru a asigura un debit constant si corect al apei de dezghetare, curatati periodic »
interiorul scurgerii situat pe peretele din spate al compartimentului frigider, langa L =
sertarul pentru fructe si legume cu ustensilul inclus n acest scop *. T

Piesele de schimb vor fi disponibile pe o perioada de pana la 7 sau 10 ani, in functie de cerintele specifice ale Regulamentelor.

*Disponibil numai pentru anumite modele
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Inlocuire garnitura
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Service post-vénzare

INAINTE DE A SUNA SERVICIUL POST-VANZARE 1.

Incercati sa rezolvati problema, consultati recomandarile din DEPANARE.
2. Opriti dispozitivul si porniti-l din nou pentru a vedea daca defectiunea persista.

DACA EROAREA PERSISTA DUPA ACESTE VERIFICARE, CONTACTATI SERVICIUL POST VANZARE Pentru asistenta, sunati la numarul indicat
in garantie.

Cand contactati serviciul nostru post-vanzare, va rugam sa furnizati urmatoarele:
* 0 scurta

descriere a problemei;
tipul si modelul exact al dispozitivului;

numarul de service (numarul care apare dupa cuvantul SERVICE pe placuta

cu date tehnice). Apare si in brosura de garantie; * adresa dumneavoastra SIA'ANe S 0000 000 00000

IR
Scurge iintotdeauna apa ' ‘

fnainte de a deschide u a.

Daca sunt necesare reparatii, contactati un service post-vanzare autorizat (pentru a va asigura ca sunt folosite piesele de schimb originale
si Tn mod corect).

o 400011498903
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