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Nr Denumirea Masa Conditiile Termen de In starea Termen de Document normativ
' de pastrare | realizare/zile proaspata | realizare/ore
1 CIRNACIORI BOVINA-PORC kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
2 MITITEI BOVINA-PORC kg “18:¢ 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
3 CIRNACIORI GAINA kg -18 C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
4 CIRNACIOR! SUBTIRI BOVINA-PORC kg -18 C 30 zile . Q-+4 48 ore SM STB 1020:2011
5| CIRNACIORT SBBTIR| GAINA kg | 307 0-+44 1 agore SM STB 1020:2011
| 6 | CIRNACIORI DE BAVARIA | ke 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
7 PIRJOALE BOIERESTI kg -18 C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
8 PAPANASI DIN BATUTA PORC kg -18 C 30 zile 0-+4 48 ore SM S§TB 1020:2011
9 CIRNACIORI PORC kg -18 C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
10 | CIGHIR! kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
11 | RULADA BOIEREASCA kg -18 C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
12 | CIRNACIORI DE CASA kg -18 C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
13 | CIRNACIORI PORC-PUI kg -18 C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
14 CIRNACIOR| SUBTIRI PORC kg -18 C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
15 | CIRNACIORI CURCAN kg -18 C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
16 | CIRNACIOR! SUBTIRI PO RC-PUJ kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
17 | CIRNACIORI VINATOREST! CRUD ZVINTAT kg -18 C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
18 | CIRNACIORI SUBTIRL OVINA kg -18C _30zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
19 ”‘9{\_AC!QRI DE PUI (CONGELAT) kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
| 20 CIRNACIOR! DE PORC (CONGELAT) kg -18 C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
21 | FILEU PUL MARINAT (BURGHER) kg -18 C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
22 | TOCATURA (BURGHER) kg -18 C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011.
23 | COTLETE ROTUNDE (BURGHER) kg -18 C __30zile 0-+4 48 ore .SM STB 1020:2011
| 24 T sLANNA PICARTA ke -18C 30zile 0-+4 18 ore 5M 5TB 1020:2011
25 | CIORIC ANBALAT kg -18 C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
26 | BATOG PORC kg -18 C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
27 | BASTURMA PORC kg -18 C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
28 C!ORA!}; CONDIMENTAT kg -18 C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
29 | BATOG CRUD ZVINTAT kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
30 | BOVINA CRUD ZVINTAT kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
31 | PUIBROILER kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
32 | PULPEDE PUI | kg -18 C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
33 | ARIPI DE PUI kg -18 C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
34 | SOLD DE Ptn kg -18C | 30 zile 0-+4 48 are SM ST 1020:2011
35 i kg -18 C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020;2011
36 kg -18 C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
37 | SE Lﬁggn o kg -18C | 301zile 0-+4 |  48ore SM STB 1020:2011
38 | FICAT DE PUI kg -18 C | 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
39 | PIPOTE DE PUI -~ kg -18¢C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
40 | SOLD DE PUI GAMBE / DEZOSATE kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
41 | LABE PUI . kg -18 C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
42 | GAINIDE CASA; kg -18 C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
43| @rxn"r‘ﬁ:‘vkﬁ# kg 18¢ 0 zile 0-+d 48 ore SM STB 1620:2011
44 | PUJ EEQ!: PUI CU SPINARI kg -18 C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
45" | GITURI GAINI B kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
46_| COCOS DE CASA kg 18 C 30 zile 0-+4 48ore | SMSTB 1020:2011
47 SPINARI PUI kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
48 | CAP GAINA LB kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
49 PUI GRILL kg -18 C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
50 kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
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Nr Denumirea Masa Conditiile ¢ Termen de In starea Termen de Document normativ
pastrare realizare/zile proaspata realizare/ore
51 VIRFURI ARIPI kg -18 8 30 zile Q-+4 48 ore SM STB 1020:2011
52 | PULPA DE PUI F/OS kg -18C ! 30 zile O-+4 48 ore SM STB 1020:2011
53 | PIELE DE FAINA kg -18C : 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
54 MACRA PORC kg 18 ¢ 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
55 | Gul ' kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
56 i kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
57 | kg 18C 30 2ile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
58 kg -3¢ 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
59 ORC {MUSCHIULET) kg -18¢C 3C zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
60 TA PORC ke -18¢C I 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
61 | BURTAPORC kg EXYe ! 30 zile Q-4 48 ore SM STB 1020:2011
62 | CIORICPORC kg -18¢C | 30 zile I 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
63 \£ CU CARNE PORC kg -18C : 30 zile | 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
64 CASE TUBULARE kg -18¢C ! 30zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
65 RASOL PORC | kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
66 PICIORUSE PORC kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
= I oo Ye PEYa 30 ils A2 19 ore SM STB 1020:2012
68 SLANINA PORC ke 18 ¢C i 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
69 SPATA PORC kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
70 JAMEON PORC kg -18 ¢ 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
71 BUIENINA PORC kg -18¢C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
72 CAP PORC kg -18C 30 zile Q-+4 48 ore SM STB 1020:2011
73 LiIMBA PORC kg -18C 30 zile | 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
74 RASOL PORC CU OFERTA kg -18¢C 30 zile | 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
75 COSTITA CU CIORIC kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
76 TRIMING kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
77 JAMBON PORC SEMI kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
78 SOLD DE PORC kg -18C ! 30zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
79 | GRASIME PORC kg 18 ¢ 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
80 | MACRABOVINA kg -18C ! 30zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
81 5, DE BOVINA REFRIGERATA kg -18¢C 30zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
82 COSTITA DE BOVINA MATURATA kg -18¢C 30zile | 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
83 TESTICULE BOVINA kg 18 C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
84 FICAT INIVIA BOVINA kg -18¢C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
85 kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
86 LIMBA BOVINA kg -18 C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
87 CREIER BOVINQ kg -18C 30zile 0-+4 48 ore SM STB 10202011
ge | manceunieT fovina ke 8¢ 30 7lle 0.1 28 ore SM STB 1020:2011
89 | BOVINA CALITATEANR.I ke -18¢C { 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
90 | CEAFA BOVINA kg -18C i 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
91 ANTRICOT BOVINA CU OS (RIBEYE) kg -18C ! 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
92 O O BOVINA kg -18¢C { 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
93 DASE CU CARNE P/U SUPA kg -18C i 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
34 OASE TUBULARE BOVINA kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
95 LANGHET BOVINA kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
96 SOLD DE BOVINA kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
97 CANDE CASA kg -18¢ 30 zile i 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
a8 kg -18C ! 30 zile [ 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
99 kg 18c 30 zile ' 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
100 CAN kg -18C 20 zile O-+4 | 48 ore SM STB 1020:2011
101 | CURCAN kg -18C ; 20 zile 0-+4 | 48 ore SM STB 1020:2011
102 | JRCAN ' kg -18C i 30 2ile D-+4 48 ore SM STB 1020:2011
103 | RCAN kg -18C i 30 zile 0-+4 | 48 ore SM STB 1020:2011
104 | EFRIGERAT/PROASP kg -18C : 30 zife I 0-+4 | 48 ore SM STB 1020:2011
105 A BOVINA B kg 18C 30 zile [ 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
106 T  VITA-PORC kg -18C | 30 2ile i 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
107 | TOCATURA PUI kg 18 C ‘ 30 zile I 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
108 | TOCATURA VITA-PUI kg -18C 3G zile i 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
109 |~TOCATURA PORC ke -18C ~30zle | 0-4a 48 ore SM STB 1020:2011
110 | TOCATURA SLANINA kg 18C 30 zile " 0-+a 48 ore SM STB 1020:2011
111 | CIRNACIORI PICANTI - kg -18¢C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
112 | CIRNACIORL kg -18C 30 zile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
113 | CIRNACIORI CASGAVAL kg S18C 1 30ile 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
114 L/STEAK BOVINA TOMAHAWK:, kg -1EC | 30 zila 0-+4 48 ore SM STB 1020:2011
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