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СПЕЦИФИКАЦИЯ ЦА ПРОДУКТ }Гg49l2

Маргарин столовый <<82О/о>>

в номере партии <<Р>>

ДСТУ 44б5:2005 Продукт не содержит ГМО
Сфера применения: применяетQя для использования в хлебопекарном, кондитероком,

кулинарном, пищеконцентратной и консервном производстве, в домilшней кулинарии, в сети
ресторанцого хозяйсtва и в других отрасJIях пищевой промыцшенности.

СОСтав: масла и жиры растительные рафинированцые отбеленные дезодорированные: масло
пtlJlbмoBoe и егО фракции, Macfio подсолцечное в частично гидрог€низированном и натуральном
виде В переменнЬж пропорЦиях, вода цодготовленпФI, соль поваренная пиIцевФI, эмульгаторы
(B47l, Е433), лецитин подсолнечный Ф322), консервант сорбат кtшия (Е202), реryляiор
кислотности кислоталимоцная (Е330), ароматизатор <МаслоD, краситель пищевой (El60a(i)).

1. ОDганолептл ческlдg:rоказаJел и :

2, Физицсо-химические покаЗаТели:

наименование
показателя Характеристика Метод

контроля
Периодичность

контроля
Консистенция при
температуре (20*2)"С

Пластичная, плотная, однородная,

д9гIускается мазеобразн€UI консистенция. дсту 4463 Каждая партия

Щвет
От светло-желтого до желтого, равномерный
по всей массе. дсту 4463 КаждаrI партия

Вкус и запах

Вкус и запах чистые, сливочные или молочно-
сливочные, свойственные внесенному
ароматизатору. Посторонние привкусы и
запахи недопускаются.

дсту 4463 Каждая партия

Показатель, едишицы
измерения

Значение
Метод контроля IIериодшчность

контроля
Летний период
с 01.04 по 01.10

Зимний период
с 01.10 по 0I..04

Температура плавления, ОС з2-з7 дсту 4463,
дсту ISo 6321

Каждая партия

Перекисное число , Yz О
ммоль/кг, не более

rЛРЦ ПРОИЗВОДСТВе 1,0

лсту 4463,
дсту 4570,
лсту ISo 39б0

Каждая партия

Содержание влаги и летучих
веществ, О^, не более чем |7,93 дсту 4463,

дсту ISo 662
Каждая партия

Массовая доля соли, Yо, не
больше чем u 0,5 дсту 4463 Каждая партия

Кислотность, ОКеттсторфера,

не более
)ý
a-l ) -./ W446з Кпкдая партия

IVIассовая доля твердых
ТРИГЛИЦеРИ ДОВ, Уо

При температуре 20 О С 22-28

|'о'{ ^пъýъсU'lяЁШ L\''^-1тъSI

,t-,=""fuýP\-" ф ffi'i2g2 Каждая партия

1lз



3. Питателъная ценность в 100 г продчкта;

Показатель, единицы изLrерения Значение, г Щелевое
значение, г

Значение в }кире,
выделенном из
маргаринаоО/о

Жирыl гl из них: >82,0 82,0 100
Насыщенные кислоты 28,7 -45,| 38 3 5-55
Мононенасышценные кислоты 28,7 -4],0 зз 3 5-50
Полиненасып{енные кислоты 6,5-16,4 11 8_20

8,2 <8,2 t 0,0

Углеводы, г, из них: 0 0

сахФа 0 0
Белки, г 0 0

Солъо г 0,3 0,3

Энергетическая ценirЬстъ (калорийностъ) в 100 г продукта:
кДж 3034 3034
ккал 7з8 7з8

4, МикрQбиологические показатели:

наименование показателя Значение Метод измерения Периодичность
контроля

БГКП (колифсlрмы), в 0,01 f, не допускаются дсту ISo 483 1,

гост 305 18

раз ь 2 месяца
при выпуске
продукции

Патогенные микроорганизмы, в
т.ч. бактериирода Salmonella, в
25,0 г

не допускаются

дсту Ет{ 12824
ДСТУ Fрr EN ISO 6579-|
дсту сЕN{ ISO/TS 6579-2
дсту ISO/TR 6579-з

Плесневые грибы, КОЕ в 1,0 г, не
более

1,0. 102
лсту ISo 7954
лсту 8447

Дрожжи, КОЕ в 1,0 г, не'более 1,0. l0З

Zl э



5. Цqказатели безопасности:

Щополнительная информачия :

Маргарин столовый <<82о/о>> не поддается воздействию ионизирующего излlлtения. Во время
производственного процесса не используются ингредиенты животного происхождения.

согласно Приложения 1 к Закону Украины <об информации для потребителей относительно
пищевых продуктовD от 0б.t2.2018 г. Ns 2б39_VIII, продукт не явJUIется аллергеном.

Упаковка: Продукт упакован в гофрокороба с полиэтиленовым вкJIадышем, массоЙ нетто
продукта 10 кг, 20 кг.

Срок хранения пакетированной продукции:
лучше употребить до коцца срока от даты производства, при температуре:
от минус 20 "С до 0 ОС вкл. - 18 мес,, ''
от 0 ОС до +10 ОС вкл. - 12мес.,
от +10 оС до +25 оС вкII. - 9 мес.,
хранить в скJIадских проветриваемых помещ

влажности не более 80о/.
_иках при относительнойI

наименование показателя Значение Методики Периодичность
контроля

токсичные элементы мг/кг не более:
Свинец
Ртуть
IчIышьяк
Железо
IVIедъ

Кадмий
Щинк
Пестициды. мгlкг. нр более:
Гексахлор цикло гексан (у-ГХЦГ)
лдт

Микотоксины мг/кг не более:
Афлотоксин В 1

Зеараленон
Радиончклиды.,Бк/цг. це болЭе: 

а

Щезий -IЗ7
Стронций-90
ЦIзсgовая доля циqксинов и ПХБ:
- оумма диоксинов (WHO_PCDD/F-TEQ),
пг/г жира, не более
- сумма диоксинов и диоксиноподобньгх
РСВ (WHO-PCDD/F-TEQ), пг/г жирq не
более
- сумма рсв28, рсв 52,рсв101, рсв138,
РСВ153 и РСВ180 (IСЕS-б), нг/г жира не
более
ГIолици кл ичесцие. ароцци ческие
углеводороцы. мкц/кг. нq qолее:

- Сумма бенз(а)пирена, бенз(а)антрацена,
бенз(Ь)флуорантена

0,1

0,03
0, 1

5,0
0,5

0,05
5,0

0,05
0, 1

отсутствие

0,005
1,0

100
30

0,75

I,25

40

2,0

10,0

ГIо методикам
угвержденным
установленном
порядке

1 рш в кварт€lл в
готовой продукции

1развгодв
ГОТОВОЙ ПРОДУIЩИИ

l раз в год в сырье

2 рша в год в сырье

1развгодв
готовой продукции

tразвгодв
готовой продукции

1развгод в

готовой продукции
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