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Specificatii tehnice

—in coloanele 1,2, 3, 4 5i 8]

Numarul procedurii de achizitie: ocds-b3wdpl-MD-1770381825650 din 09.03.2026

Obiectul achizitiei:

Achizitionarea Echipamente si utilaje (pentru institutiile de invitdmant din mun. Chisinau ).

. . . . Specificarea tehnica deplina Specificarea tehnica deplina
Iz Denumlrea Sl UITIEIL | (it Denumlre_a Ia_ra_ il P,r Sl solicitata de catre autoritatea propusa de catre ofertant Standa[’devde
d/o bunurilor/ CPV ea de ea modelului origine citorul = referinta
L . - - contractanta 2
serviciilor masur bunului/ser
a viciului
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
LOT 1: Echipamente pentru prelucrarea mecanica a alimentelor
Cuprinde: echipamente esentiale pentru procesare primara — tiiere, tocare, fraimantare, filiere
11 Magina de curatat 391410 |buc 2 Empero Turcia Ersoz- | Material: Material: CE
" |radicinoase pe 00-2 PS.06-F Gonca | e Carcasa, bolul si usa — e Carcasa, bolul si usa —din
suport Mutfak | din otel inoxidabil otel inoxidabil
Makine e Disc abraziv durabil, e Disc ab!’aZIV durabil,
. detasabil
VE detagabil ; .
Ki ’ . . e Perete lateral captusit cu
E ipma | e Per?te 1ater'f31 captusit cu material abraziv
nlarl_ material abraziv Instalatie apa si scurgere:
San. Tic. Instalatie apa si scurgere: e Previzuta cu racord pentru
A.S. e Previzutd cu racord pentru apa
apa e (Canal de scurgere pentru apa
si deseuri



mailto:tehnofood.tender@gmail.com
http://www.evotek.md/

e Canal de scurgere pentru
apd si deseuri

e include filtru pentru
deseuri din inox

Capacitate:

e Incircare: pani la 10 kg
per ciclu

e Productivitate: minimum
120 kg/h

Alimentare electrica:

e Tensiune: 380 V

e Putere: Tntre 0,5 si 0,75
kW

Dimensiuni maxime:

Lungime: 400 — 600

Latime: 450 — 800

Thaltime: 850 — 1350

Conditii de livrare:

e Garantie minima: 24 luni

e Instruirea personalului la
punerea Tn functiune

Livrare si instalare incluse
Alte cerinte:

e Declaratie de conformitate
CE

e Manual/ instructiune de
utilizare n limba
romdna/rusa

e include filtru pentru deseuri
din inox
Capacitate:
e incircare: 10 kg per ciclu
e Productivitate: 300 kg/h
Alimentare electrica:
e Tensiune: 380 V
e Putere: 0,55 kW
Dimensiuni maxime:
e Lungime: 500 mm
e Liatime: 733 mm
e inaltime: 1200 mm
Conditii de livrare:
e (arantie minima: 24 luni
e Instruirea personalului la
punerea in functiune
e Livrare si instalare incluse
Alte cerinte:
e Declaratie de conformitate
CE
Manual/ instructiune de utilizare in
limba romana/rusa

1.2

Aparat profesional
de taiat legume cu
un set de 5 discuri
interschimbabile

391410
00-2

buc

VC65MS

China

Ningbo
Rotor
Electrica
|
Applian
ces Co.
Ltd

Material si constructie:

e Carcasa robusta din aluminiu sau
inox

e Asezare stabild pe 4 picioare din
cauciuc

e Usor de curatat

Functionare si siguranta:

e O viteza de lucru aproximativ:
350 rotatii/minut (rpm)

e Doud tipuri de incarcare:

o Cu maneta — pentru produse
mari

o Cu impingator — pentru produse
mici si lungi

e Maner prevazut cu sistem de
siguranta

o Intrerupitor de sigurant in
capac

Capacitate de lucru:

Material si constructie:

e Carcasa robusta din aluminiu
sau inox

e Agsezare stabila pe 4 picioare
din cauciuc

e Usor de curatat

Functionare si siguranta:

e O vitezd de lucru
aproximativ: 350
rotatii/minut (rpm)

e Doua tipuri de incarcare:

o Cu maneta — pentru
produse mari

o  Cu impingator — pentru
produse mici si lungi

e Maner prevazut cu sistem de
siguranta

e intrerupitor de siguranti in
capac

Capacitate de lucru:

CE




o intre 60 si 450 kg/ora, in functie

de tipul de produs si disc.

Dimensiuni (+/- 25 cm):

e Lungime: 40 cm

e atime: 30 cm

o inaltime: 55 cm

e impingator rotund: @ 50 mm

e Deschidere: 170 mm

Accesorii incluse (5 discuri):

e Discuri cutit de tdiere: 3 mm, 5

mm, 10 mm

e Discuri razatoare: 3,5 mm

® Disc grila: 10x10 mm

Alimentare electrica:

e Tensiune: 230 V /50 Hz

e Putere: min. 0,75 kW

Conditii de livrare:

e Garantie minima: 24 luni

e Instruirea personalului la

punerea in functiune

e Livrare i instalare incluse

Alte cerinte:

e Declaratie de conformitate CE

e + Manual/ instructiune de

utilizare n limba
romana/rusa

e Intre 60 si 450 kg/ori, in
functie de tipul de produs si
disc.

Dimensiuni (+/- 25 cm):

Lungime: 57 cm

Latime: 24 cm

inaltime: 55 cm

Impingitor rotund: @ 50 mm
e Deschidere: 170 mm

Accesorii incluse (5 discuri):

e Discuri cutit de tdiere: 3 mm,
5 mm, 10 mm

e Discuri razatoare: 3,5 mm

e Disc grila: 10x10 mm

Alimentare electrica:
e Tensiune: 230 V /50 Hz
e Putere: 0,75 kW
Conditii de livrare:

e (arantie minima: 24 luni

e Instruirea personalului la
punerea in functiune

e Livrare si instalare incluse

Alte cerinte:

e Declaratie de conformitate

CE
Manual/ instructiune de utilizare in
limba romana/rusa

1.3

Magsina
profesionala de
feliat carnati,
branza, carne
(feliator)

391410
00-2

buc

Profi Line
210000

China

Hendi

Constructie si materiale:

e Corp din aliaj de aluminiu (usor
si rezistent)

e Suport lama glisant cu sistem
pentru curatare rapida

e Inel fix de protectie a lamei

e Dispozitiv fix de ascutire cu
doua pietre (ascutitor detasabil)
inclus

Caracteristici tehnice:

e Diametru disc (lama): 250 - 300
mm

e Grosimea reglabila a felierii: 0—
15 mm

e Tensiune de alimentare: 230 V
e Putere: minim 0,32 kW

e Dimensiuni: pana la 600 x 600 x
500 mm

Conditii de functionare si livrare:
e Garantie minima: 24 luni

e Operatorul economic va asigura:
o Livrarea, transportul si instalarea
completa a utilajului

pana la conexiune

Constructie si materiale:
e Corp din aliaj de aluminiu
(usor si rezistent)
e Suport lama glisant cu sistem
pentru curatare rapida
e Inel fix de protectie a lamei
e Dispozitiv fix de ascutire cu
doua pietre (ascutitor
detasabil) inclus
Caracteristici tehnice:
e Diametru disc (lama): 250

mm

e Grosimea reglabila a felierii:
0-15 mm

e Tensiune de alimentare: 230
\Y

e Putere: 0,32 kW
e Dimensiuni: pana la 514 x
484 x 373 mm
Conditii de functionare si livrare:
e Garantie minima: 24 luni
e Operatorul economic va
asigura:
o Livrarea, transportul si
instalarea completd a

CE




o Accesoriile necesare pentru
montaj
o Instructajul personalului privind
utilizarea
echipamentului
Cerinte suplimentare:
e Declaratie de conformitate
CE
e Manual/ instructiune de
utilizare in limba romana

utilajului pana la
conexiune
o Accesoriile necesare
pentru montaj
o Instructajul personalului
privind utilizarea
echipamentului
Cerinte suplimentare:
e Declaratie de conformitate
CE
Manual/ instructiune de utilizare in
limba romana

1.4

Masina
profesionald de
tocat carne

391410
00-2

buc

TC22/200
O/TRIF

Italia

MEC

Constructie si dotari:

o Corp din aluminiu lustruit sau
inox

e Unitate de tdiere complet
detasabila

e Reductor in baie de ulei

e Cutit auto-ascutitor, grile si
buncir din otel inoxidabil

e Parti interioare detasabile,
compatibile cu spalarea In masina
de spalat vase

Capacitate si performanta:

e Capacitate de lucru: Minim 100
—250 kg/ora

e Tensiune de alimentare: 380 V
e Putere: minim 0,7 kW, maxim
2,0 kW

e Dimensiuni(+/- 100 mm):
400x250x500 mm

Accesorii incluse:

® 3 grile (site)

e 2 cutite cu auto- ascutire

e Set complet de cutite si site tip
,unger”

Conditii de livrare si garantie:

e Garantie minima: 24 luni

e Operatorul economic va asigura:

o Livrarea, transportul, instalarea

si conectarea utilajului

o Accesoriile necesare pentru

montaj

o Instructajul personalului privind

utilizarea

echipamentului

Alte cerinte:

® Declaratie de conformitate CE

e e Manual/ instructiune de

utilizare in limba
romand/rusa

Constructie si dotiri:
e Corp din aluminiu lustruit
sau inox
e Unitate de tdiere complet
detasabila
e Reductor in baie de ulei
e Cutit auto-ascutitor, grile si
buncar din otel inoxidabil
e Parti interioare detasabile,
compatibile cu spalarea in
masina de spalat vase
Capacitate si performanta:
e Capacitate de lucru: 280
kg/ora
e Tensiune de alimentare: 380
\Y
e Putere: 1 kW
e Dimensiuni(+/- 100 mm):
390x240x450 mm
Accesorii incluse:
e 3 grile (site)
e 2 cutite cu auto- ascutire
e Set complet de cutite si site
tip ,,Unger”
Conditii de livrare si garantie:
e (arantie minima: 24 luni
e Operatorul economic va
asigura:

o Livrarea, transportul,
instalarea si conectarea
utilajului

o Accesoriile necesare
pentru montaj

o Instructajul personalului
privind utilizarea
echipamentului

Alte cerinte:
e Declaratie de conformitate

CE

CE




Manual/ instructiune de utilizare in
limba romana/rusa

1.5 | Malaxor p/ualuat | 391410 | buc IBT 302V | Italia Prismaf | Constructie si materiale: Constructie si materiale: CE
(cu cuva fixata) 00-2 ood e Pirtile in contact cu alimentele e Partile in contact cu
(bol, spirala, brat malaxor) alimentele (bol, spirala, brat
fabricate din otel inoxidabil AISI malaxor) fabricate din otel
304 inoxidabil AISI 304
e Capac de protectie din e Capac de protectie din
policarbonat fumuriu sau grilaj policarbonat fumuriu sau
inox grilaj inox AlSI 304
AISI 304 e Microintrerupator de
e Microintrerupator de sigurantd sigurantd pe capac
pe capac Caracteristici tehnice:
Caracteristici tehnice: e Putere nominala: 1,3 kW, in
e Putere nominala: 1,25 — 2 kW, in functie de capacitate
functie de capacitate e Tensiune de alimentare: 380
e Tensiune de alimentare: 380 V \%
e Capacitate bol: minim 32 litri e Capacitate bol: 32 litri
® Productivitate: maxim 75 kg e Productivitate: maxim 75 kg
aluat / ord aluat / ord
® Viteza: 2 trepte — 90 / 180 rpm e Viteza: 2 trepte — 90/ 180
e Sistem de control: rpm
electromecanic e Sistem de control:
e Dimensiuni aproximative (+/- electromecanic
100 mm): 500x700x900 mm e Dimensiuni aproximative
Conditii de livrare si garantie: (+/- 100 mm): 435x750x810
e Garantie minima: 24 luni mm
e Operatorul economic va asigura: | Conditii de livrare si garantie:
o Livrarea, transportul si instalarea e (arantie minima: 24 luni
pana la conexiune e Operatorul economic va
o Accesoriile necesare pentru asigura:
montare o Livrarea, transportul si
o Instructajul personalului privind instalarea pana la
utilizarea corecta a conexiune
echipamentului o  Accesoriile necesare
Alte cerinte: pentru montare
® Declaratie de conformitate CE o Instructajul personalului
e e Manual/ instructiune de privind utilizarea corecta
utilizare Tn limba a echipamentului
romand/rusa Alte cerinte:
e Declaratie de conformitate
CE
Manual/ instructiune de utilizare in
limba romana/rusa
1.6 Feliator de paine, | 391410 | buc EMP.3004 | Turcia Ersoz- e e Dimensiuni(+/- 150 mm): e e Dimensiuni 650x650x700 CE
de masa 00-2 -13 Gonca 450 x 400 x 450 mm mm
Mutfak e o Numiar de cutite: 30 e o Numiar de cutite: 30
Makine e o Cutite: Inox AISI 420 sau e e Cutite: Inox AISI 420 sau
VE 440; protectie la contact 440; protectie la contact
. e  accidental e accidental
EKipma | ¢ Grosimea feliei: 10-13mm | e e Grosimea feliei: 10-13 mm

nlari




San. Tic.
A.S

e e Capacitate orara: Min. 50
kg/ora, ~200 — 300 felii

e e Tensiune alimentare: 220 V

e e Putere: 0,5 1,0 kW

e e Masi de lucru: Otel
inoxidabil AISI 304 sau
alumn-inox

e  Conditii de livrare si garantie:

e o Garantie minima: 24 luni

e e Operatorul economic va
asigura:

e O Livrarea, transportul,
instalarea si conectarea
utilajului

e 0 Accesoriile necesare pentru
montaj

e o Instructajul personalului
privind utilizarea

e echipamentului

e  Alte cerinte:

e e Declaratie de conformitate
CE

® e Manual/ instructiune de
utilizare in limba romana/rusa

e e Capacitate orara: Min. 50
kg/ora, ~200 — 300 felii

e o Tensiune alimentare: 220 V

e e Putere: 0,37 kW

e e Masi de lucru: Otel
inoxidabil AISI 304 sau
alumn-inox

e  Conditii de livrare si garantie:

e o Garantie minima: 24 luni

e e Operatorul economic va
asigura:

e O Livrarea, transportul,
instalarea si conectarea
utilajului

e 0 Accesoriile necesare pentru
montaj

e o Instructajul personalului
privind utilizarea

e echipamentului

Alte cerinte:

e e Declaratie de conformitate
CE

e Manual/ instructiune de
utilizare in limba
romand/rusd

1.7

Céntar pentru
produse
alimentare 30 kg

391410
00-2

buc

CAS PRII-
30CB

Korea

CAS

Caracteristici generale:

e Capacitate maxima de
cantdrire: 30 kg, £10 g

e Diviziune (rezolutie): > 1 g
pentru intervalul 0-30 kg

e Dimensiuni platforma (+/- 50
mm): 300 x 300 mm

e Material platforma: otel
inoxidabil

e Acumulator: AC adaptor
(inclus) + baterii reincarcabile

autonomie pana la 50 h

Conditii tehnice si
operationale:

e Tensiune de alimentare:
conform specificatiilor

Caracteristici generale:

e Capacitate maxima de
cantdrire: 30 kg, =10 g

e Diviziune (rezolutie): > 1 g
pentru intervalul 0-30 kg

e Dimensiuni platforma (+/- 50
mm): 330 x 325 mm

e Material platforma: otel
inoxidabil

e Acumulator: AC adaptor
(inclus) + baterii reincarcabile —

autonomie pana la 50 h
Conditii tehnice si operationale:

e Tensiune de alimentare:
conform specificatiilor




producatorului (implicit 220
V/50 Hz)

e Unitati de masura afisate:
grame si kilograme (precizie

conform standardelor)

e Ecran: LCD/LED iluminat,
cifre mari (min. 20-25 mm)

e Carcasa durabila, rezistenta
la uzura si umiditate

e Functii standard: TARE,
HOLD, schimbare unitati

(g/kg/lb/oz), AUTO-OFF
Conditii de livrare si garantie:
e Garantie minima: 24 luni

e Operatorul economic va
asigura:

o Livrarea, transportul,
instalarea si conectarea
utilajului

o Accesoriile necesare pentru
montaj

o Instructajul personalului
privind utilizarea

echipamentului
Alte cerinte:

® Declaratie de conformitate
CE

e Certificatul de verificare
emis de Centrul de Metrologie
al

Republicii Moldova

producatorului (implicit 220
V/50 Hz)

e Unitati de masura afisate:
grame si kilograme (precizie

conform standardelor)

e Ecran: LCD/LED iluminat,
cifre mari (min. 20-25 mm)

e Carcasa durabila, rezistenta la
uzura si umiditate

e Functii standard: TARE,
HOLD, schimbare unitati

(g/kg/lb/oz), AUTO-OFF
Conditii de livrare si garantie:
e Garantie minima: 24 luni

e Operatorul economic va
asigura:

o Livrarea, transportul,
instalarea si conectarea
utilajului

o Accesoriile necesare pentru
montaj

o Instructajul personalului
privind utilizarea

echipamentului
Alte cerinte:

® Declaratie de conformitate
CE

e Certificatul de verificare emis
de Centrul de Metrologie al

Republicii Moldova




e e Manual/ instructiune de
utilizare in limba
romana/rusa

e Manual/ instructiune de
utilizare 1n limba romana/rusa

LOT 2: Echipamente pentru gatit si tratament termic

Cuprinde: echipamente cu consum termic/energie ridicat, implicate direct in procesul de preparare termica.

2.1

Cuptor combinat
cu 10-12 nivele
GASTRONOMIC
, cu convectie de
tip Mecanic, cu
accesorii incluse

391410
00-2

buc

1

GE1211S
VR.LC
(La
comanda)

Italia

MEC

Caracteristici tehnice principale:

o Conexiune electrica: 380 V

e Putere: 15— 19 kW, in functie de
model

e Numar de niveluri: 10-12

e Distanta intre niveluri: minim 67
mm

e Temperatura de functionare: 60—
280 °C

e Tip si dimensiune
tavi/recipiente: GN 1/1 sau
echivalent

(530%325 mm)

e Panou de comanda frontal,
intuitiv, cu termostat,
temporizator si reglator al
umiditatii mecanic.

e Spalare automata: nu

e Conectare la apa: da

e Dimensiuni generale cuptor (+/-
150 mm): 900x900x1300

mm

Accesorii incluse in pret:

a) Tavi GN 1/1 din inox si
aluminiu (asortiment):

e Inox: H20 — 2 buc., H40 - 2
buc., H65 — 2 buc., H100 — 2

buc., H40 perforata — 4 buc.

e Aluminiu: H20 — 5 buc.

b) Suport din inox pentru cuptor
combinat:

e Tije pentru tavi GN 1/1

e Polita: nu

e Distanta intre niveluri: minim 67
mm

e Dimensiuni suport in
corespundere cu modelul
cuptorului.

c) Filtru pentru dedurizarea apei:
e Volum: 12 L

Conditii de garantie si livrare:

e Garantie minima: 24 luni

e Operatorul economic va asigura:
o Livrarea, transportul, instalarea
si conectarea utilajului

Caracteristici tehnice principale:

o Conexiune electrica: 380 V

e Putere: 15.8kW, in functie de
model

e Numar de niveluri: 12

e Distanta intre niveluri: 70

e Temperatura de functionare: 30—
285°C

e Tip si dimensiune tavi/recipiente:
GN 1/1 sau echivalent

(530%325 mm)

e Panou de comanda frontal,
intuitiv, cu termostat,
temporizator si reglator al
umiditatii mecanic.

e Spalare automata: nu

e Conectare la apa: da

e Dimensiuni generale cuptor (+/-
150 mm): 817x888x1308

mm

Accesorii incluse in pret:

a) Tavi GN 1/1 din inox si
aluminiu (asortiment):

e Inox: H20 — 2 buc., H40 - 2 buc.,
H65 — 2 buc., H100 — 2

buc., H40 perforata — 4 buc.

e Aluminiu: H20 — 5 buc.

b) Suport din inox pentru cuptor
combinat:

e Tije pentru tavi GN 1/1

e Polita: nu

e Distanta intre niveluri: minim 67
mm

e Dimensiuni suport in
corespundere cu modelul
cuptorului.

c) Filtru pentru dedurizarea apei:
e Volum: 12 L

Conditii de garantie si livrare:

e Garantie minima: 24 luni

e Operatorul economic va asigura:
o Livrarea, transportul, instalarea
si conectarea utilajului

o Accesoriile necesare pentru
montaj

CE




o Accesoriile necesare pentru

montaj

o Instructajul personalului privind

utilizarea

echipamentului

Alte cerinte:

® Declaratie de conformitate CE

® e Manual/ instructiune de

utilizare in limba
romana/rusa

o Instructajul personalului privind
utilizarea

echipamentului

Alte cerinte:

® Declaratie de conformitate CE

e Manual/ instructiune de utilizare
in limba romana/rusa

2.2

Cuptor combinat
cu 10 nivele
PATISERIE, cu
convectie de tip
Mecanic

391410
00-2

buc

PE106SV
R.LC

(La
comanda)

Italia

MEC

Specificatii tehnice principale:

e Conexiune electrica: 380 V

e Putere instalata: de la 15 kw
pind la 18,0 kW

e Temperatura de lucru: 60-280
°C

e Numar de niveluri: 10

e Distantd intre niveluri: minim
80 mm

e Compatibilitate cu tavi:
600x400 mm sau echivalent

e Control: Panou de comanda
frontal, intuitiv, cu termostat,
temporizator si reglator al
umiditatii mecanic.

e Spalare automata: nu

e Conectare la apa: da

e Dimensiuni estimative (+/-
150mm): 900%900x1300 mm
Accesorii incluse in pret:

e Tavi 600400 mm (asortiment):
® Aluminiu H20 - 5 buc., H50 — 5
buc.

b) Suport din inox pentru cuptor:
e Tije pentru tavi 600x400 mm
e Polita: nu

e Distantd intre niveluri: minim
80 mm

e Dimensiuni suport in
corespundere cu modelul
cuptoruluii.

c) Filtru pentru dedurizarea apei:
e Volum: 12 L

Conditii de garantie si livrare:

e Garantie minima: 24 luni

e Operatorul economic va
asigura:

o Livrarea, transportul, instalarea
si conectarea utilajului

o Accesoriile necesare pentru
montaj

Specificatii tehnice principale:

e Conexiune electrica: 380 V

e Putere instalata: 15.8 kW

e Temperatura de lucru: 30-280
°C

® Numar de niveluri: 10

e Distantd intre niveluri: 80 mm
e Compatibilitate cu tavi:
600x400 mm sau echivalent

e Control: Panou de comanda
frontal, intuitiv, cu termostat,
temporizator si reglator al
umiditatii mecanic.

e Spalare automata: nu

e Conectare la apa: da

e Dimensiuni estimative (+/-
150mm): 818x888x1287 mm
Accesorii incluse in pret:

e Tavi 600x400 mm (asortiment):
® Aluminiu H20 - 5 buc., H50 — 5
buc.

b) Suport din inox pentru cuptor:
e Tije pentru tavi 600x400 mm

e Polita: nu

e Distantd intre niveluri: minim 80
mm

e Dimensiuni suport in
corespundere cu modelul
cuptoruluii.

c) Filtru pentru dedurizarea apei:
e Volum: 12 L

Conditii de garantie si livrare:

e Garantie minima: 24 luni

e Operatorul economic va asigura:
o Livrarea, transportul, instalarea
si conectarea utilajului

o Accesoriile necesare pentru
montaj

o Instructajul personalului privind
utilizarea

echipamentului

Alte cerinte:




o Instructajul personalului privind
utilizarea

echipamentului

Alte cerinte:

® Declaratie de conformitate CE

e Manual/ instructiune de utilizare
in limba romana/rusa

e Declaratie de conformitate CE

Manual/ instructiune de utilizare
in limba romana/rusa

2.3

Plita electrica
profesionala cu 6
arzatoare

391410
00-2

buc

8192081100
0

Turcia

Kayalar

Specificatii tehnice:

e Carcasa din otel inoxidabil
AISI 304

e Numdr arzatoare: 6
dreptunghiulare

e Arzatoare din fonta

e Regulatoare de Temperatura:
6 buc

® Trepte de reglare: minim 6

e Putere individuala pe arzator:
minim 3 kW per arzator

e Putere totala: minim 18 kWt ;
e Tensiune alimentare: 380 V
e Dimensiuni (plitd) (+/- 100
mm): 1200x900x300 mm
Accesorii incluse in pret:

e Suport metalic pentru plita,
cu politd integrata

e Material suport: otel
inoxidabil

e Dimensiuni suport in
corespundere cu modelul plitei
Conditii de garantie si livrare:
e Garantie minima: 24 luni

e Operatorul economic va
asigura:

o Livrarea, transportul,
instalarea si conectarea
utilajului

o Accesoriile necesare pentru
montaj

o Instructajul personalului
privind utilizarea
echipamentului

Alte cerinte:

e Declaratie de conformitate
CE

e Manual/ instructiune de
utilizare 1n limba romana/rusa

Specificatii tehnice:

e Carcasa din otel inoxidabil
AISI 304

e Numdr arzatoare: 6
dreptunghiulare

e Arzatoare din fonta

e Regulatoare de Temperatura:
6 buc

® Trepte de reglare: minim 6
e Putere individuala pe arzitor:
4 kW per arzator

e Putere totala: 24 kWt ;

e Tensiune alimentare: 380 V
e Dimensiuni (plitd) (+/- 100
mm): 1200x900x300 mm
Accesorii incluse in pret:

e Suport metalic pentru plita,
cu politd integrata

e Material suport: otel
inoxidabil

e Dimensiuni suport in
corespundere cu modelul plitei
Conditii de garantie si livrare:
e Garantie minima: 24 luni

e Operatorul economic va
asigura:

o Livrarea, transportul,
instalarea si conectarea
utilajului

o Accesoriile necesare pentru
montaj

o Instructajul personalului
privind utilizarea
echipamentului

Alte cerinte:

e Declaratie de conformitate
CE

e Manual/ instructiune de
utilizare in limba
romana/rusa




2.4

Cazan de gitit
electric cu
incalzire pe abur

391410
00-2

buc

Empero
EMP.pls.k
te.150

Turcia

Ersoz-
Gonca
Mutfak
Makine
VE
Ekipma
nlari

San. Tic.

A.S.

Specificatii tehnice:

e Volum util: minim 150 litri
e Sistem de incalzire: indirecta,
pe baza de abur generat
electric

e Material structura: otel
inoxidabil AISI 304

e Grosime suprafata de lucru:
minim 2 mm

e Capac: dublu strat, cu
contragreutate pentru
deschidere

usoara

® [zolatie termica: de inalta
calitate

e Control electric: cu buton de
reglaj al puterii

e Supapa de scurgere: cromata,
diametru 2”, cu maner mare
atermic

e Supapa de sigurantd: cu
manometru integrat pentru
prevenirea suprapresiunii

e Supapa externd: pentru
evacuarea manuala a aerului in
timpul incalzirii

e Putere instalata: intre 14 — 18
kW, in functie de model

e Tensiune de alimentare: 380
\Y

e Dimensiuni (+/- 100 mm):
900 x 900 x 1000 mm
Conditii de garantie si livrare:
e Garantie minima: 24 luni

e Operatorul economic va
asigura:

o Livrarea, transportul,
instalarea si conectarea
utilajului

o Accesoriile necesare pentru
montaj

o Instructajul personalului
privind utilizarea
echipamentului

Alte cerinte:

e Declaratie de conformitate
CE

Specificatii tehnice:

e Volum util: 150 litri

e Sistem de incalzire: indirecta,
pe baza de abur generat
electric

e Material structura: otel
inoxidabil AISI 304

e Grosime suprafata de lucru:
minim 2 mm

e Capac: dublu strat, cu
contragreutate pentru
deschidere

usoara

® [zolatie termica: de inalta
calitate

e Control electric: cu buton de
reglaj al puterii

e Supapa de scurgere: cromata,
diametru 2”, cu maner mare
atermic

e Supapa de siguranta: cu
manometru integrat pentru
prevenirea suprapresiunii

e Supapa externd: pentru
evacuarea manuala a aerului in
timpul incalzirii

o Putere instalata: 18 kW, in
functie de model

e Tensiune de alimentare: 380
\Y

e Dimensiuni (+/- 100 mm):
800 x 850 x 900 mm

Conditii de garantie si livrare:
e Garantie minima: 24 luni

e Operatorul economic va
asigura:

o Livrarea, transportul,
instalarea si conectarea
utilajului

o Accesoriile necesare pentru
montaj

o Instructajul personalului
privind utilizarea
echipamentului

Alte cerinte:

® Declaratie de conformitate
CE




e Manual/ instructiune de
utilizare 1n limba romana/rusa

e Manual/ instructiune de
utilizare In limba romana/rusa

LOT 3: Depozitare frigorifica si echipamente auxiliare de pastrare

Cuprinde: frigidere, vitrine, termosuri, termoboxe.

31 Dulap Frigider TIP | 391410 |(buc USS 374 Turcia UGUR Capacitate si volum: Capacitate si volum: CE
' VERTICAL 00-2 DTK BK Sogutma | e Volum net: minimum 345 litri e Volum net: minimum 345 litri
Makinal_a e Volum brut: aproximativ 370 litri | e Volum brut: 372 litri
\r/leSanayl o Numar rafturi: 5 bucati o Numar rafturi: 5 bucati
Ticaret Domeniu de temperatura: Domeniu de temperatura:
AS. o Interval de functionare: de la 0°C | e Interval de functionare: de la 1°C
) pani la +10°C pani la +10°C
o Clasa climatica: minimum 4+ o Clasa climatica: minimum 4+
Consum de energie: Consum de energie:
e Consum: maxim 4,5 kWh/24h e Consum: 4,3 kWh/24h
Dimensiuni (se acceptd o abatere de | Dimensiuni (se accepta o abatere de
pana la 10%): pana la 10%):
e Exterioare:595x640x1980 mm e Exterioare:595x640x1840 mm
Alimentare electrica: Alimentare electrica:
e Tensiune: 230 V /50 Hz e Tensiune: 230 V /50 Hz
Constructie: Constructie:
e Usa opaca (oarba) e Usa opaca (oarbd)
e Carcasa si interior din materiale | ® Carcasa si interior din materiale
igienice, rezistente la uzura igienice, rezistente la uzura
e Sistem automat de dezghetare | ® Sistem automat de dezghetare
(preferabil) (preferabil)
Conditii de livrare: Conditii de livrare:
e Garantie minima: 24 luni e Garantie minima: 24 luni
e Livrare si instalare incluse e Livrare si instalare incluse
Alte cerinte: Alte cerinte:
o Declaratie de conformitate CE o Declaratie de conformitate CE
e Manual/ instructiune de utilizare | ® Manual/ instructiune de utilizare
in limba romana/rusi in limba roména/rusd
32 Dulap Frigider TIP | 391410 |buc GX- China | Huraka | Capacitate si dimensiuni: Capacitate si dimensiuni: CE
VERTICAL 00-2 650TN n e Volum: minim 650 litri e Volum: 650 litri
e Dimensiuni (+/- 50 mm): e Dimensiuni (+/- 50 mm):
e 700x800%2000 mm e 740%x830%2010 mm
e Adancime interioard: min. e Adancime interioard: min.
650 mm (compatibil GN 2/1) 650 mm (compatibil GN 2/1)
Regim de temperatura (+/- Regim de temperatura (+/-
2°C): 2°C):
o Interval de functionare: -2°C | e Interval de functionare: -2°C
... +10°C ... +8°C




e Temperatura ambientala
maxima: +43°C

e Umiditate ambientala
maxima: 65%

Constructie:

e Camera interioara si carcasa
din otel inoxidabil AISI 304
sau

AISI 430

e Grosime izolatie: minim 50
mm, ecologica

e Garnituri magnetice —
detasabile, usor de curatat

e Picioare reglabile pe Tnaltime
— din otel inoxidabil

e Usa cu sistem special de
balamale si iluminare automata
la

deschidere

Sistem de racire:

e Sistem automat de evaporare
a apei (consum max. 190 W)
e Dezghetare automata cu gaz
fierbinte

e Control digital sau analogic
Alte cerinte:

e Garantie minima: 24 luni

e Declaratie de conformitate
CE

e Manual/ instructiune de
utilizare n limba romana/rusa
e Livrare si instalare incluse

e Temperatura ambientala
maxima: +43°C

e Umiditate ambientala
maxima: 65%

Constructie:

e Camera interioara si carcasa
din otel inoxidabil AISI 304 sau
AISI 430

e Grosime izolatie: minim 50
mm, ecologica

e Garnituri magnetice —
detasabile, usor de curatat

e Picioare reglabile pe Tnaltime
— din otel inoxidabil

e Usi cu sistem special de
balamale si iluminare automata
la

deschidere

Sistem de racire:

e Sistem automat de evaporare
a apei (consum max. 190 W)

e Dezghetare automata cu gaz
fierbinte

e Control digital sau analogic
Alte cerinte:

e Garantie minima: 24 luni

® Declaratie de conformitate
CE

e Manual/ instructiune de
utilizare In limba romana/rusa
e Livrare si instalare incluse

3.3

Vitrina calda de
masa, 3 nivele

391410
00-2

buc

RTR-
160L

China

Ningbo
Rotor
Electrica
|

Dimensiuni (+/- 100 mm):
800x550x700 mm

Tensiune alimentare: 220 V
Putere totald: 1,0-2,5 kW
Temperaturd de lucru: reglabila
n intervalul +30°C péna la +90
(+/- 20)°C

Numar niveluri: 3 niveluri de
expunere, cu tavi sau grilaje
Conditii de livrare si garantie:
e Garantie minima: 24 luni

e Operatorul economic va
asigura:

o Livrarea, transportul si
instalarea pana la conexiune

Dimensiuni (+/- 100 mm):
856x568%686 mm

Tensiune alimentare: 220 V
Putere totala: 1,5 kW
Temperaturd de lucru: reglabila
in intervalul +30°C pana la +90
(+/- 20)°C

Numar niveluri: 3 niveluri de
expunere, cu tavi sau grilaje
Conditii de livrare si garantie:
e Garantie minima: 24 luni

e Operatorul economic va
asigura:

o Livrarea, transportul si
instalarea pana la conexiune

CE




o Accesoriile necesare pentru
montare

o Instructajul personalului
privind utilizarea corecta a
echipamentului

Alte cerinte:

e Declaratie de conformitate
CE

e Manual/ instructiune de
utilizare 1n limba romana/rusa

o Accesoriile necesare pentru
montare

o Instructajul personalului
privind utilizarea corecta a
echipamentului

Alte cerinte:

e Declaratie de conformitate
CE

e Manual/ instructiune de

utilizare in limba roméana/rusa

3.4

Termos (Fierbator
electric) pentru
ceai inox cu
Robinet

391410
00-2

buc

580030000
01

Turcia

Kayalar

Termos electric inox cu robinet
e Capacitate: minim 13 litri

e Material: capac si rezervor
din inox alimentar (AISI 304)
e Alimentare electricad: 220 V
e Puterea estimativa: 1,0 kW —
2,0 kw

e Temperatura controlata:
termostat reglabil 30°C —
100°C, cu

oprire automata la fierbere

e Sistem de incalzire:
Rezistenta electrica, cu
protectie la

functionare in gol

e Indicator de nivel:

o Indicator nivel lichid (vizual)
o Lumina LED pentru
functionare incalzire

o Comutator ON/OFF protejat
e Robinet de scurgere: Inox
sau plastic alimentar rezistent
la

temperaturi ridicate, pozitionat
frontal, cu curgere controlata
Conditii de livrare si garantie:
e Garantie minima: 24 luni

e Operatorul economic va
asigura:

o Livrarea si transportul

o Instructajul personalului
privind utilizarea corecta a
echipamentului

Alte cerinte:

e Declaratie de conformitate
CE

Termos electric inox cu robinet
e Capacitate: 13 litri

e Material: capac si rezervor
din inox alimentar (AISI 304)
e Alimentare electricd: 220 V
e Puterea estimativa: 1,5 kW
e Temperatura controlat:
termostat reglabil 30°C —
100°C, cu

oprire automata la fierbere

e Sistem de incalzire:
Rezistenta electrica, cu
protectie la

functionare in gol

e Indicator de nivel:

o Indicator nivel lichid (vizual)
o Lumina LED pentru
functionare incalzire

o Comutator ON/OFF protejat
e Robinet de scurgere: Inox sau
plastic alimentar rezistent la
temperaturi ridicate, pozitionat
frontal, cu curgere controlata
Conditii de livrare si garantie:
e Garantie minima: 24 luni

e Operatorul economic va
asigura:

o Livrarea si transportul

o Instructajul personalului
privind utilizarea corecta a
echipamentului

Alte cerinte:

e Declaratie de conformitate
CE

e Certificatul igienico-sanitar /
Aviz sanitar

CE




o Certificatul igienico-sanitar /
Aviz sanitar

e Manual/ instructiune de
utilizare Tn limba romand/rusa

e Manual/ instructiune de
utilizare in limba roméana/rusa

3.5

Termos cu pereti
dubli pentru
transportarea
hranei calde inox

391410
00-2

buc

530030000
03

Turcia

Kayalar

Termos inox pentru hrana calda
e Capacitate: minim 15 litri

e Dimensiuni exterioare:

e Diametru: 300-400 mm

e Iniltime: 295 - 500 mm (in
functie de capacitate)

e Material exterior/interior:
Otel inoxidabil alimentar (AISI
304) — atat interior cat si
exterior

® [zolatie termica: Pereti dubli
cu strat termoizolant intre
camere, pastreaza temperatura
continutului minim 4-6 ore

e Capac: etans, prevazut cu
sistem de fixare sigur, pereti
dubli

e Etanseitate: Garnitura din
silicon sau cauciuc alimentar,
rezistentd la temperaturi
ridicate

e Interior: finisaj neted pentru
igienizare usoara

Conditii de livrare si garantie:
e Garantie minima: 24 luni

e Operatorul economic va
asigura:

o Livrarea si transportul

o Instructajul personalului
privind utilizarea corectd a
echipamentului

Alte cerinte:

e Declaratie de conformitate
CE

e Certificatul igienico-sanitar /
Aviz sanitar

Termos inox pentru hrana calda
e Capacitate: minim 15 litri

e Dimensiuni exterioare:

e Diametru: 320 mm

e Iniltime: 300 mm (in functie
de capacitate)

e Material exterior/interior:
Otel inoxidabil alimentar (AISI
304) — atat interior cat si
exterior

® [zolatie termica: Pereti dubli
cu strat termoizolant intre
camere, pastreaza temperatura
continutului minim 4-6 ore

e Capac: etans, prevazut cu
sistem de fixare sigur, pereti
dubli

e Etanseitate: Garnitura din
silicon sau cauciuc alimentar,
rezistentd la temperaturi
ridicate

e Interior: finisaj neted pentru
igienizare usoara

Conditii de livrare si garantie:
e Garantie minima: 24 luni

e Operatorul economic va
asigura:

o Livrarea si transportul

o Instructajul personalului
privind utilizarea corectd a
echipamentului

Alte cerinte:

e Declaratie de conformitate
CE

e Certificatul igienico-sanitar /
Aviz sanitar

CE

Cuprinde: masini de spalat vase, dusuri precuratare, filtre, polite, rafturi inox pentru uscarea veselei.

LOT 4: Echipamente de spalare si igienizare




41

Masina de spalat
vase cu cupola

391410
00-2

buc

Empero
Emp.1000
-F

(La
comanda)

Turcia

Ersoz-
Gonca
Mutfak
Makine
VE
Ekipma
nlari

San. Tic.

A.S.

Specificatii tehnice:

® Productivitate: 60—70
cosuri/ora (in functie de ciclul
de

spalare)

e iniltimea camerei de lucru
Clearance: maxim 450 mm

e Numar cosuri incluse: 2
seturi

e Un set include: Cos farfurii,
Cos pahare, Cos tacamuri;

e Dimensiune cos: 500 x 500
mm

e Numdr programe de spalare:
nu mai putin de 2

e Durata cicluri spalare:
Reglabil, intre 60 — 180
secunde

e Dozatoare pentru detergent si
clatire: incluse

e Pompa de evacuare a apei:
inclusa

e Alimentare electricd: 380 V
e Putere totala instalata: intre 7
—10 kW

e Dimensiuni (+/- 150 mm):
700 x 700 x 1500 mm

e Structura carcasa: Otel
inoxidabil AISI 304, interior si
exterior

Accesorii incluse:

e Filtru pentru dedurizarea
apei:

o Volum rasina: 16 litri
Conditii de garantie si livrare:
e Garantie minima: 24 luni

e Operatorul economic va
asigura:

o Livrarea, transportul,
instalarea si conectarea utilajuo
Accesoriile necesare pentru
montaj

o Instructajul personalului
privind utilizarea
echipamentului

Alte cerinte:

Specificatii tehnice:

® Productivitate: 60-70
cosuri/ora (in functie de ciclul
de

spalare)

e iniltimea camerei de lucru
Clearance: maxim 450 mm

e Numar cosuri incluse: 2
seturi

e Un set include: Cos farfurii,
Cos pahare, Cos tacamuri;

e Dimensiune cos: 500 x 500
mm

e Numdr programe de spalare:
4

e Durata cicluri spalare:
Reglabil, intre 60 — 180
secunde

e Dozatoare pentru detergent si
clatire: incluse

e Pompa de evacuare a apei:
inclusa

e Alimentare electricd: 380 V
e Putere totala instalatd: 9,5kW
e Dimensiuni (+/- 150 mm):
742 x 817x 1444 mm

e Structura carcasa: Otel
inoxidabil AISI 304, interior si
exterior

Accesorii incluse:

e Filtru pentru dedurizarea
apei:

o Volum rasina: 16 litri
Conditii de garantie si livrare:
e Garantie minima: 24 luni

e Operatorul economic va
asigura:

o Livrarea, transportul,
instalarea si conectarea utilajuo
Accesoriile necesare pentru
montaj

o Instructajul personalului
privind utilizarea
echipamentului

Alte cerinte:

® Declaratie de conformitate
CE




e Declaratie de conformitate
CE

e Manual/ instructiune de
utilizare Tn limba

e Manual/ instructiune de
utilizare Tn limba
romana/rusilui

romand/rusalui
42 Dus de 391410 | buc Empero Turcia | Ersoz- Caracteristici generale: Caracteristici generale: CE
' precuratare cu 00-2 JP.OYD.0 Gonca e Material: Otel inoxidabil si e Material: Otel inoxidabil si
baterie 3 Mutfak | alama cromata — rezistente la alamd cromata — rezistente la
Makine | coroziune coroziune
VE e Tip control: dublu e Tip control: dublu
Ekipma | e Moduri de functionare: 2 (jet | ® Moduri de functionare: 2 (jet
nlari si dus) si dus)
San. Tic. | @ Forma mixer: in formd de U | ® Forma mixer: in forma de U
A.S. e Montare: pe blat / chiuveta e Montare: pe blat / chiuveta
inox sau perete — sistem de inox sau perete — sistem de
prindere inclus prindere inclus
o Furtun flexibil: minim 900 e Furtun flexibil: 1150 mm, din
mm, din otel inoxidabil cu arc otel inoxidabil cu arc de
de protectie
protectie Conditii de livrare si garantie:
Conditii de livrare si garantie: e Garantie minima: 24 luni
e Garantie minima: 24 luni e Operatorul economic va
e Operatorul economic va asigura:
asigura: o Livrarea, transportul si
o Livrarea, transportul si instalarea pana la conexiune
instalarea pana la conexiune o Accesoriile necesare pentru
o Accesoriile necesare pentru montare
montare o Instructajul personalului
o Instructajul personalului privind utilizarea corecta a
privind utilizarea corecta a echipamentului
echipamentului Alte cerinte:
Alte cerinte: ® Declaratie de conformitate
e Declaratie de conformitate CE
CE e Manual/ instructiune de
e Manual/ instructiune de utilizare in limba romana/rusa
utilizare n limba romand/rusa
43 Masa de intrare 391410 | buc Masa de Turcia | Ersoz- Caracteristici generale: Caracteristici generale: CE Aviz
din INOX cu 3 00-2 intrare din Gonca e Numdr cuve: 3 e Numdr cuve: 3 sanitar
cuve, INOX cu 3 Mutfak | e Dimensiuni: 1500x750x850 | e Dimensiuni: 1500x750x850
1500*750*850H Cuve, Makine | mm (L x 1 x H) mm (L x | x H)
* sifoane incluse 1500*750*8 VE e Dimensiuni cuve: minim 400 | e Dimensiuni cuve: minim 400
* paterii incluse 50H Ekipma | x 400 x 250 mm fiecare x 400 x 250 mm fiecare
* sifoane nlari e Material: Otel inoxidabil e Material: Otel inoxidabil
incluse San. Tic. | AISI 304, grosime min. 1,2 AISI 304, grosime min. 1,2
* paterii A.S. mm, cu mm, cu
incluse bordura spate bordura spate




(La

e Tip structurd: Cadru de

e Tip structurad: Cadru de

comanda) sustinere cu traverse si picioare | sustinere cu traverse si picioare
reglabile, teava inox 25 x 25 reglabile, teava inox 25 x 25
mm mm
Dotari incluse: Dotari incluse:
e Sifoane de scurgere — e Sifoane de scurgere — incluse,
incluse, 3 bucéti, montate la 3 bucati, montate la fiecare
fiecare cuva
cuva e Baterii de apa — incluse, 2
e Baterii de apa — incluse, 2 buciti (cu racorduri flexibile si
buciti (cu racorduri flexibile si | montaj pe blat)
montaj pe blat) Conditii de livrare si garantie:
Conditii de livrare si garantie: e Garantie minima: 24 luni
e Garantie minima: 24 luni e Operatorul economic va
e Operatorul economic va asigura:
asigura: o Livrarea, transportul si
o Livrarea, transportul si instalarea pana la conexiune
instalarea pana la conexiune o Accesoriile necesare pentru
o Accesoriile necesare pentru montare
montare o Instructajul personalului
o Instructajul personalului privind utilizarea corectd a
privind utilizarea corecta a echipamentului
echipamentului Alte cerinte:
Alte cerinte: e Decclaratie de conformitate
e Declaratie de conformitate CE
CE e Certificatul igienico-sanitar /
e Certificatul igienico-sanitar / | Aviz sanitar
Aviz sanitar
44 |Masa de iesire din | 391410 | buc Masa de Turcia | Ersoz- Material: Otel inoxidabil AISI | Material: Otel inoxidabil AISI CE Aviz
’ INOX cu tije 00-2 iegire din Gonca 304 (inox alimentar) 304 (inox alimentar) sanitar
pentru cosuri INOX cu Mutfak | Dimensiuni totale (L x | x h): | Dimensiuni totale (L x | x h):
500500, tije pentru Makine | 700 x 750 x 850 mm 700 x 750 x 850 mm
700*750*850H g%%llréoo VE Blat: grosime minima 1,2 mm, | Blat: grosime minima 1,2 mm,
700*750*85 Ekipma | cu bordura spate cu bordura spate
OH (La nlari Structura: teava inox 25 x 25 Structura: teava inox 25 x 25
comandi) San. Tic. | mm mm
A.S. Tije pentru cosuri: Standard Tije pentru cosuri: Standard

500 x 500 mm

Distanta intre tije: 100 mm
Picioare: reglabile

Polita inferioara: nu se prevede
Conditii de livrare si garantie:
e Garantie minima: 24 luni

e Operatorul economic va
asigura:

o Livrarea, transportul si
instalarea pana la conexiune

500 x 500 mm

Distanta intre tije: 100 mm
Picioare: reglabile

Polita inferioara: nu se prevede
Conditii de livrare si garantie:
e Garantie minima: 24 luni

e Operatorul economic va
asigura:

o Livrarea, transportul si
instalarea pana la conexiune




o Accesoriile necesare pentru
montare

o Instructajul personalului
privind utilizarea corecta a
echipamentului

Alte cerinte:

e Declaratie de conformitate
CE

e Certificatul igienico-sanitar /
Aviz sanitar

o Accesoriile necesare pentru
montare

o Instructajul personalului
privind utilizarea corecta a
echipamentului

Alte cerinte:

e Declaratie de conformitate
CE

e Certificatul igienico-sanitar /
Aviz sanita

45 Marmit pentru 391410 | buc Empero Turcia | Ersoz- Dimensiuni (+/- 200 mm): Dimensiuni (+/- 200 mm): 1500 CE Aviz
"~ | felul intai cutrei | 00-2 EMP.BEH Gonca 1500 x 700 x 1000 mm x 790 x 850 mm sanitar
arzatoare rotunde .40 Mutfak | Material: otel inoxidabil AISI Material: otel inoxidabil AISI
(La Makine | 304, grosime min. 1,2 mm 304, grosime min. 1,2 mm
comanda) VE Arzatoare: 3 buc., @ 220 mm £+ | Arzatoare: 3 buc., @ 220
Ekipma | 5mm Lampi de iluminat: 1 buc.
nlari Lampi de iluminat: 1 buc. Rafturi: 1 raft
San. Tic. | Rafturi: 1 raft Ghidaje pentru tavi: incluse
A.S. Ghidaje pentru tavi: incluse Putere: 9 kW
Putere: min. 3 kW Tensiune alimentare: 380 V
Tensiune alimentare: 220 V sau | Tip structurd: Cadru de
380V sustinere cu traverse, teava inox
Tip structura: Cadru de Conditii de livrare si garantie:
sustinere cu traverse, teava e Garantie minima: 24 luni
inox e Operatorul economic va
Conditii de livrare si garantie: asigura:
e Garantie minima: 24 luni o Livrarea, transportul si
e Operatorul economic va instalarea pana la conexiune
asigura: o Accesoriile necesare pentru
o Livrarea, transportul si montare
instalarea pana la conexiune o Instructajul personalului
o Accesoriile necesare pentru privind utilizarea corectd a
montare echipamentului
o Instructajul personalului Alte cerinte:
privind utilizarea corectd a e Declaratie de conformitate
echipamentului CE
Alte cerinte: e Certificatul igienico-sanitar /
e Declaratie de conformitate Aviz sanitar
CE e Manual/ instructiune de
e Certificatul igienico-sanitar / | utilizare in limba romana/rusa
Aviz sanitar
e Manual/ instructiune de
utilizare 1n limba romana/rusa
45 Marmit cald Bain- | 391410 | buc Empero Turcia | Ersoz- Dimensiuni (+/- 100 mm): Dimensiuni (+/- 100 mm): 1500 CE Aviz
"~ | marie cu 4 00-2 EMP.BEH Gonca 1500 x 750 x 850 mm x 790 x 850 mm sanitar
elemente GN 1/1, .30 Mutfak | Material: otel inoxidabil AISI Material: otel inoxidabil AISI
Cu polita i Makine | 304, grosime min. 1,2 mm 304, grosime min. 1,2 mm




dirijatoare pt tave (La VE Alimentare electrica: 220 V Alimentare electrica: 220 V
comanda) Ekipma | Putere instalata: 2-3,5 kW Putere instalata: 6 kW
nlari Temperatura de functionare: Temperatura de functionare:
San. Tic. | reglabila intre 30°C — 90°C reglabild intre 30°C — 90°C
A.S. Reglare temperatura: termostat | Reglare temperatura: termostat
reglabil reglabil
Cuve: 4 cuve GN 1/1, Cuve: 4 cuve GN 1/1, adancime
adancime minima 150 mm, minima 150 mm, incluse
incluse Suport tavi: 3 tevi inox pe
Suport tavi: 3 tevi inox pe fiecare parte
fiecare parte Tip structura: Cadru de
Tip structurd: Cadru de sustinere cu traverse, teava inox
sustinere cu traverse, teava Conditii de livrare si garantie:
inox e Garantie minima: 24 luni
Conditii de livrare si garantie: e Operatorul economic va
e Garantie minima: 24 luni asigura:
e Operatorul economic va o Livrarea, transportul si
asigura: instalarea pana la conexiune
o Livrarea, transportul si o Accesoriile necesare pentru
instalarea pana la conexiune montare
o Accesoriile necesare pentru o Instructajul personalului
montare privind utilizarea corectd a
o Instructajul personalului echipamentului
privind utilizarea corectd a Alte cerinte:
echipamentului e Declaratie de conformitate
Alte cerinte: CE
e Declaratie de conformitate e Certificatul igienico-sanitar /
CE Aviz sanitar
e Certificatul igienico-sanitar / | e Manual/ instructiune de
Aviz sanitar utilizare in limba roméana/rusa
e Manual/ instructiune de
utilizare in limba roména/rusa
A7 Marmit neutrd 3 391410 | buc Empero Turcia | Ersoz- Dimensiuni (+/- 100 mm): Dimensiuni (+/- 100 mm): 1150 CE Aviz
elemente GN 1/1, | 00-2 EMP.NS.5 Gonca 1200 x 700 x 850 mm x 790 x 850 mm sanitar
Cu polita si 0 Mutfak | Material: otel inoxidabil AISI Material: otel inoxidabil AISI
dirijatoare pt tave (La Makine | 304, grosime min. 1,2 mm 304, grosime min. 1,2 mm
comanda) VE Cuve: 3 tavi GN 1/1, adancime | Cuve: 3 tavi GN 1/1, adancime
Ekipma | min. 150 mm, incluse min. 150 mm, incluse
nlari Suport tavi: 3 tevi inox pe Suport tavi: 3 tevi inox pe
San. Tic. | fiecare parte fiecare parte
A.S. Tip structura: Cadru de Tip structura: Cadru de

sustinere cu traverse, teava
inox

Conditii de livrare si garantie:
e Garantie minima: 24 luni

e Operatorul economic va
asigura:

sustinere cu traverse, teava inox
Conditii de livrare si garantie:

e Garantie minima: 24 luni

e Operatorul economic va
asigura:




o Livrarea, transportul si
instalarea pana la conexiune
o Accesoriile necesare pentru
montare

o Instructajul personalului
privind utilizarea corecta a
echipamentului

Alte cerinte:

e Declaratie de conformitate
CE

e Certificatul igienico-sanitar /
Aviz sanitar

o Livrarea, transportul si
instalarea pana la conexiune
o Accesoriile necesare pentru
montare

o Instructajul personalului
privind utilizarea corecta a
echipamentului

Alte cerinte:

e Declaratie de conformitate
CE

e Certificatul igienico-sanitar /
Aviz sanitar

48 Vitrina p/u 391410 | buc Empero Turcia | Ersoz- Material: otel inoxidabil AISI Material: otel inoxidabil AISI CE Aviz
tacamuri 00-2 EMP.BK Gonca 304, grosime min. 1,2 mm 304, grosime min. 1,2 mm sanitar
uU.10 Mutfak Dimensiuni (+/- 100 mm): 900 | Dimensiuni (+/- 100 mm): 800
(La Makine | x 700 x 850 mm x 790 x 850 mm
comanda) VE Picioare: reglabile pe inaltime Picioare: reglabile pe inaltime
Ekipma | Tip structurd: Cadru de Tip structura: Cadru de
nlari sustinere cu traverse si picioare | sustinere cu traverse si picioare
San. Tic. | reglabile reglabile
A.S. cu capace de protectie cu capace de protectie
antiderapante, teava inox 25 x antiderapante, teava inox 25 x
25 mm 25 mm
Conditii de livrare si garantie: Conditii de livrare si garantie:
e Garantie minima: 24 luni e Garantie minima: 24 luni
e Operatorul economic va e Operatorul economic va
asigura: asigura:
o Livrarea, transportul si o Livrarea, transportul si
instalarea pana la conexiune instalarea pana la conexiune
o Accesoriile necesare pentru o Accesoriile necesare pentru
montare montare
o Instructajul personalului o Instructajul personalului
privind utilizarea corectd a privind utilizarea corectd a
echipamentului echipamentului
Alte cerinte: Alte cerinte:
® Declaratie de conformitate ® Declaratie de conformitate
CE CE
e Certificatul igienico-sanitar / | e Certificatul igienico-sanitar /
Aviz sanitar Aviz sanitar
49 Fierbator de apa 391410 | buc Braun China DeLong e  Capacitate: minim 1,7 litri e  Capacitate: 1,7 litri CE Aviz
’ electric 00-2 WK1500W hi ° Material carcasi: otel ° Material carcasi: otel sanitar
H inoxidabil AISI 304

. Putere: 2,0 - 2,5 kW

Tensiune alimentare: 220 V

° Element de incilzire:
ascuns, din inox

inoxidabil AISI 304
° Putere: 2,2 kW
Tensiune alimentare: 220 V
° Element de incilzire:
ascuns, din inox




e Indicatori: nivel apa,
functionare ® Temperatura
maxima: 100°C e Functii
de siguranta:

—  protectie la supraincalzire

—  oprire automata

—  protectie Impotriva
functionarii fara apa

e  Bazi cu rotatie 360°: da

e  Depozitare cablu: da

Conditii de livrare si garantie:

e  Garantie minima: 24 luni

e  Operatorul economic va
asigura:

o  Livrarea si transportul

o Instructajul personalului
privind utilizarea corecta a
echipamentului Alte cerinte:

e  Declaratie de conformitate
CE

Manual/ instructiune de utilizare
in limba roména/rusa

e Indicatori: nivel apa,
functionare ® Temperatura
maxima: 100°C e Functii
de siguranta:

—  protectie la supraincalzire

—  oprire automata

—  protectie Impotriva
functionarii fara apa

e  Bazi cu rotatie 360°: da

e  Depozitare cablu: da

Conditii de livrare si garantie:

e  Garantie minima: 24 luni

e  Operatorul economic va
asigura:

o  Livrarea si transportul

o Instructajul personalului
privind utilizarea corectd a
echipamentului Alte cerinte:

e  Declaratie de conformitate
CE

Manual/ instructiune de utilizare in

limba roméana/rusa

4.10

Cuptor cu
microunde

391410
00-2

buc

Samsung
MS23K352
3AS/E2

China

Samsun
g

Capacitate: minim 25 litri
Acoperire interioara: email sau
otel inoxidabil (preferabil AISI
304) — usor de curitat si igienizat
Panou de control

° Mecanic (cu butoane)
sau digital

° Timer reglabil min. 30
min

° Semnal sonor la final

Tluminare interioari: da
Dimensiuni (+/— 50 mm): 500 x
400 x 300 cm

Tensiune alimentare: 220 V
Putere: minim 2,0 kW

Conditii de livrare si garantie:

° Garantie minima: 24 luni
° Operatorul economic va
asigura:

o Livrarea si transportul

o Instructajul personalului
privind utilizarea corectd a
echipamentului Alte cerinte:

° Declaratie de
conformitate CE

Manual/ instructiune de utilizare in
limba romana/rusa

Capacitate: 23 litri

Acoperire interioara: email —
usor de curatat si igienizat
Panou de control

° Mecanic (cu butoane)
° Timer reglabil min. 30
min

° Semnal sonor la final

Iluminare interioari: da
Dimensiuni (+/— 50 mm): 489 x
392 x 275 cm

Tensiune alimentare: 220 V
Consum energie: 2,3 kW
Conditii de livrare si garantie:

° Garantie minima: 24 luni
° Operatorul economic va
asigura:

o  Livrarea si transportul
o Instructajul personalului

privind utilizarea corecta a
echipamentului Alte cerinte:

° Declaratie de
conformitate CE

Manual/ instructiune de utilizare in
limba roméana/rusa

CE Aviz
sanitar




LOT 5: Mobilier si mese de inox pentru preparare/spalare

Cuprinde: mese de producere si spalare, cuve, polite, rafturi si dulapuri de inox.

5q | Masa de 391410 | buc 47 Masa de Turcia | Ersoz- e Material: Otel inoxidabil e Material: Otel inoxidabil CE Aviz
' producere din 00-2 producere Gonca AISI 304, grosime min. 1,2 AISI 304, grosime min. 1,2 mm sanitar
INOX fard polita, din INOX Mutfak | mm e Dimensiuni totale (Lx1xh):
cu 2 cuve fara polita, Makine | e Dimensiuni totale (Lx1xh): 1500%x700%x850 mm
1500*700*850H cu 2 cuve VE 1500%x700%x850 mm e Dimensiuni cuve: minim 400
* sifon inclus 1500*%700*8 Ekipma | e Dimensiuni cuve: minim 400 | x 400 x 250 mm fiecare
* haterii incluse 50H nlari x 400 x 250 mm fiecare e Blat: grosime minima 1,2
* sifon San. Tic. | e Blat: grosime minima 1,2 mm, cu bordura spate
inclus A.S. mm, cu bordura spate e Cuve: 2 buciti Incorporate
* baterii o Cuve: 2 buciti Incorporate o Tip structurd: Cadru de
incluse e Tip structura: Cadru de sustinere cu traverse si picioare
sustinere cu traverse si picioare | reglabile, teava inox 25 x 25
(LA reglabile, teava inox 25 x 25 mm/30 x 30 mm
Comanda) mm/30 x 30 mm e Politi inferioard: nu se
e Politd inferioara: nu se prevede
prevede Dotari incluse:
Dotari incluse: e Sifoane de scurgere — incluse,
e Sifoane de scurgere — 2 bucati, montate la fiecare
incluse, 2 bucéti, montate la cuva
fiecare e Baterii de apa — incluse, 1
cuva bucata (cu racorduri flexibile si
e Baterii de apa — incluse, 1 montaj pe blat)
bucatd (cu racorduri flexibile si | Conditii de livrare si garantie:
montaj pe blat) e Garantie minima: 24 luni
Conditii de livrare si garantie: e Operatorul economic va
e Garantie minima: 24 luni asigura:
® Operatorul economic va o Livrarea, transportul si
asigura: instalarea pana la conexiune
o Livrarea, transportul si o Accesoriile necesare pentru
instalarea pana la conexiune montare
o Accesoriile necesare pentru o Instructajul personalului
montare privind utilizarea corecta a
o Instructajul personalului echipamentului
privind utilizarea corecta a Alte cerinte:
echipamentului e Declaratie de conformitate
Alte cerinte: CE
e Declaratie de conformitate o Certificatul igienico-
CE sanitar / Aviz sanitar
e Certificatul igienico-sanitar /
Aviz sanitar
5o | Masa de 391410 | buc 28 Masa de Turcia | Ersoz- | e Material: Otel inoxidabil e Material: Otel inoxidabil CE Aviz
producere din 00-2 producere Gonca | AISI 304, grosime min. 1,2 AISI 304, grosime min. 1,2 mm sanitar
INOX fard polita, din INOX Mutfak | mm




culcuve fara polita, Makine | e Dimensiuni totale (Lx1xh): e Dimensiuni totale (LxIxh):
1500*700*850H cu 1 cuve VE 1500x700%x850 mm 1500x700%x850 mm
* sifon inclus 1500*700*8 Ekipma | e Dimensiuni cuve: minim 400 | e Dimensiuni cuve: minim 400
* baterii incluse 50H nlari x 400 x 250 mm fiecare x 400 x 250 mm fiecare
* sifon San. e Blat: grosime minima 1,2 e Blat: grosime minima 1,2
inclus Tic. mm, cu bordura spate mm, cu bordura spate
* baterii A.S. e Cuve: 1 bucita incorporata e Cuve: 1 bucita incorporata
incluse e Tip structura: Cadru de e Tip structura: Cadru de
(La sustinere cu traverse si picioare | sustinere cu traverse si picioare
comandd) reglabile, teava inox 25 x 25 reglabile, teava inox 25 x 25
mm/30 x 30 mm mm/30 x 30 mm
e Polita inferioard: nu se e Politd inferioara: nu se
prevede prevede
Dotari incluse: Dotari incluse:
e Sifoane de scurgere — e Sifoane de scurgere — incluse,
incluse, 1 bucata, montate la 1 bucata, montate la fiecare
fiecare cuva
cuva e Baterii de apa — incluse, 1
e Baterii de apa — incluse, 1 bucata (cu racorduri flexibile si
bucata (cu racorduri flexibile si | montaj pe blat)
montaj pe blat) Conditii de livrare si garantie:
Conditii de livrare si garantie: e Garantie minima: 24 luni
e Garantie minima: 24 luni e Operatorul economic va
e Operatorul economic va asigura:
asigura: o Livrarea, transportul si
o Livrarea, transportul si instalarea pana la conexiune
instalarea pana la conexiune o Accesoriile necesare pentru
o Accesoriile necesare pentru montare
montare o Instructajul personalului
o Instructajul personalului privind utilizarea corecta a
privind utilizarea corecta a echipamentului
echipamentului Alte cerinte:
Alte cerinte: ® Declaratie de conformitate
e Declaratie de conformitate CE
CE e Certificatul igienico-
e Certificatul igienico-sanitar / sanitar / Aviz sanitar
Aviz sanitar
53 Masa de 391410 | buc Masa de Turcia | Ersoz- e Material: Otel inoxidabil e Material: Otel inoxidabil CE Aviz
producere din 00-2 producere Gonca AISI 304, grosime min. 1,2 AISI 304, grosime min. 1,2 mm sanitar
INOX fard polita, din INOX Mutfak | mm e Dimensiuni totale (Lx1xh):
cu 1 cuve fara polita, Makine | e Dimensiuni totale (Lx1xh): 1400x700%x850 mm
1400*700*850H cu 1 cuve VE 1400%x700x850 mm e Dimensiuni cuve: minim 400
* sifon inclus 1400*700*8 Ekipma | e Dimensiuni cuve: minim 400 | x 400 x 250 mm fiecare
* haterii incluse 50H nlari x 400 x 250 mm fiecare e Blat: grosime minima 1,2
* sifon San. Tic. | e Blat: grosime minima 1,2 mm, cu bordurd spate
inclus A.S. mm, cu bordura spate e Cuve: 1 bucata incorporata

e Cuve: 1 bucata incorporata




* baterii

e Tip structurad: Cadru de

e Tip structurad: Cadru de

incluse sustinere cu traverse si picioare | sustinere cu traverse si picioare
(La 5 reglabile, teava inox 25 x 25 reglabile, teava inox 25 x 25
comanda) mm/30 x 30 mm mm/30 x 30 mm
e Politd inferioara: nu se e Polita inferioara: nu se
prevede prevede
Dotari incluse: Dotari incluse:
e Sifoane de scurgere — e Sifoane de scurgere — incluse,
incluse, 1 bucata, montate la 1 bucata, montate la fiecare
fiecare cuva
cuva e Baterii de apa — incluse, 1
e Baterii de apa — incluse, 1 bucata (cu racorduri flexibile si
bucata (cu racorduri flexibile si | montaj pe blat)
montaj pe blat) onditii de livrare si garantie:®
onditii de livrare si garantie:® Garantie minima: 24 lunie
Garantie minima: 24 lunie Operatorul economic va
Operatorul economic va asigura:o Livrarea, transportul
asigura:o Livrarea, transportul | si instalarea pana la conexiuneo
si instalarea pana la Accesoriile necesare pentru
conexiuneo Accesoriile montareo Instructajul
necesare pentru montareo personalului privind utilizarea
Instructajul personalului corecta aechipamentuluiAlte
privind utilizarea corecta cerinte:® Declaratie de
aechipamentuluiAlte cerinte:® | conformitate CEe Certificatul
Declaratie de conformitate igienico-sanitar / Aviz sanitar
CEe Certificatul igienico-
sanitar / Aviz sanitar
5.4 Masa de 391410 | buc 20 Masa de Turcia | Ersoz- e Material: Otel inoxidabil e Material: Otel inoxidabil CE Aviz
' producere din 00-2 producere Gonca AISI 304, grosime min. 1,2 AISI 304, grosime min. 1,2 mm sanitar
INOX firi polita, din INOX Mutfak | mm e Dimensiuni totale (Lx1xh):
cu 1 cuve fara polita, Makine | e Dimensiuni totale (Lx1xh): 1200x700x850 mm
1200*700*850H cu 1 cuve VE 1200x700x850 mm e Dimensiuni cuve: minim 400
* sifon inclus 1200*700*8 Ekipma | e Dimensiuni cuve: minim 400 | x 400 x 250 mm fiecare
* haterii incluse 50H nlari x 400 x 250 mm fiecare e Blat: grosime minima 1,2
* sifon San. Tic. | e Blat: grosime minima 1,2 mm, cu bordura spate
inclus A.S. mm, cu bordura spate e Cuve: 1 bucata Incorporata
* baterii e Cuve: 1 bucita incorporatad e Tip structura: Cadru de
incluse o Tip structura: Cadru de sustinere cu traverse si picioare

sustinere cu traverse si picioare
reglabile, teava inox 25 x 25
mm/30 x 30 mm

® Politd inferioard: nu se
prevede

Dotari incluse:

reglabile, teava inox 25 x 25
mm/30 x 30 mm

® Politd inferioard: nu se
prevede

Dotari incluse:

e Sifoane de scurgere — incluse,
1 bucata, montate la fiecare
cuva




e Sifoane de scurgere —
incluse, 1 bucata, montate la
fiecare

cuva

e Baterii de apa — incluse, 1
bucata (cu racorduri flexibile si
montaj pe blat)

Conditii de livrare si garantie:
e Garantie minima: 24 luni

e Operatorul economic va
asigura:

o Livrarea, transportul si
instalarea pana la conexiune
o Accesoriile necesare pentru
montare

o Instructajul personalului
privind utilizarea corecta a
echipamentului

Alte cerinte:

® Declaratie de conformitate
CE

e Certificatul igienico-sanitar /
Aviz sanitar

e Baterii de apa — incluse, 1
bucata (cu racorduri flexibile si
montaj pe blat)
Conditii de livrare si garantie:
e Garantie minima: 24 luni
e Operatorul economic va
asigura:
o Livrarea, transportul si
instalarea pana la conexiune
o Accesoriile necesare pentru
montare
o Instructajul personalului
privind utilizarea corecti a
echipamentului
Alte cerinte:
e Decclaratie de conformitate
CE
e Certificatul igienico-
sanitar / Aviz sanitar

5.5

Masa de
producere din
INOX fara polita,
cu 1l cuve
1000*700*850H
* sifon inclus

* baterii incluse

391410
00-2

buc

Masa de
producere
din INOX
fara polita,
cu lcuve
1000*700*8
50H
* sifon
inclus
* baterii
incluse
(la
comanda)

Turcia

Ersoz-
Gonca
Mutfak
Makine
VE
Ekipma
nlari

San. Tic.

A.S.

e Material: Otel inoxidabil
AISI 304, grosime min. 1,2
mm

e Dimensiuni totale (LxIxh):
1000x700%x850 mm

e Dimensiuni cuve: minim 400
x 400 x 250 mm fiecare

e Blat: grosime minima 1,2
mm, cu bordura spate

e Cuve: 1 bucita incorporata

e Tip structura: Cadru de
sustinere cu traverse si picioare
reglabile, teava inox 25 x 25
mm/30 x 30 mm

e Politd inferioard: nu se
prevede

Dotari incluse:

e Sifoane de scurgere —
incluse, 1 bucata, montate la
fiecare

cuva

e Baterii de apa — incluse, 1
bucata (cu racorduri flexibile si
montaj pe blat)

e Material: Otel inoxidabil
AISI 304, grosime min. 1,2 mm
e Dimensiuni totale (Lx1xh):
1000x700%x850 mm

e Dimensiuni cuve: minim 400
x 400 x 250 mm fiecare

e Blat: grosime minima 1,2
mm, cu bordura spate

e Cuve: 1 bucita incorporata

e Tip structura: Cadru de
sustinere cu traverse si picioare
reglabile, teava inox 25 x 25
mm/30 x 30 mm

e Politd inferioara: nu se
prevede

Dotari incluse:

e Sifoane de scurgere — incluse,
1 bucita, montate la fiecare
cuva

e Baterii de apa — incluse, 1
bucata (cu racorduri flexibile si
montaj pe blat)

Conditii de livrare si garantie:
e Garantie minima: 24 luni

CE Aviz
sanitar




Conditii de livrare si garantie:
e Garantie minima: 24 luni

e Operatorul economic va
asigura:

o Livrarea, transportul si
instalarea pana la conexiune
o Accesoriile necesare pentru
montare

o Instructajul personalului
privind utilizarea corecta a
echipamentului

Alte cerinte:

® Declaratie de conformitate
CE

e Certificatul igienico-sanitar /
Aviz sanitar

e Operatorul economic va
asigura:
o Livrarea, transportul si
instalarea pana la conexiune
o Accesoriile necesare pentru
montare
o Instructajul personalului
privind utilizarea corecta a
echipamentului
Alte cerinte:
e Declaratie de conformitate
CE
e Certificatul igienico-
sanitar / Aviz sanitar

5.6

Masa de
producere din
INOX fara polita,
cu lcuve
600*700*850H

* sifon inclus

* paterii incluse

391410
00-2

buc

23

Masa de
producere
din INOX
fara polita,
cu lcuve
600*700*85
OH

* sifon
inclus

* baterii
incluse

Turcia

Ersoz-
Gonca
Mutfak
Makine
VE
Ekipma
nlari

San. Tic.

AS.

e Material: Otel inoxidabil
AISI 304, grosime min. 1,2
mm

e Dimensiuni totale (Lx1xh):
600x700x850 mm

e Dimensiuni cuve: minim 400
x 400 x 250 mm fiecare

e Blat: grosime minima 1,2
mm, cu bordura spate

e Cuve: 1 bucata Incorporata

e Tip structura: Cadru de
sustinere cu traverse si picioare
reglabile, teava inox 25 x 25
mm/30 x 30 mm

e Polita inferioard: nu se
prevede

Dotiri incluse:

e Sifoane de scurgere —
incluse, 1 bucata, montate la
fiecare

cuva

e Baterii de apa — incluse, 1
bucata (cu racorduri flexibile si
montaj pe blat)

Conditii de livrare si garantie:
e Garantie minima: 24 luni

e Operatorul economic va
asigura:

o Livrarea, transportul si
instalarea pana la conexiune

e Material: Otel inoxidabil
AISI 304, grosime min. 1,2 mm
e Dimensiuni totale (Lx1xh):
600x700x850 mm

e Dimensiuni cuve: minim 400
x 400 x 250 mm fiecare

e Blat: grosime minima 1,2
mm, cu bordura spate

e Cuve: 1 bucata Incorporata

e Tip structura: Cadru de
sustinere cu traverse si picioare
reglabile, teava inox 25 x 25
mm/30 x 30 mm

e Polita inferioara: nu se
prevede

Dotiri incluse:

e Sifoane de scurgere — incluse,
1 buciatd, montate la fiecare
cuva

e Baterii de apa — incluse, 1
bucata (cu racorduri flexibile si
montaj pe blat)

Conditii de livrare si garantie:
e Garantie minima: 24 luni

e Operatorul economic va
asigura:

o Livrarea, transportul si
instalarea pana la conexiune

o Accesoriile necesare pentru
montare

CE Aviz
sanitar




o Accesoriile necesare pentru
montare

o Instructajul personalului
privind utilizarea corecti a
echipamentului

Alte cerinte:

e Declaratie de conformitate
CE

e Certificatul igienico-sanitar /
Aviz sanitar

o Instructajul personalului
privind utilizarea corecta a
echipamentului
Alte cerinte:
e Declaratie de conformitate
CE
o Certificatul igienico-
sanitar / Aviz sanitar

57 | Masa de 391410 | buc 16 Masa de Turcia | Ersoz- e Material: Otel inoxidabil e Material: Otel inoxidabil CE Aviz
' producere din 00-2 producere Gonca AISI 304, grosime minima 1,2 | AISI 304, grosime minima 1,2 sanitar
INOX, cu polita din INOX, Mutfak | mm mm
2000*600*850H gggglggo* Makine | e Dimensiuni: 2000 x 600 x e Dimensiuni: 2000 x 600 x
850H VE 850 mm 850 mm
(La Ekipma | e Tip structura: Cadru de e Tip structura: Cadru de
comanda) nlari sustinere cu traverse si picioare | sustinere cu traverse si picioare
San. Tic. | reglabile, teava inox 25 x 25 reglabile, teava inox 25 x 25
A.S. mm/30 x 30 mm mm/30 x 30 mm
e Blat de lucru: grosime minim | e Blat de lucru: grosime minim
1,2 mm, cu bordura spate 1,2 mm, cu bordura spate
e Polita inferioara: Inclusa, din | e Polita inferioara: Inclusa, din
inox — plana sau perforata, inox — plana sau perforata,
grosime minim 0,8 mm grosime minim 0,8 mm
Conditii de livrare si garantie: Conditii de livrare si garantie:
e Garantie minima: 24 luni e Garantie minima: 24 luni
e Operatorul economic va e Operatorul economic va
asigura: asigura:
o Livrarea, transportul si o Livrarea, transportul si
instalarea pana la conexiune instalarea pana la conexiune
o Accesoriile necesare pentru o Accesoriile necesare pentru
montare montare
o Instructajul personalului o Instructajul personalului
privind utilizarea corecta a privind utilizarea corecti a
echipamentului echipamentului
Alte cerinte: Alte cerinte:
e Declaratie de conformitate e Declaratie de conformitate
CE CE
e Certificatul igienico-sanitar / o Certificatul igienico-
Aviz sanitar sanitar / Aviz sanitar
58 Masa de 391410 | buc 4 Masa de Turcia | Ersoz- e Material: Otel inoxidabil e Material: Otel inoxidabil CE Aviz
' producere din 00-2 p_roducere Gonca AISI 304, grosime minima 1,2 | AISI 304, grosime minima 1,2 sanitar
INOX, cu polita din INOX, Mutfak | mm mm
1500*700*850H ‘i‘gggf;g()* Makine | e Dimensiuni: 1500 x 700 x e Dimensiuni: 1500 x 700 x
850H VE 850 mm 850 mm
(La Ekipma | e Tip structura: Cadru de o Tip structura: Cadru de
nlari sustinere cu traverse si picioare | sustinere cu traverse si picioare

comanda)




San. Tic.

reglabile, teava inox 25 x 25

reglabile, teava inox 25 x 25

AS. mm/30 x 30 mm mm/30 x 30 mm
e Blat de lucru: grosime minim | e Blat de lucru: grosime minim
1,2 mm, cu bordura spate 1,2 mm, cu bordura spate
e Politd inferioara: Inclusa, din | e Polita inferioara: Inclusa, din
inox — plana sau perforata, inox — plana sau perforata,
grosime minim 0,8 mm grosime minim 0,8 mm
Conditii de livrare si garantie: Conditii de livrare si garantie:
e Garantie minima: 24 luni e Garantie minima: 24 luni
e Operatorul economic va e Operatorul economic va
asigura: asigura:
o Livrarea, transportul si o Livrarea, transportul si
instalarea pana la conexiune instalarea pana la conexiune
o Accesoriile necesare pentru o Accesoriile necesare pentru
montare montare
o Instructajul personalului o Instructajul personalului
privind utilizarea corecta a privind utilizarea corecta a
echipamentului echipamentului
Alte cerinte: Alte cerinte:
® Declaratie de conformitate ® Declaratie de conformitate
CE CE
e Certificatul igienico-sanitar / e Certificatul igienico-
Aviz sanitar sanitar / Aviz sanitar
59 | Masa de 391410 | buc Masa de Turcia | Ersoz- Material: Otel inoxidabil AISI | Material: Otel inoxidabil AISI | CE Aviz
' producere din 00-2 p_roducere Gonca 304, grosime minima 1,2 mm 304, grosime minima 1,2 mm sanitar
INOX, cu polita din INOX, Mutfak | Dimensiuni: 1200 x 700 x 850 | Dimensiuni: 1200 x 700 x 850
1200*700*850H ‘1"56’6’,{‘7%0*8 Makine | mm mm
50H VE Tip structurd: Cadru de Tip structurd: Cadru de
(La Ekipma | sustinere cu traverse si picioare | sustinere cu traverse si picioare
comand3) nlari reglabile, teava inox 25 x 25 reglabile, teava inox 25 x 25
San. Tic. | mm/30 x 30 mm mm/30 x 30 mm
AS. Blat de lucru: grosime minim Blat de lucru: grosime minim

1,2 mm, cu bordura spate
Polita inferioara: Inclusa, din
inox — plana sau perforata,
grosime

minim 0,8 mm

Conditii de livrare si garantie:
e Garantie minima: 24 luni

e Operatorul economic va
asigura:

o Livrarea, transportul si
instalarea pana la conexiune
o Accesoriile necesare pentru
montare

o Instructajul personalului
privind utilizarea corecta a

1,2 mm, cu bordura spate
Polita inferioara: Inclusa, din
inox — plana sau perforata,
grosime

minim 0,8 mm

Conditii de livrare si garantie:
e Garantie minima: 24 luni

e Operatorul economic va
asigura:

o Livrarea, transportul si
instalarea pana la conexiune
o Accesoriile necesare pentru
montare

o Instructajul personalului
privind utilizarea corectd a




echipamentului

Alte cerinte:

e Declaratie de conformitate
CE

e Certificatul igienico-sanitar /
Aviz sanitar

echipamentului

Alte cerinte:

e Declaratie de conformitate
CE

e Certificatul igienico-sanitar /
Aviz sanitar

510 Raft dininox cu4 | 391410 | buc 1 Raft din Turcia | Ersoz- ® Material: Otel inoxidabil ® Material: Otel inoxidabil CE.AviZ
polite 00-2 inox cu 4 Gonca | AISI 304, grosime min. 1,2 AISI 304, grosime min. 1,2 sanitar
1200*500*1700 poh;e* . Mutfak | mme Dimensiuni (L x 1 x h): mme Dimensiuni (L x 1 x h):

mm 12005001 Makine | 1200 x 500 x 1700 mm 1200 x 500 x 1700 mm
(La VE_ ° T1.p structura: Cadm de. . ° Tl.p structura: Cadm dg .
comand) Eklpm sustinere cu traverse si picioare | sustinere cu traverse si picioare

anlari reglabile cu capace de protectie | reglabile cu capace de protectie

San. antiderapante, teava inox 25 antiderapante, teava inox 25

Tic. x 25 mm/30 x 30 mm x 25 mm/30 x 30 mm

A.S. e Polite: 4 polite plate din inox, | @ Polite: 4 polite plate din inox,
grosime minima 1,2 mm grosime minima 1,2 mm
Conditii de livrare si garantie: Conditii de livrare si garantie:
e Garantie minima: 24 luni e Garantie minima: 24 luni
e Operatorul economic va e Operatorul economic va
asigura: asigura:
o Livrarea, transportul si o Livrarea, transportul si
instalarea pana la conexiune instalarea pana la conexiune
o Accesoriile necesare pentru o Accesoriile necesare pentru
montare montare
o Instructajul personalului o Instructajul personalului
privind utilizarea corecta a privind utilizarea corecta a
echipamentului echipamentului
Alte cerinte: Alte cerinte:
e Decclaratie de conformitate e Declaratie de conformitate
CE CE
e Certificatul igienico-sanitar / e Certificatul igienico-
Aviz sanitar sanitar / Aviz sanitar

511 Dulap din inox 391410 | buc 41 Dulap din Turcia | Ersoz- Material: Otel inoxidabil AISI | Material: Otel inoxidabil AISI | CE Aviz
pentru painecu 4 | 00-2 Inox pentru Gonca 304, grosime min. 1 mm 304, grosime min. 1 mm sanitar
rafturi, usi paine cu 4 Mutfak | Dimensiuni: 1000 x 450 x Dimensiuni: 1000 x 450 x 1800
batante- g‘lﬁ“r" ust Makine | 1800 mm mm
100x450x1800 18?;;;))(18 VE Tip structura: Cadru de Tip structura: Cadru de

00 Ekipma | sustinere cu traverse si picioare | sustinere cu traverse si picioare
(La nlari reglabile reglabile
comanda) San. Tic. | cu capace de protectie cu capace de protectie

A.S. antiderapante, teava inox 25 x antiderapante, teava inox 25 x

25 mm/30 x

30 mm

Rafturi: 4 bucati, fixe sau
reglabile

25 mm/30 x

30 mm

Rafturi: 4 bucati, fixe sau
reglabile




Usi: 2 usi batante, cu balamale
rezistente la uzura

Aerisire: Orificii sau fante de
ventilatie, preferabil in partea
superioara si inferioard a
dulapului

Conditii de livrare si garantie:
e Garantie minima: 24 luni

e Operatorul economic va
asigura:

o Livrarea, transportul si
instalarea pana la conexiune
o Accesoriile necesare pentru
montare

o Instructajul personalului
privind utilizarea corecta a
echipamentului

Alte cerinte:

e Declaratie de conformitate
CE

e Certificatul igienico-sanitar /
Aviz sanitar

Usi: 2 usi batante, cu balamale
rezistente la uzura

Aerisire: Orificii sau fante de
ventilatie, preferabil in partea
superioara si inferioard a
dulapului

Conditii de livrare si garantie:
e Garantie minima: 24 luni

e Operatorul economic va
asigura:

o Livrarea, transportul si
instalarea pana la conexiune
o Accesoriile necesare pentru
montare

o Instructajul personalului
privind utilizarea corecta a
echipamentului

Alte cerinte:

e Declaratie de conformitate
CE

e Certificatul igienico-sanitar /
Aviz sanitar

5.12

Carucior de
servire, 3 nivele
din INOX

391410
00-2

buc

76

Carucior de
servire, 3
nivele din
INOX

(La
comanda)

Turcia

Ersoz-
Gonca
Mutfak
Makine
VE
Ekipma
nlari

San. Tic.

A.S.

Material: Otel inoxidabil AISI
304, grosime minima 1 mm
Dimensiuni:

e Lungime: 850—1000 mm

e Litime: 450-550 mm

o iniltime: 850-950 mm

Tip structurd: Cadru de
sustinere cu traverse, teava
inox 25 x 25

mm/30 x 30 mm

Polite: 3 bucati, plane, cu
margini de protectie

Roti: 4 roti pivotante, diametru
min. 100 mm, cu 2 fréne
Manere: 2 laterale, ergonomice,
sudate sau fixate in structura
Conditii de livrare si garantie:
e Garantie minima: 24 luni

e Operatorul economic va
asigura:

o Livrarea, transportul si
instalarea pana la conexiune

o Accesoriile necesare pentru
montare

Material: Otel inoxidabil AlISI
304, grosime minima 1 mm
Dimensiuni:

e Lungime: 850—1000 mm

e Litime: 450-550 mm

e iniltime: 850-950 mm

Tip structurd: Cadru de
sustinere cu traverse, teava inox
25 % 25

mm/30 x 30 mm

Polite: 3 bucati, plane, cu
margini de protectie

Roti: 4 roti pivotante, diametru
min. 100 mm, cu 2 fréne
Manere: 2 laterale, ergonomice,
sudate sau fixate in structura
Conditii de livrare si garantie:
e Garantie minima: 24 luni

e Operatorul economic va
asigura:

o Livrarea, transportul si
instalarea pana la conexiune

o Accesoriile necesare pentru
montare

CE Aviz
sanitar




o Instructajul personalului
privind utilizarea corecta a
echipamentului

Alte cerinte:

e Declaratie de conformitate
CE

e Certificatul igienico-sanitar /
Aviz sanitar

o Instructajul personalului
privind utilizarea corecta a
echipamentului

Alte cerinte:

e Declaratie de conformitate
CE

e Certificatul igienico-sanitar /
Aviz sanitar

513 Raft pentru 391410 | buc 14 Raftpentru | Turcia | Ersoz- Material: otel inoxidabil AISI Material: otel inoxidabil AISI CE Aviz
patiserie din inox, | 00-2 patiserie din Gonca 304, grosime min. 1 mm 304, grosime min. 1 mm sanitar
parametri mnox, Mutfak | Dimensiuni: 530 x 400 x 1700 | Dimensiuni: 530 x 400 x 1700
530x400x1700 17 Makine | mm mm
(Rastel) 00 (Rastel) VE_ Tip structurd: Cadru de Tip structura: Cadru de

Ekipma | sustinere cu traverse, teava sustinere cu traverse, teava inox
(La nlari inox 25 x 25 25x 25
comandi) San. Tic. | mm/30 x 30 mm mm/30 x 30 mm
A.S. Tije de sustinere: pentru tavi Tije de sustinere: pentru tavi
GN 1/1 sau echivalent GN 1/1 sau echivalent
Numar nivele: minim 15 Numar nivele: minim 15
Distanta intre tije: 80 mm Distanta intre tije: 80 mm
Roti: 4 roti pivotante, diametru | Roti: 4 roti pivotante, diametru
minim 100 mm, din minim 100 mm, din
cauciuc/termoplastic, 2 cu cauciuc/termoplastic, 2 cu frana
frana Conditii de livrare si garantie:
Conditii de livrare si garantie: e Garantie minima: 24 luni
e Garantie minima: 24 luni e Operatorul economic va
e Operatorul economic va asigura:
asigura: o Livrarea, transportul si
o Livrarea, transportul si instalarea pana la conexiune
instalarea pana la conexiune o Accesoriile necesare pentru
o Accesoriile necesare pentru montare
montare o Instructajul personalului
o Instructajul personalului privind utilizarea corecta a
privind utilizarea corecta a echipamentului
echipamentului Alte cerinte:
Alte cerinte: ® Declaratie de conformitate
e Declaratie de conformitate CE
CE e Certificatul igienico-sanitar /
e Certificatul igienico-sanitar / | Aviz sanitar
Aviz sanitar
514 Raft suspendabil 391410 | buc 1 Raft _ Turcia | Ersoz- Mate_rial: O_gel inoxidabil AISI l\_/Iaterin: Otel inoxidabil AISI 304
' din inox uscare 00-2 suspendabil Gonca 304 (inox alimentar) (inox alimentar)
veseli din inox Mutfak | Dimensiuni (L x | x h): 1200 x Dimensiuni (L x | x h): 1200 x
1200*300*450m uscare Makine | 300450 mm 300 x 450 mm
vesela Tip structuri: Cadru de sustinere | Tip structuri: Cadru de sustinere
m 1200*300*4 VE. cu traverse si picioare reglabile, cu traverse si picioare reglabile,
50mm Ekipma teava inox 25 X 25 mm teava inox 25 x 25 mm

nlari




(La San. Tic. | Polite: 2 polite din fire de inox Polite: 2 polite din fire de inox
comanda) A.S. pentru farfurii Suporturi: pentru farfurii Suporturi:

’ Suspensii/console de perete Suspensii/console de perete
incluse, din inox Accesorii: vana incluse, din inox Accesorii: vana
de scurgere inclusa Conditii de de scurgere inclusd Conditii de
livrare si garantie: livrare si garantie:

° Garantie minima: 24 ° Garantie minima: 24
luni luni
° Operatorul economicva | e Operatorul economic va
asigura: asigura:
o  Livrarea, transportul si o  Livrarea, transportul si
instalarea pand la conexiune © instalarea pand la conexiune o
Accesoriile  necesare  pentru | Accesoriile  necesare  pentru
montare montare
o Instructajul o Instructajul personalului
personalului privind utilizarea privind utilizarea corecta a
corectd a echipamentului Alte echipamentului Alte cerinte:
cerinte: Declaratie de conformitate CE sau
Declaratie de conformitate CE sau | echivalent Certificatul igienico-
echivalent Certificatul igienico- sanitar / Aviz sanitar
sanitar / Aviz sanitar
Raft inox uscare 391410 | buc Raft inox Turcia | Ersoz- Material: Otel inoxidabil AISI Material: Otel inoxidabil AISI
5.15 veseld 00-2 uscare Gonca 304, grosime minima 1 mm 304, grosime minima 1 mm
1200*300*1550 veseli Mutfak | Dimensiuni (L x I x h): 1200 x Dimensiuni (L x I x h): 1200 x
1200%300*1 Makine 300 x 1550 mm _ 300 x 1550 mm .
550 VE Tip structura: Cadru de sustinere | Tip structura: Cadru de sustinere
. cu traverse si picioare reglabile cu | cu traverse si picioare reglabile cu
(La Elklp_ma capace de protectie . capace de protectie .
comand) niari . antiderapante, teava inox 25 antiderapante, teava inox 25
San. Tic. | x 25 mm Polite: x 25 mm Polite:
A.S. e 2 polite din fire de inox e 2 polite din fire de inox
pentru farfurii pentru farfurii
2 polite perforate pentru pahare 2 polite perforate pentru pahare
Echipare: cu vana de scurgere Echipare: cu vana de scurgere
Conditii de livrare si garantie: Conditii de livrare si garantie:
° Garantie minima: 24 luni | ® Garantie minima: 24 luni
° Operatorul economicva | e Operatorul economic va
asigura: asigura:
o  Livrarea, transportul si o  Livrarea, transportul  si
instalarea pana la conexiune © | instalarea pand la conexiune ©
Accesoriile  necesare  pentru | Accesoriile  necesare  pentru
montare montare
o Instructajul o Instructajul personalului
personalului privind utilizarea privind utilizarea corecta a
corectd a echipamentului Alte echipamentului Alte cerinte:
cerinte: ° Declaratie de
° Declaratie de conformitate CE
conformitate CE Certificatul igienico-sanitar / Aviz
Certificatul igienico-sanitar / sanitar
Aviz sanitar
Semnat: Numele, Prenumele:Volontir Eugeniu In calitate de: Administrator
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EVOLUTIE -~ TEHNICA « HORECA

TEHNO FOOD SRL, or.Chisinau, str. lon Neculce nr.1 bl.1 of.47
Telefon: 069099980/079613999, tehnofood.tender@gmail.com

www.evotek.md
Anexa nr.23
la Documentatia standard nr.
din ” 20
Specificatii de pret
[Acest tabel va fi completat de catre ofertant in coloanele 5, 6, 7 si 8, iar de catre autoritatea contractantd — in coloanele 1,2,3,4 si 9]
Numarul procedurii de achizitie: ocds-b3wdpl-MD-1770381825650 din 09.03.2026
Obiectul de achizitiei: Achizitionare echipamentului si utilajelor (pentru institutiile de invatimant din mun. Chisinéu).
Pret Suma Pret unitar (cu Suma
Denumirea lotului MIE Umt,a teavde Cantitatea unjtzair fara B cu CETmE gl
LOT masura (fara TVA TVA prestare
TVA)
1 2 3 4 5 6 ! 8 9
LOT 1: Echipamente pentru prelucrarea
mecanica a alimentelor 2 . -
Cuprinde: echipamente esentiale pentru 1 200729.17 240875.00 (Ijr;ttg ;r:rflr:lgreiimcgi(lltg Cthlfllile, de la
procesare primara — tiiere, tocare,
framantare, feliere.
1.1 Masina de curatat radacinoase pe suport Buc. 2 20279.17 24335.00 40558.33 48670.00
1.2 Aparat pr_ofeS{o_nal de t{ilat legume cu Buc. 14620.83 17545.00 29241 67 35090.00
un set de 5 discuri interschimbabile
1.3A Mfl@lna profes'lonala de feliat carnati, Buc. 2 8791.67 10550.00 17583.33 21100.00
branza, carne (feliator)
1.4. Masina profesionala de tocat carne Buc. 4 17212.50 20655.00 68850.00 82620.00
1.5. Malaxor p/u aluat (cu cuva fixata) Buc. 1 22775.00 | 27330.00 22775.00 27330.00



mailto:tehnofood.tender@gmail.com
http://www.evotek.md/

1.6. Feliator de paine, de masa Buc. 1 19766.67 | 23720.00 19766.67 23720.00
1.7. Cintar pentru produse alimentare 30 kg Buc. 1 1954.17 2345.00 1954.17 2345.00
LOT 2: Echipamente pentru gitit si ~
tratament termic Cuprinde: echipamente In termen de maxim 90 zile, de la
cu consum termic/energie ridicat, 225350.00 270420.00 data semnarii contractului
implicate direct in procesul de preparare
termica.
2.1. Cuptor combinat cu 10-12 nivele Buc. 1
GASTRONOMIC, cu convectie de tip 55008.33 66010.00 55008.33 66010.00
Mecanic, cu accesorii incluse
2.2. Cuptor combinat cu 10 nivele Buc. 1
PATISERIE, cu convectie de tlp Mecanic 55304.17 66365.00 55304.17 66365.00
2.3. Plita electrica profesionala cu 6 Buc. 2 28108.33 33730.00 56216.67 67460.00
arzatoare . . . .
2.4. Cazan de gitit electric cu incalzire pe Buc. 1 58820.83 70585.00 58820.83 70585.00
abur ' ' ' '
LOT 3: Depozitare frigorifica si -
echipamente auxiliare de pastrare 113187 50 13582500 In termen de maxim 90 zile, de la
Cuprinde: frigidere, vitrine, termosuri, ' ' data semnarii contractului
termoboxe.
3.1. Dulap Frigider TIP VERTICAL Buc. 2 7491.67 8990.00 14983.33 17980.00
3.2. Dulap Frigider TIP VERTICAL Buc. 4 15758.33 | 18910.00 63033.33 75640.00
3.3. Vitrina calda de masa, 3 nivele Buc. 1 13608.33 16330.00 13608.33 16330.00
3.4. Termos (Fierbator electric) pentru ceai Buc. 3
. . 1462.50 1755.00 4387.50 5265.00
inox cu Robinet
3.5. Termos cu pereti dubli pentru Buc. 6

. . 2862.50 3435.00 17175.00 20610.00
transportarea hranei calde inox
LOT 4: Echipamente de spalare si
igienizare ~
Cuprinde: masini de spélat vase, dusuri 172604.17 207125.00 In termen de maxim 90 zile, de la
precuritare, filtre, polite, rafturi inox data semnarii contractului
pentru uscarea veselei.
4.1. Masind de spalat vase cu cupola Buc. 28641.67 34370.00 57283.33 68740.00
4.2. Dus de precurdtare cu baterie Buc. 4129.17 4955.00 12387.50 14865.00
4.3. Masa de intrare din INOX cu 3 cuve, Buc.
1500*750*850H* sifoane incluse* baterii 11225.00 13470.00 22450.00 26940.00
incluse
4.4. Masa de iesire din INOX cu tije pentru Buc. 2

6683.33 8020.00 13366.67 16040.00

cosuri 500%500, 700*750*850H




4.5. Marmit pentru felul Tntdi cu trei
arzatoare rotunde

Buc.

21066.67

25280.00

21066.67

25280.00

4.6. Marmit cald Bain-marie cu 4 elemente
GN 1/1, Cu polita si dirijatoare pt tave

Buc.

19808.33

23770.00

19808.33

23770.00

4.7. Marmit neutra 3 elemente GN 1/1, Cu
polita si dirijatoare pt tave

Buc.

11820.83

14185.00

11820.83

14185.00

4.8. Vitrina p/u tacAmuri

Buc.

11670.83

14005.00

11670.83

14005.00

4.9. Fierbator de apa electric

Buc.

666.67

800.00

666.67

800.00

4.10. Cuptor cu microunde

Buc.

2083.33

2500.00

2083.33

2500.00

LOT 5: Mobilier si mese de inox pentru
preparare/spilare
Cuprinde: mese de producere si spilare,

cuve, polite, rafturi si dulapuri de inox.

2305341.67

2766410.00

Tn termen de maxim 90 zile, de la
data semndrii contractului

5.1. Masa de producere din INOX fara
polita, cu 2 cuve 1500*700*850H sifon
inclus* baterii incluse

Buc.

47

10781.67

12938.00

506738.33

608086.00

5.2. Masa de producere din INOX fara
polita, cu 1 cuve 1500*700*850H* sifon
inclus* baterii incluse

Buc.

28

9603.33

11524.00

268893.33

322672.00

5.3. Masa de producere din INOX fara
polita, cu 1 cuve 1400*700*850H* sifon
inclus* baterii incluse

Buc.

8990.00

10788.00

35960.00

43152.00

5.4. Masa de producere din INOX fara
polita, cu 1 cuve 1200*700*850H* sifon
inclus* baterii incluse

Buc.

20

8043.33

9652.00

160866.67

193040.00

5.5. Masa de producere din INOX fara
polita, cu 1 cuve 1000*700*850H* sifon
inclus* baterii incluse

Buc.

7523.33

9028.00

7523.33

9028.00

5.6. Masa de producere din INOX fara
polita, cu 1 cuve 600*700*850H* sifon
inclus* baterii incluse

Buc.

23

6722.50

8067.00

154617.50

185541.00

5.7. Masa de producere din INOX, cu polita
2000*600*850H

Buc.

16

6826.67

8192.00

109226.67

131072.00

5.8. Masa de producere din INOX, cu polita
1500*700*850H

Buc.

6610.00

7932.00

26440.00

31728.00

5.9. Masa de producere din INOX, cu polita
1200*700*850H

Buc.

5100.00

6120.00

10200.00

12240.00

5.10. Raft din inox cu 4 polite

Buc.

6240.00

7488.00

6240.00

7488.00




1200*500*1700 mm
5.11. Dulap din inox pentru paine cu 4 Buc. 41 1889417 | 22673.00 474660.83 929593.00
rafturi, usi batante- 100x450x1800 ' ' ' '
5.12. Carucior de servire, 3 nivele din Buc. 76
INOX 2425.00 2910.00 184300.00 221160.00
5.13. Raft pentru patiserie din inox, Buc. 14 339500 3990.00 46550.00 55860.00
parametri 530x400x1700 (Rastel) ' ' ' '
5.14. Raft suspendabil din inox uscare Buc. 1 6250.00 2500.00 6250.00 2500.00
veseld 1200*300*450m m ' ' ' '
5.15. Raft inox uscare vesela Buc. 1 6875.00 8250.00 6875.00 8250.00
1200*300*1550 ' ' ' '
TOTAL OFERTA 3017212.50 3620655.00
Semnat: Numele, Prenumele:Volontir Eugeniu Tn calitate de: Administrator

Ofertantul:SRL TEHNOFOOD Adresa: Mun. Chisinau, str. Ion Neculce 1/1
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Anexanr. 7
la Documentatia standard nr.
din “ 7 20

CERERE DE PARTICIPARE
Catre

Ministerul Educatiei si Cercetarii

MD-2033, MOLDOVA, mun.Chisinau, mun.Chisinau, Chisindu, Piata Marii Adunari Nationale, 1

(denumirea autoritatii contractante si adresa completa)

Stimati domni,

Ca urmare a anuntului/invitatiei de participare/de preselectie aparut in Buletinul achizitiilor
publice si/sau Jurnalul Oficial al Uniunii Europene, nr. ocds-b3wdpl-MD-1770381825650 din
09.03.2026 (ziua/luna/anul),  privind aplicarea procedurii pentru atribuirea contractului
Echipamente si utilaje (pentru institutiile de invatiméant din_ mun. Chisiniu) (denumirea
contractului de achizitie publica), noi SRL TEHNO FOOD (denumirea/numele
ofertantului/candidatului), am luat cunostintd de conditiile si de cerintele expuse in documentatia
de atribuire si exprimdm prin prezenta interesul de a participa, in calitate de ofertant/candidat,
neavind obiectii la documentatia de atribuire.

Data completarii 06.03.2026
Cu stima,
Ofertant/candidat

Semnat:

Numele, Prenumele:Volontir Eugeniu
In calitate de: Administrator
Ofertantul:SRL TEHNO FOOD

Adresa: Mun. Chisinau, str. Ion Neculce 1/1 (semnatura autorizatd)


mailto:tehnofood.tender@gmail.com
https://achizitii.md/ro/organization/idno/1006601000107
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DECLARATIE
privind valabilitatea ofertei

Catre

Ministerul Educatiei si Cercetarii

MD-2033, MOLDOVA, mun.Chisindu, mun.Chisinau, Chisinau, Piata Marii Adunari Nationale, 1

(denumirea autoritatii contractante si adresa completa)
Stimati domni,

Ne angajam sa mentinem oferta valabila, privind achizitionarea Echipamente si utilaje
(pentru institutiile de invatimant din mun. Chisiniu)

(se indica obiectul achizitiei)
prin procedura de achizitie Licitatie deschisa,
(tipul procedurii de achizitie)
pentru o durata de 91(nouizeci si unu) zile, (durata in litere si cifre), respectiv pana la data de
07.06.2026 inclusiv (ziua/luna/anul), si ea va raimane obligatorie pentru noi si poate fi acceptata
oricand Tnainte de expirarea perioadei de valabilitate.

Data completarii 06.03.2026
Cu stima,
Ofertant/candidat

Semnat:

Numele, Prenumele:Volontir Eugeniu
Tn calitate de: Administrator
Ofertantul:SRL TEHNO FOOD

Adresa: Mun. Chisinau, str. lon Neculce 1/1 (semnatura autorizata)


mailto:tehnofood.tender@gmail.com
https://achizitii.md/ro/organization/idno/1006601000107

evotelk

EVOLUTIE =~ TEHNICA ~ HORECA
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APROBAT

prin Ordinul Ministrului Finantelor
nr.72 din 11.06.2020

cu modificarile ulterioare conform
Ordinului Ministrului Finantelor
nr. 146 din 24.11.2020

FORMULARUL STANDARD AL DOCUMENTULUI UNIC
DE ACHIZITII EUROPEAN

1. Documentul unic de achizitii european, (in continuare, DUAE) este o declaratie
pe proprie raspundere, prin care operatorul economic confirma indeplinirea criteriilor
de calificare si selectie necesare in cadrul procedurilor de achizitie publica in
Republica Moldova.
2. Formularul este completat, semnat electronic si transmis autoritatii contractante la
depunerea oferteli.
3. Un DUAE depus de catre operatorul economic in cadrul unei proceduri de
achizitie publica anterioara poate fi reutilizat, cu conditia ca informatiile cuprinse in
formular sa fie corecte si valabile la data depunerii acestuia.
4. Ofertantul care prezintd in DUAE informatii false sau documentele justificative
prezentate nu confirma informatia indicata in documentul prezentat este exclus din
procedura de achizitie publica si/sau poate raspunde conform legislatieli.
5. Formularul DUAE este constituit din 7 capitole, si anume:

1) Capitolul 1. Informatii privind procedura de achizitie publica si
autoritatea/entitatea contractanta;

2) Capitolul I1. Informatii referitoare la operatorul economic;

3) Capitolul I11. Motive de excludere din cadrul procedurii de achizitie publica;

4) Capitolul V. Criteriile de calificare si selectie a operatorilor economici;

5) Capitolul V. Indicatii generale pentru criteriile de selectie a operatorilor
economici;

6) Capitolul VI. Preselectia candidatilor pentru procedura de atribuire a
contractului de achizitie publica;

7) Capitolul VII. Declaratii finale.
6. Prezentarea formularului DUAE la depunerea ofertei care nu este conform cu

cerintele stabilite Tn Documentatia de atribuire duce la respingerea ofertei.


mailto:tehnofood.tender@gmail.com

Capitolul

I. Informatii

autoritatea/entitatea contractanta

privind procedura de

achizitie publica si

Compartimentul se completeaza doar de catre autoritatealentitatea contractanta.

pf):zoi?ie Continutul cerintei Raspuns
1 2 3

A. Informatii despre publicare

Numarul anuntului/invitatiei publicate Tn Buletinul

ocds-b3wdpl-MD-

1A.1 achizitiilor publice, si dupa caz numarul anuntului 1770381825650
publicat in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene
B. Identitatea autorititii/entitatii contractante
Ministerul
1B.1 Denumirea autoritatii/entitatii contractante Educatiei si
Cercetarii
1B.2 Numar unic de identificare (IDNO) a| 1006601000107
autoritatii/entitatii contractante
Capitolul I1. Informatii referitoare la operatorul economic
Compartimentul se completeaza doar de catre operatorii economici.
Co_d_ Continutul cerintelor Raspuns
pozitie
1 2 3

A. Informatii privind operatorul economic

2A.1 Denumirea operatorul economic SRL TEHNO FOOD
2A.2 Tara RM
2A.3 Cod postal MD-2069
2A.4 Oras/Localitate Chisinau
2A.5 Adresa juridica Str.lon Neculce 1/1 ap.47
2A.6 Pagina web evotek.md
2A.7 Persoana sau persoanele de contact Eugeniu Volontir
2A.7.1 Telefon 068301939
2A.7.2 | Adresa de e-mail tehnofood.tender@gmail.com
2A.8 Numar unic de identificare
(IDNO/IDNP) 1017600003659
2A.9 Numarul cod TVA 0507864
2A.10 Forma organizatorico-juridica a
A : SRL
activitatii de antreprenoriat
2A.11 Informatia cu privire la numele actionarilor/asociatilor/beneficiarului
efectiv
2A.11.1 | Numele actionarilor / asociatilor Eugeniu Volontir
2A.11.2 | Numele beneficiarului efectiv

[beneficiar efectiv — persoana 7ﬁzicd

_ce deyine sau controleaza in ultima

Instanta o persoanda fizica sau juridica
ori beneficiar al unei societati de

Olga Volontir




Investigil sau administrator al
societatll de Investifii, ori persoana in
al carei nume se des]a“goard 0
activitate sau se realizeaza o
tranzacyie si/sau care detine, direct
sau indirect, dreptul de proprietate
sau controlul asupra a cel pusin 25%
din actiuni sau din dreptul de vot al
persqanelgurldjce ori asupra
bunurilor aflate in administrare

fiduciaral
2A.11.3 | Cetatenia beneficiarului efectiv (legatura
juridico-politica permanenta a persoanei fizice [Da
definite conform pozitiei 2A.11.2) RM

Operatorul economic este:
¢ Intreprindere mica intreprindere mica
e intreprindere mijlocie
o sialtele

2A.12

In cazul in care achizitia este
rezervatd: operatorul economic este
un atelier protejat sau o intreprindere JINu
sociald, sau va asigura executarea
contractului in contextul programelor
de angajare protejata?

2A.13

Daca da, care este procentul
2A.13.1 | corespunzator de lucratori cu numar
dizabilitagi sau defavorizafi?

Specificafi carei sau caror categorii
9A13.2 de luc_rdt(?ri cu a’_izabilitd,_ti _sau
defavorizasi le aparfin angajarii in
cauza?

|text]|

Operatorul economic participa la
procedura de achizitii publice
impreuna cu alti operatori
economici?

2A.14 JINu

Daca Da, precizagi rolul operatorului
economic in cadrul grupului (lider,
responsabil cu Tndeplinirea unor |text]|
sarcini specifice, etc).

2A.14.1

Numigi  operatorii economici care
2A.14.2 | participa la procedura respectiva de [text]|
achizitie publica.

Specificasi  denumirea  grupului

2A.14.3 .
participant.

|text|

Nota. Daca ati raspuns Da la intrebarea 2A.14, asiguragi-va ca operatorii economici
mengionayi sa prezinte un formular DUAE separat.

B. Informatii privind reprezentantii operatorului economic

Indicati numele persoanei (persoanelor) imputernicita (imputernicite) sa il reprezinte




pe operatorul economic in scopurile prezentei proceduri de achizitie publica.

2B.1 Nume si prenume Eugeniu Volontir
2B.2 Pozitie/actionand in calitate de.. Administrator
2B.3 Tara RM
2B.4 Telefon 068301939
2B.5 Adresa de e-mail tehnofood.tender@gmail.com
C. Informatii privind utilizarea capacitatilor altor entitati
Operatorul ~ economic  utilizeaza CJNu

capacitatile altor entitati pentru a
satisface  criterille  de  selectie
prevazute in capitolul IV, precum si
(daca este cazul) criteriile si regulile
mentionate in capitolul V de mai jos?

2C.1

Nota. Daca ati raspuns Da la intrebarea 2C. 1, prezentati un formular DUAE separat
care sa cuprinda informatiile solicitate Tn seciunile A si B din capitolul respectiv si
din capitolul Il pentru fiecare dintre entitatile in cauza, completat si semnat in mod
corespunzator de entitatile in cauza. Atragem atentia asupra faptului ca trebuie
inclusi, de asemenea, tehnicienii sau organismele tehnice implicate, indiferent daca
fac sau nu parte din intreprinderea operatorului economic, in special cei care
raspund de controlul calitagii si, in cazul contractelor de achizitii publice de lucrari,
tehnicienii sau organismele tehnice la care poate face apel operatorul economic in
vederea executdrii lucrarilor. In mdsura in care este relevant pentru capacitatea
(capacitatile) specifica (specifice) utilizata (utilizate) de operatorul economic,
includefi informatiile prevazute in capitolele 1V si V pentru fiecare dintre entitatile in
cauzad.

D.Informatii privind subcontractantii pe ale caror capacitati operatorul
economic se bazeaza

Operatorul economic intentioneaza sa
2D.1 subcontracteze vreo parte din contract “JNu
cu alti operatori economici?

Daca Da, enumerayi subcontractanyii

2D.1.1 : |text|
propusi.
Capitolul I11. Motive de excludere din cadrul procedurii de achizitie publica
Compartimentul se completeaza de cdtre operatorii economici.
Cod pozitie | Continutul cerintelor | Rispuns
A.Motive referitoare la condamnari prin hotararea definitiva a unei instante
judecatoresti
1 2 3
Participare la o organizatie criminala.
Operatorul economic nsusi sau orice persoana
3A.1 : : e INu
care este membru al organismului de administrare,
de conducere sau de supraveghere al acestuia sau




care are putere de reprezentare, de decizie sau de
control in cadrul acestuia a facut obiectul unei
condamnari pronuntate printr-o hotarare definitiva
pentru participare la 0 organizatie criminala,
printr-o condamnare pronuntata cu cel mult cinci
ani in urma sau in care continua sa se aplice o
perioada de excludere prevazuta in mod direct in
condamnare?

3A.2

Coruptie.

Operatorul economic nsusi sau orice persoana
care este membru al organismului de administrare,
de conducere sau de supraveghere al acestuia sau
care are putere de reprezentare, de decizie sau de
control in cadrul acestuia a facut obiectul unei
condamnari pentru coruptie pronuntate printr-o
hotarare  definitiva,  printr-0  condamnare
pronuntata cu cel mult cinci ani in urma sau in
care continua sa se aplice o perioada de excludere
prevazuta in mod direct in condamnare?

“INu

3A.3

Fraude.

Operatorul economic nsusi sau orice persoana
care este membru al organismului de administrare,
de conducere sau de supraveghere al acestuia sau
care are putere de reprezentare, de decizie sau de
control in cadrul acestuia a facut obiectul unei
condamnari pentru fraudd pronuntate printr-o
hotarare  definitiva,  printr-0  condamnare
pronuntatd cu cel mult cinci ani in urma sau in
care continua sa se aplice o perioada de excludere
prevazuta in mod direct in condamnare?

T1C0Nu

3A.4

Infractiuni teroriste sau infractiuni legate de
activitatile teroriste.

Operatorul economic nsusi sau orice persoana
care este membru al organismului de administrare,
de conducere sau de supraveghere al acestuia sau
care are putere de reprezentare, de decizie sau de
control in cadrul acestuia a facut obiectul unei
condamnari pentru infractiuni teroriste sau
infractiuni legate de activitati teroriste, pronuntate
printr-o hotarare definitiva, printr-o condamnare
pronuntata cu cel mult cinci ani Tn urma sau in
care continud sa se aplice o perioadd de excludere
prevdzutd in mod direct in condamnare?

JLINu

3A.5

Spilare de bani sau finantarea terorismului.
Operatorul economic insusi sau orice persoana
care este membru al organismului de administrare,

JINu




de conducere sau de supraveghere al acestuia sau
care are putere de reprezentare, de decizie sau de
control in cadrul acestuia a facut obiectul unei
condamnari pentru infractiuni teroriste sau
infractiuni legate de activitagi teroriste, pronuntate
printr-o hotarare definitiva, printr-o condamnare
pronuntata cu cel mult cinci ani in urma sau in
care continud sa se aplice o perioadd de excludere
prevazuta in mod direct in condamnare?

3A.6

Exploatarea prin munca a copiilor si alte forme
de trafic de persoane.

Operatorul economic insusi sau orice persoana
care este membru al organismului de administrare,
de conducere sau de supraveghere al acestuia sau
care are putere de reprezentare, de decizie sau de
control 1n cadrul acestuia a facut obiectul unei
condamnari pronuntate printr-o hotarare definitiva
pentru exploatare prin munca a copiilor si alte
forme de trafic de persoane, printr-o condamnare
pronuntata cu cel mult cinci ani Tn urma sau in
care continua sa se aplice o perioada de excludere
prevazutd in mod direct in condamnare?

JINu

3A.7

In cazul ci raspunsul este Da pentru cel putin una
din intrebarile 3A.1 — 3A.6, puteti furniza dovezi
care sa arate cda masurile luate sunt suficiente
pentru a demonstra fiabilitatea, in pofida
existentei unui motiv de excludere?

1Da “INu

3A.7.1

Daca Da, descrieti aceste masuri.

|[text]

B. Motive

rivind plata impozitelor sau/si a contributiilor de

asigurari sociale

Plata impozitelor

3B.1

Operatorul economic si-a onorat obligatiile cu
privire la plata impozitelor, taxelor si
contributiilor  sociale in  conformitate  cu
prevederile legale in vigoare in Republica
Moldova sau in tara in care este stabilit?

1Da

3B.1.1

Daca Nu, in ce mod a fost stabilita obligafia cu
privire la plata impozitelor, taxelor i
contribuyiilor sociale?

|text]|

3B.1.2

In cazul in care, incalcarea cu referire la
obligariile privind plata impozitelor, taxelor si
contribugiilor sociale a fost stabilita printr-o
hotarare judecatoreasca sau administrativa,
aceasta decizie este definitiva?

"1Da CINu

3B.1.3

In cazul in care, incdlcarea cu referire la
obligayiile privind plata impozitelor, taxelor si
contribugiilor sociale a fost stabilita printr-o

|text]|




hotarare judecatoreasca sau administrativd,

precizayi data si numarul deciziei.

Operatorul economic beneficiaza, in conditiile
legii, de esalonarea obligatiilor de platd a
impozitelor, taxelor si contributiilor de asigurari
sociale ori de alte facilitati Tn vederea platii

3B.2 acestora, inclusiv a majorarilor de Tintérziere
oo : : Da INu
(penalitatilor) si/sau a amenzilor?
Nota: Se completeaza doar in cazul in care afi
raspuns Nu, la intrebarea din 3B.1.
Daca Da, operatorul economic este in mdsurd sa
furnizeze actul privind egalonarea obligagiilor de
3B.2.1 plata a impozitelor, taxelor si contribugiilor de| [1Da INu
asigurari sociale ori de alte facilitafi In vederea
plagii acestora?
Operatorul economic este in masura sa furnizeze un certificat cu
privire la plata impozitelor sau sa furnizeze informatii privind Da
3B.3 onorarea obligatiilor fiscale?
Adresa de internet:
sfs.md
. L . . |Autoritatea sau
Informatiile privind lipsa/existenta restantelor fata :
: ; : L . |organismul
de bugetul public national sunt disponibile gratuit : <
SR : emitent(a):
3B.4 pentru autoritati, prin accesarea unei baze de date L .
: Y .. . Serviciul Fiscal de
nationale? Daca da, specificati informatia care ar Stat
permite verificarea. - .
Referinta exacta a
documentatiei:
sfs.md
C.Includerea in lista de interdictie a operatorilor economici
Operatorul economic este Tinscris in lista de
3C.1 —perator . cr 0N
interdictie a operatorilor economici?
In cazul ca raspunsul este Da pentru intrebarea
3C.1, putesi furniza dovezi care sa arate ca
3C.11 masurile luate sunt suficiente pentru a demonstra | [I1Da INu
fiabilitatea, Tn pofida existenzei unui motiv de
excludere?
3C.1.2 Daca Da, descrieti aceste mdsuri. |text|
D. Motive legate de insolvabilitate, conflicte de interese sau abateri profesionale
Obligatiile aplicabile in domeniul mediului,
muncii si asigurarilor sociale
Operatorul economic a incdlcat obligatiile n
3D.1 perat onomic a  Incalc: gal 0N
domeniul mediului in ultimii 3 ani?
I 1 ra D ru intrebar
3D 1.1 n cazul ca raspunsul este Da pentru intrebarea “Da “INU

3D.1, putesi furniza dovezi care sa arate ca




masurile luate sunt suficiente pentru a demonstra
fiabilitatea, in pofida existensei unui motiv de
excludere?

3D.1.2

Daca Da, descrieti aceste masuri.

|text|

3D.2

Operatorul economic a incalcat obligatiile Tn
domeniul social Tn ultimii 3 ani?

T1C0Nu

3D.2.1

In cazul cd rdspunsul este Da pentru intrebarea
3D.2, putefi furniza dovezi care sa arate ca
masurile luate sunt suficiente pentru a demonstra
fiabilitatea, in pofida existengei unui motiv de
excludere?

1Da

“INu

3D.2.2

Daca Da, descriefi aceste masuri.

|text|

3D.3

Operatorul economic a incalcat obligatiile Tn
domeniul muncii Tn ultimii 3 ani?

T1C0Nu

3D.3.1

In cazul cd rdspunsul este Da pentru intrebarea
3D.3, putesi furniza dovezi care sa arate ca
masurile luate sunt suficiente pentru a demonstra
fiabilitatea, in pofida existengei unui motiv de
excludere?

1Da

“INu

3D.3.2

Daca Da, descrieti aceste masuri.

|text|

Insolvabilitatea

3D.4

Operatorul  economic
insolvabilitate sau de
antreprenoriale ca urmare a unei
judecatoresti?

este in situatie de
lichidare a activitatii
hotararii

CI0ONu

3D4.1

In cazul ca rdaspunsul este Da pentru intrebarea
3D.4, putefi furniza dovezi care sa arate ca
masurile luate sunt suficiente pentru a demonstra
fiabilitatea, in pofida existengei unui motiv de
excludere?

"1Da

“INu

3D.4.2

Daca Da, descrieti aceste masuri.

|[text]

Active administrate de lichidator

3D.5

Activele operatorului economic sunt administrate
de un lichidator sau de o instanta?

JINu

3D5.1

In cazul cd rdspunsul este Da pentru intrebarea
3D.5, putefi furniza dovezi care sa arate ca
masurile luate sunt suficiente pentru a demonstra
fiabilitatea, in pofida existensei unui motiv de
excludere?

1Da

INu

3D.5.2

Daca Da, descriefi aceste masuri.

|[text]

Activitatile economice sunt suspendate

3D.6

Activitatile economice ale operatorului economic
sunt suspendate?

JINu

3D.6.1

In cazul cd rdaspunsul este Da pentru intrebarea
3D.6, putesi furniza dovezi care Ssa arate ca
masurile luate sunt suficiente pentru a demonstra

1Da

INu




fiabilitatea, in pofida existengei unui motiv de
excludere?

3D.6.2

Daca Da, descrieti aceste masuri.

|[text]

Acorduri cu alti operatori economici care

vizeaza denaturarea concurentei

3D.7

Operatorul economic, in ultimii 3 ani, a incheiat
acorduri cu alti operatori economici care au ca
obiect denaturarea concurentei, fapt constatat prin
decizie a organului abilitat in acest sens?

JNu

3D.7.1

In cazul cd raspunsul este Da pentru intrebarea
3D.7, putefi furniza dovezi care sa arate ca
masurile luate sunt suficiente pentru a demonstra
fiabilitatea, in pofida existensei unui motiv de
excludere?

1Da

INu

3D.7.2

Daca Da, descriefi aceste masuri.

|text]

Conflict de interese

3D.8

Operatorul economic se afla intr-0 situatie de
conflict de interese care nu poate fi remediata?

JINu

3D.8.1

In cazul ca rdaspunsul este Da pentru intrebarea
3D.8, putefi furniza dovezi care sa arate ca
masurile luate sunt suficiente pentru a demonstra
fiabilitatea, in pofida existengei unui motiv de
excludere?

1Da

INu

3D.8.2

Daca Da, descrieti aceste masuri.

|text]

Etica profesionala

3D.9

Operatorul economic a fost condamnat, in ultimii 3
ani, prin hotarare definitiva a unei instante
judecitoresti, pentru o faptd care a adus atingere
eticii profesionale sau pentru comiterea unei greseli
in materie profesionala?

1CINu

3D.9.1

In cazul cd rdaspunsul este Da pentru intrebarea
3D.9, putesi furniza dovezi care sa arate ca
masurile luate sunt suficiente pentru a demonstra
fiabilitatea, in pofida existengei unui motiv de
excludere?

1Da

INu

3D.9.2

Daca Da, descriefi aceste masuri.

|text]|

Integritatea

3D.10

Operatorul economic, in ultimii 3 ani, se face
vinovat de o abatere profesionala, care 1i pune la
indoiald integritatea?

CJINu

3D.10.1

In cazul cd rdspunsul este Da pentru intrebarea
3D.10, puteti furniza dovezi care sa arate ca
masurile luate sunt suficiente pentru a demonstra
fiabilitatea, in pofida existensei unui motiv de
excludere?

1Da

INu

3D.10.2

Daca Da, descrieti aceste masuri.

|text|




Capitolul IV. Criteriile de calificare si selectie a operatorilor economici

Compartimentul se completeaza de catre autoritatea/entitatea (coloana nr.2)
contractanta si operatorii economici (coloana nr.3).

Cod pozitie

Continutul cerintelor

Raspuns

1

2

3

A. Capacitatea de exercitare a activitatii profesionale

4A.1

Operatorul economic este in masurd sa furnizeze
documentul/documentele prin care se va demonstra
inregistrarea acestuia?

1Da

4A1.1

Daca Da, indicati actele de inregistrare a activitatii
antreprenoriale si genul (genurile) de activitate determinate de
legislatie, aferent obiectului procedurii de atribuire a
contractului, in baza cdreia intreprinderea are dreptul sa execute
viitorul contract de achizitie publica.

Extras din Registrul de
Stat

4A.1.2

Actele de inregistrare a activitatii antreprenoriale,
sunt disponibile gratuit pentru autoritagi dintr-o
baza de date nationala? Daca da, specificayi
informayia care ar permite verificarea.

Adresa de internet:

Autoritatea sau
organismul
emitent(a):
ASP

Referinta exacta a
documentayiei:
|text]|

4A.2

Activitatea antreprenoriala detine o certificare
si/sau 0 autorizare echivalenta aferent obiectului
procedurii de atribuire a contractului, in cadrul unui
sistem national?

1Da

4A2.1

Daca Da, operatorul economic este in masura sd
furnizeze documentul/documentele prin care se va
demonstra certificarea si/sau autorizarea activitatii
acestuia?

"1Da

4A.2.3

Actele privind certificarea sau autorizarea sunt
disponibile gratuit pentru autoritafi, dintr-o baza de
date naftionala? Daca da, specificagi informagia
care ar permite verificarea.

Adresa de internet:

Autoritatea sau
organismul
emitent(a):

ASP

Referinta exacta a
documentayiei:
[text]|

4A.3

Genurile de activitate, si/sau certificarea, si/sau
autorizarea privind activitatea de Intreprinzator,
acopera criteriile de selectie impuse de
autoritatea/entitatea contractanta in

"1Da




| anuntul/invitatia de participare?

B. Capacitatea economica si financiara

Declaratii bancare

Operatorul economic este in masurd sd furnizeze declaratii
bancare sau, dupa caz, dovezi privind asigurarea riscului

[1Da

4B.1 profesional Tn conformitate cu cerintele din documentatia de
atribuire?
Adresa de internet:
|text]
Autoritatea sau
Informatia mentionata la punctul 4B.1 este disponibila gratuit organismul
pentru autoritati, dintr-o baza de date nationala? Daca da, . o
4B.1.1 specificati informatia care ar permite verificarea e€i. emitent(a).
[text]
Referinta exacta a
documentayiei:
[text]
Cifra de afaceri anuala (volumul vanzarilor)
Operatorul economic este In masura sa demonstreze
o cifrd de afaceri anuala, dupa cum urmeaza:
AB.2 Cifra de afaceri medie anuala, perioada ultimii trei ani. ~Da CINu
' Minim: 150% din valoarea viitorului contract
Nota. Se completeaza de catre autoritatea
contractantd valoarea §i perioada
e : : . | Valoarea medie
Specificasi care este cifra de afaceri anuald,
48.2.1 conform datelor din raportul financiar 69.046 min
P ' Anul 2023-2025
Cifra de afaceri medie anuala
Operatorul economic este n masura sa demonstreze
o cifra medie anualda de afaceri, dupa cum
urmeaza:
.. : : L T "Da JNu
4B.3 Cifra de afaceri medie anuald, perioada ultimii trei ani.
Minim: 150% din valoarea viitorului contract
Nota. Se completeaza de catre autoritatea
contractantd valoarea §i perioada
Valoarea [40.410
min]
Anul |2023|
Specificasi cifra de afaceri, conform datelor din | Valoarea
4B.3.1 . .
raportul financiar. [64.319min]
Anul |2024]
Valoarea

[102.411min]




Anul |2025]

Valoarea medie
totala [69.046min]

Raport financiar

Operatorul economic este in masurd sa furnizeze

4B.4 raportul financiar Tnregistrat, extrase din raportul | [I1Da
' financiar?
Adresa de internet:
|text]
. o N .. | Autoritatea sau
Informatiile privind situatia economica si financiara :
. L : O organismul
sunt disponibile gratuit pentru autoritati, dintr-o : <
4B.5 g ) 5 y ) . | emitent(d):
bazd de date nationala? Daca da, specificati itext]

informatia care ar permite verificarea.

Referinta exacta a
documentatiei:
|text]

C. Capacitatea tehnica si/sau profesionala

Operatorul economic este in masura sda furnizeze
documentele solicitate de catre autoritatea/entitatea

AC.1 contractantda in anuntul de participare, care 1Da
' demonstreaza capacitatea tehnica si/sau
profesionald pentru executarea viitorului contract.
Adresa de internet:
|text]|
Informayiile privind capacitatea tehnica gsilsau Autoritatea sau
profesionala sunt disponibile gratuit pentru jorganismul
4C.1.1 | autoritafi, dintr-o baza de date nationala? Daca da, emitent(a):
specificayi informayia care ar permite verificarea. [text|
Nu Referinta exacta a
documentayiei:
|text]|
Instalatii tehnice si masuri de asigurare a
calitatii
Operatorul economic este in masurd sa furnizeze
detalii referitoare la tehnicieni sau organismele
tehnice, specificate n anuntul de
4C.2 participare/documentatia de atribuire, pe care 1Da
autoritatea/entitatea contractanta le poate solicita, in
special cele responsabile de controlul calitatii in
legatura cu acest exercitiu de achizitie publica?
Operatorul economic este Tn masura sa furnizeze o
informatie cu privire la sistemele de management si
4C.3 i - " : [1Da
de trasabilitate utilizate in cadrul lantului de
aprovizionare?
4C.3.1 Informayiile  sunt disponibile gratuit pentru | Adresa de internet:




autoritafi, dintr-o baza de date nationala? Daca da,
specificayi informayia care ar permite verificarea.
Nu

[text]|

Autoritatea sau

organismul

emitent(a):
[text]

Referinga exacta a
documentayiei:

|text]|
Utilaje, instalatii si echipament tehnic
Operatorul economic dispune de utilaje si
4C.4 echipament necesar pentru indeplinirea 1Da
corespunzatoare a contractului de achizitie publica?
Operatorul economic este in masura sa furnizeze 0
informatie cu privire la dotarile specifice, utilajul si
4C.5 echipamentul ~ necesar  pentru  Tndeplinirea 1Da
contractului, conform cerintelor stabilite Tn anuntul
de participare si documentatia de atribuire?
Pregitirea profesionala si calificarea
personalului
Operatorul economic are n cadrul Tntreprinderii
personal calificat conform cerintelor stabilite in
4C.6 . X : [Da
anuntul de participare sau in documentatia de
atribuire?
Operatorul economic este Tn masura sa furnizeze o
informatie privind personalul de specialitate propus
4C.7 pentru executarea contractului, conform cerintelor 1Da
stabilite Tn anuntul de participare si documentatia
de atribuire?
Anul 2023
Angajati 12
4C.8 Ir)dica;_i e_fecti_vele; medii_ar_1uale de personal angajat | Anul 2024
' din ultimii trei ani de activitate. Angajati 15
Anul 2025
Angajati 21
Numaérul membrilor personalului de conducere
Anul 2023
Indicati numarul membrilor personalului de Zenrj?gg(;i
4C.9 cor_ldqcere a_Ie qperatorului economic pe parcursul Persoane 1
ultimilor trei ani. Anul 2025
Persoane 1
Mostre, descrieri, fotografii
Operatorul economic este in masurd sa furnizeze
4C.10 esantioane (mostre), descrieri si/sau fotografii ale Da

produselor/serviciilor care urmeaza sa fie
furnizate/prestate, conform cerintelor stabilite n




documentatia de atribuire?

Pentru contractele de achizitie publica de lucrari

4C.11

In perioada de referinta, operatorul economic a
indeplinit lucrari specifice sau similare obiectului
de achizitie indicat in anuntul de participare si in
documentatia de atribuire?

1Da “INu

4C.11.1

Daca Da, enumeragi-le specificand descrierea
lucrarilor, valoarea lor, data de incepere, data
procesului verbal de recepsie la terminarea
lucrarilor, beneficiarul si alta informatie relevanta.

|[text]

Pentru contractele de achizitie publicd de bunuri

4C.12

In perioada de referinta, operatorul economic a
efectuat livrari specifice obiectului de achizitie
indicat Tn anuntul de participare si in documentatia
de atribuire?

"1Da

4C.12.1

Daca Da, enumerati-le specificand descrierea
livrarilor, valoarea lor, data de Tncepere, data
furnizarii, beneficiarul si alta informatie relevanta.

Conform Anexei nr.12

Pentru contractele de achizitie publica de
servicii

4C.13

In perioada de referinta, operatorul economic a
prestat servicii similare cu obiectul de achizitie
indicat Tn anuntul de participare si in documentatia
de atribuire?

"1Da "INu

4C.13.1

Daca Da, enumerati-le specificand descrierea
serviciilor, valoarea lor, durata de executie, data
inceperii, beneficiarul si alta informatie relevanta.

|text]|

4C.14

In cazul cd raspunsul este Da pentru una din
intrebarile 4C.11 — 4C.13, puteti furniza dovezi prin
care se va demonstra indeplinirea lucrarilor, livrarea
bunurilor, prestarea serviciilor similare conform
cerintelor documentatiei de atribuire?

"1Da

D. Standard

e de asigurare a calititii

4D.1

Operatorul economic este in masura sa furnizeze certificate emise
de organisme independente prin care se atesta faptul ca operatorul
economic respectd standardele de asigurare a calitatii conform
cerintelor stabilite In anuntul de participare si in documentatia
atribuire?

[1Da
1SO 9001:2015
1SO 14001:2015

4D.2

Informatiile privind standardele de asigurare a
calitatii, sunt disponibile gratuit pentru autoritati,
dintr-o baza de date nationala? Daca da, specificati

Adresa de internet:
|text]

Autoritatea sau




informatia care ar permite verificarea.
Nu

organismul
emitent(d):
|text]

Referinta exacta a
documentatiei:
|text]

E. Standard

e de protectie a mediului

4E.1

Operatorul economic este Tn masurd sa furnizeze
certificate emise de organisme independente prin
care se atestd faptul ca operatorul economic
respecta standardele de protectie a mediului,
conform cerintelor stabilite Tnh anuntul de
participare si in documentatia de atribuire?

1Da
MD2023-9-EEE-
001

4E.2

Adresa de internet:

Informatiile privind standardele de protectia
mediului, sunt disponibile gratuit pentru autoritati,
dintr-o baza de date nationala? Daca da, specificati

Autoritatea sau
organismul
emitent(d):
|text]

informatia care ar permite verificarea. Nu

Referinta exacta a
documentatiei:
|text]|

F. Permiterea controalelor

4F.1

Operatorul economic permite efectuarea
verificarilor de catre autoritatea/entitatea
contractanta referitor la capacitatile economice si
financiare, de productie sau tehnice privind

executarea viitorului contract de achizitie publica?

1Da

Capitolul V. Indicatii generale pentru criteriile de calificare si selectie

Compartimentul se completeaza de catre autoritatea/entitatea contractanta (coloana
nr.2) si operatorii economici (coloana nr.3).

Cod pozitie Continutul cerintelor Raspuns
1 2 3
A. Tndeplinirea tuturor criteriilor de selectie impuse
Operatorul economic este in masurd sda furnizeze in Sistemul 1Da

5A.1

informational automatizat ,,Registrul de stat al achizitiilor publice”
sau prin mijloace electronice, sau dacad e cazul, pe suport de hartie
autoritatii contractante: formularele, certificatele, avizele si alte
documente indicate de catre autoritatea/entitatea contractantd in
anuntul de participare si in documentatia de atribuire?

Termen: 3 zile de la solicitare
Nota. Numarul de zile se indica de catre autoritatea contractanta
tinand cont de cantitatea si caracterul documentelor solicitate.

Certificatele de la
producator ce
confirma ca
produsul

corespunde
normelor UE

Certificatele de la
producitor ce
confirma calitatea si




autenticitatea
bunului ofertat

Avizul sanitar
(pentru  produsele
de inox)

Toate

documentele
mentionate sau
alte certificate
ce confirma
asigurarea
nivelului
corespunzator
al calitatii, vor
fi prezentate la
solicitarea
autoritatii
contractante

Informatiile care sd 1i permitd autoritatii/entitatii | Adresa de internet:
contractante s obtina documentele indicate Tn anuntul de | ltext

participare si 1n documentagia de atribuire, sunt {Autoritateasau
organismul emitent(d):

5A.2 disponibile gratuit si direct prin accesarea unei baze de | oy,
date nationale n orice stat? Daca da, specificali [Referinga cxacta a
informatia care ar permite verificarea. documentatiei:
Nu. [text]

Capitolul VI. Preselectia candidatilor pentru procedura de atribuire a
contractului de achizitie publica

Compartimentul se solicita de catre autoritatea contractanta doar in cadrul
procedurilor de achizigie publica: licitatia restransa, negociere, dialog competitiv si
parteneriatul pentru inovare.

pgzoi?ie Continutul cerintelor Raspuns
1 2 3

A. Indeplinirea tuturor criteriilor de selectie impuse

Operatorul economic/candidatul ndeplineste criteriile de selectie
6A.1 stabilite de catre autoritatea contractanta in anuntul de participare siin | [1Da “INu
documentatia de atribuire.

Operatorul economic/candidatul dispune si este in masura sa furnizeze

in Sistemul informational automatizat ,,Registrul de stat al achizitiilor
publice” sau prin mijloace electronice, sau daca e cazul, pe suport de

6A.2 hartie autoritatii contractante certificate sau alte forme de documente "1Da FINu

justificative, dupa cum este cerut ih anuntul de participare si n

documentatia de atribuire.

Capitolul VI1. Declaratii finale

Operatorul economic declara ca informatiile prezentate in capitolele Il — V (dupa caz I1-VI) sunt exacte si corect furnizate, cunoscand pe deplin
consecintele cazurilor grave de declaratii false.

Operatorul economic declard in mod oficial, ca poate si furnizeze la solicitarea autoritatii/entitatii contractante fara intarziere, certificatele si
documentele justificative solicitate, cu exceptia cazului in care autoritatea/entitatea contractanta are posibilitatea de a obtine documentele justificative
in cauza direct prin accesarea unei baze de date relevante, care este disponibila gratuit, cu conditia ca operatorul economic sa fi furnizat informatiile




necesare (adresa de internet, autoritatea sau organismul emitent(3), referinta exacta a documentatiei) care sa ii permitd autoritatii contractante sau
entitatii contractante sa faca acest lucru si se consimte accesul la informatiile mentionate, Th cazul in care acest lucru este necesar.

Operatorul economic declara in mod oficial ca este de acord ca Ministerul Educatiei si Cercetarii,
astfel cum este descrisd in capitolul T sectiunea A sa obtind acces la documentele justificative privind
informatiile pe care le-a furnizat in acest DUAE in scopul desfasurarii procedurii de achizitie ocds-
b3wdpl-MD-1770381825650.

Nume: Eugeniu Volontir
Pozitia: Administrator

Data: 08.03.2026

Locul: mun. Chisinau
Semnatura



evotel«

EVOLUTIE -~ TEHNICA « HORECA

TEHNO FOOD SRL, or.Chisinau, str. lon Neculce nr.1 bl.1 of.47

Telefon: 069099980/079613999, tehnofood.tender@gmail.com

www.evotek.md

CIFRA DE AFACERI

Nr. d/o Anul Cifra de afaceri, lei
1 2023 40,410 min
2 2024 64,319 min
3 2025 102.411 min
Cifra medie de afaceri ultimii 3 ani 69.046 min
Data completarii 08.03.2026
Cu stima,
Ofertant/candidat
Semnat: Numele, Prenumele:Volontir Eugeniu

n calitate de: Administrator
Ofertantul:SRL TEHNOFOOD

Adresa: Mun. Chisinau, str. lon Neculce 1/1 (semnatura autorizata)



mailto:tehnofood.tender@gmail.com

evotelk

EVOLUTIE -~ TEHNICA « HORECA

TEHNO FOOD SRL, or.Chisinau, str. lon Neculilce nr.1 bl.1 of.47
Telefon: 069099980/079613999, tehnofood.tender@gmail.com
www.evoitek.md

DECLARATIE
PRIVIND PREZENTAREA CERTIFICATELOR

Catre

Ministerul Educatiei si Cercetarii

MD-2033, MOLDOVA, mun.Chisinau, mun.Chisinau, Chisindu, Piata Marii Adunari Nationale, 1

Stimati domni,

Ca urmare a anuntului/invitatiei de participare/de preselectie aparut in Buletinul achizitiilor
publice si/sau Jurnalul Oficial al Uniunii Europene, nr ocds-b3wdp1l-MD-1770381825650 din
09.03.2026 (ziua/luna/anul),  privind aplicarea procedurii pentru atribuirea contractului
Echipamente si utilaje (pentru institutiile de invatamant din mun. Chisindu) (denumirea
contractului de achizitie publica), noi SRL TEHNO FOOD, declaram ca documentele obligatorii
precum:

- Certificate de la producator ce confirma ca produsul corespunde normelor si cerintelor UE;
- Certificate de la producator ce confirma calitatea si autenticitatea bunului ofertat;
- Certificatul igienico-sanitar / Aviz sanitar (pentru produsele din inox)

sau alte certificate ce confirma asigurarea nivelului corespunzitor al calitatii, vor fi
prezentate la solicitarea Dvs., in cadrul evaluarii ofertei.

Data completarii 06.03.2026
Cu stima,

Semnat:

Numele, Prenumele:Volontir Eugeniu
Tn calitate de: Administrator
Ofertantul:SRL TEHNOFOOD

Adresa: Mun. Chiginau, str. Ion Neculce 1/1 (semnatura autorizata)


mailto:tehnofood.tender@gmail.com
https://achizitii.md/ro/organization/idno/1006601000107

Anexanr. 12

la Documentatia standard nr.

din “ ” 20

DECLARATIE

privind lista principalelor livrari/prestari efectuate in anul 2024

PRINCIPALELE LIVRARI LA INSTITUTIILE PUBLICE ANUL 2024

: : Perioada Calitatea
NR Denumirea STITE Qigseill SElE de Furnizorului/Prestatorului*)
d/o Beneficiarului Contractului | Achizitiei/Contractului | Buc. (Vrare
UTILAJE PENTRU 1 Buc. CONTRACTANT UNIC
1 IMSP Sfinta Treime 47 999,99 CANTINE - 24 Buc. 1-3 luni
(se va prezenta desfasurat | 29 Buc.
la solicitarea autoritatii 24 Buc.
2 IMSP SR Anenii Noi 54 900,00 contractante) i g‘d‘é dssiuni
3 IMSP Neurologie si 107 600,00 1Buc. 1-3 luni
Neurochirurgie 2 Buc.
IMSP KIRILL 2 Buc. 1-3 luni
4 DRAGANIUC 29400,00 8 buc.
4Buc. | 1-3luni
AN Penitenciarelor 2 Buc.
> UTILAJ 680 460,00 2 Buc.
3 Buc.
AGENTIA ASIGURARE 1-3 luni
RESURSE SI
ADMINISTRARE
6 PATRIMONIU A 79 450,00 1 Buc.
MINISTERULUI
APARARII
Utilaj tehnologic
AGENTIA ASIGURARE 2 buc. 1-3 luni
! RESURSE SI 885 300,00 3 buc.




ADMINISTRARE
PATRIMONIU A

1 Buc.
1 Buc.

1-3 luni

1-3 luni

2 Buc.
2 Buc.

1-3 luni

1 Buc.

1-3 luni

1 Buc.
1 Buc.

1-3 luni

1 Buc.
1 Buc.
1 Buc.
1 Buc.
1 Buc.

1-3 luni

1 Buc.
1 Buc.
1 Buc.

1-3 luni

1 Buc.
1 Buc.
1 Buc.
1 Buc.
1 Buc.
1 Buc.
2 Buc.
1 Buc.
1 Buc.
1SET

1-3 luni

MINISTERULUI
APARARII
Utilaj frigorific
8 CR Telenesti 33 840,00
9 DETS Buiucani 72 306,00
10 IMSP SR Riscani 147 600,00
11 IMSP Boli Cq_ntagloase 107 700,00
Copii
12 IMSP Valentin Ignatenco 53 400,00
13 DETS Botanica 99 700,00
14 IMSP Mamei si Copilului 71 520,00
15 Universitatea Pedz}gogicﬁ 310 700,00
Ion Creanga
IMSP V. Ignatenco
16 REPETAT 83 700,00
AGENTIA ASIGURARE
17 RESURSE SI 335 000,00

ADMINISTRARE

2 Buc.
1 Buc.

1-3 luni

2 Buc.

1-3 luni




PATRIMONIU A
MINISTERULUI
APARARII
Cazan pe gaz

IMSP Sfinta Treime

1 Buc

1-3 luni

1 Buc
1 Buc
1 Buc
1 Buc
1 Buc
1 Buc
1 Buc

1-3 luni

1 Buc
1 Buc
1 Buc
1 Buc
2 Buc

1 Buc

1 Buc

1 Buc

1-3 luni

1 lot
1 lot
4 buc
1 buc
1 buc

1-3 luni

18 REPETAT 5 850,00

19 ADR NORD 68 000,00

20 DETS RISCANI 289 600,00

21 IMSP SCR T. Mosneaga 92 250,00

29 IMSP Spl'ta_lul Qllnlc de 90 000,00
Psihiatrie

23 IMSP SCR T. Mosneaga 200 290,00

1 Buc

1-3 luni

1 Buc
1 Buc
2 Buc
2 Buc

1-3 luni




1 Buc

AN Penitenciarelor

2 Buc
4 Buc
5 Buc
5 Buc
11 Buc
5 Buc
10 Buc
8 Buc
13 Buc

1-3 luni

1 Buc
1 Buc
1 Buc
2 Buc
1 Buc

1 Buc
1 Buc
2 Buc
1 Buc
1 Buc
1 Buc

3 Buc

1-3 luni

1 Buc
45 Buc
20 Buc
10 Buc

1-3 luni

18 buc
11 buc
13 buc
1 buc

1-3 luni

24 UTILAJ 2 950 435,00
25 DETS CIOCANA 425 350,00
AGENTIA ASIGURARE
RESURSE SI

ADMINISTRARE
26 PATRIMONIU A 374 800,00

MINISVTERULUI

APARARII

Utilaj de masurare
27 DETS RISCANI 339 232,30
28 | Primaria Cuhurestii de SUS 181 000,00

1 buc

1-3 luni




29

BNM

41 040,00

1 buc
1 buc
1 buc
1 buc

30

DETS RISCANI

67 500,00

2 buc
1 buc

1-3 luni

31

DETS RISCANI

48 000,00

1 buc

1 buc

1-3 luni

32

DETS BUIUCANI

540 300,00

1 buc

1-3 luni

33

DIiTS BALTI

249 870,00

2 buc
1 buc
8 buc
1 buc
4 buc

1-3 luni

34

IMSP BOLI
CONTAGIOASE COPII

78 000,00

1 buc
1 buc
1 buc
1 buc
4 buc

1-3 luni

35

IMSP ARHANGHEL
MIHAIL

21 500,00

1 buc
1 buc

1-3 luni

1 buc
4 buc

1-3 luni

TOTAL, lei

9 263 593,29

Data completarii 06.03.2026

Cu stima,

Ofertant/ Semnat:

Numele, Prenumele:Volontir Eugeniu
In calitate de: Administrator
Ofertantul:SRL TEHNO FOOD

Adresa: Mun. Chisinau, str. lon Neculce 1/1 (semnatura autorizata)




APROBAT
prin Ordinul Ministrului Finantelor
nr.145 din 24 noiembrie 2020

DECLARATIE
privind confirmarea identititii beneficiarilor efectivi si neincadrarea acestora in
situatia condamnarii pentru participarea la activititi ale unei organizatii
sau grupari criminale, pentru coruptie, frauda si/sau spalare de bani.

Subsemnatul, Eugeniu VOLONTIR reprezentant imputernicit al SRL TEHNO FOOD (denumirea
operatorului economic) Tn calitate de ofertant/ofertant asociat in cazul desemnarii ca castigator in
cadrul procedurii de achizitie publica nr ocds-b3wdpl-MD-1770381825650 din 09.03.2026, declar pe
propria raspundere, sub sanctiunile aplicabile faptei de fals in acte publice, ca beneficiarul/beneficiarii
efectivi ai operatorului economic n ultimii 5 ani nu au fost condamnati prin hotarare judecatoreasca
definitiva pentru participarea la activitati ale unei organizatii sau grupari criminale, pentru coruptie,
frauda si/sau spalare de bani.

Numele si prenumele IDNP al beneficiarului
beneficiarului efectiv efectiv

Olga VOLONTIR 2005049004598

Data completarii: 06.03.2026

Semnat:

Nume/prenume: Eugeniu VOLONTIR

Functia in cadrul persoanei juridice: Administrator
Denumirea persoanei juridice SRL TEHNO FOOD
IDNO al persoanei _1017600003659




I.P. "AGENTIA SERVICII PUBLICE"
Departamentul inregistrare si licentiere a unitatilor de
drept

Extras
din Registrul de stat al persoanelor juridice
nr. 135989 din 09.04.2024

Denumirea completd: Societatea cu Raspundere Limitata "TEHNO FOOD"
Denumirea prescurtata: "TEHNO FOOD" S.R.L.

Forma juridica de organizare: Societate cu raspundere limitata

Numarul de identificare de stat si codul fiscal: 1017600003659

Data inregistrarii de stat: 24.01.2017

Sediu: MD-2069, strada Ion Neculce 1/1, ap. 47, mun. Chisinau, Republica Moldova

Genurile de activitate:

1. Comert cu ridicata al altor masini si echipamente;

2. Intermedieri in comertul cu masini, echipamente industriale, nave si avioane;

3. Repararea echipamentelor electrice;

4. Comert cu amanuntul al mobilei, al articolelor de iluminat si al articolelor de uz casnic
n.c.a., Tn magazine specializate;

5. Repararea aparatelor electronice de uz casnic;

6. Instalarea masinilor si echipamentelor industriale;

7. Comert cu ridicata al altor bunuri de uz gospodaresc;

8. Comert cu ridicata al aparatelor electrice de uz gospodaresc, al aparatelor de radio si
televizoarelor;

9. Repararea articolelor de uz personal si gospodaresc n.c.a.;

10. Repararea dispozitivelor de uz gospodaresc si a echipamentelor pentru casa si gradina;
11. Repararea altor echipamente;

12. Repararea mobilei si a furniturilor casnice;

13. Repararea masinilor;

14. Intermedieri in comertul cu produse diverse;

15. Intermedieri in comertul cu mobila, articole de menaj si de fierarie;

16. Intermedieri in comertul specializat in vinzarea produselor cu caracter specific, n.c.a.;
17. Comert cu amanuntul al articolelor de fierarie, al articolelor din sticla si a celor pentru
vopsit, Tn magazine specializate;

18. Comert cu amanuntul al articolelor si aparatelor electrocasnice, in magazine
specializate;

19. Comert cu amanuntul al altor bunuri noi, in magazine specializate;

20. Comert cu amanuntul prin intermediul caselor de comenzi sau prin Internet;

21. Comert cu amanuntul efectuat in afara magazinelor, standurilor, chioscurilor si
pietelor;

22. Comert cu amanuntul prin standuri, chioscuri si piete al altor produse;

23. Fabricarea utilajelor pentru prelucrarea produselor alimentare, bauturilor si tutunului;

Capitalul social: 100 Lei
Administrator: VOLONTIR EUGENIU
Asociati:
1. VOLONTIR OLGA, partea sociala 100 Lei, ce constituie 100%
Beneficiari efectivi: Nedeclarat

Acest document poate contine date cu caracter personal . .
Extras din Registrul de stat al persoanelor juridice nr. 135989 din 09.04.2024 Pagina 1 din 2
Document semnat electronic in conformitate cu Legea nr. 91 din 29.05.2014. Verificarea semnaturii

poate fi realizata la adresa: https://msign.gov.md.



Prezentul extras este eliberat in temeiul art. 34 al Legii nr.220/2007 privind inregistrarea de stat a
persoanelor juridice si a Intreprinzatorilor individuali si confirma datele din Registrul de stat la data
de 09.04.2024

Specialist coordonator
Victoria Burcovschi
tel. 022-207862

Acest document poate contine date cu caracter personal . .
Extras din Registrul de stat al persoanelor juridice nr. 135989 din 09.04.2024 Pagina 2 din 2
Document semnat electronic in conformitate cu Legea nr. 91 din 29.05.2014. Verificarea semnaturii

poate fi realizata la adresa: https://msign.gov.md.



Chisinau, Directia generalia economie, comert si turism a CMC

INSTIINTARE DE RECEPTIONARE

(CONFIRMA OFICTAL DREPTUL LA INCEPEREA ACTIVITATIT)

Primaria mun. Chisinau, Adresa mun. Chisinau, sos. Hancesti, 53 "A"

Nr. Notificarii privind initierea activitatii de comert P-41066/2023
Data  01.09.2023 Ora 11:22

COMERCIANTULUI:

Denumirea/ N.P.P. TEHNO FOOD S.R.L. IDNO/IDNP 1017600003659

Sediul/domiciliul Republica Moldova, mun. Chisindu, sec. Buiucani, str. Ion Neculce, 1, bloc. 1,
ap./of. 47

Tipul activitatii

Tel. 069367462 Fax E-mail  info.tehnofood@gmail.com

Date din NIAC:

S 95.21. Repararea aparatelor electronice de uz casnic

(comertul cu amanuntul, comertului cu ridicata, perstarii de servicii, alimentatie publica, intermedierii in comert, activitatii in baza patentei de
Intreprinzator)

In Unitate de reparatie

(unitatea comerciala)

din Republica Moldova, mun. Chisiniu, sec. Centru, str. Academiei, 11, bloc. 2

(adresa amplasarii unitatii comerciale)

N.P. persoanei responsabile APL ~ Diana Lesnic-Rascoala functia  Specialist
tel. 022222441, e-mail  comert.autorizare@pmec.md

mun. Chisinau, sos. Hancesti, 53 "A"
Tel: +37322226164
E-mail: dc@pmc.md



evotel«

.EVE,JLL.IIFlI_- - TEHMICA =

HODOREC.A

TEHNO FOOD SRL, or.Chisinau, str. lon Neculce nr.1 bl.1 of.47

Telefon: 069099980/079613999, tehnofood.tender@gmail.com

www.evotek.md

Informatii generale despre ofertant

Denumirea operatorul economic SRL TEHNO FOOD
Tara RM
Cod postal MD-2069
Oras/Localitate Chisinau
Adresa juridica Str.Jon Neculce 1/1 ap.47
Pagina web evotek.md
Persoana sau persoanele de contact Eugeniu Volontir
Telefon 068301939
Adresa de e-mail tehnofood.tender @gmail.com
Numar unic de identificare
(IDNO/IDNP) 1017600003659
Numirul cod TVA 0507864
Forma organizatorico-juridica a

e eixes . SRL
activitatii de antreprenoriat
IBAN MD78ML000000002251603373
Banca SA MOLDINDCONBANK
Codul bancii MOLDMD2X

Compania SRL TEHNO FOOD comercializeaza solutii complete de

echipamente si utilaje pentru sectorul HoReCa in Republica Moldova.

Punem la dispozitia clientilor nostri serviciile de consultanta, proiectare si
service pentru: Restaurante, hoteluri, catering, fast-food, pizzerii, covrigarii,
bar, cafenea, supermarket, magazine alimentare, depozitare frigorifica,
benzinarii, cantine si alte unitati de alimentatie publica.

DIRECTOR SRL TEHNO FOOD
EUGENIU VOLONTIR



CAMERA INREGISTRARII DE STAT

EXTRAS
din Registrul de stat al persoanelor juridice
Nr. 350879 data 24.01.2017

Denumirea completi: Societatea cu Rispundere Limitata "TEHNO FOOD" .

Denumirea prescurtatd: "TEHNO FOOD" S.R.L.

Forma juridica de organizare: Societate cu raspundere limitata,
Numdrul de identificare de stat si codul fiscal (IDNO): 1017600003659

Data inregistrarii de stat: 24.01.2017

Modul de constituire: nou creata.

Sediul: MD-2069, str. Ion Neculce, 1/1, ap.(of.) 47, mun. Chisiniu, RMOLDOVA.
Obiectul principal de activitate:

I. Comert cu ridicata al altor masini si echipamente
. Intermedieri In comertul cu masini, echipamente industriale. nave si avioane
Repararea echipamentelor electrice
- Comert cu amanuntul al mobilei, al articolelor de iluminat si al articolelor de uz casnic n.c.a., in magazine
specializate

5. Repararea aparatelor electronice de uz casnic

6. [nstalarea masinilor i echipamentelor industriale

7. Comert cu ridicata al altor bunuri de uz gospodaresc

8. Comert cu ridicata al aparatelor electrice de uz gospodaresc, al aparatelor de radio §i televizoarelor

9. Repararea articolelor de uz personal si gospodiresc n.c.a.

10. Repararea dispozitivelor de uz gospodaresc si a echipamentelor pentru casa si gradina

11. Repararea altor echipamente

12, Repararea mobilei si a furniturilor casnice

I3. Repararea masinilor

14, Intermedieri in comerul cu produse diverse

15. Intermedieri in comertul cu mobila, articole de menaj si de fierarie

16. Intermedieri in comertul specializat in vinzarea produselor cu caracter specific, n.c.a.

17. Comert cu amanuntul al articolelor de fierdrie, al articolelor din sticla si a celor pentru vopsit, in magazine
specializate

18. Comert cu amanuntul al articolelor §i aparatelor electrocasnice, in magazine specializate

19. Comert cu amanuntul al altor bunuri noi, in magazine specializate

20. Comert cu amanuntul prin intermediul caselor de comenzi sau prin Internet

21. Comert cu amanuntul efectuat in afara magazinelor, standurilor. chioscurilor si pietelor

22. Comert cu amanuntul prin standuri, chiogcuri si piete al altor produse

23. Fabricarea utilajelor pentru prelucrarea produselor alimentare, bauturilor si tutunul}i'

Capitalul social: 100 lei,

Administrator: VOLONTIR EUGENIU, IDNP 2006047012314/ tel. 068301939
-Asociat:VOLONTIR OLGA, IDNP 2005049004598, cota 100 I , ¢e constituie 100%

B L D

PreZLntuI extras este eliberat in temeiul art.34 al Legii nr220-XVI din 19 octombrie 2007
privind inregistrarea de stat a persoanelor juridice si a intrepfinzatorilor individuali si confirma
datele dm Registrul de stat la data de:24.01.2017.
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&£ _ BC MOLDINDCONBANK” S.A.
7

Sucursala ,Alba-lulia”

Republica Moldova, MD-2071 Pecny6nuka Mongoea, MD-2071

mun. Chiginéu, str. Alba-lulia, 77/19 Data &3 i 0,)6‘ 2 y“)ﬂ MyH. Kuwunay, yn. Ana-l0nus, 77/19

Tel.: (373 22) 63-08-88, 59-39-64 , Ten.: (373 22) 63-08-88, 59-33-64

Fax: {373 22) 63-08-87 Nr. é‘éj dake: (373 22) 63-08-87
CERTIFICAT

B.C. .Moldindconbank” S.A., confirma ca *“TEHNO FOOD” SRL , IDNO
1017600003659, |a data de 1 iunie 2022 detine urmatoarele conturi bancare:

Nr | IBAN Valuta | Banca Beneficiara
1 | MD78ML000000002251603373 MDL MOLDMD2X

2 | MD78ML000000002251603373 USD | BC MOLDINDCONBANK
i MD78ML000000002251603373 EUR SA:

Director
BC "Moldindconbank” S.A
sucursala Alba-Iulia

. Alexandr Hovanschi

Bi=%

T ~Prgitally signed by Volontir Eugeniu
Date: 2022.11.22 09:17:32 EET
Reason: MoldSign Signature
Location: Moldova

Lin Fdena Crusdin
el
ID: 637511C72114

Confidential - MICB _
ALengic! Se ot Letineren, sustrageree. alterarca, mulliphicured, distrugerca sau lolasirea
‘ i C L ACTHIUTCG, i
wostui dacument Tara a dispune de drept de acces autorzat:
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QuayAudit
CERTIFICAT DE INREGISTRARE

it cantirma .r:i tul ] SIsten !. de mana 1ement a
"TEHNO FOOD” SR

MD-2069, str. lon Neculce, 1/1, mun. Chisindu, Republica Moldova

MD-2028, str. Academiei, 11/2, mun. Chigindu, Republica Moldova

1St auditat s robat ae catre

Quay Audit UK Ltd pentru urmatorul standard de management

ISO 9001:2015

temul de mai aqemer ‘,I woat se aphica pentru wr natoarele domeni de act tate

Comert cu amanuntul al articolelor si aparatelor: electrocasnice, de uz casnic n.c.a., de fierarie, si al altor bunuri noi, in
magazine specializate. Comert cu amanuntul prin intermediul caselor de comenzi sau prin internet. Comert cu ridicata al

aparatelor electrice de uz gospodaresc si al altor masini si echipamente. Repararea aparatelor electronice de uz casnic,
articolelor de uz personal si gospodaresc n.c.a., echipamentelor electrice si altor echipamente. Intermedieri in comertul cu

masini, echipamente industriale si produse diverse. Instalarea masinilor si echipamentelor industriale.
t certificat se aplica pentru acele domenii de activitate descrise
in Codunle NACE(CAEN) enumerate mai j0s. recur cute international

3314, 3319, 3320, 4614, 4619, 4643, 4669, 4752, 4754, 4759, 4778, 4791, 9521, 9529

Aprobat initial la 11 Aprilie 2024
Certificare curenta 11 Aprilie 2024
Certificatul expirala 11 Aprilie 2027
Numarul certificatului 4159464




N

QuayAudit
CERTIFICAT DE INREGISTRARE

Acest certificat confirma faptul ca sistemul de management al
"TEHNO FOOD"” SRL

MD-2069, str. lon Neculce, 1/1, mun. Chisinau, Republica Moldova
MD-2028, str. Academiei, 11/2, mun. Chisinau, Republica Moldova

a fost auditat si aprobat de catre
Quay Audit UK Ltd pentru urmétorul standard de management :

ISO 14001:2015

Sistemul de management aprobat se aplica pentru urmatoarele domenii de activitate:

Comer{ cu amanuntul al articolelor si aparatelor: electrocasnice, de uz casnic n.c.a., de fierdrie, si al altor bunuri noi, in
magazine specializate. Comert cu amanuntul prin intermediul caselor de comenzi sau prin internet. Comert cu ridicata al
aparatelor electrice de uz gospodaresc si al altor masini si echipamente. Repararea aparatelor electronice de uz casnic,
articolelor de uz personal si gospodéresc n.c.a., echipamentelor electrice si altor echipamente. Intermedieri in comertul cu
masini, echipamente industriale si produse diverse. Instalarea masinilor si echipamentelor industriale.

Acest certificat se aplica pentru acele domenii de activitate descrise
in Codurile NACE(CAEN) enumerate mai jos, recunoscute international

3314, 3319, 3320, 4614, 4619, 4643, 4669, 4752, 4754, 4759, 4778, 4791, 9521, 9529

Aprobat initial la 27 lunie 2025
Certificare curentd 27 lunie 2025
Certificatul expirala 27 lunie 2028
Numarul certificatului 4159823

in numele Quay Audit UK Limited g\m

www.ascb.com www.irgao.com

t Julian's Friars Shrewsbury Shropshire Y | (44 743 351¢ post

quayaudit




MINISTERUL MEDIULUI
AL REPUBLICII MOLDOVA

MINISTRY ENVIRONMENT
OF THE REPUBLIC OF MOLDOVA

AGENTIA DE MEDIU ENVIRONMENTAL AGENCY

MD-2005 mun.Chisindu, str. Albisoara, 38
Tel. (022) 820-770, Email: am@am.gov.md

CONFIRMARE

privind inregistrarea in ,,Lista producadtorilor” de produse
supuse reglementarilor de responsabilitate extinsa a producatorului
(echipamente electrice si electronice)

In scopul plasarii pe piatd a produselor de echipamente electrice si
electronice, in conformitate cu prevederile art. 12 alin. (5) si alin. (14) lit. b) din
Legea nr. 209 din 29.07.2016 privind deseurile, si punctele 46 — 50 din
Regulamentul privind deseurile de echipamente electrice si electronice, aprobat
prin Hotarirea Guvernului nr. 212 din 07.03.2018, se emite numarul de inregistrare

MD2023-9-EEE-001

pentru SRL TEHNO FOOD, IDNO: 1017600003659, cu adresa juridica: mun.
Chisinau, str. Ion Neculce, 1/1, of. 47.

Numarul de inregistrare este valabil Incepind cu data de 01.09.2023 pina la
data de 01.09.2026.
Digitally signed by Poverjuc Dorin
. . Date: 2023.09.01 15:35:36 EEST
Director ad]unct Reason: MoldSign Signature

Dorin POVERJUC Location: Moldova




Anexe la SNC

“Prezentarea situatiilor financiare”
Aprobat de Ministerul Finantelor
al Republicii Moldova

SITUATIILE FINANCIARE
pentru perioada 01.01.2024 - 31.12.2024

Entitatea: TEHNO FOOD S.R.L.
Cod cUIiO: 41161695
Cod IDNO: 1017600003659

Sediul:

MD:

Raionul(municipiul): 105, DDF BUIUCANI
Cod CUATM: (0120, SEC.BUIUCANI
Strada: Ion Neculce nr.1 bl.1 of.47

Activitatea principala: G4778, Comert cu amanuntul al altor bunuri noi, in magazine specializate
Forma de proprietate: 15, Proprietatea privata
Forma organizatorico-juridica: 530, Societdti cu raspundere limitata

Date de contact:

Telefon: 069299946

WEB:

E-mail: info.tehnofood@gmail.com

Numele si coordonatele al contabilului-sef: DI (dna) Popovici Natalia Tel. 06929946

Numarul mediu al salariatilor in perioada de gestiune: 20 persoane.

Persoanele responsabile de semnarea situatiilor financiare* Volontir Eugeniu

Unitatea de masura: leu

BILANTUL
Anexa 1
la31.12.2024
Sold la
Nr. cpt. Indicatori Cod rd. Inceputul perioadei | Sfirsitul perioadei de
de gestiune gestiune
1 2 3 4 5
ACTIV
A. ACTIVE IMOBILIZATE
I. Imobilizari necorporale
1. Imobilizari necorporale in curs de executie 010
2. Imobilizaéri necorporale in exploatare, total 020 8316 31448
din care:
021 26999
2.1. concesiuni, licente si marci
2.2. drepturi de autor si titluri de protectie 022
2.3. programe informatice 023 4421 3014

2.4. alte imobilizari necorporale 024 3895 1435



3. Fond comercial 030
4. Avansuri acordate pentru imobilizari necorporale 040
Total imobilizari necorporale
(rd.010 + rd.020 + rd.030 + rd.040) 050 8316 31448
I1. Imobilizari corporale
1. Imobilizari corporale in curs de executie 060
2. Terenuri 070
3. Mijloace fixe, total 080 713411 1517973
din care:
081

3.1. cladiri
3.2. constructii speciale 082 39278 27494
3.3. masini, utilaje si instalatii tehnice 083 139156 153209
3.4. mijloace de transport 084 482622 1298885
3.5. inventar si mobilier 085 45403 34040
3.6. alte mijloace fixe 086 6952 4345
4. Resurse minerale 090
5. Active biologice imobilizate 100
6. Investitii imobiliare 110
7. Avansuri acordate pentru imobilizari corporale 120
Total imobilizari corporale
(rd.060 + rd.070 + rd.080 + rd.090 + rd.100 + 130 713411 1517973
rd.110 + rd.120)
III1. Investitii financiare pe termen lung
1. Investitii financiare pe termen lung in parti 140
neafiliate
2. Investitii financiare pe termen lung in parti 150
afiliate, total
din care:

S S ) I 151
2.1. actiuni si cote de participatie detinute in partile
afiliate
2.2 imprumuturi acordate partilor afiliate 152
2.3 imprumuturi acordate aferente intereselor de 153
participare
2.4 alte investitii financiare 154
Total investitii financiare pe termen lung 160
(rd.140 + rd.150)
IV. Creante pe termen lung si alte active
imobilizate
1. Creante comerciale pe termen lung 170
2. Creante ale partilor afiliate pe termen lung 180
inclusiv: creante aferente intereselor de participare 181
3. Alte creante pe termen lung 190
4. Cheltuieli anticipate pe termen lung 200




5. Alte active imobilizate

Total creante pe termen lung si alte active
imobilizate
(rd.170 + rd.180 + rd.190 + rd.200 + rd.210)

TOTAL ACTIVE IMOBILIZATE
(rd.050 + rd.130 + rd.160 + rd.220)

ACTIVE CIRCULANTE
I. Stocuri

1. Materiale si obiecte de mica valoare si scurta
durata

2. Active biologice circulante

3. Productia in curs de executie

4, Produse si marfuri

5. Avansuri acordate pentru stocuri

Total stocuri
(rd.240 + rd.250 + rd.260 + rd.270 + rd.280)

I1. Creante curente si alte active circulante

1. Creante comerciale curente

2. Creante ale partilor afiliate curente

inclusiv: creante aferente intereselor de participare
3. Creante ale bugetului

4. Creantele ale personalului

5. Alte creante curente

6. Cheltuieli anticipate curente

7. Alte active circulante

Total creante curente si alte active circulante
(rd.300 + rd.310 + rd.320 + rd.330 + rd.340 +
rd.350 + rd.360)

II1. Investitii financiare curente

1. Investitii financiare curente in parti neafiliate

2. Investitii financiare curente in parti afiliate, total

din care:

2.1. actiuni si cote de participatie detinute in partile
afiliate

2.2. imprumuturi acordate partilor afiliate

2.3. imprumuturi acordate aferente intereselor de
participare

2.4. alte investitii financiare in parti afiliate

Total investitii financiare curente
(rd.380 + rd.390)

IV. Numerar si documente banesti

TOTAL ACTIVE CIRCULANTE
(rd.290 + rd.370 + rd.400 + rd.410)

TOTAL ACTIVE

210

220

230

240

250
260
270

280

290

300
310
311
320
330
340

350
360

370

380

390

391

392

393

394

400

410

420

430

721727

47986

13025724

13073710

2797329

311956

1209909
3688
47808

4370690

3482532

20926932

21648659

1549421

76367

19032835

19109202

5834435

775762

2760503
24399
68333

9463432

6010565

34583199

36132620



(rd.230 + rd.420)

PASIV

CAPITAL PROPRIU

I. Capital social si neinregistrat

1. Capital social 440 100 100
(
2. Capital nevarsat 450 -100 -100
)
3. Capital neinregistrat 460
4. Capital retras 470 g
5. Patrimoniul primit de la stat cu drept de 480
proprietate
Total capital social si neinregistrat 490 0 0
(rd.440 + rd.450 + rd.460 + rd.470 + rd.480)
I1. Prime de capital 500
II1. Rezerve
1. Capital de rezerva 510
2. Rezerve statutare 520
3. Alte rezerve 530
Total rezerve 540
(rd.510 + rd.520 + rd.530)
IV. Profit (pierdere)
1. Corectii ale rezultatelor anilor precedenti 550
2. Profit nerepartizat (pierdere neacoperita) al
anilor precedenti 560 13578935 8318415
3. Profit net (pierdere netd) al perioadei de
gestiune 570 11284326
4. Profit utilizat al perioadei de gestiune 580 g
Total profit (pierdere)
(rd.550 + rd.560 + rd.570 + rd.580) 590 13578935 19602741
V. Rezerve din reevaluare 600
VI. Alte elemente de capital propriu 610
TOTAL CAPITAL PROPRIU
(rd.490 + rd.500 + rd.540 + rd.590 + rd.600 + 620 13578935 19602741
rd.610)
DATORII PE TERMEN LUNG
1. Credite bancare pe termen lung 630
2. Imprumuturi pe termen lung 640
din care:
641
2.1. imprumuturi din emisiunea de obligatiuni
inclusiv: imprumuturi din emisiunea de obligatiuni
_ 642
convertibile
2.2. alte imprumuturi pe termen lung 643
3. Datorii comerciale pe termen lung 650




4. Datorii fata de partile afiliate pe termen lung 660
inclusiv: datorii aferente intereselor de participare 661
5. Avansuri primite pe termen lung 670
6. Venituri anticipate pe termen lung 680
7. Alte datorii pe termen lung 690 2329302
TOTAL DATORII PE TERMEN LUNG
(rd.630 + rd.640 + rd.650 + rd.660 + rd.670 + 700 2329302
rd.680 + rd.690)
DATORII CURENTE
1. Credite bancare pe termen scurt 710 3022641 4398516
2. Tmprumuturi pe termen scurt, total 720 173900
din care:

721
2.1. imprumuturi din emisiunea de obligatiuni
inclusiv: imprumuturi din emisiunea de obligatiuni 722
convertibile
2.2. alte imprumuturi pe termen scurt 723 173900
3. Datorii comerciale curente 730 2656202 6980171
4. Datorii fata de partile afiliate curente 740
inclusiv: datorii aferente intereselor de participare 741
5. Avansuri primite curente 750 1836196 1829313
6. Datorii fatd de personal 760 10175 29467
7. Datorii privind asigurarile sociale si medicale 770 22498 93796
8. Datorii fata de buget 780 348112 869314
9. Datorii fata de proprietari 790
10. Venituri anticipate curente 800
11. Alte datorii curente 810
TOTAL DATORII CURENTE
760 + 1770 1760 # 1790 4 rB00 4 | 820 8069724 14200577
rd.810)
PROVIZIOANE
1. Provizioane pentru beneficiile angajatilor 830
2. Provvifioane pentru garantii acordate 840
cumparatorilor/clientilor
3. Provizioane pentru impozite 850
4. Alte provizioane 860
TOTAL PROVIZIOANE 870
(rd.830 + rd.840 + rd.850 + rd.860)
TOTALPASIVE, 620 + a0

SITUATIA DE PROFIT SI PIERDERE
de la 01.01.2024 pina la 31.12.2024
Anexa 2

Indicatori ‘ Cod rd. |

Perioada de gestiune




precedenta curenta
1 2 3 4

Venituri din vinzari, total 010 40489337 64319795
din care:

011 39912955 63112180
venituri din vinzarea produselor si marfurilor
venifu_ri din prestarea serviciilor si executarea 012 576382 1207615
lucrarilor
venituri din contracte de constructie 013
venituri din contracte de leasing 014
venituri din contracte de microfinantare 015
alte venituri din vinzari 016
Costul vinzarilor, total 020 27422035 43463858
din care:

- TP 021 26901852 42175274

valoarea contabila a produselor si marfurilor
vindute
cost.uI serviciilor prestate si lucrarilor executate 022 520183 1288584
tertilor
costuri aferente contractelor de constructie 023
costuri aferente contractelor de leasing 024
costuri aferente contractelor de microfinantare 025
alte costuri aferente vinzarilor 026
Profit brut (pierdere brutd) (rd.010 - rd.020) 030 13067302 20855937
Alte venituri din activitatea operationala 040 13395 47890
Cheltuieli de distribuire 050 1138177 2621310
Cheltuieli administrative 060 2823983 4763323
Alte cheltuieli din activitatea operationala 070 216842 425106
Rezultatul din activitatea operationala: profit
(pierdere) (rd.030 + rd.040 - rd.050 - rd.060 - 080 8901695 13094088
rd.070)
Venituri financiare, total 090 50756 75045
din care:

091
venituri din interese de participare
inclusiv: veniturile obtinute de la partile afiliate 092
venituri din dobinzi 093
inclusiv: veniturile obtinute de la partile afiliate 094
venituri din alte investitii financiare pe termen lung 095
inclusiv: veniturile obtinute de la partile afiliate 096
venituri aferente ajustarilor de valoare privind 097
investitiile financiare pe termen lung si curente
venituri din iesirea investitiilor financiare 098
venituri aferente diferentelor de curs valutar si de 099 50756 75045

suma




Cheltuieli financiare, total 100 153857 562675

din care:

101 354698
cheltuieli privind dobinzile
inclusiv: cheltuielile aferente partilor afiliate 102
cheltuieli aferente ajustarilor de valoare privind 103
investitiile financiare pe termen lung si curente
cheltuieli aferente iesirii investitiilor financiare 104
cheltuieli aferente diferentelor de curs valutar si de 105 153857 207977
suma
Rezultatul: profit (pierdere) financiar(a) _ _
(rd.090 - rd.100) 110 103101 487630
Venituri cu active imobilizate si exceptionale 120
Cheltuieli cu active imobilizate si exceptionale 130
Rezultatul din operatiuni cu active imobilizate
si exceptionale: profit (pierdere) (rd.120 - 140
rd.130)
Rezultatul din alte activitati: profit (pierdere) 1 -103101 487
(rd.110 + rd.140) >0 0310 87630
Profit (pierdere) pina la impozitare (rd.080 + 160 8798594 12606458
rd.150)
Cheltuieli privind impozitul pe venit 170 1322132
Profit net (pierdere netd) al perioadei de 180 8798594 11284326

gestiune (rd.160 - rd.170)

SITUATIA MODIFICARILOR CAPITALULUI PROPRIU
de la 01.01.2024 pind la 31.12.2024

Anexa 3
N -nsc‘;'d 'ta | Sold la sfirsitul
r. Indicatori Cod rd inceputu Majorari Diminuari perioadei de
d/o perioadei de gestiune
gestiune
1 2 3 4 5 6 7
Capital social si neinregistrat
1. Capital social 010 100 100
( ( ( (
2. Capital nevarsat 020 -100 ) ) -100
) )
3. Capital neinregistrat 030
I.
4. Capital retras 040 ( ( ( (
P ) ) ) )
5. Patrimoniul primit de la stat cu 050
drept de proprietate
Total capital social si
neinregistrat 060 0 0
(rd.010 + rd.020 + rd.030 + rd.040
+ rd.050)
II. | Prime de capital 070

III. | Rezerve

1. Capital de rezerva 080



2. Rezerve statutare
3. Alte rezerve

Total rezerve
(rd.080 + rd.090 + rd.100)

Profit (pierdere)

1. Corectii ale rezultatelor anilor
precedenti

2. Profit nerepartizat (pierdere
neacoperita) al anilor precedenti

Iv.
3. Profit net (pierdere netd) al

perioadei de gestiune

4. Profit utilizat al perioadei de
gestiune

Total profit (pierdere)
(rd.120 + rd.130 + rd.140 + rd.150)

V. | Rezerve din reevaluare
VI. | Alte elemente de capital propriu
Total capital propriu

(rd.060 + rd.070 + rd.110 + rd.160
+rd.170 + rd.180)

090

100

110

120 X 6500

130 13578935

140 X 11284326

150 X ( (
) )

160 13578935 11290826

170

180

190 13578935 11290826

SITUATIA FLUXURILOR DE NUMERAR

de la 01.01.2024 pind la 31.12.2024

Indicatori Cod rd
precedenta
1 2 3
Fluxuri de numerar din activitatea
operationala
fncasari din vinzari 010 47413109
Plati pentru stocuri si servicii procurate 020 32986079
Plati catre angajati si organe de asigurare sociala si 030 1264065
medicala
Dobinzi platite 040 423190
Plata impozitului pe venit 050 566000
Alte incasari 060 306523
Alte plati 070 10633776
Fluxul net due numerar din activitatea
?r?fgal‘g?r:‘Z?SZO - rd.030 - rd.040 - rd.050 + 080 1846522
rd.060 - rd.070)
Fluxuri de numerar din activitatea de
investitii
incas&ri din vinzarea activelor imobilizate 090
Plati aferente intrarilor de active imobilizate 100
Dobinzi incasate 110
Dividende incasate 120

6500

5260520

5267020

5267020

Perioada de gestiune

curenta

8318415

11284326

19602741

19602741

Anexa 4

74253950

52669174

3064360

354698
420000
2175280

14867764

5053234



inclusiv: dividende incasate din strainatate

Alte incasari (plati)

Fluxul net de numerar din activitatea de
investitii

(rd.090 - rd.100 + rd.110 + rd.120 * rd.130)
Fluxuri de numerar din activitatea financiara

Incas&ri sub form3 de credite si imprumuturi

Plati aferente rambursarii creditelor si
fmprumuturilor

Dividende platite

inclusiv: dividende platite nerezidentilor
fncaséri din operatiuni de capital

Alte incasari (plati)

Fluxul net de numerar din activitatea
financiara

(rd.150 - rd.160 - rd.170 + rd.180 £ rd.190)

Fluxul net de numerar total
(£ rd.080 % rd.140 £ rd.200)

Diferente de curs valutar favorabile (nefavorabile)

Sold de numerar la inceputul perioadei de
gestiune

Sold de numerar la sfirsitul perioadei de
gestiune
(£ rd.210 %+ rd.220 + rd.230)

Documente atasate - Nota explicativa (fisierul pdf)

%A 2. Nota explicativd_2024.pdf

121

130

140

150

160

170
171
180

190

200

210

220

230

240

5211000

2728802

2275000

207198

2053720

-11963

1440775

3482532

6685953

5380311

3839564

-2533922

2519312

8721

3482532

6010565


https://declaratie-electronica.fisc.md/ro/declarations/file/6808d4576d381da70800d6d5

Anexanr.7.2 la Instructiunea
aprobata prin ordinul IFPS
nr. 400 din 14 martie 2014

CC04 AE

CERTIFICAT
privind lipsa sau existenta restantelor fata de bugetul public national
Nr. | A2601052 din 1 02032026

1. Destinatia / Hasnauenue

pentru participarea la proceduri de achizitii publice

2. Date despre contribuabil / Mudopmarus o HaoromnaTenbiumke

Denumirea Codul fiscal / Numirul de identificare
HaumenoBanue ®duckanphblil K01 / MAeHTHDUKAIMOHHBIA HOMEP
"TEHNO FOOD™" S.R.L. 1017600003659

Adresa sediului de bazi (strada, numérul) Codul - Denumirea localitatii

AJZipec OCHOBHOT'O MECTOPACIHOJNIOKEHUs (YU, HOMEp) Kon - HanmeHoBaHKe HaCeNEHHOTO MyHKTa

lon Neculce nr.1/1 of .47 0120-SEC.BUIUCANI

3. Atestarea lipsei sau existentei restantelor conform datelor Sistemului Informational Automatizat /
[NoaTrBepineHNe OTCYTCTBHS WIIN HAJMYXSA HEJJOMMKH COTJIACHO JAHHBIX MH(pOpMaloHHOI aBTOMaTH3HPOBaHHON
CHCTEMBI

La data emiterii prezentului certificat restanta fata de bugetul public national constituie/ Ha naty
BblgJa4dn HaHHOﬁ CIIpaBKU HEAOMMKA IEPC] HATUOHAJIIbHBIM Hy6JII/I‘IHBIM 6IO,II)KCTOM COCTaBJIACT:

0,00 lei/net.

4. Valabil pina la / [leiictBurenen go 17.03.2026

5. Autentificarea Serviciului Fiscal de Stﬁt / ,HOI{%‘}I}%P)K,HGHI/IG TlocymapcTBEHHQIT HATOTOBOM CITYKOBI

Digitally signed anta Irina A
. . Date: 2026.03.02 14:38:43 EET .
Sefa Directie Reason: MoldSign Signature l Irina GANTA
Location: Moldova
' MOLDOVA EUROPEANA
Functia//lomxHocTh Semnitura/ITomucs Numele si prenumele/Damumis i umst
L.§/ M.IL
Executor: C. Cosanu

Numele si prenumele/Damuus i mvst

Este extras din Sistemul Informational al SFS SIA ,,Contul curent al contribuabilului”// 02.03.2026 ora 13:40:22
cu aplicarea prevederilor pct. 82-83 Ordin IFPS nr.400 din 14.03.2014 (Monitorul Oficial 72-77/399, 28.03.2014)
NOTA (101,57)




Filtred Potato Peeler (380V)
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E - Electric Inlet
T - Water Drain
S - Cold Water Connection

- Product Code: PS.06-F

-0.55 kw 900 rpm -220 V / 380 V motor power.

- Stainless steel housing dimension: 400x380.

- Equipped with timer and control panel.

- Removable rotating plate and housing covered with durable abrasive.
- Peeling time: 1-2 minute.

-Stainless steel body.

-Long lasting abrassive surface covered with silicium carbide.
- Machine stops once setted operation is completed.

- Motor has overload protection.

- Unloading from front door.

- Washes and peels the potatos automatically.

- Integrated filtration system

- Filter is placed on the bottom of machine, in order to provide efficient
drain of water and peelings.

Main Information

Length 500 mm
Depth 733 mm
Height 1200 mm
Weight 50 kg

m3 0.44
Packed Lenghth 600 mm
Packed Depth 833 mm
Packed Height 1350 mm
Packed Weight 60 kg
Capacity 10 Kg
Total Power




INSTRUCTION MANUAL
Original instructions for
VEGETABLE CUTTER MACHINE

VC60MS / VC65MS

Keep these instructions with the appliance.
You should read this user manual carefully before using the appliance.




Dear Customer,
Thank you for purchasing this appliance. Please take a few minutes before starting
operation of the appliance and read the following operating instructions.

1. Intended use

1.1This machine is designed for commercial used only and must not be used for
household.

1.2The machine is not intended to process for meet, skin, shells or fish scales. Neither use
this machine to cut vegetable or fruit with nut or tough skin. Otherwise, it might lead to
damage of the machine, property or personal injury.

1.3 The machine is intended for commercial and indoor use by trained and skilled personnel
familiar with these instructions.

The assortment is made up of 2 different sizes: VC60MS/VC65MS.
The machine body is built in aluminum and stainless steel for easy cleaning and

maintenance. It has safety features compliant with the applicable safety Directives.

2 Safety regulations A\

2.1 Safety regulations
2.1.1 This appliance is intended for commercial use only and must not be used for
household.
2.1.2 The appliance must only be used for the purpose for which it was intended and
designed. The manufacturer is not liable for any damage caused by incorrect operation
and improper use.
2.1.3 Keep the appliance and electrical plug away from water and any other liquids. In
the event that the appliance should fall into water, immediately remove plug from the
socket and do not use until the appliance has been checked by a certified technician.
Failure to follow these instructions could cause a risk to lives.
2.1.4 Never attempt to open the casing of the appliance yourself.
2.1.5 Do not insert any objects in the casing of the appliance.
1.1.6 Do not touch the plug with wet or damp hands.
2.1.7 Danger of electric shock! Do not attempt to repair the appliance yourself. In
case of malfunctions, repairs are to be conducted by qualified personnel only.
2.1.8 Never use a damaged appliance! Disconnect the appliance from the electrical
outlet and contact the retailer if it is damaged.
2.1.9 Do not immerse the electrical parts of the appliance in water or other liquids.
Never hold the appliance under running water.
2.1.10 Regularly check the power plug and cord for any damage. If the power plug or
power cord is damaged, it must be replaced by a service agent or similarly qualified
persons in order to avoid danger or injury.



2.1.11 Make sure the cord does not come in contact with sharp or hot objects and keep
it away from open fire. To pull the plug out of the socket, always pull on the plug and not
on the cord.

2.1.12 Ensure that the cord (or extension cord) is positioned so that it will not cause a
trip hazard.

2.1.13 Always keep an eye on the appliance when in use.

2.1.14 Warning! As long as the plug is in the socket the appliance is connected to the
power source.

2.1.15 Turn off the appliance before pulling the plug out of the socket.

2.1.16 Never carry the appliance by the cord.

2.1.17 Do not use any extra devices that are not supplied along with the appliance.
2.1.18 Only connect the appliance to an electrical outlet with the voltage and frequency
mentioned on the appliance label.

2.1.19 Connect the power plug to an easily accessible electrical outlet so that in case of
emergency the appliance can be unplugged immediately. To completely switch off the
appliance pull the power plug out of the electrical outlet.

2.1.20 Always turn the appliance off before disconnecting the plug.

2.1.21 Never use accessories other than those recommended by the manufacturer.
Failure to do so could pose a safety risk to the user and could damage the appliance.
Only use original parts and accessories.

2.1.22 This appliance is not intended for use by persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge.
2.1.23 This appliance must not be used by children under any circumstances.

2.1.24 Keep the appliance and its cord out of reach of children.

2.1.25 Always disconnect the appliance from the mains if it is left unattended or is not in
use, and before assembly, disassembly or cleaning.

2.1.26 Never leave the appliance unattended during use.

2.2 Special Safety Regulations

2.2.1 The appliance is intended for commercial and indoor use by trained and skilled
personnel familiar with these instructions.

2.2.2 This machine is designed for vegetable or fruit cutting in restaurants, canteens and
similar catering establishments.

2.2.3 Any other use might lead to damage to the appliance or personal injury.

2.2.4 Do not place the appliance on a heating object (gasoline, electric, charcoal cooker,
etc.) Keep the appliance away from any hot surfaces and open flames. Always
operate the appliance on a level, stable, clean, heat-resistant and dry surface.

2.2.5 Danger of injury! Care is needed when operating or cleaning. Wear protective
gloves (not supplied) if necessary.

2.2.6 Caution! Securely route the power cord if necessary, in order to prevent



unintentional tripping over and falling.

2.2.7 Do not use the appliance before it is properly assembled.

2.2.8 This appliance is not intended to be operated by means of an external timer or
separate remote-control system.

2.2.9 Never bypass any safety interlocks on the appliance.

2.2.10 WARNING: ALWAYS switch off the appliance and unplug from electrical power
supply before cleaning, maintenance or storage.

2.2.11 WARNING: ALWAYS keep hands, long hair and clothing away from the moving
parts.

2.2.12 WARNING: Take great care when handling the cutting blade. Wear protective gloves
(not supplied) if necessary.

2.2.13 Allow at least 15cm spacing around the appliance for ventilation purpose during use.
2.2.14 Do not wash the appliance with water or waterjet. Washing with water can cause
leakage and increase the risk of electric shock. No parts are dishwasher safe.
2.2.15 Do not move the appliance while it is under operation. Unplug the appliance when

moving and hold it at the bottom.

2.2.16 Special care should be taken when moving or transporting the appliance due to
heavy weight. With at least 2 people or using a trolley for assistance. Move the
machine slowly, carefully and never be inclined over 45°.

2.2.17 This appliance is equipped with a cord having a grounding wire with a grounding
plug, the plug must be plugged into an outlet that is properly installed and grounded.

3 PRODUCT DESCRIPTION
3.1 Parts of description

1. On switch 2. Off switch 3. Pusher 4. Handle bar 5. Hopper 6. Locking handle
7. Hopper lid spindle



530

3.2 MAIN TECHNICAL PARAMETERS

240

540

Unit: mm
MODEL POWER VOLTAGE N.W.J/G.W. | PACKING SIZE
VCE0MS 550W 220V-240V~ | 54 5197 9kg | 65%31.5%53.5cm
50/60Hz
115V~ 60Hz o
VCB5MS 750W 280V~ o, | 249/28.2kg | 65°32.5%53.5cm

4 INTRODUCTION

4.1 Preparation for first use

411

41.2

413
41.4
41.5
4.1.6
41.7

41.8
41.9

Check to make sure the appliance is undamaged. In case of any damage, contact
your supplier immediately and do NOT use the appliance.

Remove all the packing material and protection film (if applicable). Keep the
packaging for future storage.

Clean the appliance, see: 4.6 Cleaning.

Place the appliance on a level and steady surface, unless mentioned otherwise.
Make sure there is enough clearance around the appliance for ventilation purposes.
Position the appliance in such a way that the plug is accessible at all times.

Make sure the power outlet ratings correspond to the specifications printed on the
rating plate.

Make sure that the machine is connected to a grounding system.

Even if safety systems are installed on the machine, prevent approaching moving
parts with hands and do not touch the machine with wet or damp hands.

4.1.10 It is strongly recommended that the operator contact the after sales center if there is

any problem or malfunction occurred. Please do not dismantle the machine or in
place of unauthorized parts.



4.2 The manufacturer will be not responsible for following cases:

4.2.1 If the machine is tampered or safety functions are installed by non-authorized staff.
4.2.2 If the components are replaced by unauthorized parts.

4.2.3 If the instruction in this manual is not carefully followed.

4.2.4 |If the machine surfaces are treated with unsuitable substance or solvent.

4.3 Safety devices

4.3.1 Micro-switch: The micro-switch is equipped with a magnet mechanism. The

appliance stops automatically when the upper lid or the outlet lid is opened during

operation.

4.4 INSTALLATION

4.41 Packing and unpacking

4411 Remove all packaging materials. Keep the packaging for future storage.

4.4.1.2 Ensure the packages you received includes following items: vegetable cutter unit,
five standard cutting discs (one disc is equipped with appliance), ejector, brush,
pusher, spanner (VC65MS only), instruction manual.

4.41.3 After unpacking all accessories, lay them on a flat and stable surface.

4.41.4 Make sure the delivery contents are complete and free of any damage. If you find
that parts are missing or show damage, do not use the appliance but contact
your dealer.

4.4.1.5 Clean the disc, drain disc and other parts which contact with food.

BE CAREFUL! the blade of disc is very sharp. (Use gloves if necessary, not
included)

4.4.1.6 Position the appliance in such a way that the plug is always accessible.

4.4.2 Installation area

The selected machine work setting must be sufficiently lit and have an electric power outlet.
The workplace must be sufficiently large, perfectly level and dry. The machine should be
installed in non-explosive environments. In any case, installation should be carried out by

taking into account any applicable industrial safety regulations in force.



4.4.3 Electric connection

DANGER-CAUTION: Electric connection to the power outlet should be operated by skilled
personnel.

Check for the perfect efficiency of the plant grounding system. Make sure that the line

voltage (V) and frequency (Hz) correspond to the machine ratings (refer to the machine
identification plate and wiring diagram). The machine comes equipped with an electric
cable with plug. Plug the machine into a main wall switch with differential.

4.5 OPERATING

4.5.1 Operating

4.51.1 Position the appliance so that the on/off switch is facing the user.

4.51.2 Insert the plug into the wall socket.

4.5.1.3 Switch ON the appliance by pressing the “GREEN” button of the ON/OFF switch.

4.51.4 Put the vegetable or fruit into the carriage and
adjust the press to hold the materials firmly in
place. Make sure the materials are positioned
against the stop plate.

4.51.5 Once the meat has been cut, switch OFF the
appliance by pressing the “RED” button of the

ON/OFF switch.

4.5.2 Setting the discs on the machine

4.5.2.1 Lift up the handle as shown in figure 1, and open the cover.
4.5.2.2 Place the ejector correctly.

4.5.2.3 Place appropriate disc, hook the discs in the correct position.
4.5.2.4 Close the cover and handle.

< o)

COVER OPENING figure 1 DISC POSITION figure 2
BE CAREFUL! The blade of disc is very sharp. (Use gloves if necessary, not included)



4.5.3 Choice of discs

DISC CHOICE FORVEGETABLE CUTTER MACHINE
PICTURE PART NO. SIZE
SR G002 2mm
G003 3mm
G007 7mm
G010 10mm
SA002 2mm (three blades)
SA004 4mm (two blades)
Slicer (aluminum) SA006 6mm (two blades)
SA008 8mm (single blade)
SA010 10mm (single blade)
SP002 2mm (three blades)
Slicer (plastic)
SP004 4mm (three blades)
J303 3x3mm
Julienne [ _"Q
J404 4x4mm
) FS808 8x8mm
French Fries
FS100 10x10mm
ARARR)
DS888 8x8x8mm
O DS1000 10x10x10mm
Dicing
DS2000 14x20x20mm

4.5.4 Using the discs

Lift the handle and cover to place the ejector (figure.1). Before starting, always check the
cleanliness of the cutting chamber, the drive spindle, the ejector and the cutting discs.
4.5.4.1 Slicing, shredding and grating

4.5.4.1.1 Mount the ejector onto the flat surface of the drive spindle.

4.5.4.1.2 Mount the required disc (slicing, shredding or other options).

4.5.4.1.3 Turn the disc clockwise to insert the bayonet and keep on turning clockwise until it



reaches the pin.

4.5.4.1.4 To remove the disc, turn it in the opposite direction and lift it using the finger holes
at the edges of the disc.

4.5.4.1.5 Close and lock the cover and handle.

4.5.4.2 Cutting chips or cubes (option)

4.5.4.2.1 Mount the ejector.

4.5.4.2.2 Mount the chips/dice disc in the housing and check for correct fixing (the
assembly area must be clean). The upper edge of the chips/dice disc must be placed
slightly below the top of the body of the device.

4.5.4.2.3 Then mount the slicing disc of the same size as the chips/dice disc and close the
cover.

4.6 Cleaning

4.6.1 Attention: Always unplug the appliance from the
electrical power outlet and let it cool down
completely before cleaning and storage.

4.6.2 Clean the appliance after each use. to ensure
correct operation and long life of the device.

4.6.3 Warning: Never submerge the appliance in water
or other liquids!

4.6.4 Clean the device, in particular the disc assembly.
Only with a damped cloth or sponge in warm water. Fig.3
Thoroughly remove all remaining foodstuff. Open the cover and loosen pin 1 as
shown in fig.3. Remove the cover and wash with warm running water. Clean the
surfaces with water with soap, alcohol, non-abrasive detergents or with water
without chlorine- or soda-based substances (chlorinated water, hydrochloric acid).
Never use abrasives, steel wool or similar products as they may damage the surface,
coating or body of the device. For cleaning, use non-toxic hygiene products.

4.6.5 Handle with great care.

Note: It is recommended to check the disc, ejector, hopper and body surface for blockage

and residues after each operating cycle.

4.7 Storage

4.7.1 Before reassembling, make sure that all parts are dry. Before storing, remove all
residues from the appliance (incl. the basins), disconnect it from the supply and
clean the appliance and its accessories thoroughly. Use white Vaseline oil (or any
similar product) to protect all parts of the device.

4.7.2 These products, mainly composed of oily substances and detergents, and available
in spray cylinders for easy application, make aluminum surfaces glossy and prevent



moisture and corrosion.
4.7.3 To protect the appliance from dust, cover it with a cloth that allows air circulation

inside the appliance.

5 Circuit diagram
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6 Exploded view and spare parts lists

VC60MS Spare Parts Lists

No. Name No. Name No. Name

1 Handle bar 13 Spring 32 Belt

1A Handle bar (die casting) 14 Hopper lid spindle 33 Support of motor
2 Nylon gasket 15 Spindle sleeve 34 Motor

3 Pusher 16 Stop collar 35 Cable tie

4 Small feeeder hopper 17 Body 36 Power cord

4A Small feeeder hopper (die casting) 17A Body (die casting) 37 Rubber foot

5 Hopper 22 Off switch 38 Bottom plate
5A Hopper (die casting) 23 On switch 39 Capacitor

6 Seat of magnet 24 Output axis 40 Capacitor of clamp
7 Magnet 25 Bearing cover 41 Bottom base

8 Disc 26 Oil seal

9 Ejector 27 Bearing 42 Electric box

10 Locking handle 28 Bearing
10A Locking handle (die casting) 29 Microswitch 43 Support of electric box
11 Pin 30 Fixing plate 44 Brush

12 Hook 31 Belt wheel




&
% ® ®

VC65MS Spare Parts Lists

No. Name No. Name No. Name
1 Handle 17 Body 34 Motor
2 Nylon gasket 17A Body (die casting) 35 Cable tie
3 Pusher 18 L type magnet seat 36 Power cord
4 Small feeder hopper 19 Sleeve pipe 37 Rubber foot
5 Hopper 20 Sleeve 38 Bottom plate
5A Hopper (die casting) 21 Securing key 39 Capacitor
6 Seat of magnet 22 Off switch 40 Capacitor of clamp
7 Magnet 23 On switch 41 Bottom base
8 Disc 24 Output axis
9 Ejector 25 Bearing cover 42 Electric box
10 Locking handle 26 Oil seal
10A | Locking handle (die casting) | 27 Bearing 43 |Support of electric box
11 Pin 28 Bearing 44 Brush
12 Hook 29 Microswitch 45 Spanner
13 Spring 30 Fixing plate 46 Handle connector
14 Hopper lid spindle 31 Belt wheel 46A | Handle connector (die casting)
15 Spindle sleeve 32 Belt 47 Locking nut
16 Stop collar 33 Support of motor
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GB: User manual

DE: Benutzerhandbuch
NL: Gebruikershandleiding
PL: Instrukcja obstugi

FR: Manuel de (utilisateur
IT: Manuale utente
RO:Manual de utilizare
GR: Eyxetpidto xpnotn
HR:Korisnicki prirucnik
CZ: UZivatelska prirucka
HU:Felhasznaloi kézikényv
UA: MocibHuk kopucTyBaya
EE: Kasutusjuhend
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LV: Lietotaja rokasgramata

LT: Naudojimo instrukcija

PT: Manual do utilizador

ES: Manual del usuario

SK: Poutzivatelska prirucka
DK:Brugervejledning

Fl: Kayttdopas
NO:Brukerhandbok

SI: Navodila za uporabo

SE: Anvandarhandbok

BG: PbkoBozcTBO 33 notpebutens
RU: PykoBozcTso nonb3osatens

SLICER
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CORTAFIAMBRES
KRAJAC

SLICER
LEIKKURIN
KUTTER
REZANJE
SKIVARE
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DE:
NL:
PL:
FR:

IT:

RO:
GR:
HR:
CZ:
HU:

EE:
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: Read user manual and keep this with the appliance.

: Lesen Sie das Benutzerhandbuch und bewahren Sie es
zusammen mit dem Gerat auf.

: Lees de gebruikershandleiding en bewaar deze bij het
apparaat.

: Nalezy przeczytac instrukcje obstugi i zachowac ja wraz

zurzadzeniem.
: Lisez le manuel d'utilisation et conservez-le avec
l'appareil.

: Leggere il manuale dell'utente e conservarlo con l'appa-

recchiatura.

: Cititi manualul de utilizare si pastrati-l impreuna cu
aparatul.

: AwaBaore To eyxelpidlo xpnaTn kat pUAGETE To pagt pe T

OUOKEUN.

Procitajte upute za uporabu i sacuvajte ovo uz uredaj.

Prectéte si uzivatelskou prirucku a uschovejte ji u

spotrebice.

: Olvassa el a hasznalati Gtmutatot, és tartsa azt a kés-
ziilék kozelében.

: [pounTaitte nocibHMK KopuCTyBaya Ta TpuMaiite fioro
Pa3oM i3 NpUnafoM.

For indoor use only.

Nur zur Verwendung im Innenbereich.
Alleen voor gebruik binnenshuis.

Do uzytku wewnatrz pomieszczen.
Pour lusage a lintérieur seulement.
Destinato solo all'uso domestico.
Doar pentru uz la interior.

[ xprion Povo o€ E0WTEPLKO XDPO.
Samo za unutarnju upotrebu.

Pouze pro vnitfni pouZiti.

Csak beltéri hasznalatra.
BukopucToByBaTy Tinbku BCepefuHi NpUMiLLeHb.
Ainult sisetingimustes kasutamiseks.

: For item 210017 only.
: Nur fir Artikel 210017.
: Alleen voor item 210017.

: Dotyczy tylko pozycji 210017.
: Uniquement pour larticle 210017.

Solo per la voce 210017.
: Doar pentru articolul 210017.
: Movo yia 1o oTouxeio 210017.
: Samo za stavku 210017.

: Pouze pro polozku 210017.

: Csak a 210017-os tételhez.
: Tinbkw gns nywkty 210017,

EE: Ainult punkti 210017 puhul.

L 1

EE:
LV:

LT:

P

=

ES:
SK:

DK

Fl:

NO:

Sl:

SE:
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LV:
LT:
PT:

ES:
SK:

DK
Fl:
NO
Sl
SE

LV:
LT:
PT:
ES:

SK:
DK:

Fl:

NO:

Sl

SE:
BG:
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Lugege kasutusjuhendit ja hoidke seda koos seadmega.
Izlasiet lietoSanas pamacibu un saglabajiet to kopa ar
ierici.
Perskaitykite naudojimo instrukcija ir palikite ja su
prietaisu.
Leia 0 manual do utilizador e guarde-o juntamente com
o aparelho.
Lea el manual del usuario y consérvelo con el aparato.
Precitajte si navod na pouZitie a uschovajte ho spolu so
spotrebicom.
: Les brugervejledningen, og opbevar den sammen med
apparatet.
Lue kayttdohje ja sdilyta se laitteen mukana.
Les bruksanvisningen og ta vare pa den.
Preberite navodila za uporabo in jih shranite skupaj z
napravo.
Las bruksanvisningen och forvara den tillsammans med
produkten.
: MpoyeTeTe pbKOBOACTBOTO 33 NOTPEbUTENS ¥ ro 3anaseTe
3ae/JHo C ypesa.
TpoyTiTe pyKOBOACTBO NONL30BATENS M COXPAHUTE ero
BMecTe ¢ npubopom.

Tikai lietosanai telpas.
Naudoti tik patalpoje.
Apenas para uso interno.
Sélo para uso en interiores.
Iba na vnitorné poutzitie.
: Kun tilindenders brug.
Vain sisakayttoon.
: Kun til innendgrs bruk.
Samo za uporabo v zaprtih prostorih.

: Endast for inomhusbruk.
BG:
RU:

[la ce n3nonsea camo Ha 3aKpuTo.
Mcnonb3oBath TonbKo B noMeLLeHnsX.

Tikai 210017. punktam.

Tik 210017 punktui.

Apenas para o item 210017.
Solo para el articulo 210017.
Len pre polozku 210017.
Kun for punkt 210017.

Vain tuotteelle 210017.

Kun for punkt 210017.
Samo za tocko 210017.
Endast for artikel 210017.
Camo 3a Touka 210017.

: Tonbko anst nosuuum 210017.
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NOTE: This manual is translated from original English manual using Al and machine translations.

HINWEIS: Dieses Handbuch wurde aus dem englischen Originalhandbuch mit KI und maschinellen Ubersetzungen iibersetzt.
OPMERKING: Deze handleiding is vertaald vanuit de originele Engelse handleiding met behulp van Al en machinevertalingen.

UWAGA: Niniejszy podrecznik zostat przettumaczony z oryginalnego podrecznika w jezyku angielskim przy uzyciu Al i ttumaczen maszynowych.
REMARQUE : Ce manuel est traduit a partir du manuel original en anglais a l'aide de UA et de traductions automatiques.

NOTE: Questo manuale & tradotto dal manuale originale in inglese utilizzando llnteltlgenza artificiale e le traduzioni automatiche.

NOTA: Acest manual este tradus din manualul original in limba engleza folosind Al si traduceri automate.

IHMEIQZH: Auto To eyxelpidio HeTappazeTat ano 1o npwroTuno ayyAko eyxelpidto xpnotgonotaviag Al kat autopaTeG HETAPPATELG.
NAPOMENA: Ovaj prirucnik je preveden iz izvornog engleskog prirucnika s Al i strojnim prijevodima.

POZNAMKA Tato pFirucka je prelozena z pdvodni anglické pfirucky pomoci umélé inteligence a strolovych prekladd.

MEGJEGYZES: Ez a kézikonyv az eredeti angol kézikonyvhl szarmazik, mesterséges intelligencia és gépi forditasok segitségével.
MPUMITKA: Lieit nocibHnk nepeknafaeTbcs 3 0pUriHanbHoro aHriincbkoro nocibHMKa 3 BAKOPUCTAHHSM LUTYYHOTO iHTeeKTy Ta MaLMHHOMO
nepeknagy.

MARKUS: Kéesolev kasutusjuhend on tolgitud originaal inglise keeles, kasutades Al ja masinate tolkeid.

PIEZIME: 57 rokasgramata tiek tulkota no or|g|nalas anglu valodas rokasgramatas, izmantojot maksllga intelekta un velas masinas tulkojumus.
PASTABA: Sis vadovas i$verstas i$ originalaus angly kalbos vadovo naudojant dirbtinj intelekta ir magininj vertima.

NOTA: Este manual é traduzido do manual original em inglés utilizando IA e traducdes de méaquinas.

NOTA: Este manual esta traducido del manual original en inglés utilizando IA y traducciones automaticas.

POZNAMKA: Této prirucka je preloZena z povodnej anglickej prirutky pomocou umelej inteligencie a strojového prekladu.

BEM/ERK: Denne vejledning er oversat fra den originale engelske vejledning ved hjzelp af Al og maskinoverszttelser.

HUOMAUTUS: Tama opas on kaannetty alkuperdisestd englanninkielisesta oppaasta kayttaen tekoalyd ja konekaannoksia.

NO:MERK: Denne hadndboken oversettes fra den originale engelske handboken ved hjelp av Al og maskinoversettelser.
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SE:
BG:
RU:

OPOMBA: Ta prirocnik je preveden iz izvirnega angleskega prirocnika z uporabo umetne inteligence in strojnih prevodov.

NOTERA: Denna handbok &r éversatt fran den engelska originalmanualen med Al och maskingverséttningar.

3ABEJIEXXKA: ToBa pbkoBOACTBO € NpeBEAEHO OT OPUTMHAIHOTO aHMMIICKO PbKOBOACTBO C MOMOLLTA Ha Al 1 MalMHHK NpeBoau.
NPUMEYAHWE: 310 pykoBOACTBO NEpeBEfeHO 13 OPUTMHANBHOTO PYKOBOACTBA Ha aHINMIACKOM A3bIKe C MCNoNb3oBaHNeM M 1 MalnHHBbIX
nepeBofjoB.
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GB: Technical specifications / DE: Technische Angaben / NL: Technische gegevens / PL: Dane techniczne / FR: Données tech-
niques / IT: Parametri di base / RO: Parametrii de baza / GR: Baotkég napapetpot / HR: Tehniéki podaci / CZ: Technicka specifikace
/ HU: Miszaki adatok / UA: TexniuHi xapaktepuctuku / EE: Tehnilised andmed / LV: Tehniskas specifikacijas / LT: Techninés speci-
fikacijos / PT: Especificacdes técnicas / ES: Especificaciones técnicas / SK: Technické Specifikacie / DK: Tekniske specifikationer
/ Fl: Tekniset tiedot / NO: Tekniske spesifikasjoner / Sl: Tehni¢ne specifikacije / SE: Tekniska specifikationer / BG: TexHuuecku
cneundukaumm / RU: TexHuueckue gaHHble

A 203 | 2o | zoo | ooz [ 2o [ goom

B 220 - 240V ~ 50Hz / 220 - 2408 ~ 50My,

c oow/er | asowser | sowser | sowser | sowser | asowser

D |

E 195 mm / Mm | 220 mm / Mm | 250 mm / MM 300 mm / mm 250 mm / Mm | 220 mm / MM

F 12 mm/ mm 14 mm / Mum 12 mm / Mm

G <70 dB (A)

H IP33

| 416x400x(H)335 506x435x(H)347 514x484x(H)373 602x573x(H)456 514x484x(H)373 506x435x(H)347
mm / MM mm / MM mm / MM mm / MM mm / MM mm / MM

J 13,5kg / kr Thkg / xr 16kg / kr 26kg / kr T6kg / kr Thkg / xr

A: GB: Item no. / DE: Art.-Nr. / NL: Artikelnr. / PL: Nr pozycji / FR: N° d'article / IT: N. articolo / RO: Nr. articolului/ GR: Ap. idoug /
HR: Broj stavke / CZ: Polozka ¢, / HU: Cikkszam / UA: Homep enementa / EE: Artiklinr/ LV: Vienums Nr. / LT: Prekés Nr. / PT: Item
n.o/ES: N.o de articulo / SK: C. polozky / DK: Varenr. / Fl: Kohteen nro / NO: Varenr. / SI: St. izdelka / SE: Art.nr / BG: Homep Ha
enemenT / RU: Homep nosuuuu

@

: GB: Rated voltage and frequency / DE: Nennspannung und Frequenz / NL: Nominale spanning en frequentie / PL: Znamionowe
napiecie i czestotliwo$¢ / FR: Tension et fréquence nominales / IT: Tensione e frequenza nominali / RO: Tensiune nominala si
frecventd / GR: Ovopaotikn 1aon kat ouxvornta / HR: Nazivni napon i frekvencija / CZ: Jmenovité napéti a frekvence / HU: Név-
leges fesziltség és frekvencia / UA: HominansbHa Hanpyra Ta yactota / EE: Nimipinge ja -sagedus / LV: Nominalais spriegums un
frekvence / LT: Vardiné jtampa ir daznis / PT: Tensao e frequéncia nominais / ES: Tensién y frecuencia nominales / SK: Menovité
napatie a frekvencia / DK: Nominel spaending og frekvens / FI: Nimellisjannite ja -taajuus / NO: Nominell spenning og frekvens /
Sl: Nazivna napetost in frekvenca / SE: Méarkspanning och frekvens / BG: Homunanko Hanpexetue n yectora / RU: HommHansHoe
HanpsixeHue 1 4acToTa

O

: GB: Rated input power / DE: Nenneingangsleistung / NL: Nominaal ingangsvermogen / PL: Znamionowa moc wejsciowa / FR:
Puissance d'entrée nominale / IT: Potenza nominale in ingresso / RO: Putere nominald de intrare / GR: OvopaoTikn 1oxug elo6dou
/ HR: Nazivna ulazna snaga / CZ: Jmenovity vstupni vykon / HU: Névleges bemeneti teljesitmény / UA: HominanbHa BxigHa
notyxHicts / EE: Nimisisendvaimsus / LV: Nominala ieejas jauda / LT: Vardiné jéjimo galia / PT: Poténcia de entrada nominal /
ES: Potencia de entrada nominal / SK: Menovity vstupny vykon / DK: Nominel indgangseffekt / FI: Nimellistuloteho / NO: Nominell
inngangseffekt / SI: Nazivna vhodna mo¢ / SE: Markineffekt / BG: HomunanHa exoasawa mowroct / RU: HomuHansHas sxonHas
MOLLIHOCTb

e}

: GB: Protection class (Class) / DE: Schutzklasse [Klasse] / NL: Beschermingsklasse (klasse] / PL: Klasa ochrony (klasa) / FR:
Classe de protection (classe) / IT: Classe di protezione [classe] / RO: Clasd de protectie (clasd) / GR: Khaon npootaciag (katnyopial
/ HR: Klasa zastite (klasa) / CZ: Trida ochrany [tFida) / HU: Védelmi osztaly (osztaly] / UA: Knac saxucty (knac) / EE: Kaitseklass
[klass) / LV: Aizsardzibas klase (klase) / LT: Apsaugos klasé (klasé] / PT: Classe de protecdo (classe] / ES: Clase de proteccion
[clase] / SK: Trieda ochrany trieda) / DK: Beskyttelsesklasse (klasse) / Fl: Suojausluokka (luokka) / NO: Beskyttelsesklasse
(klasse) / SI: Razred zasCite (razred) / SE: Skyddsklass (klass) / BG: Knac Ha sawuTa (Knac) / RU: Knacc 3awmTei (knacc)

m

: GB: Blade diameter / DE: Durchmesser der Klinge / NL: Diameter blad / PL: Srednica ostrza/ FR: Diamétre de lame/ IT: Diametro
della lama / RO: Diametru lama / GR: Awpetpoc Aenidag / HR: Promjer ostrice / CZ: Primér Cepele / HU: Penge atmérdje / UA:
[Lliametp nesa / EE: Tera [abim&ot / LV: Asmens diametrs / LT: Peilio skersmuo / PT: Didmetro da @mina / ES: Didmetro de la
cuchilla / SK: Priemer Cepele / DK: Bladets diameter/ FI: Teran halkaisija / NO: Bladets diameter /Sl Premer rezila / SE: Bladets
diameter / BG: [lnametsp Ha octpueto / RU: [lnametp nessus

-n

: GB: Cut thickness / DE: Dicke schneiden / NL: Snijdikte / PL: Gruboé¢ ciecia / FR: Epaisseur de coupe / IT: Spessore di taglio / RO:
Grosime taiere / GR: Maxog konng / HR: Debljina rezanja / CZ: Tloustka rezu / HU: Vagott vastagsag / UA: ToswuHa pizants / EE:
L6ika paksus / LV: Griezuma biezums / LT: Pjovimo storis / PT: Espessura do corte / ES: Grosor del corte / SK: Hrabka rezu / DK:
Skeer tykkelse / FI: Leikkauksen paksuus / NO: Kutt tykkelse / SI: Debelina reza / SE: Skar tjocklek / BG: lebennna Ha psizate /
RU: Tonwpwra cpesa

M
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: GB:Noise level (dB(A]) / DE:Rauschpegel (dB(A)) / NL:Geluidsniveau (dB(A)) / PL:Poziom hatasu (dB[AJ) / FR: Niveau sonore
(dB(A)) /IT:Livello di rumore [dB(A)) / RO:Nivel zgomot (dBIA)) / GR:Eninedo BopuBou [dB(A)) / HR:Razina Suma (dBIA)) / CZ:Hluk-
ova hladina (dB(A)) / HU:Zajszint [dBIA)) / UA:pigerb wymy (aB(A]) / EE:Miratase [dB(A)) / LV:troksna limenis (dB[A]) / LT:triuksmo
lygis (dB[A]) / PT:Nivel de ruido (dB(A]) / ES:Nivel de ruido [dB(A)) / SK:Hladina hluku (dB[A)) / DK:Stgjniveau [dB(A)) / Fl:melutaso
(dB(A))/ NO:Stgyniva (dB(A)) / SI: Raven hrupa (dB(A)) / SE:Ljudnivé [dB(A)) / BG: Huso Ha wyma (dB(A)) / RU:YposeHb wyma (06./
MuH.)

T

- GB:Waterproof protection rating / DE:Wasserdichtigkeitsschutzklasse / NL:Beschermingsgraad tegen water / PL:Klasa wo-
doodpornosci / FR:Indice de protection étanche / IT:Grado di protezione impermeabile / RO:Clasificare protectie impermea-
bild / GR:BaBuog adiaBpoxng npoataciag / HR:Vodootporna zastita / CZ:0dolnost proti vodé / HU:Vizallé védelmi besorolas /
UA:Peittunr BogorenponukrocTi / EE:Veekindluse kaitseaste / LV:Udensnecaurlaidibas klase / LT:Apsaugos nuo vandens klasé
/ PT:Classificacdo de protecdo a prova de agua / ES:Grado de impermeabilidad / SK:Stupef ochrany proti vode / DK:Vandtaet
beskyttelsesklassificering / Fl:Vedenpitava suojausluokitus / NO:Vanntett beskyttelsesklassifisering / SI:Stopnja zascite pred
vdorom vode / SE:Vattentat skyddsklassning / BG:Knac Ha BogoycToitunsoct / RU:PeittuHr BogoHenpoHnuaemoctu
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Dear Customer,

Thank you for purchasing this HENDI appliance. Read this
user manual carefully, paying particular attention to the safe-
ty regulations outlined below, before installing and using this
appliance for the first time.

Safety instructions

 Only use the appliance for the intended purpose it was de-
signed for, as described in this manual.

¢ The manufacturer is not liable for any damage caused by in-
correct operation and improper use.

. DANGER! RISK OF ELECTRIC SHOCK! Do not attempt

to repair the appliance by yourself. Do not immerse
the electrical parts of the appliance in water or other liquids.
Never hold the appliance under running water.

e NEVER USE A DAMAGED APPLIANCE! Check the electrical
connections and cord regularly for any damage. When dam-
aged, disconnect the appliance from the power supply. Any
repairs should only be carried out by a supplier or qualified
person to avoid danger or injury.
WARNING! When positioning the appliance, route the power
cable safely if necessary to avoid unintentional pulling, being
damaged, coming into contact with the heating surface, or
causing a tripping hazard.
WARNING! As long as the plug is in the socket the appliance
is connected to the power supply.
WARNING! ALWAYS switch off the appliance before discon-
necting from the power supply, cleaning, maintenance or
storage.
¢ Only connect the appliance to an electrical outlet with the
voltage and frequency mentioned on the appliance label.
Do not touch the plug/electrical connections with wet or
damp hands.
Keep the appliance and electrical plug/connections away
from water and other liquids. If the appliance falls into wa-
ter, remove the power supply connections immediately. Do
not use the appliance until it has been checked by a certified
technician. Failure to follow these instructions will cause life
threatening risks.

Connect the power supply into an easily accessible electrical

outlet so you can disconnect the appliance immediately in

case of emergency.

Make sure the cord does not come in contact with sharp or

hot objects and keep it away from open fire. Never pull the

power cord to unplug it from the socket, always pull the plug
instead.

* Never carry the appliance by its cord.

* Never try to open the housing of the appliance yourself.

Do not insert objects into the housing of the appliance.

* Never leave the appliance unattended during use.

o This appliance should be operated by trained personnel in
kitchen of the restaurant, canteens or bar staff, etc.

* This appliance should not be operated by persons with re-
duced physical, sensory or mental capabilities, or persons
that have a lack of experience and knowledge.

* This appliance should, under any circumstances, not be used
by children.

 Keep the appliance and its electrical connections out of reach
of children.

¢ Never use accessories or any extra devices other than those
supplied with the appliance or recommended by the manu-
facturer. Failure to do so could pose a safety risk to the user
and could damage the appliance. Only use original parts and
accessories.

¢ Do not operate this appliance by means of an external timer
or remote-control system.

* Do not place the appliance on a heating object (gasoline, elec-
tric, charcoal cooker, etc.).

¢ Do not cover the appliance in operation.

* Do not place any objects on top of the appliance.

¢ Do not use the appliance near any open flames, explosive or
flammable materials. Always operate the appliance on a hori-
zontal, stable, clean, heat-resistant and dry surface.

e The appliance is not suitable for installation in an area where
a water jet could be used.

e [ eave a space of at least 20 cm around the appliance for ven-
tilation during use.

* WARNING! Keep all ventilation openings on the appliance
free from obstruction.

Special safety instructions

* This appliance is not intended for household use.

* Do not operate the appliance without load to prevent over-
heating.

o CAUTION! ALWAYS switch the machine off and disconnect the
power supply before touching any motoring parts.

¢ WARNING! Do not attempt to by-pass any safety interlock.

e If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons
in order to avoid a hazard.

e This appliance should not be used for cutting frozen food,
bone-in meat or fish, etc.

* Do not use the appliance before it is properly assembled with
the blade, blade guard and the food holder.

* WARNING! ALWAYS keep hands, long hair and clothing away

from the moving parts.

CAUTION! Unplug before cleaning, maintenance or
repair!

WARNING! Keep hands away from moving part and
cutting blade.

CAUTION! Two-person handling required!

CAUTION! Read instruction manual before opera-
tion, cleaning or maintenance!

Intended use

e This appliance is intended to be used for commercial appli-
cations, for example in kitchens of restaurants, canteens,
hospitals and in commercial enterprises such as bakeries,
butcheries, etc., but not for continuous mass production of
food.

* The appliance is designed only for slicing foodstuff, e.g.
meats, cheese, breads, etc. Any other use may lead to dam-
age of the appliance or personal injury.

e Operating the appliance for any other purpose shall be
deemed a misuse of the device. The user shall be solely liable
for improper use of the device.
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Grounding installation

This appliance is classified as protection class | and must be
connected to a protective ground. Grounding reduces the risk
of electric shock by providing an escape wire for the electric
current.

This appliance is fitted with a power cord with grounding plug
or electrical connections with grounding wire. The connections
must be properly installed and grounded.

Main parts of the product

(Fig.1 on page 4)

1. Blade sharpener

2. Stop plate

3. Carriage

4. On/off switch [White (1): ON; Black (0): OFF]
5. Slice thickness dial
6. Product clamp
7. Blade guard
8. Blade

9. Carriage lock

10.Blade guard bolt (not displayed)

Remark: The content of this manual applies for all listed items
unless specified otherwise. The appearance may vary from the
shown illustrations.

Circuit diagram
210000, 210017, 210031, 210048, 210086, 970294
(Fig.2 on page 4)
A. Motor
. Transformer
. Capacitor
. Protective earthing (Grounding)
Live
Neutral
. Switch
. Relay
Indicator lamp
. Thermal cut-out
. Micro switch
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Exploded diagram with part list
210000, 210031, 210048, 210086, 970294
(Fig.3 on page 5)

Part no. Part name Quantity

1 Encloser 1

Active clapboard 1

Food salver 1

Blade guard disc 1
Blade 1

Blade guarding ring 1

Tray bracket 1

Food and fixed-arm 1

ol |w|loo|o |~ ]|w]|r~

Fixed-arm bushing 1

o

Fixed-arm handle 1

S

Plastic granule

12 Motor 1
13 Motor briquetting 1
14 Fixed-arm pin §12x185 1
15 Blade guard bolts 1
16 Ball bearing 6202 2
17 Blade belt wheel D66 1
18 Pin of belt wheel 1
19 BeltSV.330 2
20 Slide mulch 1
21 Power line 1
22 Slide axle 1
23 Knob with scale 1
2% Spring gasket 1
25 Cam 1
26 Cam osculant staff 1
27 Slider 1
28 Slide axle briguetting 2
29 Spring of towing bracket axle 2
30 Towing bracket axle 1
31 Quadrate axis 1
32 Towing bracket 1
33 M8x35Hexagonal screw 1
34 Ball bearing 607 1
35 Towing bracket cover knob 1
36 Relay 1
37 Capacitor 1
38 Capacitor retainer 1
39 Button mulch 1
40 Button switch 1
41 Motherboard 1
42 Meatscraper 1
43 Sharpener mulch 1
I Sharpener base of subassembly 1
45 Sharpener base of assembled 1
46 Button of sharpener 2
47 Fine grinding wheel @45 1
48 Crude grinding wheel @45 1
49 Pin of rubbing stone 2
50 Spring 2
51 Pin of sharpener bracket 1




210017

52 Sharpener tighten knob 1
53 Active clapboard mandril 1
54 Rubber foot 4
55 Pin of blade guarding ring 2
56 Meat blocking board 1
57 Slide axle bracket 2
58 Small belt wheel of motor 1
59 Slide driver 1
60 Belt wheel setting 1
61 Sharpener setting 1
62 @15 Spring gasket for bearing 1
63 (15 Spring gasket for bearing 1
b4 Blade guard disc square-head nut 1
65 Fixed-arm handle bolt 1
66 Finger baffle bolt 2
67 Finger baffle nut 2
68 Bracket knob bolt 1
69 Undee spring gascket 1
70 Motor impacted bolt 1
Al Meat scraping shim 2
72 Meat scraper bolt 2
73 Capacitor fixation clamp bolt 1
74 Tray bearing cover A 1
75 Meat board bracket 1
76 Tray bearing cover B 1
71 Cross recessed counter- 2
sunk head Méx12
78 Slide axle briguetting bolt 4
79 Quadrate axis locking screw 2
80 Slider adjust bolt 1
81 Magnet 1
82 Magnet switch 1
83 Aluminium block 1
84 Microswitch 1
85 Stainless steel lock 1
86 Limited block 1
87 Stainless steel bar 1
88 Set screw for tray bracket 1
89 Oil seal 1

(Fig.4 on page 5)

Part no. Part name Quantity
101 Encloser 1
102 Active clapboard 1
103 Food salver 1
104 Guarding blade disc 1
105 blade 1
106 Blade guarding ring 1
107 Tray bracket 1
108 Food fixed-arm 1
109 Fixed-arm bushing 1
110 Handle 1
1 Plastic granule 1
112 Motor 1
13 Motor briquetting 1
14 Power line 1
115 Blade guard bolts 1
116 Ball bearing6204 2
17 Belt wheel 1
118 Pin of belt wheel 1
119 Belt SV.400 2
120 Supportng base 1
121 Cable jacket 1
122 Mearscraper 1
123 Button mulch 1
124 Button switch 1
125 Capacitor 1
126 Capacitor retainer 1
127 Screw of oriented staff 1
128 Knob with scale 1
129 Spring gasket 1
130 Cam 300 1
131 Motherboard 1
132 Cam osculant pin 1
133 Sliding axle 1
134 Slider 1
135 Rubber foot 4
136 Sliding axle briquetting 2
137 Relay 1
138 Spring of sliding axle 2




Towing bracket sliding axle 1 179 Fulcrum bearing shim 2
140 Quadrate axis 1 180 Fulcrum bearing bolt 2
141 Towing bracket 1 181 Stainless steel lock 1
142 Button of towing bracket 1 182 Magnet 1
143 Sharpener mulch 1 183 Magnet switch 1
144 Button 2 184 Limited block 1
145 Fine grinding wheel @ 45 1 185 Microswitch 1
146 Pin of burr cleaning wheel 2 186 Tray bearing cover A 1
147 Spring of burr cleaning wheel 2 187 Tray bearing cover B 1
148 Crude grinding wheel @ 45 2 188 Fulcrum bearing shim 1
149 Sharpener tighten knob 1 189 Oil seal 1
150 Supporting base of outer ring 1 190 Stainless steel bar 1
151 ? 4.751 Wheel 1 191 Set screw for tray bracket 1
152 Pin of rubbing stone 1 )
Precautions
153 Sharpener base of subassembly ! « The appliance should only be handled by highly qualified peo-
154 pin of blade guading ring 2 ple who follow the safety measures described in this manual.
- * In case of rotation of personnel, training should be provided
155 Pin of food tray 1 in advance.
156/ _ * The appliance is equipped with safety devices at dangerous
156A Meat blocking board 1 points. However, it is recommended not to touch the blade
157 Bracket of sliding axle 1 and moving components. o
* Before starting maintenance operations, disconnect the pow-
158 Small belt wheel of motor 1 er supply.
159 Slide transmitting wheel 1 o Carefully assess reswduat I’IS.kS when protective devices are
removed for cleaning and maintenance.
160 Towing bracket handle 1 ¢ Cleaning and maintenance require great concentration.
161 Sliding axle608 1 o |s absolutely necessary a regular control of the power suppty
cord. A frayed or damaged cord can expose users to great risk
162 Belt wheel setting 1 of electric shock.
163 Sharpener setting 1 o |f the device shows anomalies, do not use it or try to repair it:
- please contact the supplier.
164 9 20 Spring gasket for bearing 1 * Do not use the appliance for frozen products, meat, fish with
165 @ 47 Spring gasket for hole 1 bones or any pro.ducts other than. food.
- ¢ When dealing with a small portion of meat, do not use the
166 Blade guard disc square-head nut 1 appliance without using the meat pusher.
147 Fixed-arm handle bolt 1 * Do not stand in a dangerous position, the blade can cause
injury.
168 Finger baffle bolt 2  The manufacturer and/or the seller are not responsible in the
169 Finger baffle nut 2 following cases:
- if the appliance has been handled by unauthorised person-
170 Bracket knob bolt 1 nel;
171 Bracket knob nut 1 - if some parts have been replaced with non-original spare
parts;
172 Bracket bottom bolt ! - if the instructions included in this manual are not followed
173 Quadrate axis locking screw 2 precisely;
- - - if the cutter has not been cleaned and oiled with the right
174 Slide axle briguetting bolt 4 products.
175 Slide axle bolt 1
- Safety system installed
176 0 12 Under spring gasket 1 Mechanical safety system
177 Meat scraping shim 2 The mechanical safety system of the appliance described in this
178 Meat scraper bolt 1 manual complies with 2006/42 EC directives and EN 1974 reg-
ulations. The safety system includes:



* blade guard

e ring

* blade cover

¢ meat pusher

¢ meat pusher knob with ring nut and spacer
 hand cover on the food tray

Electrical safety system

The appliance is equipped with:

* a micro-switch which stops the appliance in case the tie rod
for blade guard is removed; the micro-switch prevents from
restarting the appliance if the guard has not been set in the
switch-off position.

e a relay in the control box which requires the restart of the
appliance when a power cut occurs.

Even though CE version appliance are provided with electrical
and mechanical protections (when the appliance is operating
and for maintenance and cleaning operations), there are still
RESIDUAL RISKS that cannot be eliminated completely; these
risks are specified in this manual under “WARNING! / DAN-
GER! / CAUTION!". The blade and other parts of the machine
can cause cuts and injuries.

Preparation before use

* Remove all protective packaging and wrapping.

¢ Check that the device is in good condition and with all ac-
cessories. In case of incomplete or damaged delivery, please
contact the supplier immediately. In this case, do not use the
device.

e Clean the accessories and the appliance before use (See ==>
Cleaning & Maintenance).

* Make sure the appliance is completely dry.

* Place the appliance on a horizontal, stable and heat resistant
surface that is safe against water splashes.

* Keep the packaging if you intend to store your appliance in
the future.

* Keep the user manual for future reference.

NOTE! Due to manufacturing residues, the appliance may emit

a light odor during the first few uses. This is normal and does

not indicate any defect or hazard. Make sure the appliance is

well ventilated.

Installation or Assembly & Disassembly

The assembly or disassembly operations of the appliance are
performed with the appliance stopped and disconnected from
the power supply.

ATTENTION! Any installation, maintenance and repair work
should be performed by qualified and authorized technician
only.

Sharpener (Fig.5 on page 6)

1. Attach the sharpening module in such as way that the blade
does not move between the wheels.

2. Secure the sharpening device to the machine by tightening
the holder. Check to make sure that the sharpening device
is well secured before using the machine.

NOTE! The sharpening device is equipped with a safety switch.

If the sharpening device is not properly attached, you will not

be able to use the appliance.

Hand guard (Fig.6 on page 6)

1. Place both screws in the carriage.

2. Attach the hand guard.

3. Place the two washers over the white bolts.

4. Screw on the two dome nuts.

NOTE! You are advised not to use the appliance if the hand
guard is not attached as instructed! These are safety features
that will prevent possible injury. If you do not attach these fea-
tures, there will be a risk of injury.

Operating instructions

The appliance must be installed upon a working table suita-

ble for it's overall dimensions shown in “Technical specifica-

tions”; therefore, it must be adequately large, well leveled, dry,
smooth, resistant, stable and placed at a height of 80 cm from
the ground.

Moreover, the machine must be installed in a room with max.

humidity of 75% at the temperature between 5°C and 35°C, that

is in the environment which does not contribute to the appli-
ance failure.

IMPORTANT! All parts(meat pusher, hand cover, blade sharp-

ener) must be installed, assembled and secured before op-

eration.

e Position the appliance so that the on/off switch is facing the
user.

e |f the blade sharpener has not been installed, proceed as
follows:

- Position the blade sharpener in its support so that the blade
does not extend between the gears.

- Tighten the safety screw on the blade sharpener.

- Note! The appliance is equipped with a safety switch and will
turn off automatically if the sharpening device is removed)

e Push the plug in the wall socket.

e Turn the dial with the graduated scale to the desired slice
thickness.

* Switch ON the appliance by pressing the "WHITE ()" button
of the ON/OFF switch.

e Put the food product on the carriage and adjust the clamp
to hold the product firmly in place. Make sure the product is
positioned against the stop plate.

e Once the product has been sliced, switch OFF the appliance
by pressing the "BLACK (0)" button of the ON/OFF switch.

e Turn the thickness dial back to “0".

How to lock the slicer

(Fig 7 on page 6)

1. Turn the knob in anti-clockwise direction.

2. Continue to turn the knob until it is loosen completely.

3. Move the carriage to the proper position, the slicer will be
locked automatically.

How to unlock the slicer

(Fig 8 on page 6)

Turn the knob in clockwise direction to unlock the slicer. The
knob should be turned completely to tighten the carriage.

@




Loading and slicing of foodstuffs

WARNING! Products to be cut must be loaded on the food tray

only when the thickness dial knob is set to the “0” position.

Pay attention to the blade and the sharp edges.

The procedure is as follows:

e once the product has been loaded onto the food tray and
placed against the plate, stop it with the arm provided with
gripping points;

¢ adjust the thickness dial knob so as to obtain the desired cut-
ting thickness;

* to avoid accidents, the operator has to face the machine and
adopt a correct position: put the ring hand on the meat push-
er, and then the left one beside the deflector (do not touch
the blade);the body must be perpendicular to the working
surface (see Fig.9 on page 7).

WARNING! Pay maximum attention: no part of your body

should contact the blade (see Fig.10 on page 7);

e push the switch-on button “I";

* smoothly push the carriage (food tray + meat pusher + stem)
towards the blade without exerting pressure on foodstuffs
with the meat pusher since they have their own force of grav-
ity which exerts pressure on the thickness gauge. The blade
will easily cut foodstuffs and appliance will be guided by the
deflector onto the collecting plate (see Fig.11 on page 7);

* do not operate the appliance without foodstuffs;

« once foodstuffs have been cut, set the thickness dial knob in
the "0" position and switch OFF the appliance by pressing the
“0" button of ON/OFF switch;

e resharpen the blade as soon as slices show a rough or frayed
surface and the cutting becomes difficult (See ==> "Sharpen-
ing the blade” under "Operating instructions”).

Sharpening the blade

WARNING! Before proceeding with blade sharpening, remain

alert to the RESIDUAL RISKS (See ==> Safety system installed)

that refer to the hazard of injury if the instructions below are
not followed.

The blade must be sharpened periodically and as soon as it be-

comes blunt; the detailed instructions below are to be followed:

e disconnect the power supply;

e place the thickness dial knob adjusting the thickness plate
in the "0”position;

¢ Clean the blade accurately with alcohol to remove grease;

e Unscrew the sharpener locking knob (10, Fig.12 on page 7),
lift (a) the sharpener (1, Fig.12 on page 7) up to the locking
position and rotate it 180°.

Then let it move to the end so that the blade is positioned
between the two sharpeners. Lock the knob;

e Switch-on the slicer by pushing the button “I" (ON};

e Push the small button (13, Fig.11 on page 7), let the blade
rotate against the sharpener for 30/40 sec. to produce a sharp
burr on the blade edge;

e Push buttons simultaneously for 3/4 seconds (11 and 12,
Fig.14 on page 7) and then leave them simultaneously;

e |t is recommended to clean the sharpeners upon the end of
sharpening (See ==> Sharpener cleaning);

* Once sharpening has been completed, return the slice to its
original setting with the reverse procedure.

o After sharpening, the blade should be cleaned (See ==>
Blade, blade guard and ring cleaning)

NOTE: Do not prolong the burring operation beyond 3/4 sec.

qu

in order to prevent the dangerous twisting of the blade cutting
edge.

The blade should be replaced when it cannot be sharpened
any further or when the gap between edge of the blade and
the blade guard exceeds 6 mm.

Cleaning & maintenance

o ATTENTION! Always disconnect the appliance from the pow-
er supply and cool down before storage, cleaning & mainte-
nance.

* Do not use water jet or steam cleaner for cleaning and do not
push the appliance under the water as the parts will get wet
and electric shock might be resulted.

o If the appliance is not kept in a good state of cleanliness, this
can adversely affect the life of the appliance and result in a
dangerous situation.

 Food residues should be regularly cleaned and removed from
the appliance. If the appliance is not cleaned properly, it will
reduce its lifespan and may result in a dangerous condition
during use.

* DANGER OF INJURY! Care should be taken when handling
the sharp cutting blades during cleaning.

* WARNING! Pay attention to residual risks due to cutting
and/or sharp edges. Wear protective gloves (not supplied).

Cleaning

¢ Clean the cooled exterior surface with a cloth or sponge
slightly dampened with a mild soap solution.

o For reasons of hygiene, the appliance should be cleaned be-
fore and after use.

 Avoid water contacting the electrical components.

* Never immerse the appliance in water or other liquids.

* Never use aggressive cleaning agents, abrasive sponges, or
cleaning agents containing chlorine. Do not use steel wool,
metallic utensils, or any sharp or pointed objects for clean-
ing. Do not use petrol or solvents!

* The appliance cleaning must be carried out at least once a
day or more frequently, if necessary.

o Cleaning must be extremely accurate for those parts of the
appliance which are directly or indirectly in contact with food-
stuffs.

 Place the thickness dial knob adjusting the thickness plate
in the “0"position.

Food tray cleaning

(Fig.15 on page 8)

The carriage (food tray + arm + stem] is easily removable:

o set the thickness dial knob in the “0" position (5);

« set the carriage (13) at the end of its run (a] near the controls;

e unscrew the screw (14), slide the carriage upwards (b);

o after having removed the carriage, it is possible to clean ac-
curately the food tray with hot water and neutral detergent
[pH 7.

Blade, blade guard and ring cleaning

Remove the blade guard cover by unscrewing the pin at the
back of the appliance (Fig.16 on page 8).

WARNING! The blade cleaning must be carried out with a wet
cloth and protective gloves (not supplied) on.

To clean the opposite surface of the blade it is necessary to
remove the blade.



The blade is to be removed as follows (see Fig.17 on page 8):

o disassemble the blade guard;

e remove the sharpener (a] and move the blade out of blade
ring guard by turning the thickness dial knob;

* loosen the 3 or 4 screws (15) (according to the model) that
fix the blade;

o Take out the blade directly.

WARNING! Pay attention to residual risks due to cutting and/

or sharp edges. Wear protective gloves (not supplied).

The blade guard must be cleaned with hot water and neutral

detergent.

Sharpener cleaning

* The sharpener cleaning operation is carried out by rubbing
the grinding moles with a brush. The moles must be placed
in the safety position which means that they must be turned
towards the side opposite to the blade.

Deflector cleaning

« To remove the deflector, unscrew the two screws (16] of the
deflector [see Fig.18 on page 8).

¢ Clean the deflector with hot water and neutral detergent.

Maintenance

e Check the operation of the appliance regularly to prevent se-
rious accidents.

« If you see that the appliance is not working properly or that
there is a problem, stop using it, switch it off and contact the
supplier.

¢ All maintenance, installation and repair work must be car-
ried out by specialised and authorised technicians, or recom-
mended by the manufacturer.

o Place the thickness dial knob adjusting the thickness plate
in the "0"position.

o Please call the manufacturer or its services agent for any
replacement.

Belt
The belt is not to be adjusted. It must be replaced after 3 or
4 years.

Feet
Feet may deteriorate and lose elasticity, thus reducing the sta-
bility of the appliance. In this case they must be replaced.

Power supply cord
Periodically check the power supply cord for any symptoms of
worn-out. In this case it must be replaced.

Blade
Check that the blade does not lose more than 10mm of its orig-
inal diameter. In this case it must be replaced.

Sharpener - grinding moles

Check that the grinding moles retain their abrasive property
during sharpening operations. If not, it must be replaced to
prevent the blade damage.

Lubrication of sliding guides

From time to time pour some oil drops onto the round sliding
guide along which the carriage moves back and forth. This op-
eration can be performed through the opening (OIL] next to the
thickness dial knob.

Label of the ON/OFF switch
If the labels of the ON/OFF switch have been damaged, in this
case it must be replaced.

Transportation and Storage

* Before storage, always make sure that the appliance has
been disconnected from the power supply and completely
cooled down.

e Store the appliance in a cool, clean and dry place.

* Never place heavy objects on the appliance as this could
damage it.

¢ Do not move the appliance while it is under operation. Dis-
connect the appliance from power supply when moving and
hold it at the bottom.

* Special care must be taken when moving or transporting the
machine due to its heavy weight. With at least 2 persons or
using a cart. Move the machine slowly, carefully, and never
incline more than 45°.

Troubleshooting

If the appliance does not function properly, please check the
below table for the solution. If you are still unable to solve the
problem, please contact the supplier/service provider.

Problem Possible cause | Possible solution

Appliance Blunt blade Sharpen blade

does not - : -

slice evenly Dirty appliance | Clean the appliance

Appliance Overheated Let the machine cool off

stops slicing | motor for an extended period. The
motor’s safety thermostat will
reset itself automatically.

Carriage Dirty slide bar | Clean the slide bar and

does not lubricate with Vaseline

slide Some food stick | Switch off the appliance

to the blade. & unplug it. Let it come to

a complete stop. Remove
any blockage. Wipe the
blade with a damp cloth.

Blade v-belt worn Contact the supplier.

stops when | out or dirty

product is

being cut

Warranty

Any defect affecting the functionality of the appliance which
becomes apparent within one year after purchase will be re-
paired by free repair or replacement provided the appliance has
been used and maintained in accordance with the instructions
and has not been abused or misused in any way. Your statutory
rights are not affected. If the appliance is claimed under war-
ranty, state where and when it was purchased and include proof
of purchase [e.g. receipt].

In line with our policy of continuous product development we
reserve the right to change the product, packaging and docu-
mentation specifications without notice.

" @



Discarding & Environment
————— When decommissioning the appliance, the prod-
uct must not be disposed of with other household
waste. Instead, it is your responsibility to dispose
— to your waste equipment by handing it over to a
—— designated collection point. Failure to follow this
rule may be penalized in accordance with applicable regula-
tions on waste disposal. The separate collection and recycling
of your waste equipment at the time of disposal will help con-
serve natural resources and ensure that it is recycled in a man-
ner that protects human health and the environment.
For more information about where you can drop off your waste
for recycling, please contact your local waste collection compa-
ny. The manufacturers and importers do not take responsibility
for recycling, treatment and ecological disposal, either directly
or through a public system.

Machine disposal

Putting the machine out of service

If for some reason there is a necessity to put the machine out
of service, make sure nobody can use it: disconnect it from the
mains and eliminate any the electrical connections.

DEUTSCH

Sehr geehrter Kunde,

Vielen Dank, dass Sie dieses HENDI Gerat gekauft haben. Le-
sen Sie dieses Benutzerhandbuch sorgfaltig durch und achten
Sie dabei besonders auf die unten aufgefiihrten Sicherheits-
vorschriften, bevor Sie dieses Gerat zum ersten Mal installie-
ren und verwenden.

Sicherheitshinweise

e Verwenden Sie das Gerat nur fiir den vorgesehenen Zweck,
wie in diesem Handbuch beschrieben.

e Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch unsach-
gemafen Betrieb und unsachgemafen Gebrauch verursacht
werden.

. A GEFAHR! STROMSCHLAGGEFAHR! Versuchen Sie

nicht, das Gerat selbst zu reparieren. Tauchen Sie die
elektrischen Teile des Gerdts nicht in Wasser oder andere
Flissigkeiten. Halten Sie das Gerat niemals unter flieBendem
Wasser.

« VERWENDEN SIE NIEMALS EIN BESCHADIGTES GERAT!
Uberpriifen Sie die elektrischen Anschliisse und das Kabel
regelmafig auf Schaden. Wenn das Gerat beschadigt ist,
trennen Sie es von der Stromversorgung. Alle Reparaturen
sollten nur von einem Lieferanten oder einer qualifizierten
Person durchgefiihrt werden, um Gefahren oder Verletzun-
gen zu vermeiden.

* WARNUNG! Verlegen Sie das Netzkabel bei der Positionie-
rung des Gerats bei Bedarf sicher, um unbeabsichtigtes Zie-
hen, Beschadigungen, Kontakt mit der Heizflache oder Stol-
pergefahr zu vermeiden.

* WARNUNG! Solange sich der Stecker in der Steckdose be-
findet, ist das Gerat an die Stromversorgung angeschlossen.

* WARNUNG! Schalten Sie das Gerat STETS aus, bevor Sie es
von der Stromversorgung trennen, reinigen, warten oder la-
gern.

e SchlieBen Sie das Gerat nur mit der auf dem Gerateetikett
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angegebenen Spannung und Frequenz an eine Steckdose an.
« Die Stecker-/Elektroanschliisse nicht mit nassen oder feuch-
ten Handen berihren.
« Halten Sie das Gerat und die elektrischen Stecker/Anschlis-
se von Wasser und anderen Flissigkeiten fern. Wenn das Ge-
rat in Wasser fallt, entfernen Sie sofort die Netzanschlisse.
Verwenden Sie das Gerat erst, wenn es von einem zertifizier-
ten Techniker Gberpriift wurde. Die Nichtbeachtung dieser
Anweisungen fiihrt zu lebensbedrohlichen Risiken.
Schlieflen Sie das Netzteil an eine leicht zugangliche Steck-
dose an, damit Sie das Gerat im Notfall sofort trennen kén-
nen.
Stellen Sie sicher, dass das Kabel nicht mit scharfen oder
heifen Gegenstanden in Kontakt kommt und halten Sie es
von offenen Branden fern. Ziehen Sie niemals das Netzkabel,
um es aus der Steckdose zu ziehen, sondern ziehen Sie im-
mer den Stecker.
Tragen Sie das Gerat niemals am Kabel.
Versuchen Sie niemals, das Gehduse des Gerats selbst zu
offnen.
Fihren Sie keine Gegenstande in das Geh&use des Gerats ein.
Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals unbe-
aufsichtigt.
Dieses Gerat sollte von geschultem Personal in der Kiiche
des Restaurants, Kantinen oder Barpersonal usw. bedient
werden.
Dieses Gerat darf nicht von Personen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
Personen mit mangelnder Erfahrung und Kenntnis betrieben
werden.
Dieses Gerét darf unter keinen Umstanden von Kindern ver-
wendet werden.
Bewahren Sie das Gerdt und seine elektrischen Anschlisse
fur Kinder unzuganglich auf.
Verwenden Sie niemals anderes Zubehdr oder andere Geréate
als das mit dem Gerat gelieferte oder vom Hersteller emp-
fohlene. Andernfalls konnte ein Sicherheitsrisiko fir den
Benutzer bestehen und das Gerat beschadigt werden. Ver-
wenden Sie nur Originalteile und Zubehor.
Betreiben Sie dieses Gerat nicht mit einem externen Timer
oder einer Fernbedienung.
Stellen Sie das Gerat nicht auf ein Heizobjekt (Benzin, Elektro,
Holzkohle usw.).
Decken Sie das Gerat nicht im Betrieb ab.
Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat.
Verwenden Sie das Gerat nicht in der Nahe von offenen Flam-
men, explosiven oder brennbaren Materialien. Betreiben Sie
das Gerat immer auf einer horizontalen, stabilen, sauberen,
hitzebestandigen und trockenen Oberflache.
¢ Das Gerdt ist nicht fir die Installation in einem Bereich ge-
eignet, in dem ein Wasserstrahl verwendet werden kdnnte.
¢ Lassen Sie wahrend des Gebrauchs mindestens 20 cm um
das Gerat herum Platz fur die Beluftung.
* WARNUNG! Halten Sie alle Liftungsoffnungen am Gerét frei
von Hindernissen.

Besondere Sicherheitshinweise

¢ Dieses Gerdt ist nicht fir den Gebrauch im Haushalt vorge-
sehen.

« Betreiben Sie das Gerat nicht ohne Last, um eine Uberhit-
zung zu vermeiden.



* VORSICHT! Schalten Sie die Maschine IMMER aus und tren-
nen Sie die Stromversorgung, bevor Sie Motorteile beriihren.

* WARNUNG! Versuchen Sie nicht, Sicherheitsverriegelungen
zu umgehen.

¢ Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller,
seinem Kundendienst oder dhnlich qualifizierten Personen
ausgetauscht werden, um eine Gefahr zu vermeiden.

¢ Dieses Gerat darf nicht zum Schneiden von gefrorenen Le-
bensmitteln, Fleisch, Fisch usw. verwendet werden.

e Verwenden Sie das Gerat erst, wenn es ordnungsgemaf mit
der Klinge, dem Klingenschutz und dem Lebensmittelhalter
zusammengebaut wurde.

* WARNUNG! Halten Sie STETS Hande, lange Haare und Klei-

dung von den beweglichen Teilen fern.

VORSICHT! Vor Reinigung, Wartung oder Reparatur
ausstecken!

WARNUNG! Halten Sie die Hande vom beweglichen
Teil und der Schneidklinge fern.

VORSICHT! Zwei-Personen-Handhabung erforder-
lich!

VORSICHT! Lesen Sie vor Betrieb, Reinigung oder
Wartung die Bedienungsanleitung!

Verwendungszweck

e Dieses Gerat ist fur kommerzielle Anwendungen vorgesehen,
z. B. in Kiichen von Restaurants, Kantinen, Krankenhausern
und in kommerziellen Unternehmen wie Backereien, Metz-
gereien usw., jedoch nicht fiir die kontinuierliche Massenpro-
duktion von Lebensmitteln.

¢ Das Gerdt ist nur zum Schneiden von Lebensmitteln wie
Fleisch, Kase, Brot usw. bestimmt. Jede andere Verwendung
kann zu Schaden am Gerat oder zu Verletzungen flihren.

¢ Der Betrieb des Geréts fiir andere Zwecke gilt als Missbrauch
des Gerats. Der Benutzer haftet allein fiir die unsachgemafe
Verwendung des Gerats.

Installation der Erdung

Dieses Gerat ist als Schutzklasse | klassifiziert und muss an
eine Schutzerde angeschlossen werden. Die Erdung reduziert
das Risiko eines Stromschlags, indem ein Escape-Kabel fur
den elektrischen Strom bereitgestellt wird.

Dieses Gerat ist mit einem Netzkabel mit Erdungsstecker oder
elektrischen Anschlissen mit Erdungsdraht ausgestattet. Die
Anschliisse missen ordnungsgemaf installiert und geerdet sein.

Hauptbestandteile des Produkts

(Abb. 1 auf Seite 4

1. Klingenscharfer

2. Platte stoppen
3. Beforderung

4. Ein/Aus-Schalter [WeiB (I): EIN; Schwarz (0): AUS]
5. Scheibendicke-Zifferblatt
6. Produkt-Klemme
7. Klingenschutz

8. Klinge

9. Schlitten-Verriegelung

10. Klingenschutzschraube (nicht angezeigt)

Bemerkung: Sofern nicht anders angegeben, gilt der Inhalt
dieses Handbuchs fur alle aufgefiihrten Artikel. Das Aussehen
kann von den gezeigten Abbildungen abweichen.

Schaltplan

210000, 210017, 210031, 210048, 210086, 970294

(Abb. 2 auf Seite 4)

A. Motor

. Transformator

. Kondensator

. Schutzerdung (Erdung])
Live

. Neutral

. Schalter

. Relais
Kontrolllampe

. Thermischer Ausschnitt

. Mikroschalter

X T TIOomMMmMmooOwm

Explosionszeichnung mit Teileliste
210000, 210031, 210048, 210086, 970294
(Abb. 3 auf Seite 5)

Teile-Nr. Name des Teils Menge
1 UmschlieBer 1
2 Aktives Klappenbrett 1
3 Lebensmittel-Salver 1
4 Blattschutzscheibe 1
5 Klinge 1
6 Klinge Schutzring 1
7 Tray-Halterung 1
8 Lebensmittel und fester Arm 1
9 Buchse mit festem Arm 1
10 Griff mit festern Arm 1
" Kunststoff-Granulat 1
12 Motor 1
13 Motor-Brikettierung 1
14 Festarmstift @12x185 1
15 Schrauben des Klingenschutzes 1
16 Kugellager 6202 2
17 Blattriemenrad 66 1
18 Stift des Bandrades 1
19 RiemenSV.330 2
20 Mulch schieben 1
21 Stromleitung 1
22 Achse schieben 1
23 Knopf mit Skala 1
24 Federdichtung 1
25 Nocken 1




26 Cam-oskulantes Personal 1 67 Finger-Scheibenmutter 2
27 Schieberegler 1 68 Schraube des Halterungsknopfes 1
m 28 Schiebeachsen-Brikettierung 2 69 Undichte Federdichtung 1
29 Feder der Abschlepphalterungsachse 2 70 Motor-Schraube impaktiert 1
30 Achse der Abschlepphalterung 1 7 Fleisch-Scraping-Unterlegscheibe 2
31 Quadratische Achse 1 72 Fleischschaber-Schraube 2
32 Zughalterung 1 73 Schraube flir Kondensatorfixation 1
33 M8x35Hexagonale Schraube 1 74 Tellerlagerabdeckung A 1
34 Kugellager 607 1 75 Fleischbrett-Halterung 1
35 Deckelknopf der Abschlepphalterung 1 76 Tray Lagerdeckel B 1
36 Relais 1 77 Quervertiefter Senkkopf Méx12 2
37 Kondensator 1 8 Schiebeachsen-Brikettschraube 4
38 Kondensator-Halterung 1 Verriegelungsschraube
79 2
der Quadratachse
39 Knopf-Mulch 1
80 Einstellschraube des Schiebers 1
40 Taster 1
- 81 Magnet 1
41 Hauptplatine 1
- 82 Magnetschalter 1
42 Fleischkratzer 1
83 Aluminium-Block 1
43 Scharfer-Mulch 1
; 84 Mikroschalter 1
44 Scharferbasis der Unterbaugruppe 1
85 Edelstahl-Schloss 1
45 Scharferbasis montiert 1
B 86 Begrenzter Block 1
46 Taste des Scharfers 2
- - - 87 Edelstahl-Stange 1
47 Feinschleifscheibe B45 1
- - 88 Stellschraube fur Trayhalterung 1
48 Rohschleifscheibe @45 1 -
- — 89 Oldichtung 1
49 Stift aus Reibstein 2
50 Friihling 2 210017
l - (Abb. 4 auf Seite 5)
51 Stift der Scharferhalterung 1
Teile-Nr. Name des Teil: M
52 Scharfer Knopf festziehen 1 eretr ame des Jers enge
101 Umschlie 1
53 Aktives Klappmandril 1 mechuerer
5 Cummitus 4 102 Aktives Klappenbrett 1
103 Leb ittel-Sall 1
55 Stift des Klingenschutzrings 2 coensmiteroaner
104 Schutzkli heib 1
56 Fleisch-Blocking-Board 1 churzengensehene
105 Kli 1
57 Schiebeachsenhalterung 2 nge
106 Kli hutzri 1
58 Kleines Riemenrad des Motors 1 0 inge Schutzring
107 Tray-Halt 1
59 Objekttrager-Treiber 1 rey-naterung
108 Festarm fiir Leb ittel 1
60 Einstellung des Riemenrads 1 eofarm Iur -ebensmive
109 Buchse mit festern A 1
61 Einstellung des Scharfers 1 gense mit festem Arm
110 Griff 1
6 15 Federdichtung fiir Lager 1 r
1M Kunststoff-Granulat 1
63 015 Federdichtung fur Lager 1 unstetoli-oranya
o 112 Motor 1
b4 Blattschutzscheibe, Vierkantmutter 1
65 Griffschraube mit festemn Arm 1 3 Motor-Brikettierung 1
114 Stromleit 1
66 Finger-Schwenkbolzen 2 romenung




Fleisch-Blocking-Board

156A

157 Halterung der Gleitachse 1
158 Kleines Riemenrad des Motors 1
159 Schieber-Ubertragungsrad 1
160 Griff der Abschlepphalterung 1
161 Gleitachse608 1
162 Einstellung des Riemenrads 1
163 Einstellung des Scharfers 1
164 (0 20 Federdichtung fir Lager 1
165 (0 47 Federdichtung fir Bohrung 1
166 Blattschutzscheibe, Vierkantmutter 1
167 Griffschraube mit festern Arm 1
168 Finger-Schwenkbolzen 2
169 Finger-Scheibenmutter 2
170 Schraube des Halterungsknopfes 1
17 Knaufmutter der Halterung 1
172 Befestigungsschraube unten 1
173 Verriegelungsschraube 2

der Quadratachse

174 Schiebeachsen-Brikettschraube 4
175 Schiebeachsschraube 1
176 0 12 Unter Federdichtung 1
171 Fleisch-Scraping-Unterlegscheibe 2
178 Fleischschaber-Schraube 1
179 Fulcrum-Lager-Unterlegscheibe 2
180 Schraube des Fulcrum-Lagers 2
181 Edelstahl-Schloss 1
182 Magnet 1
183 Magnetschalter 1
184 Begrenzter Block 1
185 Mikroschalter 1
186 Tellerlagerabdeckung A 1
187 Tray Lagerdeckel B 1
188 Fulcrum-Lager-Unterlegscheibe 1
189 Oldichtung 1
190 Edelstahl-Stange 1
191 Stellschraube fir Trayhalterung 1

115 Schrauben des Klingenschutzes 1
116 Kugellager6204 2
17 Riemenrad 1
118 Stift des Bandrades 1
119 Riemen SV.400 2
120 Stiitzfuf 1
121 Kabelmantel 1
122 Mearscraper 1
123 Knopf-Mulch 1
124 Taster 1
125 Kondensator 1
126 Kondensator-Halterung 1
127 Schraube orientierter Mitarbeiter 1
128 Knopf mit Skala 1
129 Federdichtung 1
130 Nocken 300 1
131 Hauptplatine 1
132 Oskulanter Nockenstift 1
133 Schiebeachse 1
134 Schieberegler 1
135 Gummifuf 4
136 Schiebeachsen-Brikettierung 2
137 Relais 1
138 Feder der Gleitachse 2
139 Schlepphalterung Schiebeachse 1
140 Quadratische Achse 1
141 Zughalterung 1
142 Taster der Abschlepphalterung 1
143 Scharfer-Mulch 1
144 Schaltflache 2
145 Feinschleifscheibe @ 45 1
146 Stift des Fraserreinigungsrades 2
147 Feder des Grabenreinigungsrades 2
148 Rohschleifscheibe @ 45 2
149 Scharfer Knopf festziehen 1
150 Stiitzbasis des AuBenrings 1
151 () 4.751 Rad 1
152 Stift aus Reibstein 1
153 Scharferbasis der Unterbaugruppe 1
154 Stift des Klingen-Guading-Rings 2
155 Stift des Lebensmitteltabletts 1




Vorsichtsmafinahmen

¢ Das Gerat darf nur von hochqualifizierten Personen gehand-
habt werden, die die in diesem Handbuch beschriebenen Si-
cherheitsmafinahmen befolgen.

¢ Im Falle eines Personalwechsels sollte im Voraus geschult
werden.

¢ Das Gerat ist an gefahrlichen Stellen mit Sicherheitsvorrich-
tungen ausgestattet. Es wird jedoch empfohlen, die Klinge
und bewegliche Komponenten nicht zu bertihren.

e Trennen Sie vor Beginn der Wartungsarbeiten das Netzteil.

e Beurteilen Sie die Restrisiken sorgfaltig, wenn Schutzvor-
richtungen zur Reinigung und Wartung entfernt werden.

* Reinigung und Wartung erfordern eine hohe Konzentration.

e Es ist unbedingt notwendig, das Netzkabel regelmaflig zu
kontrollieren. Ein ausgefranstes oder beschadigtes Kabel
kann den Anwender einem hohen Stromschlagrisiko aus-
setzen.

» Wenn das Gerdt Anomalien aufweist, verwenden Sie es nicht
und versuchen Sie nicht, es zu reparieren: Bitte wenden Sie
sich an den Lieferanten.

e Verwenden Sie das Gerat nicht fiir gefrorene Produkte,
Fleisch, Fisch mit Knochen oder andere Produkte als Le-
bensmittel.

¢ Verwenden Sie das Gerat beim Umgang mit einer kleinen
Portion Fleisch nicht ohne den Fleischschieber.

« Stellen Sie sich nicht in eine gefdhrliche Position, da die
Klinge Verletzungen verursachen kann.

o Der Hersteller und/oder der Verkaufer sind in folgenden Fal-
len nicht verantwortlich:

- wenn das Gerat von unbefugtem Personal gehandhabt wur-
de;

- wenn einige Teile durch nicht originale Ersatzteile ersetzt
wurden;

- wenn die in diesem Handbuch enthaltenen Anweisungen
nicht genau befolgt werden;

- wenn der Schneider nicht mit den richtigen Produkten ge-
reinigt und geolt wurde.

Sicherheitssystem installiert

Mechanisches Sicherheitssystem

Das in diesem Handbuch beschriebene mechanische Sicher-
heitssystem des Geréts entspricht den EG-Richtlinien 2006/42
und den EN 1974-Vorschriften. Das Sicherheitssystem um-
fasst:

¢ Klingenschutz

* Ring

¢ Klingen-Abdeckung

e Fleisch-Schieber

e Fleisch-Druckknopf mit Ringmutter und Abstandshalter

* Handabdeckung auf dem Lebensmitteltablett

Elektrisches Sicherheitssystem

Das Gerat ist mit Folgendem ausgestattet:

¢ ein Mikroschalter, der das Gerat stoppt, falls die Spurstange
fur den Klingenschutz entfernt wird; der Mikroschalter ver-
hindert, dass das Gerat neu gestartet wird, wenn der Schutz
nicht in die Abschaltposition gestellt wurde.

e ein Relais im Steuerkasten, das einen Neustart des Gerdts
erfordert, wenn ein Stromausfall auftritt.

quZ

Auch wenn das Gerat in CE-Ausfihrung mit elektrischen und
mechanischen Schutzeinrichtungen ausgestattet ist (bei Be-
trieb des Gerats sowie fiir Wartungs- und Reinigungsarbeiten),
bestehen dennoch FEHLERSTORLICHE RISIKEN, die nicht voll-
standig beseitigt werden kdnnen; diese Risiken sind in diesem
Handbuch unter ,WARNUNG! / GEFAHR! / VORSICHT!" . Die
Klinge und andere Teile der Maschine kénnen Schnitte und Ver-
letzungen verursachen.

Vorbereitung vor Gebrauch

e Entfernen Sie alle Schutzverpackungen und Verpackungen.

« Uberpriifen Sie, ob sich das Gerét in gutem Zustand und mit
allen Zubehdrteilen befindet. Bei unvollstandiger oder be-
schadigter Lieferung kontaktieren Sie bitte umgehend den
Lieferanten. Verwenden Sie in diesem Fall das Gerat nicht.

 Reinigen Sie das Zubehor und das Gerat vor dem Gebrauch
[siehe ==> Reinigung und Wartung).

o Stellen Sie sicher, dass das Gerat vollstandig trocken ist.

o Stellen Sie das Gerat auf eine horizontale, stabile und hitze-
besténdige Oberflache, die gegen Wasserspritzer sicher ist.
¢ Bewahren Sie die Verpackung auf, wenn Sie beabsichtigen,

Ihr Gerat in Zukunft zu lagern.

¢ Bewahren Sie das Benutzerhandbuch zur spateren Bezug-
nahme auf.

HINWEIS! Aufgrund von Fertigungsriickstanden kann das Ge-

rat wahrend der ersten Verwendungen einen leichten Geruch

abgeben. Dies ist normal und weist nicht auf einen Defekt oder
eine Gefahr hin. Stellen Sie sicher, dass das Gerat gut beliftet
ist.

Installation oder Montage und Demontage

Die Montage- oder Demontagearbeiten des Gerdts werden
durchgeflihrt, wenn das Gerat ausgeschaltet und vom Netz
getrennt ist.

ACHTUNG! Alle Installations-, Wartungs- und Reparaturarbei-
ten dirfen nur von qualifizierten und autorisierten Technikern
durchgeflihrt werden.

Scharfer (Abb. 5 auf Seite 6)

1. Befestigen Sie das Scharfmodul so, dass sich die Klinge
nicht zwischen den Radern bewegt.

2. Befestigen Sie die Scharfvorrichtung an der Maschine, in-
dem Sie die Halterung festziehen. Stellen Sie sicher, dass
die Scharfvorrichtung gut gesichert ist, bevor Sie die Ma-
schine verwenden.

HINWEIS! Die Scharfvorrichtung ist mit einem Sicherheits-

schalter ausgestattet. Wenn das Scharfgerat nicht richtig an-

gebracht ist, konnen Sie das Gerat nicht verwenden.

Handschutz (Abb. 6 auf Seite 6)

1. Beide Schrauben in den Schlitten einsetzen.

2. Befestigen Sie den Handschutz.

3. Setzen Sie die beiden Unterlegscheiben auf die weiflen
Schrauben.

4. Die beiden Kuppelmuttern anschrauben.

HINWEIS! Es wird empfohlen, das Gerat nicht zu verwenden,

wenn der Handschutz nicht wie angewiesen angebracht ist!

Dies sind Sicherheitsmerkmale, die mdgliche Verletzungen

verhindern. Wenn Sie diese Funktionen nicht anbringen, be-

steht Verletzungsgefahr.



Bedienungsanleitung

Das Gerat muss auf einem Arbeitstisch installiert werden, der

fur die in den .Technischen Spezifikationen™ angegebenen Ge-

samtabmessungen geeignet ist; daher muss es ausreichend
grofi, gut nivelliert, trocken, glatt, widerstandsfahig, stabil und
in einer Héhe von 80 cm vom Boden positioniert sein.

Daruber hinaus muss die Maschine in einem Raum mit einer

maximalen Luftfeuchtigkeit von 75 % bei einer Temperatur zwi-

schen 5 °C und 35 °C installiert werden, d. h. in einer Umge-
bung, die nicht zum Gerateausfall beitragt.

WICHTIG! Alle Teile (Fleischschieber, Handabdeckung, Mes-

serscharfer) missen vor dem Betrieb installiert, montiert und

gesichert werden.

e Positionieren Sie das Gerat so, dass der Ein-/Ausschalter
zum Benutzer zeigt.

* Wenn der Klingenscharfer nicht installiert wurde, gehen Sie
wie folgt vor:

- Positionieren Sie den Klingenscharfer so, dass sich die Klin-
ge nicht zwischen den Zahnradern erstreckt.

- Ziehen Sie die Sicherheitsschraube am Klingenscharfer
fest.

- Hinweis! Das Gerat ist mit einem Sicherheitsschalter
ausgestattet und schaltet sich automatisch aus, wenn die
Scharfvorrichtung entfernt wird)

o Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

 Drehen Sie das Zifferblatt mit der abgestuften Skala auf die
gewiinschte Schichtdicke.

e Schalten Sie das Gerét ein, indem Sie die Taste .WEISS (I)"
des EIN/AUS-Schalters driicken.

¢ Legen Sie das Lebensmittelprodukt auf den Schlitten und
stellen Sie die Klemme so ein, dass das Produkt fest sitzt.
Stellen Sie sicher, dass das Produkt gegen die Anschlagplatte
positioniert ist.

* Sobald das Produkt in Scheiben geschnitten wurde, schalten
Sie das Geréat aus, indem Sie die Taste ,SCHWARZ (0)" des
EIN/AUS-Schalters driicken.

¢ Drehen Sie den Dickenregler wieder auf ,0".

So sperren Sie den Schneider

(Abb. 7 auf Seite 6)

1. Drehen Sie den Knopf gegen den Uhrzeigersinn.

2. Drehen Sie den Knopf weiter, bis er vollstandig gelost ist.

3. Bewegen Sie den Schlitten in die richtige Position, der
Schnitter wird automatisch verriegelt.

So entsperren Sie den Schneider

(Abb. 8 auf Seite 6)

Drehen Sie den Knopf im Uhrzeigersinn, um den Schneider zu
entriegeln. Der Knopf sollte vollstandig gedreht werden, um
den Schlitten festzuziehen.

Beladen und Schneiden von Lebensmitteln

WARNUNG! Zu schneidende Produkte diirfen nur dann auf

das Lebensmitteltablett geladen werden, wenn der Dicken-

wahlknopf auf die Position ,,0” gestellt ist. Achten Sie auf die

Klinge und die scharfen Kanten.

Das Verfahren ist wie folgt:

 Sobald das Produkt auf das Lebensmitteltablett geladen und
gegen die Platte gelegt wurde, stoppen Sie es mit dem mit
Greifpunkten versehenen Arm;

e Einstellen des Dickenwahlknopfes, um die gewlinschte

Schnittdicke zu erhalten;

e Um Unfalle zu vermeiden, muss der Bediener der Maschine
zugewandt sein und eine korrekte Position einnehmen: Le-
gen Sie die Ringhand auf den Fleischschieber und dann die
linke neben den Abweiser (beriihren Sie nicht die Klinge).
Der Kérper muss senkrecht zur Arbeitsflache stehen (siehe
Abb. 9 auf Seite 7).

WARNUNG! Hdchste Aufmerksamkeit: Kein Korperteil sollte

die Klinge beriihren (siehe Abb. 10 auf Seite 7);

e die Einschalttaste 1" driicken;

e Schieben Sie den Schlitten (Lebensmittelschale + Fleisch-
schieber + Schaft) sanft zur Klinge, ohne mit dem Fleisch-
schieber Druck auf Lebensmittel auszuliben, da sie ihre ei-
gene Schwerkraft haben, die Druck auf das Dickenmessgerat
ausibt. Die Klinge schneidet leicht Lebensmittel und das
Gerat wird vom Abweiser auf die Sammelplatte gefiihrt (siehe
Abb. 11 auf Seite 7);

¢ das Gerat nicht ohne Lebensmittel betreiben;

e Stellen Sie nach dem Schneiden der Lebensmittel den Di-
ckenwahlknopf in die Position 0" ein und schalten Sie das
Gerat durch Driicken der Taste .0" des EIN/AUS-Schalters
aus;

e die Klinge erneut scharfen, sobald die Scheiben eine raue
oder ausgefranste Oberflache aufweisen und das Schneiden
schwierig wird (siehe ==> ,Scharfen der Klinge" unter .Be-
dienungsanleitung”].

Klinge scharfen

WARNUNG! Bevor Sie mit dem Scharfen der Klinge fortfah-

ren, achten Sie auf die FEHLERSTEN RISIKEN (siehe ==>

Sicherheitssystem installiert), die auf die Verletzungsgefahr

hinweisen, wenn die nachstehenden Anweisungen nicht be-

folgt werden.

Die Klinge muss regelmaBig und sobald sie stumpf wird, ge-

scharft werden; die folgenden detaillierten Anweisungen sind

zu befolgen:

e Trennen der Stromversorgung;

¢ Platzieren Sie den Dickenwahlknopf, der die Dickenplatte in
der Position 0" einstellt;

* Reinigen Sie die Klinge genau mit Atkohol, um Fett zu ent-
fernen.

e Den Scharfer-Arretierknopf (10 , Abb.12 auf Seite 7) ab-

schrauben, (a) den Scharfer (1, Abb.12 auf Seite 7) in die

Sperrstellung heben und um 180° drehen.

Dann bis zum Ende bewegen, so dass die Klinge zwischen

den beiden Scharfern positioniert ist. Den Knopf verriegeln;

Schalten Sie den Slicer ein, indem Sie die Taste .I" (EIN) drii-

cken;

Driicken Sie den kleinen Knopf (13, Abb. 11 auf Seite 7),

lassen Sie die Klinge 30/40 Sekunden gegen den Schérfer

drehen, um einen scharfen Grat an der Klingenkante zu er-

zeugen;

Tasten gleichzeitig 3/4 Sekunden lang driicken (11 und 12,

Abb.14 auf Seite 7) und dann gleichzeitig belassen;

Es wird empfohlen, die Scharfer am Ende des Scharfens zu

reinigen (siehe ==> Scharferreinigung);

Sobald das Scharfen abgeschlossen ist, bringen Sie den

Schnitt mit dem umgekehrten Verfahren wieder in seine ur-

spriingliche Einstellung zurlck.

Nach dem Schérfen sollte die Klinge gereinigt werden [siehe

==> Klinge, Klingenschutz und Ringreinigung)
- @




HINWEIS: Den Bohrvorgang nicht iiber 3/4 Sek. hinaus ver-
langern, um ein gefahrliches Verdrehen der Schneide zu ver-
hindern.

Die Klinge sollte ersetzt werden, wenn sie nicht weiter ge-
scharft werden kann oder wenn der Spalt zwischen der Kante
der Klinge und dem Klingenschutz 6 mm {iberschreitet.

Reinigung und Wartung

¢ ACHTUNG! Trennen Sie das Gerat immer von der Stromver-
sorgung und kiihlen Sie es vor der Lagerung, Reinigung und
Wartung ab.

e Verwenden Sie keinen Wasserstrahl oder Dampfreiniger zur
Reinigung und schieben Sie das Gerat nicht unter das Was-
ser, da die Teile nass werden und ein Stromschlag entstehen
kénnte.

e Wenn das Gerat nicht in einem guten Sauberkeitszustand
gehalten wird, kann dies die Lebensdauer des Geréts beein-
trachtigen und zu einer geféhrlichen Situation fihren.

e Speisereste sollten regelmafig gereinigt und aus dem Ge-
rat entfernt werden. Wenn das Gerat nicht ordnungsgemaf
gereinigt wird, verkirzt es seine Lebensdauer und kann wah-
rend des Gebrauchs zu einem gefahrlichen Zustand fiihren.

¢ VERLETZUNGSGEFAHR! Beim Umgang mit scharfen
Schneidklingen wahrend der Reinigung ist Vorsicht geboten.

* WARNUNG! Achten Sie auf Restrisiken durch Schneiden
und/oder scharfe Kanten. Tragen Sie Schutzhandschuhe
(nicht im Lieferumfang enthalten).

Reinigung

* Reinigen Sie die gekihlte AuBlenflache mit einem Tuch oder
Schwamm, der leicht mit einer milden Seifenldsung ange-
feuchtet ist.

¢ Aus Hygienegrinden sollte das Gerat vor und nach dem Ge-
brauch gereinigt werden.

e Vermeiden Sie, dass Wasser mit den elektrischen Kompo-
nenten in Kontakt kommt.

e Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere Flus-
sigkeiten.

e Verwenden Sie niemals aggressive Reinigungsmittel, ab-
rasive Schwamme oder chlorhaltige Reinigungsmittel. Ver-
wenden Sie zur Reinigung keine Stahlwolle, Metallutensilien
oder scharfe oder spitze Gegenstande. Keine Benzine oder
Ldsungsmittel verwenden!

¢ Die Geratereinigung muss mindestens einmal taglich oder
bei Bedarf haufiger durchgeflhrt werden.

¢ Die Reinigung muss fiir die Geréateteile, die direkt oder indi-
rekt mit Lebensmitteln in Kontakt kommen, duBerst genau
sein.

e Stellen Sie den Dickenwahlknopf zur Einstellung der Dicken-
platte in die Position .0 "

Reinigung von Lebensmitteltabletts

(Abb. 15 auf Seite 8)

Der Schlitten (Lebensmittelschale + Arm + Schaft) [dsst sich

leicht abnehmen:

« den Dickenwahlknopf in die Position 0" (5] stellen;

e den Schlitten (13) am Ende seines Laufs (a) in der Nahe der
Bedienelemente einstellen;

e Schraube (14) abschrauben, Schlitten nach oben schieben
(b);

qul'

e Nach dem Entfernen des Schlittens ist es méglich, das Le-
bensmitteltablett mit heifern Wasser und neutralem Reini-
gungsmittel (pH 7) genau zu reinigen.

Reinigung von Klinge, Klingenschutz und Ring

Entfernen Sie die Klingenschutzabdeckung, indem Sie den Stift

an der Riickseite des Gerits abschrauben (Abb. 16 auf Seite 8.

WARNUNG! Die Klingenreinigung muss mit einem feuchten

Tuch und Schutzhandschuhen (nicht im Lieferumfang enthal-

ten) durchgefiihrt werden.

Um die gegeniberliegende Oberflache der Klinge zu reinigen,

muss die Klinge entfernt werden.

Die Klinge ist wie folgt zu entfernen (siehe Abb.17 auf Seite 8):

» demontieren Sie den Klingenschutz;

* Entfernen Sie den Scharfer (a) und bewegen Sie die Klinge aus
dem Klingenringschutz, indem Sie den Dicken-Wahlknopf
drehen;

e Losen Sie die 3 oder 4 Schrauben (15) (gemaf Modell), mit
denen die Klinge befestigt ist;

* Klinge direkt herausnehmen.

WARNUNG! Achten Sie auf Restrisiken durch Schneiden und/

oder scharfe Kanten. Tragen Sie Schutzhandschuhe (nicht im

Lieferumfang enthalten).

Der Klingenschutz muss mit heifem Wasser und neutralem

Reinigungsmittel gereinigt werden.

Reinigung des Scharfers

 Die Reinigung des Scharfers erfolgt durch Reiben der Mahl-
mole mit einer Biirste. Die Muttermale missen in die Si-
cherheitsposition gebracht werden, was bedeutet, dass sie in
Richtung der der Klinge gegeniiberliegenden Seite gedreht
werden missen.

Reinigung des Deflektors

* Zum Entfernen des Deflektors die beiden Schrauben (16) des
Deflektors abschrauben (siehe Abb. 18 auf Seite 8).

¢ Reinigen Sie den Deflektor mit heilem Wasser und neutra-
lem Reinigungsmittel.

Wartung

o Uberpriifen Sie regelmaBig den Betrieb des Gerats, um
schwere Unfalle zu vermeiden.

e Wenn Sie feststellen, dass das Geradt nicht ordnungsgemaf
funktioniert oder ein Problem vorliegt, stellen Sie die Verwen-
dung ein, schalten Sie es aus und wenden Sie sich an den
Lieferanten.

¢ Alle Wartungs-, Installations- und Reparaturarbeiten mis-
sen von spezialisierten und autorisierten Technikern durch-
geflihrt oder vom Hersteller empfohlen werden.

o Stellen Sie den Dickenwahlknopf zur Einstellung der Dicken-
platte in die Position .0 .

* Bitte rufen Sie den Hersteller oder seinen Kundendienst an,
um Ersatz zu erhalten.

Giirtel
Der Riemen ist nicht einzustellen. Er muss nach 3 oder 4 Jah-
ren ausgetauscht werden.



Fiie

Die FiiBe konnen sich verschlechtern und an Elastizitat verlie-
ren, wodurch die Stabilitdt des Gerats verringert wird. In die-
sem Fall missen sie ersetzt werden.

Netzkabel
Uberpriifen Sie das Netzkabel regelmaBig auf Anzeichen von
Abnutzung. In diesem Fall muss er ersetzt werden.

Klinge

Sicherstellen, dass die Klinge nicht mehr als 10 mm ihres ur-
spriinglichen Durchmessers verliert. In diesem Fall muss er
ersetzt werden.

Scharfer - Mahlen von Muttermalen

Uberpriifen Sie, ob die Schleifflecken wahrend des Scharfens
ihre abrasiven Eigenschaften behalten. Wenn nicht, muss es
ausgetauscht werden, um eine Beschadigung der Klinge zu
vermeiden.

Schmierung der Gleitfiihrungen

GieBen Sie von Zeit zu Zeit einige Oltropfen auf die runde Gleit-
fuhrung, entlang der sich der Schlitten hin und her bewegt.
Dieser Vorgang kann durch die Offnung (OIL) neben dem Di-
ckenwahlknopf durchgefiihrt werden.

Etikett des EIN/AUS-Schalters
Wenn die Etiketten des EIN/AUS-Schalters beschadigt wurden,
muss dieser in diesem Fall ersetzt werden.

Transport und Lagerung

o Stellen Sie vor der Lagerung immer sicher, dass das Gerat
vom Netz getrennt und vollstandig abgekihlt wurde.

e Lagern Sie das Gerat an einem kiihlen, sauberen und trocke-
nen Ort.

o Stellen Sie niemals schwere Gegenstande auf das Gerét, da
dies zu Schaden flihren konnte.

* Bewegen Sie das Gerat nicht, wahrend es in Betrieb ist. Tren-
nen Sie das Gerat vom Netz, wenn Sie es bewegen, und hal-
ten Sie es unten.

* Besondere Vorsicht ist geboten, wenn die Maschine aufgrund
ihres hohen Gewichts bewegt oder transportiert wird. Mit
mindestens 2 Personen oder mit einem Wagen. Bewegen Sie
die Maschine langsam, vorsichtig und niemals um mehr als
45° geneigt.

Fehlerbehebung

Wenn das Gerat nicht ordnungsgemaf funktioniert, finden Sie
die Losung in der folgenden Tabelle. Wenn Sie das Problem
immer noch nicht l6sen kdnnen, wenden Sie sich bitte an den
Lieferanten/Dienstleister.

Problem Mdgliche Ursache | Madgliche Lsung

Gerat schnei- | Stumpfe Klinge Klinge scharfen

det nicht Schmutziges Gerat | Reinigen Sie das Gerat
gleichmaBig
Gerat stoppt Uberhitzter Motor | Lassen Sie die Maschi-

das Schneiden ne Uber einen langeren
Zeitraum abkdhlen. Der
Sicherheitsthermostat
des Motors setzt sich

automatisch zuriick.

Schlitten
gleitet nicht

Verschmutzte
Schiebeleiste

Reinigen Sie den
Schieber und schmieren
Sie ihn mit Vaseline

Schalten Sie das Gerat
aus und ziehen Sie den

Einige Lebens-
mittel haften an

der Klinge. Netzstecker. Lassen Sie

es zum Stillstand kom-
men. Entfernen Sie alle
Verstopfungen. Wischen
Sie die Klinge mit einem
feuchten Tuch ab.

Klinge stoppt, | Keilriemen Wenden Sie sich an

wenn Produkt | abgenutzt oder den Lieferanten.

geschnit- verschmutzt

ten wird

Garantie

Jeder Defekt, der die Funktionsfahigkeit des Gerats beein-
trachtigt und innerhalb eines Jahres nach dem Kauf sichtbar
wird, wird durch kostenlose Reparatur oder Austausch beho-
ben, vorausgesetzt, das Gerat wurde gemafl den Anweisungen
verwendet und gewartet und wurde in keiner Weise miss-
brauchlich oder missbrauchlich verwendet. lhre gesetzlichen
Rechte bleiben unberiihrt. Wenn das Gerat unter Garantie be-
ansprucht wird, geben Sie an, wo und wann es gekauft wurde,
und fiigen Sie einen Kaufbeleg bei (z. B. Quittung).

Im Einklang mit unserer Richtlinie der kontinuierlichen Pro-
duktentwicklung behalten wir uns das Recht vor, die Produkt-,
Verpackungs- und Dokumentationsspezifikationen ohne Vor-
ankindigung zu andern.

Entsorgung und Umwelt

Bei der AuBerbetriebnahme des Gerats darf das
Produkt nicht mit anderen Hausmill entsorgt
werden. Stattdessen liegt es in Ihrer Verantwor-
tung, Ihre Abfallausriistung zu entsorgen, indem
Sie sie an eine bestimmte Sammelstelle iberge-
ben. Die Nichteinhaltung dieser Regel kann in Ubereinstim-
mung mit den geltenden Vorschriften zur Abfallentsorgung
bestraft werden. Die separate Sammlung und das Recycling
Ihrer Abfallausrlistung zum Zeitpunkt der Entsorgung helfen,
natlrliche Ressourcen zu schonen und sicherzustellen, dass
sie auf eine Weise recycelt wird, die die menschliche Gesund-
heit und die Umwelt schiitzt.

Weitere Informationen darliber, wo Sie Ihre Abfalle zum
Recycling abgeben kénnen, erhalten Sie von lhrem drtlichen
Abfallsammelunternehmen. Die Hersteller und Importeure
libernehmen weder direkt noch Uber ein 6ffentliches System
die Verantwortung fiir Recycling, Aufbereitung und 6kologische
Entsorgung.

| -
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Entsorgung der Maschine

AuBerbetriebnahme der Maschine

Wenn die Maschine aus irgendeinem Grund aufler Betrieb ge-
nommen werden muss, stellen Sie sicher, dass sie von nieman-
dem verwendet werden kann: Trennen Sie sie vom Netz und
beseitigen Sie alle elektrischen Anschlisse.

NEDERLANDS

Geachte klant,

Bedankt voor de aankoop van dit HENDI-apparaat. Lees deze
gebruikershandleiding zorgvuldig door en let vooral op de
hieronder beschreven veiligheidsvoorschriften voordat u dit
apparaat voor het eerst installeert en gebruikt.

Veiligheidsinstructies

e Gebruik het apparaat alleen voor het beoogde doel waarvoor
het is ontworpen, zoals beschreven in deze handleiding.

¢ De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade veroorzaakt
door onjuiste bediening en onjuist gebruik.

. A GEVAAR! RISICO OP ELEKTRISCHE SCHOKKEN! Pro-

beer het apparaat niet zelf te repareren. Dompel de

elektrische onderdelen van het apparaat niet onder in water
of andere vloeistoffen. Houd het apparaat nooit onder stro-
mend water.
GEBRUIK NOOIT EEN BESCHADIGD APPARAAT! Controleer
de elektrische aansluitingen en het snoer regelmatig op
schade. Als het apparaat beschadigd is, koppelt u het los
van de stroomtoevoer. Reparaties mogen alleen worden uit-
gevoerd door een leverancier of gekwalificeerd persoon om
gevaar of letsel te voorkomen.
WAARSCHUWING! Leid bij het plaatsen van het apparaat het
netsnoer zo nodig veilig om onbedoeld trekken, beschadiging,
contact met het verwarmingsoppervlak of struikelgevaar te
voorkomen.
WAARSCHUWING! Zolang de stekker in het stopcontact zit, is
het apparaat aangesloten op de stroomvoorziening.
WAARSCHUWING! Schakel het apparaat ALTIJD uit voordat
u het loskoppelt van de stroomtoevoer, reiniging, onderhoud
of opslag.
Sluit het apparaat alleen aan op een stopcontact met de
spanning en frequentie die op het label van het apparaat
staan vermeld.
Raak de stekker/elektrische aansluitingen niet aan met natte
of vochtige handen.
Houd het apparaat en de elektrische stekker/aansluitingen
uit de buurt van water en andere vloeistoffen. Als het appa-
raatin water valt, verwijder dan onmiddellijk de voedingsaan-
sluitingen. Gebruik het apparaat niet voordat het is gecontro-
leerd door een gecertificeerde technicus. Het niet opvolgen
van deze instructies leidt tot levensbedreigende risico’s.

e Sluit de voeding aan op een gemakkelijk toegankelijk stop-
contact, zodat u het apparaat in geval van nood onmiddellijk
kunt loskoppelen.

e Zorg ervoor dat het snoer niet in contact komt met scherpe of
hete voorwerpen en houd het uit de buurt van open vuur. Trek
nooit aan het netsnoer om het uit het stopcontact te halen,
trek altijd aan de stekker.

¢ Draag het apparaat nooit aan het snoer.

e Probeer nooit zelf de behuizing van het apparaat te openen.
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o Steek geen voorwerpen in de behuizing van het apparaat.

e L aat het apparaat nooit onbeheerd achter tijdens gebruik.

o Dit apparaat moet worden bediend door getraind personeel in
de keuken van het restaurant, kantines of barpersoneel, enz.

* Dit apparaat mag niet worden gebruikt door personen met
beperkte fysieke, zintuiglijke of mentale capaciteiten of per-
sonen met een gebrek aan ervaring en kennis.

o Dit apparaat mag onder geen enkele omstandigheid door kin-
deren worden gebruikt.

¢ Houd het apparaat en de elektrische aansluitingen buiten het
bereik van kinderen.

e Gebruik nooit accessoires of extra apparaten die niet bij het
apparaat zijn geleverd of door de fabrikant worden aanbevo-
len. Als u dit niet doet, kan dit een veiligheidsrisico vormen
voor de gebruiker en het apparaat beschadigen. Gebruik al-
leen originele onderdelen en accessoires.

e Gebruik dit apparaat niet met een externe timer of afstands-
bediening.

* Plaats het apparaat niet op een verwarmingsobject (benzine,
elektrisch, houtskoolfornuis, enz.).

¢ Dek het apparaat niet af als het in werking is.

o Plaats geen voorwerpen op het apparaat.

e Gebruik het apparaat niet in de buurt van open vuur, explo-
sieve of ontvlambare materialen. Gebruik het apparaat altijd
op een horizontaal, stabiel, schoon, hittebestendig en droog
oppervlak.

e Het apparaat is niet geschikt voor installatie in een ruimte
waar een waterstraal kan worden gebruikt.

e Laat een ruimte van ten minste 20 cm rond het apparaat voor
ventilatie tijdens gebruik.

* WAARSCHUWING! Houd alle ventilatieopeningen op het ap-
paraat vrij van obstakels.

Speciale veiligheidsinstructies

o Dit apparaat is niet bedoeld voor huishoudelijk gebruik.

e Gebruik het apparaat niet zonder lading om oververhitting te
voorkomen.

o LET OP! Schakel de machine ALTIJD uit en koppel de voeding
los voordat u motoronderdelen aanraakt.

o WAARSCHUWING! Probeer geen veiligheidsvergrendeling te
omzeilen.

¢ Als het netsnoer beschadigd is, moet het worden vervangen
door de fabrikant, diens servicemonteur of gelijkwaardig ge-
kwalificeerde personen om gevaar te voorkomen.

o Dit apparaat mag niet worden gebruikt voor het snijden van
bevroren voedsel, vlees met been of vis, enz.

o Gebruik het apparaat niet voordat het correct is gemonteerd
met het mesje, de zaagbladbeschermer en de voedselhouder.

o WAARSCHUWING! Houd handen, lang haar en kleding AL-
TIJD uit de buurt van de bewegende delen.

o LET OP! Haal de stekker uit het stopcontact voordat

u gaat reinigen, onderhouden of repareren!

WAARSCHUWING! Houd uw handen uit de buurt
van bewegende delen en snijbladen.

. 0 LET OP! Verwerking door twee personen vereist!

LET OP! Lees de instructiehandleiding voordat u
deze gebruikt, reinigt of onderhoudt!



Beoogd gebruik

¢ Dit apparaat is bedoeld voor commerciéle toepassingen,
bijvoorbeeld in keukens van restaurants, kantines, zieken-
huizen en in commerciéle ondernemingen zoals bakkerijen,
slagerijen, enz., maar niet voor continue massaproductie van
voedsel.

¢ Het apparaat is alleen ontworpen voor het snijden van voed-
sel, bijv. vlees, kaas, brood, enz. Elk ander gebruik kan leiden
tot schade aan het apparaat of persoonlijk letsel.

* Gebruik van het apparaat voor enig ander doel wordt be-
schouwd als misbruik van het apparaat. De gebruiker is als
enige aansprakelijk voor onjuist gebruik van het apparaat.

Aarding installatie

Dit apparaat is geclassificeerd als beschermingsklasse | en
moet worden aangesloten op een beschermende aarding. Aar-
ding vermindert het risico op elektrische schokken door een
ontsnappingsdraad voor de elektrische stroom te leveren.

Dit apparaat is voorzien van een netsnoer met aardingsstekker
of elektrische aansluitingen met aardingskabel. De aansluitin-
gen moeten correct worden geinstalleerd en geaard.

Belangrijkste onderdelen van het product

(Afb. 1 op pagina 4)

1. Snijbladslijper

Stopplaat

Vervoer

Aan/uit-schakelaar [wit (1): AAN; Zwart (0): UIT]

Dikte wijzerplaat voor slices

Product klem

Mesbescherming

Mesblad

9. Vergrendeling drager

10. Schroeven bladbeschermer (niet weergegeven)
Opmerking: De inhoud van deze handleiding is van toepassing
op alle vermelde items, tenzij anders aangegeven. Het uiterlijk
kan afwijken van de getoonde afbeeldingen.
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Schema circuit

210000, 210017, 210031, 210048, 210086, 970294
(Afb. 2 op pagina 4)

A. Motor

B. Transformator
C. Condensator
D. Beschermende aarding (aarding)
E. Live

F. Neutraal
G. Schakelaar

H. Relais

| Indicatielampje

J. Thermische uitschakeling
K. Microschakelaar

Geexpedeerd diagram met onderdelenlijst
210000, 210031, 210048, 210086, 970294
(Afb. 3 op pagina 5)

gggﬁ; Naam onderdeel e'-e“l)ﬁgi_d
1 Omsluiter 1
2 Actief clapboard 1
3 Voedselsalver 1
4 Schijf voor bladbescherming 1
5 Mesblad 1
6 Mesbeschermring 1
7 Schaalbeugel 1
8 Voedsel en vaste arm 1
9 Bus met vaste arm 1
10 Handgreep met vaste arm 1
" Plastic korrel 1
12 Motor 1
13 Motorbriquetting 1
14 Pen met vaste arm 012x185 1
15 Schroeven bladbeschermer 1
16 Kogellager 6202 2
17 Mesblad riemwiel P66 1
18 Pen van riemwiel 1
19 RiemSV.330 2
20 Schuif mulch 1
21 Voedingslijn 1
22 Schuifas 1
23 Knop met schaal 1
24 Veerpakking 1
25 Cam 1
26 Cam osculant personeel 1
27 Schuifregelaar 1
28 Briketten van de schuifas 2
29 Veer van as trekhaak 2
30 As trekhaak 1
31 Kwadrate as 1
32 Trekbeugel 1
33 M8x35Hexagonale schroef 1
34 Kogellager 607 1
35 Knop voor het deksel van de trekhaak 1
36 Relais 1
37 Condensator 1




38 Houder condensator 1 78 Briketbout schuifas 4
39 Knopenmulch 1 79 Borgschroef kwartas 2
40 Knopschakelaar 1 80 Schijf schuifregelaar afstellen 1
41 Moederbord 1 81 Magneet 1
42 Vleeskrabber 1 82 Magneetschakelaar 1
43 Scherper mulch 1 83 Aluminium blok 1
b4 Scherperbasis van subassemblage 1 84 Microschakelaar 1
45 Scherperbasis van gemonteerd 1 85 Roestvrijstalen slot 1
46 Knop van slijper 2 86 Beperkt blok 1
47 Fijn slijpwiel @45 1 87 Roestvrijstalen staaf 1
48 Ruw slijpwiel @45 1 88 Instelschroef voor traybeugel 1
49 Pin van wrijvende steen 2 89 Oliekeerring 1
50 Lente 2 210017
51 Pen van de slijperbeugel 1 (Afb. 4 op pagina 5)
52 Draaiknop slijper vast 1 Sggﬁ; Naam onderdeel e):?heg‘-d
53 Actieve clapboardmandrijn 1
54 Rubberen voet b 1o Omslutter 1
55 Pen van zaagbladbeschermring 2 102 Actief clapboard 1
56 Vleesblokkeerbord 1 0 Yoedselsalver 1
57 Schuf de asbeugel ) 104 Beschermende bladschijf 1
58 Klein riemwiel van de motor 1 105 blad 1
59 Schuif driver | 106 Mesbeschermring 1
60 Instelling riemwiel 1 107 Schaalbeugel 1
ol Instelling verscherper | 108 Voedsel met vaste arm 1
62 (015 Veerpakking voor lager 1 109 Bus metvaste arm 1
63 015 Veerpakking voor lager 1 1o Handgreep 1
" Vierkante kopmoer blad- 1 m Plastic korrel 1
beschermingsschijf 112 Motor 1
65 Schroeven met vaste armhandgreep 1 113 Motorbriguetting 1
66 Vingerschot bout 2 114 Voedingslijn 1
67 Vingerschot moer 2 115 Schroeven bladbeschermer 1
68 Schroef beugelknop 1 116 Kogellager6204 2
69 Veerpakking Undee 1 117 Riemwiel 1
70 Motor geraakte bout 1 118 Pen van riemwiel 1
71 Vleesschraapshim 2 119 Riem SV.400 2
72 Vleesschraper bout 2 120 Ondersteunende basis 1
73 Bevestigingsklembout condensator 1 121 Kabel jack 1
74 Ladelagerdeksel A 1 122 earscraper 1
75 Beugel vleesbord 1 123 Knopenmulch 1
76 Ladelagerdeksel B 1 124 Knopschakelaar 1
77 Kruisverzonken verzonken kop Méx12 2 125 Condensator 1
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Houder condensator

127 Schroeven van georiénteerd personeel
128 Knop met schaal

129 Veerpakking

130 Cam 300

131 Moederbord

132 Cam osculant pin

133 Glijdende as

134 Schuifregelaar

135 Rubberen voet

136 Britting van de glijas

137 Relais

138 Veer van glijas

139 Schuifas trekhaak

140 Kwadrate as

141 Trekbeugel

142 Knop van trekhaak

143 Scherper mulch

144 Knop

145 Fijn slijpwiel @ 45

146 Pen van het boorreinigingswiel
147 Veer van reinigingswiel voor braam
148 Ruwe slijpschijf @ 45

149 Draaiknop slijper vast

150 Ondersteunende basis van buitenring
151 0 4,751 wiel

152 Pin van wrijvende steen

153 Scherperbasis van subassemblage
154 pen van blad guading ring

155 Pin van voedselbakje

11556% Vleesblokkeerbord

157 Beugel van glijas

158 Klein riemwiel van de motor
159 Schuif het zendwiel

160 Handgreep trekhaak

161 Glijdende as608

162 Instelling riemwiel

163 Instelling verscherper

164 (0 20 Veerpakking voor lager
165 (0 47 Veerpakking voor gat

166 Vierkante kopmoer blad- 1
beschermingsschijf
167 Schroeven met vaste armhandgreep 1
168 Vingerschot bout 2
169 Vingerschot moer 2
170 Schroef beugelknop 1
17 Beugel knop moer 1
172 Beugel onderste bout 1
173 Borgschroef kwartas 2
174 Briketbout schuifas 4
175 Schuivende asbout 1
176 @ 12 Onder veerpakking 1
177 Vleesschraapshim 2
178 Vleesschraper bout 1
179 Fulcrum lager shim 2
180 Fulerum lagerbout 2
181 Roestvrijstalen slot 1
182 Magneet 1
183 Magneetschakelaar 1
184 Beperkt blok 1
185 Microschakelaar 1
186 Ladelagerdeksel A 1
187 Ladelagerdeksel B 1
188 Fulcrum lager shim 1
189 Oliekeerring 1
190 Roestvrijstalen staaf 1
19 Instelschroef voor traybeugel 1
Voorzorgsmaatregelen

e Het apparaat mag alleen worden gehanteerd door hoogge-
kwalificeerde personen die de veiligheidsmaatregelen volgen
die in deze handleiding worden beschreven.

* In geval van rotatie van personeel moet vooraf training wor-
den gegeven.

* Het apparaat is uitgerust met veiligheidsvoorzieningen op ge-
vaarlijke punten. Het wordt echter aanbevolen om het blad en
de bewegende onderdelen niet aan te raken.

¢ Koppel de voeding los voordat u onderhoudswerkzaamheden
start.

¢ Beoordeel de restrisico’s zorgvuldig wanneer beschermende
hulpmiddelen worden verwijderd voor reiniging en onder-
houd.

* Reiniging en onderhoud vereisen een grote concentratie.

e Het is absoluut noodzakelijk om het netsnoer regelmatig te
controleren. Een gerafeld of beschadigd snoer kan gebrui-
kers blootstellen aan een groot risico op elektrische schok-
ken.
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e Als het apparaat afwijkingen vertoont, gebruik het dan niet
en probeer het niet te repareren: neem contact op met de
leverancier.

e Gebruik het apparaat niet voor bevroren producten, vlees, vis
met botten of andere producten dan voedsel.

¢ Gebruik het apparaat niet zonder de vleesduwer als u met
een kleine portie vlees te maken heeft.

* Ga niet in een gevaarlijke positie staan, want het mes kan
letsel veroorzaken.

* De fabrikant en/of de verkoper zijn niet verantwoordelijk in de
volgende gevallen:

- als het apparaat is behandeld door onbevoegd personeel;

- als sommige onderdelen zijn vervangen door niet-originele
reserveonderdelen;

- als de instructies in deze handleiding niet nauwkeurig wor-
den opgevolgd;

- als de cutter niet met de juiste producten is gereinigd en
geolied.

Veiligheidssysteem geinstalleerd

Mechanisch veiligheidssysteem

Het mechanische veiligheidssysteem van het apparaat dat in
deze handleiding wordt beschreven, voldoet aan de EG-richt-
lijnen 2006/42 en aan de voorschriften van EN 1974, Het veilig-
heidssysteem omvat:

¢ bladbescherming

e ring

* blad deksel

¢ vlees pusher

¢ vleesduwerknop met ringmoer en afstandsstuk

* handafdekking op de voedsellade

Elektrisch veiligheidssysteem

Het apparaat is uitgerust met:

e een microschakelaar die het apparaat stopt als de trekstang
voor de zaagbladbeschermer wordt verwijderd; de micro-
schakelaar voorkomt dat het apparaat opnieuw wordt gestart
als de beveiliging niet in de uitschakelstand is gezet.

e een relais in de bedieningskast dat het apparaat opnieuw
moet opstarten wanneer er een stroomstoring optreedt.

Hoewel apparaten van de CE-versie zijn voorzien van elektri-
sche en mechanische beveiligingen (wanneer het apparaat in
werking is en voor onderhouds- en reinigingswerkzaamheden),
zijn er nog steeds RESIDUELE RISICO’S die niet volledig kun-
nen worden geélimineerd; deze risico’s worden in deze hand-
leiding gespecificeerd onder “WAARSCHUWING! / GEVAAR! /
VOORZICHTIG!” . Het mes en andere onderdelen van de machi-
ne kunnen snijwonden en letsel veroorzaken.

Voorbereiding voor gebruik

o Verwijder alle beschermende verpakkingen en wikkels.

e Controleer of het apparaat in goede staat verkeert en alle
accessoires heeft. Neem in geval van onvolledige of bescha-
digde levering onmiddellijk contact op met de leverancier.
Gebruik het apparaat in dit geval niet.

¢ Reinig de accessoires en het apparaat voor gebruik (zie ==>
Reiniging en onderhoud).

e Zorg ervoor dat het apparaat volledig droog is.

¢ Plaats het apparaat op een horizontaal, stabiel en hittebe-
stendig oppervlak dat veilig is tegen waterspatten.
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* Bewaar de verpakking als u van plan bent uw apparaat in de
toekomst op te bergen.

* Bewaar de gebruikershandleiding voor toekomstig gebruik.

OPMERKING! Vanwege productieresten kan het apparaat tij-

dens de eerste paar keer gebruik een lichte geur afgeven. Dit is

normaal en duidt niet op een defect of gevaar. Zorg ervoor dat

het apparaat goed geventileerd is.

Installatie of montage en demontage

De montage- of demontagewerkzaamheden van het apparaat
worden uitgevoerd terwijl het apparaat is gestopt en losgekop-
peld van de stroomtoevoer.

AANDACHT! Installatie-, onderhouds- en reparatiewerkzaam-
heden mogen uitsluitend worden uitgevoerd door een gekwali-
ficeerde en bevoegde technicus.

Scherper (afb. 5 op pagina é)

1. Bevestig de slijpmodule zodanig dat het blad niet tussen de
wielen beweegt.

2. Zet het slijpapparaat vast op de machine door de houder
vast te draaien. Controleer of het slijpapparaat goed vastzit
voordat u de machine gebruikt.

OPMERKING! Het slijpapparaat is uitgerust met een veilig-

heidsschakelaar. Als het slijpapparaat niet goed is bevestigd,

kunt u het apparaat niet gebruiken.

Handbescherming (afb. é op pagina é)

1. Plaats beide schroeven in de slede.

2. Bevestig de handbescherming.

3. Plaats de twee sluitringen over de witte bouten.

4. Schroef de twee koepelmoeren vast.

OPMERKING! U wordt geadviseerd het apparaat niet te ge-
bruiken als de handbescherming niet volgens de instructies
is bevestigd! Dit zijn veiligheidsfuncties die mogelijk letsel
voorkomen. Als u deze functies niet bevestigt, bestaat er een
risico op letsel.

Bedieningsinstructies

Het apparaat moet worden geinstalleerd op een werktafel die

geschikt is voor de totale afmetingen die worden weergege-

ven in “Technische specificaties”; daarom moet het voldoende

groot, goed waterpas, droog, glad, resistent en stabiel zijn en

op een hoogte van 80 cm vanaf de grond worden geplaatst.

Bovendien moet de machine worden geinstalleerd in een

ruimte met een max. vochtigheid van 75% bij een temperatuur

tussen 5°C en 35°C, dat wil zeggen in een omgeving die niet

bijdraagt aan de storing van het apparaat.

BELANGRIJK! Alle onderdelen (vleesduwer, handkap, bladslij-

per] moeten v6or gebruik worden geinstalleerd, gemonteerd en

vastgezet.

* Plaats het apparaat zodanig dat de aan/uit-schakelaar naar
de gebruiker is gericht.

¢ Als de bladslijper niet is geinstalleerd, gaat u als volgt te
werk:

- Plaats de bladslijper zodanig in de steun dat het blad niet
uitsteekt tussen de tandwielen.

- Draai de veiligheidsschroef op de bladslijper vast.

- Opmerking! Het apparaat is uitgerust met een veiligheids-
schakelaar en wordt automatisch uitgeschakeld als het slij-
papparaat wordt verwijderd)

¢ Druk de stekker in het stopcontact.



¢ Draai de draaiknop met de schaalverdeling naar de gewenste
slicedikte.

* Schakel het apparaat in door op de knop "WIT (I)” van de AAN/
UIT-schakelaar te drukken.

o Plaats het voedselproduct op de slede en stel de klem af om
het product stevig op zijn plaats te houden. Zorg ervoor dat
het product tegen de stopplaat is geplaatst.

e Zodra het product in plakjes is gesneden, schakelt u het
apparaat UIT door op de knop "BLACK (0)" van de AAN/
UIT-schakelaar te drukken.

¢ Draai de dikteknop terug naar “0".

De snijder vergrendelen

(Afb. 7 op pagina 6)

1. Draai de knop linksom.

2. Blijf aan de knop draaien totdat deze volledig los is.

3. Verplaats de slede naar de juiste positie, de snijder wordt
automatisch vergrendeld.

De snijder ontgrendelen

(Afb. 8 op pagina 6)

Draai de knop rechtsom om de snijder te ontgrendelen. De
knop moet volledig worden gedraaid om de slede vast te zetten.

Laden en snijden van levensmiddelen

WAARSCHUWING! Producten die moeten worden gesneden,

mogen alleen op de voedsellade worden geladen als de dik-

teknop op de stand “0” staat. Let op het blad en de scherpe
randen.

De procedure is als volgt:

e zodra het product op de voedsellade is geladen en tegen het
bord is geplaatst, stopt u het met de arm die is voorzien van
grijppunten;

o stel de dikteknop zo af dat de gewenste snijdikte wordt ver-
kregen;

e om ongelukken te voorkomen, moet de machinist naar de
machine gericht zijn en de juiste positie aannemen: plaats
de ringhand op de vleesduwer en dan de linkerhand naast de
deflector (raak het blad niet aan);het lichaam moet loodrecht
op het werkoppervlak staan (zie afb. 9 op pagina 7).

WAARSCHUWING! Let maximaal op: geen enkel deel van uw

lichaam mag in contact komen met het blad (zie afb. 10 op

pagina 7);

e druk op de inschakelknop “I";

e duw de slede [voedselbak + vleesduwer + steel] soepel naar
het mesje zonder druk uit te oefenen op levensmiddelen met
de vleesduwer, omdat ze hun eigen zwaartekracht hebben die
druk uitoefent op de diktemeter. Het mes snijdt gemakkelijk
levensmiddelen en het apparaat wordt door de deflector op
de verzamelplaat geleid (zie afb. 11 op pagina 7);

e gebruik het apparaat niet zonder levensmiddelen;

* nadat het voedsel is gesneden, zet u de dikteknop in de stand
“0" en schakelt u het apparaat UIT door op de toets “0 " van
de AAN/UIT-schakelaar te drukken;

 het mes opnieuw slijpen zodra de plakken een ruw of gerafeld

oppervlak vertonen en het snijden moeilijk wordt (zie ==> "Het

mes slijpen” onder “Gebruiksaanwijzing”).

Het mes slijpen

WAARSCHUWING! Voordat u verdergaat met het slijpen van

het mes, moet u alert blijven op de RESIDUELE RISICO’S (zie

==> Veiligheidssysteem geinstalleerd) die verwijzen naar het
gevaar van letsel als de onderstaande instructies niet worden
opgevolgd.

Het mes moet periodiek en zodra het bot wordt worden gesle-

pen; de onderstaande gedetailleerde instructies moeten wor-

den gevolgd:

« ontkoppel de voeding;

e zet de dikteknop waarmee de dikteplaat wordt afgesteld in
de stand "0%;

* Reinig het mes nauwkeurig met alcohol om vet te verwijde-
ren;

e Schroef de vergrendelingsknop van de slijper (10, Afb. 12 op
pagina 7) los, til (a) de slijper (1, Afb. 12 op pagina 7) omhoog
naar de vergrendelingspositie en draai hem 180°.

Laat het vervolgens naar het einde bewegen zodat het mes
tussen de twee slijpers zit. Vergrendel de knop;

o Schakel de snijder in door op de knop “I” (AAN] te drukken;

e Druk op de kleine knop (13, Afb. 11 op pagina 7), laat het blad
30/40 sec. tegen de slijper draaien om een scherpe braam op
de bladrand te produceren;

* Druk de knoppen tegelijkertijd gedurende 3/4 seconden in (11
en 12, Afb. 14 op pagina 7) en laat ze vervolgens tegelijkertijd
staan;

 Het wordt aanbevolen om de slijpers aan het einde van het
slijpen te reinigen (zie ==> Reiniging van de slijper;

* Nadat het slijpen is voltooid, zet u de slice terug in de oor-
spronkelijke stand met de achteruitnaaiprocedure.

* Na het slijpen moet het mes worden gereinigd (zie ==> Maai-
blad, zaagbladbeschermer en ringreiniging)

OPMERKING: Verleng de boorwerking niet langer dan 3/4

sec. om gevaarlijke verdraaiing van de snijrand van het blad

te voorkomen.

Het blad moet worden vervangen wanneer het niet verder kan

worden geslepen of wanneer de opening tussen de rand van

het blad en de bladbeschermer meer dan 6 mm bedraagt.

Reiniging en onderhoud

o AANDACHT! Koppel het apparaat altijd los van de voeding en
koel af voordat u het opbergt, reinigt en onderhoudt.

e Gebruik geen waterstraal of stoomreiniger voor het reinigen
en duw het apparaat niet onder water, omdat de onderdelen
nat worden en er elektrische schokken kunnen ontstaan.

¢ Als het apparaat niet schoon wordt gehouden, kan dit een ne-
gatieve invloed hebben op de levensduur van het apparaat en
leiden tot een gevaarlijke situatie.

¢ Voedselresten moeten regelmatig worden gereinigd en uit
het apparaat worden verwijderd. Als het apparaat niet goed
wordt gereinigd, verkort dit de levensduur en kan dit leiden
tot een gevaarlijke situatie tijdens het gebruik.

¢ GEVAAR VOOR LETSEL! Wees voorzichtig bij het hanteren van
scherpe snijbladen tijdens het reinigen.

* WAARSCHUWING! Let op restrisico’s door snijden en/of
scherpe randen. Draag beschermende handschoenen (niet
meegeleverd).
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Reiniging

* Reinig het gekoelde buitenoppervlak met een doek of spons
die licht bevochtigd is met een milde zeepoplossing.

¢ Om redenen van hygiéne moet het apparaat voor en na ge-
bruik worden gereinigd.

e Vermijd contact van water met de elektrische componenten.

e Dompel het apparaat nooit onder in water of andere vloei-
stoffen.

 Gebruik nooit agressieve reinigingsmiddelen, schuursponzen
of reinigingsmiddelen die chloor bevatten. Gebruik voor het
reinigen geen staalwol, metalen keukengerei of scherpe of
puntige voorwerpen. Gebruik geen benzine of oplosmiddelen!

¢ De reiniging van het apparaat moet ten minste eenmaal per
dag of vaker worden uitgevoerd, indien nodig.

¢ De reiniging moet uiterst nauwkeurig zijn voor de onderdelen
van het apparaat die direct of indirect in contact komen met
levensmiddelen.

¢ Plaats de dikteknop waarmee de dikteplaat wordt aangepast
in de stand "0".

Schoonmaken van voedsellade

(Afb. 15 op pagina 8)

De slede (voedselbak + arm + steel) kan gemakkelijk worden

verwijderd:

o zet de dikteknop in de stand " 0" (5);

* de drager (13) aan het einde van zijn run (a) nabij de bedie-
ningselementen in te stellen;

e Schroef de schroef (14 los en schuif de slede omhoog (b);

* na verwijdering van de slede is het mogelijk om de voedsel-
lade nauwkeurig te reinigen met heet water en een neutraal
reinigingsmiddel (pH 7).

Reiniging van lemmet, zaagbladbeschermer en ring

Verwijder de beschermkap van het zaagblad door de pen aan

de achterkant van het apparaat los te schroeven (afb. 16 op

pagina 8).

WAARSCHUWING! De bladreiniging moet worden uitgevoerd

met een natte doek en beschermende handschoenen [niet

meegeleverd).

Om het tegenoverliggende oppervlak van het mes te reinigen,

moet het mes worden verwijderd.

Het blad moet als volgt worden verwijderd (zie afb. 17 op pa-

gina 8):

e de zaagbladbeschermer demonteren;

e verwijder de slijper (a) en haal het blad uit de bladringbe-
schermer door aan de dikteknop te draaien;

* Draai de 3 of 4 schroeven (15) los [volgens het model] waar-
mee het blad is bevestigd;

 Haal het mesje er direct uit.

WAARSCHUWING! Let op restrisico’s door snijden en/of

scherpe randen. Draag beschermende handschoenen (niet

meegeleverd).

De zaagbladbeschermer moet worden gereinigd met heet wa-

ter en een neutraal reinigingsmiddel.

Reiniging van de slijper

¢ De reiniging van de slijper wordt uitgevoerd door de slijpmol-
len met een borstel te wrijven. De moedervlekken moeten in
de veiligheidspositie worden geplaatst, wat betekent dat ze
naar de kant tegenover het blad moeten worden gedraaid.
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Reiniging van de deflector

¢ Om de deflector te verwijderen, draait u de twee schroeven
[16) van de deflector los (zie Afb. 18 op pagina 8).

* Reinig de deflector met heet water en een neutraal reini-
gingsmiddel.

Onderhoud

¢ Controleer regelmatig de werking van het apparaat om ern-
stige ongevallen te voorkomen.

o Als u ziet dat het apparaat niet goed werkt of dat er een pro-
bleem is, stop dan met het gebruik, schakel het uit en neem
contact op met de leverancier.

¢ Alle onderhouds-, installatie- en reparatiewerkzaamheden
moeten worden uitgevoerd door gespecialiseerde en bevoeg-
de technici, of worden aanbevolen door de fabrikant.

o Plaats de dikteknop waarmee de dikteplaat wordt aangepast
in de stand "0".

* Neem contact op met de fabrikant of diens servicevertegen-
woordiger voor vervanging.

Riem
De riem mag niet worden aangepast. Het moet na 3 of 4 jaar
worden vervangen.

Voeten

De voeten kunnen verslechteren en elasticiteit verliezen, waar-
door de stabiliteit van het apparaat afneemt. In dit geval moeten
ze worden vervangen.

Voedingssnoer
Controleer het netsnoer regelmatig op symptomen van slijtage.
In dit geval moet het worden vervangen.

Mesblad
Controleer of het blad niet meer dan 10 mm van de oorspronke-
lijke diameter verliest. In dit geval moet het worden vervangen.

Scherper - slijpmollen

Controleer of de slijpmollen hun schurende eigenschap behou-
den tijdens het slijpen. Als dit niet het geval is, moet het worden
vervangen om schade aan het mes te voorkomen.

Smering van schuifgeleiders

Giet van tijd tot tijd wat oliedruppels op de ronde schuifge-
leider waarlangs de slede heen en weer beweegt. Deze be-
werking kan worden uitgevoerd via de opening (OIL) naast de
dikteknop.

Label van de AAN/UIT-schakelaar
Als de labels van de AAN/UIT-schakelaar beschadigd zijn, moet
deze in dit geval worden vervangen.

Transport en opslag

e Zorg er voor opslag altijd voor dat het apparaat is losgekop-
peld van de stroomtoevoer en volledig is afgekoeld.

¢ Bewaar het apparaat op een koele, schone en droge plaats.

e Plaats nooit zware voorwerpen op het apparaat, omdat dit het
kan beschadigen.

e Verplaats het apparaat niet terwijl het in werking is. Koppel
het apparaat tijdens het verplaatsen los van de voeding en
houd het aan de onderkant vast.



¢ Vanwege het zware gewicht van de machine moet extra
voorzichtig te werk worden gegaan bij het verplaatsen of ver-
voeren. Met ten minste 2 personen of met behulp van een
karretje. Beweeg de machine langzaam, voorzichtig en neig
nooit meer dan 45°.

Problemen oplossen

Als het apparaat niet goed werkt, controleer dan de onder-
staande tabel voor de oplossing. Als u het probleem nog steeds
niet kunt oplossen, neem dan contact op met de leverancier/
dienstverlener.

Probleem Mogelijke Mogelijke oplossing
oorzaak

Het apparaat | stomp mesje Scherp lemmet

snijdt niet ) -

gelijkmatig Vuil apparaat Het apparaat reinigen

Het apparaat | Oververhitte Laat de machine geduren-

stopt met motor de langere tijd afkoelen.

snijden De veiligheidsthermo-
staat van de motor reset
zichzelf automatisch.

De slede Vuile schuifbalk | Reinig de schuifbalk en

schuift niet smeer deze met vaseline

Een beetje
voedsel plakt
aan het mesje.

Schakel het apparaat

uit en haal de stekker

uit het stopcontact. Laat

het volledig tot stilstand
komen. Verwijder eventuele
verstoppingen. Veeg het mes
af met een vochtige doek.

v-riem ver-
sleten of vuil

Het mes stopt
wanneer het
product wordt
gesneden

Neem contact op met
de leverancier.

Garantie

Elk defect dat de functionaliteit van het apparaat beinvloedt en
dat binnen een jaar na aankoop aan het licht komt, wordt gere-
pareerd door gratis reparatie of vervanging, mits het apparaat
is gebruikt en onderhouden volgens de instructies en op geen
enkele manier is misbruikt of verkeerd gebruikt. Uw wettelijke
rechten worden niet aangetast. Als het apparaat onder garantie
wordt geclaimd, vermeld dan waar en wanneer het is gekocht
en voeg een aankoopbewijs toe (bijv. ontvangstbewijs).

In overeenstemming met ons beleid van continue productont-
wikkeling behouden we ons het recht voor om de product-, ver-
pakkings- en documentatiespecificaties zonder voorafgaande
kennisgeving te wijzigen.

Afvoeren en milieu

—————— Bij het buiten gebruik stellen van het apparaat
mag het product niet worden weggegooid met an-
der huishoudelijk afval. In plaats daarvan is het
uw verantwoordelijkheid om uw afvalapparatuur
weg te gooien door het over te dragen aan een
aangewezen inzamelpunt. Het niet naleven van deze regel kan
worden bestraft in overeenstemming met de toepasselijke re-
gelgeving inzake afvalverwijdering. De gescheiden inzameling
en recycling van uw afvalapparatuur op het moment van verwij-
dering zal helpen natuurlijke hulpbronnen te behouden en er-
voor zorgen dat het wordt gerecycled op een manier die de
menselijke gezondheid en het milieu beschermt.
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Neem voor meer informatie over waar u uw afval kunt afgeven
voor recycling contact op met uw lokale afvalinzamelingsbe-
drijf. De fabrikanten en importeurs nemen geen verantwoor-
delijkheid voor recycling, behandeling en ecologische verwijde-
ring, hetzij rechtstreeks, hetzij via een openbaar systeem.

Afvoer van de machine

De machine buiten gebruik stellen

Als het om een of andere reden noodzakelijk is om de machine
buiten gebruik te stellen, zorg er dan voor dat niemand deze
kan gebruiken: koppel de machine los van het stopcontact en
verwijder de elektrische aansluitingen.

POLSKI

Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za zakup tego urzadzenia HENDI. Przed zainsta-
lowaniem i pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie
przeczytac niniejsza instrukcje obstugi, zwracajac szczegdlna
uwage na opisane ponizej przepisy bezpieczenstwa.

Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

¢ Urzadzenie nalezy uzytkowa¢ wytacznie zgodnie z jego prze-
znaczeniem opisanym w niniejszej instrukcji.

e Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
uszkodzenia spowodowane nieprawidtowa eksploatacja i nie-
wtasciwym uzytkowaniem.

. A NIEBEZPIECZENSTWO! RYZYKO PORAZENIA PRA-

DEM! Nie podejmowac samodzielnych préb naprawy

urzadzenia. Nie zanurzac elektrycznych czesci urzadzenia w
wodzie ani innych ptynach. Nigdy nie trzyma¢ urzadzenia pod
biezaca woda.
NIGDY NIE UZYWAJ USZKODZONEGO URZADZENIA! Nalezy
regularnie sprawdzac potaczenia elektryczne i przewdd pod
katem uszkodzeA. W przypadku uszkodzenia nalezy odtaczy¢
urzadzenie od zasilania. Wszelkie naprawy powinny by¢ wyko-
nywane wytacznie przez dostawce lub wykwalifikowana oso-
be, aby uniknac niebezpieczenstwa lub obrazen ciata.

OSTRZEZENIE! Podczas ustawiania urzadzenia nalezy w ra-

zie potrzeby poprowadzi¢ przewdd zasilajacy bezpiecznie, aby

unikna¢ przypadkowego pociagniecia, uszkodzenia, kontaktu

z powierzchnia grzewcza lub zagrozenia potknieciem sie.

OSTRZEZENIE! Dopéki wtyczka jest podtaczona do gniazda,

urzadzenie jest podtaczone do zasilania.

OSTRZEZENIE! ZAWSZE nalezy wytacza¢ urzadzenie przed

odtaczeniem od zrédta zasilania, czyszczeniem, konserwacja

lub przechowywaniem.

Urzadzenie nalezy podtacza¢ wytacznie do gniazdka elek-

trycznego o napieciu i czestotliwosci podanej na etykiecie

urzadzenia.

Nie dotyka¢ wtyczki/potaczen elektrycznych mokrymi Llub wil-

gotnymi rekami.

Urzadzenie oraz wtyczke/potaczenia elektryczne nalezy prze-

chowywac z dala od wody i innych ptyndéw. Jesli urzadzenie

przedostanie sie do wody, nalezy natychmiast odtaczyc je od

Zrédta zasilania. Nie uzywac urzadzenia, dopoki nie zostanie

sprawdzone przez certyfikowanego technika. Niezastosowa-

nie sie do tych instrukcji bedzie stanowi¢ zagrozenie dla zycia.

* Podtaczy¢ zasilacz do tatwo dostepnego gniazdka elektrycz-
nego, aby w razie nagtego wypadku mozna byto natychmiast

- @




odtaczy¢ urzadzenie.

 Upewnic sie, ze przewdd nie styka sie z ostrymi lub goracymi
przedmiotami i trzymac go z dala od otwartego ognia. Nigdy
nie ciagnac za przewdd zasilajacy, aby odtaczy¢ go od gniazd-
ka. Zamiast tego zawsze wyciagac wtyczke.

¢ Nigdy nie przenosic¢ urzadzenia za przewod.

* Nigdy nie nalezy samodzielnie otwiera¢ obudowy urzadzenia.

¢ Nie wktada¢ zadnych przedmiotéw do obudowy urzadzenia.

* Nigdy nie pozostawiac urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

* Urzadzenie powinno by¢ obstugiwane przez przeszkolony
personel w kuchni restauracji, stotéwki lub bar itp.

e Urzadzenie nie powinno by¢ obstugiwane przez osoby o ogra-
niczonych zdolno$ciach fizycznych, sensorycznych lub umy-
stowych, a takze przez osoby nieposiadajace odpowiedniego
doswiadczenia i wiedzy.

¢ Urzadzenie nie powinno by¢ w zadnym wypadku uzywane
przez dzieci.

* Urzadzenie i jego potaczenia elektryczne nalezy przechowy-
wac¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci.

* Nigdy nie uzywac akcesoriéw ani innych urzadzen innych niz
dostarczone z urzadzeniem lub zalecane przez producenta.
W przeciwnym razie moze doj$¢ do zagrozenia bezpieczen-
stwa uzytkownika i uszkodzenia urzadzenia. Nalezy uzywac
wytacznie oryginalnych czesci i akcesoridw.

* Nie uzywac urzadzenia za pomoca zewnetrznego zegara lub
systemu zdalnego sterowania.

* Nie stawia¢ urzadzenia na elementach grzejnych (benzyno-
wych, elektrycznych, weglowych itp.).

¢ Nie zakrywac urzadzenia podczas pracy.

¢ Nie umieszcza¢ zadnych przedmiotéw na urzadzeniu.

e Nie uzywac urzadzenia w poblizu otwartego ognia, materia-
tow wybuchowych lub tatwopalnych. Urzadzenie nalezy za-
wsze obstugiwac na poziomej, stabilnej, czystej, odpornej na
wysoka temperature i suchej powierzchni.

¢ Urzadzenie nie nadaje sie do instalacji w miejscu, w ktorym
mozna uzy¢ strumienia wody.

¢ Podczas uzytkowania pozostawi¢ co najmniej 20 cm miejsca
wokot urzadzenia w celu zapewnienia wentylacji.

» OSTRZEZENIE! Wszystkie otwory wentylacyjne w urzadzeniu
powinny by¢ wolne od przeszkod.

Specjalne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

e Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku domowego.

¢ Nie uzywac urzadzenia bez wsadu, aby zapobiec przegrzaniu.

¢ PRZESTROGA! Przed dotknieciem jakichkolwiek czesci silni-
ka nalezy ZAWSZE wytaczy¢ urzadzenie i odtaczyc¢ zasilanie.

» OSTRZEZENIE! Nie wolno prébowaé omija¢ zadnej blokady
bezpieczenstwa.

o Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, aby uniknac zagro-
zenia, musi go wymieni¢ producent, jego przedstawiciel ser-
wisowy lub inna wykwalifikowana osoba.

¢ Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane do ciecia zamrozonej
zywnosci, miesa lub ryb w kosci itp.

¢ Nie uzywac urzadzenia, zanim nie zostanie prawidtowo zmon-
towane z ostrzem, ostona ostrza i uchwytem na zywnos¢.

o OSTRZEZENIE! ZAWSZE nalezy trzymac rece, dtugie wtosy i
odziez z dala od ruchomych czesci.

. PRZESTROGA! Przed czyszczeniem, konserwacja
@ lub naprawa nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zasila-

nia!

qulo

OSTRZEZENIE! Trzymac rece z dala od ruchomej
czedci i ostrza tnacego.

PRZESTROGA! Wymagana obstuga przez dwie oso-
by!

. PRZESTROGA! Przed rozpoczeciem obstugi, czysz-

czenia lub konserwacji nalezy przeczyta¢ instrukcje
obstugi!
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Przeznaczenie

¢ To urzadzenie jest przeznaczone do zastosowan komercyj-
nych, na przyktad w kuchniach restauracji, stotowek, szpitali
i przedsiebiorstw komercyjnych, takich jak piekarnie, rzeznie
itp., ale nie do ciagte] masowe] produkcji zywnosci.

¢ Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do dzielenia zywno-
ci, np. miesa, sera, chleba itp. Kazde inne uzycie moze pro-
wadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia lub obrazen ciata.

¢ Uzywanie urzadzenia w jakimkolwiek innym celu nalezy
uznac za niewtasciwe uzycie urzadzenia. Uzytkownik pono-
si wytaczna odpowiedzialnos¢ za niewtasciwe korzystanie z
urzadzenia.

Instalacja uziemienia

To urzadzenie jest sklasyfikowane jako urzadzenie klasy | i
musi by¢ podtaczone do uziemienia ochronnego. Uziemienie
zmniejsza ryzyko porazenia pradem elektrycznym poprzez za-
pewnienie przewodu ewakuacyjnego dla pradu elektrycznego.
Urzadzenie jest wyposazone w przewdd zasilajacy z wtyczka
uziemienia lub potaczenia elektryczne z przewodem uziemie-
nia. Potaczenia musza by¢ prawidtowo zainstalowane i uzie-
mione.

Gtowne czesci produktu

(Rys. 1 na stronie 4)

1. Ostrze ostrza

Ptyta ogranicznika

Przewoz

Przetacznik wt./wyt. [Biaty (I): WE.; Czarny (0): WYL.]
Pokretto grubosci warstwy

Zacisk produktu

Ostona ostrza

Ostrze

9. Blokada przewozu

10. Sruba ostony ostrza (nie jest wyéwietlana)

Uwaga: Tres¢ niniejszej instrukeji dotyczy wszystkich wymie-
nionych pozycji, chyba ze okreslono inaczej. Wyglad moze réz-
ni¢ sie od przedstawionych na ilustracjach.
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Schemat obwodu

210000, 210017, 210031, 210048, 210086, 970294
(Rys. 2 na stronie 4)

A. Silnik

. Transformator

. Kondensator

. Uziemienie ochronne (uziemienie
. Na zywo

. Neutralny

. Przetacznik

. Przekaznik
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|. Kontrolka

J. Wyciecie termiczne
K. Mikroprzetacznik

Wykres rozstrzelony z lista czesci
210000, 210031, 210048, 210086, 970294
(Rys. 3 na stronie 5)

cz'\e‘srcw Nazwa czesci llos¢
1 Ostonka 1
2 Aktywna tablica 1
3 Smakotyk zywnoSciowy 1
4 Tarcza ostony ostrza 1
5 Ostrze 1
6 Pierscien ostonowy ostrza 1
7 Wspornik tacy 1
8 Zywnod¢ i state ramie 1
9 Tuleja ze statym ramieniem 1
10 Uchwyt z ramieniem statym 1
" granulat plastikowy 1
12 Silnik 1
13 Pomostowanie silnika 1
14 Sworzen ramienia statego @12x185 1
15 Sruby ostony ostrza 1
16 tozysko kulkowe 6202 2
17 Koto pasa ostrza 66 1
18 Kotek kota pasa 1
19 PasSV.330 2
20 Scidtka przesuwna 1
21 Linia zasilania 1
22 08 szkietka 1
23 Pokretto ze skala 1
24 Uszczelka sprezyny 1
25 Krzywka 1
2% Personel odpowiedzial- 1
ny za utozenie krzywki
27 Suwak 1
28 Pomostowanie osi szkietek 2
29 Sprezyna osi wspornika holowania 2
30 0$ wspornika holowania 1
31 05 kwadratowa 1
32 Wspornik holowania 1
33 M8x355ruba szesciokatna 1
34 tozysko kulkowe 607 1

35 Pokretto pokrywy wspornika holowania 1
36 Przekaznik 1
37 Kondensator 1
38 Mocowanie kondensatora 1
39 Ttumik guzikowy 1
40 Przetacznik przyciskowy 1
41 Ptyta gtowna 1
42 Mieso drapacz 1
43 Scidtka Sharpenera 1
44 Podstawa wyostrzacza podzespotu 1
45 Podstawa zaostrzacza zmontowana 1
46 Przycisk wyostrzenia 2
47 Drobne tarcze szlifierskie P45 1
48 surowe koto mielone (45 1
49 Gwo6zdz kamieni Sciernych 2
50 Wiosna 2
51 Sworzen wspornika wyostrzenia 1
52 Pokretto dokrecania Sharpenera 1
53 Aktywny mandril z klapa 1
54 Gumowa nozka b4
55 Kotek pierscienia ostony ostrza 2
56 Tablica z blokami miesa 1
57 Wspornik osi przesuwnej 2
58 Mate koto pasowe silnika 1
59 Naped slajdu 1
60 Ustawienie kota pasowego 1
61 Ustawienie wyostrzenia 1
62 (015 Uszczelka sprezyny tozyska 1
63 (15 Uszczelka sprezyny tozyska 1
oh Nakretka kwadratowa 1
tarczy ostony ostrza
65 Sruba uchwytu z ramieniem statym 1
66 Sruba dna palca 2
67 Nakretka dna palca 2
68 Sruba pokretta wspornika 1
69 Gwozdz sprezynowy nieprzetworzony 1
70 Sruba uderzeniowa silnika 1
Ul Podktadka do skrobania miesa 2
72 Sruba skrobaka do miesa 2
73 Sruba zacisku mocujace- 1
go kondensatora
74 Pokrywa tozyska tacy A 1




75 Wspornik deski do miesa 1 122 Mearscraper 1
76 Pokrywa tozyska tacy B 1 123 Ttumik guzikowy 1
77 Skrzyzowana wgtebiona gtow- 9 124 Przetacznik przyciskowy 1
ica stozkowa Méx12
- 125 Kondensator 1
78 Sruba brykietowa osi przesuwnej 4 -
- 126 Mocowanie kondensatora 1
PL 79 Sruba blokujaca z osia kwadratu 2 p
- 127 Sruba personelu zorientowanego 1
80 Sruba regulacyjna suwaka 1
128 Pokretto ze skala 1
81 Magnes 1 -
129 Uszczelka sprezyny 1
82 Przetacznik magnetyczny 1
130 Krzywka 300 1
83 Blok aluminiowy 1 -
131 Ptyta gtowna 1
84 Mikroprzetacznik 1
132 Kotek osculantowy krzywki 1
85 Zamek ze stali nierdzewnej 1 -
133 0$ przesuwna 1
86 Ograniczony blok 1
134 Suwak 1
87 Pret ze stali nierdzewnej 1 X
- 135 Gumowa ndzka 4
88 Sruba ustalajaca wspornika tacy 1 —
136 Przesuwane pomostowanie osi 2
89 Uszczelka olejowa 1 —
137 Przekaznik 1
210017 138 Sprezyna osi przesuwnej 2
(Rys. 4 na stronie 5) - )
139 05 przesuwna wspornika holowania 1
N - .

Czegd Nazwa czesci llos¢ 140 04 kwadratowa 1
101 Ostonka 1 141 Wspornik holowania 1
102 Aktywna tablica 1 142 Przycisk wspornika holowania 1
103 Smakotyk zywno&ciowy 1 143 Scidtka Sharpenera 1
104 Tarcza ostrza ochronnego 1 144 Praycisk 2
105 ostrze 1 145 Drobne tarcze szlifierskie @ 45 1
106 Pierécien ostonowy ostrza 1 146 Kotek kota do czyszczenia frezow 2
107 Wspornik tacy 1 147 Sprezyna kota do czyszczenia frezow 2
108 Rarnie state do zywnoci 1 148 Surowe koto mielone @ 45 2
109 Tuleja ze statym ramieniem 1 149 Pokretto dokrecania Sharpenera 1
110 Uchwyt 1 Podstawa podtrzymujaca

cnny 150 pierscienia zewnetrznego 1
m lat plastik 1
grenvier pesTony 151 04,751 kote 1
112 Silnik 1
il 152 Gwozd? kamieni sciernych 1
113 P t ie silnik. 1
omosowanie sinia 153 Podstawa wyostrzacza podzespotu 1
114 Linia zasilania 1 .
- 154 sworzen pierécienia prow- 2
115 Sruby ostony ostrza 1 adzaceqo ostrza
116 tozysko kulkoweb204 2 155 Kotek pojemnika na zywnos¢ 1
" Koto pasa ! 115?(% Tablica z blokami miesa 1
118 Kotek kota pasa 1
157 Wspornik osi przesuwnej 1
119 Pas SV.400 2
158 Mate koto pasowe silnika 1
120 Podstawa wsparcia 1
159 Koto nadawcze szkietek 1
121 Ostona przewodu 1
160 Uchwyt wspornika holowania 1




161 05 przesuwnab08 1
162 Ustawienie kota pasowego 1
163 Ustawienie wyostrzenia 1
164 Uszczelka sprezynowa tozyska @ 20 1
165 Uszczelka sprezynowa do otworu @ 47 1
166 Nakretka kwadratowa 1
tarczy ostony ostrza
167 Sruba uchwytu z ramieniem statym 1
168 Sruba dna palca 2
169 Nakretka dna palca 2
170 Sruba pokretta wspornika 1
17 Nakretka pokretta wspornika 1
172 Dolna $ruba wspornika 1
173 Sruba blokujaca z osig kwadratu 2
174 Sruba brykietowa osi przesuwnej 4
175 Sruba osi przesuwnej 1
176 (12 Uszczelka pod sprezyna 1
177 Podktadka do skrobania miesa 2
178 Sruba skrobaka do miesa 1
179 Podktadka tozyska czotowego 2
180 Sruba tozyska Fulcrum 2
181 Zamek ze stali nierdzewnej 1
182 Magnes 1
183 Przetacznik magnetyczny 1
184 Ograniczony blok 1
185 Mikroprzetacznik 1
186 Pokrywa tozyska tacy A 1
187 Pokrywa tozyska tacy B 1
188 Podktadka tozyska czotowego 1
189 Uszczelka olejowa 1
190 Pret ze stali nierdzewnej 1
191 Sruba ustalajaca wspornika tacy 1

Srodki ostroznosci

¢ Z urzadzeniem powinny obchodzi¢ sie wytacznie osoby o wy-
sokich kwalifikacjach, ktore przestrzegaja zasad bezpieczen-
stwa opisanych w niniejszej instrukcji.

o W przypadku rotacji personelu nalezy z wyprzedzeniem prze-
prowadzi¢ szkolenie.

¢ Urzadzenie jest wyposazone w urzadzenia zabezpieczajace w
niebezpiecznych miejscach. Zaleca sie jednak, aby nie doty-
kac ostrza i ruchomych elementéw.

¢ Przed rozpoczeciem czynnosci konserwacyjnych nalezy odta-
czy¢ zasilanie.

* Nalezy doktadnie oceni¢ ryzyko szczatkowe po usunieciu
urzadzen ochronnych w celu ich czyszczenia i konserwacji.

e Czyszczenie i konserwacja wymagaja duzej koncentracji.

e Jest absolutnie konieczna regularna kontrola przewodu zasi-
lajacego. Wystrzepiony lub uszkodzony przewdd moze narazi¢
uzytkownika na duze ryzyko porazenia pradem elektrycznym.

e Jesli urzadzenie wykazuje nieprawidtowosci, nie nalezy go
uzywac ani probowac go naprawi¢: nalezy skontaktowac sie
z dostawca.

e Nie uzywac urzadzenia do zamrazania produktéw, miesa, ryb
z kosciami ani zadnych produktéw innych niz zywnosc.

* Podczas pracy z mata porcja miesa nie nalezy uzywac urza-
dzenia bez uzycia popychacza miesa.

 Nie sta¢ w niebezpiecznej pozycji, poniewaz ostrze moze
spowodowac obrazenia ciata.

e Producent i/lub sprzedawca nie ponosza odpowiedzialnosciw
nastepujacych przypadkach:

- jesli urzadzenie byto obstugiwane przez nieupowazniony
personel;

- jesli niektére czesci zostaty wymienione na nieoryginalne
czeSci zamienne;

- jesli instrukcje zawarte w niniejszej instrukcji nie sa do-
ktadnie przestrzegane;

- jesli obcinak nie zostat wyczyszczony i naoliwiony odpo-
wiednimi produktami.

Zainstalowany system bezpieczenstwa

Mechaniczny system bezpieczenstwa

Mechaniczny system bezpieczenstwa urzadzenia opisany w ni-

niejszej instrukgji jest zgodny z dyrektywami 2006/42 WE i EN

1974. System bezpieczenstwa obejmuje:

* ostona ostrza

e pierscien

* ostona ostrza

* popychacz miesa

e pokretto popychacza miesa z nakretka pierscieniowa i ele-
mentem dystansowym

¢ pokrywka reczna na tacy na zywnos¢

Elektryczny system bezpieczenstwa

Urzadzenie jest wyposazone w:

e mikroprzetacznik, ktory zatrzymuje urzadzenie w przypadku
zdjecia ciegna ostony ostrza; mikroprzetacznik uniemozliwia
ponowne uruchomienie urzadzenia, jesli ostona nie zostata
ustawiona w potozeniu wytaczenia.

e przekaznik w skrzynce sterowniczej, ktéry wymaga ponow-
nego uruchomienia urzadzenia w przypadku przerwy w za-
silaniu.

Mimo ze urzadzenie w wersji CE jest wyposazone w zabezpie-
czenia elektryczne i mechaniczne (gdy urzadzenie pracuje oraz
jest konserwowane i czyszczone), nadal istnieja POZOSTALE
ZAGROZENIA, ktérych nie mozna catkowicie wyeliminowac;
zagrozenia te sa opisane w niniejszej instrukcji w punkcie
LOSTRZEZENIE! / NIEBEZPIECZENSTWO! / PRZESTROGA!".
Ostrze i inne czeSci maszyny moga spowodowac skaleczenia
i obrazenia.

Przygotowanie przed uzyciem

e Zdjac wszystkie opakowania ochronne i opakowania.

e Sprawdzi¢, czy urzadzenie jest w dobrym stanie i czy jest wy-
posazone we wszystkie akcesoria. W przypadku niepetnej lub
uszkodzonej dostawy nalezy niezwtocznie skontaktowac sie z
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dostawca. W takim przypadku nie nalezy uzywac urzadzenia.

* Przed uzyciem nalezy wyczy$ci¢ akcesoria i urzadzenie [patrz
==> Czyszczenie i konserwacja).

¢ Upewnic sie, ze urzadzenie jest catkowicie suche.

e Ustawi¢ urzadzenie na poziomej, stabilnej i odpornej na wy-
soka temperature powierzchni, ktéra jest bezpieczna przed
rozpryskami wody.

¢ Opakowanie nalezy przechowywac, jesli urzadzenie ma by¢
przechowywane w przysztosci.

e Zachowaj instrukcje obstugi do wykorzystania w przysztosci.

UWAGA! Ze wzgledu na pozostatosci produkcyjne urzadzenie

moze emitowac lekki zapach podczas kilku pierwszych zasto-

sowan. Jest to normalne i nie oznacza zadnych wad ani zagro-
zen. Upewnic sie, ze urzadzenie jest dobrze wentylowane.

Instalacja lub montaz i demontaz

Czynnosci montazu lub demontazu urzadzenia sa wykonywane
po zatrzymaniu i odtaczeniu urzadzenia od zrodta zasilania.
UWAGA! Wszelkie prace instalacyjne, konserwacyjne i napraw-
cze powinny by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowa-
nych i autoryzowanych technikdw.

Ostrze [rys. 5 na stronie 6)

1. Zamocowac modut wyostrzania w taki sposob, aby ostrze nie
poruszato sie miedzy kotami.

2. Przymocowac urzadzenie do ostrzenia do maszyny, dokre-
cajac uchwyt. Przed uzyciem maszyny nalezy upewnic sie,
ze ostrzenie jest dobrze zamocowane.

UWAGA! Urzadzenie do ostrzenia jest wyposazone w prze-

tacznik bezpieczenstwa. Jesli ostrzenie nie jest prawidtowo

podtaczone, nie bedzie mozna korzystac z urzadzenia.

Ostona dtoni (rys. 6 na stronie 6)

1. Umiesci¢ obie $ruby w wozku.

2. Zatozyc ostone dtoni.

3. Umiescic¢ dwie podktadki nad biatymi Srubami.

4. Przykreci¢ dwie nakretki koputkowe.

UWAGA! Zaleca sie, aby nie uzywac urzadzenia, jesli ostona
dtoni nie jest zamocowana zgodnie z instrukcja! Sa to zabez-
pieczenia, ktore zapobiegaja potencjalnym obrazeniom ciata.
Jesli nie podtaczysz tych funkcji, istnieje ryzyko obrazen.

Instrukcja obstugi
Urzadzenie musi by¢ zainstalowane na stole roboczym odpo-
wiednim do jego ogdlnych wymiaréw podanych w ,Specyfikacji
technicznej”, dlatego musi by¢ odpowiednio duze, dobrze wypo-
ziomowane, suche, gtadkie, odporne, stabilne i umieszczone na
wysokosci 80 cm od podtoza.
Ponadto urzadzenie nalezy zainstalowa¢ w pomieszczeniu o
maksymalnej wilgotnosci 75% w temperaturze od 5°C do 35°C,
czyli w Srodowisku, ktdre nie przyczynia sie do awarii urzadze-
nia.
WAZNE! Wszystkie czesci [popychacz miesa, ostona dtoni,
ostrze ostrza) musza zosta¢ zainstalowane, zmontowane i za-
bezpieczone przed uzyciem.
e Ustawi¢ urzadzenie w taki sposob, aby przetacznik wt./wyt.
byt skierowany w strone uzytkownika.
e Jesli ostrze ostrza nie zostato zainstalowane, nalezy wykonac
nastepujace czynnosci:
- Ustawic ostrze ostrza w wsporniku tak, aby ostrze nie wysta-
wato miedzy kotami zebatymi.
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- Dokreci¢ $rube zabezpieczajaca na ostrzeniu ostrza.

- Uwagal Urzadzenie jest wyposazone w wytacznik bezpie-
czenstwa i wytaczy sie automatycznie po wyjeciu urzadzenia
wyostrzajacego)

¢ Wcisna¢ wtyczke do gniazda Sciennego.

¢ Obroci¢ pokretto z podziatka do zadanej grubosci warstwy.

* Wtaczy¢ urzadzenie, naciskajac przycisk .BIALY (I]” przetacz-
nika WE. /WYL

e Umiesci¢ produkt spozywczy na wozku i wyregulowac zacisk
tak, aby byt mocno zamocowany. Upewnic sie, ze produkt jest
umieszczony przy ptycie ograniczajacej.

* Po pokrojeniu produktu na plasterki nalezy wytaczy¢ urzadze-
nie, naciskajac przycisk .CZARNY (0)" przetacznika WE./WYL.

 Obroci¢ pokretto gruboéci z powrotem do potozenia 0"

Jak zablokowac krajalnice

[Rys. 7 na stronie 6)

1. Obréci¢ pokretto w kierunku przeciwnym do ruchu wskazé-
wek zegara.

2. Kontynuowa¢ obracanie pokretta, az zostanie catkowicie
poluzowane.

3. Przestawi¢ wozek w odpowiednie potozenie, krajalnica zo-
stanie automatycznie zablokowana.

Jak odblokowac krajalnice

(Rys. 8 na stronie 6)

Obroci¢ pokretto w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara, aby odblokowac krajalnice. Pokretto nalezy catkowicie
obrdci¢, aby dokreci¢ wozek.

tadowanie i krojenie zywnosci

OSTRZEZENIE! Produkty przeznaczone do ciecia nalezy tado-

wac na tace na zywnos¢ tylko wtedy, gdy pokretto grubosci jest

ustawione w potozeniu ,0”. Nalezy zwrdci¢ uwage na ostrze

i ostre krawedzie.

Procedura jest nastepujaca:

* po zatadowaniu produktu na tace na zywno$¢ i umieszczeniu
go na talerzu nalezy zatrzymac go za pomoca ramienia wypo-
sazonego w punkty chwytania;

e ustawi¢ pokretto grubosci tak, aby uzyskac zadana grubos¢
ciecia;

* Aby unikna¢ wypadkdw, operator musi skierowa¢ maszyne
w strone i ustawi¢ w prawidtowym potozeniu: umiesci¢ dton
pierscienia na popychaczu miesa, a nastepnie lewa obok de-
flektora nie dotykac ostrzal;korpus musi by¢ prostopadty do
powierzchni roboczej (patrz rys. 9 na stronie 7).

OSTRZEZENIE! Nalezy zwrécié¢ szczegélna uwage: zadna

czes¢ ciata nie powinna stykac sie z ostrzem (patrz rys. 10 na

stronie 7);

* nacisnac przycisk wiaczania .I";

o ptynnie popchnac wozek (taca na zywno$¢ + popychacz miesa
+ trzpien) w kierunku ostrza bez wywierania nacisku na zyw-
no$¢ za pomoca popychacza miesa, poniewaz maja one wta-
sna site grawitacji, ktéra wywiera nacisk na grubos¢ mierni-
ka. Ostrze umozliwia tatwe ciecie zywnosci, a urzadzenie jest
kierowane przez deflektor na ptytke zbierajaca (patrz rys. 11
na stronie 7);

* nie obstugiwac urzadzenia bez zywnosci;

* po przecieciu artykutow spozywczych ustawi¢ pokretto wybo-
ru grubosci w potozeniu .0 i wytaczy¢ urzadzenie, naciskajac
przycisk 0" przetacznika WE./WYL ;



e ostrze nalezy ponownie naostrzy¢, gdy tylko warstwy wykaza
szorstka lub postrzepiona powierzchnie, a ciecie stanie sie
trudne [patrz ==> ,Ostro$¢ ostrza” w rozdziale . Instrukcje
obstugi”).

Ostrzenie ostrza

OSTRZEZENIE! Przed przystapieniem do wyostrzenia ostrza

nalezy zachowa¢ czujno$é na ZAGROZENIA POZOSTALE (patrz

==> zainstalowany system bezpieczenstwa), ktore odnosza

sie do ryzyka obrazen, jesli nie beda przestrzegane ponizsze

instrukcje.

Ostrze nalezy wyostrza¢ okresowo, gdy tylko stanie sie tepe;

nalezy postepowac zgodnie z ponizszymi szczeg6towymi in-

strukcjami:

e odtaczy¢ zasilanie;

o ustawi¢ pokretto regulacji grubosci regulujace ptytke grubo-
Sciw potozeniu ,07;

 Doktadnie wyczyscic ostrze alkoholem, aby usuna¢ ttuszcz;

« Odkreci¢ pokretto blokujace ostrze (10, rys. 12 na stronie 7),
unie$¢ (a) ostrze (1, rys. 12 na stronie 7) do pozycji blokowania
i obrécic o 180°.
Nastepnie nalezy pozwoli¢ mu przesunac sie do konca, tak
aby ostrze znajdowato sie pomiedzy dwoma wyostrzeniami.
Zablokowac pokretto.

o Witaczy¢ krajalnice, naciskajac przycisk 1" (WE;

 Nacisna¢ maty przycisk (13, rys. 11 na stronie 7), aby ostrze
obracato sie o ostrze na 30/40 sekund w celu wytworzenia
ostrego zadzioru na krawedzi ostrza;

¢ Nacisna¢ jednoczeénie i przytrzymaé przez 3/4 sekundy (11
i 12, rys. 14 na stronie 7), a nastepnie pozostawi¢ je jedno-
czesnie;

o Zaleca sie czyszczenie wyostrzen po zakonczeniu wyostrzenia
[patrz ==> Czyszczenie wyostrzenial;

 Po zakoAczeniu wyostrzania przywréci¢ pierwotne ustawienie
warstwy, wykonujac procedure odwrotna.

* Po wyostrzeniu ostrze nalezy wyczysci¢ [patrz ==> Ostrze,
ostona ostrza i pierscien)

UWAGA: Nie nalezy przedtuza¢ operacji wiercenia o ponad 3/4

sekundy, aby zapobiec niebezpiecznemu skreceniu krawedzi

tnacej ostrza.

Ostrze nalezy wymienic, gdy nie mozna go dalej wyostrzy¢ lub

gdy szczelina miedzy krawedzia ostrza a ostona ostrza prze-

kracza 6 mm.

Czyszczenie i konserwacja

¢ UWAGA! Przed przechowywaniem, czyszczeniem i konserwa-
cja nalezy zawsze odtaczy¢ urzadzenie od zasilania i ostygnac.

o Nie uzywac strumienia wody ani myjki parowej do czyszczenia
ani nie wpychac urzadzenia pod wode, poniewaz moze to spo-
wodowac zamoczenie czeéci i porazenie pradem.

e Jesli urzadzenie nie jest utrzymywane w dobrym stanie czy-
stosci, moze to niekorzystnie wptynaé na zywotnos$¢ urzadze-
nia i spowodowa¢ niebezpieczenstwo.

¢ Pozostatodci zywnosci nalezy regularnie czysci¢ i usuwac z
urzadzenia. JeSli urzadzenie nie zostanie prawidtowo wy-
czyszczone, skrici to jego zywotno$¢ i moze spowodowac
zagrozenie podczas uzytkowania.

 NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN! Nalezy zachowaé ostroz-
no$¢ podczas obstugi ostrych ostrzy tnacych podczas czysz-
czenia.

o OSTRZEZENIE! Nalezy zwraca¢ uwage na ryzyko resztkowe
zwiazane z cieciem i/lub ostrymi krawedziami. Nosi¢ reka-
wice ochronne (niedotaczone do zestawu).

Czyszczenie

¢ Ochtodzona powierzchnie zewnetrzna nalezy czysci¢ Scie-
reczka lub gabka lekko zwilzona tagodnym roztworem mydta.

e Ze wzgleddw higienicznych urzadzenie nalezy czysci¢ przed
i po uzyciu.

¢ Unika¢ kontaktu wody z elementami elektrycznymi.

* Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie ani innych ptynach.

 Nigdy nie uzywac agresywnych $rodkéw czyszczacych, Scier-
nych gabek ani srodkow czyszczacych zawierajacych chlor.
Do czyszczenia nie wolno uzywac wetny stalowej, metalowych
narzedzi ani zadnych ostrych lub spiczastych przedmiotow.
Nie uzywac benzyny ani rozpuszczalnikéw!

e Czyszczenie urzadzenia nalezy wykonywaé co najmniej raz
dziennie lub czesciej, jesli to konieczne.

e Czyszczenie musi by¢ niezwykle doktadne w przypadku tych
czesci urzadzenia, ktore maja bezposredni lub posredni kon-
takt z zywnoscia.

e Ustawic¢ pokretto regulacji grubosci regulujace ptytke grubo-
Sci'w potozeniu ,0".

Czyszczenie tacki na zywnos¢

(Rys. 15 na stronie 8)

Wazek [taca na zywno$¢ + ramie + trzpien] mozna tatwo wyjac:

o ustawi¢ pokretto wyboru grubosci w potozeniu 0" (5);

o ustawi¢ wézek [13) na koficu przebiegu [a) w poblizu elemen-
tow sterujacych;

* odkrecic $rube (14), przesuna¢ wozek w gére (b);

* po wyjeciu wozka mozna doktadnie wyczysci¢ pojemnik na
zywnos¢ goraca woda z neutralnym detergentem (pH 7).

Czyszczenie ostrza, ostony ostrza i pierscienia

Zdjac ostone ostrza, odkrecajac sworzen znajdujacy sie z tytu

urzadzenia [rys. 16 na stronie 8).

OSTRZEZENIE! Czyszczenie ostrza nalezy przeprowadzi¢ za

pomoca wilgotnej sciereczki i rekawic ochronnych (niedota-

czonych do zestawu).

Aby wyczysci¢ przeciwlegta powierzchnie ostrza, nalezy wyja¢

ostrze.

Ostrze nalezy wyja¢ w nastepujacy sposob (patrz rys. 17 na

stronie 8):

¢ rozmontowac ostone ostrza;

* wyjac ostrze (a) i wyjac ostrze z ostony pierécienia ostrza, ob-
racajac pokretto gruboéci;

* poluzowac 3 lub 4 $ruby (15) (w zaleznosci od modelu), ktore
mocuja ostrze;

¢ Wyjac ostrze bezposrednio.

OSTRZEZENIE! Nalezy zwraca¢ uwage na ryzyko resztkowe

zwiazane z cieciem i/lub ostrymi krawedziami. Nosi¢ rekawice

ochronne [niedotaczone do zestawu).

Ostone ostrza nalezy czysci¢ goraca woda z neutralnym de-

tergentem.

Czyszczenie wyostrzenia

¢ Czyszczenie zaostrzenia odbywa sie poprzez pocieranie zna-
mion szlifierskich szczoteczka. Mole nalezy ustawi¢ w pozycji
bezpiecznej, co oznacza, ze nalezy je obréci¢ w kierunku stro-

ny przeciwnej do ostrza.
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Czyszczenie deflektora

o Aby zdja¢ deflektor, nalezy odkreci¢ dwie Sruby (16) deflektora
[patrz rys. 18 na stronie 8).

¢ Wyczysci¢ deflektor goraca woda z neutralnym detergentem.

Konserwacja

¢ Nalezy regularnie sprawdzac dziatanie urzadzenia, aby unik-
nac powaznych wypadkow.

e Jesli zauwazysz, ze urzadzenie nie dziata prawidtowo lub wy-
stapit problem, przestan z niego korzystac, wytacz je i skon-
taktuj sie z dostawca.

¢ Wszelkie prace konserwacyjne, montazowe i naprawcze mu-
sza by¢ wykonywane przez wyspecjalizowanych i autoryzowa-
nych technikow lub zalecane przez producenta.

e Ustawi¢ pokretto requlacji grubosci regulujace ptytke grubo-
Sciw potozeniu ,0".

¢ W sprawie wymiany nalezy skontaktowac sie z producentem
lub jego przedstawicielem serwisowym.

Pasek
Pasa nie nalezy regulowac. Nalezy go wymieni¢ po 3 lub 4 la-
tach.

Stopy

Stopy moga ulec pogorszeniu i utracic¢ elastycznos¢, co zmniej-
sza stabilnos¢ urzadzenia. W takim przypadku nalezy je wymie-
nic.

Przewdd zasilajacy
Okresowo sprawdzac przewdd zasilajacy pod katem oznak zu-
zycia. W takim przypadku nalezy ja wymienic.

Ostrze
Sprawdzi¢, czy ostrze nie traci wiecej niz 10 mm swojej orygi-
nalnej srednicy. W takim przypadku nalezy ja wymienic.

Ostrza — znamiona mielenia

Sprawdzi¢, czy znamiona szlifierskie zachowuja swoja wtasci-
wosci Scierne podczas operacji wyostrzania. Jesli nie, nalezy go
wymienic, aby zapobiec uszkodzeniu ostrza.

Smarowanie prowadnic przesuwnych

0d czasu do czasu nalac krople oleju na okragta prowadnice
przesuwna, wzdtuz ktorej wozek porusza sie w przéd i w tyt.
Te operacje mozna wykonac przez otwdr (OIL] obok pokretta
grubosci.

Etykieta przetacznika WL./WYL.
Jesli etykiety przetacznika WE./WYL. sg uszkodzone, nalezy je
wymienic.

Transport i przechowywanie

e Przed przechowywaniem nalezy zawsze upewnic sie, ze urza-
dzenie zostato odtaczone od zasilania i catkowicie schtodzo-
ne.

e Przechowywac urzadzenie w chtodnym, czystym i suchym
miejscu.

 Nie wolno ktas¢ na urzadzeniu ciezkich przedmiotéw, ponie-
waz moze to spowodowac jego uszkodzenie.

¢ Nie przesuwac urzadzenia podczas pracy. Podczas przeno-
szenia urzadzenia odtaczy¢ je od zasilania i przytrzymac je
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u dotu.

» Nalezy zachowa¢ szczegélna ostroznos¢ podczas przenosze-
nia lub transportu maszyny ze wzgledu na jej duza wage. Z
co najmniej 2 osobami lub korzystajac z wézka. Przesuwac
maszyne powoli, ostroznie i nigdy nie nachylac jej pod katem
wiekszym niz 45°.

Rozwiazywanie problemow

Jesli urzadzenie nie dziata prawidtowo, nalezy zapozna¢ sie z
ponizsza tabela. Jesli nadal nie mozesz rozwiazac problemu,
skontaktuj sie z dostawca/dostawca ustug.

Problem Mozliwa Mozliwe rozwiazanie
przyczyna
Urzadzenie | Tepe ostrze Ostrze Sharpen
;‘s g\?\"ﬂor Brudne Wyczysci¢ urzadzenie
‘ urzadzenie
miernie '
Urzadzenie | Przegrzany Pozostawi¢ maszyne do osty-
przestaje silnik gniecia na dtuzszy czas. Ter-

cia¢ mostat bezpieczenstwa silnika
zresetuje sie automatycznie.

Przewoz sie
nie przesuwa

Brudny suwak | Wyczysci¢ prowadnice i na-

smarowac roztworem Vaseline

Cze$¢ jedzenia | Wytaczy¢ urzadzenie i

przykleja sie odtaczyc je od zasilania.
do ostrza. Pozwdl, aby wszystko sie
skofczyto. Usunac wszel-
kie blokady. Przetrze¢
ostrze wilgotna szmatka.
Ostrze za- Zuzyty lub Skontaktuj sie z dostawca.
trzymuje sie | brudny pas
podczas cie- | klinowy

cia produktu

Gwarancja

Wszelkie usterki wptywajace na dziatanie urzadzenia, ktdre
stana sie widoczne w ciagu jednego roku od zakupu, zostana
naprawione poprzez bezptatna naprawe lub wymiane pod wa-
runkiem, ze urzadzenie byto uzywane i konserwowane zgodnie
z instrukcjami i nie byto w zaden sposdb uzywane ani niewta-
Sciwie uzywane. Nie wptynie to na Pana/Pani prawa ustawowe.
Jedli urzadzenie jest objete gwarancja, nalezy okresli¢, gdzie i
kiedy zostato zakupione i dotaczy¢ dowdd zakupu (np. paragon).
Zgodnie z nasza polityka ciagtego rozwoju produktu zastrzega-
my sobie prawo do zmiany specyfikacji produktu, opakowania i
dokumentacji bez powiadomienia.

Wyrzucanie i ochrona srodowiska

—————— Podczas wycofywania urzadzenia z eksploatacji
nie wolno wyrzucac produktu razem z innymi od-
padami domowymi. Zamiast tego Twoim obowiaz-
kiem jest utylizacja zuzytego sprzetu poprzez
przekazanie go do wyznaczonego punktu zbiorki.
Nieprzestrzeganie tej zasady moze zosta¢ ukarane zgodnie z
obowiazujacymi przepisami dotyczacymi utylizacji odpadéw.
Oddzielna zbidrka i recykling zuzytego sprzetu w momencie
jego utylizacji pomoze chroni¢ zasoby naturalne i zapewni, ze
zostanie on poddany recyklingowi w sposéb, ktory chroni zdro-
wie ludzi i $rodowisko.

Aby uzyskac¢ wiecej informacji na temat tego, gdzie mozna od-
dac odpady do recyklingu, nalezy skontaktowac sie z lokalna
firma zajmujaca sie zbiérka odpadéw. Producenci i importerzy
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nie ponosza odpowiedzialnoéci za recykling, oczyszczanie i uty-
lizacje ekologiczna, bezposrednio lub za posrednictwem syste-
mu publicznego.

Utylizacja maszyny

Wytaczanie maszyny z eksploatacji

Jesli z jakiego$ powodu konieczne jest wytaczenie urzadzenia
z eksploatacji, nalezy upewnic sie, ze nikt nie moze z niego ko-
rzystac: nalezy odtaczy¢ je od zasilania i wyeliminowac wszelkie
potaczenia elektryczne.

FRANCAIS

Cher client,

Merci d’avoir acheté cet appareil HENDI. Lisez attentivement
ce manuel d'utilisation, en accordant une attention particu-
liere aux réglementations de sécurité décrites ci-dessous,
avant d'installer et d'utiliser cet appareil pour la premiére
fois.

Consignes de sécurité
o Utilisez l'appareil uniqguement pour l'usage prévu pour lequel
il a été concu, comme décrit dans ce manuel.
e Le fabricant n'est pas responsable des dommages causés
par un fonctionnement incorrect et une utilisation incorrecte.
o A DANGER ! RISQUE DE CHOC ELECTRIQUE! N'essayez
pas de réparer lappareil vous-méme. N'immergez
pas les composants électriques de l'appareil dans de l'eau ou
d'autres liquides. Ne tenez jamais l'appareil sous l'eau cou-
rante.
NE JAMAIS UTILISER UN APPAREIL ENDOMMAGE! Vérifiez
régulierement que les connexions électriques et le cordon ne
sont pas endommagés. Lorsqu'il est endommagé, débran-
chez l'appareil de l'alimentation électrique. Toute réparation
ne doit étre effectuée que par un fournisseur ou une per-
sonne qualifiée pour éviter tout danger ou blessure.
AVERTISSEMENT! Lors du positionnement de lappareil,
acheminez le cable d'alimentation en toute sécurité si néces-
saire pour éviter toute traction involontaire, tout dommage,
tout contact avec la surface chauffante ou tout risque de tré-
buchement.
AVERTISSEMENT! Tant que la prise est branchée, lappareil
est branché sur l'alimentation.
AVERTISSEMENT! TOUJOURS éteindre l'appareil avant de
le débrancher de lalimentation électrique, du nettoyage, de
l'entretien ou du stockage.
Raccordez 'appareil a une prise électrique uniguement avec
la tension et la fréquence mentionnées sur ['étiquette de l'ap-
pareil.
Ne touchez pas la prise/les connexions électriques avec des
mains mouillées ou humides.
« Tenez lappareil et les prises/raccordements électriques a
l'écart de l'eau et d'autres liquides. Si l'appareil tombe dans
l'eau, retirezimmédiatement les connexions de l'alimentation
électrique. N'utilisez pas 'appareil tant qu'il n'a pas été véri-
fié par un technicien certifié. Le non-respect de ces instruc-
tions entrainera des risques mettant en jeu le pronostic vital.
Branchez lalimentation sur une prise électrique facilement
accessible afin de pouvoir débrancher immédiatement l'ap-
pareil en cas d'urgence.

e Assurez-vous que le cordon n'entre pas en contact avec des
objets tranchants ou chauds et tenez-le a l'écart du feu. Ne
tirez jamais sur le cordon d'alimentation pour le débrancher
de la prise, tirez toujours sur la prise a la place.

* Ne portez jamais ['appareil par son cordon.

* N'essayez jamais d'ouvrir vous-méme le boitier de l'appareil.

¢ N'insérez pas d'objets dans le boitier de lappareil.

¢ Ne laissez jamais l'appareil sans surveillance pendant l'uti-
lisation.

e Cet appareil doit étre utilisé par du personnel qualifié dans la
cuisine du restaurant, dans les cantines ou au bar, etc.

e Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des personnes ayant
des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites,
ou par des personnes qui manquent d'expérience et de
connaissances.

e Cet appareil ne doit en aucun cas étre utilisé par des enfants.

e Gardez l'appareil et ses connexions électriques hors de por-
tée des enfants.

* N'utilisez jamais d'accessoires ou d'autres dispositifs que
ceux fournis avec l'appareil ou recommandés par le fabricant.
Le non-respect de cette consigne peut présenter un risque
pour la sécurité de lutilisateur et endommager l'appareil.
Utilisez uniquement des pieces et accessoires d’origine.

 N'utilisez pas cet appareil au moyen d’une minuterie externe
ou d'un systeme de télécommande.

e Ne placez pas lappareil sur un objet chauffant [(essence,
électrique, cuisiniére a charbon, etc.).

* Ne couvrez pas lappareil en fonctionnement.

 Ne placez aucun objet sur l'appareil.

* N'utilisez pas l'appareil a proximité de flammes nues, de ma-
tériaux explosifs ou inflammables. Utilisez toujours l'appareil
sur une surface horizontale, stable, propre, résistante a la
chaleur et séche.

* L'appareil ne convient pas a une installation dans une zone ot

un jet d'eau pourrait étre utilisé.

e Laissez un espace d'au moins 20 cm autour de l'appareil pour
la ventilation pendant L'utilisation.

¢ AVERTISSEMENT! Veillez a ce que toutes les ouvertures de
ventilation de Uappareil ne soient pas obstruées.

Instructions de sécurité spéciales

e Cet appareil n'est pas destiné a un usage domestique.

¢ N'utilisez pas l'appareil sans charge pour éviter toute sur-
chauffe.

o ATTENTION ! TOUJOURS éteindre la machine et débrancher
l'alimentation électrique avant de toucher des pieces de mo-
teur.

o AVERTISSEMENT ! Ne tentez pas de contourner un verrouil-
lage de sécurité.

e Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son agent d'entretien ou des per-
sonnes qualifiées similaires afin d'éviter tout danger.

e Cet appareil ne doit pas étre utilisé pour couper des aliments
surgelés, de la viande ou du poisson, etc.

¢ N'utilisez pas l'appareil avant qu'il ne soit correctement as-
semblé avec la lame, le garde-lame et le porte-aliments.

o AVERTISSEMENT ! TOUJOURS tenir les mains, les cheveux
longs et les vétements éloignés des parties mobiles.

. ATTENTION ! Débrancher avant le nettoyage, l'en-
tretien ou la réparation !

o @




AVERTISSEMENT ! Tenir les mains éloignées de la
piece mobile et de la lame de coupe.

. o ATTENTION ! Manipulation par deux personnes re-
quise !

ATTENTION ! Lisez le manuel d'instructions avant
toute opération, nettoyage ou maintenance !

Utilisation prévue

e Cet appareil est destiné a étre utilisé pour des applications
commerciales, par exemple dans les cuisines de restaurants,
les cantines, les hopitaux et dans les entreprises commer-
ciales telles que les boulangeries, les boucheries, etc., mais
pas pour la production de masse continue d'aliments.

e L'appareil est concu uniqguement pour trancher des aliments,
par exemple de la viande, du fromage, du pain, etc. Toute
autre utilisation peut endommager l'appareil ou provoquer
des blessures corporelles.

e ['utilisation de l'appareil a toute autre fin sera considérée
comme une mauvaise utilisation de lappareil. Lutilisateur
sera seul responsable de lutilisation inappropriée de lap-
pareil.

Installation de mise a la terre

Cet appareil est classé en classe de protection | et doit étre
raccordé a une terre de protection. La mise a la terre réduit
le risque de choc électrique en fournissant un fil d"évacuation
pour le courant électrique.

Cet appareil est équipé d'un cordon d'alimentation avec fiche
de mise a la terre ou de connexions électriques avec fil de mise
a la terre. Les connexions doivent étre correctement installées
et mises a la terre.

Principales parties du produit

(Fig. 1 a la page 4)

1. Aiguiseur de lames

2. Plaque d'arrét
3. Chariot

4. Interrupteur marche/arrét [blanc (1) : ON ; Noir (0) : OFF]
5. Cadran d'épaisseur de coupe
6. Pince produit
7. Protection de lame

8. Lame

9. Verrouillage du chariot

10. Boulon de protection de lame [non affiché)

Remarque : Le contenu de ce manuel s'applique a tous les élé-
ments répertoriés, sauf indication contraire. L'apparence peut
varier des illustrations illustrées.

Schéma du circuit

210000, 210017, 210031, 210048, 210086, 970294
(Fig. 2 a la page 4)

A. Moteur

. Transformateur

. Condensateur

. Mise a la terre de protection (mise a la terre)

. Endirect

. Neutre

. Commutateur
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H. Relais
I. Voyant

J. Découpe thermique
K. Micro-interrupteur

Diagramme éclaté avec liste de piéeces

210000, 210031, 210048, 210086, 970294
(Fig. 3 4 la page 5)

N° de Nom de la piéce Quantité
pice
1 Enveloppant 1
2 Tableau de roulement actif 1
3 Saucisse alimentaire 1
4 Disque de protection de lame 1
5 Lame 1
6 Anneau de protection de lame 1
7 Support de plateau 1
8 Aliments et bras fixe 1
9 Douille 3 bras fixe 1
10 Poignée a bras fixe 1
" Granulés en plastique 1
12 Moteur 1
13 briquetage du moteur 1
14 Broche a bras fixe §12x185 1
15 Boulons de protection de lame 1
16 Roulement a billes 6202 2
17 Roue de courroie de lame P66 1
18 Goupille de roue de courroie 1
19 CourroieSV.330 2
20 Maille coulissante 1
21 Ligne électrique 1
22 Axe coulissant 1
23 Bouton avec balance 1
24 Joint a ressort 1
25 Came 1
26 Personnel osculant de la came 1
27 Curseur 1
28 Raccourcissement de ['axe coulissant 2
29 Ressort de laxe du sup- 9
port de remorquage
30 Axe du support de remorquage 1
31 Axe de quadration 1
32 Support de remorquage 1
33 M8x35Vis hexagonale 1




34 Roulement a billes 607 1 73 Boulon de serrage de fixa- 1
tion du condensateur
35 Bouton du couvercle du sup- 1 :
port de remorquage 74 Couvercle de palier de plateau A 1
36 Relais 1 75 Support pour planche a viande 1
37 Condensateur 1 76 Couvercle de roulement de plateau B 1
38 Dispositif de retenue du condensateur 1 77 Téte fraisée encastrée 2
39 Déchiquetage des boutons 1 transversale Mox12
40 Interrupteur a bouton 1 8 BOU[O;(:E Egﬁﬁfﬁ:ﬁf des 4
41 Carte mere 1 79 Vis de verrouillage a axe 9
4 Viande 1 quadridirectionnel
3 Déchiquetage affiteur 1 80 Boulon de réglage du curseur 1
44 Base du sous-ensemble de affiteur 1 i Amant !
45 Base d'affliteuse assemblée 1 8 Commutateur aimanté !
46 Bouton de laiguiseur 2 & Bloc en aluminium 1
47 Meule fine 845 1 84 Microcommutateur 1
8 Meule brute @45 1 85 Verrou en acier inoxydable 1
49 Broche de pierre frottante 2 8 Bloc limité 1
50 Printemps 5 87 Barre en acier inoxydable 1
5 Goupille du support de Laiguiseur 1 88 Vis de réglage pour support de plateau 1
52 Bouton de serrage de affiteur 1 & Joint dhule 1
53 Mandrin actif pour plinthe 1 210017
54 Pied en caoutchouc 4 (Fig. 4 a la page 5)
o

55 Goupi{elitg‘ioenfdaen?:?:n?s pro- 9 T)liégee Nom de la piece Quantité
56 Carte de blocage de la viande 1 101 Enveloppant !
57 Support d'axe coulissant 9 102 Tableau de roulement actif 1
58 Petite roue de courroie du moteur 1 103 Saucisse alimentaire !
59 Pilote de lame 1 104 Disque de protection de lame 1
60 Réglage de la roue a courroie 1 105 lame !
o1 Réglage de laffiteur 1 106 Anneau de protection de lame 1
62 Joint ressort @15 pour palier 1 107 Support de plateau !
63 Joint ressort @15 pour palier 1 108 Bras fixe alimentaire !
oh Ecrou a téte carrée du dis- 1 109 Douille & bras fixe !

que de protection de lame 110 Poignée 1
65 Boulon de poignée a bras fixe 1 m Granulés en plastique 1
66 Boulon de déflecteur de doigt 2 112 Moteur 1
67 Ecrou de déflecteur de doigt 2 113 briquetage du moteur 1
68 Boulon du bouton du support 1 14 Ligne électrique 1
69 Joint & ressort Undee ! 15 Boulons de protection de lame 1
70 Boulon impacté par le moteur 1 16 Roulement & billes6204 2
Ul Cale de raclage de viande 2 17 Roue de courroie 1
7 Boulon de racloir a viande 2 18 Goupille de roue de courroie 1




119 Courroie SV.400 2 157 Support de l'axe coulissant
120 Base de soutien 1 158 Petite roue de courroie du moteur
121 Gaine de cable 1 159 Roue de transmission de glissement
122 Creuset a larmes 1 160 Poignée du support de remorquage
123 Déchiquetage des boutons 1 161 Axe coulissanté08
124 Interrupteur a bouton 1 162 Réglage de la roue a courroie
125 Condensateur 1 163 Réglage de laffiteur
126 Dispositif de retenue du condensateur 1 164 {0 20 Joint ressort pour palier
127 Vis du personnel orienté 1 165 @ 47 Joint ressort pour trou
128 Bouton avec balance 1 Ecrou a téte carrée du dis-
166 ’
. que de protection de lame
129 Joint a ressort 1
167 Boulon de poignée a bras fixe
130 Came 300 1
N 168 Boulon de déflecteur de doigt
131 Carte mere 1 -
- - 169 Ecrou de déflecteur de doigt
132 Goupille osculante a came 1
- 170 Boulon du bouton du support
133 Axe coulissant 1 -
17 Ecrou du bouton du support
134 Curseur 1
) 172 Boulon inférieur du support
135 Pied en caoutchouc 4
- - 173 Vis de verrouillage a axe
136 Raccourcissement de l'es- 9 quadridirectionnel
sieu coulissant
Boulon de briquetage d'es-
137 Relais ! 174 sieu coulissant
138 Ressort de l'axe coulissant 2 175 Boulon d'axe coulissant
139 Axe coulissant du sup- 1 176 012 Sous le joint a ressort
port de remorquage
- 177 Cale de raclage de viande
140 Axe de quadration 1
178 Boulon de racloir a viande
141 Support de remorquage 1
179 Cale de roulement fulcrum
142 Bouton du support de remorquage 1
— R 180 Boulon de roulement a pointeau
143 Déchiquetage affteur 1
181 Verrou en acier inoxydable
144 Bouton 2
- 182 Aimant
145 Meule fine @ 45 1
- - 183 Commutateur aimanté
146 Goupille de roue de nettoyage de fraise 2
- 184 Bloc limité
147 Ressort de roue de nettoyage de fraise 2
185 Microcommutateur
148 Meule brute @ 45 2
— 186 Couvercle de palier de plateau A
149 Bouton de serrage de laff(teur 1
- — 187 Couvercle de roulement de plateau B
150 Base de support de lanneau extérieur 1
188 Cale de roulement fulcrum
151 Roue @ 4.751 1
- 189 Joint d"huile
152 Broche de pierre frottante 1
R 190 Barre en acier inoxydable
153 Base du sous-ensemble de l'affiteur 1
191 Vis de réglage pour support de plateau
broche de la bague de pro-
154 . 2
tection de lame
155 Goupille du plateau alimentaire 1
igf/i Carte de blocage de la viande 1
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Précautions

e 'appareil ne doit étre manipulé que par des personnes hau-
tement qualifiées qui respectent les mesures de sécurité dé-
crites dans ce manuel.

* En cas de rotation du personnel, une formation doit étre dis-
pensée a l'avance.

o L'appareil est équipé de dispositifs de sécurité aux points
dangereux. Cependant, il est recommandé de ne pas toucher
la lame et les composants mobiles.

¢ Avant de commencer les opérations de maintenance, débran-
chez l'alimentation électrique.

o Evaluer soigneusement les risques résiduels lorsque les dis-
positifs de protection sont retirés pour le nettoyage et l'en-
tretien.

e Le nettoyage et L'entretien nécessitent une grande concen-
tration.

o |l est absolument nécessaire de contrler régulierement le
cordon d'alimentation. Un cordon effiloché ou endommagé
peut exposer les utilisateurs a un risque élevé de choc élec-
trique.

 Si lappareil présente des anomalies, ne pas l'utiliser ou es-
sayer de le réparer : veuillez contacter le fournisseur.

o N'utilisez pas l'appareil pour des produits surgelés, de la
viande, du poisson avec des os ou d'autres produits que les
aliments.

 Lorsque vous manipulez une petite portion de viande, n’uti-
lisez pas lappareil sans utiliser le poussoir a viande.

* Ne vous tenez pas dans une position dangereuse, la lame
peut causer des blessures.

¢ Le fabricant et/ou le vendeur ne sont pas responsables dans
les cas suivants :

- si lappareil a été manipulé par du personnel non autorisé ;

- si certaines pieces ont été remplacées par des pieces de
rechange non originales ;

- si les instructions incluses dans ce manuel ne sont pas sui-
vies avec précision ;

- si la fraise n'a pas été nettoyée et huilée avec les bons pro-
duits.

Systeme de sécurité installé

Systeéme de sécurité mécanique

Le systeme de sécurité mécanique de lappareil décrit dans ce
manuel est conforme aux directives CE 2006/42 et aux régle-
mentations EN 1974. Le systeme de sécurité comprend :

* protége-lame

* bague

e couvercle de lame

® poussoir a viande

« bouton poussoir a viande avec écrou annulaire et entretoise
¢ cache-mains sur le plateau alimentaire

Systéme de sécurité électrique

L'appareil est équipé de :

* un micro-interrupteur qui arréte lappareil si la barre d'ac-
couplement du protége-lame est retirée ; le micro-interrup-
teur empéche le redémarrage de lappareil si le protege-lame
n'a pas été mis en position d'arrét.

e un relais dans le boitier de commande qui nécessite le redé-
marrage de l'appareil en cas de coupure de courant.

Méme si lappareil de la version CE est équipé de protections
électrigues et mécaniques (lorsque l'appareil est en fonction-
nement et pour les opérations de maintenance et de nettoyagel,
il existe toujours des RISQUES RESIDUELS qui ne peuvent pas
étre complétement éliminés ; ces risques sont spécifiés dans
ce manuel sous « AVERTISSEMENT !/ DANGER !/ ATTEN-
TION !'» . Lalame et les autres parties de la machine peuvent
provoquer des coupures et des blessures.

Préparation avant utilisation

¢ Retirez tous les emballages et emballages de protection.

e \érifiez que L'appareil est en bon état et avec tous les ac-
cessoires. En cas de livraison incompléte ou endommagée,
veuillez contacter immédiatement le fournisseur. Dans ce
cas, n'utilisez pas lappareil.

Nettoyez les accessoires et lappareil avant utilisation (voir
==> Nettoyage et entretien).

Assurez-vous que l'appareil est complétement sec.

Placez l'appareil sur une surface horizontale, stable et résis-
tante a la chaleur, sans risque d'éclaboussures d'eau.
Conservez l'emballage si vous avez lintention de stocker
votre appareil a lavenir.

Conservez le manuel de lutilisateur pour référence ulté-
rieure.

REMARQUE ! En raison des résidus de fabrication, lappareil
peut émettre une légere odeur lors des premiéres utilisations.
Ceci est normal et n'indique aucun défaut ou danger. Assu-

rez-vous que l'appareil est bien ventilé

Installation ou montage et démontage

Les opérations de montage ou de démontage de l'appareil sont
effectuées avec l'appareil arrété et déconnecté de lalimenta-
tion électrique.

ATTENTION ! Tout travail d'installation, de maintenance et
de réparation doit étre effectué uniqguement par un technicien
qualifié et autorisé.

Aiguiseur (Fig. 5 3 la page 6)

1. Fixez le module d'affitage de maniere a ce que la lame ne
se déplace pas entre les roues.

2. Fixez le dispositif d'aff(tage a la machine en serrant le sup-
port. Vérifiez que le dispositif d'aff(itage est bien fixé avant
d'utiliser la machine.

REMARQUE ! Le dispositif d’affiitage est équipé d’un inter-

rupteur de sécurité. Si le dispositif d’affGtage n’est pas cor-

rectement fixé, vous ne pourrez pas utiliser Uappareil.

Protection de la main (Fig. 6, page 6)

1. Placez les deux vis dans le chariot.

2. Fixez le protége-main.

3. Placez les deux rondelles sur les boulons blancs.

4. Vissez les deux écrous bombés.

REMARQUE ! Il est conseillé de ne pas utiliser Uappareil si
le protége-main n’est pas fixé comme indiqué ! Il s’agit de
dispositifs de sécurité qui éviteront les blessures possibles.
Si vous ne fixez pas ces caractéristiques, il y aura un risque
de blessure.
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Mode d’emploi

L'appareil doit étre installé sur une table de travail adaptée aux

dimensions générales indiquées dans les « Spécifications tech-

niques » ; par conséquent, il doit étre suffisamment grand,
bien nivelé, sec, lisse, résistant, stable et placé a une hauteur
de 80 cm du sol.

De plus, la machine doit étre installée dans une piece avec

une humidité maximale de 75 % a une température comprise

entre 5 °C et 35 °C, c'est-a-dire dans un environnement qui ne
contribue pas a la défaillance de l'appareil.

IMPORTANT ! Toutes les piéces (poussoir de viande, couvercle

de main, aiguiseur de lame) doivent étre installées, assemblées

et fixées avant utilisation.

* Positionnez lappareil de sorte que linterrupteur marche/ar-
rét soit orienté vers lutilisateur.

* Si laiguiseur de lame n'a pas été installé, procédez comme
suit :

-Positionner laiguiseur de lame dans son support de sorte
que la lame ne s'étende pas entre les engrenages.

-Serrez la vis de sécurité sur l'aiguiseur de lame.

-Remarque ! L'appareil est équipé d'un interrupteur de sé-
curité et s'éteint automatiquement si le dispositif d'affGtage
est retiré]

¢ Poussez la fiche dans la prise murale.

e Tournez le cadran avec l'échelle graduée a l'épaisseur de
coupe souhaitée.

o Allumez l'appareil en appuyant sur la touche « BLANC (1] » de
linterrupteur MARCHE/ARRET.

e Placez le produit alimentaire sur le chariot et ajustez la pince
pour maintenir le produit fermement en place. S'assurer que
le produit est positionné contre la plaque d'arrét.

* Une fois le produit coupé, éteignez l'appareil en appuyant sur
le bouton « NOIR (0) » de linterrupteur MARCHE/ARRET.

¢ Remettez le cadran d'épaisseur sur « 0 ».

Comment verrouiller la trancheuse
[Flg 7 a la page 6)
. Tournez le bouton dans le sens antihoraire.
2. Continuer a tourner le bouton jusqu'a ce qu'il soit comple-
tement desserré.
3. Déplacez le chariot a la bonne position, la trancheuse sera
automatiquement verrouillée.

Comment déverrouiller la trancheuse

(Fig. 8 a la page 6)

Tournez le bouton dans le sens horaire pour déverrouiller la
trancheuse. Le bouton doit étre tourné completement pour
serrer le chariot.

Chargement et tranchage des denrées alimentaires
AVERTISSEMENT ! Les produits a couper doivent étre chargés
sur le plateau alimentaire uniquement lorsque le bouton de
réglage de U'épaisseur est réglé sur la position « 0 ». Faites
attention a la lame et aux bords tranchants.

La procédure est la suivante :

« une fois que le produit a été chargé sur le plateau alimentaire
et placé contre l'assiette, arrétez-le avec le bras fourni avec
les points de préhension ;

e gjuster le bouton de réglage de l'épaisseur de maniere a ob-
tenir Uépaisseur de coupe souhaitée ;

e pour éviter les accidents, lopérateur doit faire face a la ma-
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chine et adopter une position correcte : placer la main an-
nulaire sur le poussoir a viande, puis celle de gauche a coté
du déflecteur (ne pas toucher la lame) ; le corps doit étre
perpendiculaire a la surface de travail [vowr Fig.9, page 7).
AVERTISSEMENT ! Soyez tres attentif : aucune partie de votre
corps ne doit entrer en contact avec la lame (voir Fig. 10 a la
page7) ;
 appuyez sur le bouton de mise sous tension « | » ;
* poussez doucement le chariot (plateau alimentaire + pous-
soir a viande + tige) vers la lame sans exercer de pression
sur les denrées alimentaires avec le poussoir a viande car ils
ont leur propre force de gravité qui exerce une pression sur
la jauge d'épaisseur. La lame coupera facilement les denrées
alimentaires et l'appareil sera guidé par le déflecteur sur la
plaque de collecte (voir Fig. 11 a la page 7) ;
ne faites pas fonctionner lappareil sans denrées alimentaires

une fois que les aliments ont été coupés, placez le bouton
de réglage de l'épaisseur sur la position « 0 » et éteignez
l'appareil en appuyant sur la touche « 0 » de linterrupteur
MARCHE/ARRET ;

réafflter la lame dés que les coupes présentent une surface
rugueuse ou effilochée et que la coupe devient difficile (voir
==> « Aiguiser la lame » sous « Instructions d'utilisation »).

Aiguiser la lame

AVERTISSEMENT ! Avant de procéder a l'affitage de la lame,

rester attentif aux RISQUES RESIDUELS (voir ==> Systeme de

sécurité installé) qui font référence au risque de blessure si
les instructions ci-dessous ne sont pas suivies.

La lame doit étre affitée périodiquement et des qu'elle devient

mousse ; les instructions détaillées ci-dessous doivent étre

suivies :

¢ déconnecter l'alimentation électrique ;

e placer le bouton de réglage de l'épaisseur en ajustant la
plague d'épaisseur en position « 0 » ;

* Nettoyer la lame avec précision a l'alcool pour éliminer la
graisse ;

 Dévisser e bouton de verrouillage de laiguiseur (10, Fig. 12,
page 7), soulever (a) laiguiseur (1, Fig. 12, page 7) jusqu'a la
position de verrouillage et le faire pivoter de 180°.

Puis laissez-la se déplacer jusqu'a lextrémité de sorte que
la lame soit positionnée entre les deux aiguiseurs. Verrouiller
le bouton ;

o Allumez la trancheuse en appuyant sur le bouton « I » [ON] ;

* Appuyer sur le petit bouton (13, Fig. 11, page 7), laisser la
lame tourner contre l'aiguiseur pendant 30/40 s pour pro-
duire une bavure tranchante sur le bord de la lame ;

* Appuyer simultanément sur les boutons pendant 3/4 se-
condes (11 et 12, Fig. 14, page 7), puis les laisser simulta-
nément ;

o |l est recommandé de nettoyer les aiguiseurs a la fin de l'af-
fitage [voir ==> Nettoyage de laffateur] ;

¢ Une fois affitage terminé, replacez la coupe dans son ré-
glage d'origine en procédant en sens inverse.

o Aprés laffitage, la lame doit étre nettoyée [voir ==
toyage de la lame, du protége-lame et de l'anneau)

REMARQUE : Ne pas prolonger l'opération de fraisage au-dela

de 3/4 sec. afin d’éviter la torsion dangereuse de l'aréte de

coupe de la lame.

La lame doit étre remplacée lorsqu’elle ne peut plus étre af-
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fatée ou lorsque U'espace entre le bord de la lame et le pro-
tége-lame dépasse 6 mm.

Nettoyage et entretien

e ATTENTION ! Débranchez toujours lappareil de lalimenta-
tion et refroidissez-le avant de le ranger, de le nettoyer et de
l'entretenir.

o N'utilisez pas de jet d'eau ou de nettoyeur a vapeur pour le
nettoyage et ne poussez pas l'appareil sous leau, car les
pieces risquent d'étre mouillées et une décharge électrique
pourrait en résulter.

o Sil'appareil n'est pas maintenu dans un bon état de propreté,
cela peut nuire a sa durée de vie et entrainer une situation
dangereuse.

e Les résidus alimentaires doivent étre régulierement nettoyés
et retirés de lappareil. Si lappareil n'est pas nettoyé correc-
tement, il réduira sa durée de vie et peut entrainer une situa-
tion dangereuse pendant l'utilisation.

* DANGER DE BLESSURE ! Il convient de prendre des précau-
tions lors de la manipulation des lames coupantes pendant
le nettoyage.

* AVERTISSEMENT ! Préter attention aux risques résiduels
dus a la coupe et/ou aux arétes vives. Porter des gants de
protection (non fournis).

Nettoyage

¢ Nettoyez la surface extérieure refroidie avec un chiffon ou
une éponge légérement humidifié avec une solution de savon
doux.

¢ Pour des raisons d'hygiene, lappareil doit étre nettoyé avant
et aprés utilisation.

o Eviter tout contact avec l'eau des composants électriques.

o N'immergez jamais l'appareil dans de leau ou d'autres li-
quides.

¢ N'utilisez jamais d'agents nettoyants agressifs, d'éponges
abrasives ou d'agents nettoyants contenant du chlore. N'uti-
lisez pas de laine d'acier, d'ustensiles métalliques ou d'objets
pointus ou tranchants pour le nettoyage. N'utilisez pas d'es-
sence ou de solvants !

e | e nettoyage de lappareil doit étre effectué au moins une fois
par jour ou plus fréquemment, si nécessaire.

e | e nettoyage doit étre extrémement précis pour les parties de
l'appareil qui sont directement ou indirectement en contact
avec des aliments.

* Placez le bouton de réglage de l'épaisseur en position « 0 ».

Nettoyage du plateau alimentaire

(Fig. 15 3 la page 8)

Le chariot [plateau alimentaire + bras + tige) est facilement

amovible :

e régler le bouton de réglage de 'épaisseur en position « 0 »
(6);

e régler le chariot (13 a la fin de son fonctionnement (a) prés
des commandes ;

o dévisser la vis (14), faire glisser le chariot vers le haut [b] ;

e aprés avoir retiré le chariot, il est possible de nettoyer avec
précision le plateau alimentaire avec de l'eau chaude et un
détergent neutre (pH 7).

Nettoyage de la lame, du protége-lame et de 'anneau

Retirez le couvercle du protége-lame en dévissant la goupille a

larriere de lappareil (Fig. 16, page 8).

AVERTISSEMENT ! Le nettoyage des lames doit étre effec-

tué avec un chiffon humide et des gants de protection (non

fournis).

Pour nettoyer la surface opposée de la lame, il est nécessaire

de retirer la lame.

La lame doit &tre retirée comme suit [voir Fig. 17 & la page 8] :

e démonter le protege-lame ;

« retirer laiguiseur (a] et sortir la lame de la protection de l'an-
neau de lame en tournant le bouton de réglage de ['épaisseur

o desserrez les 3 ou 4 vis (15) (selon le modele] qui fixent la
lame ;

¢ Retirez la lame directement.

AVERTISSEMENT ! Préter attention aux risques résiduels dus
a la coupe et/ou aux arétes vives. Porter des gants de protec-
tion (non fournis).

Le protége-lame doit étre nettoyé avec de l'eau chaude et un
détergent neutre.

Nettoyage de laiguiseur

e L'opération de nettoyage de laiguiseur est réalisée en frot-
tant les grains de beauté de meulage avec une brosse. Les
grains de beauté doivent étre placés en position de sécurité,
ce qui signifie qu'ils doivent étre tournés vers le cté opposé
alalame.

Nettoyage du déflecteur

e Pour retirer le déflecteur, dévisser les deux vis (16) du déflec-
teur (voir Fig. 18 a la page 8).

e Nettoyer le déflecteur avec de l'eau chaude et un détergent
neutre.

Maintenance

* Vérifiez régulierement le fonctionnement de l'appareil pour
éviter les accidents graves.

e Sivous constatez que l'appareil ne fonctionne pas correcte-
mentou qu'ily a un probleme, arrétez de lutiliser, éteignez-le
et contactez le fournisseur.

e Tous les travaux d'entretien, d'installation et de réparation
doivent étre effectués par des techniciens spécialisés et au-
torisés, ou recommandés par le fabricant.

e Placez le bouton de réglage de ['épaisseur en position « 0 ».

e Veuillez appeler le fabricant ou son agent de service pour tout
remplacement.

Ceinture
La courroie ne doit pas étre réglée. Il doit étre remplacé apres
3oubans.

Pieds

Les pieds peuvent se détériorer et perdre en élasticité, rédui-
sant ainsi la stabilité de lappareil. Dans ce cas, ils doivent étre
remplacés.

Cordon d'alimentation

Vérifiez régulierement que le cordon d'alimentation ne présente
aucun symptéme d'usure. Dans ce cas, il doit étre remplacé.
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Lame
Vérifier que la lame ne perd pas plus de 10 mm de son diamétre
d'origine. Dans ce cas, il doit étre remplacé.

Aiguiseur -grains de beauté broyants

Vérifier que les grains de beauté de meulage conservent leur
propriété abrasive pendant les opérations d'affitage. Si ce
n'est pas le cas, il doit étre remplacé pour éviter d’endomma-
ger la lame.

Lubrification des guides coulissants

De temps en temps, versez quelques gouttes d'huile sur le
guide coulissant rond le long duquel le chariot se déplace
d'avant en arriére. Cette opération peut étre effectuée par l'ou-
verture (OIL) a coté du bouton de réglage de 'épaisseur.

Etiquette de linterrupteur MARCHE/ARRET
Si les étiquettes de linterrupteur MARCHE/ARRET ont été en-
dommagées, dans ce cas, elles doivent étre remplacées.

Transport et stockage

* Avant le stockage, assurez-vous toujours que l'appareil a été
débranché de l'alimentation et completement refroidi.

* Rangez l'appareil dans un endroit frais, propre et sec.

* Ne placez jamais d'objets lourds sur l'appareil, car cela pour-
rait lendommager.

 Ne déplacez pas lappareil lorsqu'il est en cours de fonction-
nement. Débranchez l'appareil de l'alimentation électrique
lorsque vous le déplacez et maintenez-le en bas.

o |l faut faire particuliérement attention lors du déplacement
ou du transport de la machine en raison de son poids lourd.
Avec au moins 2 personnes ou en utilisant un chariot. Dé-
placez la machine lentement, avec précaution et ne linclinez
jamais a plus de 45°.

Dépannage

Si l'appareil ne fonctionne pas correctement, consultez le ta-
bleau ci-dessous pour connaitre la solution. Si vous ne parve-
nez toujours pas a résoudre le probleme, veuillez contacter le
fournisseur/prestataire de services.

Garantie

Tout défaut affectant le fonctionnement de Uappareil qui devient
apparent dans l'année suivant l'achat sera réparé ou remplacé
gratuitement a condition que l'appareil ait été utilisé et entre-
tenu conformément aux instructions et qu'il n‘ait pas été utilisé
de maniére abusive ou abusive de quelque maniére que ce soit.
Vos droits statutaires ne sont pas affectés. Si lappareil est re-
vendiqué sous garantie, indiquez ou et quand il a été acheté et
incluez une preuve d'achat (par ex., recu).

Conformément a notre politique de développement continu des
produits, nous nous réservons le droit de modifier les spécifi-
cations du produit, de l'emballage et de la documentation sans
préavis.

Mise au rebut et environnement
—————— Lors de la mise hors service de l'appareil, le pro-
duit ne doit pas étre mis au rebut avec d'autres
déchets ménagers. Il est de votre responsabilité
— de vous débarrasser de vos déchets en les remet-
L——tanta un point de collecte désigné. Le non-res-
pect de cette regle peut étre sanctionné conformément aux
réglementations applicables en matiere d'élimination des dé-
chets. La collecte et le recyclage séparés de vos déchets au
moment de leur élimination contribueront a préserver les res-
sources naturelles et a garantir qu'ils sont recyclés d'une ma-
niere qui protége la santé humaine et lenvironnement.
Pour plus d'informations sur l'endroit ou vous pouvez déposer
vos déchets pour recyclage, veuillez contacter votre entreprise
locale de collecte des déchets. Les fabricants et les importa-
teurs ne sont pas responsables du recyclage, du traitement et
de l'élimination écologique, que ce soit directement ou par le
biais d'un systeme public.

Elimination de la machine

Mise hors service de la machine

Si, pour une raison quelconque, il est nécessaire de mettre
la machine hors service, assurez-vous que personne ne peut
l'utiliser : débranchez-la du secteur et éliminez les connexions
électriques.

ITALIANO

Gentile cliente,

Grazie per aver acquistato questo elettrodomestico HENDI.
Prima di installare e utilizzare questo apparecchio per la
prima volta, leggere attentamente il presente manuale d'u-
so, prestando particolare attenzione alle norme di sicurezza
descritte di sequito.

Istruzioni di sicurezza

o Utilizzare l'apparecchiatura solo per lo scopo per cui ¢ stata
progettata, come descritto nel presente manuale.

o |l produttore non & responsabile per eventuali danni causati
da un funzionamento errato e da un uso improprio.

PERICOLO! RISCHIO DI SCOSSE ELETTRICHE! Non

tentare di riparare l'apparecchiatura da soli. Non im-

mergere le parti elettriche dell'apparecchiatura in acqua o
altri liquidi. Non tenere mai l'apparecchiatura sotto lacqua

Probleme Cause possible | Solution possible
L'appareil Lame Lame aiguisée
ne coupe émoussée
pas unifor- : ; -
mément Appareil sale Nettoyage de lappareil
L'appareil Moteur Laissez la machine refroi-
arréte de surchauffé dir pendant une période
trancher prolongée. Le thermostat
de sécurité du moteur se
réinitialise automatiquement.
Le chariot ne | Barre coulis- Nettoyer la barre coulissante
glisse pas sante sale et lubrifier avec de la vaseline
Des aliments Eteignez et débranchez
collent a l'appareil. Laissez-le s'arréter
la lame. complétement. Eliminer tout
blocage. Essuyez la lame .
avec un chiffon humide. l]
Lalame courroie Contacter le fournisseur.
s'arréte trapézoidale
lorsque le usée ou sale
produit est corrente.
coupé
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¢ NON UTILIZZARE MAI UN APPARECCHIO DANNEGGIATO!

Controllare regolarmente che i collegamenti elettrici e il cavo

non presentino danni. Se danneggiato, scollegare lappa-

recchiatura dall'alimentazione. Eventuali riparazioni devono

essere esequite solo da un fornitore o da una persona qualifi-

cata per evitare pericoli o lesioni.

AVVERTENZA! Quando si posiziona l'apparecchiatura, instra-

dare il cavo di alimentazione in modo sicuro, se necessario,

per evitare di tirare involontariamente, danneggiarsi, venire

a contatto con la superficie di riscaldamento o causare un

pericolo di inciampo.

AVVERTENZA! Finché la spina ¢ nella presa, apparecchiatu-

ra e collegata all'alimentazione.

AVVERTENZA! Spegnere SEMPRE l'apparecchiatura prima di

scollegarla dall'alimentazione, dalla pulizia, dalla manuten-

zione o dalla conservazione.

Collegare l'apparecchiatura solo a una presa elettrica con la

tensione e la frequenza indicate sulletichetta dell'apparec-

chiatura.

Non toccare la spina/i collegamenti elettrici con le mani ba-

gnate o umide.

« Tenere l'apparecchiatura e la spina/le connessioni elettriche

lontane dall'acqua e da altri liquidi. Se l'apparecchiatura cade

in acqua, rimuovere immediatamente i collegamenti della-

limentazione. Non utilizzare l'apparecchiatura finché non &

stata controllata da un tecnico certificato. La mancata os-

servanza di queste istruzioni causera rischi potenzialmente

letali.

Collegare l'alimentatore a una presa elettrica facilmente ac-

cessibile in modo da poter scollegare immediatamente ['ap-

parecchiatura in caso di emergenza.

e Assicurarsi che il cavo non entri in contatto con oggetti af-

filati o caldi e tenerlo lontano da fiamme libere. Non tirare

mai il cavo di alimentazione per scollegarlo dalla presa, tirare

sempre la spina.

Non trasportare mai lapparecchiatura per il cavo.

Non tentare mai di aprire autonomamente lalloggiamento

dell'apparecchiatura.

Non inserire oggetti nell'alloggiamento dell'apparecchiatura.

Non lasciare mai l'apparecchiatura incustodita durante ['uso.

Questo apparecchio deve essere utilizzato da personale quali-

ficatoin cucina del ristorante, mense o personale del bar, ecc.

Questo apparecchio non deve essere utilizzato da persone

con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o da persone

che non hanno esperienza e conoscenza.

Questo apparecchio non deve mai essere utilizzato dai bam-

bini.

* Tenere l'apparecchiatura e i relativi collegamenti elettrici fuo-

ri dalla portata dei bambini.

Non utilizzare mai accessori o altri dispositivi diversi da quelli

forniti con l'apparecchiatura o raccomandati dal produtto-

re. La mancata osservanza di questa indicazione potrebbe

rappresentare un rischio per la sicurezza dell'utente e dan-

neggiare l'apparecchiatura. Utilizzare solo parti e accessori

originali.

 Non utilizzare l'apparecchiatura mediante un timer esterno o
un sistema di controllo remoto.

» Non posizionare l'apparecchiatura su un oggetto riscaldante
[benzina, elettrica, cucina a carbone, ecc.).

 Non coprire l'apparecchiatura in funzione.

* Non posizionare oggetti sopra l'apparecchiatura.

* Non utilizzare lapparecchiatura in prossimita di fiamme libe-
re, materiali esplosivi o infiammabili. Utilizzare sempre lap-
parecchiatura su una superficie orizzontale, stabile, pulita,
resistente al calore e asciutta.

e 'apparecchiatura non & adatta per linstallazione in un'area
in cui & possibile utilizzare un getto d'acqua.

e Lasciare uno spazio di almeno 20 cm intorno all'apparecchia-
tura per la ventilazione durante l'uso.

o AWERTENZA! Mantenere tutte le aperture di ventilazione
dell'apparecchiatura libere da ostruzioni.

Istruzioni di sicurezza speciali

* Questo apparecchio non ¢ destinato all'uso domestico.

* Non utilizzare 'apparecchiatura senza carico per evitare i
surriscaldamento.

¢ ATTENZIONE! Spegnere SEMPRE la macchina e scollegare
l'alimentazione prima di toccare qualsiasi parte del motore.

¢ AVVERTENZA! Non tentare di bypassare alcun interblocco di
sicurezza.

e Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve essere sosti-
tuito dal produttore, dal suo agente di assistenza o da perso-
ne qualificate analogamente per evitare pericoli.

* Questo apparecchio non deve essere utilizzato per tagliare
cibi congelati, carne o pesce, ecc.

* Non utilizzare 'apparecchiatura prima di averla montata cor-
rettamente con la lama, la protezione della lama e il porta
alimenti.

¢ AWERTENZA! Tenere SEMPRE mani, capelli lunghi e indu-

menti lontani dalle parti mobili.

ATTENZIONE! Scollegare prima della pulizia, della
manutenzione o della riparazione!

AVVERTENZA! Tenere le mani lontane dalla parte

@ mobile e dalla lama di taglio.

ATTENZIONE! E necessaria la manipolazione di due
persone!

ATTENZIONE! Leggere il manuale di istruzioni pri-
ma dell'uso, della pulizia o della manutenzione!

Uso previsto

* Questo apparecchio & destinato ad essere utilizzato per ap-
plicazioni commerciali, ad esempio nelle cucine di ristoranti,
mense, ospedali e in imprese commerciali come panetterie,
macherie, ecc., ma non per la produzione di massa continua
di alimenti.

* L'apparecchiatura € progettata solo per affettare alimenti, ad
es. carne, formaggio, pane, ecc. Qualsiasi altro utilizzo pud
causare danni all'apparecchiatura o lesioni personali.

e [Lfunzionamento dell'apparecchiatura per qualsiasi altro sco-
po sara considerato un uso improprio del dispositivo. Lutente
sara lunico responsabile per luso improprio del dispositivo.

Installazione di messa a terra

Questa apparecchiatura e classificata come classe di protezio-
ne | e deve essere collegata a una messa a terra di protezione.
La messa a terra riduce il rischio di scosse elettriche fornendo
un filo di fuga per la corrente elettrica.

Questo apparecchio e dotato di un cavo di alimentazione con
spina di messa a terra o di collegamenti elettrici con filo di
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messa a terra. | collegamenti devono essere installati e messi
a terra correttamente.

Parti principali del prodotto

(Fig. 1 a pagina 4)

Affilatrice per lame

Piastra di arresto

Carrello

Interruttore On/Off [Bianco (I): ON; Nero (0): OFF]
Quadrante spessore sezione

Morsetto del prodotto

Protezione della lama

Lama

. Blocco carrello

0. Bullone di protezione della lama [non visualizzato)

Nota: Il contenuto di questo manuale si applica a tutti gli ele-
menti elencati, salvo diversamente specificato. Laspetto puo
variare rispetto alle illustrazioni mostrate.

S P XN gL =

Diagramma del circuito

210000, 210017, 210031, 210048, 210086, 970294
(Fig. 2 a pagina 4)

A. Motore

. Trasformatore

. Condensatore

. Messa a terra di protezione [messa a terra)
. Dalvivo

Neutro

. Interruttore

Rele

Spia

. Interruttore termico

. Microinterruttore

X T IOmMmmMmooOw

Diagramma esploso con elenco delle parti
210000, 210031, 210048, 210086, 970294
(Fig. 3 a pagina 5)

Codice Nome parte Quantita
1 Racchiusore 1
2 Patrocinio attivo 1
3 Salvacibo 1
4 Disco di protezione della lama 1
5 Lama 1
6 Anello di protezione della lama 1
7 Staffa vassoio 1
8 Cibo e braccio fisso 1
9 Boccola a braccio fisso 1
10 Maniglia a braccio fisso 1
" Granuli di plastica 1
12 Motore 1
13 Brigueting motorio 1
14 Perno a braccio fisso #12x185 1

15 Bulloni di protezione della lama

16 Cuscinetto a sfere 6202

17 Ruota della cinghia della lama D66

18 Perno della ruota della cinghia

19 CinghieSV.330

20 Piastrina di pacciamatura

21 Linea di alimentazione

22 Asse scorrevole

23 Manopola con scala

24 Guarnizione a molla

25 Camma

26 Personale osculante della camma

27 Barra di scorrimento

28 Briquet con asse scorrevole

29 Molla dell'asse della staffa di traino

30 Asse della staffa di traino

31 Asse quadrato

32 Staffa di traino

33 M8x35Vite esagonale

34 Cuscinetto a sfere 607

35 Manopola del coperchio del-
la staffa di traino

36 Rele

37 Condensatore

38 Fermo del condensatore

39 Bottone pacciamatura

40 Interruttore a pulsante

41 Scheda madre

42 Raschietto

43 Pacciamatura di affilatrice

44 Base affilatrice del sottogruppo

45 Base dell'affilatrice montata

46 Pulsante dell’affilatrice

47 Mola fine P45

48 Mola grezza @45

49 Perno di pietra sfregante

50 Primavera

51 Perno della staffa dell'affilatrice

52 Affilatrice serrare la manopola

53 Mandrino di clapboard attivo

94 Piede in gomma




Perno dell"anello di pro-

210017

% tezione della lama 2 (Fig. 4 a pagina 5)
56 Scheda di blocco della carne 1 Codice Nome parte Quantita
57 Staffa dell'asse scorrevole 2 101 Racchiusore !
58 Piccola ruota della cinghia del motore 1 102 Patrocinio attivo !
59 Cacciavetrini 1 103 Salvacibo !
60 Impostazione della ruota della cinghia 1 104 Disco della lama di protezione !
61 Impostazione affilatrice 1 105 lama !
0 @15 Guarnizione amol- ' 106 Anello di protezione della lama 1
L& per cuscinetto 107 Staffa vassoio 1
63 018 Guarnizione a mol- 1 108 Cibo a braccio fisso :
a per cuscinetto
o Dado a testa quadrata del dis- 1 109 Boccola a braccio fisso 1
co di protezione della lama 10 Impugnatura 1
65 Bullone maniglia a braccio fisso 1 "1 Granuli di plastica 1
66 Bullone deflettore a dito 2 112 Motore 1
67 Dado deflettore a dita 2 113 Briqueting motorio 1
68 Bullone della manopola della staffa 1 M4 Linea di alimentazione 1
69 Ghiacciaia a molla Undee ! 115 Bulloni di protezione della lama 1
70 Bullone impattato dal motore 1 116 Cuscinetto a sfere6204 2
Al Spessore di raschiatura della carne 2 17 Ruota della cinghia 1
72 Bullone raschietto per carne 2 118 Perno della ruota della cinghia 1
Bullone del morsetto di fis- 119 Cintura SV.400 2
73 A 1 .
saggio del condensatore
- - - 120 Base di supporto 1
Th Coperchio cuscinetto vassoio A 1
121 Giacca a trecce 1
75 Staffa della scheda della carne 1
- - - 122 Raschietto 1
76 Coperchio cuscinetto vassoio B 1
- 123 Bottone pacciamatura 1
77 Testa svasata a incas- 2
so incrociato Méx12 124 Interruttore a pulsante 1
Bullone per briquetting 125 Condensatore 1
78 . 4
dell'asse scorrevole
126 Fermo del condensatore 1
79 Vite di bloccaggio asse quadrato 2 - -
127 Vite del personale orientato 1
80 Bullone di regolazione cursore 1
128 Manopola con scala 1
81 Magnete 1 —
129 Guarnizione a molla 1
82 Interruttore magnetico 1
130 Camma 300 1
83 Blocco in alluminio 1
131 Scheda madre 1
84 Microinterruttore 1
132 Perno osculante della camma 1
85 Blocco in acciaio inossidabile 1
133 Asse scorrevole 1
86 Blocco limitato 1 - -
134 Barra di scorrimento 1
87 Barra in acciaio inossidabile 1 -
135 Piede in gomma 4
88 Vite di fissaggio per staffa del vassoio 1 — -
136 Briqueting dell'asse scorrevole 2
89 Paraolio 1
137 Rele 1
138 Molla dell'asse scorrevole 2




139 Asse scorrevole della staffa di traino 1 177 Spessore di raschiatura della carne 2
140 Asse quadrato 1 178 Bullone raschietto per carne 1
141 Staffa di traino 1 179 Spessore cuscinetto fulcro 2
142 Pulsante della staffa di traino 1 180 Bullone cuscinetto fulcro 2
143 Pacciamatura di affilatrice 1 181 Blocco in acciaio inossidabile 1
144 Pulsante 2 182 Magnete 1
145 Mola fine @ 45 1 183 Interruttore magnetico 1
146 Perno della ruota di pulizia della fresa 2 184 Blocco limitato 1
147 Molla della ruota di pulizia della fresa 2 185 Microinterruttore 1
148 Mola grezza @ 45 2 186 Coperchio cuscinetto vassoio A 1
149 Affilatrice serrare la manopola 1 187 Coperchio cuscinetto vassoio B 1
150 Base di supporto dell'anello esterno 1 188 Spessore cuscinetto fulcro 1
151 Ruota @ 4.751 1 189 Paraolio 1
152 Perno di pietra sfregante 1 190 Barra in acciaio inossidabile 1
153 Base affilatrice del sottogruppo 1 191 Vite di fissaggio per staffa del vassoio 1
154 perno dell'anello di guading della lama 2 L.
: — Precauzioni
155 Perno del vassoio per alimenti ! o L'apparecchiatura deve essere maneggiata solo da personale
156/ ) altamente qualificato che segua le misure di sicurezza de-
156A Schede di blocco della carne ! scritte in questo manuale.
! * In caso di rotazione del personale, la formazione deve essere
157 Staffa dell'asse scorrevole 1 fornita in anticipo.
158 Piccola ruota della cinghia del motore 1 e 'apparecchiatura e dotata di dispositivi di sicurezza nei pun-
159 Far scorrere la ruota di trasmissione 1 ti pericolosi. Tuttavia, si consiglia di non toccare la lama e i
componenti in movimento.
160 Maniglia della staffa di traino 1 ¢ Prima di iniziare le operazioni di manutenzione, scollegare
161 Asse scorrevole608 1 talimentazione. o . -
o Valutare attentamente i rischi residui quando i dispositivi di
162 Impostazione della ruota della cinghia 1 protezione vengono rimossi per la pulizia e la manutenzione.
163 Impostazione affilatrice 1 e La pulizia e la manutenzione richiedono una grande concen-
trazione.
164 @ 20 Guarnizione a mol- 1 o £ assolutamente necessario un controllo regolare del cavo di
@ per cuscinetto alimentazione. Un cavo sfilacciato o danneggiato pud esporre
165 @ 47 Guarnizione a molla per foro 1 gli utenti a un grande rischio di scosse elettriche.
- ¢ Se il dispositivo mostra anomalie, non utilizzarlo o cercare di
166 Dado atesta _quadrata del dis- 1 ripararlo: contattare il fornitore.
co di protezione della lama S ) . .
* Non utilizzare 'apparecchiatura per prodotti congelati, carne,
167 Bullone maniglia a braccio fisso 1 pesce con o0ssa o altri prodotti diversi dagli alimenti.
148 Bullone deflettore a dito 9 * Quando si tratta di una piccola porzione di carne, non utiliz-
zare 'apparecchiatura senza utilizzare lo spingi carne.
169 Dado deflettore a dita 2 * Non stare in piedi in una posizione pericolosa, la lama puo
170 Bullone della manopola della staffa 1 causare lesioni. ) . L
« |l produttore e/o il venditore non sono responsabili nei se-
7 Dado manopola staffa 1 guenti casi:
172 Bullone inferiore staffa 1 - se l'apparecchiatura ¢ stata maneggiata da personale non
autorizzato;
173 Vite di bloccaggio asse quadrato 2 - se alcune parti sono state sostituite con parti di ricambio
Bullone per briquetting 4 non o‘r\gma.l\; . .
174 dell'asse scorrevole - se le istruzioni incluse in questo manuale non vengono se-
guite con precisione;
175 Bullone asse scarrevole ! - se la taglierina non @ stata pulita e oliata con i prodotti giu-
176 {12 Guarnizione sotto la molla 1 sti.




Sistema di sicurezza installato

Sistema di sicurezza meccanico

|l sistema di sicurezza meccanica dell'apparecchiatura descrit-
toin questo manuale & conforme alle direttive CE 2006/42 e alle
normative EN 1974. Il sistema di sicurezza comprende:

o protezione della lama

¢ anello

e copertura della lama

* spingi carne

* manopola di spinta della carne con ghiera e distanziatore

* coprimano sul vassoio alimenti

Sistema di sicurezza elettrica

L'apparecchiatura é dotata di:

e un microinterruttore che arresta l'apparecchiatura nel caso
in cui il tirante per la protezione della lama venga rimosso;
il microinterruttore impedisce il riawio dell'apparecchiatura
se la protezione non & stata impostata in posizione di spe-
gnimento.

e un rele nella scatola di controllo che richiede il riavvio dell'ap-
parecchiatura in caso di interruzione dell'alimentazione.

Anche se lapparecchiatura con versione CE e dotata di pro-
tezioni elettriche e meccaniche (quando lapparecchiatura & in
funzione e per operazioni di manutenzione e pulizial, vi sono
ancora RISCHI RESIDUALI che non possono essere eliminati
completamente; questi rischi sono specificati in questo ma-
nuale alla voce “AVVERTENZA! / PERICOLO! / ATTENZIONE!"
. La lama e altre parti della macchina possono causare tagli
e lesioni.

Preparazione prima dell'uso

¢ Rimuovere tutte le confezioni protettive e Uinvolucro.

o Verificare che il dispositivo sia in buone condizioni e con tutti
gli accessori. In caso di consegna incompleta o danneggiata,
contattare immediatamente il fornitore. In questo caso, non
utilizzare il dispositivo.

e Pulire gli accessori e l'apparecchiatura prima dell'uso [vedere
==> Pulizia e manutenzione].

o Assicurarsi che l'apparecchiatura sia completamente asciut-
ta.

e Posizionare l'apparecchiatura su una superficie orizzontale,
stabile e resistente al calore, sicura contro gli schizzi d'acqua.

 Conservare la confezione se si intende conservare l'apparec-
chiatura in futuro.

¢ Conservare il manuale utente per riferimento futuro.

NOTA! A causa dei residui di produzione, lapparecchiatura

puo emettere un odore leggero durante i primi utilizzi. Cio &

normale e non indica alcun difetto o pericolo. Assicurarsi che
l'apparecchiatura sia ben ventilata.

Installazione o montaggio e smontaggio

Le operazioni di montaggio o smontaggio dellapparecchiatu-
ra vengono eseguite con l'apparecchiatura ferma e scollegata
dall'alimentazione.

ATTENZIONE! Qualsiasi intervento di installazione, manuten-
zione e riparazione deve essere eseqguito esclusivamente da
tecnici qualificati e autorizzati.

Affilatrice (Fig. 5 a pagina é)

1. Fissare il modulo di affilatura in modo tale che la lama non
si muova tra le ruote.

2. Fissare il dispositivo di affilatura alla macchina serrando il
supporto. Verificare che il dispositivo di affilatura sia ben fis-
sato prima di utilizzare la macchina.

NOTA! Il dispositivo di affilatura & dotato di un interruttore di

sicurezza. Se il dispositivo di affilatura non & collegato corret-

tamente, non sara possibile utilizzarlo.

Protezione per le mani (Fig.6 a pagina 6)

1. Inserire entrambe le viti nel carrello.

2. Fissare la protezione per le mani.

3. Posizionare le due rondelle sui bulloni bianchi.

4. Awvitare i due dadi della cupola.

NOTA! Si consiglia di non utilizzare U'apparecchiatura se la
protezione per le mani non é fissata come indicato! Queste
sono caratteristiche di sicurezza che impediscono possibili
lesioni. Se non si collegano queste funzioni, vi sara il rischio
di lesioni.

Istruzioni operative

L'apparecchiatura deve essere installata su un tavolo da lavoro

adatto alle sue dimensioni complessive indicate nelle “Specifi-

che tecniche”; pertanto, deve essere adeguatamente grande,
ben livellata, asciutta, liscia, resistente, stabile e posizionata ad
un‘altezza di 80 cm dal suolo.

Inoltre, la macchina deve essere installata in un locale con

umidita massima del 75% a una temperatura compresa tra 5°C

e 35°C, ossia in un ambiente che non contribuisce al guasto

dell'apparecchiatura.

IMPORTANTE! Tutte le parti (spingitore della carne, coperchio

manuale, affila lama) devono essere installate, assemblate e

fissate prima del funzionamento.

e Posizionare lapparecchiatura in modo che linterruttore di
accensione/spegnimento sia rivolto verso l'utente.

e Se ['affila lama non é stato installato, procedere come segue:
- Posizionare laffila lama nel suo supporto in modo che la

lama non si estenda tra gli ingranaggi.

- Serrare la vite di sicurezza sullaffilatrice a lama.

- Nota! L'apparecchiatura ¢ dotata di un interruttore di sicu-
rezza e si spegne automaticamente se il dispositivo di affi-
latura viene rimosso)

* Spingere la spina nella presa a muro.

e Ruotare il quadrante con la scala graduata sullo spessore di
sezione desiderato.

o Accendere l'apparecchiatura premendo il tasto “BIANCO ()"
dellinterruttore ON/OFF.

e Posizionare il prodotto alimentare sul carrello e regolare il
morsetto per mantenere il prodotto saldamente in posizione.
Assicurarsi che il prodotto sia posizionato contro la piastra
diarresto.

¢ Una volta affettato il prodotto, spegnere l'apparecchiatura
premendo il pulsante “NERO (0)" dellinterruttore ON/OFF.

e Ruotare il selettore dello spessore su “0".

Come bloccare laffettatrice

(Fig. 7 a pagina 6)

1. Ruotare la manopola in senso antiorario.

2. Continuare a ruotare la manopola finché non si allenta com-

pletamente.
« @




3. Spostare il carrello nella posizione corretta, laffettatrice
verra bloccata automaticamente.

Come shloccare l'affettatrice

(Fig. 8 a pagina 6)

Ruotare la manopola in senso orario per sbloccare 'affettatri-
ce. La manopola deve essere ruotata completamente per ser-
rare il carrello.

Caricamento e affettatura di alimenti

AVVERTENZA! | prodotti da tagliare devono essere caricati sul

vassoio alimenti solo quando la manopola di selezione dello

spessore & impostata sulla posizione “ 0 ”. Prestare attenzio-
ne alla lama e ai bordi taglienti.

La procedura € la seguente:

e una volta che il prodotto € stato caricato sul vassoio per ali-
menti e posizionato contro la piastra, fermarlo con il braccio
dotato di punti di presa;

e regolare la manopola di selezione dello spessore in modo da
ottenere lo spessore di taglio desiderato;

e per evitare incidenti, l'operatore deve essere rivolto verso la
macchina e adottare una posizione corretta: mettere la lan-
cetta sullimpattatore per carne e poi quella sinistra accanto
al deflettore (non toccare la lamal;il corpo deve essere per-
pendicolare alla superficie di lavoro (vedere Fig.9 a pagina 7).

AVVERTENZA! Prestare la massima attenzione: nessuna par-

te del corpo deve entrare in contatto con la lama (vedere Fig.

10 a pagina 7);

e premere il pulsante di accensione “1";

* spingere senza problemi il carrello [vassoio per alimenti +
spingitore per carne + stelo) verso la lama senza esercitare
pressione sugli alimenti con lo spingitore per carne poiché
hanno la propria forza di gravita che esercita pressione sullo
spessimetro. La lama tagliera facilmente gli alimenti e l'ap-
parecchiatura sara guidata dal deflettore sulla piastra di rac-
colta (vedere Fig. 11 a pagina 7);

* non azionare 'apparecchiatura senza alimenti;

e una volta tagliati gli alimenti, impostare la manopola dello
spessore in posizione " 0" e spegnere l'apparecchiatura pre-
mendo il tasto “ 0 " dell'interruttore ON/OFF;

« riaffilare la lama non appena le fette mostrano una superficie
ruvida o sfilacciata e il taglio diventa difficile (vedere ==> "Af-
filatura della lama” in “Istruzioni operative”).

Affilatura della lama

AVVERTENZA! Prima di procedere con laffilatura della lama,

prestare attenzione ai RISCHI RESIDUALI (vedere ==> Sistema

di sicurezza installato) che si riferiscono al pericolo di lesioni

se le istruzioni riportate di seguito non vengono seguite.

La lama deve essere affilata periodicamente e non appena si

smussa; seguire le istruzioni dettagliate riportate di seguito:

e scollegare l'alimentatore;

* posizionare la manopola di regolazione dello spessore rego-
lando la piastra di spessore nella posizione “0";

e Pulire accuratamente la lama con alcol per rimuovere il gras-
S0;

e Svitare la manopola di bloccaggio dell affilatrice (10, Fig.12 a
pagina 7), sollevare (a) Uaffilatrice (1, Fig.12 a pagina 7] fino
alla posizione di bloccaggio e ruotarla di 180°.

Quindi, lasciarlo muovere verso l'estremita in modo che la
lama sia posizionata tra i due affilacoltelli. Bloccare la ma-

%54

nopola;

* Accendere laffettatrice premendo il pulsante “I" (ONJ;

o Premere il pulsante piccolo (13, Fig. 11 a pagina 7), lasciare
ruotare la lama contro l'affilatrice per 30/40 sec. per produrre
una fresa affilata sul bordo della lama;

* Premere contemporaneamente i pulsanti per 3/4 di secondo
(11 e 12, Fig. 14 a pagina 7] e lasciarli contemporaneamente;

* Si consiglia di pulire gli affilacoltelli al termine dell'affilatura
[vedere ==> Pulizia dell affilatricel;

* Una volta completata 'affilatura, riportare la sezione all'im-
postazione originale con la procedura inversa.

* Dopo laffilatura, pulire la lama (vedere ==> Pulizia della
lama, della protezione della lama e dell'anello)

NOTE: Non prolungare U'operazione di fresatura oltre i 3/4 di

secondo per evitare la torsione pericolosa del tagliente della

lama.

La lama deve essere sostituita quando non puo essere ulte-

riormente affilata o quando lo spazio tra il bordo della lama e

la protezione della lama supera i 6 mm.

Pulizia e manutenzione

o ATTENZIONE! Scollegare sempre l'apparecchiatura dallali-
mentazione e raffreddarla prima di riporla, pulirla e sotto-
porla a manutenzione.

* Non utilizzare getti d'acqua o scovolino per la pulizia e non
spingere lapparecchiatura sotto l'acqua, in quanto le parti si
bagnano e potrebbero verificarsi scosse elettriche.

 Se l'apparecchiatura non viene mantenuta in un buon stato di
pulizia, cio puo influire negativamente sulla durata dell'appa-
recchiatura e causare una situazione pericolosa.

o | residui di cibo devono essere regolarmente puliti e rimossi
dall'apparecchiatura. Se lapparecchiatura non viene pulita
correttamente, ridurra la sua durata e potrebbe causare con-
dizioni pericolose durante l'uso.

¢ PERICOLO DI LESIONI! Prestare attenzione quando si ma-
neggiano le lame taglienti durante la pulizia.

o AVVERTENZA! Prestare attenzione ai rischi residui dovuti al
taglio e/o ai bordi taglienti. Indossare guanti protettivi (non
forniti).

Pulizia

e Pulire la superficie esterna raffreddata con un panno o una
spugna leggermente inumidita con una soluzione detergente
delicata.

* Per motivi di igiene, l'apparecchiatura deve essere pulita pri-
ma e dopo luso.

o Evitare che 'acqua entri in contatto con i componenti elettrici.

¢ Non immergere mai 'apparecchiatura in acqua o altri liquidi.

o Non utilizzare mai detergenti aggressivi, spugne abrasive
o detergenti contenenti cloro. Non utilizzare lana d'acciaio,
utensili metallici 0 oggetti appuntiti o appuntiti per la pulizia.
Non utilizzare benzina o solventi!

o La pulizia dell'apparecchiatura deve essere eseguita almeno
una volta al giorno o piu frequentemente, se necessario.

e La pulizia deve essere estremamente accurata per le parti
dell'apparecchiatura che sono direttamente o indirettamente
a contatto con alimenti.

* Posizionare la manopola dello spessore regolando la piastra
di spessore nella posizione “ 0".



Pulizia dei vassoi per alimenti

(Fig. 15 a pagina 8)

IL carrello (vassoio alimentare + braccio + stelo) & facilmente

rimovibile:

¢ impostare la manopola di selezione dello spessore in posi-
zione " 0" (5);

* posizionare il carrello (13) alla fine del suo ciclo (a) vicino ai
controlli;

e svitare la vite (14), far scorrere il carrello verso l'alto (b);

e dopo aver rimosso il carrello, € possibile pulire accuratamen-
te il vassoio alimenti con acqua calda e detergente neutro (pH
7).

Pulizia della lama, della protezione della lama e dell'anello
Rimuovere il coperchio della protezione della lama svitando il
perno sul retro dell'apparecchiatura (Fig. 16 a pagina 8).
AVVERTENZA! La pulizia della lama deve essere eseguita con
un panno umido e guanti protettivi (non forniti).

Per pulire la superficie opposta della lama & necessario rimuo-

verla.

La lama deve essere rimossa come segue (vedere Fig. 17 a

pagina 8):

¢ smontare la protezione della lama;

e rimuovere affilatrice (a) e spostare la lama fuori dalla pro-
tezione dell'anello della lama ruotando la manopola di sele-
zione dello spessore;

e allentare le 3 0 4 viti (15) (in base al modello) che fissano la
lama;

o Estrarre direttamente la lama.

AVVERTENZA! Prestare attenzione ai rischi residui dovuti al

taglio e/o ai bordi taglienti. Indossare guanti protettivi (non

forniti).

La protezione della lama deve essere pulita con acqua calda

e detergente neutro.

Pulizia dell'affilatore

o L'operazione di pulizia dellaffilatrice viene eseguita strofi-
nando i nei di macinazione con una spazzola. | nei devono es-
sere posizionati in posizione di sicurezza, il che significa che
devono essere ruotati verso il lato opposto alla lama.

Pulizia del deflettore

e Per rimuovere il deflettore, svitare le due viti [16) del defletto-
re (vedere Fig. 18 a pagina 8).

o Pulire il deflettore con acqua calda e detergente neutro.

Manutenzione

* Controllare regolarmente il funzionamento dell'apparecchia-
tura per evitare gravi incidenti.

e Se si nota che l'apparecchiatura non funziona correttamente
o che c’é un problema, smettere di usarla, spegnerla e con-
tattare il fornitore.

e Tutti i lavori di manutenzione, installazione e riparazione de-
vono essere eseguiti da tecnici specializzati e autorizzati o
raccomandati dal produttore.

e Posizionare la manopola dello spessore regolando la piastra
di spessore nella posizione " 0.

e Contattare il produttore o il suo agente di assistenza per
qualsiasi sostituzione.

Cintura
La cinghia non deve essere regolata. Deve essere sostituito
dopo 304 anni.

Piedi

| piedi possono deteriorarsi e perdere elasticita, riducendo cosi
la stabilita dell'apparecchiatura. In questo caso devono essere
sostituiti.

Cavo di alimentazione
Controllare periodicamente che il cavo di alimentazione non
presenti sintomi di usura. In questo caso deve essere sostituito.

Lama
Verificare che la lama non perda piu di 10 mm del suo diametro
originale. In questo caso deve essere sostituito.

Affilatrice - mole di macinazione

Verificare che i nei di macinazione mantengano la loro pro-
prieta abrasiva durante le operazioni di affilatura. In caso con-
trario, deve essere sostituito per evitare danni alla lama.

Lubrificazione delle guide scorrevoli

Ditanto in tanto versare alcune gocce d'olio sulla guida scorre-
vole rotonda lungo la quale il carrello si muove avanti e indietro.
Questa operazione puo essere eseguita attraverso l'apertura
[OLIO) accanto alla manopola di selezione dello spessore.

Etichetta dell'interruttore ON/OFF
Se le etichette dellinterruttore ON/OFF sono state danneggia-
te, in questo caso deve essere sostituita.

Trasporto e stoccaggio

e Prima della conservazione, assicurarsi sempre che l'appa-
recchiatura sia stata scollegata dall'alimentazione e comple-
tamente raffreddata.

e Conservare l'apparecchiatura in un luogo fresco, pulito e
asciutto.

* Non posizionare mai oggetti pesanti sullapparecchiatura, in
quanto potrebbero danneggiarla.

 Non spostare l'apparecchiatura mentre € in funzione. Scolle-
gare l'apparecchiatura dall'alimentazione elettrica durante lo
spostamento e tenerla in basso.

e Prestare particolare attenzione quando si sposta o si traspor-
ta la macchina a causa del suo peso pesante. Con almeno
2 persone o utilizzando un carrello. Spostare la macchina
lentamente, con attenzione e non inclinarla mai pit di 45°.



Risoluzione dei problemi

Se l'apparecchiatura non funziona correttamente, controllare
la soluzione nella tabella seguente. Se il problema persiste,
contattare il fornitore/fornitore di servizi.

Problema Possibile Possibile soluzione
causa
L'apparec- Lama smussa | Affilare la lama
chiatura Apparecchio Pulire l'apparecchiatura
non affetta
B sporco
in modo
uniforme
L'apparec- | Motore Lasciare raffreddare la
chiatura surriscaldato macchina per un periodo
smette di prolungato. Il termostato
affettare di sicurezza del motore si
azzera automaticamente.
[l carrello Barra di scorri- | Pulire la barra di scorrimento
non scorre mento sporca | e lubrificare con vaselina
Unpo'dicibo | Spegnere l'apparecchiatura
si attacca e scollegarla. Lasciate che
alla lama. si fermi completamen-
te. Rimuovere eventuali
ostruzioni. Pulire la lama
con un panno umido.
Lalamasi cintura a v usu- | Contattare il fornitore.
arresta du- rata o sporca
rante il taglio
del prodotto

Garanzia

Qualsiasi difetto che comprometta la funzionalita dell'apparec-
chiatura che diventi evidente entro un anno dall'acquisto sara
riparato mediante riparazione o sostituzione gratuita a condi-
zione che l'apparecchiatura sia stata utilizzata e sottoposta a
manutenzione in conformita alle istruzioni e non sia stata in
alcun modo abusata o utilizzata in modo improprio. | Suoi diritti
legali non sono interessati. Se l'apparecchiatura e richiesta in
garanzia, indicare dove e quando ¢ stata acquistata e includere
la prova di acquisto (ad es. ricevutal.

In linea con la nostra politica di sviluppo continuo del prodotto,
ci riserviamo il diritto di modificare le specifiche del prodotto,
dellimballaggio e della documentazione senza preawviso.

Smaltimento e ambiente

————— Durante lo smantellamento dell'apparecchiatura,
il prodotto non deve essere smaltito con altri rifiu-
ti domestici. Al contrario, € responsabilita dell'u-
tente smaltire le apparecchiature di scarto conse-
gnandole a un punto di raccolta designato. La
mancata osservanza di questa regola puo essere penalizzata in
conformita alle normative applicabili sullo smaltimento dei ri-
fiuti. La raccolta e il riciclaggio separati delle vostre apparec-
chiature di scarto al momento dello smaltimento contribuiran-
no a preservare le risorse naturali e a garantire che siano
riciclate in modo da proteggere la salute umana e lambiente.
Per ulteriori informazioni su dove & possibile depositare i rifiuti
per il riciclaggio, contattare la societa locale di raccolta rifiuti. |
produttori e gli importatori non si assumono alcuna responsa-
bilita per il riciclaggio, il trattamento e lo smaltimento ecologi-
co, né direttamente né attraverso un sistema pubblico.
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Smaltimento della macchina

Mettere fuori servizio la macchina

Se per qualche motivo c’e la necessita di mettere la macchina
fuori servizio, assicurarsi che nessuno possa usarla: scollegar-
la dalla rete ed eliminare eventuali collegamenti elettrici.

ROMANA

Stimate client,

Va multumim pentru achizitionarea acestui aparat electrocasnic
HENDI. Cititi cu atentie acest manual de utilizare, acordand o
atentie deosebita reglementarilor de siguranta evidentiate mai
jos, inainte de a instala si utiliza acest aparat pentru prima data.

Instructiuni de siguranta

o Utilizati aparatul numaiin scopul pentru care a fost conceput,
conform descrierii din acest manual.

¢ Producatorul nu este raspunzator pentru nicio dauna cauzata
de functionarea incorecta si utilizarea necorespunzatoare.

o PERICOL! RISC DE ELECTROCUTARE! Nu incercati sa

reparati aparatul singur. Nu scufundati componentele

electrice ale aparatului in apa sau in alte lichide. Nu tineti
niciodata aparatul sub jet de apa.
NU UTILIZATI NICIODATA UN APARAT DETERIORAT! Verifi-
cati periodic conexiunile electrice si cablul pentru a depista
eventualele deteriorari. Dacd este deteriorat, deconectati
aparatul de la sursa de alimentare. Orice reparatii trebuie
efectuate numai de catre un furnizor sau o persoana califica-
ta pentru a evita pericolul sau vatamarea.

AVERTISMENT! Cand pozitionati aparatul, directionati cablul

de alimentare in siguranta, daca este necesar, pentru a evita

tragerea accidentald, deteriorarea, contactul cu suprafata de
ncalzire sau riscul de impiedicare.

AVERTISMENT! Atat timp cat stecherul este in priza, aparatul

este conectat la sursa de alimentare.

AVERTISMENT! Opriti INTOTDEAUNA aparatul inainte de a-l

deconecta de la sursa de alimentare, curatare, intretinere

sau depozitare.

Conectati aparatul la o priza electricd numai cu tensiunea si

frecventa mentionate pe eticheta aparatului.

Nu atingeti stecherul/conexiunile electrice cu mainile umede

sau umede.

* Tineti aparatul si stecherul/conexiunile la distantd de apa si

alte lichide. Daca aparatul cade in apa, scoateti imediat cone-

xiunile sursei de alimentare. Nu utilizati aparatul pana cand
nu a fost verificat de un tehnician certificat. Nerespectarea
acestor instructiuni va cauza riscuri care pun viata in pericol.

Conectati sursa de alimentare la o priza electrica usor ac-

cesibild, astfel ncat sa puteti deconecta imediat aparatul in

caz de urgenta.

e Asigurati-va ca cablul nu intrd in contact cu obiecte ascutite
sau fierbinti si tineti-1 la distanta de foc deschis. Nu trageti
niciodata de cablul de alimentare pentru a-l scoate din priza,
trageti intotdeauna de fisa.

¢ Nu transportati niciodata aparatul de cablu.

¢ Nu incercati niciodatd sa deschideti singur carcasa apara-
tului.

¢ Nu introduceti obiecte in carcasa aparatului.

* Nu l3sati niciodatd aparatul nesupravegheat in timpul utili-
Zarii.



o Acest aparat trebuie utilizat de personal instruit in bucataria
restaurantului, cantinelor sau barului etc.

e Acest aparat nu trebuie utilizat de persoane cu capacitati fi-
zice, senzoriale sau mentale reduse sau de persoane care nu
au experientd si cunostinte suficiente.

e Acest aparat nu trebuie utilizat de copii in niciun caz.

¢ Nu [3sati aparatul si conexiunile sale electrice la Tndeména
copiilor.

* Nu utilizati niciodata accesorii sau alte dispozitive suplimen-
tare in afara de cele furnizate impreund cu aparatul sau re-
comandate de producator. Nerespectarea acestei instructiuni
poate reprezenta un risc pentru utilizator si poate deteriora
aparatul. Utilizati numai piese si accesorii originale.

 Nu utilizati acest aparat cu ajutorul unui cronometru extern
sau al unui sistem de telecomanda.

 Nu asezati aparatul pe un obiect de incilzire (benzing, electri-
¢, aragaz cu cirbune etc.).

 Nu acoperiti aparatul in timpul functiondrii.

* Nu asezati obiecte pe aparat.

 Nu utilizati aparatul Tn apropierea flacarilor deschise, a ma-
terialelor explozive sau inflamabile. Utilizati intotdeauna apa-
ratul pe o suprafata orizontald, stabild, curatd, rezistentd la
caldurd si uscata.

* Aparatul nu poate fi instalat intr-o zona in care poate fi utilizat
un jet de apa.

e [ 3sati un spatiu de cel putin 20 cm in jurul aparatului pentru
ventilare in timpul utilizarii.

o AVERTISMENT! P3strati toate orificiile de ventilatie de pe
aparat ferite de obstructii.

Instructiuni speciale privind siguranta

 Acest aparat nu este destinat uzului casnic.

¢ Nu utilizati aparatul fard sarcind pentru a preveni suprain-
célzirea.

o ATENTIE! Opriti INTOTDEAUNA masina si deconectati sursa
de alimentare Tnainte de a atinge orice piese ale motorului.

¢ AVERTISMENT! Nu incercati s& ocoliti niciun dispozitiv de
blocare de siguranta.

o Tn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, aces-
ta trebuie Tnlocuit de producator, de agentul sdu de service
sau de persoane cu o calificare similara pentru a evita orice
pericol.

o Acest aparat nu trebuie utilizat pentru taierea alimentelor
congelate, a carnii sau a pestelui etc.

 Nu utilizati aparatul inainte de a fi asamblat corespunzétor cu
lama, protectia lamei si suportul pentru alimente.

o AVERTISMENT! Tineti INTOTDEAUNA mainile, parul lung si

imbracdmintea departe de partile mobile.

ATENTIE! Deconectati inainte de curdtare, intretine-
re sau reparatii!

. AVERTISMENT! Tineti mainile la distantd de piesa
mobila si lama de taiere.

ATENTIE! Este necesard manipularea a doua per-
soane!

ATENTIE! Cititi manualul de instructiuni inainte de
utilizare, curatare sau intretinere!

Domeniu de utilizare

e Acest aparat este destinat utilizarii pentru aplicatii comer-
ciale, de exemplu in bucatdriile restaurantelor, cantinelor,
spitalelor si intreprinderilor comerciale, cum ar fi brutariile,
butgariile etc., dar nu si pentru productia continua in masa
a alimentelor.

e Aparatul este conceput numai pentru felierea alimentelor, de
ex. carne, branza, paine etc. Orice altd utilizare poate duce la
deteriorarea aparatului sau vatamari corporale.

o Utilizarea aparatului in orice alt scop va fi considerata o utili-
zare incorecta a dispozitivului. Utilizatorul va fi singurul res-
ponsabil pentru utilizarea necorespunzatoare a dispozitivului.

Instalarea impamantarii

Acest aparat este clasificat ca fiind din clasa de protectie | si
trebuie conectat la 0 impamantare de protectie. impamantarea
reduce riscul de electrocutare prin asigurarea unui fir de eva-
cuare pentru curentul electric.

Acest aparat este dotat cu un cablu de alimentare cu stecar cu
impamantare sau conexiuni electrice cu cablu de impamanta-
re. Conexiunile trebuie instalate si impamantate corespunzator.

Principalele componente ale produsului

(Fig. 1 de la pagina 4)

1. Dispozitiv de ascutire lama

2. Placa de oprire
3. Dispozitiv de transport
4. Comutator pornire/oprire [Alb (1): PORNIT; Negru (0):0PRIT]
5. Selector pentru grosimea sectiunii
6. Clema produs
7. Protectie lama

8. Lama

9. Dispozitiv de blocare dispozitiv de transport

10. Bulon de protectie lama [neafisat)

Observatie: Continutul acestui manual se aplica tuturor arti-
colelor listate, cu exceptia cazului in care se specifica altfel.
Aspectul poate varia fata de ilustratiile prezentate.

Diagrama circuit
210000, 210017, 210031, 210048, 210086, 970294
(Fig. 2 de la pagina &)
A. Motor
. Transformator
. Condensator
. Impamantare de protectie (Impamantare)
1 direct
Neutru
. Comutator
. Releu
Lampa indicatoare
. Decupaj termic
. Micro-comutator
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Diagrama Explodata cu lista de piese
210000, 210031, 210048, 210086, 970294
(Fig. 3 de la pagina 5)

Panrﬁea Nume piesd Cantitate
1 Tmpartitor 1
2 Clapboard activ 1
3 Salva de alimente 1
4 Disc pentru protectia lamei 1
5 Lama 1
6 Inel de protectie lama 1

ﬂ 7 Suport tava 1
8 Mancare si brat fix 1
9 Bucsa cu brat fix 1
10 Maner cu brat fix 1
" Granula de plastic 1
12 Motor 1
13 Brichetd motor 1
14 Pin cu brat fix §12x185 1
15 Bolturi de protectie lama 1
16 Rulment cu bile 6202 2
17 Roatd curea lama D66 1
18 Pinul rotii curelei 1
19 CureaSV.330 2
20 Mulci de lamele 1
21 Linie de alimentare 1
22 Punte glisantd 1
23 Buton cu scala 1
24 Garnitura cu arc 1
25 Camad 1
26 Personal osculant al camei 1
27 Glisor 1
28 Bricheta punte glisanta 2
29 Arcul puntii suportului de tractare 2
30 Puntea suportului de tractare 1
31 Axa cvadrat 1
32 Suport de tractare 1
33 M8x355urub hexagonal 1
34 Rulment cu bile 607 1
35 Buton pentru capacul supor- 1

tului de remorcare
36 Releu 1

37 Condensator

38 Opritor condensator

39 Mulci cu buton

40 Comutator buton

41 Mama

42 Razuitor de carne

43 Mulci ascutitor

44 Baza de subansamblu pentru ascutit

45 Baza de ascutitoare a asamblatelor

46 Buton de ascutitor

47 Roatd de mécinare find 045

48 Roatd de mdcinare brutd @ 45

49 Pin de piatra pentru frecare

50 Primavara

51 Pinul suportului pentru ascutit

5 Buton de strangere a dis-
pozitivului de ascutire

53 Mandril de clapboard activ

54 Picior din cauciuc

55 Pinul inelului de protectie a lamei

96 Placa de blocare a carnii

57 Suport ax glisant

58 Roatd mica a motorului

59 Dispozitiv de antrenare lame

60 Setarea rotii curelei

61 Setare agent de clarificare

62 Garniturd cu arc @15 pentru lagar

63 Garniturd cu arc @15 pentru lagar

oh Piulitd cu cap patrat a discu-
Lui de protectie a lamei

65 Surub cu maner cu brat fix

66 Bolt deflector deget

67 Piulita deflector deget

68 Bolt cu buton pentru consola

69 Gaschet de primavara cu unghi larg

70 Surub afectat motor

7 Racleta carnii bailag

72 Bolt racleta pentru carne

73 Bolt clemd fixare condensator

74 Capac lagar tava A

75 Suport pentru carne

76 Capac lagar tava B




77 Cap Tnecat intercalat M6x12 2 125 Condensator 1
78 Surub de fixare a puntii glisante 4 126 Opritor condensator 1
79 Surub de blocare a axei cvadratului 2 127 Surub pentru personal orientat 1
80 Surub de reglare glisor 1 128 Buton cu scala 1
81 Magnet 1 129 Garniturd cu arc 1
82 Comutator cu magnet 1 130 Cam 300 1
83 Bloc de aluminiu 1 131 Mama 1
84 Microcomutator 1 132 Pin osculant al camei 1
85 Incuietoare din otel inoxidabil 1 133 Punte glisanta 1
86 Bloc limitat 1 134 Glisor 1
87 Bara din otel inoxidabil 1 135 Picior din cauciuc 4
88 Surub de fixare pentru suportul tavii 1 136 Balansarea puntii glisante 2
89 Garnitura de etansare cu ulei 1 137 Releu 1
210017 138 Arcul puntii glisante 2
(Fig. 4 de la pagina 5) Puntea glisanta a supor-
139 ! 1
tului de tractare
Partea N < Cantitat
nr ume piesa antitate 140 Axd cvadrat 1
101 Tmpartitor 1 141 Suport de tractare 1
102 Clapboard activ 1 142 Butonul suportului de tractare 1
103 Salvé de alimente 1 143 Mulci ascutitor 1
104 Disc lama de protectie 1 144 Buton 2
105 lam3 1 145 Roata de macinare fina @ 45 1
106 Inel de protectie lama 1 146 Pinul rotii de curatare a trepanului 2
107 Suport tava 1 147 Arcul rotii de curatare a trepanului 2
108 Brat fix pentru alimente 1 148 Roatd de mdcinare brutd @ 45 2
109 Bucsa cu brat fix 1 149 Buton de strangere a dis- 1
pozitivului de ascutire

110 Maner 1

150 Baza de sustinere a inelului exterior 1
m Granuld de plastic 1

151 Roata @ 4,751 1
12 Motor 1

152 Pin de piatra pentru frecare 1
113 Bricheta motor 1

153 Baza de subansamblu pentru ascutit 1
114 Linie de alimentare 1

154 pinulinelului de ghidare a lamei 2
115 Bolturi de protectie lama 1

155 Pinul tavii pentru alimente 1
116 Rulment cu bile6204 2 ;

156 . M
17 Roatd curea 1 156A Placd de blocare a carnii 1
118 Pinul rotii curelei 1 157 Consold de punte glisanta 1
119 Curea SV.400 2 158 Roata mica a motorului 1
120 Baza suport 1 159 Roatd de transmisie a lamelor 1
121 Cdmasa cablu 1 160 Manerul suportului de remorcare 1
122 Razuitor 1 161 Punte glisant3608 1
123 Mulci cu buton 1 162 Setarea rotii curelei 1
124 Comutator buton 1 163 Setare agent de clarificare 1




164 Garniturd cu arc @ 20 pentru lagar 1
165 garnitura cu arc @ 47 pentru orificiu 1
166 Piulita cu cap patrat a discu- 1
lui de protectie a lamei
167 Surub cu maner cu brat fix 1
168 Bolt deflector deget 2
169 Piulitd deflector deget 2
170 Bolt cu buton pentru consola 1
17 Piulita cu buton pentru consold 1
172 Surubul inferior al suportului 1
173 Surub de blocare a axei cvadratului 2
174 Surub de fixare a puntii glisante 4
175 Surub ax glisant 1
176 0 12 Sub garnitura arcului 1
177 Racleta carnii bailag 2
178 Bolt racletd pentru carne 1
179 Lameld lagar fulcrum 2
180 Bolt lagar fulcrum 2
181 Tncuietoare din otel inoxidabil 1
182 Magnet 1
183 Comutator cu magnet 1
184 Bloc limitat 1
185 Microcomutator 1
186 Capac lagdr tava A 1
187 Capac lagar tava B 1
188 Lameld lagar fulcrum 1
189 Garnitura de etansare cu ulei 1
190 Bara din otel inoxidabil 1
191 Surub de fixare pentru suportul tavii 1
Precautii

e Aparatul trebuie manipulat numai de persoane cu inalta cali-
ficare, care respecta masurile de siguranta descrise in acest
manual.

« n cazul rotatiei personalului, instruirea trebuie asigurat3 in
prealabil.

e Aparatul este echipat cu dispozitive de sigurantd in puncte
periculoase. Totusi, se recomanda sa nu atingeti lama si
componentele mobile.

« Inainte de a incepe operatiunile de intretinere, deconectati
sursa de alimentare.

e Evaluati cu atentie riscurile reziduale atunci cand indepartati
dispozitivele de protectie pentru curdtare si intretinere.

e Curatarea siintretinerea necesitd o concentratie mare.

e Este absolut necesar un control regulat al cablului de ali-
mentare. Un cablu destrdmat sau deteriorat poate expune
utilizatorii la un risc ridicat de electrocutare.

“péﬂ

 Daca dispozitivul prezintd anomalii, nu il utilizati sau incercati
sa il reparati: va rugam sa contactati furnizorul.
o Nu utilizati aparatul pentru produse congelate, carne, peste
cu oase sau alte produse in afard de alimente.
¢ Atunci cand aveti de-a face cu o bucata mica de carne, nu
utilizati aparatul fard a utiliza Tmpingatorul de carne.
¢ Nu stati intr-o pozitie periculoasa, lama poate provoca va-
tamari.
¢ Productorul si/sau vanzatorul nu sunt responsabili in urma-
toarele cazuri:
- dacd aparatul a fost manipulat de personal neautorizat;
- daca unele piese au fost inlocuite cu piese de schimb ne-
originale;
- dacd instructiunile incluse in acest manual nu sunt respec-
tate cu exactitate;
- dacd dispozitivul de taiere nu a fost curatat si uns cu pro-
dusele potrivite.

Sistem de siguranta instalat

Sistem mecanic de siguranta

Sistemul mecanic de sigurantd al aparatului descris in acest
manual respectd directivele CE 2006/42 si reglementdrile EN
1974. Sistemul de siguranta include:

e protectie lama

e inel

e capac lama

¢ impingdtor carne

 buton impingator pentru carne cu piulitd inelard si distantier
 husa pentru maini de pe tava pentru alimente

Sistem de siguranta electrica

Aparatul este echipat cu:

* un micro-comutator care opreste aparatul in cazul in care tija
de legatura pentru protectia lamei este scoasa; micro-comu-
tatorul impiedicd repornirea aparatului dacd protectia nu a
fost setatd in pozitia de oprire.

e un releu din cutia de comanda care necesita repornirea apa-
ratului atunci cand se produce o pand de curent.

Chiar dacd aparatul in versiunea CE este prevazut cu protec-
tii electrice si mecanice (atunci cand aparatul functioneaza si
pentru intretinere si curatare), existd in continuare RISCURI
REZIDUALE care nu pot fi eliminate complet; aceste riscuri
sunt specificate Tn acest manual in sectiunea ,,AVERTISMENT!
/ PERICOL! / ATENTIE!” . Lama si alte parti ale masinii pot ca-
uza taieturi si vatamari.

Pregatirea inainte de utilizare

« Indepartati toate ambalajele si ambalajele de protectie.

o Verificati dacd dispozitivul este in stare bund si dacd are toate

accesoriile. In cazul unei livrari incomplete sau deteriorate,

va rugam s3 contactati imediat furnizorul. Tn acest caz, nu

utilizati dispozitivul.

Curétati accesoriile si aparatul inainte de utilizare (consultati

==> Curatare siintretinere).

o Asigurati-va ca aparatul este complet uscat.

¢ Punetiaparatul pe o suprafatd orizontald, stabild si rezistenta
la caldura, care este sigura impotriva stropirii cu apa.

¢ Pastrati ambalajul dacd intentionati sa depozitati aparatul pe
viitor.

¢ Pastrati manualul utilizatorului pentru referinte ulterioare.



NOTA! Din cauza reziduurilor rezultate din fabricatie, aparatul
poate emite un miros usor in timpul primelor cateva utilizari.
Acest lucru este normal si nu indica niciun defect sau pericol.
Asigurati-va cd aparatul este bine aerisit.

Instalare sau asamblare si dezasamblare
Operatiunile de asamblare sau dezasamblare a aparatului
sunt efectuate cu aparatul oprit si deconectat de la sursa de
alimentare.

ATENTIE! Orice lucrari de instalare, intretinere si reparatii tre-
buie efectuate numai de catre un tehnician calificat si autorizat.

Dispozitiv de ascutit (Fig. 5 de la pagina 6)

1. Atasati modulul de ascutire astfel incat lama sa nu se de-
plaseze intre roti.

2. Fixati dispozitivul de ascutire pe masina strangand suportul.
Verificati pentru a va asigura ca dispozitivul de ascutire este
bine fixat inainte de a utiliza masina.

NOTA! Dispozitivul de ascutire este echipat cu un comutator

de siguranta. Daca dispozitivul de ascutire nu este atasat co-

respunzator, nu veti putea utiliza aparatul.

Protectie pentru maini (Fig. 6 de la pagina 6)

1. Asezati ambele suruburiin cdrucior.

2. Atasati apardtoarea pentru maini.

3. Asezati cele doua saibe peste suruburile albe.

4. Tnsurubati cele dou3 piulite ale domului.

NOTA! Se recomanda sa nu utilizati aparatul daca aparatoarea
pentru maini nu este atasata conform instructiunilor! Acestea
sunt caracteristici de siguranta care vor preveni posibilele
vatamari. Daca nu atasati aceste caracteristici, exista riscul
de vatamare.

Instructiuni de utilizare
Aparatul trebuie instalat pe o masa de lucru adecvata dimen-
siunilor sale totale indicate in .Specificatiile tehnice”; prin ur-
mare, acesta trebuie sa fie adecvat de mare, bine nivelat, uscat,
neted, rezistent, stabil si amplasat la o inltime de 80 cm fata
de sol.
in plus, masina trebuie instalatd intr-o incapere cu o umiditate
maxima de 75% la o temperatura cuprinsa intre 5°C si 35°C,
adicd in mediul care nu contribuie la defectarea aparatului.
IMPORTANT! Toate piesele (dispozitiv de impingere a carnii,
capac manual, dispozitiv de ascutire a lamei) trebuie instalate,
asamblate si fixate inainte de utilizare.
e Pozitionati aparatul astfel incat butonul de pornire/oprire sa
fie orientat spre utilizator.
 Dacad dispozitivul de ascutit lama nu a fost instalat, procedati
dupd cum urmeaza:
- Pozitionati dispozitivul de ascutire a lamei in suportul sdu,
astfel incat lama sa nu se extinda intre angrenaje.
- Strangeti surubul de siguranta de pe dispozitivul de ascutit
lama.
- Nota! Aparatul este echipat cu un comutator de siguranta si
se va opri automat dac dispozitivul de ascutire este scos)
« Impingeti stecherul in priza de perete.
 Rotiti cadranul cu scala gradata la grosimea doritd a secti-
unii.
* PORNITI aparatul apasand butonul ,ALB (I}" de pe comuta-
torul PORNIT/OPRIT.
¢ Puneti produsul alimentar pe carucior si reglati clema pentru

a mentine produsul ferm In pozitie. Asigurati-va ca produsul
este pozitionat pe placa de oprire.

¢ Dupd ce produsul a fost feliat, OPRITI aparatul apdsand buto-
nul .NEGRU (0)" al comutatorului PORNIT/OPRIT.

¢ Rotiti cadranul pentru grosime Tnapoi la ,.0".

Blocarea masinii de feliat

(Fig. 7 de la pagina 6)

1. Rotiti butonul in sens antiorar.

2. Continuati sa rotiti butonul pand cand se desprinde complet.

3. Deplasati dispozitivul de transport in pozitia corect, feliato-
rulva fi blocat automat.

Cum se deblocheaza masina de feliat

(Fig. 8 de la pagina 6)

Rotiti butonul in sensul acelor de ceasornic pentru a debloca
feliatorul. Butonul trebuie rotit complet pentru a strange dis-
pozitivul de transport.

incdrcarea si felierea alimentelor

AVERTISMENT! Produsele care urmeaza sa fie taiate trebuie

incdrcate in tava pentru alimente numai atunci cand butonul

selector pentru grosime este setat la pozitia ,, 0 ”. Acordati
atentie lamei si marginilor ascutite.

Procedura este urmatoarea:

e dupd ce produsul a fost incarcat in tava pentru alimente si
asezat pe farfurie, opriti-l cu bratul prevazut cu puncte de
prindere;

e reglati butonul rotativ pentru grosime astfel incat sa obtineti
grosimea de tdiere dorita;

* pentru a evita accidentele, operatorul trebuie sa fie orientat
spre masina si sa adopte o pozitie corectd: puneti mana ine-
lului pe impingdtorul de carne, apoi pe cea din stanga, langa
deflector (nu atingeti lama) ;corpul trebuie s3 fie perpendi-
cular pe suprafata de lucru [consultati Fig. 9 de la pagina 7).

AVERTISMENT! Acordati o atentie maxima: nicio parte a cor-

pului dvs. nu trebuie s3 intre in contact cu lama (consultati

Fig. 10 de la pagina 7);

* apasati butonul de pornire . I";

* impingeti usor sania (tava pentru alimente + impingatorul
pentru carne + tija) spre lam3, fara a exercita presiune asu-
pra alimentelor cu impingatorul pentru carne, deoarece au
propria forta de gravitatie care exercita presiune asupra in-
dicatorului de grosime. Lama va téia cu usurinta alimentele,
iar aparatul va fi ghidat de deflector pe placa de colectare
[consultati Fig. 11 de la pagina 7);

 nu utilizati aparatul fara alimente;

¢ dupd ce alimentele au fost taiate, setati butonul rotativ pentru
grosime fn pozitia . 0" si OPRITI aparatul apasand butonul .,
0" al comutatorului PORNIT/OPRIT;

e reascutiti lama imediat ce feliile prezintd o suprafata aspra
sau destrdmatd si tdierea devine dificila (consultati ==> ,As-
cutirea lamei” din sectiunea .Instructiuni de utilizare”).

Ascutirea lamei
AVERTISMENT! Tnainte de a continua cu ascutirea lamei, fiti
atenti la RISCURILE REZIDUALE (consultati ==> Sistemul de
siguranta instalat) care se referd la pericolul de vitamare
daca instructiunile de mai jos nu sunt respectate.
Lama trebuie ascutitd periodic si imediat ce devine boantg; tre-
buie respectate instructiunile detaliate de mai jos:

o @




e deconectati sursa de alimentare;

e puneti butonul rotativ pentru grosime ajustand placa pentru
grosime in pozitia .. 07;

e Curatati lama cu precizie cu alcool pentru a indeparta gra-
simea;

e Desurubati butonul rotativ de blocare a dispozitivului de as-
cutire (10, Fig. 12 de la pagina 7), ridicati (a) dispozitivul de
ascutire (1, Fig. 12 de la pagina 7) pana in pozitia de blocare
si rotiti-L cu 180°.

Apoi [asati-l sa se deplaseze spre capat, astfel incat lama sa
fie pozitionata intre cele doud dispozitive de ascutit. Blocati
butonul;

e Porniti masina de taiat apasand butonul 1" (PORNIT);

o Apasati butonul mic (13, Fig. 11 de la pagina 7), lasati lama s3
se roteasca pe dispozitivul de ascutit timp de 30/40 secunde
pentru a produce o freza ascutitd pe marginea lamei;

o Ap@sati simultan butoanele timp de 3/4 secunde (11 si 12, Fig.
14 de la pagina 7) si apoi [3sati-le simultan;

* Se recomandd curatarea dispozitivelor de ascutire la sfarsitul
ascutirii (Consultati ==> Curatarea dispozitivelor de ascutire);

* Dupd finalizarea ascutirii, readuceti sectiunea la setarea ini-
tiald cu ajutorul procedurii de inversare.

» Dupa ascutire, lama trebuie curatatd (Consultati ==> Lam3,
protectie lama si curatarea inelului)

NOTA: Nu prelungiti operatia de trepan mai mult de 3/4 se-

cunde pentru a preveni rasucirea periculoasa a muchiei de

taiere a lamei.

Lama trebuie inlocuita atunci cdnd nu mai poate fi ascutita sau

atunci cand distanta dintre marginea lamei si protectia lamei

depaseste 6 mm.

Curatare si intretinere

o ATENTIE! Deconectati intotdeauna aparatul de la sursa de
alimentare si raciti-l inainte de depozitare, curatare si intre-
tinere.

¢ Nu folositi jet de apa sau aparat de curatat cu aburi pentru
curdtare si nu Tmpingeti aparatul sub apa, deoarece piesele
se vor uda si se pot produce socuri electrice.

e Dacd aparatul nu este mentinut curat, acest lucru poate
afecta negativ durata de viata a aparatului si poate duce la o
situatie periculoasa.

¢ Reziduurile alimentare trebuie curatate regulat si scoase din
aparat. Daca aparatul nu este curdtat corespunzator, durata
sa de viatd va fi redusad si poate duce la o stare periculoasd
n timpul utilizarii.

« PERICOL DE VATAMARE! Trebuie procedat cu atentie la ma-
nipularea lamelor ascutite Tn timpul curatarii.

¢ AVERTISMENT! Acordati atentie riscurilor reziduale datora-
te taierii si/sau marginilor ascutite. Purtati manusi de pro-
tectie (nefurnizate).

Curatare

e Curatati suprafata exterioara racita cu o laveta sau un burete
usor umezit cu o solutie slaba de sapun.

* Din motive de igiend, aparatul trebuie curatat inainte si dupa
utilizare.

e Evitati contactul cu apa al componentelor electrice.

¢ Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau alte lichide.

 Nu utilizati niciodata agenti de curatare agresivi, bureti abra-
zivi sau agenti de curatare care contin clor. Nu utilizati bureti
de sarma, ustensile metalice sau orice obiecte ascutite sau

qpéZ

taioase pentru curatare. Nu utilizati benzina sau solventi!

o Curdtarea aparatului trebuie efectuata cel putin o datd pe zi
sau mai frecvent, dacd este necesar.

o Curatarea trebuie sa fie extrem de precisa pentru acele pie-
se ale aparatului care intrd Tn contact direct sau indirect cu
alimentele.

e Puneti butonul rotativ pentru grosime care regleaza placa de
grosime in pozitia ., 0”.

Curatarea tavii pentru alimente

(Fig. 15 de la pagina 8)

Caruciorul (tava pentru alimente + bratul + tija) poate fi inde-

partat cu usurinta:

« setati butonul rotativ pentru grosime n pozitia “ 0 " (5);

e puneti sania (13] la sfarsitul rularii sale (a) langd comenzi;

e desurubati surubul (14), glisati sania in sus (b);

e dupd ce ati indepartat caruciorul, puteti curdta cu precizie
tava pentru alimente cu apa fierbinte si detergent neutru (pH
7).

Curatarea lamei, a protectiei lamei si a inelului

Scoateti capacul protectiei lamei desuruband stiftul din spatele

aparatului (Fig. 16 de la pagina 8).

AVERTISMENT! Curatarea lamei trebuie efectuata cu o lavetd

umeda si manusi de protectie (nefurnizate).

Pentru a curdta suprafata opusd a lamei, este necesar sa in-

departati lama.

Lama trebuie scoasd dupd cum urmeaza (consultati Fig. 17 de

la pagina 8):

 dezasamblati protectia lameij;

e scoateti agentul de ascutire (a) si scoateti lama din protectia
inelului lamei rotind butonul rotativ pentru grosime;

o slabiti cele 3 sau 4 suruburi (15) [conform modelului) care
fixeazd lama;

¢ Scoateti lama direct.

AVERTISMENT! Acordati atentie riscurilor reziduale datorate

taierii si/sau marginilor ascutite. Purtati manusi de protectie

(nefurnizate).

Protectia lamei trebuie curatata cu apa fierbinte si detergent

neutru.

Curatare dispozitiv de ascutit

e Operatiunea de curatare a dispozitivului de ascutit se reali-
zeaza prin frecarea alunitelor de macinare cu o perie. Alu-
necdrile trebuie sa fie plasate in pozitia de sigurantd, ceea
ce nseamna cd trebuie sa fie rotite in directia opusa lamei.

Curatarea deflectorului

e Pentru a scoate deflectorul, desurubati cele doud suruburi
(16) ale deflectorului [consultati Fig. 18 de la pagina 8).

e Curatati deflectorul cu apa fierbinte si detergent neutru.

Tntretinere

o Verificati regulat functionarea aparatului pentru a preveni
accidentele grave.

¢ Daca vedeti cd aparatul nu functioneaza corespunzator sau
ca existd o problemd, opriti-L si contactati furnizorul.

o Toate lucrarile de intretinere, instalare si reparatii trebuie
efectuate de tehnicieni specializati si autorizati sau recoman-
date de producétor.

e Puneti butonul rotativ pentru grosime care regleaza placa de



grosime n pozitia . 0".
e Va rugam sa contactati producatorul sau agentul sau de ser-
vice pentru orice inlocuire.

Curea
Centura nu trebuie reglatd. Acesta trebuie inlocuit dupa 3 sau
4ani.

Picioare
Picioarele se pot deteriora si isi pot pierde elasticitatea, redu-
cand astfel stabilitatea aparatului. n acest caz, acestea trebuie
nlocuite.

Cablu de alimentare
Verificati periodic cablul de alimentare pentru orice simptome
de uzura. In acest caz, acesta trebuie inlocuit.

Lama
Verificati ca lama sa nu piarda mai mult de 10 mm din diame-
trulinitial. In acest caz, acesta trebuie inlocuit.

Agent de ascutit - macinarea alunitelor

Verificati dacd alunitele de médcinare isi pastreaza proprieta-
tea abraziva in timpul operatiunilor de ascutire. In caz contrar,
acesta trebuie inlocuit pentru a preveni deteriorarea lamei.

Lubrifierea ghidajelor glisante

Din cand in cand, turnati cateva picaturi de ulei pe ghidajul cu-
lisant rotund, de-a lungul caruia dispozitivul de transport se
deplaseaza inainte sinapoi. Aceasta operatie poate fi efectuata
prin deschiderea (OIL) de langa butonul rotativ pentru grosime.

Eticheta comutatorului PORNIT/OPRIT
Dac3 etichetele comutatorului PORNIT/OPRIT au fost deterio-
rate, in acest caz trebuie inlocuite.

Transport si depozitare

« Tnainte de depozitare, asigurati-va intotdeauna ci aparatul a
fost deconectat de la sursa de alimentare si s-a racit complet.

 Depozitati aparatul intr-un loc racoros, curat si uscat.

* Nu puneti niciodatd obiecte grele pe aparat, deoarece acesta
se poate deteriora.

o Nu mutati aparatul in timp ce acesta este in functiune. De-
conectati aparatul de la sursa de alimentare atunci cand il
mutati si tineti-1n partea de jos.

¢ Trebuie acordata o atentie speciald deplasarii sau trans-
portului masinii din cauza greutatii sale mari. Cu cel putin 2
persoane sau folosind un carucior. Deplasati masina incet, cu
atentie si nu inclinati niciodatd mai mult de 45°.

Depanare

Dacad aparatul nu functioneaza corespunzator, verificati tabelul
de mai jos pentru solutie. Dacd in continuare nu puteti rezol-
va problema, va rugdm sa contactati furnizorul/furnizorul de
servicii.

Problema Cauza posibild | Solutie posibila

Aparatulnu | Lama boanta Lama ascutita

se feliaza Aparat murdar | Curatati aparatul

uniform o

Aparatul Motor su- Ldsati masina sa se ra-

se opreste praincalzit ceascd pentru o perioada

din feliere lunga de timp. Termostatul
de siguranta al motorului
se va reseta automat.

Dispozitivul | Bard glisantd | Curatati bara glisanta si

de transport | murdara Lubrifiati cu Vaseline

nu alunecd Unele alimen- | Opriti aparatul si scoateti-

te se lipesc din priza. Sa se opreascd
de lama. complet. Indepartati ori-

ce blocaj. Stergeti lama
cu o laveta umeda.

Lama se centuraveste | Contactati furnizorul.

opreste uzatd sau

atuncicand | murdard

produsul

este tdiat

Garantie

Orice defect care afecteaza functionalitatea aparatului si care
devine evident in termen de un an de la achizitie va fi reparat
prin reparatie sau inlocuire gratuitd, cu conditia ca aparatul sa
fi fost utilizat si intretinut in conformitate cu instructiunile si
sa nu fi fost abuzat sau utilizat necorespunzator in niciun fel.
Drepturile dvs. legale nu sunt afectate. Daca aparatul este re-
vendicat in garantie, precizati de unde si cand a fost cumparat
si includeti dovada achizitiei (de ex., chitanta).

In conformitate cu politica noastra de dezvoltare continud a
produselor, ne rezervam dreptul de a modifica specificatiile
produselor, ambalajelor si documentatiei fara notificare prea-
labil.

Inlaturare si mediu
————— La scoaterea din uz a aparatului, produsul nu tre-
buie eliminat impreuna cu alte deseuri menajere.
in schimb, este responsabilitatea dvs. s3 eliminati
echipamentul rezidual predandu-1 la un punct de
colectare desemnat. Nerespectarea acestei reguli
poate fi penalizatd in conformitate cu reglementarile aplicabile
privind eliminarea deseurilor. Colectarea si reciclarea separata
a deseurilor dvs. de echipamente la momentul eliminarii va
ajuta la conservarea resurselor naturale si va asigura recicla-
rea acestora intr-un mod care protejeaza sandtatea umana si
mediul.
Pentru mai multe informatii despre locul in care puteti preda
deseurile pentru reciclare, contactati compania locald de co-
lectare a deseurilor. Producétorii si importatorii nu Isi asuma
responsabilitatea pentru reciclare, tratare si eliminare ecologi-
cd, nici direct, nici printr-un sistem public.

Eliminarea masinii

Scoaterea din functiune a masinii

Daca, dintr-un anumit motiv, este necesara scoaterea din func-
tiune a masinii, asigurati-va ca nimeni nu o poate utiliza: deco-
nectati-o de la retea si eliminati conexiunile electrice.

. @




EAAHNIKA

Ayannté neharn,

Lag euxaploToUpe nou ayopacare autn tn guskeun HENDI. Awa-
BaoTe NPooEKTIKA auTo TO £yXELPidLo XxpnoTn, divovtag dLaire-
pN NPoCoXn 0TOUG KavoviopoUg acpaieiag nou neptypagovrat
napakaTtw, nNpwv anod TNV Np@TN £yKATAGTAoN KAt Xphon auTig
TNG OUOKEUNG,.

0dnyieg aopaleiag

* XpnoluonoleiTe TN GUOKEUR P6VO yla Tov NPoBAENOUEVO OKo-

no yla Tov onolo oXedLAOTNKE, ONWG NEPLYPAPETAL OTO NAPOV

EYXELPIdIL0.

0 kaTaokeuaoTng Gev PEPeL euBUVN yLa TUXOV ZNULEG MOU NpPo-

KAnBnkav ano eopalpévn Aettoupyia kat akataMnn xpron.

. KINAYNOZ! KINAYNOLZ HAEKTPOMAHEIAL! Mnv ent-
XEIPNOETE VA EMIOKEUAOETE TN OUOKEUN WovoL oag. Mnv

epBanTizete T NAEKTPIKG PEPN TNG GUOKEUNG O€ vepO N AMa

uypa. Mnv kpaTdTe MOTE TN CUCKEUN KATW AMO TPEXOUHEVO VEPO.

MH XPHZIMOMOIEITE MOTE IYIKEYH MOY ‘EXEl YNOZITEI

ZHMIA! EXéyxeTe TaKTIKG TG NAEKTPIKEC OUVOEDELG KaL TO Ka-

AWOLO YLa TUXOV ZNULEG. Xe MEPINTWON ZNPLAG, anoouUVOEaTE TN

OUCKEUN ano Tnv napoxn peupatoc. ONolecdANOTE EMOKEUEG

NPENEL va Npayparonotouvtat hovo ano npopnBeutn n e€eldt-

KEUWEVO ATOWO Yia TNV ano@uyn KvdUvou h Tpaupatiopou.

MPOEIAONOIHEH! Kard tnv TonoBemon Tng 6UGKeUNg, Opopo-

AoynaTe To KaA@ALo peUPaTOC pe aopalela, av eivat anapairn-

T0, Y10 VO aNo@UYETE TUXOV aKoUOLO TpABNyua, Znutd, Enagn e

TV entpaveta Béppavonc  Kivduvo napanarnpaToc.

MPOEIAONOIHIH! Epooov 1o i ival otnv npiza, n ouokeun

elval ouvdedep€vn oTNV NapPOXn PEUPATOC.

MPOEIAONOIHIH! Anevepyonoteite MANTOTE tn ouokeun

npwv anoé Tnv anoouvdeon anoé Tnv napoxn pevparog, Tov kaba-

pLOPO, TN oLVTAPNON A TNV anoBnkeuan.

YUVOEETE TN CUOKEUN HOVO O€ NPiZa pe TNV TAON KaL Tn ouxvoTn-

T0 MOU QVAQEPOVTAL TNV ETIKETA TNG OUOKEUNG.

Mnv ayyizeTe 10 OIG/TIG NAEKTPLKEG OUVOETELG pe Bpeypeva n

Uypa xepla.

AWaTNPELTE TN GUGKEUN KALTO PLG/TIG NAEKTPLKEG GUVOETELG pa-

KpLa ano vepd kat aMa uypd. Eav n ouokeun néoet oe vepo,

apalpécTe aPEOWE TIC OUVOETELG TpoPodoaiag. Mn xpnotuo-

noleite TN OUOKeUN pEXpLva eAeyxBel and nioTonotnpévo Texvi-

KO. H pn mhpnon autav Twv 0dnylav Ba npokakéoel kvdUvoug

anetAnTikoUg yla Tn Zwn.

YuvdEoTe TO TPOPOOOTIKO OE pla eUkoha npooBaoiun npiza,

(OTE VO UNOPELTE VA AMOCUVOETETE TN GUOKEUN QUECWG OE Me-

piNTwON EKTAKTNG AVAYKNG.

BeBawwBeire 011 T0 KAAWOLO OEV EPXETAL OE ENAPN HE ALXUNPA

N Z€0T@ avTIKelpEVa Kat QUAGETE TO UaKPELE ano avolxTh QWTLA.

Mnv TpaBare noté 1o kahwdLo PEUPATOG yLa va TO ANOCUVOEDETE

and Tnv npiza, aA\a va TpaBate navia 10 QLG.

Mnv pETAQEPETE MOTE TN CUGKEUN MO TO KAAWOLO TNG.

Mnv npoonaBroete noté va avoifete povol oag To nepiBAnya

TNG OUOKEUNG.

Mnv elodyete avtikelpeva oto nepiBAnpa NG OUOKEUAG.

Mnv apnveTe NOTE TN UOKEUN Xwpig entBAeyn Kata Tn dLapkeLa

NG XPNONG.

0 Xelplopog TNG GUGKEUNG AUTAG MPENEL va ylveTal ano eknat-

OEUPEVO NPOOWMLKO OTNV KOUZiva TOU £0TLATOPLOU, OE KaVTiveg

N o€ pnap K.An.

* H ouoKeun auth dev Npénet va xpnotuonoleiral ano aropa pe

“p“

UELWHEVEG OWUATIKEG, ALOBNTNPLAKEG N MVEUNATIKEG LKavoTN-

TEG N ATOpa e EMELYN EPNELPLAG KAL yVDONG.

H ouokeun auth dev npénel oe kapia nepinTwon va xpnotpo-

notetrat ano natotd.

AlaTNPEITE TN CUOKEUN KaL TG NAEKTPLKEG TNG OUVOETELG HAKPLA

anoé nawdld.

* Mn xpnotgonoteite noté e€apthpara n npdoBeTeq OUOKEUEC

€KTOG ANO AUTEC MOU NAPEXOVTAL HE TN GUOKEUN N OUVLOTQVTAL

ano Tov KaTaoKEUaoTn. AlaQopeTikd, pnopet va undpget Kivdu-

VOG Yl TNV 0OQAAELD TOU XPNOTN Kal va npokAnBel znpta otn

OUCKEUN. XPNOLWOMOLELTE POVO yvNola e€apTAPATA Kal NapeA-

KOpEva.

Mn XpnolpgonoLeiTe QUTA TN OUOKEUA e EEWTEPLKO XPOVOOLAKO-

nTN 1 oUoTNHA TNAEXELPLOPOU.

Mnv TonoBeteire TN ouokeun Ndvw oe BepuavTiko avrikeipevo

[Bevzwvokivnto, nAeKTpLKO, KAPBOUVO K.AM.).

* Mnv KaAUNTETE TN OUOKEUN O€ AetToupyia.

Mnv TonoBeteite aviikelpeva enavw oTn GUOKEUN.

Mn XpNOLWOMOLELTE TN CUCKEUN KOVTA O YUUVEG PAOYEG, EKPN-

KTIKG 1 eUpAekTa UAKA. Na XxelpizeoTe navia TN oUCKEUN o€

optzovTia, otabepn, kabapn, avBekTikh oTn BepuoTNTa KaL OTE-

YVh enLgavela.

H ouokeun dev eivat kKataMnAN yla eykataocTaon oe Xpo 6nou

pnopet va xpnotgonotnBel nidakag vepou.

* ApnaTe xwpo TouhaxtoTov 20 cm yUpw and Tn oUOKEUA yia e€a-
€PLOPO KaTa TN XpHon.

* MIPOEIAOMOIHZH! Awatnpeite 0Aa Ta avoiypata eEagplopou oTn
ouokeun eheUBepa and eunodia.

Ewdikég odnyieg aopaleiag

¢ AUTA N GUOKEUN OeV MPOOPIZETAL yLa OLKLAKN XPAoN.

* Mn BéteTe Tn ouoKeUn oe AetToupyla xwplg goptio yia TNV ano-
Quyn unepBéppavong.

¢ NTIPOZOXH! Na anevepyonoteite MANTOTE 1o unxavnya kat va
anooUVOEETE TO TPOPODOTIKO MpLy ayyiEeTe onotadnnote e€ap-
TAPATA TOU KLVNTAPA.

* MTIPOEIAOMOIHZH! Mnv enxelpnoeTe va napakdpyeTe onota-
onnote evdao@aion aopalela.

* Eav 10 Kahwdlo Tpogodoaiag €xel unooTel Znpla, npenet va
avTikataoTaBel and Tov KATAoKEUAaTN, TOV AVTLIPOCWNO GEPBLG
TOU KATAOKEUAOTA h anoé dtopa Je napopola npooovra, woTe va
ano@euxBel TUxoV Kivouvog.

® AUTh N OUOKeUn Ogv MPEMEL va xpnolponoteitat yua Ty komnn
KATEYUYHEVWY TPOQIHWY, KPEATWY N YapLoV K.AM.

* Mn xpnotgonolteire Tn ouokeun npotoU cuvappohoynBet owatd
e Tn Aenida, 1o NpoaTateuTikd Aenidag kat Tn Baon TPOPiHwY.

* MTIPOEIAOMOIHZH! Awatnpeire MANTOTE 1a xépla, Ta pakpld

PaAALG Kal To poUXa PaKpLd ano Ta KvoUpeva Pepn.

MPOZOXH! Anoouvdéate npwv ano Tov kabaplopod, Tn
OUVTAPNON N TNV ENLOKEUN!

. NPOEIAONOIHZH! Kparnate Ta xépta oag Hakpla ano
T0 KWVOUHEVO THAPA Kal Tn Aenida Komng.
0 NMPOZOXH! Anatreirat xelplopoc ané duo aroual

MPOZOXH! AlaBaate To eyxelpidlo odnyLwv npwv ano
n Aetroupyla, Tov kaBaptopd A TN ouvtipnon!



MpoBAendpevn xpnon

® AUTh N OUCKEUN NPOOPIZETaL yla XPNON OE EUNOPLKEG £Qap-
POYEC, yla napadelypa o€ Kouglveg eoTiatoplwy, KUAKEeiwv,
VOOOKOHEIWY KAl OE EUNOPLIKEC ENIXELPNTELG, ONWG apTonoleia,
BouTlEC K.AM., aAAG OXL yla OUVEXN HAZLKNA NAPAywyNn TPOQIHV.

* H ouokeun éxel oxedlaoTel Povo yla Tn Konn TPOQIPWY, M.X.
Kpéata, TupLa, Ywpla k.An. Onotadnnote aMn xpnon pnopet va
NPOKAAETEL ZNPLG OTN GUOKEUA N TPAUPATIONO.

¢ H Aettoupyla TNG oUOKEUNG yla onotovdnnote Mo okono Ba
Bewpeirat eapaAyévn xpnon Tng ouokeunc. O xpnaTng Ba ei-
val anokAELoTIKA uneuBuvog yla TNV akataMnAn xpnon Tng
GUOKEUNG,.

Eykataotacn yeiwong

Auth n ouokeun Ta€wopeital wg npoatacia katnyopiag | kat npe-
net va ouvoeBel oe npootateuTikn yelwon. H yelwon petwvet Tov
Kivduvo nAekTponAngiag napéxovrag €va KaAwolo GLapuyng yia
T0 NAEKTPLKO peUpa.

Auth n ouokeun dlaBeTel kahwdlo Tpopodoatag pe Buopa yelw-
0nG N NAEKTPLKEG OUVOEDELG e KaAmOLo yeiwang. Ot ouvdEaelg
NPENEL VA elval 0wOTG EYKATEOTNHEVEG KAl YELWHEVEC.

K0pta pépn Tou npoiovrog

((Ew. 1 oTn oeAida &)

1. AkovioTng Aenidag

MAaka dtakonng

Dopeio

Awakontng evepyonoinang/anevepyonoinong [Aeukog (1): ON,
Maupo (0): ANMENEPTOMOIHZH]

Enthoyéag naxoug Topng

ZQLYKTNPAg npoioviog

Mpoatateutikd Aenidag

Aenida

9. Kheldwpa popeiou

10. Mnouhovt npootaciag Aenidag (dev eppavizetal)
Napatnpnon: To neptexopevo autol Tou eyxelptdiou LOXUEL yia
Oha Ta oTolxela mou avagepovral, kTG edv opizetal dlapope-
TIKA. H eppavion pnopet va Sla@epeL ano Tig LKOVEC NMOU el-
(pavizovrat.
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Aldypappa KUKA®HATOG
210000, 210017, 210031, 210048, 210086, 970294
[Ewk. 2 on o€hida 4)
A. Kwntipag
. Metaoxnpariothg
. NMukvewtng
. Mpoarareutkn yeiwon (Feiwon)
. Zovtavo
. Oudérepn
. AakonTng
. Pelé
EvdewTikn Auxvia
. Beppikn dlakonn
. Mikpodiakontng

X - T T o mmmog O W

Avantuypévo diaypappa pe Aiota e§aptnpatwv
210000, 210031, 210048, 210086, 970294
(Ewk. 3 oTn oghida 5)

sEopf\r‘:)pmoc ‘Ovopa e€aprnpatog MogoTnTa
1 Eowreptkog 1
2 Evepyd wplwpa 1
3 yAUKLOpa TpOQiuwy 1
4 Alokog npoatateutikou Aenidag 1
5 Aenida 1
6 AakTUMog npoataciag Aenidag 1
7 Bpaxiovag diokou 1
8 Tpoowa kat oTaBepog Bpaxiovacg 1
9 Kouzuwéro ataBepol Bpaxiova 1
10 AaBn ataBepou Bpaxiova 1
" M\aoTikol KoKKoL 1
12 Kwnripag 1
13 Kwnrpac briguetting 1
% I'IaLpoc oTaBepou 1
Bpaxiova P12x185
15 Mipot npootaciag Aenidag 1
16 Poulepav pe pnikec 6202 2
17 Tpoxog avra Aenidag P66 1
18 Meipog Tpox0U ZGvNG 1
19 ZqvnSV.330 2
20 EvanoBeon nhakag 1
21 Tpapun peupatog 1
22 OMoBaivav a€ovag 1
23 Koupni pe kAipaka 1
24 OAavrza ehatnpiou 1
25 Kapepa 1
% Tahavreuopevo 1
NPOCWNIKO KAPEPAG
27 PuBptatiko 1
28 Tpiywo GEova ohioBnong 2
) Eharnplo d§0v0 Bpaxiova 2
PUPOUAKNONG
30 Aovag Bpaxiova pupouAknong 1
31 Aovac TeTpaymvou 1
32 Bpaxiovag pupouAknong 1
33 M8x35E€aywvikn Bida 1
34 Poulepav pe ogatpiota 607 1
35 Koqpﬂi KOAUWOTOQ 1
Bpaxiova pupoUAKNang




36 Pehé 1 70 Mmoulovt nou éxet 1
NPOOKPOUTEL OTOV KWYNTAPA
37 Mukvwrhg 1
- - - 71 Podeha anogeang kpeatog 2
38 AwTagn ouykpaATNONG NUKVWTA 1
- - 72 MnouAévt EuaTpag kpearog 2
39 EvanoBeon koupniou 1
- - 73 Mnoulovt opLykThpa 1
40 AwakonTng koupntou 1 KaBAAWONC NUKVOTA
41 Mnpikn nhakera ! 74 Kahuppa poukepdv diokou A 1
42 Kpgag ! 75 LThplypa NAGKETAG KpEaTog 1
43 EvanoBeon awxpnpnc UAng ! 76 Kahuppa poulepav diokou B 1
m Bédon axpnpnG ouolag g 1 77 MaoTaupoUpevn KepaAn )
eutepelouoag dlatagng ppezaploparog Méx12
/5 Baon awxpnpng ouotag Tne 1 78 Mnouovt yeupwang N
ouvappoloynpévng a€ova ohioBnang
46 Koupni guotpag 2 79 Bida aopahiong rerpaniou agova 2
47 Tpoxdg Aenmopepouc aheonc B45 ! 80 Mnouhovt puBptang ohoBnTApa 1
48 AkarépyaaTog Tpoxog akeang P45 1 81 MayviTng 1
49 Kapgida nérpag 1piBng 2 82 AakonTng payvim 1
50 Avol€lan 2 83 Mnhok ahoupviou 1
51 Meipog Bpaxiova awxpnpotntag 1 84 Mukpodiakonmg 1
5 Koupnt obogténg 1 85 Avogeidwn kheidapia 1
awxpnpou epyakeiou
- - - 86 Meptoptopévo pnhok 1
53 Evepyog pavipih kepaponivakag 1
— 87 Avo€eidwtn paBoog 1
54 EAaotiko nodt 4
Bida orepéwong yia
Meipoc Tou dakTuliou 88 ] uxloeu 6'[0»50& !
55 ’ : 2 P
npootaciag Aenidag
- — 89 L1eyavonotnTiko Aaotixo Aadod 1
56 Mivakac anokAetopoU kpéatog 1
57 Bpaxiovag d€ova ohiaBnong 2 210017
— - - (Ewk. 4 otn og)ida 5)
58 Mikpn poda tpavra Kivntnpa 1
Ap. ] . .
59 00nyoc nhakidiwv 1 EﬁGpr:]pGTOQ Ovopa e€apthparog Moaootnta
60 PUBptan Tpoxou avra 1 101 EowTepikog 1
61 PuBpton eukpivelag 1 102 Evepyd kpiwpa 1
(15 OAavrza ehatnpiou 103 A - 1
62 110 poukeay ] yAUKiopa Tpopipwy
{ Aent { 1
B 015 Ohavrza ehamnpiou 1 104 Alokog Aentdag npootastag
yla poulepav 105 \enida 1
ok Ma€upadi Terpaywvng keahng 1 106 AakTihog npootasiag Aenidag 1
olokou npoatactag Aentdag
107 Bpaxiovag dtokou 1
65 Mnoulovi AaBng 1
otaBepou Bpaxiova 108 Tpogipa otaBepou Bpaxiova 1
66 Mnouhovt dLagpayparoc daktulou 2 109 Kouzwero oTaBepol Bpaxiova 1
67 Ma€adL dlappayparog daktulou 2 110 AaBn 1
68 Mnoukovt neplaTpepopevou i m MAaoTikol KOKKoL 1
KoupnLoU aTNPiypartog 12 Kunripac 1
AKaTanauoTog eEAaTNPLWTOC ] - .
69 nooc oeploup 1 13 Kwnrpac briquetting 1
114 [papun pedpatog 1




Mipot npootaciag Aenidag

152

Kapeida nérpag 1pLBig

‘Evapatpo poukepave204

Baon awxpnpng ouatag Tng

153 deutepevouaag 8Latagng
17 Tpoxog wavra 1
- — 154 akioa 0akTuAiou
118 Melpog Tpoxou zwvng 1 kaBodnynang Aenidag
19 Ziovn SV.400 2 155 Kapoida diokou Toopipwy
120 Ynootnpikrikn Baon 1 156/156A Mivakag anokAeLopoU Kpéatog
121 Xovio kahwdiou 1 157 Bpaxiovag oupopevou a€ova
122 Fuorpa 1 158 Mikpn poda Wavia KwnThpa
123 EvanoBeon koupniol 1 159 Tpoxog per@doong nAakLoimv
124 AwakonTng Koupnol 1 160 AaBn Bpaxiova pupoUAknong
125 Nukvathg 1 161 Zupdpevog a€ovacé08
126 Aldra€n ouykpdTNONG NUKVWTA 1 162 PUButon Tpoxou wavra
127 Bida npooavarohiopiévou 1 163 PUBuLON EuKpiveLag
NPOOWNIKOU
. ‘ 164 (20 GAavrza ehatnpiou
128 Koupni pe khipaka 1 yla poulepav
129 ONavrza ehatnpiou 1 165 @ 47 ®Aavza ehatnplou yia onn
130 Exkevipo 300 1 166 Ma€uadt Terpaywvng Kepaing
131 MnTpwci mhakéra 1 olokou npoatactac Aenidag
) .. MnouAovt haBng
132 Kappida TakaviaTikou EKkevipou 1 167 oroBepot Bpaxiova
133 OhoBoivev 4Govag ! 168 Mnouhovt Slagpaypatog dakTihou
134 Pubporiko ! 169 MNa€wadt dlappaypatog 6akTUAou
H Ppayp
135 Ehaoiko nodt 4 170 Mnouhowt nepuorpepopievou
136 Tpiywo ohoBaivoviog agova 2 KOUHTILOU OTNpLyHaToG
137 Peré 1 17 Magwadt ngptmp;tpc’)pevou
KOUHNLoU aTnpiypaTog
138 Eharr : ¢ 2
0TAPL0 0UPOLEVOU AoV 172 Karw pnoulévt otnpiypatog
Tupopevog agovag . . -
139 Bpox?ov% oupoBAKNONG 1 173 Bida aopakang Tetpanou a€ova
140 Agovag TeTpaycvoy 1 174 Mnouhovt yegUpwong
a€ova oAioBnong
141 Bpaxi O 1
paxtovac pupouiknone 175 MnouAévt a€ova oAicBnong
142 Koupni Bpaxiova pupoUAknang 1 s 012 Kare ané 1 ghéviza
143 EvanoBeon atxpnpng UAng 1 ToU eAaTnpiou
144 Koupni 2 177 Podéha anogeanc kpgatog
145 Tpoxdg Aentopepolc aheang @ 45 1 178 MnouAovt §uoTpag kpéatog
146 Kappida rpoxoU ) 179 PodéAa edpavou pe Tpunnua
kaiopiopo0 gpecac 180 Mnouhovt edpavou pe Tpunnpa
Ehathpto Tpoxou } .
147 kaBaplopol epézag 2 181 Avo€eidwrn khedapld
148 Axarépyaotog 1poxog Gheonc @ 45 2 182 Mayvirng
9 Koupni oUogtenc ! 183 AwkonTng payvatn
auginpou epyareiou 184 Meptoptopévo pnhok
YnootnpikTikn Baon ;
150 e€wTeptkoU dakTUAiou ! 18 Mupodiakdnmne
151 Tooxsc @ 4.751 1 186 Kahuppa poudepav diokou A
187 Kahuppa poulepav diokou B




188 Podéa edpavou pe Tpunnpa 1
189 ITeyavonotnTiko AaoTixo Aadtou 1
190 AvogeidwTn paBdog 1
Bida orepéwong yia
191 Boaxi h 1
paxiova Olokou

Mpoguldelg

¢ 0 XelpLopOC TNG OUCKEUNG Ba MpeMeL va yiverat povo ano aropa
e uygnAn edikeuon nou akohouBouv Ta péTpa aopaAeiag nou
neplypagovral oTo Napov eyxelpioLo.

Ye neplnTwon neploTpoQnG Tou Npocwnikoy, n eknaideuon Ba
NPEMEL VA NAPEXETAL EK TWV NPOTEPWV.

H ouokeun dlaBetel Olatagelg aopaleiag oe enkivouva on-
peta. Qot600, ouviaTaTal va pnv ayyigete T Aenida kat 1a Ki-
voUpEva e€apTApaTa.

[Mpwv EeklvnoeTe TIC €pyacieg ouVINPNONG, AMOCUVOEDTE TNV
napoxn peupaTog.

Na a€lohoyeite NPOOEKTIKG TOUG UNOAELNOPEVOUG KIVOUVOUG
0TaV a(ALpoUVTaL OL NPOOTATEUTIKEG OLaTAEELG yla Tov kaBapl-
oo Kat Tn ouvtnenon.

0 kaBaplopog kat n ouvTRPNON anatroly PeyaAn CUYKEVTPWON.
Eivat anoAUtwg anapaitntog o TakTikog EAeyxog Tou Kahwdiou
ToU TpopodoTikou. Eva @Bappévo n kateoTpappévo KaAwolo
pnopel va ekBEaeL TOUG XpNOTEG O€ peyalo KivOUvo nAEKTpo-
nAn€lag.

Edv n ouokeun napouotdzel avwpaleg, pnv Tn xpnotgonotn-
OETE N NPOONABACETE Va TNV EMOKEVACETE: EMKOWWVNOTE UE
TOV NpopnBeutn.

Mn xpnolponoteite Tn OUCKeUN yLa KaTEWUYHEVA NPOLOVTa, KPE-
ag, YapL pe KOKKaka h GAAa npolovia ekTOG anod TpPoO@LUa.
‘OTav €xeTe va KAVETE PE PLa PIKPN PEPIdA KPEATOG, Un XpNot-
HOMOLELTE TN GUGKEUN XWPLG Va XPNOLHONOLACETE TOV wONThpa
KPEATOG,.

Mnv otékeoTe o€ entkiviuvn Béan, kaBwg n Aenida pnopei va
NPOKaAEOEL TPAUUATIOUO.

0 KaTaoKEUaoTAG A/Kal 0 NWANTAG dev eUBUVOVTAL OTIC AKONOU-
Beg neptnTOOELG:

€av n ouokeun éxet unoBAnBel oe xelplopd and pn e§oucto-
00TNHEVO NPOOWMLKO,

€av oplopeva e€apTnpata €xouv avikataoTabel pe pn yvaola
QVTaMaKTIKG,

€av oL 0dnyleg nou nepthapBavovrat 0o Napov eyxelpidto dev
akoAouBouvral pe akpiBeta,

€av 0 kOPTNG Oev €xel kaBaploTel kat AnavBel pe 1a owartd
npotovra.

To cUoTnpa acpaleiag éxel eykataoTabei

Mnxaviké cuoTnpa acpaleiag

To pnxaviko ouoTNpa aopalelag TNG GUOKEUNG Mou NepLypapeTal

0T0 NAPOV EYXELPIBLO oUpPpOpPMVETaL e TIG 0dnyieg 2006/42 EK

Kkat Toug kavoviapoug EN 1974. To ouotnpa aoaleiag nepthap-

Bavet:

® NPOOTATEUTLKO Aenidag

® OaKTUALOG

¢ kGAuppa Aenidac

* »BNTNPag Kpéarog

¢ dlakoNTNG wBNTAPa Kpe€aTog pe Nagadt dakTuiou kat Ola-
XWPLOTIKO

* KGAUpHa Xeplou aTo Tayl TpoPiwV

%68

LU0TNpA NAEKTPLKAG aoPaAeLag

H ouokeun eivat eGonAiopévn pe:

® £vag PIKpoOLOKOMTNG 0 0MOioG 0TaPATA TN OUCKEUN O€ Nepi-
nTwon nou apatpeBel n paBoog oUVOEONG yLa TO NPOCTATEUTIKO
Aenidac. O PikpodLOKONTNG AMOTPENEL TNV ENAVEKKIVNON TNG
OUOKEUNG €AV TO MPOOTaTEUTIKO dev €xel puButoTel otn BEon
anevepyonoinong.

o £va pehé oTo KIBWTLO eNéyxou Mou anattel enavekkivnon Tng
OUOKEUNG 0€ NePiNTwaon OLAKOMNAG PEUKATOC.

Mapoho nou n ouokeun pe ékdoon CE napéxetal pe nAekTpikeg
Kal PNXavVIKEG npooTaoieg (61av n cuokeun Aetroupyel Kat yia
epyaoieg ouvinpnong kat kaBaplopol), e€akoloubouv va unap-
xouv MONAAIKOI KINAYNOI nou dev pnopolv va e€aketpBolv
evrehwg. Autol ot kivduvol kaBopizovrat 1o napov eyxelpidlo
otnv evorna «MPOEIAOMOIHEH! / KINAYNOZ! / MPOZOXH!» . H
Aenida kat GAAa pepn Tou pnxavhpatog YNopet va npokaréoouv
KoyipaTa Kat TpaupaTiopou.

Mpo€Tolpacia npv anod Tn xpnon

o ApalpeaTe OAN TNV NPOOTATEUTIKN OUOKEUAOLD Kal TO MepLTu-
Aypa.

o EAéyETe OTL N oUOKeUn elval oe KAAN KaTAoTaON Kal e OAa Ta
napeAkopeva. Ze nepintwon atehoUg N KATEOTPAPHEVNG NAPA-
000NG, ENKOWWVACTE APEOWG HE ToV NpopnBeuTn. Ze auth Tnv
nepinTwan, Pn XpNOLHOMNOLELTE TN OUOKEUN.

* KaBaploTe Ta €€apthpaTa Kal TN oUCKEUN MpL anoé Tn xpnon
[B\. ==> KaBaptapog kat ouvinpnaon).

* BeBawwBeire 011 n ouokeun eival evieAag aTeyvn.

* TonoBeTnate Tn oUGKEUN O€ 0pLZoVTLa, 0TaBEPN Kal QVBEKTIKN
otn BeppoTnTa enLpavela, n onota eival ao@aAng yla NUToALEg
vepou.

o QuAAETE TN OUOKEUAOila €AV OKOMEUETE va anoBnkeUoeTe T
OUGKEUN 00G 0T0 PEANOV.

o QUAAETE To eyxelpldLo XpNOTN yla HEANOVTIKA avapopa.

IHMEIQZH! Adyw unoAetupatwy and tnv KaTaokeun, N OUOKEUN

pnopel va eKNEPYEL ENAPPLA 00PN KATA TN OLAPKELD TWV MPATWY

Aiywv xpnoewv. Auto eivat puolohoyiko Kat dev anotehel evoelgn

ehatTopatog n Kwduvou. BeBalwBeite 6Tt n cuokeun aepizetat

KaAa.

Eykatdotasn n guvappoAdynon Kai anocuvap-
poAdynan

Ot Aetroupyieg ouvappoldynong A anoouvappoAdynong Tng ou-
OKEUNG €KTEAOUVTAL PE TN GUOKEUN OTAUATNHEVN KAL AMOOUVOE-
depévn and TV Napoxn peluaTog.

MPOZOXH! Onoleodnnote epyacieg eykataoTaong, ouUVINPNONG
Kal €MLOKEUNG MPEMEL va eKTEAOUVTAL HOVO ano eEELOIKEUPEVD
KaL €€0UALOOOTNHEVO TEXVLKO.

Akoviotag (Etk. 5 oTn ogAida 6)

1. MpooaptnoTe Tn povada akovioparog pe TETOLOV TPONO MOTE N
Aenida va pnv pETaKIveiTat PETagy Twv TpoXamV.

2. AopaAioTe TN OUCKEUN aKOVioWATOC 0TO PnXavnpa o@iyyoviag
n Baon. EAéyETe yia va BeBatwBeire 611 N ouokeun akoviopa-
T0G €lval KAAG a0QAMOPEVN NPV XPNOLHONONCETE TO PNXd-
vnpa.

IHMEIQZH! H ouokeun akovioparog dtaBéTel dlakonTn aocgpa-

Aetag. Edv n guokeun akoviopatog dev gival 6woTa npooaptn-

pévn, dev Ba PNOPEITE VO XPNOLPOMNOLAGETE TN GUGKEUN.

MpoatarteuTiko xeptav (Ewk. 6 oTn oeAida 6)



1. TonoBethote Kat Tig dUo Bideg aTo popeio.

2. Tpooapthate Tov NPOQUAGKTAPA XEPLOU.

3. TonoBeTnoTe TI¢ dU0 podeheg NAVW anod Ta Aeuka proulovia.
4. Blowore 1a 0vo nagpadia BoAou.

IHMEIQZH! ZuvioTdtat va pnv XpnoLUonoLELTE TN CUOKEUN av
0 NPoQUAAKTAPAG Xeplou dev eival npooapTnpévog cUHPWva
pe T odnyieg! Autd eival xapakTnploTik@ acpaleiag nou Ba
anotpéyouv niBavo Tpaupatiopo. Eav dev ouvdéaete auta Ta
XAPaKTNPLOTIKA, Ba undpxet Kivduvog TpaupaTLopou.

006nyieg Aetroupyiag

H ouokeun npénetva eykataoTaBel oe TpanézL epyaoiag kataAAn-

A0 yLa TG OUVOAIKEG OLOOTACELG TNG MOU aVAPEPOVTAL OTIG « TEXVL-

KEG NPOOLAYPAPEC». ZUVEN®MG, NPENEL VA €lval ENAPKAOC PEYAAN,

KaAG oplzovTlwpevn, oTeyvn, opahn, avBekTikn, otaBepn kat va

TonoBereirat oe Uyog 80 cm and 1o é8apog.

EntnAéov, n ouokeun npénet va eykaraotaBel oe dwpdTio pe pé-

yiotn uypaoia 75% oe Beppokpacta petagu 5°C kat 35°C, dnAadn

oe neptBaMov nou 0ev oupBarAeL oTnv aoToxia TNG OUCKEUNG.

IHMANTIKO! Oha 1a e€apmipata (wBnthpag kpearog, kahuppa

xelpog, Euotpa Aenidac) npénet va eykadiatavrat, va ouvappolo-

yoUvTat kat va ao@aAizovral nplv anoé tn Aetroupyia.

¢ TonoBeTnaoTe TN OUCKEUN €TOL WOTE O OLOKOMTNG €vepyomnoin-
ong/anevepyonoinang va eivat aTpappEVOS Npog T XpAATN.

e Eav n uotpa Aenidac dev exel eykataoTabel, Npoxwpnate wg
e€ng:

- TonoBetnate Tnv axpnpn Aenida oTo oTAPLYHA TNG ET0L GOTE N
Aenida va pnv ekTelvetal HETAEU Twv ypavaziav.

- Lpi€re Tn Bida aopaleiag atov §Uotn Aenidac.

- Ingeiwon! H ouokeun eivat eonAwopévn pe dtakonTn aopa-
\etag kat 8a anevepyonownBet autopata eav apatpedel n ou-
oKeun akovioparog)

* LnpwETe TO GIC OTNV npiza.

o [uploTe Tov enthoyéa e Tn SlaBaButopévn kAipaka oto entBu-
UNTO NAX0G TOUAG.

 Evepyonotnate Tn 0Ukeun natevrag 1o koupni «AEYKO (I)» Tou
duakontn ON/OFF.

* TonoBeTnaTe 10 TPOPIHO OTO POpET Kal pubpioTe To oPLYKTAPQ
®aTe va ouykpatet To npoiov otaBepa otn Beon Tou. BeBalw-
Beire 1L TO NpoidV eival TonoBeTnuévo 0TV NAGKA OLAKOMNG.

* MOMG TepaxwaTel To NpoTOV, anevepyonoLnaTe TN GUOKEUN na-
T6vTag 10 Koupnt «MAYPO (O)» Tou drakontn ON/OFF.

o [uplote Tov enthoyéa naxoug niow o1o «0».

M®¢ va KAEWGMOETE TN GUOKEUN KOMNG

(Ewk. 7 oTn oeAida 6)

1. Ztpéyrte T0 OLOKONTN NPOG Ta APLOTEPA.

2. ZuvexioTe va NePLOTPEPETE TO KOUUML PEXPL va XaAApQOOEL
EVIEADC.

3. MetakwnoTe 1o popéa oTn owoTh B€an, n ouokeun konng Ba
KAeLO®OEL autopara.

Mwg va §eKAELBWOETE TN GUCKEUN KOMNG

(Ek. 8 on o€Aida 6)

YTpEYTE TO KOUKNL O€ELOOTPOPA YLa VO ANACPAALOETE TN CUCKEUN
konng. To neplotpeopevo koupnt Ba npénel va neplotpaget
nANPWG yLa va opiEeTe To Popea.

DopTwon Kat Konn TpoPipwv

MPOEIAOMOIHZIH! Ta npoi6vra nou npoKeLTaL va Konouv npé-

NELVa PopT@vOVTaL 0To 8i0KO TPOPipwV POV 6Tav 0 EMAoyEag

naxoug €xetL puBuLoTel otn Ban «0». Mpoaoé€te Tn Aenida Kat

TIG ALXHNPEG AKPEG,.

H Oladikaoia éxel wg e€NG:

® OALG To Npotov popTwBel aTov dloko Tpopipwy kat TonoBeTnBel
enavw o1o TpuBAio, aTaparnate To e Tov Bpaxiova nou GlaBéTet
onpeia cUMNYNG.

e puBpioTe 10 MeploTpeOPEVO Koupni pUBULONG naxoug €Tot
®OTE va ENTUXETE TO EMNBUPNTO NAX0G KOMAG.

®yla TNV aNOQUYN QTUXNPATWY, O XELPLOTAG NPENEL va eival
OTPAPPEVOC MPOC TO UNXAVNUA KAl va ULBETAGEL TN owaTh
Beon: TonoBetnoTe 10 GAKTUNWTO XEpL 0TOV WBNTAPa KPEaTog
Kal, OTN OUVEXELD, TO aploTepd dinha oTov ektponéa (pnv ay-
yigere Tn Aenida).To owpa npenet va eivat kabero npog Ty
enupaveta epyaotag (BX. E.9 otn oeAida 7).

MPOEIAOMOIHZH! Adwote Tn péyloTn Npoooxn: Kavéva pPEPOG

TOU OQMATOG 0ag dEV NPENEL va €PXETAL OE ENAPN PE Th Aenida

(BX. Ewk. 10 oTn oehida 7).

e nLEaTe 0 Koupnt evepyonoinong ‘17,

* BNOTE 0paAa To popéa (Siokog TPoPIHWY + WBNTAPAC KPEATOG
+ atéexog) npog Tn Aenida xwpig va aokelte nieon ota TpO@L-
pa pe Tov wBnTApa KpEatog, kabwg €xouv Tn LKA Toug duvapn
Baputntag, n onola aokel nieon oto naxupetpo. H Aenida Ba
KOBeL eUKoAa Ta TPOPLUA Kal n cuakeun Ba kaBodnyeital ano
Tov EKTpONEa oTnV NAaka ouhoyng (BA. Ew. 11 on oeAida 7).

® [N XpNOLHONOLELTE TN GUOKEUN Xwplg TPOPLUA,

® HOALG Komouv Ta Tpo@Lua, puBuioTe To dlakonTn NAxoug oTN
Bean «0» Kal anevepyonoLnaTe TN GUGKEUN NATMVTAG TO KOUPNL
«0» Tou drakon ON/OFF.

 aKovioTe €k veou TN Aenida POALG oL TOPEC EPPaAVioouY pia Tpa-
X0 N EEQTIOPEVN ENPAVELT KaL N KorN yivel SUoKoAn (BA. ==>
«Akoviote Tn Aenida» otnv evotnta «0dnyieg Aetroupylacy).

Akovizovrag Tn Aenida

MPOEIAOMOIHZH! Mpw npoxwpnoETE GTNV OKOVIGHO TNG Ae-

nidag, va eiote o€ eypnyopon yia Toug MONAAIKOYZ KINAY-

NOYZ (BA. ==> To oUoTnpa aogaeiag £xel eykaraoTtabei) nou

ava@épovTal oTov Kivduvo Tpaupatiopoul, edv dev TnpnBouv ot

napakatw odnyieg.

H Aenida npénet va akovizetat neptodika kat Pohg apBAuvBei,

npénet va akohouBouvTat oL napakdTw Aentopepeic odnyieg:

® anoouUVOESN TNG NAEKTPLKAG MAPOXNG,

* TonoBetoTe To Kouuni pUBULONG NAxoug Npooappozoviag Ty
nAaka naxoug otn Bean «0»,

» KaBaplote pe akpiBeta Tn Aenida pe akkooAn yia va apalpéoete
Ta Alnn.

o TeBidqore 10 Koupnt aoealiong g €uotpag (10, Ix. 12 otn
oeNida 7), avaonkwarte (a) Tnv €uatpa (1, Ix. 12 otn oeida 7)
pexpL T BEon aopaAiong kat neploTpéyte Tnv Katd 180°.

TN OUVEXELT, AQNOTE TO va PETaKIVNBEL NPoG To AKpo, ETOL MOOTE
n Aenida va TonoBetnBel petalu Twv dUo akoviaTawv. Aopaiiote
T0 KOUHNL.

o EvepyonotnaTe T GUOKEUN KOMNG Natmvrag 1o koupnt «b» (ONJ.

o Migare 10 pikpo koupnt (13, Ew. 11 otn oeAida 7), agnote Tn
\enida va neplotpa@et navw otnv Euatpa yia 30/40 deur. yia va
onploupynBet pLa atxunpn epéza oto akpo TG Aenidac.

* Migate Ta KoupnLa Tautoxpova yia 3/4 deuteporenta (11 kat 12,
Ew. 14 o1n 0eAida 7) Kat, 0Tn ouvéXela, aPNOTE Ta TAUTOXpOVA,

e ZuvioTarat va kaBapizeTe TIG AXUNPEG OUOKEUEG OTO TEAOG TNG

. @




akovioparog (B ==> KaBaplopog axunpng ouskeung),
* Metd Tnv 0AoKANPWON TG aKoviopaTog, ENAVAPEPETE TNV TOUN
oTNV apxIKA TNG pUBuLON Pe TNV avtioTpo@n dtadikacia.
o Merd v akoviopo, n Aenida npenet va kaBapizerat (BA. ==>
Aenida, npooTateutiko Aenidag kat kaBaplopog dakTuliou)
IHMEIQZH: Mnv napateivete Tn AetToupyia Tou gpezapiopatog
népa ano Ta 3/4 JEUT. yla va anoTpEWETE TNV EMKIVEUVN OU-
OTPOQN TNG KONTIKNG GKPNAG TNG Aenidag,.
H Aenida Ba npénet va avrikaBioTatat 6Tav dev pnopei va akovt-
oTel nepatrépw n 6Tav T0 KEVO PeTagU Tou dkpou Tng Aenidag Kat
TOU MPOCTATEUTIKOU Aenidag unepBaivel Ta 6 mm.

KaBaplapdg Kat guvrhapnan

¢ MIPOZOXH! Anoouvdéete navia Tn GUGKEUN ano TNV Napoxn
PEUPATOC KaL TNV YUXETE Mptv and Tnv anoBrikeuon, Tov kaba-
PLOPO Kal TN ouvTApNON.

* Mn xpnowonoteite nidaka vepoU n atgokaBaptoth yia Tov
KaBapLopo Kal pnv CMPMXVETE TN OUGKEUN KATW ano 1o vepo,
kabwg Ta e€apthpara Ba Bpaxouv kat pnopet va npokAnBet
nAektponAnéia.

e Eav n ouokeun Oev dlatnpeiral oe kaAn kataotaon kaBaplotn-
TG, QUTO PNOPEL va ENNPEACEL APVNTIKA TN DLAPKELD ZWNG TNG
OUOKEUNG KAl va 00NyNoeL 0 ENMKIVOUVEG OUVBNKEG.

 Ta unoletppara Tpogipwy npénet va kabapizovrat kat va agat-
poUVTaL TAKTIKA anod Tn ouokeun. Eav n ouokeun dev kaBaploTet
owotd, Ba pelwBel n OLapkeLa ZwNg TG Kat pnopet va npokAn-
Bel entkivouvn karaotaon Kata T xpnon.

o KINAYNOZ TPAYMATIEMOY! 6a npénet va elote npooekTikol
KaTA TOV XELPLOPO TV KOPTEPOV AenidwY KONNG KaTa Tn dlap-
Kela Tou kaBaplopou.

¢ [IPOEIAOMOIHZH! Mpocé€Te Toug UNOAELNOPEVOUG KIVIUVOUG
Moyw Konng n/Kat atxpnp@v akpev. Gopdte npooTaTeUTIKA
yavria (8ev napéxovral).

KaBapiopog

¢ KaBaplate Tnv kpUa e€wTEPLKN ENLPAVELD pE Eva navi h opouy-
yapL EAAPPAOC VOTLOPEVO e ML OLaAUKa oanouvioU.

e [la AOyoug UyLEWNG, n ouckeun npénet va kabapigeTat mpw Kat
ETA TN XpAON.

* AnoguyeTe TNV ENaQn vepoU PE Ta NAEKTPLKA e€apTApaTa.

e [loté pn BuBizeTe TN cuokeun ae vepo N GAAa uypa.

¢ Mn xpnaotponoleite MoTe Loxupd KaBapLoTika, AeLavTika opouy-
yapta h kaBaploTika nou neptéxouv xAmpto. Mn xpnatponoteirte
aT0aAdOUpHa, PETOAKA €pyaAeia N aXuNPa QVTIKELPEVO yia
Tov KaBaplopo. Mnv xpnatponoteite Bevzivn h dlahutec!

¢ 0 kaBaplopog TNG GUOKEUNG MPENEL va ekTeAelTal TOUAAXLOTOV
pia gopa TNV npépa n ouxvoTepa, eav eivat anapairnro.

¢ 0 kaBaplopog npenet va elval e€aLpeTIkA akpLBNG yla Ta Pépn
TNG OUCKEUNG MOU €pXOVTaL APESA N EPUEDT OE ENAPN UE TPO-
Qlua.

 TonoBeTnote T0 koupunt PUBHLONG NAXOUC NPOCAPHOZOVTAG TV
nAaka naxoug otnBEon «0».

KaBapiopog Tayiav popipwv

(Ew. 15 otn og)ida 8)

0 popéac (dlokog Tpogpipwv + Bpaxiovag + otéhexoc) apatpeirat

eUKOAQ:

* puBuiote 10 Koupni pUBPLING Naxoug atn BEon “ 0~ (5).

* pubpiore To popea (13) ato TEA0G TG Aetroupyiag Tou (a) kovra
0Ta XELPLOTAPLA,

o EeBldwore n Bida (14), oupete 10 opea npog Ta navw (b,
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* apoU apalp€oeTe To Popea, pnopeire va kabapioete pe akpi-
Bela To Oloko TPOPIPWY HE ZEOTO VEPO KAl OUOETEPO AMOPPU-
navko (pH 7).

KaBapiopog Aenidag, npootareutikol Aenidag kat dakTuliou
Apatpéate To KAAUpPa Tou NpoatateuTikoU Aenidag EeBiowvovrag
Tov Neipo oT0 Niow péPOg TG ouokeung (Ewk. 16 ot oeAida 8).
MPOEIAOMOIHIH! O kaBaplopog Tng Aenidag npénet va npay-
paTonoteital pe £va uypd navi KAt NPOCTATEUTIKA yavTia (dev
napéxovrat).

[ta va kaBapioeTe Tnv avriBetn enwpaveta Tng Aenidac, eivat ana-

paitnTo va apalpeéaete T Aenida.

H Aenida npénetva apapebet we e€ng [BA. Ew. 17 otn oeAida 8):

® VO anoouvappoAoyNoETe TO MPOOTATEUTIKO Aenidag,

* agalpgaTe TV axunpn kepahn (a) kat petakwnote tn Aenida
£€w ano 1o npooTateuTikd OakTuAiou Aenidag otpépoviag To
Koupni puButong naxoug,

* xahap@ote Ti¢ 3 1 4 Bidec (15) (oUpgwva pe 10 povélo) nou
otaBeponotolv Tn Aenida,

o Apatpeote aneuBeiag Tn Aenida.

MPOEIAOMOIHZH! Mpooé€te ToUg UNOAENOpEVOUG KIVAUVOUG

Aoyw Konng n/kat axpunp@v akpdv. DopdTe NpooTaTeUTIKA ya-

vria (8ev napéxovrad).

To npooTateuTikd Aenidag npénel va kaBapizeTal pe zeoTo vepd

KaL oudETEPO AMOPPUMAVTLKO.

KaBapiopog axunpol péoou

* H Aetroupyia kaBaplopoU Tng EUoTpag npayuparonoteitat Tpi-
Bovtag Toug eMEG aAeang pe pla Bouptoa. Ot ehiéc npenet va
TonoBetolvrat otn B€on aoaleiag, npayua nou onpaivet OTt
npénetLva oTpagouly npo¢ Tnv aviiBetn nAeupd and T Aenida.

KaBapiopog ektponéa

« [a va agatpéoete Tov ektponea, EeBdqoTe T U0 Bideg (16)
Tou ektponéa (BX. Ewk. 18 otn oehida 8.

* KaBaploTe Tov eKTpONEQ pE ZEOTO VEPD KAl OUOETEPO AMOPPU-
Navrko.

Luvtiipnon

o EAEyXeTE TAKTIKG TN AELTOUPYLO TNG GUOKEUNG YLa TNV ano@uyn
00Bapav aTuxnpdTy.

o Eav d1antoT@oeTe 011 N 0UOKEUN Oev AetToupyel owaota n ot
unapxeL kanoto NpoBAnpa, oTAPATAGTE va TN XpNOLOMOLELTE,
anevepyonotnaTe TNV KAl EMKOWWVACTE PE ToV NpopnBeuTn.

¢ O\ec ol epyaoiec ouvTApNONG, €yKaTAOTAONG KAl EMLOKEUNG
NpENEL va ekTEAOUVTAL anod eEELOIKEUNEVOUG Kal E0uclodoTn-
PEVOUG TEXVIKOUG N va OLVLOT@VTAL and Tov KaTaoKeuaoTn.

 TonoBetnote 10 Koupni pUBULONG NAXOUG NPOCAPHOZOVTAG TNV
nAaka naxoucg atnBeon «0».

o Ka\éaTe TOV KATAOKEUAOTA N TOV QVTLIPOOWNO UNNPECLGV TOU
yla 0roLadnmoTe avTikaraotaon.

lpavrag
0 wavrag Oev npénet va puBpizetat. Mpénel va avrikaraotabet
peTa anod 3 n 4 xpovia.



Noda

Ta nodta pnopet va unoBaButotolv Kat va xaoouv TNV €AAOTLKO-
TNTG TOUG, PELOVOVTAG €T0L TN 0TaBEPOTNTA TNG OUOKEUAG. L€ aUTh
TNV NEPINTWoN NpENEL va avrikaraotaBouv.

KaAwdio TpopodoTikol

EAéyxeTe neplodika 1o kaAwdlo TOU TPOPODOTIKOU yLa TUXOV OU-
pntapara @Bopac. Ze auth TNV NepLNTwon NpENEL va avrikara-
otaBet.

Aenida

EAéyEre O1L n Aenida Oev xavel neplooorepo ano 10 mm Tng ap-
XIKNG TNG OLAPETPOU. Le QUTA TNV NEPINTWON NPENEL VA QVTIKA-
Taotabel.

Awxpnpo - elég aAeang

EAéyETe 6TL 0L EMEG GAeaNC BLaTNPOUVY TNV AELVTLKA TOUG 1B1OTNTA
KaTa TN OLAPKELD TwV €pyactmv akovioparog. Eav oxi, npénet va
avrikataotaBel yla va anotpanel n npokAnon znptag otn Aenida.

Ainavaen oAgBaivoviwv odnymv

Kata katpoUg pixvere HEPIKEG OTAYOVEC AadlOU OTOV OTPOYYU-
MO 0UpOUEVO 00NYO KATA PAKOG Tou orolou o popéag Kiveirat
pnpog-niow. Auth n Aettoupyla pnopel va exkTeheoTel pEow Tou
avolypatog [AAAI) 6inAa oo Koupni pUBHLONG NAXoUg.

Eikéra Tou dtakontn ON/OFF
Eav ot enikéreg Tou duakontn ON/OFF éxouv unoatel znuia, oe
auTn TNV NepinTwon NpeneL va aviikataoradet.

Metagopa kat anoBnkeuon

e Mpw and tnv anoBnkeuon, va BeBatwveaTe NavTa 6TL N CUOKEUN
€xel anoouvdeBel and tnv napoxn pelpaTog Kat EXel KPUWOEL
EVIEADG.

* QuhdooeTe TN OUOKEUN 0€ OpooePO, kaBapo kat oTeyvd Xwpo.

o Mnv tonoBetelte noté Bapld avikelpeva enavw oTn GUOKEUN,
kaBawg pnopet va npokAnBet znpid oe authv.

* Mnv petakivelite Tn ouokeun eva BplokeTal oe Aetroupyia. Ano-
OUVOEDTE TN OUCKEUN ANO TNV NAPOXN PEUPATOC KATA TN PETaK-
VNON KAl KpaTnoTe TNV 0T0 KATW HEPOGC.

* [dLaitepn npoooxn npenet va dlveTal katd Tn petakivnon f 1
UETAPOPA TOU pnXavnpatog Adyw Tou Bapoug Tou. Me Touhdxt-
01OV 2 4Topa M XpNOLHONOLVTAG KapoToL. METAKWVAGTE TO UNXa-
VNU@ apyd, NPOCEKTIKA Kal MoTE o€ KALon peyaAutepn ano 45°.

Avriperonion npoBAnpaTV

Av n ouokeun dev AetToupyel owaTd, eNEYETE ToV NaPAKATW Nivaka
yia 1o dtaAupa. Edv e€akohouBeire va punv pnopeite va AUcete 1o
npoBANpa, entkowwvnoTe pe Tov npopnBeutn/napoxo unnpeot-
@v.

MpoBAnpa MBavn atria MBavn Auon
H ouokeun ApBAU nTepuyto | Akoviote Tn Aenida
ggéigpgmgl Bpwpkn KaBaplate Tn ouokeun
HOROPPT 1 gygkeun
H ouokeun YnepBéppavan | Agnate To pnxavnua va
oTapard Kwnthpa KPUGOEL YLa JEYAAO XPOVIKO
dnptoupyia dlaotnpa. O Beppoatarng
TOHGV aopaletag Tou KwnTApa
Ba pnoeviotet autopara.
To popelo Bpapikn ypap- | KaBapiote Tnv oupopevn paBoo
Oev oA un oAlaBnong Kkat Ainavere pe Bazehivn
obatver Kanota Tpo@uua | Anevepyonotnate T oUOKeUn
OTIK 0Tn Aenida. | Kal anoouvOEDTE TNV N6 TNV
npiza. Apnate To va otapa-
ThoEL eviehag. Apalpeate
TUXOV £UNOBLa. LKounioTe TN
Aenida pe éva vwno navi.
H Aenida 0 (pavrac v-belt | Enwowwviaorte pe
otapata orav | exet pBapel n ToV npopnBeutn.
T0 Npoiov elvat Bpaptkog
KoBeTat
EyyOnon

KaBe eAdTTwpa nou ennpedzetl Tn AETOUPYLKOTNTA TNG CUOKEUNG
Kal eppavizeTat eviog evog €Toug anod Tnv ayopd Ba entokeudze-
0L Pe OWPEAV ENLOKEUN N avTikataoTaon, uno Ty npotnofeon
OTL N OUOKEUA €xel xpnotuonotnBet kat ouvinpnBet oupgwva pe
71 0dnyieg Kat Oev éxel xpnotponotnBel katd onolovonnoTe Tpo-
no O€ KATAXpPNon n Kakn xpnon. Ta vopipa dkalwpata oag dev
ennpeazovrat. Eav n ouokeun anatreirat Baoet eyyunong, dnha-
oTe MoU Kal noTe ayopdoTnke Kat oupnepthaBeTe Tnv anodet&n
ayopag (n.x. anode€n).

YUP@Wva Pe TNV NOMTIKA JaG yLa Tn ouvexn avanTugn npoioviwy,
olaTnpoUle To dikalwpa va aAagoupe TIG NpodLaypaPes npoio-
VIWV, 0UOKEUAoLlag Kat Tekunplwang xwpig npogtdonoinon.

Anéppuyn & MeptBaiiov

—————— Kara Tov naponkiopd TG oUOKEUNG, To Npoiov dev
npeneL va anoppintetal pazgt e GAAG OlKlakd
anoppippara. AvriBera, eivat dikn oag euBuvn va
anopplyete Tov axpnato e€onAhiopo oag napadido-
v1GG Tov oe €va kaBoplopévo onpeto ouMoyng. H
un TpnoN autou Tou Kavéva unopet va TipwpnBel olppwva pe
TOUG LOXUOVTEG KavoviopoUg yla Tnv anoppuyn anoBAntwv. H ge-
XWPLOTH OUMOYN Kal avakUKAwGN Tou anopptntopevou onht-
opoU 0ag KaTa Tn aTlyun Tng anoppyng Ba BonBnaet atn dlatn-
pNON TWV QUOLK®Y NopwV Kat Ba dtaopalioet OTL avaKUKAGVETaL
UE TpOMo Mou npooTatevel Tnv avBpwrivn uyela kat 1o neptBah-
Aov.

[la neploooTEPEC NANPOPOPIEG OXETIKA HE TO NOU pnopeite va
napadwoeTe Ta anoBANTA 0ag yla aVAKUKAWON, ENKOWWVACTE e
TNV TONIKA €Tatpeia cuMoyng anoBAnTwv. Ot KATAOKEUAOTEG Kal
ot eloaywyeig 0ev avarapBavouv euBuvn yia Tnv avakUkAwan, Tnv
ene€epyaoia Kat Tnv otkohoylkn anoppwyn, eite aneuBelag eire
péow ONPOOLOU OUCTAPATOC.

.|

Anoppwyn pnxaviparog

ITa0N TOU PnXavipatog eKTog AetToupyiag

Edv yla kanoto Adyo unapxet avaykn va BECETE TO PNXAvNpa KTOC
Aetroupylag, BeBawwBeire o1L Gev pnopel va 10 XpNotHoNoLAoEL
Kavelg: anoouvdEaTe To ano TNV Napoxn peupaTog Kat e§akeiyte

TUXOV NAEKTPLKEG OUVOETELC. “D
71




HRVATSKI

Postovani korisnice,

Hvala vam Sto ste kupili ovaj HENDI uredaj. Pazljivo procitajte
ovaj prirucnik za uporabu i pritom obratite posebnu pozornost
na nize navedene sigurnosne propise, prije prve ugradnje i
uporabe uredaja.

Sigurnosne upute

¢ Uredaj upotrebljavajte samo u svrhu za koju je namijenjen
kako je opisano u ovom prirucniku.

* Proizvodac nije odgovoran za bilo kakva oStecenja uzrokovana
neispravnim radom i nepravilnom uporabom.

-A OPASNOST! OPASNOST 0D STRUJNOG UDARA! Ne

pokuSavajte sami popraviti uredaj. Elektricne dijelove
uredaja nemojte uranjati u vodu ili neku drugu tekucinu. Ni-
kada nemojte drzati uredaj pod teku¢om vodom.

o NIKADA NEMOJTE KORISTITI OSTECENI UREDAJ! Redovito
provjeravajte elektricne spojeve i kabele za eventualna oste-
¢enja. Ako je oStecen, uredaj iskljucite iz elektricne mreze.
Popravke smije obavljati samo dobavljac ili kvalificirana oso-
ba kako bi se izbjegle opasnosti ili ozljede.

* UPOZORENJE! Prilikom postavljanja uredaja, ako je potreb-
no, kabel za napajanje usmjerite na siguran nacin kako biste
izbjegli nenamjerno povlacenje, ostecivanje, kontakt s povrsi-
nom za grijanje ili opasnost od spoticanja.

¢ UPOZORENJE! Dok god je utikac u uti¢nici, uredaj je priklju-
¢en na napajanje.

e UPOZORENJE! UVIJEK iskljucite uredaj prije iskljucivanja iz
napajanja, Cis¢enja, odrzavanja ili pohrane.

* Uredaj spajajte samo na elektri¢nu uti¢nicu s naponom i fre-
kvencijom navedenim na naljepnici uredaja.

* Ne dodirujte utika¢/elektricne spojeve vlaznim rukama.

e Uredaj i elektri¢ne prikljucke/priklju¢ke drzite podalje od
vode i drugih tekucina. Ako uredaj padne u vodu, odmah uklo-
nite elektricne prikljucke. Uredaj ne upotrebljavajte dok ga
nije provjerio ovlasteni tehnicar. NepridrZavanje ovih uputa
moze dovesti do po Zivot opasnih rizika.

* Spojite napajanje u lako dostupnu elektricnu uti¢nicu kako
biste mogli odmah iskljuciti uredaj u hitnom slucaju.

e Pazite da kabel ne dode u dodir s ostrim ili vru¢im predme-
tima i drzite ga dalje od otvorenog pozara. Nikada nemojte
povlaciti kabel za napajanje kako biste ga iskljucili iz uti¢nice,
uvijek povucite utikac.

 Nikada nemojte nositi uredaj za kabel.

¢ Nikad sami nemojte pokuSavati otvoriti kuciste uredaja.

* Ne stavljajte predmete u kuciste uredaja.

¢ Nikad ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom uporabe.

e Uredajem treba upravljati osposobljeno osoblje u kuhinji re-
storana, kantine ili osoblja bara, itd.

e Ovim uredajem ne smiju rukovati osobe sa smanjenim fizic-
kim, osjetilnim odnosno umnim sposobnostima ili osobe koje
nemaju dovoljno iskustva i znanja.

e Ovaj uredaj djeca ne smiju upotrebljavati ni pod kojim okol-
nostima.

e Uredaj i elektricne spojeve drzite izvan dohvata djece.

* Nikada ne upotrebljavajte pribor niti bilo koje dodatne uredaje
osim onih koje je isporucio uredaj ili preporucio proizvodac.
Ako to ne ucinite, moZe doci do sigurnosnog rizika za korisni-
ka i moZe ostetiti uredaj. Koristite samo originalne dijelove i
dodatnu opremu.
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* Ne upravljajte ovim uredajem pomocu vanjskog tajmera ili
sustava daljinskog upravljanja.

 Nemojte stavljati uredaj na grijaci predmet (benzin, elektri¢nu
struju, Stednjak s ugljenom itd.).

* Ne prekrivajte uredaj u radu.

¢ Ne stavljajte predmete na uredaj.

e Uredaj ne upotrebljavajte u blizini otvorenih plamena, eksplo-
zivnih ili zapaljivih materijala. Uredaj uvijek koristite na vo-
doravnoj, stabilnoj, Cistoj, otpornoj na toplinu i suhoj povrsini.

¢ Uredaj nije prikladan za postavljanje u prostor gdje se moze
koristiti mlaz vode.

o Ostavite najmanje 20 cm prostora oko uredaja radi prozraci-
vanja tijekom uporabe.

* UPOZORENJE! Pazite da svi ventilacijski otvori na uredaju
nisu blokirani.

Posebne sigurnosne upute

« Ovaj uredaj nije namijenjen uporabi u kuc¢anstvu.

* Ne koristite uredaj bez tereta kako biste sprijecili pregrija-
vanje.

* OPREZ! UVIJEK iskljucite stroj i iskopcajte napajanje prije
dodirivanja bilo kakvih dijelova za motor.

* UPOZORENJE! Nemojte pokusavati zaobici sigurnosnu blo-
kadu.

* Ako je kabel za napajanje ostecen, mora ga zamijeniti proi-
zvodac, njegov servisni zastupnik ili slicne kvalificirane osobe
kako bi se izbjegla opasnost.

e Ovaj se uredaj ne smije upotrebljavati za rezanje smrznute
hrane, mesa u kostima ili ribe itd.

« Ne koristite uredaj prije nego Sto je pravilno sastavljen s 0s-
tricom, Stitnikom noZa i drzacem hrane.

¢ UPOZORENJE! Uvijek drZite ruke, dugu kosu i odjecu podalje
od pokretnih dijelova.

OPREZ! Iskopcajte prije ¢iS¢enja, odrzavanja ili po-
pravka!

UPOZORENJE! Ruke drzite podalje od pokretnog

@ \Je aiostrice za rezame

OPREZ! Potrebno je rukovanje s dvije osobe!

OPREZ! Procitajte prirucnik s uputama prije rada,
Ciscenja ili odrzavanja!

Namjena

o Ovaj uredaj namijenjen je za komercijalne primjene, primje-
rice u kuhinjama restorana, kantinama, bolnicama i komer-
cijalnim poduzecima kao Sto su pekare, buthe itd., ali ne i za
neprekidnu masovnu proizvodnju hrane.

 Uredaj je namijenjen samo za rezanje hrane, npr. mesa, sira,
kruha itd. Svaka druga uporaba moze dovesti do oStecenja
uredaja ili tjelesnih ozljeda.

* Uporaba uredaja u bilo koju drugu svrhu smatrat ce se zlou-
porabom uredaja. Korisnik je iskljucivo odgovoran za nepro-
pisnu uporabu uredaja.

Instalacija za uzemljenje

Ovaj je uredaj klasificiran kao zastitni razred | i mora biti spojen
na zastitno uzemljenje. Uzemljenje smanjuje rizik od strujnog
udara pruzanjem Zice za izlaz elektricne struje.



Ovaj uredaj opremljen je kabelom za napajanje s utikacem za
uzemljenje ili elektri¢nim prikljuccima sa Zicom za uzemljenje.
Prikljucci moraju biti pravilno montirani i uzemljeni.

Glavni dijelovi proizvoda

(SL. 1 na stranici &)

1. Ostrica za ostrenje

Plocica za zaustavljanje

Prijevoz

Prekida¢ za ukljucivanje/iskljucivanje [bijelo (I): ON; Crna
(0): ISKLJUCENO]

Gumb za debljinu slojeva

Stezaljka proizvoda

Stitnik o3trica

Ostrica

9. Blokada prijevoza

10. Vijak Stitnika ostrice [nije prikazan)

Napomena: SadrzZaj ovog priru¢nika odnosi se na sve navedene
stavke, osim ako nije drugacije navedeno. Izgled se mozZe razli-
kovati od prikazanih ilustracija.
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Dijagram kruga

210000, 210017, 210031, 210048, 210086, 970294

(Slika 2 na stranici 4)

A. Motor

. Transformator

. Kapacitor

. Zadtitno uzemljenje (kruZenje)
Zivi

. Neutralno

. Prekidac¢

. Relej
Svjetlo indikatora

. Toplinski prekid

. Mikro sklopka

Eksplodirani dijagram s popisom dijelova
210000, 210031, 210048, 210086, 970294
(Slika 3 na stranici 5)

Dio br. Naziv dijela Koli¢ina
1 Zatvoreni 1
2 Aktivna klapna ploca 1
3 Spasavanje hrane 1
4 Disk Stitnika ostrice 1
5 QOstrica 1
6 Prsten za zastitu ostrica 1
7 Nosac plitice 1
8 Hrana i fiksno oruzje 1
9 Vodilica s fiksnim krakom 1
10 Rucka s fiksnim krakom 1
" Plasti¢na granula 1
12 Motor 1
13 Prekrsavanje motora 1

14 Zatika s fiksnim krakom 012x185 1
15 Vijci Stitnika oStrice 1
16 Kuglicni lezaj 6202 2
17 Kotac sigurnosnog remena @ 66 1
18 Zatika kotaca remena 1
19 RemenSV.330 2
20 Klizni mulch 1
21 Kabel za napajanje 1
22 Klizana osovina 1
23 Gumb s vagom 1
24 Opruzna brtva 1
25 Cam 1
26 Cam osculant osoblje 1
27 Klizac 1
28 Klizanje klizne osovine 2
29 Opruga osovine nosaca za vucu 2
30 osovina vu¢nog nosaca 1
31 Cetvrta os 1
32 Nosac za vucu 1
33 M8x35Heksagonalni vijak 1
34 Kuglicasti lezaj 607 1
35 Gumb poklopca nosaca za vucu 1
36 Relej 1
37 Kapacitor 1
38 Drza¢ kondenzatora 1
39 Gumb za malCiranje 1
40 Prekida¢ gumba 1
41 Majcina ploca 1
42 Mesacraper 1
43 Ostreni mulch 1
44 Baza za ostrije podsklopa 1
45 Baza ostrina sastavljenog 1
kb Gumb Siljila 2
47 Kotac za fino mljevenje @ 45 1
48 Sirovi kotac za mljevenje @ 45 1
49 Zatika od trljajuceg kamena 2
50 Proljece 2
51 Zatika nosaca Siljila 1
52 Gumb za zatezanje ostrice 1
53 Aktivni mandril za klapnu plocu 1
54 Gumena podnozje 4




210017
(SL. 4 na stranici 5)

55 Pin zastitnog prstena ostrice 2
56 Ploca za blokiranje mesa 1
57 Nosac klizne osovine 2
58 Mali remenski kota¢ motora 1
59 Klizni upravijacki sklop 1
60 Podesavanje kotaca remena 1
61 Postavka ostrira 1
62 {15 Opruzna brtva lezaja 1
63 (15 Opruzna brtva leZaja 1
o Matica s pravokutnom gla- 1
vom $titnika ostrice
65 Vijak rucke s fiksnim krakom 1
66 Vijak za prste 2
m 67 Matica odbojnika za prste 2
68 Vijak gumba nosaca 1
69 Neugodna proljetna plinska karta 1
70 Vijak s udarom motora 1
T Podlosci za struganje mesa 2
72 Vijak strugaca mesa 2
73 Vijak stezaljke za fiksir- 1
anje kondenzatora
74 Poklopac lezaja plitice A 1
75 Nosac ploce za meso 1
76 Poklopac lezaja plitice B 1
77 Krizna udubljena gla- 9
va za broja¢ M6x12
78 Vijak za spajanje klizne osovine 4
79 Cetvrtasti vijak za zaklju¢avanje osi 2
80 Vijak za podeSavanje klizaca 1
81 Magnet 1
82 Sklopka magneta 1
83 Aluminijski blok 1
84 Microswitch 1
85 Brava od nehrdajuceg celika 1
86 Ograniceni blok 1
87 Sipka od nehrdajuceg elika 1
88 Postavite vijak za nosac plitice 1
89 brtvila za ulje 1

Dio br. Naziv dijela Koli¢ina
101 Zatvoreni 1
102 Aktivna klapna ploca 1
103 Spasavanje hrane 1
104 Disk ostrice za zastitu 1
105 ostrica 1
106 Prsten za zastitu ostrica 1
107 Nosac plitice 1
108 Hrana s fiksnim krakom 1
109 Vodilica s fiksnim krakom 1
110 Rucka 1
1 Plasti¢na granula 1
112 Motor 1
113 Prekrsavanje motora 1
114 Kabel za napajanje 1
115 Vijci Stitnika oStrice 1
116 Kuglicasti lezaj6204 2
117 Remeni kota¢ 1
118 Zatika kotaca remena 1
119 Remen SV.400 2
120 Potporna baza 1
121 Kabelska jakna 1
122 Mearscraper 1
123 Gumb za malCiranje 1
124 Prekida¢ gumba 1
125 Kapacitor 1
126 Drzac kondenzatora 1
127 Vijak usmjerenog osoblja 1
128 Gumb s vagom 1
129 Opruzna brtva 1
130 Cam 300 1
131 Majcina ploca 1
132 Cam osculant pin 1
133 Klizna osovina 1
134 Klizac 1
135 Gumena podnozje A
136 Klizanje osovine 2
137 Relej 1
138 Proljece klizne osovine 2




139 Klizna osovina nosaca za vucu 1 179 Podlosci s Fulcrum lezajem 2
140 Cetvrta 0s 1 180 Vijak lezaja Fulcrum 2
141 Nosac za vucu 1 181 Brava od nehrdajuceg celika 1
142 Gumb nosaca za vucu 1 182 Magnet 1
143 0Ostreni mulch 1 183 Sklopka magneta 1
144 Gumb 2 184 Ograniceni blok 1
145 Kotac za fino mljevenje @ 45 1 185 Microswitch 1
146 Zatika kotaca za CiSc¢enje razvrtaca 2 186 Poklopac lezaja plitice A 1
147 Opruga kotaca za CiScenje razvrtaca 2 187 Poklopac lezaja plitice B 1
148 sirovi kotac za mljevenje @ 45 2 188 Podlosci s Fulcrum lezajem 1
149 Gumb za zatezanje ostrice 1 189 brtvila za ulje 1
150 Potporna baza vanjskog prstena 1 190 Sipka od nehrdajuceg Celika 1
151 0 4,751 Kotac 1 191 Postavite vijak za nosac plitice 1
152 Zatika od trljajuceg kamena 1 .
— Mjere opreza
153 Baza za ostrije podsklopa ! * Uredajem smiju rukovati samo visokokvalificirane osobe koje
154 Klin za vodenje o3trice 2 se pridrZavaju sigurnosnih mjera opisanih u ovom priru¢niku.
- e U slucaju rotacije osoblja, potrebno je unaprijed pruziti obu-
155 Pin posude za hranu 1 ku.
156/ Plota 2 blokirani ' e Uredaj je opremljen sigurnosnim uredajima na opasnim mje-
156A 0Ca za bloiranje mesa stima. Medutim, preporucuje se da ne dodirujete ostricu i
157 Nosac klizne osovine 1 pokretn? komponente. . o . L
e Prije pocetka radova odrzavanja, iskopCajte napajanje.
158 Mali remenski kota¢ motora 1 e Pazljivo procijenite preostale rizike kada se zastitni uredaji
159 Kotac za prijenos stakalca 1 Lflf(}?nja.w rad\vcwsce‘ma ! oquzav.anja.. .
e Ciscenje I odrZavanje zahtijevaju veliku koncentraciju.
160 Rucka nosaca za vucu 1 e Apsolutno je potrebna redovita kontrola kabela za napajanje.
. ) Krhki ili osteceni kabel moZe korisnike izloZiti velikom riziku
161 Klizna osovina608 1 )
od strujnog udara.
162 PodeSavanje kotaca remena 1 * Ako uredaj pokazuje nepravilnosti, nemojte ga koristiti ili ga
163 Postavka oZtrira 1 pokusavati popraviti: obratite se dobavljacu.
e Uredaj ne upotrebljavajte za zamrznute proizvode, meso, ribu
164 @ 20 Opruzna brtva za leZaj 1 s kostima ili bilo koje druge proizvode osim hrane.
165 0 47 Opruina briva za otvor 1 ¢ Kada .rukujetewma!om kovliéinom mesa, nemojte koristiti
- uredaj bez koristenja guraca za meso.
166 Matica s pravokutnom gla- 1 « Nemojte stajati u opasnom polozaju, ostrica moze prouzro-
vom Stitnika ostrice iti ozljede.
167 Vijak rucke s fiksnim krakom 1 e Proizvodac i/ili prodavatelj nisu odgovorni u sljedecim sluca-
jevima:
168 Vijak za prste 2 - ako uredajem rukuje neovlasteno osoblje;
169 Matica odbojnika za prste 2 - ako su neki dijelovi zamijenjeni neoriginalnim rezervnim
170 Viak b B 1 dijelovima;
}ax gumba nosaca - ako se upute navedene u ovom prirucniku ne slijede tocno;
17 Matica gumba nosaca 1 - ako rezac nije oCis¢en i nauljen odgovarajuc¢im proizvodima.
172 Donji vijak nosaca 1
173 Cetvrtasti vijak za zaklju¢avanje osi 2
174 Vijak za spajanje klizne osovine 4
175 Vijak klizne osovine 1
176 (12 Pod brtvi opruge 1
177 PodloSci za struganje mesa 2
178 Vijak strugaca mesa 1




Instaliran sigurnosni sustav

Mehanicki sigurnosni sustav

Mehanicki sigurnosni sustav uredaja opisan u ovom priruc¢niku
u skladu je s direktivama 2006/42 EZ i propisima EN 1974. Si-
gurnosni sustav ukljucuje:

o Stitnik ostrica

* prsten

e poklopac ostrice

e gura¢ mesa

e gumb guraca za meso s prstenastom maticom i odstojnikom
e pokrivac za ruke na posudi za hranu

Sustav elektri¢ne sigurnosti

Uredaj je opremljen s:

e mikrosklopka koja zaustavlja uredaj u slucaju da se ukloni
Sipka za pricvrscivanje za Stitnik noZa; mikrosklopka sprje-
Cava ponovno pokretanje uredaja ako Stitnik nije postavljen u
poloZaj za iskljucivanje.

e relej u upravljackoj kutiji koji zahtijeva ponovno pokretanje
uredaja kada dode do prekida napajanja.

lako je uredaj s CE verzijom opremljen elektricnim i mehanic-
kim zastitama (kada uredaj radi i radi odrzavanja i Cis¢enjal,
jo$ uvijek postoje RESIDUALNI OPASNOSTI koji se ne mogu u
potpunosti eliminirati; ti su rizici navedeni u ovom priruc¢niku
pod ,UPOZORENJE! / OPASNOST! / OPREZ!" . Ostrica i drugi
dijelovi stroja mogu uzrokovati rezove i ozljede.

Priprema prije uporabe

* Uklonite svu zastitnu ambalazu i omote.

e Provjerite je li uredaj u dobrom stanju i sa svim dodacima. U
slucaju nepotpune ili oStecene isporuke odmah se obratite
dobavljacu. U tom slu¢aju nemojte upotrebljavati uredaj.

« OCistite pribor i uredaj prije uporabe (pogledaijte ==> Ciécenje
i odrZavanje).

e Provjerite je i uredaj potpuno suh.

e Uredaj postavite na vodoravnu, stabilnu i toplinsku povrsinu
koja je sigurna od prskanja vode.

e DrZite pakiranje ako namjeravate pohraniti svoj uredaj u bu-
ducnosti.

o Cuvajte korisnicki priruénik za buduce potrebe.

NAPOMENA! Zbog proizvodnih ostataka, uredaj tijekom prvih

nekoliko uporaba moze ispustati lagani miris. To je normalno i

ne ukazuje na bilo kakav nedostatak ili opasnost. Provjerite je li

uredaj dobro prozracen.

Instalacija ili sastavljanje i rastavljanje

Radovi sastavljanja ili rastavljanja uredaja obavljaju se dok je
uredaj zaustavljen iiskljucen iz elektricne mreze.

PAZNJA! Sve radove instalacije, odrzavanja i popravaka smije
izvoditi samo kvalificirani i ovlaSteni tehnicar.

Ostrenje (slika 5 na stranici 6)

1. Pri¢vrstite modul za oStrenje tako da se ostrica ne pomice
izmedu kotaca.

2. PriCvrstite uredaj za oStrenje na stroj zatezanjem drzaca.
Provjerite je li uredaj za izoStravanje dobro pricvrséen prije
uporabe stroja.

NAPOMENA! Uredaj za izoStravanje opremljen je sigurnosnim

prekidacem. Ako uredaj za izoStravanje nije pravilno pricvr-

Scen, necete modi koristiti uredaj.
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Stitnik za ruke (slika 6 na stranici 6)

1. Postavite oba vijka u nosac.

2. Pri¢vrstite stitnik za ruke.

3. Postavite dvije podloske preko bijelih vijaka.

4. Zavijte na dvije kupolaste matice.

NAPOMENA! Savjetujemo vam da ne koristite uredaj ako stit-
nik za ruke nije pricvr¢en prema uputama! Ovo su sigurno-
sne znacajke koje Ce sprijeciti moguce ozljede. Ako ne pricvr-
stite te znacajke, postoji opasnost od ozljede.

Upute za uporabu

Uredaj mora biti postavljen na radni stol koji odgovara njegovim

ukupnim dimenzijama prikazanim u “Tehni¢kim specifikacija-

ma”, stoga mora biti odgovarajuce velik, dobro niveliran, suh,
gladak, otporan, stabilan i postavljen na visinu od 80 cm od tla.

Osim toga, uredaj se mora postaviti u prostoriji s maksimalnom

vlagom od 75% na temperaturi izmedu 5°C i 35°C, odnosno u

okruZenju koje ne doprinosi kvaru uredaja.

VAZNO! Svi dijelovi [qura¢ mesa, poklopac za ruke, &iljilo oétri-

ce) moraju se ugraditi, sastaviti i ucvrstiti prije rada.

* Postavite uredaj tako da prekidac za ukljucivanje/iskljucivanje
bude okrenut prema korisniku.

o Ako ostrilo ostrice nije instalirano, ucinite sljedece:

- Postavite ostrilo ostrice u nosac tako da se ostrica ne prote-
ze izmedu zupcanika.

- Zategnite sigurnosni vijak na Siljilu ostrice.

- Napomena! Uredaj je opremljen sigurnosnim prekidacem i
automatski e se iskljuciti ako se ukloni uredaj za izostra-
vanje)

* Gurnite utikac u zidnu uti¢nicu.

o Okrenite broj¢anik graduiranom ljestvicom na Zeljenu deblji-
nu kriska.

o Ukljucite uredaj pritiskom na tipku "UPIS (I]" na prekidacu
UKLJUCENO/ISKLJUCENO.

o Stavite prehrambeni proizvod na nosac i podesite stezaljku
tako da Cvrsto drZi proizvod na mjestu. Uvjerite se da je proi-
zvod postavljen uz stop plocu.

¢ Nakon Sto je proizvod izrezan, iskljucite uredaj pritiskom na
gumb "BLACK (0)" na prekidacu za ukljucivanje/iskljucivanje.

* Okrenite kotaci¢ za odabir debljine natrag na ..0".

Kako zakljucati rezac

(SL. 7 na stranici 6)

1. Okrenite gumb u smjeru suprotnom od kazaljke na satu.

2. Nastavite okretati gumb dok se potpuno ne olabavi.

3. Pomaknite nosac u pravilan poloZaj, rezac e se automatski
zakljucati.

Kako otkljucati reza¢

(SL. 8 na stranici 6)

Okrenite gumb u smjeru kazaljke na satu da biste otkljucali re-
za€. Gumb treba okrenuti do kraja kako biste zategnuli nosac.

Punjenje i rezanje hrane

UPOZORENJE! Proizvodi koje treba rezati moraju se staviti na

pladanj za hranu samo kada je gumb za odabir debljine po-

stavljen u poloZaj “0”. Obratite pozornost na oStricu i ostre

rubove.

Postupak je sljededi:

¢ nakon $to je proizvod stavljen na pladanj za hranu i postavljen
uz plocu, zaustavite ga s krakom koji ima tocke hvatanja;



* podesite gumb kotacica debljine tako da postignete Zeljenu
debljinu rezanja;

* kako bi se izbjegle nezgode, rukovatelj mora biti okrenut pre-
ma stroju i u ispravnom poloZaju: stavite prstenastu ruku na
potiskiva¢ mesa, a zatim lijevu pokraj odbojnika (ne dodirujte
ostricu) ;tijelo mora biti okomito na radnu povrsinu (pogledaj-
te sliku 9 na stranici 7).

UPOZORENJE! Obratite paznju na maksimum: nijedan dio va-

Seg tijela ne smije doci u dodir s nozom (pogledajte sliku 10

na stranici 7);

e pritisnite gumb za ukljucivanje .ja";

e glatko gurnite podvozje [posudu za hranu + potiskiva¢ za
meso + trup) prema ostrici bez pritiska na hranu s guracem
za meso jer imaju vlastitu snagu gravitacije koja vrsi pritisak
na mjerac debljine. OStrica e lako rezati hranu, a uredaj ce
biti voden odbojnikom na plo¢u za prikupljanje [pogledajte
sliku 11 na stranici 7);

* ne koristite uredaj bez hrane;

* nakon rezanja namirnica, postavite gumb za odabir debljine
u polozaj “ 0" i iskljucite uredaj pritiskom na tipku “ 0" na
prekidacu UKLJUCENO/ISKLJUCENO;

 ponovno oostrite ostricu ¢im kriske pokaZu grubu ili poha-
banu povrsinu i rezanje postane tesko (Vidi ==> .Oblaganje
odtrice” pod ,Upute za rad”).

Izostravanje ostrice

UPOZORENJE! Prije nego Sto nastavite s izoStravanjem os-

trice, budite oprezni s RESIDUALNIM OPASNOSTI (pogledajte

==> Ugradeni sigurnosni sustav) koji se odnosi na opasnost od
ozljede ako se ne slijede upute u nastavku.

Ostrica se mora povremeno izostriti i ¢im postane tupa; treba

slijediti detaljne upute u nastavku:

o iskljuciti napajanje;

e postavite gumb za odabir debljine podesavanjem plocice za
debljinu u polozaj " 07;

* [spravno oCistite ostricu alkoholom da biste uklonili masno-
¢u;

* Odvijte gumb za blokiranje Siljila (10, slika 12 na stranici 7),
podignite (a) Siljilo (1, slika 12 na stranici 7) do polozaja za-
kljucavanja i okrenite ga za 180°.

Zatim pustite da se pomakne do kraja tako da se ostrica nalazi
izmedu dva Siljila. Blokirajte gumb;

e Ukljucite reza€ pritiskom na gumb "1 [ONJ;

e Pritisnite mali gumb (13, slika 11 na stranici 7), pustite da se
ostrica okrece uz Siljilo 30/40 sekundi kako biste dobili ostar
razvrtac na rubu ostrice;

* |stovremeno pritisnite gumbe na 3/4 sekunde (11112, slika 14
na stranici 7) i zatim ih ostavite istovremeno;

e Preporucuje se Ciséenje Siljila na kraju izostravanja (Vidi ==>
Ciécenje odtrila);

¢ Nakon dovrsetka ostrenja vratite kriSku u izvornu postavku
obrnutim postupkom.

« Nakon izo3travanja treba ocistiti ostricu (vidi ==> Cis¢enje 03-
trice, Stitnika oStrice i prstena)

NAPOMENA: Ne produZujte rad razvrtaca preko 3/4 sekunde

kako biste sprijecili opasno uvijanje reznog ruba ostrice.

kada razmak izmedu ruba ostrice i Stitnika ostrice prelazi 6

mm.

Ciscenje i odrzavanje

o PAZNJA! Uvijek iskljucite uredaj iz napajanja i ohladite ga pri-
je skladistenja, CiScenja i odrzavanja.

e Za cisc¢enje ne koristite mlaznicu ili parni ¢istac i nemojte gu-
rati uredaj pod vodu jer ce se dijelovi smociti i moze doci do
strujnog udara.

¢ Ako se uredaj ne odrzava u dobrom stanju Cistoce, to moze
negativno utjecati na Zivotni vijek uredaja i rezultirati opa-
snom situacijom.

e Ostaci hrane moraju se redovito Cistiti i vaditi iz uredaja. Ako
uredaj nije pravilno ociS¢en, to ¢e smanjiti njegov vijek traja-
nja i moze dovesti do opasnog stanja tijekom uporabe.

¢ OPASNOST 0D 0ZLJEDU! Tijekom ¢iScenja potrebno je paziti
pri rukovanju ostrim ostricama za rezanje.

¢ UPOZORENJE! Obratite pozornost na preostale rizike zbog
rezanja i/ili oStrih rubova. Nosite zastitne rukavice (nije is-
poruéeno).

Ciscenje

e Ocistite ohladenu vanjsku povrsinu krpom ili spuzvom lagano
navlazenom blagom otopinom sapuna.

* Zbog higijene uredaj treba ocistiti prije i nakon upotrebe.

e Izbjegavajte dodir vode s elektricnim komponentama.

* Nikada ne uranjajte uredaj u vodu ili druge tekucine.

¢ Nikada ne upotrebljavajte agresivna sredstva za ciscenje,
abrazivne spuzve ili sredstva za Cis¢enje koja sadrze klor. Ne-
mojte koristiti Celicnu vunu, metalni pribor ili ostre ili Siljaste
predmete za ¢is¢enje. Nemojte koristiti benzin ili otapala!

o Cidcenje uredaja mora se provoditi najmanje jednom dnevno
ili Cesce, ako je potrebno.

« Cidcenje mora biti iznimno precizno za one dijelove uredaja
koji su izravno ili neizravno u kontaktu s hranom.

e Postavite gumb za odabir debljine podesavanjem plocice za
debljinu u polozaj " 0",

Cidcenje posude za hranu

(SL. 15 na stranici 8)

Nosa¢ (posudica za hranu + ruka + trup) lako se moze ukloniti:

* postavite gumb za odabir debljine u poloZaj 0" (5);

* postavite podvozje (13) na kraju njegovog pogona (a) blizu
kontrola;

* odvijte vijak [14), gurnite podvozje prema gore [b);

¢ nakon uklanjanja podvozja moguce je precizno oCistiti posudu
za hranu vruéom vodom i neutralnim deterdZentom (pH 7).

Cidcenje oétrice, &titnika ostrice i prstena

Uklonite Stitnik noza tako da odvrnete zatik na straznjoj strani

uredaja [sl. 16 na stranici 8.

UPOZORENJE! Ciéenje odtrice mora se provesti mokrom kr-

pom i ukljuéenim zastitnim rukavicama (nije isporuceno).

Za Ciscenje suprotne povrsine oStrice potrebno je ukloniti oS-

tricu.

Ostricu treba ukloniti na sljedeci nacin [pogledajte sliku 17 na

stranici 8):

e rasklapanje stitnika ostrice;

e uklonite Siljilo (a] i pomaknite otricu izvan Stitnika prstena
ostrice okretanjem gumba kotacica za odabir debljine;

* Otpustite 3 ili 4 vijka (15) [prema modelu) koji pri¢vrécuju os-
tricu;

* |zvadite ostricu izravno.

" @




UPOZORENJE! Obratite pozornost na preostale rizike zbog
rezanja i/ili o3trih rubova. Nosite zastitne rukavice (nije ispo-
ruéeno).

Stitnik oStrica mora se o€istiti vrucom vodom i neutralnim
deterdZzentom.

Cidcenje oétrina

e Postupak ciscenja Siljila provodi se trljanjem mljevenih ma-
dea Cetkom. Stapice se moraju postaviti u sigurnosni polo-
Zaj, Sto znaci da se moraju okrenuti prema strani suprotno
od ostrice.

Ciécenje odbojnika

* Da biste uklonili odbojnik, odvijte dva vijka (16) odbojnika (po-
gledajte sliku 18 na stranici 8).

e Ocistite odbojnik vru¢om vodom i neutralnim deterdzentom.

Odrzavanje

* Redovito provjeravajte rad uredaja kako biste sprijecili ozbilj-
ne nezgode.

e Ako vidite da uredaj ne radi ispravno ili da postoji problem,
prestanite ga koristiti, iskljucite ga i kontaktirajte dobavljaca.

 Sve radove na odrzavanju, instalaciji i popravcima moraju
obavljati specijalizirani i ovlasteni tehnicari ili ih preporucuje
proizvodac.

e Postavite gumb za odabir debljine podesavanjem plocice za
debljinu u polozaj " 0".

 Nazovite proizvodaca ili njegovog servisnog zastupnika radi
zamjene.

Remen
Remen se ne smije podesavati. Mora se zamijeniti nakon 3 ili
4 godine.

Stopa
Noga se moZe pogorsati i izgubiti elasti¢nost, cime se smanjuje
stabilnost uredaja. U tom slucaju treba ih zamijeniti.

Kabel za napajanje
Povremeno provjerite ima i na kabelu napajanja bilo kakvih
simptoma istro$enosti. U tom slucaju treba ga zamijeniti.

Ostrica
Provjerite da oStrica ne gubi vise od 10 mm svog izvornog pro-
mjera. U tom slucaju treba ga zamijeniti.

0Ostresivac - mljevenje madeza

Provjerite da li madeZi za mljevenje zadrzavaju svoje abrazivno
svojstvo tijekom postupaka ostrenja. Ako nije, mora se zamije-
niti kako bi se sprijecilo oStecenje oStrice.

Podmazivanje kliznih vodilica

S vremena na vrijeme ulijte nekoliko kapi ulja na okruglu kliznu
vodilicu duz koje se podvozje krece naprijed-natrag. Ovaj postupak
se moze izvesti kroz otvor [OIL) pored gumba za biranje debljine.

0Oznaka na prekidacu za ukljucivanje/iskljucivanje
Ako su naljepnice na prekidacu za uklju¢ivanje/isk|jucivanje
ostecene, u tom se slucaju moraju zamijeniti.
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Prijevoz i skladiStenje

o Prije skladistenja, uvijek provjerite je li uredaj iskljucen iz
elektri¢ne mreZe i potpuno se ohladio.

o Uredaj Cuvajte na hladnom, ¢istom i suhom mjestu.

 Nikada ne stavljajte teske predmete na uredaj jer bi ih to mo-
glo odtetiti.

* Ne pomicite uredaj dok je u pogonu. Iskljucite uredaj iz napa-
janja prilikom pomicanja i drZite ga na dnu.

e Posebno pazite prilikom pomicanja ili prijevoza stroja zbog
njegove teZine. S najmanje 2 osobe ili pomocu kolica. Pomici-
te stroj polako, pazljivo i nikada ne kosite viSe od 45°.

Rjesavanje problema

Ako uredaj ne radi ispravno, molimo provjerite rjesenje u tablici
u nastavku. Ako i dalje ne mozZete rijesiti problem, obratite se
dobavljacu/pruzatelju usluga.

Problem Moguci uzrok Moguce rjesenje
Uredaj se ne | Tupi noZ Ostrica
rasprsuje Prljavi uredaj | OCistite uredaj
ravnomjerno
Uredaj Pregrijani Pustite da se stroj hladi
prestaje s motor duZe vrijeme. Sigurnosni
rezanjem termostat motora auto-
matski Ce se resetirati.
Nosac Prljava klizna | OCistite kliznu Sipku i
ne klizi Sipka podmafZite vazelinom
Neke namir- Iskljucite uredaj i iskopcajte
nice drze se ga iz uticnice. Neka dode
na nozevima. do potpunog zaustavljanja.
Uklonite sve blokade. Obrisite
ostricu vlaznom krpom.
Ostrica se v-ko¢ni remen | Kontaktirajte dobavljaca.
zaustavlja istrogen ili
kada se prljav
proizvod reze

Jamstvo

Bilo kakav kvar koji utjece na funkcionalnost uredaja, a koji po-
stane ocit u roku od godinu dana nakon kupnje, popravit e se
besplatnim popravkom ili zamjenom pod uvjetom da je uredaj
koristen i odrzavan u skladu s uputama te da nije zloupotrije-
bljen ili zloupotrijebljen ni na koji nacin. To ne utjece na vasa za-
konska prava. Ako se uredaj trazi pod jamstvom, navedite gdje i
kada je kupljen i navedite dokaz o kupnji [npr. racun).

U skladu s nasom politikom kontinuiranog razvoja proizvoda,
zadrzavamo pravo izmjene proizvoda, pakiranja i specifikacija
dokumentacije bez prethodne najave.

Odbacivanje i okolis

————— Prilikom stavijanja uredaja u otpad, proizvod se
ne smije odlagati s drugim kucnim otpadom.
Umjesto toga, vasa je odgovornost odloZiti opre-
mu za otpad predajom na odredeno mjesto za
prikupljanje. Nepostivanje ovog pravila moze se
kazniti u skladu s vazec¢im propisima o odlaganju otpada. Odvo-
jeno prikupljanje i recikliranje otpadne opreme u trenutku odla-
ganja pomodi ¢e u ocuvanju prirodnih resursa i osigurati da se
reciklira na nacin koji stiti ljudsko zdravlje i okolis.

Za vise informacija o tome gdje moZete odloZiti otpad radi
recikliranja, obratite se lokalnoj tvrtki za prikupljanje otpada.
Proizvodaci i uvoznici ne preuzimaju odgovornost za reciklira-
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nje, obradu i ekolosko odlaganje, bilo izravno ili putem javnog
sustava.

Odlaganje stroja

Stavljanje stroja izvan pogona

Ako iz nekog razloga postoji potreba za iskljucivanjem stroja iz
upotrebe, uvjerite se da ga nitko ne moZe koristiti: odspojite ga
iz elektricne mreZe i uklonite sve elektricne prikljucke.

CESTINA

Vazeny zakazniku,

Dékujeme vam za zakoupeni tohoto spotfebice HENDI. Pred
prvni instalaci a pouzitim tohoto spotrebice si pozorné precté-
te tuto uZivatelskou pFirucku a vénuijte zvlastni pozornost nize
uvedenym bezpeénostnim predpisiim.

Bezpecnostni pokyny

 Spotiebi¢ pouZivejte pouze k uréenému Ucelu, k némuz byl
navrzen, jak je popsano v této prirucce.

* \yrobce neodpovida za zadné Skody zplsobené nespravnym
provozem a nespravnym pouzivanim.

NEBEZPECi! NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM

PROUDEM! Nepokousejte se spotiebi¢ opravovat
sami. Elektrické ¢asti spotfebice neponoFujte do vody ani ji-
nych kapalin. Nikdy nedrzte spotfebic pod tekouci vodou.

* NIKDY NEPOUZIVEJTE POSKOZENY SPOTREBIC! Pravidelné
kontrolujte, zda elektrické spoje a kabely nejsou poskozeny.
Poskozeny spotfebic odpojte od napajeni. Opravy smi prova-
dét pouze dodavatel nebo kvalifikovana osoba, aby se zabra-
nilo nebezpedi nebo zranéni.

« VAROVANI! PFi umistovani spotfebice vedte napajeci kabel
bezpecné, pokud je to nutné, aby nedoslo k nedmyslnému vy-
taZeni, poskozeni, kontaktu s topnou plochou nebo nebezpeci
zakopnuti.

 VAROVANI! Dokud je zastreka v zésuvce, spottebié je pipojen
k napajeci siti.

 VAROVANI! Pred odpojenim od napajen, ¢idténim, Gdrzbou
nebo skladovanim spotebi¢ VZDY vypnéte.

* Spotfebi¢ pripojujte pouze k elektrické zasuvce s napétim a
frekvenci uvedenou na Stitku spotrebice.

* Nedotykejte se zastrcek / elektrickych spojd mokryma nebo
vlhkyma rukama.

* Spotrebi¢ a elektrické zastrcky/pripojky udrzujte mimo do-
sah vody a jinych kapalin. Pokud spotfebi¢ spadne do vody,
okamzité odpojte napajeci pripojky. Spotfebi¢ nepouZivejte,
dokud jej nezkontroluje kvalifikovany technik. Nedodrzenf
téchto pokynl bude mit za nasledek Zivot ohroZujici rizika.

» Napéjeci zdroj zapojte do snadno piistupné elektrické zasuv-
ky, abyste mohli v pfipadé nouze spotrebi¢ okamzité odpojit.
¢ Dbejte na to, aby se kabel nedostal do kontaktu s ostrymi
nebo horkymi predméty, a chrante jej pred otevienym ohném.
Nikdy netahejte za napajeci kabel, abyste jej vypojili ze zasuv-

ky, ale vzdy vytahnéte zastrcku.

* Nikdy neprenasejte pristroj za kabel.

 Nikdy se nepokousejte sami otevrit kryt spotfebice.

¢ Do krytu spotebice nevkladejte zadné predmeéty.

¢ Béhem pouzivani nikdy nenechavejte spotrebi¢ bez dozoru.

* Tento spotiebi¢ by mél obsluhovat vySkoleny personal v ku-
chyni restaurace, pracovnici jidelny nebo baru atd.

* Tento pristroj by nemély obsluhovat osoby se snizenymi fyzic-
kymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo osoby s
nedostatkem zkusSenosti a znalosti.

e Tento spotrebic by za zadnych okolnosti nemély pouzivat déti.

 Uchovavejte spotfebic a jeho elektrické pfipojky mimo dosah
deéti.

« Nikdy nepouZzivejte jiné prislusenstvi nebo jin zafizeni nez ta,
ktera jsou dodavana se spotiebicem nebo kterd doporucuje
vyrobce. Pokud tak neucinite, miZze to predstavovat bezpec-
nostni riziko pro uZivatele a poskodit spotfebic. PouZivejte
pouze originlni dily a pfisluSenstvi.

e Tento spotiebi¢ nepouzivejte pomoci externiho ¢asovace nebo
dalkového ovladani.

» Nepokladejte spotiebi¢ na topné téleso [benzin, elektricky,
uhlikovy sporék atd.).

 Nezakryvejte provoz spotfebice.

¢ Na spotfebi¢ nepokladejte Zadné predméty.

* NepouZivejte spotiebi¢ v blizkosti otevieného ohné, vybus-
nych nebo hoflavych materiald. Spotfebic vzdy provozujte na
vodorovném, stabilnim, Cistém, tepelné odolném a suchém
povrchu.

e Spotrebi¢ neni vhodny k instalaci v misté, kde lze pouzit vodni
trysku.

¢ Béhem pouzivani nechte kolem spotfebice prostor alespon
20 cm pro vétrani.

o VAROVANI! Udrzujte viechny vétraci otvory na spotfebici bez
prekazek.

Zvlastni bezpecnostni pokyny

e Tento spotrebic nenf urcen k pouziti v domacnosti.

* Spotfebi¢ nepouZivejte bez naplné, aby se neprehral.

 UPOZORNENI! Ne7 se dotknete jakychkoli ¢asti motoru, VZDY
vypnéte stroj a odpojte napajeci zdroj.

* VAROVANI! Nepokousejte se obejit zadné bezpe¢nostni blo-
kovani.

e Je-li napdjeci kabel poskozen, musi byt vyménén vyrobcem,
jeho servisnim zastupcem nebo podobné kvalifikovanou oso-
bou, aby se zabranilo nebezpedi.

e Tento spotfebic se nesmi pouzivat k krajeni zmrazenych po-
travin, masa nebo ryb apod.

* NepouZivejte spotrebic, dokud neni spravné sestaven s cepell,
krytem Cepele a drzékem na potraviny.

o VAROVANI! VZDY udrzujte ruce, dlouhé vlasy a oble¢eni mimo
pohyb ivé Casti.

UPOZORNENI! Pred igténim, Gdrzbou nebo opra-
vou vypojte ze zasuvky!

VAROVAN! Nedotykejte se pohyblivych ¢asti a feza-
ciho noze.

UPOZORNENI! Je vyZadovana manipulace dvéma
osobami!

UPOZORNENI! Pred provozem, ¢isténim nebo Gdrz-
bou si prectéte navod k pouziti!

Urcené pouziti

e Tento spotfebic je uréen k pouZiti v komercnich aplikacich,
napriklad v kuchynich restauraci, jidelen, nemocnic a ko-
mercnich podnicich, jako jsou pekérny, butchery atd., ale ni-

koli k nepretrzité masové vyrobé potravin.
" @




* Spotfebic je uréen pouze k krajeni potravin, napf. masa, syra,
chleba atd. Jakékoli jiné pouziti mize vést k poskozeni spo-
trebice nebo zranénf osob.

e Provoz spotrebice k jakémukoli jinému Gcelu se povazuje za
nespravné pouziti pfistroje. UZivatel nese vyhradni odpovéd-
nost za nespravné pouziti zafizeni.

Instalace uzemnéni

Tento spotrebic je klasifikovan jako ochranny typ | a musi byt
pfipojen k ochrannému uzemnéni. Uzemnéni snizuje riziko
Urazu elektrickym proudem poskytnutim Gnikového vodice pro
elektricky proud.

Tento spotrebic je vybaven napajecim kabelem se zemnici za-
strckou nebo elektrickymi pripojkami se zemnicim vodicem.
Pripojky musi byt fadné nainstalovany a uzemnény.

Hlavni casti vyrobku

(Obr. 1 na strané 4)

1. Ofezavac nozl

2. Zastavovaci deska
3. Drzak

4. Vypinac [Bilé (I): ZAP; ¢ernd (0): VYPNUTO]
5. Volic tloustky fezu
6. Svorka produktu
7. Ochrana cepele

8. Cepel

9. Zamek voziku

10. Sroub krytu noze (neni zobrazen)

Poznamka: Obsah této prirucky se vztahuje na vsechny uvede-
né polozky, pokud neni uvedeno jinak. Vzhled se miZe Lisit od
zobrazenych ilustraci.

Schéma zapojeni

210000, 210017, 210031, 210048, 210086, 970294
(Obr. 2 na strané 4)

A. Motor

. Transformétor

. Kondenzator

. Ochranné uzemnéni (uzemnén)
Zivé

. Neutraln{

. Prepinac

Relé

Kontrolka

. Tepelny vyrez

. Mikrospinac

X T IOomMmmMmooOw

RozloZeny diagram se seznamem dild
210000, 210031, 210048, 210086, 970294
(Obr. 3 na strané 5)

C. dilu Nazev dilu MnoZsti
1 Zavira¢ 1
2 Aktivni lepenka 1
3 Zachrana jidla 1
4 Kotou¢ ochrany cepele 1
5 Cepel 1
b Ochranny krouzek cepele 1

7 Drzék podnosu

8 Jidlo a pevna paze

9 Pouzdro s pevnym ramenem

10 Rukojet s pevnym ramenem

" Plastova granule

12 Motor

13 Motorické briquettingy

14 Kolik s pevnym ramenem @12 x 185

15 Srouby krytu ¢epele

16 Kulickové loZisko 6202

17 Kolecko femene noze @66

18 Cep femenového kola

19 P4sSV.330

20 Mulcovaci sklicko

21 Napéjeci vedeni

22 Posuvna naprava

23 Knoflik se stupnicf

2% PruZinové tésnéni

25 Vacka

26 Oskulantni personal vacky

27 Posuvnik

28 Zdrsnéni kluzné népravy

29 PruZina napravy tazného drzaku

30 Osa tazného drzaku

31 CtyFstupiiova osa

32 Tazny drzak

33 M8x355ikmy $roub

34 Kulickoveé lozisko 607

35 Knoflik krytu tazného drzaku

36 Relé

37 Kondenzator

38 Drzak kondenzatoru

39 Tlacitko mulcovani

40 Tlacitkovy spinac

41 Zakladni deska

42 Masova Skrabka

43 Mulcovaci bruska

m Zakladna ofezavaciho stro-
je podsestavy

45 Zé&kladna ofezavaciho stroje sestavena

4o Tlacitko ofezavaciho stroje




47 Jemné brusné kotouce P45 1 87 Ty¢ z nerezové oceli 1
48 Brusny kotou¢ @45 1 88 Nastavovaci Sroub pro drzak podnosu 1
49 Kolik tfeciho kamene 2 89 Olejové tésnéni 1
50 Jaro 2 210017
51 Kolik drzaku ofezavaciho stroje 1 (Obr. 4 na strané 5)
52 Dotahovaci knoflik ofezavaciho stroje 1 . dilu Nazev dilu MnoZstvi
53 Aktivni mandrén se zapinanim 1 101 Zavirad 1
54 Gumova patka 4 102 Aktivni lepenka 1
55 Cep ochranného krouzku cepele 2 103 Zéchrana jidla 1
56 Blokovaci deska masa 1 104 Kotou¢ ochranné cepele 1
57 Posuvny drzék ndpravy 2 105 Cepel 1
58 Malé Femenové kolo motoru 1 106 Ochranny krouZek ¢epele 1
59 Ovlada¢ slidu 1 107 Drzak podnosu 1
60 Nastaveni femenového kola 1 108 Potravinai'ské pevné rameno 1
61 Nastaveni ofezavaciho stroje 1 109 Pouzdro s pevnym ramenem 1
62 (015 PruZinové tésnéni loZiska 1 110 Rukojet 1
63 (15 Pruzinové tésnéni loZiska 1 (N Plastova granule 1
Ctvercova matice kotouce 112 Motor 1
b4 e 1
ochrany proti ostf
- 113 Motorické briquettingy 1
65 Sroub rukojeti s pevnym ramenem 1
- 114 Napajeci vedenf 1
b6 Sroub usmérfiovace prst 2 —
115 Srouby krytu cepele 1
67 Matice prstového deflektoru 2
- 116 Kulickové loZiskob204 2
68 Sroub knofliku drzaku 1
17 Pasové kolo 1
69 Nepfijemné pruzinové tésnénf 1 —
" 118 Cep femenového kola 1
70 Sroub s narazem motoru 1 —
— 119 Remen SV.400 2
7 Skrabka na maso 2
- 120 Podplrna zakladna 1
72 Sroub Skrabky na maso 2
- 121 Kabelova plast 1
73 Sroub svorky pro fixaci kondenzatoru 1 ~
122 Skrabka na hrusky 1
74 Kryt loZiska podnosu A 1
123 Tlacitko mulcovani 1
75 Drzak desky masa 1
124 Tlacitkovy spina¢ 1
76 Kryt loZiska podnosu B 1
125 Kondenzator 1
77 Krizova zapusténa hlava Méx12 2
126 Drzak kondenzatoru 1
78 Posuvny Sroub briquettingu napravy b .
127 Sroub orientovaného personalu 1
79 Zajistovaci Sroub Ctyrosé osy 2
~ 128 Knoflik se stupnici 1
80 Sroub nastaveni posuvniku 1
129 Pruzinové tésnéni 1
81 Magnet 1
130 Vacka 300 1
82 Magneticky spinac 1
131 Zakladni deska 1
83 Hlinikovy blok 1
132 Oskulacni kolik vacky 1
84 Mikrospinac 1
133 Posuvna naprava 1
85 Zamek z nerezové oceli 1
134 Posuvnik 1
86 Omezeny blok 1
135 Gumova patka 4




136 Kluzna néaprava briquetting 2 175 Posuvny Sroub népravy 1
137 Relé 1 176 (12 Pod tésnénim pruziny 1
138 PruZina posuvné napravy 2 177 Skrabka na maso 2
139 Posuvna naprava tazného drzaku 1 178 Sroub $krabky na maso 1
140 CtyFstupfiova osa 1 179 Klinova vlozka loZiska 2
141 Tazny drzak 1 180 Sroub loziska valce 2
142 Tlacitko tazného drzaku 1 181 Zamek z nerezové oceli 1
143 Mulcovaci bruska 1 182 Magnet 1
144 Tlacitko 2 183 Magneticky spina¢ 1
145 Jemné brusné kotouce @ 45 1 184 Omezeny blok 1
146 Cep tisticiho kotouce vrtacku 2 185 Mikrospinac 1
147 Pruzina kolecka pro ¢isténi otfepl 2 186 Kryt loZiska podnosu A 1
148 Brusny kotouc @ 45 2 187 Kryt loziska podnosu B 1
149 Dotahovacf knoflik orezavaciho stroje 1 188 Klinova vlozka loZiska 1
150 Podpdrna zakladna vnéjsiho krouzku 1 189 Olejové tésnéni 1
151 0 4,751 Kolo 1 190 Ty¢ z nerezové oceli 1
152 Kolik treciho kamene 1 191 Nastavovaci Sroub pro drzék podnosu 1
153 Z&kladna orezévaciho stro- ! . , .
Je podsestavy Bezpecnostni opatreni
o S pistroj i lovat kou kvali-
154 kolik vodiciho krouzku Cepele 2 5 prStrojem smi manipuovat potze ostzbyls \ysoKon el
fikacl, které dodrZuji bezpecnostni opatieni popsana v této
155 Kolik tacu na potraviny 1 prirucce.
oV pripadé otoceni personalu by mélo byt Skoleni provedeno
156/ Blokovaci desk i i
156A okovaci deska masa predem.
 Spotrebi¢ je vybaven bezpecnostnimi zafizenimi na nebez-
157 Drzak posuvné napravy ! pecnych mistech. Doporucuje se véak nedotykat se cepele a
158 Malé femenové kolo motoru 1 pohyblivich soucasti. » o
- - —  Pred zahajenim Udrzby odpojte napéjeni.
159 Kolecko pro prrenos sklicek ! o Peclivé vyhodnotte zbytkova rizika pfi odstrafovani ochran-
160 Rukojet tazného drisku 1 nych prostredkd z dGvodu ¢isténi a Gdrzby.
— o Cisténi a Udrzba vyZaduji velkou koncentraci.
161 Posuvnd ndprava608 ! * Je naprosto nezbytné pravidelné ovladani napajeciho kabelu.
142 Nastaven! Femenového kola 1 Roztfepeny nebo poskozeny kabel miZe uzivatele vystavit vel-
— - kému riziku Urazu elektrickym proudem.
163 Nastaven orezavaciho stroje ! * Pokud pfistroj vykazuje anomélie, nepouzivejte jej ani se jej
164 @ 20 Pruzinové tésnéni loziska 1 nepokousejte opravit: obratte se na dodavatele.
. * NepouZivejte spotfebi¢ na mrazené produkty, maso, ryby s
165 B 47 Pruzinove tésnén pro otvor ! kostmi nebo jiné produkty nez potraviny.
” Ctvercova matice kotoude 1 « Pri manipulaci s malou porci masa nepouzivejte spotrebi¢
ochrany proti ostFi bez tlacniku masa.
167 Sroub rukojeti s pevnym ramenem 1 * Nlestuﬁe v nebezpecr?e P,Ol,oze.' nuz muzevzplfsoblyt zranent.
v « \lyrobce a/nebo prodévajici nejsou odpovédni v nasledujicich
168 Sroub usmérfiovace prsti 2 pripadech:
149 Matice prstového deflekioru 2 - pokud se spofreblcleml zachazelo neopravnéné ?so.by;,
- - pokud byly nékteré dily nahrazeny neoriginalnimi ndhrad-
170 Sroub knofliku drzaku 1 nimi dily;
1 Matice knofliku driaku 1 - nejsou-li presné dodrZovany pokyny uvedené v této piiruc-
ce;
172 Spodnf Sroub drzéku 1 - pokud fezacka nebyla vyCisténa a namazana spravnymi
173 Zajistovaci Sroub Ctyrosé osy 2 produkty.
174 Posuvny Sroub briquettingu napravy 4




Nainstalovany bezpecnostni systém

Mechanicky bezpecnostni systém

Mechanicky bezpecnostni systém spotrebice popsany v této pri-
rucce spliuje smérnice ES 2006/42 a predpisy EN 1974. Bez-
pecnostni systém zahrnuje:

o kryt Cepele

 krouzek

o kryt Cepele

e posunova¢ masa

o tlacny knoflik na maso s kruhovou maticf a rozpérkou

 kryt na plechu na potraviny

Systém elektrické bezpecnosti

Spotrebic je vybaven:

o mikrospinac, ktery zastavi spotfebic v pfipadé, Ze je odstrané-
na spojovaci ty¢ pro kryt cepele; mikrospinac brani opétovné-
mu spusténi spotiebice, pokud kryt neni nastaven do polohy
vypnutf.

o relé v ovladaci skiifice, které vyzaduje restart spotrebice, kdyz
dojde k vypadku proudu.

| kdyZ je spotrebic verze CE vybaven elektrickou a mechanickou
ochranou (kdyZ je spotfebi¢ v provozu a pro Gdrzbu a Cisténi),
existuji ZBYTKOVA RIZIKA, kterd nelze zcela eliminovat; tato
rizika jsou uvedena v této prirucce v Casti ,VAROVANI! / NE-
BEZPECI! / UPOZORNENI!" . NGZ a daléi &asti stroje mohou
zplisobit pofezani a zranéni.

Priprava pred pouzitim

¢ Odstrante vSechny ochranné obaly.

o Zkontrolujte, zda je pfistroj v dobrém stavu a s veSkerym
prislusenstvim. V pfipadé nelplného nebo poskozeného do-
rueni prosim okamZité kontaktujte dodavatele. V takovém
pripadé prostredek nepouZivejte.

o Pred pouzitim vytistéte pisludenstyi a spotfebic (viz ==> Cis-
téni a Udrzba).

o Ujistéte se, Ze je spotiebi¢ zcela suchy.

* Spotrebi¢ poloZte na vodorovny, stabilni a Zaruvzdorny povrch,
ktery je bezpecny proti stfikajici vodé.

 Pokud chcete spotrebic uloZit v budoucnu, uschovejte si jeho
obal.

¢ Navod k pouZziti si uschovejte pro budouci pouZiti.

POZNAMKA! 7 dévodu zbytkd z vjroby mdze spotiebi¢ behem

prvnich nékolika pouZiti vydavat lehky zapach. To je normalni a

neznamena to zadnou zavadu ani nebezpeci. Ujistéte se, Ze je

spotiebi¢ dobre vétrany.

Instalace, montaz a demontaz

MontédZ nebo demontaz spotfebice se provadi se zastavenym a
odpojenym spotrebicem od elektrické sité.

POZOR! Instalaci, Udrzbu a opravy smi provadét pouze kvalifi-
kovany a autorizovany technik.

OFezavac (obr. 5 na strané 6)

1. Upevnéte brusny modul tak, aby se niz nepohyboval mezi
koly.

2. Upevnéte brusny prostiedek ke stroji dotazenim drzaku.
Pred pouzitim pristroje zkontrolujte, zda je ostfeci zafizeni
dobre zajisténo.

POZNAMKA! Brousici zafizeni je vybaveno bezpe¢nostnim
spina¢em. Pokud neni doostreci zafizeni spravné pripojeno,
nebudete moci spotrebi¢ pouzivat.

Chrani¢ rukou (obr. 6 na strané 6)

1. Vlozte oba Srouby do upinaci desky.

2. Nasadte chréanic rukou.

3. Umistéte dvé podlozky na bilé Srouby.

4. Nasroubujte dvé otocné matice.

POZNAMKA! Doporugujeme, abyste spotFebi¢ nepouzivali, po-
kud neni pfipevnén ochranny kryt rukou podle pokynd! Jedna
se 0 bezpecnostni prvky, které zabrani moznému zranéni. Po-
kud tyto funkce nepFipojite, hrozi nebezpeci zranéni.

Navod k obsluze

Spotrebi¢ musi byt instalovan na pracovni stdl vhodny pro jeho

celkové rozméry uvedené v ¢asti .Technické specifikace”. Proto

musi byt dostatecné velky, dobfe vyrovnany, suchy, hladky, odol-
ny, stabilni a umistén ve vysce 80 cm od zemé.

Stroj musi byt navic instalovan v mistnosti s max. vlhkosti 75 %

pri teploté mezi 5 °C a 35 °C, coz je prostredi, které neprispiva

k poruse spotrebice.

DULEZITE! VSechny soucasti (posuvny mechanismus masa,

ruéni kryt, ofezava¢ noze) musf byt pred uvedenim do provozu

nainstalovany, sestaveny a zajistény.

e Spotfebi¢ umistéte tak, aby vypinac sméroval k uzivateli.

¢ Pokud ofezavac noze nebyl nainstalovan, postupujte nasle-
dovné:

- Umistéte ofezava¢ nozd do podpéry tak, aby se nlz neroz-
prostiral mezi ozubend kola.

- Utdhnéte bezpecnostni Sroub na ofezavaci nozd.

- Pozndmka! Spotrebic je vybaven bezpecnostnim spinacem
a automaticky se vypne, pokud je brusny pristroj odstranén)

e Zasunte zastrcku do zasuvky ve zdi.

e Otocte Ciselnik s odstupfovanou stupnici na pozadovanou
tloustku fezu.

* Zapnéte spotiebi¢ stisknutim BILEHO (1) tlagitka vypinace.

e Potravinovy produkt poloZte na vozik a nastavte svorku tak,
aby vyrobek pevné drzel na misté. Ujistéte se, Ze je vyrobek
umistén proti zarazkové desce.

* Po nakrajeni na platky vypnéte spotfebic stisknutim CERNE-
HO (0] tlacitka vypinace.

e Otocte Ciselnik tloustky zpét na 0"

Jak zajistit kraje¢

(Obr. 7 na strané 6)

1. Otocte ovladacem proti sméru hodinovych rucicek.

2. Pokracujte v otaceni knoflikem, dokud se zcela neuvolni.

3. Posunte vozik do spravné polohy, krajeC se automaticky
uzamkne.

Jak odemknout kraje¢

(Obr. 8 na strané 6)

Otocenim ovladace ve sméru hodinovych rucicek kréje¢ ode-
mknete. Knoflik by mél byt zcela otocen, aby se upinaci deska
utdhla.
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Plnéni a krajeni potravin

VAROVANI! Vyrobky, které maji byt nakrajeny, musi byt vioze-

ny na tacek s potravinami pouze tehdy, kdyz je otocny ovladac

tloustky nastaven do polohy ,0. Davejte pozor na Cepel a

ostré hrany.

Postup je nasledujici:

* po vloZeni produktu na tac na potraviny a jeho umisténi proti
talifi jej zastavte pomoci ramene s Gchytnymi body;

* nastavte knoflik pro nastaveni tloustky tak, abyste dosahli po-
zadované tloustky fezu;

e Aby se predeslo nehoddm, musi obsluha stat celem ke stro-
ji-a zaujmout spravnou polohu: poloZte prstencovou ruku na
tla¢nik na maso a poté levou vedle deflektoru (nedotykejte
se noze) ;télo musi byt kolmo k pracovni plose (viz obr. 9 na
strané 7).

VAROVANI! Vénujte maximalni pozornost: zadna ¢ast téla by

se neméla dotykat Cepele [viz obr. 10 na strané 7);

o stisknéte tlacitko zapnuti .I";

¢ plynule zatlacte vozik (potravinovy tac + tla¢nik na maso +
diik] smérem k Cepeli, aniz byste tlacili na potraviny tlacnym
masem, protoze maji svou vlastni gravitacni silu, ktera vyviji
tlak na mérku tloustky. NGz snadno seka a zafizeni bude ve-
den deflektorem na sbérnou desku (viz obr. 11 na strané 7);

 nepouZzivejte spotiebi¢ bez potravin;

* po narezani potravin nastavte voli¢ tloustky do polohy .. 0" a
vypnéte spotrebic stisknutim tlacitka , 0" vypinace;

* znovu rozetrete Cepel, jakmile fezy vykazuji drsny nebo roz-
trepeny povrch a fezani bude obtizné (viz ==> ,Ostieni ¢epele”
v &asti ,Navod k obsluze”).

Ostreni cepele

VAROVANI! Nez budete pokracovat v doosteni ¢epele, davejte

pozor na ZBYTKOVA RIZIKA (viz ==> Nainstalovany bezpe¢-

nostni systém), ktera se tykaji nebezpe¢i zranéni, pokud ne-
budou dodrZeny nize uvedené pokyny.

NGz musi byt pravidelné ostfen, a jakmile se tupy; je tieba po-

stupovat podle nize uvedenych podrobnych pokynd:

* odpojte napajenf;

e umistéte otocny ovladac tloustky a nastavte desku tloustky do
polohy ..0";

o Cepel Cistéte presné alkoholem, abyste odstranili mazivo;

e Od3roubujte zajistovaci knoflik ofezavaciho stroje (10, Obr.
12 na strané 7), nadzvednéte (a) ofezavaci stroj (1, Obr. 12 na
strané 7) do polohy pro zajidténf a otocte jej 0 180°.

Poté jej nechte posunout na konec tak, aby byl nGz umistén
mezi dvéma orezavaci. Uzamknéte knoflik;

o Zapnéte kraje¢ stisknutim tlacitka 1" (ZAPNUTOJ;

o Stisknéte malé tlacitko (13, obr. 11 na strané 7), nechte ndz
otaCet proti orezévacimu zafizeni po dobu 30/40 s, aby se na
hrané ostfi vytvorily ostré otfepy;

e Soucasné stisknéte tlacitka na 3/4 sekundy (11 a 12, obr. 14
na strané 7) a poté je soucasné opustte;

 Doporucuje se Cistit orezavaci prostfedky na konci doostrenf
(viz ==> Ci&téni ofezavaciho stroje);

e Po dokonceni doostieni vratte fez do plvodniho nastaveni re-
verznim postupem.

* Po doostieni by se cepel méla vycistit (viz ==> Cisténi cepele,
krytu Cepele a krouzku)

POZNAMKA: Aby nedo3lo k nebezpe¢nému zkrouceni fez-

né hrany ¢epele, neprodluzujte operaci vrtani déle nez 3/4

sekundy.

qulo

NGZ by mél byt vyménén, kdyz jiz nelze naostfit nebo kdyz
mezera mezi okrajem cepele a krytem Cepele prekroci 6 mm.

Cisténi a Gdrzba

¢ POZOR! Pred skladovanim, Cisténim a Gdrzbou vzdy odpojte
spotfebic od zdroje napéjeni a vychladnéte.

* K Cisténi nepouZzivejte vodni trysku ani parni Cistic a netlacte
spotfebi¢ pod vodu, protoZe by se ¢asti namocily a mohlo by
dojit k drazu elektrickym proudem.

 Pokud neni spotfebi¢ udrzovan v dobrém stavu Cistoty, mize
to nepfiznivé ovlivnit jeho Zivotnost a zpdsobit nebezpecnou
situaci.

 Zbytky potravin je treba pravidelné istit a odstranovat ze spo-
trebice. Pokud nenf spotiebic Fadné vycistén, snizi se jeho Zi-
votnost a béhem pouzivani mize dojit k nebezpecnému stavu.

« NEBEZPECI ZRANENI! PFi manipulaci s ostrymi nozi béhem
Cisténi je treba postupovat opatrné.

« VAROVANI! Vénujte pozornost zbytkovym rizik&im zplisobe-
nym feznymi a/nebo ostrymi hranami. PouZivejte ochranné
rukavice (nejsou soucasti baleni).

Cigténi

o Ocistéte ochlazeny vnéjsi povrch hadfikem nebo houbou mir-
né navlhcenou v jemném mydlovém roztoku.

« 7 hygienickych dvodd je nutné spotfebi¢ pred pouzitim a po
ném vycistit.

¢ Zabrante kontaktu vody s elektrickymi sou¢astmi.

* Spotrebi¢ nikdy neponofujte do vody nebo jinych kapalin.

 Nikdy nepouzivejte agresivni Cistici prostredky, abrazivni hou-
bicky nebo Cistici prostfedky obsahujici chlér. K Cisténi ne-
pouzivejte ocelovou vinu, kovové nacini ani zadné ostré nebo
Spicaté predméty. NepouZivejte benzin ani rozpoustédla!

o Cidténi spotfebice se musi provadét alespofi jednou denné
nebo Castéji, pokud je to nutné.

o Cigténi musi byt extrémné presné pro ty ¢asti spotiebice, kte-
ré jsou pfimo nebo nepfimo v kontaktu s potravinami.

¢ Umistéte otoCny ovladac tloustky a nastavte desku tloustky
do polohy .. 0"

Cisténi tacku na potraviny

(Obr. 15 na strané 8)

Drzak [potravinovy tac + rameno + dfik] lze snadno vyjmout:

* nastavte voli€ tloustky do polohy 0" (5);

* nastavte vozik (13) na konci jeho chodu (a) v blizkosti ovla-
dacich prvka;

« vySroubujte Sroub (14), posufite vozik nahoru (b];

 po vyjmuti voziku je mozné presné vycistit plech na potraviny
horkou vodou s neutralnim Cisticim prostfedkem (pH 7).

Cisténi Eepele, krytu ¢epele a krouzku

Odstrante kryt krytu Cepele vySroubovanim Cepu na zadni stra-

né spotfebice (obr. 16 na strané 8).

VAROVANI! Gisténi ¢epele se musi provadét pomoci mokrého

hadFiku a ochrannych rukavic (nejsou sou¢asti dodavky).

K vycisténi opacného povrchu Cepele je nutné cepel vyjmout.

NGz se vyjme nésledujicim zplsobem [viz obr. 17 na strané 8):

e rozebrani krytu Cepele;

* vyjméte ofezavaci nastroj (a) a vysunte ndz z krytu listy otoce-
nim ovladace tloustky;

* povolte 3 nebo 4 Srouby (15) (podle modelu), které upeviiuji
ndz;



* Vyjméte Cepel primo.

VAROVANI! Vénujte pozornost zbytkovym rizikiim zpéisobe-
nym feznymi a/nebo ostrymi hranami. PouZivejte ochranné
rukavice (nejsou soucasti baleni).

Ochranny kryt pilového platku je nutné Cistit horkou vodou a
neutralnim Cisticim prostredkem.

Cisténi ofezavaciho stroje

« Cidténi ofezavaciho stroje se provadi tfenim brusnych zna-
mének kartackem. Matef'ska znaménka musi byt umisténa v
bezpecnostni poloze, coZ znamena, Ze musi byt otoCena smé-
rem ke strané opacné k cepeli.

Cisténi deflektoru

o Deflektor odstranite vygroubovanim dvou roubd (16) deflek-
toru (viz obr. 18 na strané 8).

¢ Ocistéte deflektor horkou vodou a neutralnim Cisticim pro-
stredkem.

Udriba

e Pravidelné kontrolujte provoz spotrebice, abyste zabranili
vaznym nehodam.

 Pokud vidite, Ze spotfebi¢ nefunguje spravné nebo Ze se vy-
skytl problém, pFestanite jej pouZivat, vypnéte jej a kontaktujte
dodavatele.

o Veskera Udrzba, instalace a opravy musi byt provadény spe-
cializovanymi a autorizovanymi techniky nebo doporuceny
vyrobcem.

o Umistéte otoCny ovladac tloustky a nastavte desku tloustky
do polohy . 0.

¢ Ohledné vymény se obrafte na vyrobce nebo jeho zastupce.

Remen
Pas se nesmi sefizovat. Musi byt vyménén po 3 nebo 4 letech.

Nohy
Nohy se mohou zhorsit a ztratit pruznost, ¢imz se snizi stabilita
spotiebice. V takovém pripadé je nutné je vyménit.

Napajeci kabel
Pravidelné kontrolujte, zda napajeci kabel nevykazuje jakékoli
priznaky opotfebeni. V takovém pripadé je nutné jej vyménit.

Cepel
Zkontrolujte, zda ndZ neztraci vice nez 10 mm plvodniho pri-
méru. V takovém piipadé je nutné jej vyménit.

OFezavac - brusna znaménka

Zkontrolujte, zda si brusnd znaménka béhem doostreni ucho-
vavaji své abrazivni vlastnosti. Pokud tomu tak neni, musi byt
vyménéna, aby nedoslo k poskozeni cepele.

Mazani posuvnych voditek

Cas od casu nalijte trochu oleje na kulaty posuvny vodici prvek,
po kterém se vozik pohybuje tam a zpét. Tuto operaci lze pro-
vést otvorem (OIL] vedle otoéného ovladace tloustky.

Stitek vypinace
Pokud jsou stitky spinace ZAP/VYP poskozené, je nutné je vy-
ménit.

Preprava a skladovani

e Pred uskladnénim se vzdy ujistéte, Ze byl spotrebi¢ odpojen
od zdroje napéjeni a zcela vychladLl.

e Spotfebi¢ skladujte na chladném, Cistém a suchém misté.

 Na spotrebi¢ nikdy nepokladejte tézké predméty, protoze by
se mohly poskodit.

* Kdyz je spotrebic v provozu, nepremistujte jej. Pri premisto-
vani odpojte spotfebic od napajeni a drzte jej ve spodni ¢asti.

e Zvlastni opatrnosti je zapotiebi pfi premistovani nebo prepra-
vé stroje vzhledem k jeho vysoké hmotnosti. Nejméné 2 osoby
nebo pouzivani voziku. Pohybujte se strojem pomalu, opatrné
a nikdy se nenaklanéjte o vice nez 45°.

Odstrafiovani problémd

Pokud spotrebic¢ nefunguje spravné, zkontrolujte prosim, zda je
roztok v nize uvedené tabulce. Pokud problém stale nemUzete
vyfesit, obratte se na dodavatele/poskytovatele sluzeb.

Problém Mozné pficina | Mozné reseni

Spotrebic Tupé Cepel Zaostfit Cepel

?sv?ue)hr:?r‘né ZnecCistény Vycistéte spotrebic

spotrebic

Spotrebic Prehraty motor | Nechte spotrebic na delsi

prestane dobu vychladnout. Bezpec-

krajet nostni termostat motoru
se automaticky resetuje.

Drzék se Znecisténa VycCistéte posuvnou ty¢ a

neposouva posuvn lista promazte ji vazelinou

Néjaké jidlo se
prilepi k Cepeli.

Vypnéte spotebic a vypojte
jej ze zasuvky. Nechte to
(Uplné zastavit. Odstrante
veskeré prekazky. Otrete
n0z vihkym hadfikem.

Cepel se pfi
fezani pro-
duktu zastavi

opotfebovany
nebo znecistény
klinovy femen

Kontaktujte dodavatele.

Zaruka

Jakékoliv zavada ovliviiujici funkci spotiebice, ktera se projevi
do jednoho roku od zakoupeni, bude opravena bezplatnou opra-
vou nebo vyménou za predpokladu, Ze byl spotrebi¢ pouzivan a
udrzovan v souladu s pokyny a nebyl Zadnym zplsobem zneuZit
nebo nespravné pouzivan. Vase zakonna prava nejsou dotcena.
Pokud je spotiebi¢ reklamovan v ramci zaruky, uvedte, kde a
kdy byl zakoupen, a prilozte doklad o ndkupu [napf. Gctenku).
V souladu s nasimi zasadami nepfetrzitého vyvoje produktd si
vyhrazujeme pravo zménit specifikace produktu, baleni a doku-
mentace bez piedchoziho upozornéni.

Likvidace a Zivotni prostredi
—————— Pfi wyfazeni spotfebice z provozu se vyrobek ne-
smi likvidovat s jinym doméacim odpadem. Misto
toho je vasi odpovédnosti zlikvidovat vase odpadni
f— zarizeni predanim na urcené sbérné misto. Nedo-
L————1 dryent tohoto pravidla m0ze byt potrestano v sou-
ladu s platnymi predpisy o likvidaci odpadu. Samostatny sbér a
recyklace vadeho odpadniho zafizeni v dobé likvidace pomuze
Setfit prirodni zdroje a zajisti, aby bylo recyklovano zplisobem,
ktery chrani lidské zdravi a Zivotni prostiedi.
Daléi informace o tom, kde mlZete odpad odevzdat k recyklaci,
vam poskytne mistni spolecnost zabyvajici se sbérem odpadu.
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Vyrobci a dovozci neprebiraji odpovédnost za recyklaci, zpraco-
vani a ekologickou likvidaci, a to ani pfimo, ani prostrednictvim
vefejného systému.

Likvidace stroje

VyFazeni stroje z provozu

Pokud je z néjakého divodu nutné vyfadit stroj z provozu, ujis-
téte se, Ze jej nikdo nemiZe pouzivat: odpojte jej od sité a od-
strante veskeré elektrické pripojky.

MAGYAR

Tisztelt Ugyfeliink!

Koszonjiik, hogy megvasarolta ezt a HENDI késziiléket. A
késziilék elsé lizembe helyezése és hasznalata elétt figyel-
mesen olvassa el ezt a felhasznaldi kézikényvet, kiilonds fi-
gyelmet forditva az alabb ismertetett biztonsagi eldirasokra.

Biztonsagi utasitasok

o A készlléket kizarolag a jelen kézikonyvben leirt rendelteté-
sének megfeleléen hasznélja.

e A gyartd nem vallal felel6sséget a helytelen hasznalatbél és
hasznalatbol eredé karokért.

. VESZELY! ARAMUTES VESZELYE! Ne kisérelje meg

sajat maga megjavitani a késziiléket. Ne meritse a
készilék elektromos alkatrészeit vizbe vagy mas folyadékba.
Soha ne tartsa a késztiléket folyé viz alatt..

+ SOHA NE HASZNALJON SERULT KESZULEKET! Rendszere-
sen ellendrizze az elektromos csatlakozdsokat és a vezeté-
ket, hogy nem sériiltek-e. Ha sériilt, valassza le a késziiléket
az elektromos halozatrol. A veszély vagy sériilés elkerilése
érdekében a javitdsokat csak beszallitd vagy képzett személy
végezheti.

o FIGYELMEZTETES! A késziilék elhelyezésekor sziikség ese-
tén biztonsdgosan vezesse el a tapkabelt, hogy elkerilje a
véletlen meghuzast, a karosodast, a fitéfelilettel valo érint-
kezést vagy a botlasveszélyt.

« FIGYELMEZTETES! Amig a dugasz az aljzatban van, a készii-
lék csatlakoztatva van a tdpegységhez.

« FIGYELMEZTETES! MINDIG kapcsolja ki a késziiléket, miel6tt
levalasztja az aramellatasrol, tisztitdsrél, karbantartasrol
vagy tarolasrol.

o A késziiléket csak a készilék cimkéjén feltiintetett feszult-
séggel és frekvencidval rendelkezd elektromos aljzathoz
csatlakoztassa.

* Ne érintse meg a dugaszt/elektromos csatlakozasokat ned-
ves vagy nedves kézzel.

o Tartsa tavol a készuléket és az elektromos dugaszt/csat-
lakozokat viztél és mas folyadékoktol. Ha a készilék vizbe
esik, azonnal tavolitsa el a tapcsatlakozdkat. Ne hasznélja
a készuléket addig, amig azt szakképzett technikus nem el-
lendrizte. Ezen utasitasok be nem tartasa életveszélyes koc-
kazatokat okozhat.

e Csatlakoztassa a tapegységet egy konnyen hozzaférhetd
elektromos aljzathoz, hogy vészhelyzet esetén azonnal le
tudja valasztani a készuléket.

o Ugyeljen arra, hogy a vezeték ne érintkezzen éles vagy forré
targyakkal, és tartsa tavol nyilt tdztl. Soha ne hizza ki a tap-
kabelt az aljzatbdl, hanem inkabb mindig hizza ki a dugoét.

¢ Soha ne széllitsa a késziiléket a kabelénél fogva.
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* Soha ne probalja meg sajat maga kinyitni a késziilék burko-
latat.

¢ Ne helyezzen targyakat a késziilék hazaba.

¢ Hasznalat kozben soha ne hagyja felligyelet nélkil a készi-
1éket.

o A késziiléket kizarolag képzett személyzet hasznalhatja az
étterem konyhajaban, étkezdéjében vagy barjaban stb.

o A késziiléket nem hasznalhatjak csckkent fizikai, érzékszervi
vagy szellemi képességekkel rendelkezd személyek, illetve
megfelelé tapasztalattal és tudassal nem rendelkezd sze-
mélyek.

o Akésziiléket gyermekek semmilyen koriilmények kozott nem
hasznalhatjak.

o A készliléket és elektromos csatlakozasait gyermekektél el-
zarva tarolja.

* Soha ne hasznaljon a késziilékhez mellékelt vagy a gyartd
altal ajanlott tartozékoktol vagy kiegészit6 eszkozoktdl eltérd
tartozékokat. Ennek elmulasztasa biztonséagi kockazatot je-
lenthet a felhasznalé szémara, és karosithatja a késziiléket.
Csak eredeti alkatrészeket és tartozékokat hasznaljon.

* Ne mUkadtesse a késziiléket kiilsd id6zitével vagy tawezérld
rendszerrel.

e Ne helyezze a késziléket fitétargyra (benzin, elektromos,
széntlizhely stb.).

e Ne takarja le a késziléket mikodés kézben.

* Ne helyezzen semmilyen targyat a késziilék tetejére.

* Ne hasznéalja a késziiléket nyilt lang, robbanasveszélyes vagy
gyulékony anyagok kozelében. A késziiléket mindig vizszin-
tes, stabil, tiszta, h64llo és szaraz fellleten Uizemeltesse.

o A készlilék nem alkalmas olyan helyre torténé beszerelésre,
ahol vizsugar hasznalhaté.

¢ Hagyjon legaldbb 20 cm-es helyet a késziilék korll, hogy
hasznélat kozben szellézhessen.

o FIGYELMEZTETES! A késziilék szelléz6nyilasait tartsa aka-
dalymentesen.

Specialis biztonsagi utasitasok

o Akésziilék nem haztartasi hasznalatra késziilt.

o Atilmelegedés elkeriilése érdekében ne lizemeltesse a ké-
sziiléket terhelés nélkil.

« VIGYAZAT! MINDIG kapcsolja ki a gépet, és valassza le a tap-
ellatast, miel6tt barmilyen motoralkatrészt megérintene.

¢ FIGYELEM! Ne probaljon meg megkeriilni semmilyen bizton-
sgi reteszelést.

* Ha a tapkabel megseériil, azt a gyarténak, annak szervizének
vagy hasonldan képzett személynek kell kicserélnie a veszély
elkeriilése érdekében.

o A késziilék nem hasznalhatd fagyasztott élelmiszerek, hisok
vagy halak stb. vagasara.

¢ Ne hasznélja a késziléket, mieldtt megfelelden 6sszeszerel-
né a pengével, a pengevéddvel és az ételtartoval.

¢ FIGYELEM! MINDIG tartsa tavol a kezét, hossz( hajat és ru-
hazatat a mozgo alkatrészektél.

. VIGYAZAT! Tisztités, karbantartas vagy javitas el6tt

hizza ki a konnektorbél!

FIGYELMEZTETES! Tartsa tavol a kezét a mozgé al-
katrésztol és a vagopengétdl.

. VIGYAZAT! Kétszemélyes kezelésre van sziikség!

Sef



. VIGYAZAT! Hasznélat, tisztitds vagy karbantartas

el6tt olvassa el a hasznalati Gtmutatot!

Rendeltetésszerii hasznalat

o Ez a késziilék kereskedelmi célokra, példaul éttermek, étkez-
dék, kdrhazak konyhaiban és kereskedelmivéallalkozasokban,
példaul pékségekben, siitédékben stb. torténé hasznalatra
szolgal, de nem hasznalhatd folyamatos témegtermelésre.

o A késziléket kizardlag élelmiszerek, pl. husok, sajtok, ke-
nyér stb. szeletelésére tervezték. Minden egyéb hasznalat a
készlilék karosodasahoz vagy személyi sériiléshez vezethet.

o A készllék barmilyen més célbol torténd tzemeltetése a ké-
sziilék helytelen hasznalatanak mindsil. Kizardlag a felhasz-
nalo felelds az eszkéz nem megfeleld hasznalataért.

Foldelés

Ez a készilék I. védelmi osztalyba tartozik, és védéféldeléshez
kell csatlakoztatni. A foldelés csokkenti az aramiités veszélyét
azéltal, hogy az elektromos dramhoz elvezetd vezetéket bizto-
sit.

Ez a késziilék foldelt dugdval ellatott tapkabellel, vagy foldelt
vezetékkel ellatott elektromos csatlakozasokkal van ellatva. A
csatlakozasokat megfelelden kell felszerelni és foldelni.

A termék fo részei

(1. 4bra a 4. oldalon)

1. Elezépenge

. Leallité lemez

. Kocsi

. Be/ki kapcsold [fehér (I): BE; Fekete (0): KI]

. Szeletvastagsag-allitd tarcsa

. Termék bilincs

. Pengevédé

. Penge

9. Kocsizar

10. Pengevéds csavar (nem jelenik meg)

Megjegyzés: A jelen kézikonyv tartalma minden felsorolt elem-
re vonatkozik, kivéve, ha méasként nem hatérozzak meg. A meg-
jelenés eltérhet az abran lathatotol.

W ~3 o~ U1 B W N

Kapcsolasi rajz
210000, 210017, 210031, 210048, 210086, 970294
(2. abra a 4. oldalon)

. Motor

. Transzformétor

. Kondenzéator

. Védafoldelés (foldelés)
El6

. Semleges

. Kapcsold

Relé

Jelz6ldmpa

. Hékioldo

. Mikrokapcsold
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Robbantott diagram alkatrészlistaval
210000, 210031, 210048, 210086, 970294
(3. abra az 5. oldalon)

kgz‘zm Alkatrész neve nl\s‘esr;g
1 Z&r6 1
2 Aktiv laptabla 1
3 Elelmiszer-s6s 1
4 Pengevédd tarcsa 1
5 Penge 1
6 Pengevédd gylri 1
7 Talca tarto 1
8 Etel és rogzitett kar 1
9 Rogzitett kard persely 1
10 Régzitett karu fogantyd 1
11 M(anyag granulatum 1
12 Motor 1
13 Motoros toredezés 1
14 Rogzitett kard csap B12x185 1
15 Pengevédd csavarok 1
16 Golydscsapagy 6202 2
17 Pengeheveder kerék 066 1
18 Szijkerék csapja 1
19 BeltSV.330 2
20 Cslsztatdsi mulcsozd 1
21 Tapvezeték 1
22 Cstszotengely 1
23 Gomb mérleggel 1
24 Rugds tomités 1
25 Bityok 1
26 Biitykds személyzet 1
27 CsUszka 1
28 Csuszétengely-remegés 2
29 Vontatdkonzol tengelyének rugoja 2
30 Vontatokonzol tengelye 1
31 Négyiranyd tengely 1
32 Vontatékonzol 1
33 M8x35Hatszgl csavar 1
34 Golyoscsapagy 607 1
35 Vontatokonzol fedelének gombja 1
36 Relé 1
37 Kondenzator 1




38 Kondenzator rogzitd 1 78 CsUszotengely-ékeld csavar 4
39 Gombos mulcsozd 1 79 Négytengelyes rogzitocsavar 2
40 Gombos kapcsold 1 80 Csuszkabeallit csavar 1
41 Alaplap 1 81 Magnes 1
42 Husdaralo 1 82 Magneskapcsold 1
43 Elez6 mulcsozé 1 83 Aluminium blokk 1
4h Az alszerelvény élesitd alapja 1 84 Mikrokapcsold 1
45 Az dsszeszerelt élesitd alapja 1 85 Rozsdamentes acél zar 1
46 Elez6 gombja 2 86 Korlatozott blokk 1
47 P45 finomcesiszold kerék 1 87 Rozsdamentes acél rid 1
48 Nyers csiszolokorong 945 1 88 Allitsa be a csavart a télcatartéhoz 1
49 Dorzské csapja 2 89 Olajtomités 1
50 : Tavaszi 2 210017
51 Elez6tarté csapja 1 (4. dbra az 5. oldalon)
52 Elez6 szoritsa meg a gombot 1 REZ\L;;n Alkatrész neve nl\jiesré—g
53 Aktiv clapboard szar 1
m 54 Gumi talp 4 1o zard 1
55 Pengevédd gylird csapja 2 102 lAk‘u’v loptébla 1
5 Hasblokkol kirtya 1 108 Elelmiszer-sds 1
57 Csuszotengely tarto 2 104 Vedslemez lemez 1
58 A motor kis szijtarcsaja 1 105 penge 1
59 Ostisz6 meghato : 106 Pengevéds gydrd 1
60 Szijkerék beallitésa ! 107 Talcs tart6 1
ol Elezd beallitasa | 108 Rogzitett kard étel 1
62 (15 Rugés témités csapagyhoz 1 109 Rogaitett kard persely 1
63 015 Rugés témités csapagyhoz 1 110 Nyl 1
b Pengevéds tarcsa négyszogfeji anya 1 m Miianyag granulstum 1
65 Rogzitett kart fogantylcsavar 1 112 Motor 1
% Ujterels csavar 5 113 Motoros téredezés 1
67 Ujjbeszélé anya 2 1 Tapvezeték 1
@ Tartogomb csavar ] 115 Pengevéd csavarok 1
69 Undee rugés gazpedal 1 1t Golyésﬁcsapa’gbeUA 2
70 Motor &ltal érintett csavar 1 1 Ovkerék 1
Al Huskapard alatét 2 118 Szijkerék csapja 1
72 Huskapard csavar 2 1 SV400 sz 2
73 Kondenzatorrdgzitd bilincs csavar 1 10 Tamogatott alap 1
7% Talca csapagyfedél A 1 12 Kabelkdpeny 1
75 Husdeszka konzol 1 122 Mearscraper 1
7% Talca csapagyledél B ] 123 Gombos mulcsozd 1
- 124 Gombos kapcsold 1
77 Keresztbe sullyesztett sullyesz- 9
tett sillyesztett fej Méx12 125 Kondenzator 1




126 Kondenzéator rogzité 166 Pengevéds tarcsa négyszogfej anya 1
127 Az orientalt személyzet csavarja 167 Rogzitett kard fogantylcsavar 1
128 Gomb mérleggel 168 Ujjtereld csavar 2
129 Rugos témités 169 Ujjbeszéld anya 2
130 Cam 300 170 Tartogomb csavar 1
131 Alaplap M Tartdgomb anya 1
132 Bitykds oszcillacios csap 172 Konzol als6 csavar 1
133 CsUisz0 tengely 173 Négytengelyes rogzitécsavar 2
134 Cslszka 174 Csuszétengely-ékeld csavar 4
135 Gumi talp 175 Csuszétengely csavar 1
136 Cslisz6 tengely ékelés 176 012 Arugétomités alatt 1
137 Relé 177 Huskaparo alatét 2
138 Csuszotengely rugdja 178 Huskapard csavar 1
139 Vontatokonzol csdszétengelye 179 Fulcrum csapagy alatét 2
140 Neégyirany( tengely 180 Fulcrum csapagy csavar 2
141 Vontatékonzol 181 Rozsdamentes acél zar 1
142 Vontatokonzol gombja 182 Mégnes 1
143 Elez6 mulcsozo 183 Magneskapcsold 1
144 Gomb 184 Korlatozott blokk 1
145 Finomcesiszol6 kerék @ 45 185 Mikrokapcsold 1
146 Sorjazo tisztitokerék csapja 186 Talca csapagyfedél A 1
147 Sorjazé tisztitékerék rugdja 187 Talca csapagyfedél B 1
148 Nyers csiszolokorong @ 45 188 Fulcrum csapagy alatét 1
149 Elez6 szoritsa meg a gombot 189 Olajtomités 1
150 Kiilsé gylrd tartotalpa 190 Rozsdamentes acél rid 1
151 D 4,751 kerék 191 Allitsa be a csavart a talcatartéhoz 1
152 Dérzské csapja L, ,
————— Ovintézkedések
153 Az alszerelvény élesitd alapja o A késziiléket kizérélag magasan képzett személyek kezelhe-
154 penge guading gy(ir(i csapja tik, akik betartjak a jelen kézikdnyvben leirt biztonsagi intéz-
T kedéseket.
195 Eteltdlca csapja o A személyzet rotaciéja esetén eldzetesen képzést kell bizto-
136/ Husblokkolo kart sitan.
156A UsblokKolo kartya o A késziilék veszélyes pontokon biztonsagi eszkdzokkel van
157 Csliszbtengely tartdja fellszleretve. Jayasoljukl azonban, hogy ne érintse meg a pen-
gét és a mozgo alkatrészeket.
158 A motor kis szijtarcsaja e A karbantartasi muveletek megkezdése el6tt valassza le az
. e : LLatast.
159 Katovabbito kerék arame
° Cotezkatovanbitt kere * Gondosan mérje fel a maradék kockazatokat a védGeszkdzok
160 Vontatékonzol fogantydja eltavolitasakor tisztitas és karbantartas céljabol.
. Atisztitas és karbantartas nagy koncentraciét igényel.
161 CsUsz0 tengely608 * v geny
gey o Feltétlenil szilkséges a tapkabel rendszeres ellendrzése. Az
162 Szijkerék beallitasa elkopott vagy sériilt vezeték nagy dramiitésveszélynek teheti
163 Elezs bedllitasa K@ felhasznaldkat. , ,
e Ha a készllék rendellenességet mutat, ne hasznalja vagy
164 @ 20 rugés tdmités csapagyhoz probélja megjavitani: kérjik, forduljon a forgalmazéhoz.
165 B 47 Rugbs t8mités lyukhoz ¢ Ne haszndlja a késziiléket fagyasztott termékekhez, hisok-

hoz, csontos halakhoz, illetve élelmiszeren kivili egyéb ter-

mékekhez.
o @




¢ Amikor kis mennyiségii hast kezel, ne hasznalja a késziilé-
ket a husnyomo hasznalata nélkiil.
 Ne alljon veszélyes helyzetben, mert a penge sériilést okoz-
hat.
o A gyartd és/vagy az eladd nem véllal felelésséget a kovetkezd
esetekben:
- ha a készlléket illetéktelen személyek kezelik;
- ha egyes alkatrészeket nem eredeti pétalkatrészekre cse-
réltek;
- ha a kézikényvben szerepld utasitdsokat nem tartjdk be
pontosan;
- ha a vagot nem a megfeleld termékekkel tisztitottak meg
és olajoztak meg.

Biztonsagi rendszer telepitve

Mechanikus biztonsagi rendszer

A készilék jelen kézikdnyvben leirt mechanikai biztonsagi
rendszere megfelel a 2006/42 EK irdnyelveknek és az EN 1974
szabalyozasoknak. A biztonsagi rendszer a kovetkezéket tartal-
mazza:

* pengevédd

e gy(rd

e pengefedél

¢ hisnyom4

e hisnyomd gomb gy(rdanyaval és tavtartval

* kézi takard az ételtalcan

Elektromos biztonsagi rendszer

A késziilék a kovetkezSkkel van felszerelve:

e egy mikrokapcsolot, amely ledllitja a késziléket abban az
esetben, ha a pengevéd6hdz vald merevitét eltavolitjdk; a
mikrokapcsold megakadalyozza a készilék Ujrainditasat, ha
a védGelem nincs kikapcsolt helyzetbe &llitva.

e egy relét a vezérlédobozban, amely dramszlinet esetén a ké-
szUlék Ujrainditasat igényli.

Annak ellenére, hogy a CE valtozatl készilék elektromos és
mechanikus védelemmel rendelkezik (amikor a készilék tze-
mel, valamint karbantartasi és tisztitasi miveletekhez], tovabb-
ra is vannak MARADEK KOCKAZATOK, amelyeket nem lehet
teljesen kikiiszGbélni; ezeket a kockazatokat a jelen kézikényv
LFIGYELMEZTETES! / VESZELY! / FIGYELEM!" . A kés és a gép
egyéb részei vagasokat és sériiléseket okozhatnak.

Hasznalat eldtti elokészités

e Tavolitsa el az 6sszes véddcsomagolast és csomagolast.

e Ellendrizze, hogy a készlilék j6 allapotban van-e, és az 9sszes
tartozékkal egyitt. Hidnyos vagy sériilt szallitas esetén kér-
juk, azonnal lépjen kapcsolatba a szallitéval. Ebben az eset-
ben ne hasznélja a késziiléket.

¢ Hasznalat el6tt tisztitsa meg a tartozékokat és a készlléket
(l8sd ==> Tisztitas és karbantartas).

e Ellendrizze, hogy a készllék teljesen szaraz-e.

o Helyezze a készlléket vizszintes, stabil és héallo fellletre,
amely biztonsagosan ellenall a kifroccsend viznek.

« Orizze meg a csomagolst, ha a jovben tarolni kivanja a ké-
sziiléket.

« Orizze meg a hasznalati Gtmutatét késsbbi hasznalatra.

MEGJEGYZES! A gyartasi maradvanyok miatt a késziilék enyhe

szagot bocsathat ki az elsé néhany hasznalat soran. Ez norma-

lis jelenség, és nem jelez semmilyen hibat vagy veszélyt. Gy6-
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z6djon meg arrél, hogy a késziilék jol szell6zik.

Telepités, 6sszeszerelés és szétszerelés

A készlilék 0sszeszerelési vagy szétszerelési miveleteit a ké-
sziilék ledllitott llapotdban és a haldzatrol valo levalasztasa-
kor hajtjék végre.

FIGYELEM! Minden telepitési, karbantartasi és javitasi munkat
csak szakképzett és felhatalmazott technikus végezhet.

Elez6 (5. bra a 6. oldalon)

1. Ugy csatlakoztassa az élesité modult, hogy a penge ne mo-
zogjon a kerekek kozott.

2. Atartd meghuzasaval rogzitse az élesitd eszkozt a géphez.
A gép hasznélata elétt ellendrizze, hogy az élesit eszkoz
megfelelden rogzitve van-e.

MEGJEGYZES! Az élesitd eszkoz biztonsagi kapcsoléval van

felszerelve. Ha az élesitd eszkdz nincs megfelelden csatlakoz-

tatva, nem fogja tudni hasznalni a késziiléket.

Kézvéds (6. abra a 6. oldalon)

1. Helyezze mindkét csavart a kocsiba.

2. Szerelje fel a kézvédot.

3. Helyezze a két alatétet a fehér csavarokra.

4. Csavarja fel a két kupola anyat.

MEGJEGYZES! Javasoljuk, hogy ne hasznalja a késziiléket, ha
a kézvédd nincs az utasitasoknak megfelelen felhelyezve!
Ezek olyan biztonsagi funkciok, amelyek megelézik az eset-
leges sériiléseket. Ha nem csatlakoztatja ezeket a funkciokat,
sériilésveszély all fenn.

Uzemeltetési utasitasok

A késziiléket a ,MUszaki specifikaciok” részben megadott 4l-

talanos méreteknek megfeleld munkaasztalra kell telepiteni,

ezért megfeleld méretlinek, jol szintezettnek, szaraznak, sima-

nak, ellenallénak, stabilnak kell lennie, és a talajtol 80 cm-re

kell elhelyezni.

Tovabba a gépet olyan helyiségben kell izembe helyezni, ahol

a paratartalom legfeljebb 75% 5 °C és 35 °C kozotti hémérsék-

leten, olyan kdrnyezetben, amely nem jarul hozza a késziilék

meghibasodasahoz.

FONTOS! Hasznalat elétt minden alkatrészt (hdsnyomot, kézi

burkolatot, pengeélesitdt] be kell szerelni, 5ssze kell szerelni

és rogziteni kell.

o Ugy helyezze el a késziiléket, hogy a be-/kikapcsol a fel-
hasznalé felé nézzen.

* Ha a pengeélesité nincs felszerelve, a kdvetkez6képpen jar-
jonel:

- Helyezze a pengeélesitét a tartéjaba gy, hogy a penge ne
nyuljon ki a fogaskerekek kozott.

- Hlzza meg a pengeélesitd biztonsagi csavarjat.

- Megjegyzés! A késziilék rendelkezik biztonsagi kapcsoléval,
és automatikusan kikapcsol, ha az élesitd eszkozt eltavo-
Litjak)

* Nyomja be a dugét a fali aljzatba.

o Forditsa a mérdskalaval ellatott tarcsat a kivant szeletvas-
tagsagra.

o Kapcsolja BE a késziléket a BE/KI kapcsols .FEHER (1)
gombjanak megnyomasaval.

* Helyezze az élelmiszerterméket a kocsira, és allitsa be a bi-
lincset, hogy a termék szildrdan a helyén maradjon. Gy6z4d-
jon meg arrél, hogy a termék a leallitélemezhez van helyezve.



o A termék szeletelése utdn kapcsolja Kl a késziléket a BE/KI
kapcsold . FEKETE (0" gombjanak megnyomasaval.
o Forditsa vissza a vastagsagtarcsat ,0"-ra.

A szeleteld zarolasa

(7. abra a 6. oldalon)

1. Forgassa el a gombot az éramutaté jarasaval ellentétes
irdnyba.

2. Forgassa tovabb a gombot, amig teljesen meg nem lazul.

3. Mozgassa a kocsit a megfeleld pozicidba, a szeletelé auto-
matikusan reteszelddik.

A szeleteld feloldasa

(8. 4bra a 6. oldalon)

Forgassa el a gombot az éramutatd jarasaval megegyezd irdny-
ba a szeleteld kiolddsahoz. A kocsi meghlzasahoz a gombot
teljesen el kell forditani.

Elelmiszerek betdltése és szeletelése

FIGYELEM! A vagni kivant termékeket csak akkor szabad az

ételtalcara helyezni, ha a vastagsagallito gomb ,, 0 " helyzetbe

van allitva. Ugyeljen a késre és az éles szélekre.

Az eljaras a kovetkez6:

* ha a terméket behelyezte az ételtalcara és a tanyérra helyez-
te, allitsa le a fogantylval ellatott karral;

« llitsa be a vastagsagallité gombot gy, hogy a kivant vagasi
vastagsagot érje el;

* 3 balesetek elkeriilése érdekében a kezeldnek szembe kell
néznie a géppel, és megfelel§ poziciot kell felvennie: helyez-
ze a gy(ir(s kezét a hisnyomoéra, majd a bal oldalit a tereld
mellé (ne érintse meg a pengét);a testnek merdlegesnek kell
lennie a munkafeliletre (lasd a 9. dbrat a 7. oldalon).

FIGYELEM! Forditson maximalis figyelmet: a test egyetlen ré-

sze sem érhet hozza a pengéhez (lasd a 7. oldalon a 10. dbrat);

¢ nyomja meg a .1 " kapcsolégombot;

* siman tolja a kocsit (élelmiszertalca + hustold eszkoz + szar)
a penge felé anélkil, hogy a histolé eszkdzzel nyomast gya-
korolna az élelmiszerekre, mivel azok sajat gravitacios erdvel
rendelkeznek, amely nyomast gyakorol a vastagsagmérdre.
A kés kdnnyen elvagja az élelmiszereket, és a késziiléket a
tereldlap vezeti a gy(ijtélapra (lasd a 7. oldalon [évé 11. abrat);

* ne lizemeltesse a késziiléket élelmiszerek nélkiil;

o az élelmiszerek levagasa utan allitsa a vastagsag-szabalyozd
gombot ., 0" helyzetbe, és kapcsolja Kl a késziléket a BE/KI
kapcsold . 0" gombjanak megnyomasaval;

o élezze meg a pengét, amint a szeletek durva vagy kirojtoso-
dott fellletet mutatnak, és a vagas nehézzé valik (Lasd ==> .A
penge élezése” részt a MUkodési utasitasok” alatt).

A penge élezése

FIGYELEM! A penge élezésének folytatasa eldtt mindig figyel-

jen a MARADEK KOCKAZATOKRA (lasd ==> A biztonsagi rend-

szer be van szerelve), amelyek a sériilés veszélyére utalnak,

ha az alabbi utasitasokat nem tartjak be.

A pengét rendszeresen és tompa megjelenés esetén azonnal

élesiteni kell; az alabbi részletes utasitasokat kell kovetni:

e valassza le az dramelldtast;

o allitsa a vastagsagallito tarcsat ., 0 " helyzetbe;

* Tisztitsa meg a pengét pontosan alkohollal a zsir eltavolitasa
érdekében;

e Csavarja ki az élez6 rogzitdgombjat (10, 12. dbra a 7. olda-
lon), emelje (a) az élez6t (1, 12. dbraa 7. oldalon) a reteszelési
helyzetbe, és forgassa el 180°-kal.

Ezutan hagyja, hogy a penge a két élezé kozott helyezkedjen
el. Rogzitse a gombot;

* Kapcsolja be a szeletelét az .1 “ gomb megnyomasaval (BEJ;

* Nyomja meg a kis gombot (13, 11. bra a 7. oldalon], hogy a
penge 30/40 méasodpercig forogjon az élezével szemben, hogy
éles sorja legyen a penge élén;

* Nyomja meg egyszerre a gombokat 3/4 masodpercig (11 és
12, 14. abra a 7. oldalon), majd hagyja Gket egyszerre;

o Az élesitdk tisztitasa ajanlott az élesités végén (lasd ==> Ele-
sitdk tisztitasal;

o Az élesités befejezése utan allitsa vissza a szeletet az eredeti
beallitasra a forditott eljarassal.

o Elesités utan a pengét meg kell tisztitani (lasd ==> Penge,
pengevédd és gy(ir( tisztitasa)

MEGJEGYZES: Ne hosszabbitsa meg a sorjazasi miiveletet 3/4

masodpercnél hosszabb ideig, hogy elkeriilje a penge vagoé-

lének veszélyes csavarodasat.

A pengét ki kell cserélni, ha mar nem élesithetd tovabb, vagy

ha a penge éle és a pengevédd kozotti rés meghaladja a 6

mm-t.

Tisztitas és karbantartas

¢ FIGYELEM! Tarolds, tisztitas és karbantartas elétt mindig va-
lassza le a késziiléket az elektromos héldzatrol, és hitse le.

¢ Ne hasznéljon vizsugarat vagy géztisztitot a tisztitdshoz, és
ne nyomja a késziiléket viz ala, mert az alkatrészek benedve-
sedhetnek, és aramiités kovetkezhet be.

¢ Ha a készliléket nem tartjak megfeleld tisztasagu allapotban,
az hatranyosan befolydsolhatja a késziilék élettartamat, és
veszélyes helyzetet eredményezhet.

¢ Az ételmaradvanyokat rendszeresen meg kell tisztitani, és
el kell tavolitani a készilékbl. Ha a késziléket nem tisztitja
meg megfeleléen, az csokkenti annak élettartamat, és hasz-
nalat kozben veszélyes allapotot okozhat.

o SERULESVESZELY! Az éles vagbpengék tisztitas kizbeni ke-
zelésekor dvatosan kell eljarni.

* FIGYELEM! Figyeljen a vagas és/vagy éles szélek miatti
maradék kockazatokra. Viseljen véddkesztyit (nincs mel-
lékelve).

Tisztitas

e Tisztitsa meg a hitétt kiilsé feliletet enyhe szappanos oldat-
tal enyhén megnedvesitett ruhaval vagy szivaccsal.

* Higiéniai okokbdl a késziiléket hasznalat el6tt és utan meg
kell tisztitani.

e Kerllje az elektromos alkatrészek vizzel vald érintkezését.

¢ Soha ne meritse a készlléket vizbe vagy mas folyadékba.

* Soha ne hasznaljon agressziv tisztitészereket, strolésziva-
csokat vagy klortartalma tisztitészereket. A tisztitdshoz ne
hasznaljon acélgyapotot, fémeszkdzoket vagy éles vagy he-
gyes targyakat. Ne hasznéljon benzint vagy olddszereket!

o A késziilék tisztitasat naponta legalabb egyszer vagy sziikség
esetén gyakrabban kell elvégezni.

e Atisztitdsnak rendkiviil pontosnak kell lennie a készulék azon
részei esetében, amelyek kozvetlenil vagy kozvetve élelmi-
szerekkel érintkeznek.

e Helyezze a vastagsagmérd tarcsat a . 0" helyzetbe.
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Elelmiszertalca tisztitasa

(15. abra a 8. oldalon)

A kocsi (ételtalca + kar + szar) konnyen kivehet6:

o 3llitsa a vastagsagallito gombot . 0 " helyzetbe (5);

o 4llitsa a kocsit (13) a futtatasanak végére (a) a vezérlok ko-
zelébe;

* csavarja ki a csavart (14, cslsztassa a kocsit felfelé (b);

e miutan eltavolitotta a kocsit, lehetéség van az ételtélca pon-
tos tisztitdsara forré vizzel és semleges tisztitoszerrel (pH 7).

A penge, a pengevéda és a gyiird tisztitasa

Téavolitsa el a pengevédé fedelét a késziilék hatuljan lévé csap

kicsavardsaval (16. abra a 8. oldalon).

FIGYELEM! A pengetisztitast nedves ruhaval és védékeszty-

vel [nem tartozék) kell végezni.

A penge ellentétes feliletének tisztitdsahoz el kell tavolitani a

pengét.

A pengét a kovetkezSképpen kell eltavolitani (lasd a 17. abréat

a 8. oldalon):

e szerelje szét a pengevéddt;

o tavolitsa el az élezét (a), és a vastagsag-szabalyozd gomb el-
forgatdsaval mozditsa ki a pengét a pengevéddbdl;

* lazitsa meg a pengét rogzitd 3 vagy 4 csavart (15) (modell
szerint);

* Vegye ki kdzvetleniil a pengét.

FIGYELEM! Figyeljen a vagas és/vagy éles szélek miatti ma-

radék kockazatokra. Viseljen véddkesztyiit (nincs mellékelve).

A pengevéddt forrd vizzel és semleges tisztitoszerrel kell

tisztitani.

Elez6 tisztitasa

e Az élesité tisztitdsa Ugy torténik, hogy a csiszold anyakat
ecsettel dorzs6li. Az anyakat biztonsagi helyzetbe kell helyez-
ni, ami azt jelenti, hogy a pengével ellentétes oldal felé kell
forditani éket.

Atereld tisztitasa

o A tereld eltévolitdsahoz csavarja ki a terel két csavarjat (16)
(l4sd a 8. oldalon a 18. 4brét).

e Tisztitsa meg a terelét meleg vizzel és semleges tisztitdszer-
rel.

Karbantartas

e A sulyos balesetek megeldzése érdekében rendszeresen el-
lendrizze a késziilék miikodését.

* Ha azt latja, hogy a késziilék nem mikddik megfelelden, vagy
probléma van, ne hasznalja tovabb, kapcsolja ki, és forduljon
a forgalmazéhoz.

¢ Minden karbantartasi, telepitési és javitasi munkat szakkép-
zett és felhatalmazott technikusoknak kell elvégeznitik, vagy
a gyartonak kell javasolnia.

e Helyezze a vastagsagmeérd tarcsat a . 0 " helyzetbe.

 Kérjlk, hivia fel a gyartét vagy annak szervizképviseldjét, ha
barmilyen cserére van szlikség.

Ov

Aszijat nem kell bedllitani. 3 vagy 4 év elteltével ki kell cserélni.
Lab

A &b romolhat és veszithet rugalmassagabol, igy csokkenhet
a késziilék stabilitdsa. Ebben az esetben ki kell cserélni dket.

qp?Z

Tapkabel
Rendszeresen ellendrizze a tapkabelt, hogy nem kopott-e. Eb-
ben az esetben ki kell cserélni.

Penge
Ellendrizze, hogy a penge eredeti atmérdjének 10 mm-nél nem
veszit-e el tébbet. Ebben az esetben ki kell cserélni.

Elez6 - 6rl6 anyajegyek

Ellendrizze, hogy a csiszolasi anyak megtartjak-e a csiszold-
anyagukat az élesitési miveletek soran. Ellenkezd esetben ki
kell cserélni a penge karosodasanak elkeriilése érdekében.

A csUsz6 vezetdk kenése

1d6réliddre ntson néhany olajcseppet a kerek cslszévezetdre,
amely mentén a kocsi elére-hatra mozog. Ez a mvelet a tar-
csagomb melletti nyflason (OIL) keresztil végezhetd el.

A BE/KI kapcsold cimkéje
Ha a BE/KI kapcsold cimkéi megsériltek, ebben az esetben ki
kell cserélni.

Szallitas és tarolas

o Tarolas el6tt mindig gy6z6djon meg arrdl, hogy a készlilék le
lett valasztva a halézatrdl, és teljesen lehdilt.

o A késziiléket hlves, tiszta és szaraz helyen tarolja.

* Soha ne helyezzen nehéz targyakat a késziilékre, mert ez ka-
rosithatja azt.

o Ne mozgassa a késziiléket mikodés kozben. Mozgatas kéz-
ben valassza le a késziiléket az elektromos halézatrol, és
tartsa alul.

* Nagy sulya miatt kiilénds gonddal kell eljarni a gép mozga-
tasakor vagy szallitasakor. Legaldbb 2 fével vagy kocsival.
Mozgassa a gépet lassan, dvatosan, és soha ne dontse meg
45°-nal nagyobb szogben.

Hibaelharitas

Ha a késziilék nem mikodik megfelelen, kérjik, ellendrizze az
alabbi tablazatban a megoldast. Ha tovabbra sem tudja megol-
dania problémat, kérjik, forduljon a szallitdhoz/szolgéltatéhoz.

Probléma Lehetséges ok | Lehetséges megoldas

Akésziilék Elesitse a pengét

nem szeletel

Tompa penge

Szennyezett A készulék tisztitasa
egyenletesen Kéoziilak
Akésziilék | Tulmelege- Hagyja hosszabb ideig hilni
abbahagyja | dett motor a gépet. A motor biztonsagi
a szeletelést termosztatja automatikusan
visszaall alaphelyzetbe.
Akocsinem | Szennyezett Tisztitsa meg a csUszérudat,
cstiszik csliszka és kenje meg vazelinnel
Néhany étel Kapcsolja ki a késziiléket, és
a pengéhez huzza ki a konnektorbél. Hadd
tapad. alljon meg teljesen. Tavolitson

el minden akadalyt. Torélje
le a pengét nedves ruhdval.

Apenge leall | Av-6v elkopott
a termék vagy szeny-

Forduljon a szallitéhoz.

vagasakor nyezett




Jotallas

A készllék mlkodését érinté minden olyan hibat, amely a va-
sarlast kovetd egy éven belll nyilvanvaléva valik, ingyenesen
megjavitjuk vagy kicseréljik, feltéve, hogy a késziléket az
utasitdsoknak megfeleléen hasznaltédk és karbantartottak, és
semmilyen modon nem hasznaltak vissza vagy hasznaltak fel.
Ez nem befolyasolja az On torvényes jogait. Ha a késziilékre jo-
tallas vonatkozik, adja meg, hogy hol és mikor vasaroltak, és
mellékelje a vasarlas igazolasat [pl. nyugtal.

A folyamatos termékfejlesztésre vonatkozd iranyelviinkkel
dsszhangban fenntartjuk a jogot a termék, csomagolas és
dokumentéacié specifikacidinak el6zetes értesités nélkili mo-
dositasara.

Eldobas és kornyezetvédelem

—————— Akésziilék tizemen kiviil helyezésekor a termeket
nem szabad mas haztartasi hulladékkal egyiitt
4rtalmatlanitani. Ehelyett az On feleléssége, hogy
a hulladékberendezést egy kijeldlt gydjtéhelyre
adja at. E szabaly be nem tartédsa a hulladékkeze-
lésre vonatkozd eldirdsoknak megfelelden bintetést vonhat
maga utan. A hulladékberendezés artalmatlanitaskor torténd
kiilon gydjtése és jrahasznositasa segit a természeti eréforra-
sok megdrzésében és annak biztositasaban, hogy az Ujrahasz-
nositds az emberi egészség és a kornyezet védelme érdekében
torténjen.

Ha tobbet szeretne megtudni arrél, hogy hol adhatja le Ujra-
hasznositas céljabol a hulladékot, forduljon a helyi hulladék-
gy(ijté vallalathoz. A gyartok és importérék nem vallalnak
feleldsséget a kozvetlen vagy nyilvanos rendszeren keresztiili

Ujrahasznositasért, kezelésért és okologiai hulladékkezelésért.

| E—

A gép artalmatlanitasa

A gép iizemen kiviil helyezése

Ha valamilyen okbél sziikségessé valik a gép izemen kivil he-
lyezése, gy6z6djon meg arrdl, hogy senki sem tudja hasznalni:
valassza le a haldzatrol, és szlintesse meg az elektromos csat-
lakozasokat.

YKPATHCbKUH

LLlaHoBHWMi KnieHTe!

Askyemo, wo npupbanu uen npunag HENDI. YBaxHo npoun-
TaulTe Leil NociBHMK KopucTyBaya, 3BepTatoum ocobnuey ysary
Ha npaBuna TexHikn be3neku, onucaHi HUXYe, Nepes NepLnM
BCTAHOBJIEHHSIM | BAKOPUCTAHHSAM LibOro npunagy.

IHCTPYKUii 3 TeXHiku 6e3nekn

* BukopucToByiiTe npunag nuile 3a NpusHayeHHsaM, gk onuca-
HO B LIbOMY NOCIBHMKY.

* BipobHuK He Hece BIfnoBifanbHOCTI 3a byab-aki 36uTky,
CNPUYMHEH] HEMPABWBHOIO KCTTyaTallielo Ta HeNpaBUAbHAM
BUKOPUCTAHHSM.

-A HEBE3MNEKA! PU3UK YPAXKEHHS ENIEKTPUYHUM

CTPYMOM! He HamaraiiTecs peMoHTyBaT\ npunag ca-
MOCTI/iHO. He 3aHyploiTe eNekTpUYHI YaCTUHW Npunagdy y Bogy
abo iHWi pignHu. Hikonn He TpuMaliTe npunag nig NpoTo4HoIo
BO/010.

« HIKOJIM HE BWKOPWCTOBYMTE MOLUKOLXEHWIA MPU-
JNIAD! PerynapHo nepesipsiiTe enekTpuyHi 3'eAHaHHA Ta WHYp

Ha HasiBHICTb MOLIKOAXEHb. Y pa3i MOWKOAXEHHS Bif eHaliTe
npunag Bif fkepena XueneHHs. byab-skuil peMoHT Ma€ BU-
KOHYBaTVCA NINLLE NOCTaqanbHUKOM abo kBanidikoBaHow 0co-
Boto, 1106 YHUKHYTH Hebe3nekun abo TpaBMu.
MONEPEMKEHHA! Mig yac posmilieHHs npunagy besneuy-
HO MPOKNaAITh Kabenb XMBAEHHS, AKWo Lie HeobxigHo, 1106
YHUKHYTA HEHaBMUCHOTO HATAry, MOWKOAXEHHS, KOHTAKTy 3
noBepxHelo HarpisaHHs abo Hebe3nekn BiAKNIOYEHHS.
MONEPEKEHHSA! Mokw wTekep 3HaxoAuTbCs Y MHI3Al, Npu-
Naf NiKN0YaETLCS 40 eeKTpoMepeXi.

MONEPEAKEHHA! 3ABX[N BumukaiiTe npunag, nepu Hix
B/l €[IHYBATH {0r0 Bif, eNeKTpoMepexi, YnieHHs, obcnyrosy-
BaHHA abo 36epiraHHs.

Migknioyalite Nprnag fo enekTpuyHol po3eTkn AuLLe 3a 4ono-
MOT0I0 HaMPyri Ta 4acToTW, 3a3Ha4eHNX Ha ETVUKETL Npunagy.
He Topkaiitecss BUIKI/eNeKTPUYHOMO 3'€HAHHA BONOrMMN
abo BonoruMm pykamu.

TpuMaliTe Npunag Ta enekTpuuHy BUKY/3 eHanHs nogani sig
BOAM Ta IHLIVIX PIAVH. SAKLL0 NPWUAag NOTpPanuBe y BOAY, HeraiHo
BUAMITb 3'€lHaHHS 3 [KEPESIOM XMBIEHHs. He BrKopucTo-
ByWTe npunag, AOKM WOro He MepeBipuUTb CepTUdIKOBaHUI
cneujianict. HefoTpMaHHs Lux iHCTPYKUIi npussene fo pu-
3UKIB, LLLO 3arpoXyI0Tb XHTTIO.

Mip'enHaiTe AKepeno XXMBAEHHS [0 NErkofoCTynHOI enek-
TPUUHOT po3eTky, Lob MoxHa byno HeraitHo Bif'efHaTV Npu-
nafy pasi BUHUKHEHHS HaA3BMYaIHOT cuTYaLi.
MepekoHaiiTecs, Lo WHYP He KOHTAKTYE 3 rOCTPUMM YN rapsi-
UMK NpeaMeTamu, Ta TpuMaiiTe oro nogani Bif BIAKPUTOro
BOTHI0. HiKONM He TATHITL 3a WHYP XMBAEHHS, Wob Bif eAHaTH
/010 Bifl PO3eTKM; HAaTOMICTb 3aBXAM TATHITb 38 BUNKY.

Hikonu He HociTb Npunag 3a LWHyp.

Hikonu He HamaraiiTecs caMoCTIHO BIAKPUBATY KOPMYC Npu-
nagy.

He BcTaBnaiiTe npefMeTyt B Kopnyc npunagy.

Hikonu He 3anuwwaiite npunag 6e3 Harnsgy nif Yac BUKOpU-
CTaHHS.

LIuM npunagom noBuHeH kepysaTyu kBanidikoBaHNin nepcoHan
Ha KyxHi pecTopaHy, inansHi abo bapy ToLwo.

Lleit npunag He NoBUHHI ekcnyaTyBaTV 0cObU 3 0OMEXEHUMM
Pi3nyHUMK, ceHcopHUMN abo po3ymoBKMU 3iBHOCTAMM abo
0C0bM 3 HEAOCTATHIM [OCBIAOM | 3HAHHAMU.

Lleit npunag 3a XoaHuXx 06CTaBUH He MOBUHEH BUKOPUCTOBY-
BaTUCA AiTbMU.

36epiraiiTe npunap Ta Moro eNekTPUYHI NIJKNIOUEHHS B Hefj0-
CTYNHOMY AN AiTel Micui.

Hikonu He BuKopucTOBYITE akcecyapu abo byab-siki L04aTKOBI
NPUCTPOI, OKPIM TUX, L0 MOCTA4aIOTLCA Pa3oM i3 NpUNafoM
abo pekoMeHLoBaHi BUPOBHMKOM. AKWIO LbOro He 3pobuTn,
Lie MOXe CTaHOBWTM 3arpo3y besnelii KopucTysaya Ta noLuKo-
anTv npunag,. BukopucToByiiTe nuwe opurianbHi getani Ta
akcecyapu.

He BuKopucToByiiTe Uit Npunag i3 30BHilWHiIM TaliMepoM abo
CUCTEMOIO ANCTAHLINHOMO KepyBaHHS.

He craste npunad Ha HarpisanbHuii 06'exT (BeH3nH, enek-
TPUYHE NAWTA, BYrifibHa NAnTa TOWo).

He HakpuBaiite npunag nig Yac pobotu.

He cTaBTe Ha npunag XoaHux npeameTis.

He BukopucToByiiTe npunag nobausy BifKPUTOrO BOTHIO, BU-
byxorebe3sneunnx abo nerkosalMucTix matepianis. 3asxau
eKcnnyatyiiTte Npunaj Ha ropu3oHTanbHIM, CTIAKIA, YUCTIAKINA,

XapOCTINKIiA | CyXii NOBEPXHI.
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e [punag He MoXHa BCTaHOBAIOBATK B MiCLSIX, fie MOXHA BUKO-
pUCTOBYBATU CTPYMiHb BOAM.

e [lig yac poboTn 3annLTe MicLe Ha BIACTaHI NpuHaliMHi 20 cM
HaBKOJIO MpUNagy AN BEHTUNSLLT.

¢ MOMEPEIXKEHHA! Tpumaiite BCI BeHTUASALINHI 0TBOPY Ha
npunagi BilbHWMU BiZ, NepPeLUKOf.

CneuianbHi iHCTPYKUii 3 6e3neku

o Lleli npunag He npu3HayeHnin Ans BUKOPUCTaHHS B AOMaLLHiX
yMoBax.

¢ He kopucTyitTecs npunagom bes 3aBaHTaxeHHs, 1106 3anobir-
TV NeperpisaHHio.

o YBATA! 3ABX// BrMuKaliTe MaLLnHy Ta Big efHylTe ii, nep
HIX TOpKaTUCS BYAb-AKMX MOTOPHUX YaCTUH.

¢ MOMNEPEIXKEHHA! He Hamaralitecs 0biiiT1 3anobixHIK.

o Aki10 Kabenb XMBAEHHSA NOWKOAXKEHMI, 1070 NOBUHEH 3aMi-
HWUTK BUPOBHUK, ioro cepsicHa cnyxba abo iHwi kBanipikosa-
Hi 0cobu, 0B yHUKHYTU Hebe3neku.

e Llelt npunag He cnif BUKOPUCTOBYBATY /1 PO3Pi3aHHs 3aMo-
POXEHVX NPOAYKTIB, M'fica Ui pubu, L0 BKNAAAIOTLCA B KICTKY,
TOLLO.

* He BuKkopucToByiiTe Npunad, AokW BiH He byne HanexHum
UnHOM 3i6paHnit 3 Ne30M, 3aXUCHUM OropoXeM Ta TpUMayem
ong ixi.

« MONEPEMKEHHA! 3ABX[N Tpumaiite pyku, fosre Bonoccs
Ta OfAr NoAani Bif PyXOMUX YacTuH.

YBATA! Big'efHaliTe npunag Bif Mepexi nepes o4un-
LLeHHAM, 0bcnyroByBaHHsM abo peMoHTOM!

. MONEPEMKEHHA! Tpumalite pyku nogani Bif pyxo-
MOl 4aCTWHY Ta pixXy4oro nesa.
. @

YBATA! MoTpibHa fBoCTOpOHHS 06pobKal

YBATA! [TpounTalite iHCTPYKLLI0 3 eKcnnyaTaul, oum-
LleHHst abo TexHiuHoro obcnyrosyBaHHs!

LlinboBe BUKOpUCTaHHS

e Lleit npunag npu3HayeHunin A8 KOMEepLINHOro 3acTOCYBaHHS,
Hanpuknag, y KyxHax pectopaHis, ifanbHi, NikapHsax i komep-
LiHMX NIANPUEMCTBAX, TakUX AK NeKapHi, MMporu ToLwLo, ane
He 415 NOCTINHOTO MacoBOro BUPOBHWLTBA iXi.

e [Tpunag NpusHaveHUit Nnile A8 Hapi3aHHA NPOAYKTIB, Ha-
npuknag M'sca, cupy, xniba Towo. Bygs-ske iHwe BUKOpU-
CTaHHS MOXe NpW3BeCTV [0 MOLIKOAXKeHHs npunagy abo
TpaBM.

* BuikopucTanHs npunagdy 3 byab-sKkoio iHLLIOK METOK BBaXa-
€TbCS HEMPaBUIbHUM BUKOpPUCTaHHsM npunagdy. Kopuctysay
Hece 0fiHOOCIOHY BIfMOBIAANBHICTL 3@ HEHaNexHe BYKOPU-
CTaHHSs NPUCTPOIO.

YcTaHoBKa 3a3eMJIeHHSA

Lleit npunap HanexwuTs fo knacy 3axucty | i Mae bytv nig'en-
HaHWI [10 3aXMCHOM0 3a3eMyIeHHs. 3a3eMNeHHs 3HNUXYE pU3KK
YpaxeHHs eNeKTPUYHUM CTPYMOM, Hafaloun NpoBIAHNK ANs BY-
MWKaHHS A1 e1eKTPUYHOTO CTPYMY.

Lleit npunap ocHalueHwit kabenem XnuBneHHs 3 BUIKOIO 3a3eM-
JIeHHsl ab0 eNeKkTpUYHMMY 3 eHAHHAMM 3 APOTOM 3a3eMIEHHS.
3'€lHaHHS NOBWHHI DYTU HanexHUM YUHOM BCTaHOBNIEHI Ta 3a-
3eMneHi.
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OCHOBHi YaCTUHM NPOAYKTY

(Puc. 1 Ha cTop. 4)

1. 3aroctpioBay ne3

2. Cron-nnaHwet

3. [lepeBeseHHs

4. Tlepemukay yeiMKHeHHs/BuMKHeRHS [6innii (1): YBIMK.; yop-
Huit (0): BUMKHEHO]

5. [IMcK TOBLLMHM 3pi3y

6. 3atnck Bupoby

7. Obmexysauy ne3

8. Jleso

9. 3aMok Ans nepeBe3eHHs

10. BonT 3axucHoro oropogxeHHs nesa (He sigobpaxaerscs)

3ayBaxkeHHs: BMicT Lboro nocibHnka 3acToCOBYETHCA [0 BCIX

nepeniyeHnx enemMeHTiB, AKLIO He 3a3HaueHO iHWe. 30BHILLHIN

BUTASA MOXe BIfPI3HATUCS Bif 306paxeHnx 306paxeHs.

CxeMa KOHTYpy

210000, 210017, 210031, 210048, 210086, 970294
(Puc. 2 Ha cTop. 4)

A. OsuryH

B. TpaHcdopmatop
C. Kanitan

D. 3axucHe 3asemnenHs (kpyrnal
E. Kuse

F. HelttpansHuit
G. Mepexntountu

H. Pene

| IHpvKaTopHa namnoyka
J. Tennoswit Bupi3

K. Mikponepemukay

Diarpama 3 po3po61eHUM CUCKOM feTaneil
210000, 210031, 210048, 210086, 970294
(Puc. 3 Ha cTop. 5)

J:ngefM Ha3Ba yacTuHu KinbkicTs
1 Ognepxysay 1
2 AkTuBHUI Knanbopg, 1
3 XapyoBa cBepAnoBuHa 1
4 [lncK i3 3aXMCHUM Ne3oM 1
5 Jleso 1
6 KinbLe 3axncty nesa 1
7 KpoHwTelH notka 1
8 Ixa Ta dikcoaHa rpyna 1
9 Brynka 3 dikcoarnMm pykamu 1
10 Pyuka 3 ikcosaHolo rpynoio 1
" MnacTvkosa rpaHyna 1
12 [suryn 1
13 MoTopHe ynakyBaHHs! 1
1% LUﬂmanava dikcoBaHMM 1

KpoHLTeitHom P12x185
15 Bontu 3 3axucHnM nesom 1




16 Migwununk 6202 55 LLInunbka 3axucHoro kinbLia nesa 2
17 Koneco pemens anst nesa Péb 56 BnokysanbHa kapToH ans M'Aca 1
18 Lnunbka koneca pemeHs 57 KpoHLwTeitH oci Mikponpenapaty 2
19 PemineubB.330 58 ManeHbKe KofiLLaTKo pemeHst ABUTYHa 1
20 MynbuyBaHHs Mikponpenapatis 59 Bogilt npeaMeTHoro ckenbus 1
21 JTiHis xvBneHHs 60 HanawTyBaHHs Koneca pemeHs 1
22 Bicb Mikponpenapaty 61 HanalwTyBaHHs ronoBokpyXHuka 1
23 lMepemukay 3i Wkanoo 2 (15 MpyxknHra npoknaaka 1
009 NIAWNTHAKE
24 Mpyxu1HHa npoknaaka
(15 MpyxwHHa npoknaaka
25 Kunumok 63 N4 NigWwunH1Ka !
26 [epcoHan ckynbaHTHOro kynauka " [lnckoBa ralika 3aXUCHOTO HOXa 1
2 MossyHoK 3 KBa/PaTHOIO ro10BKOI
28 BpnkeTyBanA oce 65 BonT 3 pyukamu, Lo 3adikcoBaHi 1
2 Becia mykiw ByKcpysanin 66 BonT 3 neperopogkoio nanbus 2
30 Bicb kpoHLuTeliHa bykcipyBaHHs! 67 Kosnauok nansus 2
9 Bick keagpanTa 68 Bont pyyku kpoHLTeiHa 1
32 KpoHLuTeitt ans bykcupysaHHs 69 Po36nokysaty NpyXuHHHIA ra3 1
33 MexaHiuHnit reuHt M8x35 0 Bont, o BAHYS Ha ABATYH 1
34 Migwmnnmk kynbkn 607 n M'sichuif wkpebok ?
N 72 BonT wpebka ans M'aca 2
35 Pyuka KpuLKn KpoHwWTelHa
BykcupyBaHHs 73 BonT 3atucky kanitopa 1
36 Pene 74 Kpuiwka niglumnhuka notka A 1
37 Kanitan 75 KpoHwwTeitH Ans M'sicHoi nanTv 1
38 Qikcatop emHocTi 76 Kpuiuka niglwmnHuka notka B 1
39 Kronkosuit Mynby MepexpecHa 3arnubrena
77 . 2
roniska Méx12
40 lepemyikay kHomok
i Mareputcoka nara 78 BonT, o 3608Tye MocTH 4
W M'SicHii WKpe6ok 79 3anipHuii rBUHT oCi KBaApaHTa 2
3 Myflod 419 3870CTpEHHS 80 Perynioiite bonT noB3yHka 1
4b OcHoBa ans roppysanHs 36ipku 8l Marrit 1
45 OcHoBa ans roppysarHs 3ibpaHol 8 Mepemukay uartiris 1
83 Antominiesuit bnok 1
46 KHonka 3aroctpioBaya
47 Koneco ans apibHoro nogpibHeHHs P45 8 Mikponepemyka 1
) 85 Oikcarop i3 Hepxasiioyoi cTani 1
HeouuiieHe Koniwwatko
48 ) -
Ans wnidysarHs 045 86 06mexeHuit bnok 1
49 LLnunbka kaMeHio ANs BUTUPAHHS 87 CMyra 3 HepXasilouol cTa 1
50 Becna 88 BcTaHoBiTh rBUHT Anst 1
B KpoHLTeHa N10Tka
51 Lnunbka KpoHLTeAHa
A1 3arOCTPEHHS 89 OnuBHUI yWinbHIOBaY 1
52 Pyyka pns 3ataryBaHHs ronosku
53 AKTVBHWI knanbopaoBuii MaHAPIT
54 [ymMoBa Hixka




210017

(Puc. 4 Ha cTop. 5)

3cyBHa Bicb KpOHLUTENHa

u!(c)rmerm Ha3sa yacTuhu KinbkicTb
101 Onepxysay 1
102 AkTiBHWI knanbopp, 1
103 Xap4oBa cBepanoBuHa 1
104 [nck i3 3axncHM nesom 1
105 neso 1
106 Kinbue 3axucry nesa 1
107 KpoHLuTeitH notka 1
108 OikcosaHa rpyna ixi 1
109 Brynka 3 dikcoBaHMMM pykamu 1
110 Pyuka 1
1 MnacTnkosa rpayna 1
12 [BuryH 1
113 MotopHe ynakyBaHHs 1
14 JliHif XuBneHHs 1
115 Bontu 3 3axucHm nesom 1
116 Migwnnunk ans kynbok6204 2
17 Koneco pemens 1
118 LWnunbka Koneca pemets 1
119 Pemineup SV.400 2
120 MiaTprMyBanbHa ocHoBa 1
121 KabenbHa kypTka 1
122 Mearscraper 1
123 KHonkosuit Mynby 1
124 Mepemukay kHomok 1
125 Kanitan 1
126 Qikcatop emHocTi 1
127 [BUHT OpiEHTOBAHOrO NepcoHany 1
128 Mepemuikay 3i Wkanoto 1
129 MpyxuHHa npoknagka 1
130 Knnnmok 300 1
131 MatepuHcbka nnata 1
132 OckynbaHTHa WnUAbKa Ans Kynadka 1
133 3cyBHa Bicb 1
134 Mos3yHok 1
135 [yMoBa Hixka 4
136 MepecysHe HabpnaaHHs oceit 2
137 Pene 1
138 BecHsHa koB3Ha Bich 2

139 ByKcupyBaHHs !
140 Bicb kBagpaHTa 1
141 KpoHLTelt ans bykcupysanHs 1
142 KHonka kpoHLuTeiiHa bykcupyBaHHs 1
143 Mynby Ans 3arocTpeHHs 1
144 KHonka 2
145 Konecq Ans apibHoro 1
noapibHerHs @ 45
146 Wnunbka KoniLuaTKa ns 2
ounLLEHHs ppe3iB
147 BecHsiHe konieco ans ounLLeHHs dpesiB 2
148 Cvpa Koniwatka Ans wnigysarHs @ 45 2
149 Pyyka Anq 3aTAryBaHHs rofoBKku 1
150 OnopHa 0CHOBa 30BHILIHBOTO KiNlbL 1
151 0 4751 Koneco 1
152 LLinunbka kaMeHIo NS BUTUPaHHS 1
153 OcHoBa ans roppysanHs 36ipku 1
154 LWNWAbKA 3aXMCHOTO KiNbLs Ne3a 2
155 nunbka gexa ang ixi 1
11552,& BnokysanbHa kapToH Ans M'sica 1
157 Bracket anst nepecysHoi oci 1
158 ManeHbKe KonilLaTko peMeHs 4BUryHa 1
159 Koneco ans nepenayi mikponpenapatis 1
160 Pyyka KpoHLWTeiiHa bykcupyBaHHs 1
161 MepecysHa Bicb608 1
162 HanawTyBaHHs Kofieca pemeHs 1
163 HanaLwtysaHHs ronoBokpyxHuka 1
m @ 20 npyxuiHHa npoknaaka 1
ANA NifWNANHKKS
165 (0 47 npyxuHHa npoknagka ans oTeopy 1
166 [lvckosa raiika 3ax1cHoOro Hoxa 1
3 KBa/PaTHOIO r010BKOI0
167 Bonr 3 pyukamu, wwo 3adikcoBaHi 1
168 BonT 3 neperopozakoio nanbus 2
169 Kosnayok nanbugs 2
170 BonT pyyku kpoHwTelHa 1
1 lalika pyykn KpoHLUTElHa 1
172 HuxHiiA BonT KpoHLWTeitHa 1
173 3anipHuii rBUHT oci KBafpaHTa 2
174 BonT, wo 3608Tye MocTy 4
175 Bont oci Mikponpenapaty 1




176 0 12 Nig Npy>X1HHOI0 NPOKNAAKOK0 1
177 M'sicHuit wipebok 2
178 Bont wkpebka ans M'sca 1
179 OynbkynonigwmnnHnK 2
180 BonT nigwwnkvka dynekypy 2
181 OikcaTop i3 Hepxasitoyol cTani 1
182 Marhit 1
183 lepemyukay MarHitis 1
184 0bmexeHnit bnok 1
185 Mikponepemukay 1
186 Kpuwka nigwmnnmka notka A 1
187 Kpuiwka nigwmntuka notka B 1
188 OynbkynoniawnnHmnk 1
189 OnnBHMI yWinbHIOBaY 1
190 Cmyra 3 HepxaBitoyol cTani 1
191 BCTaHOBiTtI TBUHT AN4 1
KPOHLLTeHa N0TKa

3anobixHi 3axopm

o [Tpynag NOBWHHI eKkcnnyaTyBaTh AiMLIe BUCOKOKBaNi(ikoBaHi

baxiBLyi, AKi LOTPYMYIOTbCS 3ax0LiB De3neku, onncaHnx y Lpo-

My NOCIBHMKY.

Y pasi poTallii nepcoHainy HaB4aHHs CNif NpoBecTy 3a3fane-

rigb.

Mpunag obnagHaHo 3anobixXHAMU NpUCTPOSIMK B Hebesney-

Hux Micusx. OfHak He pekoMeHAyeTbcsi TopkaTWcs nesa Ta

PYXOMWX KOMMOHEHTIB.

o [lepes, nodyaTkoM onepaLiii 3 TexHiYHOro obcnyroByBaHHs

Bifl' €jHANTE AXEPeNo XWBAEHHS.

PeTenbHo OLjiHIO/Te 3a/MLLKOBI PUBMKN NPY BUAANEHHI 3aXNC-

HVX TPUCTPOIB AN OUYMLLEHHS Ta TEXHIYHOr0 0BCNYroBYBaHHS.

OymLLeHHs Ta TexHi4YHe 0BCNyroByBaHHS BYMaraloTb BUCOKO!

KOHLEeHTpaLii.

ABCOMIOTHO HEODXIAHWI PeryaspHuii KOHTpOAb 3a kabenem

XNBNEHHA. MoTepTnid abo NOLIKOAXKEHW WHYP MOXe Hapa-

XaTW KOPUCTYBAYiB Ha BENMKMIA PU3UK YPaKEHHS eneKkTpuy-

HIM CTPYMOM.

AKLLO NpUCTPIt Noka3ye aHoManii, He BUKOPUCTOBYITe 110r0 Ta

He HamaralTecs BiApeMOHTYBaTH /10ro: 3BEpHITLCA A0 NOCTa-

HanbHMKa.

He BuKopucTOBYITE Npunag ANs 3aMOPOXEHUX MPOAYKTIB,

M'sica, pubu 3 kicTkami abo Byab-AKMX iHLWIVX NPOAYKTIB, OK-

piM XI.

IMpu po6oTi 3 HeBeNUKOI NOpLIELD M'sca He BUKOPUCTOBYIATE

npunap 6e3 BUKOPUCTAHHS M'SICHOTO LITOBXaYa.

He cTiiiTe B He6e3ne4yHOMy MoNOXeEHHI, Ne30 MoXe Cnpuyn-

HUTU TPaBMMU.

BupobHuk i/abo npogaseub He HecyTb BIANOBIAANLHOCTI B Ta-

KUX BUMagKkax:

- SKLIO NpUNaj KepyBaB HeaBTOPWU30BaHWI NepcoHan;

- AKLWO Aesiki feTani bynu 3aMiHeHi HeopuriHanbHMK 3anac-
HIMW YaCTHaMUY;

- AKLLO IHCTPYKLT, LLLO MICTATBCS B LbOMY NOCIBHMKY, He BIKO-

HYIOTbCSA HANEXHUM YUHOM;
- AKLLO pi3aK He BYB OYMLLEHNIA | 3MALLEHWI HANEXHMN Npo-
ayKTamu.

BcraHoBneHa cucteMa 6esneku

CucteMa MexaHiyHoi 6e3neku

CwicTeMa MexaHiuHoT be3neku Npunagy, onncaxa B LboMy nocib-
Huky, Bignosigae aupexktusam EC 2006/42 ta Hopmam EN 1974,
Cucrema besneku BkOYaE:

® 3aXMCHa KPWLLKa f1e3a

® KinbLe

 4oxosl fe3a

® M'ACHMWIA WTOBXaY

® pyyKka 15 M'sica 3 KpYriIoto ralikoio Ta po3nipkoio

® KpYILLKa ANS PYK Ha NigA0HI ANs NpoayKTiB

EnekTpuyHa cuctema besnekn

Mpunag obnagHaHo:

* MiKporepeMmukay, Skuit 3ynuHae nNpunag y BUNAAKy, SKLio
rOMIOBKY [/ 3aXWCHOrO Oropoxi 3HATW; Mikpomepemunkay
3anobirae nepesanycky npunagy, KO 3axMCHa 0ropoxa He
BCTAHOBJIEHA B MONOXEHHI BUMKHEHHS.

* pesie B KOHTPOSLHOMY Bs0u, sike noTpebye nepesanycky npu-
Nafy B pasi NpUNVHEeHHs Nodadi enekTpoeHeprii.

HesBaxatouu Ha Te, Lo npunag sepcii CE ocHalleHo enekTpuy-
HWMW Ta MexaHi4H1MM 3acobamu 3axucTy (Konv Npunag npauioe,
a TaKOX 119 TeXHIYHOIO 0BCIYroBYBaHHA Ta O4YMLLEHHS), BCE e
icHytoTe MOBTOPHI PUBUKW, siki HeMoxnnBo NOBHICTIO yCyHY-
TW; Ui PU3KKN HaBELEHO B LibOMY NocibHMKy B po3gini «MOME-
PE[DKEHHSA! / HEBE3MEYHO! / 3BACTEPEXEHHSA!» . Jleso 1a
iHLLI YaCTWUHM MaLLVHW MOXYTb CIPUYMHWTY NOPI3N Ta TPABMU.

MiprotoBka nepes BUKOPUCTAHHAM

* 3HIMiTb yClo 3aXM1CHY YyNaKoBKY Ta ynakoBky.

e [lepekoHaiTecs, Lo NPUCTPI Y XOpPOLIOMY CTaHi Ta 3 yciMa

akcecyapamu. Y pasi HenoBHo! abo MoLUKOAXeHOI L0CTaBkM

HeralHo 3BepHITbCH [0 NOCTayanbHuKa. Y LibOMY BUNAAKY He

BVIKOPWCTOBYITE NPUCTPINA.

Mepef BUKOPUCTaHHAM NOYNCTITL akcecyapy Ta npunag (ame.

==> QunlenHd Ta gornaa).

[TepekoHaliTecs, Wo Npuag NoBHICTIO CyXnid.

lMocTaBTe Npunaf Ha ropu3oHTabHy, CTiliky Ta XapocTilky no-

BepxHio, be3neyHy ans bpusok Boau.

e 36epiraiiTe ynakoBky, kL0 BY NnaHyeTe 3bepirati Bal npu-
nag 'y MabyTHbOMy.

e 36epiraiite NocibHWK KopucTyBaya s NOAANBLIOTO BUKOPU-
CTaHHA.

MPUMITKA! Yepes BupobHUYi 3an1LLKK Npyag MoXe BUNycKa-

TM Nerkuii 3anax nif Yac Neplnx Aekinbkox 3actocysaHb. Lle

HOpManbHO | He BKa3ye Ha bynb-skuii fedekT abo Hebeaneky.

[MepekoHaiiTecs, Wo npunag 4obpe NPoBITPIOETLCS.

BcraHoBneHHs abo 36upaHHs Ta po3bupaHHs
Pobotyt 3i 36upaHHs abo po3bupakHs npunagy BUKOHYIOTbCS 3
3yMUHKOK NPUNafy Ta Bif €AHAHHAM Bif [Xepena XUBeHHs.
YBATA! Bypjb-siki poboTi 3 MOHTaXy, TexHi4HOro 0bcnyrosysaH-
HSl Ta PEMOHTY Ma€ BIUKOHYBaTV AinLLe KBaNipikoBaHMiA | ynoBHO-
BaXeHWi1 haxisellb.

" @



Pixyunit enemenT (puc. 5 Ha cTop. 6)

1. TlpuKpiNiTe MoAYNb 3ar0CTPEHHS TaKUM YWMHOM, 1|06 Ne3o He
NepeMicTUNOCS MiX KofecaMu.

2. 3aKpiniTb 3arocTploBasbHIIA NPUCTPIN Ha MaLIUHI, 3aTArHYB-
Wy Tpumay. Mepef, BUKOPVCTAHHAM MaLLMHI NepekoHaliTe-
€S, L0 NPUCTPIN ANns 3arocTpeHHs fobpe 3akpinnexuii.

MPUMITKA! MpucTpiii ana 3aroctpeHHs obnapHaHui 3ano-

6iXHAM BUMUKayeM. FAKLO NPUCTPIA ANS 3aroCTpeHHs He

NPUELHAHO HaNeXXHNM YMHOM, BU He 3MOXKETe KOPUCTYBaTUCS

npunaaoM.

Pyunuit 3axuct (Man. 6 Ha cTop. 6)

1. MoMicTiTb 061ABa rBUHTU B KapeTky.

2. MpuepHaiite 3axucT Ans pyk.

3. MowmicTiTb A8I Wanbu Ha bini bontn.

4. TpukpyTiTh ABI KynononogibHi raiku.

MPUMITKA! PeKoMeHAyeTbcs He KOPUCTYBaTUCS MpPUNajoM,
AKLLO He BCTAHOBEHO 3aXUCT AN PYK BiANOBIAHO A0 IHCTPYK-
uin! Lle dyHkuii 6esnexu, siki 3anobiraioTb MOXANBOMY TpaB-
MyBaHHH0. AKILO He NpueRHATH Ui GYHKLIT, icHye pusuk Tpas-
MyBaHHs.

IHCTpYKUIT 3 ekcnnyaTauii

Mpunag HeobxifHO BCTaHOBMOBATW Ha pobounid CTin, Wo BiA-

NoBifae 3aranbHUM po3MipaM npunagy, 3a3HayeHnM y po3gini

«TexHiYHI XapaKTepucTUKM»; TOMy BiH NOBUHEH ByTW A0CTATHLO

BEUKUM, 106pe BUPIBHAHUM, CYXUM, TNaZKUM, CTIIKUM, CTiil-

KUM | po3MilLieHnM Ha BucoTi 80 cM Big 3emi.

Kpim TOro, MalwvHy HeobxifHO BCTaHOBMIOBATY B MPUMILLEHH 3

Makc. sonorictio 75% npu Temnepatypi Big 5°C fo 35°C, o670 B

cepefoBuLLj, ke He BNAUBaE Ha 36ii npunagy.

BAXJIMBO! Yci petani (ManapeH and snpuckysaHHa ki, 4oxon

LNS PyK, 3aronosok Anq nes) HeobxigHo BCTaHOBMTY, 3ibpaTh Ta

3aKpinuTK Nepe, noyaTkoM poboTu.

e Po3MicTiTs npunag Tak, Wob nepemukay  yBIMKHEHHS/
BVMKHEHHS DyB CNpsiMOBaHWIA 40 KOPUCTYBaya.

* fKLL0 3aroCTpioBay ne3 He BCTAHOBNEHO, BUKOHANTE Taki Ail:
- [oMmicTiTb 3aronoBHUK nesa B NiACTaBKy Tak, Wob neso He

NPOXOAMII0 MiX 3yByacTuMu nepesadamu.

- 3aTArHITb 3aN0BIKHUI TBUHT Ha 3aroNoBHUKY Ne3a.

- Mpumitka! Mpunag obnagHaHo 3anobikHUM BUMUKaueM,
SKWI aBTOMaTVYHO BUMUKAETLCS, SKLLLO NPUCTPIN Ans 3aro-
CTPEHHS BUIHATO)

* BcragTe Bunky B po3eTky.

e [loBepHITL AVCK i3 rpadyiioBaHolo Wkanoio Ao baxaHoi ToB-
LLMHW 3pi3y.

o YBIMKHITb NpUnag, HaTUCHYBLLN KHomKy «BIJIAN (1]» nepemn-
kaya YBIMK./BUMK.

e Moknagite NPoayKT Ha kapeTky Ta BigperymioiiTe 3aTnckay,
1106 MiyHO TpUMATK NpOAYKT Ha Micui. MepekoHaiiTecs, Wo
BMpib PO3MiLLEeHO Ha CTOMOPHIM NNACTUHI.

e [licna Toro, sk BUPib Byno Hapi3aHo, BUMKHITL Npunag, Hatuc-
Hyswu YOPHY (0] kHonky nepemukaya YBIMK./BUMK.

* [10BepHITb PerynaTop TOBLUVHM Ha3a4 Yy NoNoxeHHs «0».

flk 3abnokyBaTh NpUCTpiN AN Hapi3aHHA

(Puc. 7 Ha cTop. 6)

1. MoBepHIiTb pyyKy NPOTH FOAMHHMKOBOT CTPINKY.

2. [popoBxyiiTe NoBepTaTh PyyKy, LOKW BOHa He byae NoBHiCTio
ocnabnena.

%98

3. [NepeMicTiTb KapeTky y MpaBWfibHE MONOXEHHS, Hapisysay
Byne aBToMaTIYHO 3abnokoBaHo.

Al po36n0oKyBaTM NPUCTPIil BNS Hapi3aHHs

(Man. 8 Ha cTop. 6)

[MoBepHITb pyuky 3a roANHHUKOBOI CTPinkolo, 1106 po3bnoky-
BaTW Hapisysay. LLlob 3aTarHyTn kapeTky, HeobXigHO NOBHICTIO
NOBEPHYTW Py4KY KEpPYBaHHS.

3aBaHTa)KeHHs Ta Po3pi3aHHs NPOAYKTIB XapyyBaHHS

MONEPEAKEHHA! MpopaykTu, siki noTpi6Ho BMpi3aTu, cnip 3a-

BaHTaX<yBaTW B NOTOK ANS NPOAYKTIB, TiNbKM AKLLO perynstop

TOBLLWHMN BCTAaHOBNIEHO B NONOXeHHS «0». 3BepHiTh yBary Ha

ne30 Ta rocTpi kpai.

[Mpouenypa Taka:

e nicns Toro, Ak BUpiO ByB 3aBaHTaxeHWt Ha N10TOK NS Npo-
LYKTIB | NOKNAAEHWI Ha Tapisky, 3ynuHITb AOro 3a JoNoMoroio
MaHinynsTopa, Lo NocTayaeTbes 3 TO4KaMi 3aTUCKY;

* BifiperynioBati pyuky perynstopa ToBLyMHM TaK, o6 oTpuma-
T BaxaHy TOBLLUHY pi3aHHs;

o LLlo6 yHMKHYTW HelacHUX BUMafKiB, onepaTop MOBUHEH MO-
BEPHYTUCb [0 MalUWHK Ta NpaBWIbHO MOCTABUTKCH Y Moso-
XEHHS: MOKNAAITh KiNbLEBY PyKy Ha M'CHUIA WTOBXaY, a No-
TiM iBy nopyy 3 gedektopoM (He TopkaiiTeck nesal;kopnyc
nosuHeH ByTy NepneHanKynapHIM 4o poboyoi nosepxHi (aus.
man. 9 Ha crop. 7).

MONEPEMKEHHA! MakcumanbHa yBara: )oAHa yacTuHa Tina

He NOBWHHA KOHTaKTyBaTK 3 ne3om (aue. Man. 10 Ha cTop. 7);

® HaTUCHITb KHOMKY BBIMKHEHHS 17

* M1aBHO NIAWTOBXHITL KapeTKy (aeko Ana i + M ACHMI WToB-
Xau + HiXKy) 0 /1633, He HaTUCKaKYM Ha NPOAYKTY 33 0NOMO-
rolo M'SICHOTO LUTOBXaya, OCKIIbKI BOHW MaloTb BAACHY Cuiy
TAXIHHSA, Ka 3AINCHIOE TUCK Ha BMMIploBabHY ToBLLUMHY. Jle3o
JIerKo po3pi3a€ NPOAYKTH, a Npuiag CnpsiMoBYE HOro 3a Jo-
nomoroto gednektopa Ha naHens ang 36upatna (gms. man. 11
Ha cTop. 7);

* He KopuCTyiTecs NpunaaomM 6e3 NpodyKkTie xapuyBaHHs;

* nicns Toro, sk NpoaykTy bynu po3pisaHi, BCTAaHOBITL perynstop
TOBLUMHN B nonoxeHHst «0» | BUMKHITb Npunag, HaTUCHYBLWN
KkHonky «0» nepemnkaya «YBIMK./BUMK »;

* 3HoLLyITe Ne30, K TiNbKK WMATOUKM NoKaxyTb rpyby abo no-
TEPTY MOBEPXHIO, | Pi3aHHA CTaE CKNafHMM [ans. => «3HuuleH-
HA N1e3a» B PO3AINT «IHCTPyKUii 3 ekcrnyaTawi»).

PiskicTb nesa

MOMEPEMKEHHA! Mepw HiX npopoBXyBaTU 3aroCTpeHHs

nesa, byabte yBaxkHi o CTUCIINX PU3UKIB (gus. = => BcTa-

HOBreHa cucteMa besneku), siki BKasyoTb Ha Hebe3neky Tpas-

MyBaHHS$, SKLLO IHCTPYKLT HUKYe He BUKOHYIOTHCS.

Jle3o HeobxigHo nepiofnyHO 3arocTpioBaTh, AK TiNbkM BOHO

CTa€ TyNuM; CAif, AOTPUMYBATICS HABEAEHUX HUXYE AeTabHUX

IHCTPYKLf:

* Bif'eaHaNTe BAOK XMBNEHHS;

® BCTaHOBITb PEeryNnsiTop TOBLUMHM, PEryioloun naacTvHy Tos-
LMHY B NooXeHHs «0 »;

* PeTensHo nomuiiTe €30 CNUPTOM ANsS BUAANEHHS XNPY;

* BinkpyTiTb dikcylouy pyyky 3aronoska (10, Man. 12 Ha ctop. 7),
nigHiMiTe (a) 3aronosruk (1, Man. 12 Ha ctop. 7) 8 nonoxeHHs
3aMVIKaHHS! | NOBepHIT 11oro Ha 180°.

MoTim faiiTe oMy nepeMicTUTICS 40 KiHLA TaK, ob ne3o byno
posTalioBaHe MiX ABoMa 3aronoskamu. 3abnokyiTe pyuky



KepyBaHHS;

* YBIMKHITb NPUCTPIit AN HApi3aHHS, HATUCHYBLIK KHOMKY «b»
[ONJ;

 HatucHits Manebky kHonky (13, Man. 11 Ha ctop. 7) i gavite
nesy obepratiics BigHocHo 3aronosHuka npotarom 30/40 c,
11106 0TPUMATL Pi3KWIA XXap Ha Kpato nesa;

o HaTuCHITL 0fHOYACHO KHOMKY | yTpuMyiiTe X npotsrom 3/4
cekyHa (11 7a 12, man. 14 Ha cTop. 7), a notim 3anuwre ix og-
HOYaCHO;

* PekoMeHyETbCS YMCTUTY 3aroCTpioBaYi Nicas 3akiHueHHs 3a-
rocTpenHs (aue. = => OunwenHs saroctprosayal;

o [licns 3aBepLUeHHs 3aroCTPEHHS NOBEPHITb 3pi3 A0 NOYaTKo-
BOr0 HaNalITyBaHHs 3a JONOMOro0 NPOLefypyu NOBEPHEHHS.

o [Nicng 3arocTpeHHs ciig o4ucTuTH Neso (ane. = => Jleso, 3a-
XMCHY OTOPOXY Ta KiNbLeBy 4nCTKy)

MPUMITKA: o6 3ano6irtn HebeaneyHoMy nepekpy4yBaHHO

pixy4oro Kpato ne3a, He nMofoBXyinTe poboTy cnnecky binbwe

3lbc.

Jleso cnip 3aMiHoBaTH, AKWO Woro GiNblue He MOXHa 3aro-

cTpUTM abo AKIWO NPOMIKOK MK KpaeM fiesa Ta 3aXMCHUM

LMTKOM Jie3a NepeBuLLye 6 MM.

OuMLLEeHHS Ta TeXHIYHe 06cnyroByBaHHS

¢ YBATA! 3aBxan BigkitouaiiTe npunag Bif AxXepena XueneH-
Hsl Ta 0XONOAXY/Te 110ro nepef 3bepiraHHAM, OYNLLEHHSAM Ta
obcnyrosyBaHHAM.

* He BUMKOpUCTOBYITE CTPYMiHb BoAM abo napoounilyBay Ans
OYMLLEHHS Ta He LWTOBXalTe NpuUnag Nig Boay, oCKinbKy fAeTani
MOXYTb CTaTh BONOTMMW, @ TakoX MOXe Mpu3Bectn Lo ypa-
XEHHS eNeKTPUYHINM CTPYMOM.

. gKLU,O npunaj He 3Haxo4uTbCsa B rapHoMy cTaHi YMCTOoTH, LEe
MOXe HeraTvBHO BMUIMHYTW Ha TepMiH cnyxbu npunagy Ta
npu3BecTy fo Hebe3neyHol cuTyauil.

© Banuwiky iXi cnif, perynsipHo YACTUTY Ta BUAANATU 3 Npunagy.
gKLU,O npunag He O4WULLYETbCA HaleXXHUM YMHOM, Lie CKOpOo-
TUTb 0ro TepMiH cnyxbu i Moxe Npu3BecTy [o HebedneyHux
YMOB Nif 4ac BUKOPUCTaHHA.

« HEBE3MEYHO LWKOAY 3A0POB’K! Mig yac unieHHs chig,
6yTVI O6epe>KHVIMV\ 3 FOCTpUMM pIXYYUMUN Ne3aMu.

« MNONEPEMKEHHA! 3BepHiTh yBary Ha 3anuiwkoBi pUsnKu
yepes po3pisn Ta/abo rocTpi kpai. OasranTe 3axMcHi pykasu-
kv (He noctayatoTbes B KoMnekTi).

OuunLLeHHs

© OYuCTiITb OXONMOAKEHY 30BHILLHIO MOBEPXHIO raHuipkol abo
rybKoto, 371erKa 3MOYEHOI M KM MUIBHUM PO3YMHOM.

* 3 MipkyBaHb ririenn NpyUag CRif YACTUTK o Ta Nicas BUKO-
pUCTaHHS.

© YH1KaliTe KOHTAKTY BOAM 3 eNeKTPUYHUMIA KOMMOHEHTaMM.

* Hikonu He 3aHyploiTe npunag y Bogy abo iHWwi piguHu.

© Hikonn He BUKOPKCTOBYATE arpecuBHi 3acobu AN YMLLIEHHS,
abpasvsHi rybku abo 3acobu Aa YNLLEHHS, WO MICTATb X10p.
He BukopucTOBYiiTe ANS YNLIEHHS CTafeBi MOYaku, MeTasne-
Be npunagaas abo byab-aki rocTpi yu 3aroctpeHi npeametn. He
BMKOPUCTOBY/ATe BeH3MH abo po3unHHMKN!

o OyuLLeHHs Npuaagy cif NPOBOAWTY NPUHAAMHI OAUH pa3 Ha
neHb abo yacTile, 9K HeobxigHo.

o OyuileHHs Mae by HaA3BMYaANHO TOUHWM S TUX YaCTUH
npunagy, siki besnocepefHbo YM 0MOCEPEAKOBAHO KOHTAKTY-
{0Tb 3 NPOAYKTAaMM XapuyBaHHs.

* BCTaHoBITL perynsTop TOBLUMHM, Perynioioun naacTuHy ToB-
LWMHW B NONOXEHHS «0 ».

OunLLeHHs NiBAOHY ANS NPOAYKTIB

(Puc. 15 Ha cTop. 8)

KapeTka [noTtok snst ixi + pyka + Hixka) 1erko sHiMaetscs:

* BCTAHOBITb PerysiTop TOBLMHY B nonoxeHHs «0 » (5);

* BCTaHOBITL kapeTky (13) B kiHui T unkny (a) 6ina enementis
KepyBaHHs;

* BIAKPYTITb rBuHT (14), nocyHsTe kapetky sropy (bl;

® NicNs BUAANEHHS KapeTKI MOKHa TOYHO NOYUCTUTI NIOTOK A
NPOZYKTIB rapsyoio BOAOK 3 HENTPaNbHUM MUIOYNM 3aC0B0M
[pH 7).

OumLLeHHs nesa, 3aXMCHOro N1e3a Ta KinbLs

3HIMiTb 3aXMCHY KPULLKY N1€3a, BIAKPYTUBLUM WTUOT 3334y Npu-

napy (Man. 16 Ha ctop. 8).

MONEPEKEHHSA! OunieHHs ne3a cnif BUKOHYBATK 3a fomno-

MOrOK0 BOJIOrOi TKAHWUHM Ta 3aXMCHUX pyKaBU4oK (He nocTaya-

10TbCS B KOMM/IEKTi).

L1106 noyncTuTi NpoTUREXHY NOBEPXHIO N1e3a, HEODXIAHO 3HATK

ne30.

Jle30 cnig 3HiMaTy HacTynHUM YurHoM (aus. Man. 17 Ha cTop. 8):

* po3ibpaTyt 3axvcHe neso;

® 3HIMiTb 3aronoBHKK (a) i BUCYHbLTE NE30 3 3aXMCHOTO KiNbug,
NOBEPHYBLLN PYUKy PeryasTopa TOBLWHY;

e nocnabre 3 abo 4 rennty (15) (BignosiaHo go Mogenil, ski dik-
CyI0Tb N1€30;

 besnocepeHbo BUIMITH Ne30.

MONEPEMKEHHA! 3BepHiTh yBary Ha 3anuLwKoBi pusukm ye-

pe3 po3pisu Ta/abo roctpi kpai. OasiraiTe 3aXMcHi pyKaBUUKH

(He nocTayatoTbest B KOMNAEKT).

3aXMCHUI LWMTOK Ne3a chif, YUCTUTU rapsyoio BOAOK 3 Hew-

TPanbHUM MUIOYNUM 3ac060M.

OuMLLeHHs 3arocTploBaya

e Onepalis OYWLLEHHS 3arocTpioBaya BUKOHYETbCS LWAAXOM
TEpTA WANidylounNX POANMOK 3a [ONOMOroIo WiToyku. [rmosi
KaMeHi HeobXiHO BCTaHOBMIOBATY B MONOXEHHs be3neku, a
Lie 03Hayae, Lo BOHW MOBUHHI ByTN NoBEPHYTI B DIk, NpoTU-
NEXHWIA nesy.

OunwweHHs pepnekTopa

o o6 3HaT sednexTop, BIAKPYTITL A8a revHTY (16) nednexto-
pa (ave. man. 18 Ha cTop. 8).

¢ MomuiiTe fednekTop rapsyoio B0 3 HEATPaNbHUM MUIOYIM
3acoboM.

TexHiuHe o6cnyroByBaHHs

¢ PerynsipHo nepesipaiite poboTy npunagy, Wob yHUKHYTK cep-
03HMX HeLlaCHWUX BUNaKIB.

* SAKWLO BM NOMITUAW, WO NPUNAZ He MPALIoE HANeXHUM Yi-
HoM abo BUHMKNa Npobnema, NPUNMHITL NOT0 BUKOPUCTAHHS,
BUMKHITb 0T0 Ta 3BEPHITLCS 10 NOCTaYabHUKA.

* Yci poboTi 3 TeXHIYHOTO 0BCAYroByBaHHS, MOHTaXy Ta PEMOH-
Ty MaloTb BUKOHYBATWCS CMeLiafi3oBaHNMK Ta yNoBHOBaXe-
HUMU daxiBLAMUM abo pekoMeH10BaHi BUPOOHUKOM.

* BCTaHOBITE perynatop TOBLUMHM, Peryniolyy nnacTuHy ToB-
LLMHY B MONOXeHHs «0 ».

o [Ins Bynb-aKkoi 3aMiHn 3aTenedoHyiite BMPobHUKY abo iioro
areHTy 3 06CNyroByBaHHS.
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Mosic
PeMitb He cnig perynioatt. Moro HeobxiaHo 3aMiHnNTh yepes
3 abo 4 poku.

Horn

Hoxi MOXyTb NOTipLWNTUCS Ta BTPATUTU eNacTUYHICTb, TUM ca-
MUM 3HWXYI0UM CTabINbHICTb Npuaady. Y LboMy BUNaAKy ix no-
TPiBHO 3aMiHNTL.

Kabenb xxuBneHHs

MepioanyHo nepesipsiiTe kabenb XWUBNEHHS Ha HAABHICTb Byaib-
AKX CUMMTOMIB 3HOWEHOCTI. Y LibOMy BWNagKy 1Horo notpibHo
3aMiHNTH.

JNeso
MepekoHaiitecs, Wo ne30 He BTpayae binblue Hix 10 MM BUXiA-
Horo fliamMeTpa. Y LboMy BMNagKy oro noTpibHo 3aMiHUTH.

Pixxyunit eneMeHT — wnidyBanbHi pofguMKu

MepesipTe, uu 3bepirae WnidysansHi posnMkm cBolo abpasnsHy
BNIACTWBICTb N Yac onepaLlii 3arocTperHs. AKLLO Hi, 1oro cnig
3aMiHUTK, 1Wob 3an0birTh NOWKOAXEHHIO Ne3a.

3MalleHH: nepecyBHUX HanNpsAMHUX

Yac Bif Yacy HanuBaliTe Aesiky KiNbKiCTb MacTuna Ha kpyray
HanpsaMHy, Y3L0BX AKoi kapeTka pyxaeTbcs Bnepe i Hasaa. Lo
onepaujio MoxHa BukoHatu depes oteip (OIL) 6ina perynatopa
TOBLUMHN.

ETuketka nepemmukaya ON/OFF
Akuio etnketku nepemrkaya ON/OFF 6ynu nowkoaxeHi, 8 Ubo-
My BUNaJKY iX NOTPIOHO 3aMiHNTL.

TpaHcnopTyBaHHs Ta 36epiraHHs

o [lepep 3bepiraHHaM nepekoHailTecs, WO Npunag Bif €eAHaHO
Bifl KEPENa XMBEHHS Ta NOBHICTIO 0XONOAXEHO.

 36epiraiiTe Nnpunag y NpoxoaoAHOMY, YACTOMY Ta CYXOMY MiCL.

e Hikonu He cTaBTe Ha Npunag Baxki NpeaMeTn, ocKifbku Le
MO3e MOLUKOANTM Horo.

* He nepewilyitte npunag nig vac ioro pobotu. Mlig yac ne-
peMillleHHs Bifl €iHaliTe NpUNag Bif AXepena XVBMeHHs Ta
TpVMaliTe NOro BHU3Y.

* OcobnuBy yBary cnif NpUAINATY NepemileHHio abo TpaHcnop-
TyBaHHIO MalnHK Yepe3 ii Bary. 3 npuHaiiMHi 2 ocobamu abo
3 BWKOPWCTaHHAM MODINbHOT CTiiiku. [loBinbHO, obepexHo
nepemMiLLyiiTe MalnHy Ta HIKOW He HaxunsiiTe ii Binble Hix
Ha 45°.

YcyHeHHsi HecnpaBHocTen

FKLLO Npunag He NpaLioe HaNEXHWM YUHOM, 3BEPHITLCS A0 Ha-
BefIeHOT HUXYe TabauLi ANs OTPUMaHHS pilleHHs. SKLLo BU Bce
lie He MOXeTe BUpILUUTY NpobneMy, 3BepHITbCa [0 NocTadans-
HUMKa nocsyr/noctayanbHumka nocayr.

[pobnema Moxnusa Mosxnuge pilleHHs
npu4mHa
Mpunag e Mputynne- Piske neso
pO3pi3aEThes | He neso
IBHOMIpHO .
P P BpyaHxui OunieHHs npunagy
npunag
Mpunag Meperpitnit [laiite MalWWHI 0X0NOHYTH
npunuHse LBUTYH NpOTAroM TPUBAOro Yacy.
pi3aHHs 3anobixHuii TepMocTaT ABN-
ryHa aBTOMATUYHO CKUHETbCS.
MepeBe3eH- | bpyaxuii OunctiTe cnaigep i
Hs He nepe- | cnaiif-cMyxka | 3MacTiTb BasniHOM
MiLLYETbCA — -
wy [Lleski npopykTv | BUMKHITS npunag i Bia'eaHali-
npuannaTs Te 11070 Bifl Mepexi X1BNeHHS.
10 nesa. [asaiiTe giiiaemo 10 NosHol
3ynuHKW. Bupanite byab-
ki BnokyBaHHs. MpoTpiTh
71830 BONOTOI0 raHyipKoio.
Neso v-nosc 3BepHiTbCA [0 Mo-
3yNMHAETLCS, | 3HOWeHMIT abo | cTayanbHuka.
konu Bupi6 | 3abpyaHeHnit
pO3pi3aEThCA

FapaHTis

Byab-aki fedektn, Wo BNAMBaKTb Ha GYHKLIOHANBHICTL NpU-
nagy, AKi CTaloTb 04EBUAHNMI NPOTATOM OFHOTO POKY Micas no-
Kynkw, byayTe BIAPEMOHTOBAHI 3a 40NOMOrolo He3koWwToBHOMO
peMoHTy abo 3aMiHu 3a yMOBH, WO NpUNag BUKOPUCTOBYBABCS
Ta NMiATPYMYBaBCS BIANOBIAHO [0 IHCTPYKUiN, @ Takox He 6bys
3N0BXMBaAHMI Y1 He ByB BUKOPUCTAHWIA HEHANEXHUM YMHOM.
Lle He BnnuBae Ha Bawwi 3akoHHi npaBa. fAkWo npunag suma-
raBcs 3@ rapaHTielo, BKaXiTb, e i konn BiH by npuabanuii, i
[0AaliTe NIATBEPAXEHHS NOKYNKM (Hanpuknag, KBUTaHLio).
BignosigHo [0 HALWOT NONITUKM NOCTIAHOT po3pobku npoayKLiT
MW 3anu1Laemo 3a coboto npaso be3 nonepekeHHs 3MiHI0BaTU
TEXHIYHI XapaKTepUCTUKY NPOAYKTY, yNakoBKM Ta AOKYMeHTaLLT.

YTunisauia Ta goBkinng

—————— lpv BuBeAeHHI npunagy 3 ekcryatauii iioro He
MOXHA YTVAI3yBaTU Pa3oM 3 iHLWKMMK NOBYTOBUMM
Bigxofamun. 3amicTb LbOro BW HeceTe BiAnosi-
LanbHICTb 3a yTuAi3alilo cBoro obnagHaHHA Ans
BIfIX0ZiB, Nepefiaoyn 10ro NpU3HaYeHoMy NyHKTY
360py. HeoTpuMaHHs Lboro npasuaa Moxe byTu nokapaHe Bif-
NOBIAHO [0 YMHHWX npasun yTunizalii Bigxoais. Okpeme 36u-
paHHs Ta nepepobka Baloro obnagHaHHs 4ns BIiAXOAIB Mif Yac
yTunisauii fonomoxe 36epert NpupodHi pecypck Ta 3abesne-
4nTK ix Nnepepobky y cnoci6, skuii 3axuiiae 340poB’s NOANHN Ta
LIOBKINAS.

[lns oTprMaHHs [oAaTkoBOT iHGopMaLl Npo Te, fie MOXHa ne-
peKMHYTW BIAXOAM AN nepepobku, 3BEPHITbCA [0 MicLeBol
KoMnaHii 3 36opy Biaxoais. BupobHuku Ta iMnopTepu He HecyTb
BiZANOBIAANbHOCTI 3@ Nepepobky, NiKyBaHHS Ta eKONOTIYHY yTuAi-
3auito, beanocepesHbo abo Yepes 3aranbHOLOCTYMHY CUCTEMY.

| E—

YTunizauisa MawmHu

BuBepeHHs MalwKMHK 3 excnnyaTauii

FAKLLO 3 FKOICh NPUYMHI ICHYE HEOBXIAHICTb BUBECTI MALLMHY 3
ekcnnyaTaLlii, nepekoHaiTecs, Lo HIXTO He Moxe ii BMKOpPUCTO-
BYBaTU: BIf €fHalTe i Bifj Mepexi Ta ckacyiTe BCI eneKkTpuyHi
3'eHaHHS.



EESTI KEEL

Lugupeetud klient!

Taname, et ostsite selle HENDI seadme. Lugege kdesolev ka-
sutusjuhend tahelepanelikult labi, podrates erilist tdhelepanu
allpool toodud ohutusnouetele, enne kui seadme esmakord-
selt paigaldate ja kasutate.

Ohutusjuhised

 Kasutage seadet ainult ettenahtud otstarbel, nagu kéesole-
vas juhendis kirjeldatud.

* Tootja ei vastuta mis tahes kahjude eest, mis on pohjustatud
ebadigest kasutamisest vdi ebadigest kasutusest.

. & OHT! ELEKTRILOOGIOHT! Arge piiiidke seadet ise pa-

randada. Arge kastke seadme elektrilisi osi vette ega

muudesse vedelikesse. Arge kunagi hoidke seadet voolava

vee all.

ARGE KUNAGI KASUTAGE KAHJUSTATUD SEADET! Kont-

rollige elektriihendusi ja toitejuhet regulaarselt kahjustuste

suhtes. Kui seade on kahjustatud, eemaldage see vooluvér-

gust. Ohu ja vigastuste valtimiseks tohib parandustdid teha

ainult tarnija voi kvalifitseeritud isik.

HOIATUS! Seadme paigutamisel suunake toitejuhe ohutult, et

valtida juhuslikku sissetombamist, kahjustamist, kokkupuu-

tes kuuma pinnaga voi komistusohtu.

HOIATUS! Kui pistik on seinakontaktis, on seade toiteallikaga

ihendatud.

HOIATUS! Enne vooluvérgust lahutamist, puhastamist, hool-

damist voi ladustamist lilitage seade ALATI valja.

Uhendage seade pistikupessa ainult seadme etiketil toodud

pinge ja sagedusega.

Arge puudutage pistikut/elektrilisi (ihendusi margade vai

niiskete katega.

Hoidke seade ja elektripistikud veest ning teistest vedelikest

eemal. Kui seade kukub vette, eemaldage kohe toitelihendu-

sed. Arge kasutage seadet enne, kui kvalifitseeritud tehnik

on seda kontrollinud. Nende juhiste eiramine voib pohjustada

eluohtlikke riske.

Uhendage toiteallikas kergesti ligipaasetavasse pistikupessa,

et saaksite seadme hadaolukorras kohe vooluvorgust eemal-

dada.

Veenduge, et juhe ei puutu kokku teravate voi kuumnade ese-

metega ja hoidke seda eemal lahtisest tulest. Arge kunagi

tommake toitejuhtmest, et see pistikupesast eemaldada, vaid

tommake selle asemel alati pistikust.

Arge kunagi kandke seadet selle juhtmest.

Arge kunagi piilidke seadme korpust ise avada.

Arge sisestage esemeid seadme korpusesse.

Arge jatke seadet kasutamise ajal jarelevalveta.

Seda seadet peaks kasutama ainult koolitatud personal res-

torani kddgis, sodklates, baarides jne.

Seda seadet ei tohi kasutada fiilsilise, sensoorse voi vaimse

puudega inimesed ega isikud, kellel puuduvad vastavad koge-

mused ja teadmised.

Lapsed ei tohi seda seadet mingil juhul kasutada.

Hoidke seade ja selle elektrilihendused lastele kattesaama-

tus kohas.

Arge kunagi kasutage muid tarvikuid ega

nende, mis on seadmega kaasas voi toot

Vastasel juhul riskite kasutaja ohutusega

justada. Kasutage ainult originaalvaruosi

isaseadmeid peale
a poolt soovitatud.
a voite seadet kah-
a -tarvikuid.

* Arge kasutage seadet vélise taimeri vdi kaugjuhtimissiistee-
mi abil.

* Arge asetage seadet kuumutusobjektile (bensiin, elektripliit,
soepliit jne).

* Arge katke totavat seadet kinni.

* Arge asetage seadme peale mingeid esemeid.

* Arge kasutage seadet lahtise tule, plahvatusohtlike véi ker-
gestisittivate materjalide ldheduses. Kasutage seadet alati
horisontaalsel, stabiilsel, puhtal, kuumakindlal ja kuival pin-
nal.

* Seade ei sobi paigaldamiseks kohta, kus vdib olla veejuga.

e Jatke kasutamise ajal seadme Umber vahemalt 20 cm ruumi
ventileerimiseks.

* HOIATUS! Hoidke kdik seadme ventilatsiooniavad takistus-
teta.

Ohutusalased erijuhised

* See seade ei ole mdeldud koduseks kasutamiseks.

o Arge kasutage seadet ilma koormuseta, et valtida tilekuume-
nemist.

¢ ETTEVAATUST! Enne mootoriosade puudutamist lilitage
masin ALATI vélja ja lahutage toiteallikas.

* HOIATUS! Arge (iritage Uletada ohutuspiiret.

e Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle ohu valtimiseks valja
vahetama tootja, tema teenindusagent véi sarnase kvalifikat-
siooniga isikud.

e Seda seadet ei tohi kasutada kilmutatud toidu, luu-liha voi
kala jne l6ikamiseks.

o Arge kasutage seadet enne, kui see on korralikult [Siketera,
(Giketera kaitse ja toiduhoidikuga kokku pandud.

¢ HOIATUS! Hoidke kaed, pikad juuksed ja roivad lilkuvatest
osadest alati eemal.

. ETTEVAATUST! Enne puhastamist, hooldust véi pa-
randamist ihendage lahti!

. HOIATUS! Hoidke kaed liikuvatest osadest ja oike-
terast eemal.

. 0 ETTEVAATUST! Vajalik on kahe inimese kaitlemine!

. ETTEVAATUST! Enne kasutamist, puhastamist voi
hooldust lugege kasutusjuhendit!

Ettendhtud kasutus

* See seade on ette ndhtud kasutamiseks kommertsrakendus-
tes, naiteks restoranide, sodklate, haiglate ja ariettevotete,
nditeks pagaridride, lihukaupade jne kédgis, kuid mitte toidu
pidevaks masstootmiseks.

¢ Seade on moeldud ainult toiduainete, nditeks liha, juustu, lei-
va jne viilutamiseks. Muu kasutamine véib pohjustada sead-
me kahjustusi voi kehavigastusi.

¢ Seadme muul otstarbel kasutamist loetakse seadme vdarka-

sutuseks. Kasutaja vastutab ainuisikuliselt seadme ebadige
kasutamise eest.

Maanduse paigaldamine

See seade on klassifitseeritud | kaitseklassi ja see tuleb Gihen-
dada kaitsemaandusega. Maandamine vdhendab elektrilddgi
ohtu, pakkudes elektrivoolu jaoks valjapaasujuhet.

See seade on varustatud toitejuhtmega, millel on maanduspis-
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tik, vdi elektriihendustega, millel on maandusjuhe. Uhendused
peavad olema digesti paigaldatud ja maandatud.

Toote peamised osad

(Joonis 1k 4)

1. Tera teritaja

Peatage plaat

Veos

Sisse/valja-Liliti [valge (1): SEES; must (0): VALJAS]

Loigu paksuse nupp

Toote klamber

Tera kaitse

Tera

. Veolukk

10. Tera kaitsepolt (ei ole kuvatud)

Markus: Selle juhendi sisu kehtib kéigi loetletud esemete koh-
ta, kui pole teisiti 6eldud. Valimus vdib joonisel ndidatud illust-
ratsioonidest erineda.
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Vooluringi diagramm
210000, 210017, 210031, 210048, 210086, 970294
(Joonis 2 Lk 4)

A. Mootor

B. Transformer

. Capacitor

. Kaitsemaandus [imbritsemine)
. Elus

. Neutraalne

- Latiti

. Relee

. Indikaatortuli

. Termiline véljalilitus

. Mikrolaliti

X - T T ommg o

Plahvatusdiagramm koos osa loendiga
210000, 210031, 210048, 210086, 970294
(Joonis 3 Lk 5)

Osanr. Osa nimi Kogus

1 Sulgeja 1

o

Aktiivne plakat 1

Toidu padstja 1

Terakaitse ketas 1

Tera 1

Tera kaitserongas 1

Aluse klamber 1

Toit ja fikseeritud kasi 1

ol |w|lo || &~ | w

Fikseeritud kaepidemega puks 1

o

Fikseeritud kaepidemega kaepide 1

Plastist graanul 1

N

Mootor 1

w

Mootori brikettimine 1

Fikseeritud kdepideme- 1
ga tihvt @12x185

=~

-
o
N

15 Tera kaitsepoldid 1
16 Kuullaager 6202 2
17 Tera rihmaratas P66 1
18 Rihmaratta tihvt 1
19 BeltSV.330 2
20 Libistage mults 1
21 Toiteliin 1
22 Libistage telg 1
23 Kaaluga nupp 1
24 Kevadine tihend 1
25 Cam 1
26 Cam osculant personal 1
27 Slaidija 1
28 Slaiditelje brikettimine 2
29 Kippklambri telje vedru 2
30 Klambri telje pukseerimine 1
31 Nelinurkne telg 1
32 Toksiline klamber 1
33 M8x35Heksagonaalne kruvi 1
34 Kuullaager 607 1
35 Pocrlemisklambri katte nupp 1
36 Relee 1
37 Capacitor 1
38 Kapitori fiksaator 1
39 Nupp Mulch 1
40 Nupu Liliti 1
41 Emaplaat 1
42 Lihaskraper 1
43 Terav mult$ 1
44 Alamkoostu teritaja alus 1
45 Kokkupandud teritaja alus 1
46 Teravutaja nupp 2
47 Peen lihvimisratas P45 1
48 Toores lihvimisratas @45 1
49 Rasvumiskivi tihvt 2
50 Kevad 2
51 teritaja klambri tihvt 1
52 Teravutaja pingutamise nupp 1
53 Aktiivne klapillauamandril 1
54 Kummi jalg 4
55 Terakaitseronga tihvt 2




210017

56 Liha blokeeriv plaat 1
57 Libistage teljeklamber 2
58 Mootori vaike vodratas 1
59 Libistage juht 1
60 Rihmaratta seadistus 1
61 Teravustamisseade 1
62 015 vedrutihend laagri jaoks 1
63 015 vedrutihend laagri jaoks 1
A Terakaitseketta ruudupealine mutter 1
65 Fikseeritud kaepideme polt 1
66 Sdrme suunaja polt 2
67 Sormepuhvri mutter 2
68 Bracketi nupu polt 1
69 Undee kevadine gaasik 1
70 Mootoriga mdjutatud polt 1
7 Liha kraapimine shim 2
72 Liha kaabitsa polt 2
73 Capacitori fikseerimisklambri polt 1
T4 Aluslaagri kate A 1
75 Lihalaua klamber 1
76 Aluslaagri kate B 1
77 Riststvistatud rampspea Méx12 2
78 Libistage telje briketti polt 4
79 Nelinurkse telje lukustuskruvi 2
80 Slaidiregulaatori reguleerimispolt 1
81 Magnet 1
82 Magneti Liliti 1
83 Alumiiniumplokk 1
84 Mikroldliti 1
85 Roostevabast terasest lukk 1
86 Piiratud plokk 1
87 Roostevabast terasest riba 1
88 Maarake aluse klambri kruvi 1
89 Olitihend 1

(Joonis 4 Lk 5)

Osanr. Osa nimi Kogus
101 Sulgeja 1
102 Aktiivne plakat 1
103 Toidu padstja 1
104 Kaitseteraketas 1
105 tera 1
106 Tera kaitserongas 1
107 Aluse klamber 1
108 Toidu fikseeritud relv 1
109 Fikseeritud kdepidemega puks 1
110 Kaepide 1
1 Plastist graanul 1
112 Mootor 1
13 Mootori brikettimine 1
14 Toiteliin 1
115 Tera kaitsepoldid 1
116 Kuullaager6204 2
"7 Rihmaratas 1
118 Rihmaratta tihvt 1
119 Rihm SV.400 2
120 Tugialus 1
121 Kaablitimbris 1
122 Mearskraper 1
123 Nupp Mulch 1
124 Nupu Liliti 1
125 Capacitor 1
126 Kapitori fiksaator 1
127 Suunatud personali kruvi 1
128 Kaaluga nupp 1
129 Kevadine tihend 1
130 Cam 300 1
131 Emaplaat 1
132 Cam osculant tihvt 1
133 Lihviv telg 1
134 Slaidija 1
135 Kummi jalg 4
136 Lodgitelje brikettimine 2
137 Relee 1
138 Liugtelje vedru 2

" @



139 Klambri liugtelje pukseerimine 1 179 Fulcrumi laagri Siim 2

140 Nelinurkne telg 1 180 Fulcrumi laagripolt 2

141 Toksiline klamber 1 181 Roostevabast terasest lukk 1

142 Pacrlemisklambri nupp 1 182 Magnet 1

143 Terav mult$ 1 183 Magneti Liliti 1

144 Nupp 2 184 Piiratud plokk 1

145 Peen lihvimisratas @ 45 1 185 Mikroliliti 1

146 Freesi puhastusratta tihvt 2 186 Aluslaagri kate A 1

147 Freesi puhastusratta vedru 2 187 Aluslaagri kate B 1

148 Toores lihvimisratas @ 45 2 188 Fulcrumi laagri Siim 1

149 Teravutaja pingutamise nupp 1 189 Olitihend 1

150 Valisronga tugialus 1 190 Roostevabast terasest riba 1

151 @ 4,751 ratas 1 191 Méadrake aluse klambri kruvi 1

152 Rasvumiskivi tihvt 1 L.

Ettevaatusabinoud
153 Alamkoostu teritaja alus ! + Seadet tohivad kisitseda ainult kdrgelt kvalifitseeritud ini-
154 tera juhtronga tihvt 2 mesed, kes jargivad kdesolevas juhendis kirjeldatud ohutus-
- - meetmeid.
155 Toidualuse titwt ! * Personali podrlemise korral tuleb eelnevalt labi viia koolitus.
156/ Liha blokeeriv ot . ® Seade on varustatud turvaseadmetega ohtlikes kohtades.
156A 1ha blokeeriv plaat Siiski on soovitatav mitte puudutada lGiketera ja liikuvaid
: . komponente.

E 157 Liugtelje klamber ! ¢ Enne hooldustodde alustamist ihendage toiteallikas lahti.
158 Mootori vaike vodratas 1 ¢ Hinnake hoolikalt jagkriske, kui kaitseseadmed puhastami-
159 Slaidiedastusratas 1 seks ja hogtdgseks eemalqatakse. o

¢ Puhastamine ja hooldus nduavad suurt kontsentratsiooni.
160 Klambri kéepide 1 ¢ On absoluutselt vajalik toitejuhtme regulaarne juhtimine.
161 Lauluy telg608 1 \{Fgape VoI kgh]ustatud juhe voib kasutajatele suure elektri-
l66giohu tekitada.
162 Rihmaratta seadistus 1 ¢ Kui seadmel esineb anomaaliaid, arge seda kasutage ega
163 Teravustamisseade 1 proovige seda parandada: votke Uhendust tarnijaga.
« Arge kasutage seadet kiilmutatud toodete, liha, luudega kala
164 {0 20 vedruga tihend laagri jaoks 1 ega muude toodete kui toidu valmistamiseks.
165 0 47 vedrutihend ava jacks 1 » Vdikese koguse lihaga tegelemisel drge kasutage seadet
. - ilma lihatoukurit kasutamata.
166 Terakaitseketta ruudupealine mutter 1 « Arge seiske ohtlikus asendis, |diketera véib pohjustada vi-
167 Fikseeritud kaepideme polt 1 gastusi. L
- - « Tootja ja/voi miilja ei vastuta jargmistel juhtudel:
168 Sorme suunaja polt 2 - kui seadet on kasitsenud volitamata personal;
149 Sormepuhvri mutter 2 - kui moned osad on asendatud mitteoriginaalsete varuosa-
- dega;
170 Bracketi nupu polt ! - kui kaesolevas juhendis sisalduvaid juhiseid ei jargita tap-
17 Bracketi nupu mutter 1 selt;
- kui l6ikurit ei ole puhastatud ega dlitatud digete toodetega.
172 Bracketi alumine polt 1
173 Nelinurkse telje lukustuskruvi 2 Paigaldatud ohutussiisteem
™ Libi e briketi pol A Mehaaniline ohutussiisteem
Ibistage telje brikett polt Kéesolevas juhendis kirjeldatud seadme mehaaniline ohutus-
175 Libistage teljepolt 1 siisteem vastab EU direktiividele 2006/42 ja EN 1974 ma3ruste-
le. Ohutussiist ldab jargmist:
176 @ 12 Kevadtihendi all 1 & Chutussusteem sisaidab jargmis
o tera kaitse
177 Liha kraapimine shim 2 ® rongas
) ) o tera kate
178 Liha kaabitsa polt 1  liha toukaja



o liha likkamisnupp réngasmutri ja vaheseibiga
* kate kate toidualusel

Elektriohutussiisteem

Seade on varustatud:

» mikroliliti, mis peatab seadme juhul, kui lGiketera kaitse
kinnitusvarras on eemaldatud; mikroldliti takistab seadme
taaskaivitamist, kui kaitset ei ole valjalilitusasendis seatud.

o juhtkastis olev relee, mis vajab elektrikatkestuse korral sead-
me taaskaivitamist.

Kuigi CE-versiooni seadmel on elektrilised ja mehaanilised
kaitsed [seadme kasutamisel ning hooldus- ja puhastustoimin-
gutel), on veel RESIDUAL TULEMUSED, mida ei saa taielikult
korvaldada; need riskid on maaratletud selles juhendis jaotises
LHOIATUS! / OHT! / ETTEVAATUST!" Masina tera ja muud osad
voivad pohjustada (dikeid ja vigastusi.

Ettevalmistus enne kasutamist

¢ Eemaldage kogu kaitsepakend ja mahkimine.

 Kontrollige, kas seade on heas seisukorras ja koos kéigi tar-
vikutega. Ebataieliku voi kahjustatud kohaletoimetamise kor-
ral votke kohe Uhendust tarnijaga. Sellisel juhul drge seadet
kasutage.

¢ Enne kasutamist puhastage tarvikud ja seade (vt ==> Puhas-
tamine ja hooldus).

* Veenduge, et seade on taiesti kuiv.

* Asetage seade horisontaalsele, stabiilsele ja kuumakindlale
pinnale, mis on veepritsmete eest ohutu.

¢ Hoidke pakend alles, kui kavatsete seadet tulevikus hoida.

 Hoidke kasutusjuhendit edaspidiseks kasutamiseks.

MARKUS! Tootmisjaakide tottu vdib seade esimestel kasutustel

tekitada kerget [6hna. See on normaalne ega viita defektile ega

ohule. Veenduge, et seade on hasti ventileeritud.

Paigaldamine, kokkupanek ja lahtivotmine
Seadme kokkupanemise voi lahtivétmise toimingud tehakse
siis, kui seade on peatatud ja vooluvorgust lahti Ghendatud.
TAHELEPANU! Kaiki paigaldus-, hooldus- ja remonditsid tohib
teha ainult kvalifitseeritud ja volitatud tehnik.

Teravustaja (joonis 5 Lk 6)

1. Kinnitage teravdusmoodul nii, et lGiketera ei liigu rataste
vahel.

2. Kinnitage teritusseade masina kilge, pingutades hoidikut.
Enne masina kasutamist veenduge, et teritusseade on kor-
ralikult kinnitatud.

MARKUS! Teravustamisseade on varustatud turvaliilitiga. Kui

teritusseade ei ole korralikult kinnitatud, ei saa te seadet ka-

sutada.

Kasikaitse (joonis 6 lk )

1. Asetage molemad kruvid karule.

2. Kinnitage kaekaitse.

3. Asetage kaks seibi valgete poltide kohale.

4. Keerake kaks kupli mutrit kinni.

MARKUS! Soovitame seadet mitte kasutada, kui kisikaitse ei
ole kinnitatud vastavalt juhistele! Need on ohutusfunktsioo-
nid, mis takistavad voimalikke vigastusi. Kui te neid funktsioo-
ne ei lisa, tekib vigastuste oht.

Kasutusjuhend

Seade tuleb paigaldada tédlauale, mis sobib selle tldiste m&ot-

metega, nagu on ndidatud jaotises ,Tehnilised andmed”, mis-

tottu peab see olema piisavalt suur, hasti tasandatud, kuiv, sile,
vastupidav, stabiilne ja maapinnast 80 cm kérgusel.

Lisaks tuleb masin paigaldada ruumi, kus maksimaalne niis-

kus on 75% temperatuuril 5 °C kuni 35 °C, st keskkonda, mis ei

aita kaasa seadme rikkele.

TAHTIS! Koik osad (lihatoukur, kasikate, terateritaja) tuleb

enne kasutamist paigaldada, kokku panna ja kinnitada.
* Asetage seade nii, et sisse/valja-Liliti oleks kasutaja poole
suunatud.
e Kui loiketera teritajat ei ole paigaldatud, toimige jargmiselt.
- Asetage loiketera teritaja toe sisse, nii et iketera ei ulatuks
kéikude vahele.

- Pingutage Giketera teritaja kaitsekruvi.

- Markus! Seade on varustatud turvalilitiga ja lUlitub auto-
maatselt vdlja, kui teritusseade eemaldatakse)

e Likake pistik seinakontakti.

* Péorake gradueeritud skaalaga nupp soovitud Gigu paksu-
sele.

o Lilitage seade SISSE, vajutades SISSE/VALJA-Liiliti nuppu
JWHITE (1),

* Asetage toiduained veole ja reguleerige klambrit, et hoida
toodet kindlalt paigal. Veenduge, et toode on paigutatud vastu
stoppplaati.

« Kui toode on viilutatud, lilitage seade VALJA, vajutades SIS-
SE/VALJA-Liiliti nuppu BLACK (0).

e Keerake paksusenupp tagasi asendisse ,0".

Kuidas viilutajat lukustada

(Joonis 7 Lk 6)

1. Keerake nuppu vastupdeva.

2. Jatkake nupu keeramist, kuni see on taielikult lahti.

3. Viige vedu digesse asendisse, viilutaja lukustub automaat-
selt.

Kuidas viilutaja avada

(Joonis 8 Lk 6)

Pédrake nuppu paripaeva, et viilutaja vabastada. Veo pinguta-
miseks tuleb nupp taielikult imber péorata.

Toiduainete laadimine ja viilutamine

HOIATUS! Loikatavad tooted tuleb toidualusele laadida ainult

siis, kui paksuse valikunupp on seatud asendisse ,0". Pddra-

ke tahelepanu terale ja teravatele servadele.

Menetlus on jargmine:

e kui toode on laaditud toidualusele ja asetatud plaadi vastu,
peatage see haaramispunktidega varustatud kasivarrega;

e reguleerige paksuse valikunuppu, et saavutada soovitud Gi-
kepaksus;

« Onnetuste valtimiseks peab operaator olema masinaga sil-
mitsi ja votma Gige asendi: asetage rongas lihatoukurile ja
seejarel vasakule deflektori kérvale (drge puudutage Loike-
tera);korpus peab olema todpinnaga risti (vt joonist 9 Lk 7).

HOIATUS! Maksimaalse tahelepanu pdoramine: ilikski keha-

osa ei tohiks teraga kokku puutuda (vt joonist 10 lk 7);

e vajutage sisselilitamise nuppu “I;

o Likake vedu (toidualus + lihatoukur + vars) sujuvalt tera poo-
le, avaldamata survet lihatdukuriga toiduainetele, kuna neil
on oma raskusjoud, mis avaldab survet paksusmdoturile.
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Tera l6ikab toiduained kergesti dra ja seadet juhib deflektor
kogumisplaadile (vt joonist 11 k 7);

e drge kasutage seadet ilma toiduaineteta;

* kui toiduained on ldigatud, seadke paksuse valikunupp asen-
disse “0" ja lilitage seade VALJA, vajutades SISSE/VALJA-Li-
liti nuppu “0".

e teritage tera uuesti niipea, kui viiludel on kare véi kulunud
pind ja laikamine muutub raskeks (vt ==> ,Ldiketera jagami-
ne” jaotises .Kasutamisjuhised”).

Tera teritamine

HOIATUS! Enne tera teravdamist olge tdhelepanelik RESI-

DUAL TULEMUSED (vt ==> Paigaldatud ohutussiisteem), mis

viitavad vigastuste ohule, kui alltoodud juhiseid ei jargita.

Tera tuleb perioodiliselt teravdada ja niipea, kui see niriks

muutub; tuleb jargida alltoodud Gksikasjalikke juhiseid:

* toiteallika lahtiihendamine;

e asetage paksuse valikunupp paksuseplaadi reguleerimiseks
asendisse .0";

* Puhastage tera tapselt alkoholiga rasva eemaldamiseks;

o Keerake teritaja lukustusnupp (10 , Joon.12 Lk 7), tostke (a)
teritaja (1, joonis 12 lehekiljel 7) lukustusasendisse ja p6o-
rake seda 180°.

Seejarel laske sellel [6puni liikuda, nii et tera oleks paigutatud
kahe teritaja vahele. Lukustage nupp;

o Lilitage viilutaja sisse, vajutades nuppu 1" (ONJ;

* Vajutage vaikest nuppu (13, joonis 11 tk 7), laske lGiketeral
30/40 sekundit teritaja vastu pdcrata, et tera serval oleks te-
rav frees;

o Vajutage 3/4 sekundit korraga nuppe (11 ja 12, Joon.14 lehe-
kuljel 7) ja jatke need siis samaaegselt lahti;

o teritamise Gpus on soovitatav teritajaid puhastada (vt ==>
Sharpeneri puhastaminel;

e Kui teravdus on Gpule viidud, viige [6ik tagasi selle algsesse
sattesse vastupidise protseduuriga.

o Parast teritamist tuleb loiketera puhastada (vt ==> Tera, 6i-
ketera kaitse ja rongaste puhastamine)

MARKUS: Arge pikendage freesimist iile 3/4 sekundi, et valti-

da loiketera loikeserva ohtlikku keeramist.

Loiketera tuleb vélja vahetada, kui seda ei saa enam teritada

voi kui loiketera serva ja loiketera kaitse vaheline vahe iiletab

6 mm.

Puhastamine ja hooldus

 TAHELEPANU! Enne hoiustamist, puhastamist ja hooldamist
eemaldage seade alati vooluvorgust ja jahutage maha.

o Arge kasutage puhastamiseks veejuga ega aurupuhastit ning
arge lUkake seadet vee alla, sest osad saavad marjaks ja tu-
lemuseks voib olla elektrilook.

 Kui seadet ei hoita heas puhtuses, voib see kahjustada sead-
me eluiga ja pohjustada ohtliku olukorra.

¢ Toidujaake tuleb regulaarselt puhastada ja seadmest eemal-
dada. Kui seadet ei puhastata korralikult, vahendab see selle
eluiga ja voib kasutamise ajal pohjustada ohtlikke seisundeid.

¢ INJURY OHT! Puhastamise ajal tuleb teravate lGiketerade ka-
sitsemisel olla ettevaatlik.

» HOIATUS! Poérake téhelepanu loike- ja/voi teravate serva-
dega seotud jaakriskidele. Kandke kaitsekindaid (ei kuulu
komplekti).

® -

Puhastamine

 Puhastage jahutatud valispinda lapi voi kdsnaga, mida on
kergelt niisutatud pehmetoimelise seebilahusega.

o Hiigieenilistel pdhjustel tuleb seadet enne ja parast kasuta-
mist puhastada.

* Valtige vee kokkupuudet elektriliste komponentidega.

* Arge kunagi kastke seadet vette ega muudesse vedelikesse.

* Arge kunagi kasutage agressiivseid puhastusvahendeid, ab-
rasiivseid kasnasid ega kloori sisaldavaid puhastusvahen-
deid. Arge kasutage puhastamiseks terasvilla, metallist ndu-
sid ega teravaid vdi teravaid esemeid. Arge kasutage bensiini
ega lahusteid!

* Seadme puhastamine tuleb labi viia véhemalt tks kord pae-
vas voi vajaduse korral sagedamini.

e Puhastamine peab olema darmiselt tdpne nende seadme
osade puhul, mis puutuvad otseselt vdi kaudselt kokku toi-
duainetega.

¢ Asetage paksuse valikunupp, kohandades paksuseplaadi
asendisse “0".

Toidualuse puhastamine

(Joonis 15 Lk 8)

Vedru (toidualus + kési + vars) on kergesti eemaldatav:

o seadke paksuse valikunupp asendisse “ 0" (5);

* seadke vedu (13) kaituse lopus (a) juhtseadiste dhedale;

o Keerake kruvi (14] lahti, libistage vagunit tlespoole (b);

e pdrast karu eemaldamist on véimalik toidualust tapselt kuu-
ma vee ja neutraalse pesuainega puhastada [pH 7).

Tera, loiketera kaitse ja rongaste puhastamine

Eemaldage lGiketera kaitsekate, keerates seadme tagakiljel

oleva tihvti lahti (joonis 16 k 8).

HOIATUS! Tera puhastamine tuleb l&dbi viia marja lapi ja kait-

sekindatega (ei kuulu komplekti).

Tera vastaspinna puhastamiseks tuleb (diketera eemaldada.

Léiketera tuleb eemaldada jargmiselt (vt joonist 17 lk 8):

* vitke lGiketera kaitse lahti;

» eemaldage teritaja (a) ja viige tera terardnga kaitsest valja,
keerates paksuse valiku nuppu;

« [ddvendage 3 voi 4 kruvi (15) [vastavalt mudelile], mis (Gike-
tera fikseerivad;

o \Gtke tera otse valja.

HOIATUS! Pdorake tahelepanu léike- ja/voi teravate serva-

dega seotud jaakriskidele. Kandke kaitsekindaid (ei kuulu

komplekti).

Terakaitset tuleb puhastada kuuma vee ja neutraalse pesu-

ainega.

Teravainete puhastamine

o Teravustamisvahendi puhastamine toimub lihvimismoolide
hodrumisega harjaga. Moolid tuleb asetada ohutusasen-
disse, mis tahendab, et need tuleb pddrata laba vastaskilje
poole.

Deflektori puhastamine

o Deflektori eemaldamiseks keerake lahti deflektori kaks kruvi
[16) [vt joonist 18 Lk 8.

¢ Puhastage deflektorit kuuma vee ja neutraalse pesuainega.



Hooldus

o Kontrollige seadme t96d regulaarselt, et valtida tosiseid on-
netusi.

o Kui néete, et seade ei tédta korralikult voi esineb probleem,
[Gpetage selle kasutamine, lilitage see valja ja votke Uhen-
dust tarnijaga.

* Koik hooldus-, paigaldus- ja remonditééd peavad labi viima
spetsialiseerunud ja volitatud tehnikud voi tootja poolt soo-
vitatud.

¢ Asetage paksuse valikunupp, kohandades paksuseplaadi
asendisse "0".

¢ Asenduse saamiseks helistage tootjale voi tema teenindusa-
gendile.

Rihm
Rihma ei tohi reguleerida. See tuleb asendada 3-4 aasta parast.

Jalad
Jalad véivad halveneda ja kaotada elastsuse, vdhendades see-
labi seadme stabiilsust. Sellisel juhul tuleb need asendada.

Toitekaabel
Kontrollige regulaarselt toitejuhet kulunud stimptomite suh-
tes. Sellisel juhul tuleb see asendada.

Tera
Kontrollige, et (6iketera ei kaotaks rohkem kui 10 mm oma alg-
sest labimoddust. Sellisel juhul tuleb see asendada.

Sharpener - jahvatavad moolid

Kontrollige, et lihvimismoolid sdilitaksid teravdamistoimingute
ajal abrasiivse omaduse. Kui ei, tuleb see tera kahjustuste val-
timiseks valja vahetada.

Liugjuhikute maarimine

Aeg-ajalt valage moned dlitilgad Ummargusele liugjuhikule,
mille modda vedu liigub edasi-tagasi. Seda toimingut saab teha
labi ava (OIL) paksusenupu korval.

SISSE/VALJA-Liliti silt
Kui SISSE/VALJA-Liliti sildid on kahjustatud, tuleb see sel juhul
valja vahetada.

Transport ja hoiustamine

* Enne hoiustamist veenduge alati, et seade oleks vooluvérgust
lahti ihendatud ja taielikult maha jahtunud.

» Hoidke seadet jahedas, puhtas ja kuivas kohas.

o Arge kunagi asetage seadmele raskeid esemeid, kuna see
voib seda kahjustada.

* Arge liigutage seadet, kui see on té6s. Kui seade liigub, ee-
maldage see vooluvorgust ja hoidke seda all.

* Masina liigutamisel véi transportimisel tuleb olla eriti ette-
vaatlik selle suure kaalu tottu. Vdhemalt 2 inimesega voi os-
tukorviga. Liigutage masinat aeglaselt, ettevaatlikult ja arge
kunagi kallutage Ule 45°.

Torkeotsing

Kui seade ei t6ota korralikult, kontrollige lahust allolevast ta-
belist. Kui te ikka veel ei suuda probleemi lahendada, votke
Uhendust tarnija/teenuse osutajaga.

Probleem Voimalik VGimalik lahendus
pohjus
Seade ei [6i- | Blunt tera Terav tera
ka htlaselt Mirgine seade | Puhastage seade
Seade Ulekuumene- | Laske masinal pikema aja
lopetab nud mootor jooksul jahtuda. Mootori
villutamise ohutustermostaat lahtes-
tatakse automaatselt.
Transport Mirgine Puhastage liuglatt ja
ei libise liugriba maarige Vaseline'iga
Méned toidud | Lilitage seade valja ja
jaavad tera eemaldage see vooluvér-
kiilge kinni. gust. Las see jouab tdieliku
peatumiseni. Eemaldage
ummistus. Puhkige (6i-
ketera niiske lapiga.
Tera seiskub | v-rihm kulunud | Votke ihendust tarnijaga.
toote voi maardunud
l6ikamisel
Garantii

Seadme funktsionaalsust mdjutavad defektid, mis ilmnevad
Uihe aasta jooksul parast ostmist, parandatakse tasuta remondi
voi asendamisega, kui seadet on kasutatud ja hooldatud vas-
tavalt juhistele ning seda ei ole mingil viisil kuritarvitatud ega
vadrkasutatud. See ei mojuta teie seaduslikke Gigusi. Kui sea-
det noutakse garantii alusel, markige, kus ja millal see osteti,
ja lisage ostutdend [nt kviitung).

Kooskélas meie pideva tootearenduse poliitikaga jatame enda-
le Giguse muuta toote, pakendi ja dokumentatsiooni spetsifi-
katsioone ette teatamata.

Visamine ja keskkond

————— Seadme kasutuselt korvaldamisel ei tohi toodet
korvaldada koos muude majapidamisjaatmetega.
Selle asemel on teie kohustus korvaldada oma
jadtmeseadmed, andes need iile maaratud kogu-
mispunkti. Selle reegli jargimata jatmist voib ka-
ristada vastavalt kehtivatele jadtmekaitluseeskirjadele. Jaat-
meseadmete eraldi kogumine ja ringlussevott korvaldamise
ajal aitab saasta loodusvarasid ja tagab selle ringlussevotu vii-
sil, mis kaitseb inimeste tervist ja keskkonda.

Lisateabe saamiseks selle kohta, kuhu saate oma jaatmed
ringlussevotuks korvaldada, votke Uhendust kohaliku jadtme-
kogumisettevottega. Tootjad ja importijad ei vastuta otseselt
ega avaliku stisteemi kaudu ringlussevotu, tédtlemise ja dko-
loogilise kdrvaldamise eest.

Masina korvaldamine

Masina kasutusest korvaldamine

Kui mingil pohjusel on vaja masin kasutusest korvaldada, veen-
duge, et keegi ei saa seda kasutada: iihendage see vooluvor-
gust lahti ja eemaldage elektritihendused.
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LATVISKI

Cienijamais klient,

Pateicamies, ka iegadajaties So HENDI ierici. Pirms ierices
pirmas uzstadisanas un lietoSanas reizes uzmanigi izlasiet
So lietotaja rokasgramatu, ipasu uzmanibu pievérsot drosibas
noteikumiem, kas izklastiti talak.

Drosibas noradijumi
* [zmantojiet ierici tikai paredzétajam mérkim, ka aprakstits
Saja rokasgramata.
¢ Razotajs neatbild par bojajumiem, kas radusies nepareizas
ekspluatacijas un nepareizas lietoSanas rezultata.
NEKADA GADIJUMA NEIZMANTOJIET BOJATU IERI-
CI! Neméginiet remontét ierici patstavigi. Neiegrem-
déjiet ierices elektriskas dalas GdenT vai citos Skidrumos.
Nekad neturiet ierici tekosa Gdent.
NEIZMANTOJIET BOJATU IERICI! Reguléri parbaudiet, vai
elektriskie savienojumi un vads nav bojati. Ja ierice ir bojata,
atvienojiet to no elektrotikla. Lai izvairitos no briesmam vai
ievainojumiem, visus remontdarbus drikst veikt tikai piega-
datajs vai kvalificéts specialists.
BRIDINAJUMS! Novietojot ierici, drosi izvietojiet baro$anas
vadu, ja nepiecieSams, lai izvairitos no nejausas vilksanas,
sabojasanas, saskares ar sildvirsmu vai paklup$anas riska.
BRIDINAJUMS! Kamér spraudnis ir kontaktligzda, ierice ir
pievienota stravas padevei.
BRIDINAJUMS! VIENMER izslédziet ierici, pirms atvienojat to
no elektrotikla, tiriSanas, apkopes vai uzglabasanas.
Piesledziet ierici elektribas kontaktligzdai tikai ar spriegumu
un frekvenci, kas noradita uz ierices etiketes.
* Nepieskarieties  kontaktdaksas/elektriskajiem
miem ar slapjam vai mitram rokam.
Turiet ierici un elektrisko aizgriezni/savienojumus atstatus no
Udens un citiem Skidrumiem. Ja ierice iekrit ddenT, nekavéjo-
ties atvienojiet stravas padevi. Nelietojiet ierici, kamér to nav
parbaudijis kvalificéts specialists. So noradijumu neievérosa-
na var radit dzivibai bistamus riskus.
Pievienojiet stravas avotu viegli pieejamai kontaktligzdai, lai
arkartas gadijuma varétu nekavejoties atvienot ierici.
Parliecinieties, ka vads nesaskaras ar asiem vai karstiem
priekSmetiem, un nelaujiet tiem aizdegties. Nekad nevelciet
stravas vadu, lai atvienotu to no kontaktligzdas. Ta vieta vien-
mér velciet kontaktdaksu.
Nekada gadijuma neturiet ierici aiz vada.
Nekada gadijuma neméginiet atvért ierices korpusu.
Neievietojiet iericé priekSmetus.
Nekad neatstajiet ierici bez uzraudzibas lietoSanas laika.
So ierici drikst izmantot tikai apmaciti darbinieki restorana
virtuvé, édnicas vai baros utt.
So ierici nedrikst izmantot personas ar ierobezotam fiziskam,
sensoram vai garigam spéjam, ka ari personas ar nepietieka-
mu pieredzi un zinasanam.
So ierici nekada gadijuma nedrikst lietot bérni.
Glabajiet ierici un tas elektriskos savienojumus berniem ne-
pieejama vieta.
Nekad neizmantojiet ierices komplektacija ieklautos vai razo-
taja ieteiktos piederumus vai ierices. Pretgja gadijuma pastav
drosibas risks lietotajam un ierices bojajumi. lzmantojiet tikai
originalas dalas un piederumus.
 Neizmantojiet $o ierici ar aréju laika slédzi vai talvadibas sis-

savienoju-
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temu.

 Nenovietojiet ierici uz sildama priekSmeta (benzina, elektris-
ka, ogles plits utt.).

¢ Nenosedziet ierici, ja ta darbojas.

* Nenovietojiet nekadus priekSmetus uz ierices virsmas.

o Nelietojiet ierici atklatas liesmas, spradzienbistamu vai vieg-
li uzliesmojosu materialu tuvuma. Vienmér darbiniet ierici
uz horizontalas, stabilas, tiras, karstumizturigas un sausas
virsmas.

o |erice nav piemérota uzstadisanai vieta, kur varétu izmantot
tudens striklu.

o Atstajiet vismaz 20 cm lielu vietu ap ierici, lai nodroSinatu
ventilaciju lietosanas laika.

 BRIDINAJUMS! Nenoblokgjiet ierices ventilacijas atveres.

ipva§as drosibas instrukcijas

 STierice nav paredzéta lietoSanai majsaimnieciba.

 Nelietojiet ierici bez slodzes, lai novérstu parkarsanu.

» UZMANIBU! VIENMER izs|édziet iekartu un atvienojiet stra-
vas padevi pirms pieskarsanas jebkuram motora dalam.

» BRIDINAJUMS! Nem&giniet apiet droibas blok&taju.

e Ja stravas vads ir bojats, tas janomaina razotajam, ta servisa
parstavim vai lidzvertigi kvalificétam personam, lai izvairitos
no apdraudgjuma.

o So ierici nedrikst izmantot saldétas partikas, galas vai zivju
u.c. griesanai.

 Nelietojiet ierici, pirms ta nav pareizi samontéta ar asmeni,
asmens aizsargu un partikas produktu turétaju.

 BRIDINAJUMS! VIENMER turiet rokas, garus matus un ap-

gérbu atstatus no kustigajam dalam.

@ UZMANIBU! Atvienojiet pirms tirianas, apkopes vai

remonta!

BRIDINAJUMS! Turiet rokas atstatus no kustigas
dalas un grieSanas asmens.

UZMANIBU! Nepiecieama divu personu apstrade!

UZMANIBU! Pirms lieto$anas, tiridanas vai apkopes
izlasiet lietoSanas instrukciju!

Paredzeétais lietojums

* So ierici ir paredzéts izmantot komercialiem mérkiem, pie-
méram, restoranu, &dnicu, slimnicu virtuvés un komercialos
uznémumos, piemeram, maiznicas, galas ceptuves utt., bet
ne nepartrauktai partikas masveida razosanai.

o lerice ir paredzéta tikai partikas produktu, pieméram, galas,
siera, maizes u.c., sagrieSanai. Jebkada cita lietosana var iz-
raisit ierices bojajumus vai traumas.

o |erices lietoSana jebkadiem citiem mérkiem ir uzskatdma par
ierices nepareizu izmantoSanu. Lietotajs ir pilniba atbildigs
par ierices nepareizu lietoSanu.

Zemejuma ieriko$ana

Siierice i klasificéta ka | aizsardzibas klase un tai jabdt savie-
notai ar aizsargzemejumu. Zeméjums samazina stravas trie-
ciena risku, nodrosinot stravas novadisanas vadu.

Siierice ir aprikota ar stravas vadu ar zeméjuma spraudni vai
elektriskiem savienojumiem ar zeméjuma vadu. Savienoju-
miem jabat pareizi uzstaditiem un iezemétiem.



Produkta galvenas dalas

(1. attéls 4. lappusé)

1. Asmens asinatajs

. Apturésanas plaksne

. Parvadasana

. lesleg3anas/izslégsanas sledzis [balts (I): IESLEGTS; melns
[0): IZSLEGT]

. Slana biezuma skala

. lzstradajuma skava

. Asmens aizsargs

. Asmens

9. Ratinu blokétajs

10. NaZu aizsarga skrave (nav redzama)

Piezime: Sis rokasgramatas saturs attiecas uz visiem uzskaiti-

tajiem vienumiem, ja vien nav noradits citadi. lzskats var atskir-

ties no attéla redzama.
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Kontura shema

210000, 210017, 210031, 210048, 210086, 970294
(2. attéls 4. lappusé)

A. Motors

B. Transformators
C. Kondensators
D. Aizsargzeméjums [apzalumosana)
E. TieSraide

F. Neitrals

G. Sledzis

H. Relejs

| Indikatora lampina
J. Termiska izslegsanas
K. Mikro slédzis

Exploded diagramma ar dalu sarakstu
210000, 210031, 210048, 210086, 970294
(3. attéls 5. lappusé)

Dala Nr. Dalas nosaukums Daudzums
1 Slegtajs 1
2 Aktivais klaipa panelis 1
3 Partikas glabéjs 1
4 Asmens aizsargdisks 1
5 Asmens 1
6 Asmens aizsarggredzens 1
7 Paplates kronsteins 1
8 Partika un fikséta roka 1
9 Fiksétas rokas iemava 1
10 Fiksétas rokas rokturis 1
11 Plastmasas granulas 1
12 Motors 1
13 Motoru briketes 1
14 Fiksétas sviras tapa 012x185 1
15 Asmens aizsargskrives 1
16 Lodiu gultnis 6202 2

17 Asmens siksnas ritenis @66 1
18 Siksnas ritena tapa 1
19 SiksnaSV.330 2
20 Slaida mulca 1
21 Elektrolinija 1
22 Slidoga ass 1
23 Rokturis ar skalu 1
24 Atsperu blive 1
25 Cam 1
26 Cam oskulants personals 1
27 Slidnis 1
28 Slidosas ass briketes 2
29 VitkSanas kronsteina ass atspere 2
30 VilkSanas kronsteina ass 1
31 Kvadratveida ass 1
32 VilkSanas kronsteins 1
33 M8x35Heksagonala skrive 1
34 Lodisu gultnis 607 1
35 VilkSanas kronsteina parsega poga 1
36 Relejs 1
37 Kondensators 1
38 Kondensatora fiksators 1
39 Pogas mulca 1
40 Pogas slédzis 1
41 Pamatplate 1
42 Galas skrapis 1
43 Asinataja muléa 1
bh Asinataja apakSmontazas pamatne 1
45 Samontéta asinataja pamatne 1
46 Asinataja poga 2
47 Smalkais slipésanas ritenis 045 1
48 Jelveida slipésanas ritenis P45 1
49 Berzésanas akmens tapa 2
50 Pavasaris 2
51 Asinataja kronsteina tapa 1
52 Asinataja pievilkSanas poga 1
53 Aktivais klaipa mandréns 1
54 Gumijas pédina 4
55 Asmens aizsarggredzena tapa 2
56 Galas blokésanas plate 1
57 Bidamas ass kronsteins 2
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58 Mazs motora siksnas ritenis 1 105 asmens
59 Slaida draiveris 1 106 Asmens aizsarggredzens
60 Siksnas ritena iestatijums 1 107 Paplates kronsteins
61 Asinataja iestatjums 1 108 Fikséta partika
62 015 Atsperu blive gultpiem 1 109 Fiksétas rokas iemava
63 015 Atsperu blive gultpiem 1 110 Rokturis
" Asmens aizsargdiska kvadrat- 1 m Plastmasas granulas
veida galvas uzgrieznis
12 Motors
65 Fiksétas sviras roktura skrive 1 -
113 Motoru briketes
b6 Pirksta deflektora skrive 2 —
114 Elektrolinija
67 Pirkstu deflektora uzgrieznis 2 - N
115 Asmens aizsargskrives
68 Kronsteina pogas skrive 1 - -
116 LodiSu qultniss204
69 Undee pavasara gazes blivslégs 1 - —
"7 Siksnas ritenis
70 Motora triecienskrive 1
118 Siksnas ritena tapa
7 Galas skrapésanas Kilis 2 -
119 Siksna SV.400
72 Galas skrapja skrive 2
120 Atbalsta pamatne
73 Kondensatora fiksaci- 1
jas skavas skrive 121 Kabela apvalks
74 Paplates gultna vaks A 1 122 Skrapis
75 Galas platnu kronsteins 1 123 Pogas mulca
76 Paplates gultna vaks B 1 124 Pogas slédzis
77 Krustveida iegremdéta galvina Méx12 2 125 Kondensators
78 Bidamas ass briketes skriive A 126 Kondensatora fiksators
79 Cetrkaréas ass fiksacijas skrave 2 127 Orientéta personala skrive
80 Slidna regulésanas skrive 1 128 Rokturis ar skalu
81 Magnéts 1 129 Atsperu blive
87 Magnéta slédzis 1 130 Cam 300 Sistémas Prasibas
83 Aluminija bloks 1 131 Pamatplate
8L Mikrosl&dzis 1 132 Sadales oskulanta tapa
85 Neriis&jo$a térauda sledzene 1 133 Bidama ass
86 lerobeots bloks 1 134 Slidnis
87 Nerlséjosa terauda stienis 1 135 Gumijas pedina
o8 Paplates kronsteina ' 136 Bidamas ass briketes
iestatisanas skrive 137 Relejs
& Elfas blive ! 138 Bidamas ass atspere
210017 139 VilkSanas kronsteina bidama ass
(4. attels 5. lappusé] 140 Kvadratveida ass
Dala Nr. Dalas nosaukums Daudzums 141 Vilkéanas kroniteins
101 Slegtajs ! 142 VilkSanas kronsteina poga
102 Aktivais klaipa panelis 1 143 Asinataja muléa
103 Partikas glabgjs 1 m Poga
104 Asmena diski aizsardzibai ! 145 Smalkais slipésanas ritenis @ 45
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146 Urbja tirisanas ritena tapa 2 186 Paplates gultna vaks A 1
147 Urbju tiri$anas ritena atspere 2 187 Paplates gultna vaks B 1
148 Jélveida slipgsanas ritenis @ 45 2 188 Fulcrum gultna kilis 1
149 Asinataja pievilksanas poga 1 189 Ellas blive 1
150 Aréja gredzena atbalsta pamatne 1 190 Nerlséjosa térauda stienis 1
191 0 4.751 Ritenis 1 191 Paplates kronsteina 1
5 iestatiSanas skrive
152 BerzéSanas akmens tapa 1
153 Asinataja apakémontaZas pamatne 1 Piesardzibas pasakumi
154 asmena vadoéa gredzena tapa 9 e Arierici drikst stradat tikai augsti kvalificeti cilveki, kuri ievéro
— Saja rokasgramata aprakstitos drosibas pasakumus.
155 Partikas paplates tapa ! * Personala rotacijas gadijuma apmaciba javeic ieprieks.
156/ . e |erice ir aprikota ar drosibas iericém bistamas vietas. Tomeér
156A Galas blokesanas plate ! nav ieteicams pieskarties asmenim un kustigajam sastavda-
— — tam.
157 Bidamas ass kronsteins ! ¢ Pirms apkopes darbu saksanas atvienojiet stravas padevi.
158 Mazs motora siksnas ritenis 1  Rpigi novértgjiet atlikusos riskus, kad tiriSanas un apkopes
... . laika tiek nonemtas aizsargierices.
159 Slidosais raidisanas ritenis ! e TiriSanai un apkopei ir nepiecieSama liela koncentracija.
160 Vilk$anas kronsteina rokturis 1 e Ir absoldti nepiecieSama regulara stravas padeves vada
— kontrole. Nodilis vai bojats vads var paklaut lietotajus lielam
161 Bidama ass608 1 - - . )
elektriskas stravas trieciena riskam.
162 Siksnas ritena iestatjums 1 e Ja iericei ir anomalijas, nelietojiet to vai neméginiet to sala-
6 Aeinataia estall : bot: lddzu, sazinieties ar piegadataju.
sinataja iestatiums * Nelietojiet ierici saldétiem produktiem, galai, zivim ar kau-
164 @ 20 Atsperu blive gultnam 1 liem vai citiem produktiem, iznemot partiku.
165 0 47 Atspery blive caurumanm : . St.rada]ot ar n_el|slu galas porciju, nelietojiet ierici, neizman-
tojot galas stuméju.
166 Asmens aizsargdiska kva'drétf 1 ¢ Nestaviet bistama stavokli, jo asmens var izraisit traumas.
veida galvas uzgrieznis * RaZotajs un/vai pardevéjs nav atbildigi $ados gadijumos:
147 Fiksatas sviras roktura skrive 1 - ja ar ierici stradajis nepiedeross personals;
- ja daZas dalas ir nomainitas ar neoriginalam rezerves da-
168 Pirksta deflektora skrive 2 (am:
169 Pirkstu deflektora uzgrieznis ) - ja Saja rokasgramata sniegtie noradijumi netiek precizi ie-
véroti;
170 Kronsteina pogas skrive ! - Ja griez&js nav notirits un ieellots ar piemérotiem produk-
171 Kronsteina kloka uzgrieznis 1 tiem.
172 Kronsteina apakséja skrive 1 Droéibas sistéma uzstadita
173 Cetrkarias ass fiksacijas skrave 2 Mehaniska drosibas sistema
74 Bidama brik W 4 Saja rokasgramata aprakstita ierices mehaniska drosibas sis-
1damas ass briketes skruve tema atbilst 2006/42 ES direktivam un EN 1974 noteikumiem.
175 Bidamas ass skrive ] Drosibas sistéma ietver:
176 012 Zem atsperes starplikas 1 * 8SMeNs a1zeargs
e gredzens
177 Galas skrapésanas Kilis 2 * asmens vaks
178 Galas skrapja skrive 1 * galas Stgm?J.s . N
* galas stiméja poga ar gredzenveida uzgriezni un starpliku
179 Fulcrum gultna Kilis 2 e roku vaks uz partikas paplates
180 Ful ltna skri 2 = v s
Lerim guitna skruve Elektriskas drosibas sistéma
181 Neriisgjo3a térauda slédzene 1 lerice ir aprikota ar:
182 Magnéts 1 . m.\krf)s}gdms, kgs .ap.tur ierici gaduyma, {a gsmen? ?|;s§rga
stiprinajuma stienis ir nonemts; mikroslédzis novérs ierices
183 Magnéta sledzis 1 restartésanu, ja aizsargs nav iestatits izslégsanas pozicija.
184 lerobeots bloks 1 e releju vadibas bloka, kam nepiecieSama ierices restartésana
stravas padeves partraukuma gadijuma.
185 Mikroslédzis 1
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Lai gan CE versijas ierice ir aprikota ar elektrisko un mehanis-
ko aizsardzibu (kad ierice darbojas, ka arf apkopes un firisa-
nas darbibam], joprojam pastav ATLIKUSIE RISKI, kurus nevar
pilntba novérst; Sie riski ir noraditi Saja rokasgramata sadala
“BRIDINAJUMS! / BISTAMI! / UZMANIBU!" . Asmens un citas
masinas dalas var izraisit griezumus un traumas.

Sagatavosana pirms lietosanas

* Nonemiet visu aizsargiepakojumu un iesainojumu.

 Parbaudiet, vai ierice ir laba stavokli un ar visiem piederu-
miem. Nepilnigas vai bojatas piegades gadijuma, lUdzu, ne-
kavejoties sazinieties ar piegadataju. §ajé gadijuma nelieto-
jiet ierfci.

e Pirms lietoanas notiriet piederumus un ierici (skatiet ==>
Tirisana un apkope).

* Parliecinieties, ka ierice ir pilnigi sausa.

 Novietojiet ierici uz horizontalas, stabilas un karstumizturi-
gas virsmas, kas ir drosa pret Gdens Slakatam.

e Saglabajiet iepakojumu, ja planojat turpmak uzglabat savu
ierici.

* Saglabajiet lietotaja rokasgramatu turpmakai atsaucei.

PIEZIME! Ra¥oanas atlieku dé| ierice var izdalit vieglu smaku

pirmajas lietoSanas reizés. Tas ir normali un neuzrada neka-

dus defektus vai apdraudgjumus. Parliecinieties, ka ierice ir

labi ventiléta.

Uzstadisana vai montaza un demontaza

lerices montaZzas vai demontazas darbibas tiek veiktas, kad ie-
rice ir apturéta un atvienota no barosanas avota.

UZMANIBU! Visus uzstadidanas, apkopes un remonta darbus
drikst veikt tikai kvalificéts un pilnvarots tehnikis.

Asinatajs (5. att. 6. lpp.)

1. Pievienojiet asinasanas moduli t3, lai asmens nekustétos
starp riteniem.

2. Nostipriniet asindsanas ierici pie masinas, pievelkot turé-
taju. Pirms masinas lietoSanas parbaudiet, vai asinasanas
ierice ir labi nostiprinata.

PIEZIME! Asinasanas ierice ir aprikota ar drosibas slédzi. Ja

asinasanas ierice nav pareizi pievienota, jis nevarésiet iz-

mantot ierici.

Rokas aizsargs (6. att. 6. lpp.)

1. levietojiet abas skrives ratinos.

2. Piestipriniet rokas aizsargu.

3. Uzlieciet abas paplaksnes uz baltajam bultskravém.

4. Uzskravéjiet divus kupola uzgrieznus.

PIEZIME! leteicams nelietot ierici, ja rokas aizsargs nav pie-
stiprinats atbilstosi noradijumiem! Tas ir drosibas funkcijas,
kas novérsis iespéjamu traumu. Ja jis nepievienosiet Sis
funkcijas, pastav traumu risks.

Lietosanas noradijumi

lerice jauzstada uz darba galda, kas piemérots tas kopgjiem
izmériem, kas noraditi tehniskajas specifikacijas, tadel tai ja-
bat pietiekami lielai, labi izlidzinatai, sausai, gludai, izturigai,
stabilai un novietotai 80 cm augstuma no zemes.

Turklat masina jauzstada telpa ar maksimalo mitrumu 75%
temperatira no 5 °C lidz 35 °C, kas atrodas vide, kas neveicina
ierices atteici.

SVARIGI! Visas detalas (galas stiméjs, rokas parsegs, asmens

®"

asinatajs) pirms lietoSanas ir jauzstada, jasamonté un janostip-

rina.

* Novietojiet ierici t3, lai ieslégsanas/izslégsanas slédzis bitu
vérsts pret lietotaju.

* Ja asmens asinatajs nav uzstadits, rikojieties $adi:

- Novietojiet asmens asinataju ta balsta ta, lai tas neizstieptos
starp zobratiem.

- Pievelciet asmens asinataja drosibas skrivi.

- Piezime! lerice ir aprikota ar drosibas slédzi un automatiski
izslégsies, ja tiks nonemta asinasanas ierice)

* lebidiet kontaktdaksu sienas kontaktligzda.

 Pagrieziet skalu ar graduéto skalu lidz velamajam slana bie-
zumam.

o leslédziet ierici, nospieZot ieslégsanas/izslégsanas slédza
pogu “BALTS (I)".

* Novietojiet partikas produktu uz ratiniem un noregulgjiet
skavu, lai stingri noturétu produktu vieta. Parliecinieties, ka
izstradajums ir novietots pret atdures plaksni.

* Kad izstradajums ir sagriezts Skélés, izslédziet ierici, nospie-
Yot ieslégianas/izslégianas slédza pogu “IZSLEGSANA (0)".

* Pagrieziet biezuma skalu atpakal uz "0".

Ka blokét griezéju

(7. attéls 6. lappusé)

1. Pagrieziet regulatoru pretéji pulkstena raditaja virzienam.

2. Turpiniet griezt pogu, lidz ta ir pilniba valiga.

3. Parvietojiet ratinus pareizaja pozicija, griezéjs tiks automa-
tiski blokéts.

Ka atblokét griezéju

(8. attéls 6. lappusé)

Pagrieziet pogu pulkstena raditdja virziena, lai atblokétu
griezgju. Lai pievilktu ratinus, poga ir japagriez pilniba.

Partikas produktu iekrausana un sagriesana

BRIDINAJUMS! Griezamos produktus drikst ievietot uz parti-

kas paplates tikai tad, ja biezuma grozamslédzis ir iestatits

pozicija “0 ”. Pievérsiet uzmanibu asmenim un asajam ma-
lam.

Procedira ir $ada:

e kad produkts ir ievietots partikas paplaté un novietots pret
plaksni, apturiet to ar rokturi, kas aprikots ar satverSanas
punktiem;

* noreguléjiet biezuma grozampogu ta, lai iegltu vélamo grie-
Sanas biezumu;

e Lai izvairitos no negadijumiem, operatoram ir javérsas pret
masinu un japienem pareiza pozicija: novietojiet gredzenveida
roku uz galas stiméja un péc tam kreiso pusi blakus deflek-
toram (neaiztieciet asmenil;korpusam jabat perpendikula-
ram darba virsmai (skatiet 9. att. 7. lpp.).

BRIDINAJUMS! Pievérsiet maksimalu uzmanibu: neviena ker-

mena dala nedrikst saskarties ar asmeni (skatiet 10. attélu

7. lappusé);

« nospiediet ieslégsanas pogu 1"

o vienmérigi bidiet ratinus [partikas paplati + galas staméju +
katu) asmens virziena, nepieliekot spiedienu uz partikas pro-
duktiem ar galas stiméju, jo tiem ir savs smaguma spéks,
kas rada spiedienu uz biezuma mérierici. Asmens viegli sa-
griez produktus, un ierice virzisies ar deflektoru uz savaksa-
nas plaksnes (skatiet 11. att. 7. lappusé);

* nelietojiet ierici bez partikas produktiem;



 kad produkti ir sagriezti, iestatiet biezuma grozamslédzi po-
Zicija "0 " un izslédziet ierici, nospiezot ieslégSanas/izslégsa-
nas slédza taustinu "0 ";

o atkartoti uzasiniet asmeni, tiklidz $kélés ir redzama raupja
vai nodilusi virsma un grieSana kldst sarezdita (skatiet ==>
“Lapstinas samainisana” sadala “Lietosanas noradijumi’).

Asmens asinasana

BRIDINAJUMS! Pirms turpint asmens asinaSanu, esiet

modrs attieciba uz ATLIKUSAJIEM RISKIEM (skatiet ==> Uz-

stadita drosibas sistéma), kas attiecas uz ievainojuma risku,
ja netiek ievéroti talak sniegtie noradijumi.

Asmens periodiski un tiklidz tas klUst neass, ir jauzasina; ir ja-

ievéro talak sniegtie detalizétie noradijumi.

* atvienojiet barosanas avotu;

 novietojiet biezuma grozampogu, pielagojot biezuma plaksni
pozicija "0 ";

* Lai nonemtu taukus, ripigi notiriet asmeni ar spirtu;

o Atskrivéjiet asinataja fiksacijas pogu (10, Zim.12 7. lpp.),
paceliet (a) asinataju (1, Zim.12 7. lpp.) uz aug3u blokédanas
pozicija un pagrieziet to par 180°.

Péc tam laujiet tam parvietoties lidz galam, lai asmens bdtu
novietots starp diviem asinatajiem. Blokejiet pogu;

o leslédziet datu griezumu, nospiezot pogu “I " (IESLJ;

« Nospiediet mazo pogu (13, 11. att. 7. lpp.), laujiet asmenim
30/40 sekundes griezties pret asinataju, lai raditu asu urbi
asmens mala;

« Vienlaicigi nospiediet pogas 3/4 sekundes (11 un 12, 14. att. 7.
lappusé) un atstdjiet tas vienlaicigi;

* Asintajus ieteicams tirit asinasanas beigas (skatiet ==> Asi-
nataja tirisanal;

¢ Kad asinasana ir pabeigta, atgrieziet slani sakotnéja iestatiju-
ma, veicot apgriezto procedru.

* Péc asinasanas nazis ir jatira (skatiet ==> Asmens, asmens
aizsargs un gredzena tirisanal

PIEZIME: Lai novérstu asmens griezéjmalas bistamu savérp-

Sanos, nepagariniet urbsanu ilgak par 3/4 sekundém.

Asmens ir janomaina, ja to vairs nevar uzasinat vai kad atstar-

pe starp asmens malu un asmens aizsargu parsniedz 6 mm.

Tirisana un apkope

» UZMANIBU! Pirms uzglabaanas, tiridanas un apkopes vien-
mer atvienojiet ierici no elektrotikla un atdzesgjiet.

e TiriSanai neizmantojiet Udens striklu vai tvaika tiritaju un
nestumiet ierici zem Udens, jo tas dalas var samirkt un var
izraisit elektriskas stravas triecienu.

e Ja ierice netiek uzturéta laba tiribas stavokl, tas var negativi
ietekmét ierices kalpoSanas laiku un izraisit bistamu situa-
ciju.

e Partikas atliekas regulari jatira un jaiznem no ierices. Ja ieri-
ce netiek pienacigi iztirita, ta saisinas tas kalposanas laiku un
lietoSanas laika var radit bistamus apstaklus.

» TRAUMAS BISTAMIBA! Tirianas laika ar asajiem griesanas
asmeniem jarikojas uzmanigi.

« BRIDINAJUMS! Pievérsiet uzmanibu atlikusajiem riskiem
grieSanas un/vai asu malu dél. Valkajiet aizsargcimdus (nav
komplekta).

Tirisana

* Notiriet atdzeséto aréjo virsmu ar dranu vai stkli, kas ne-
daudz samitrinats ar maigu ziepju Skidumu.

¢ Higiénas apsvérumu dél ierice ir jatira pirms un péc lieto-
sanas.

e [zvairieties no ddens saskares ar elektriskajam sastavdalam.

¢ Nekada gadijuma neiegremdgjiet ierici Gdent vai citos Skid-
rumos.

¢ Nekad neizmantojiet agresivus tirisanas lidzeklus, abrazi-
vus stklus vai hloru saturosus tirisanas lidzeklus. Tirianai
neizmantojiet terauda vati, metala piederumus vai asus vai
smailus priekSmetus. Neizmantojiet benzinu vai $kidinatajus!

e lerices tiriSana javeic vismaz reizi diena vai biezak, ja nepie-
cieSams.

« TiriSanai jabat loti precizai attieciba uz tam ierices dalam, kas
tieSi vai netiesi saskaras ar partikas produktiem.

* Novietojiet biezuma skalas pogu, pielagojot biezuma plaks-
nipozicija ‘0 ".

Ediena paplates tirisana

(15. attéls 8. lpp.)

ramis (partikas paplate + roka + kats) ir viegli nopemams:

* jestatiet biezuma grozampogu pozicija "0 " (5);

* jestatiet parvadajumu (13) ta darbibas beigas (a) pie vadibas
iericem;

o atskrivéjiet skravi (14), bidiet ratinus uz augsu (b);

e péc parvadasanas iznemsanas ir iespéjams precizi notrit
partikas paplati ar karstu ddeni un neitralu mazgasanas Ui-
dzekli (pH 7).

Asmens, asmens aizsarga un gredzena tirisana

Nonemiet asmens aizsarga parsegu, atskrivejot tapu ierices

aizmugureé (16. att. 8. lpp.).

BRIDINAJUMS! Asmens tiri$ana javeic ar mitru dranu un aiz-

sargcimdiem (nav ieklauti komplektacija).

Lai notiritu asmens pretgjo virsmu, ir nepiecieSsams nonemt

asmeni.

Asmens ir janonem $adi [skatiet 17. attélu 8. lappusé):

e demontéejiet asmens aizsargu;

* nonemiet asinataju (a) un izbidiet asmeni no asmens gredze-
na aizsarga, pagriezot biezuma grozampogu;

* atskravéjiet 3vai 4 skraves (15) (atbilstosi modelim), kas fiksé
asmeni;

* [znemiet asmeni tiesi.

BRIDINAJUMS! Pievérsiet uzmanibu atlikudajiem riskiem

griesanas un/vai asu malu dél. Valkajiet aizsargcimdus (nav

komplekta).

Asmens aizsargs jatira ar karstu Gdeni un neitralu mazgasa-

nas lidzekli.

Asinataja tirisana

e Asinataja tiriSanas darbiba tiek veikta, berzgjot slipéSanas
molus ar suku. Molus janovieto drosibas pozicija, kas nozimé,
ka tie ir japagrieZ preti asmenim.

Deflektora tirisana

e Lai nonemtu deflektoru, atskrivéjiet abas deflektora skrives
(16) (skatiet 18. attélu 8. lappusé).

* Notiriet deflektoru ar karstu ddeni un neitrdlu mazgasanas

(idzekli.
" @




Apkope

* Requlari parbaudiet ierices darbibu, lai novérstu nopietnus
negadijumus.

e Ja redzat, ka ierice nedarbojas pareizi vai radusies problé-
ma, partrauciet tas lietoSanu, izsledziet to un sazinieties ar
piegadataju.

* Visi apkopes, uzstadisanas un remonta darbi javeic specia-
lizetiem un pilnvarotiem tehnikiem, vai tos iesaka raZotajs.

* Novietojiet biezuma skalas pogu, pielagojot biezuma plaks-
nipozicija ‘0 ".

e Ladzu, sazinieties ar raZotaju vai ta servisa parstavi, lai veiktu
nomainu.

Siksna
Siksnu nav paredzéts regulét. Tas ir janomaina péc 3 vai 4 ga-
diem.

Pédas
Kajas var pasliktinaties un zaudet elastibu, tadejadi samazinot
ierices stabilitati. Saja gadijuma tie ir janomaina.

Stravas padeves vads
Periodiski parbaudiet, vai stravas padeves vadam nav nolietoju-
Sies simptomi. Saja gadijuma tas ir janomaina.

Asmens
Parbaudiet, vai asmens nezaudé vairak par 10 mm no ta sakot-
néja diametra. Saja gadijuma tas ir janomaina.

Asinatajs - slipésanas dzimumzimes
Parbaudiet, vai slipésanas moli asinasanas laika saglaba savu
abrazivo Tpasibu. Ja ta nav, ta ir janomaina, lai novérstu asmens

bojajumus.

Bidamo vadotnu elloSana

Laiku pa laikam uzlejiet dazus ellas pilienus uz apalas bidamas
vadotnes, pa kuru ratini parvietojas uz priekdu un atpakal. So
darbibu var veikt caur atveri (OIL) blakus biezuma skalas pogai.

lesléganas/izs|léganas slédza etikete
Ja ieslégSanas/izslegsanas slédza etiketes ir bojatas, $ada ga-
dijuma tas ir janomaina.

Transportésana un uzglabasana

¢ Pirms uzglabasanas vienmér parliecinieties, ka ierice ir at-
vienota no stravas padeves un pilniba atdzisusi.

¢ Glabajiet ierici vésa, tira un sausa vieta.

¢ Nekada gadijuma nenovietojiet uz ierices smagus priekSme-
tus, jo tas var to sabojat.

 Neparvietojiet ierici, kamér ta darbojas. Parvietojot ierici, at-
vienojiet to no elektrotikla un turiet apaksa.

e Parvietojot vai transportgjot masinu td smaga svara dél, jaie-

Vero Tpasa piesardziba. Ar vismaz 2 personam vai izmantojot

grozu. Parvietojiet masinu [énam, uzmanigi un nekad nesve-
rieties augstak par 45°.

Problému novérsana

Ja ierice nedarbojas pareizi, ludzu, parbaudiet talak esoso ta-
bulu, lai uzzinatu par risinajumu. Ja joprojam nevarat atrisinat
problému, lUdzu, sazinieties ar piegadataju/pakalpojumu snie-
dzéju.
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Probléma lespgjamais lespgjamais risinajums
iemesls
lerice Neass asmens | Asinat asmeni
n_esad§l§s Netira ierice Tiriet ierici
vienmerigi
lerice Parkarsis Laujiet masinai ilgstosi
partrauc motors atdzist. Motora droSibas
skélesanu termostats tiks auto-
matiski atiestatits.
Parvadasana | Netira slidjosla | Notiriet slidstieni un ie-
neslid ellojiet ar vazelinu
Dazi partikas Izslédziet ierici un atvie-
produkti pielip | nojiet to no elektrotikla.
pie asmens. Laujiet tam pilniba ap-
staties. Nonemiet visus
nosprostojumus. Noslaukiet
asmeni ar mitru dranu.
Asmens v-siksna Sazinieties ar piegadataju.
apstajas, kad | nolietojusies
izstrada- vai netira
jums tiek
nogriezts
Garantija

Jebkurs defekts, kas ietekmé ierices funkcionalitati un kas pa-
radas viena gada laika pec iegades, tiks salabots ar bezmaksas
remontu vai nomainu, ja ierice ir lietota un uzturéta saskana
ar instrukcijam un nav jebkada veida launpratigi izmantota vai
launpratigi izmantota. Jusu likumigas tiesibas netiek ietekmé-
tas. Ja ierice tiek pieprasita saskana ar garantiju, noradiet, kur
un kad ta tika iegadata, un ieklaujiet pirkuma apliecinajumu
[pieméram, ¢eku).

Saskana ar muisu nepartrauktas produktu izstrades politiku
més paturam tiesibas bez iepriek$gja bridinajuma mainit pro-
dukta, iepakojuma un dokumentacijas specifikacijas.

Izmesana un vide

—————— |zbeidzot ierices ekspluataciju, to nedrikst izmest
kopa ar citiem sadzives atkritumiem. Ta vieta jusu
pienakums ir izmest atkritumu aprikojumu, no-
dodot to tam paredzétaja savakSanas vieta. S
noteikuma neievérosana var tikt sodita saskana
ar piemérojamiem noteikumiem par atkritumu likvidéSanu.
Jusu atkritumu aprikojuma dalita savaksana un parstrade utili-
zacijas laika palidzés saglabat dabas resursus un nodrosinas,
ka tie tiek parstradati tada veida, kas aizsarga cilvéku veselibu
un vidi.

Lai iegttu papildinformaciju par to, kur varat nodot atkritumus
parstradei, lUdzu, sazinieties ar vietéjo atkritumu savaksanas
uznémumu. RaZotaji un importétaji neuznemas atbildibu par
parstradi, apstradi un ekologisko apglabasanu ne tiesi, ne ar
valsts sistémas starpniecibu.

| -

lekartas utilizacija

lekartas ekspluatacijas partrauksana

Jakadaiemesla délir nepiecieSams iekartu izslegt no eksplua-
tacijas, parliecinieties, ka neviens to nevar izmantot: atvienojiet
to no elektrotikla un novérsiet jebkadus elektriskos savienoju-
mus.



LIETUVIU

Gerb. kliente,

Dékojame, kad jsigijote $j ,HENDI" prietaisa. Prie$ montuo-
dami ir naudodami $j prietaisa pirma karta, atidZiai perskai-
tykite $j naudotojo vadova, ypac atkreipdami démesj j toliau
pateiktas saugos taisykles.

Saugos instrukcijos

o Prietaisa naudokite tik pagal numatyta paskirtj, kaip aprasyta
Siame vadove.

¢ Gamintojas neatsako uZ jokia Zala, atsiradusia dél netinkamo
naudojimo ir netinkamo naudojimo.

o PAVOJUS! ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS! Nebandyki-

te patys taisyti prietaiso. Nemerkite prietaiso elektri-
niu daliu j vandenj ar kitus skyscius. Niekada nelaikykite prie-
taiso po tekanciu vandeniu.

o NIEKADA NENAUDOKITE PAZEISTO PRIETAISO! Reguliariai
tikrinkite elektros jungtis ir laida, ar néra pazeidimu. Jeigu
prietaisas paZeistas, atjunkite jj nuo maitinimo Saltinio. Visus
remonto darbus turi atlikti tik tiekéjas arba kvalifikuotas as-
muo, kad bity iSvengta pavojaus ar suzalojimo.

« ]SPEJIMAS! Pastatydami prietaisa, jei reikia, saugiai veskite
maitinimo laida, kad netyCia nesitrauktumete, nenukentétu,
nesusiliesty su kaitinimo pavirsiumi arba nekilty pavojus
suklupti.

« JSPEJIMAS! Kol kistukas yra lizde, prietaisas yra prijungtas
prie maitinimo Saltinio.

« JSPEJIMAS! VISADA igjunkite prietaisa prie$ atjungdami nuo
maitinimo Saltinio, valymo, priezidros ar laikymo.

* Prietaisa junkite tik prie elektros lizdo, kurio jtampa ir daznis
nurodyti prietaiso etiketéje.

« Nelieskite kistuko / elektros jungciy Slapiomis arba dréegno-
mis rankomis.

¢ Prietaisg ir elektros kistuka / jungtis laikykite atokiai nuo
vandens ir kitu skysciu. Jeigu prietaisas patenka j vanden],
nedelsdami iStraukite maitinimo jungtis. Nenaudokite prie-
taiso, kol jo nepatikrino sertifikuotas technikas. Nesilaikant
Siy nurodymu kyla pavojus gyvybei.

* Prijunkite maitinimo Saltinj prie lengvai pasiekiamo elektros
lizdo, kad avarijos atveju prietaisa bdtu galima nedelsiant
atjungti.

o |sitikinkite, kad laidas nesiliecia su astriais ar karstais daik-
tais ir saugo jj nuo atviros ugnies. Niekada netraukite maitini-
mo laido, kad jj iStrauktuméte i$ lizdo, visada traukite kistuka.

 Niekada nenesiokite prietaiso uz jo laido.

» Niekada nebandykite patys atidaryti prietaiso korpuso.

o Nekiskite daikty | prietaiso korpusa.

* Niekada nepalikite prietaiso be prieZiiros naudojimo metu.

o 5 prietaisa turi naudoti apmokytas personalas restorano vir-
tuvéje, valgykla arba baro personalas ir t. t.

o Sio prietaiso neturéty naudoti asmenys, turintys fiziniy, juti-
miniu ar protiniu gebéjimu, arba asmenys, neturintys patir-
ties ir Ziniu.

« Sio prietaiso jokiu bidu negalima naudoti vaikams.

* Laikykite prietaisa ir jo elektros jungtis vaikams nepasiekia-
moje vietoje.

* Niekada nenaudokite priedu ar kitu papildomy prietaisuy,
iSskyrus tuos, kurie tiekiami su prietaisu arba kuriuos re-
komenduoja gamintojas. To nepadarius, naudotojui gali kilti
pavojus saugai ir prietaisas gali buti sugadintas. Naudokite

tik originalias dalis ir priedus.

¢ Nenaudokite Sio prietaiso iSoriniu laikmaciu arba nuotolinio
valdymo sistema.

 Nedékite prietaiso ant kaitinimo objekto (dujinés, elektrinés,
anglies virykles ir pan.).

¢ Neuzdenkite veikiancio prietaiso.

e Ant prietaiso virSaus nedékite jokiu daiktu.

¢ Nenaudokite prietaiso Salia atviros liepsnos, sprogiu ar degiy
medziagu. Prietaisa visada naudokite ant horizontalaus, sta-
bilaus, Svaraus, karsciui atsparaus ir sauso paviriaus.

¢ Prietaisas netinka montuoti toje vietoje, kurioje galima nau-
doti vandens srove.

* Naudojimo metu palikite bent 20 cm plota aplink prietaisa
ventiliacijai.

* ISPEJIMAS! Visas prietaiso ventiliacijos angas laikykite ne-
uzkimstas.

Specialios saugos instrukcijos
« Sis prietaisas nera skirtas naudoti namuose.
* Nenaudokite prietaiso be skalbiniy, kad neperkaistuméte.
» PERSPEJIMAS! VISADA igjunkite maing ir atjunkite maitini-
mo Saltinj pries liesdami bet kokias motorines dalis.
* ]SPEJIMAS! Nebandykite apeiti jokio apsauginio blokavimo.
e Jei pazeistas maitinimo laidas, ji turi pakeisti gamintojas, jo
techninés prieZitros atstovas arba panasios kvalifikacijos as-
menys, kad baty iSvengta pavojaus.
« Sio prietaiso negalima naudoti $aldytam maistui, kaulams ar
Zuviai pjaustytiir pan.
* Nenaudokite prietaiso, kol jis néra tinkamai surinktas su pei-
liu, peilio apsauga ir maisto laikikliu.
* SPEJIMAS! Visada laikykite rankas, ilgus plaukus ir drabu-
Zius atokiai nuo judanciy daliy.
PERSPEJIMAS! Pries valydami, priziaredami ar re-
montuodami atjunkite elektros energijos tiekima!

. ISPEJIMAS! Laikykite rankas atokiai nuo judancios
dalies ir pjovimo peilio.

PERSPEJIMAS! Reikalingas dviejy asmeny aptar-
navimas!

PERSPEJIMAS! Pried naudodami, valydami ar atlik-
dami technine priezilra, perskaitykite naudojimo
instrukcija!

Numatytoji paskirtis

o Sis prietaisas skirtas naudoti komerciniams tikslams, pa-
vyzdZiui, restoranu, valgykly, ligoniniy ir komerciniy jmoniy,
pvz., kepyklu, skerdykly ir kt., virtuvése, bet ne nuolatinei
masinei maisto gamybai.

e Prietaisas skirtas tik maisto produktams pjaustyti, pvz., me-
sai, suriui, duonai ir kt. Bet koks kitoks naudojimas gali suga-
dinti prietaisa arba suzaloti Zmogu.

¢ Prietaiso naudojimas bet kokiais kitais tikslais laikomas ne-
tinkamu prietaiso naudojimu. Naudotojas yra iSimtinai atsa-
kingas uz netinkama prietaiso naudojima.
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|Zeminimo jrengimas

Sis prietaisas priskiriamas | apsaugos klasei ir turi bati pri-
jungtas prie apsauginio jZeminimo. |Zeminimas sumazina elek-
tros Soko rizika, suteikiant elektros sroves iséjimo laida.
Siame prietaise jrengtas maitinimo laidas su jZeminimo kistu-
ku arba elektros jungtimis su jZeminimo laidu. Jungtys turi bati
tinkamai sumontuotos ir jZemintos.

Pagrindinés produkto dalys
(1 pav., 4 psl.)
1. Peilio astrintuvas
2. Sustabdymo plokstelé
3. Vezimas
4. ljungimo / isjungimo jungiklis [baltas (I): JJUNGTA; juoda
(0): ISJUNGTA]
5. Pjavio storio ratukas
6. Gaminio spaustukas
7. Peilio apsauga
8. Peilis
9. VeZzimo uZraktas
10. Peilio apsauginis varztas [nerodomas)
Pastaba: Sio vadovo turinys taikomas visiems iévardytiems
elementams, nebent nurodyta kitaip. ISvaizda gali skirtis nuo
rodomu iliustracijy.
Grandinés diagrama
210000, 210017, 210031, 210048, 210086, 970294
(2 pav., 4 psl.)
A. Variklis
. Transformatorius
. Kondensatorius
. Apsauginis jzeminimas (suapvalinimas
Gyvas
Neutralus
. Jungiklis
. Reles
Indikatoriaus lemputé
. Siluminis i$pjovimas
. Mikroschemos jungiklis
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Sprogusi diagrama su daliu sarasu
210000, 210031, 210048, 210086, 970294
(3 pav., 5 psl.)

Dalies

N Dalies pavadinimas Kiekis

UZdariklis 1

Aktyvi klojiné 1

Maisto saldiklis 1

Peilio apsaugos diskas 1

Peilis 1

Peilio apsaugos Ziedas 1

Deklo laikiklis 1

Maistas ir fiksuotos rankos 1

ol |w|lo|o|~|w |~

Fiksuotos rankos jvore 1

10 Fiksuota rankena 1

Plastikinés granulés

12 Variklis 1
13 Variklio briketas 1
14 Fiksuotos rankos kaistis @12 x 185 1
15 Peilio apsauginiai varztai 1
16 Rutulinis guolis 6202 2
17 Peilio dirzo ratas 066 1
18 DirZo rato kaistis 1
19 DirzasV.330 2
20 Skaidriy mulciavimas 1
21 Maitinimo linija 1
22 Slankioji asis 1
23 Rankenélé su skale 1
24 Spyruoklinés tarpiklis 1
25 Kempingas 1
26 Kamieno osculanto personalas 1
27 Slankiklis 1
28 Slankiosios asies briketavimas 2
29 Vitkimo laikiklio asies spyruoklé 2
30 Vitkimo laikiklio asis 1
31 Kvadrato asis 1
32 Vitkimo laikiklis 1
3 M8 x 35Jagos varztas 1
34 Rutulinis guolis 607 1
35 Vilkimo laikiklio dangcio rankenéle 1
36 Reles 1
37 Kondensatorius 1
38 Kondensatoriaus laikiklis 1
39 Mygtuko mulciavimas 1
40 Mygtuko jungiklis 1
41 Pagrindine plokste 1
42 Mésos kepsnys 1
43 Sharpenerio mulciavimas 1
I Surinkimo galandiklio pagrindas 1
45 Surinkto Sharpenerio pagrindas 1
46 Astraus smailerio mygtukas 2
47 Smulkiojo Slifavimo ratas @45 1
48 Zaliavinis 8lifavimo ratas @45 1
49 Trinamojo akmens kaistis 2
50 Pavasaris 2
51 Astriklio laikiklio kaistis 1




210017

52 Sarpintuvo priverzimo rankenélé 1 (4 pav., 5 psL]
53 Aktyvus kempinés mandrilas 1 :
Dalies Dal dini Kiek
5 Gumine peda 4 NI alies pavadinimas iekis
55 Peilio apsauginio Ziedo kaistis 2 101 Uzdariklis 1
56 Mésos blokavimo ploksté 1 102 Aktyvi klojiné 1
57 Slankiosios asies laikiklis 2 103 Maisto saldiklis 1
58 MaZas variklio dirzo ratas 1 104 Apsaugos asmenu diskas 1
59 Skaidres tvarkykle 1 105 peilis 1
60 DirZo rato nuostata 1 106 Peilio apsaugos Ziedas 1
61 Aprasiklio nuostata 1 107 Déklo laikiklis 1
62 (015 Spyruoklines tarpinés guoliui 1 108 Maisto fiksuotos rankos 1
63 @15 Spyruoklinés tarpinés guoliui 1 109 Fiksuotos rankos jvoré 1
oh Peilio apsauginio disko kvad- 1 110 Rankena 1
ratinio galo verzlé o .
1 Plastikinés granulés 1
65 Fiksuotos rankenos varitas 1 ;
112 Variklis 1
66 Pirsto kaisteli A 2
o arE e 113 Variklio briketas :
67 Pirsto kaistelio verzlé 2 o :
14 Maitinimo linija 1
68 Laikiklio rankenélés varztas 1 o . .
115 Peilio apsauginiai varztai 1
69 [Sniekinti inj gasket 1
SICHINT pavasarin gasKete 116 Rutulinis guolis6204 2
70 Variklio paveiktas varztas 1 .
17 DirZo ratas 1
7 Mésos grandymo pleist 2
grenaymopeees 118 Dirso rato kaistis i
72 Meésos grandiklio varztas 2 .
119 Dirzas SV.400 2
73 Kondensatoriaus fiksavi- 1 ; ; )
mo spaustuko varztas 120 Palaikomasis pagrindas 1
74 Padéklo guolio dangtelis A 1 121 Kabelio gaubtas !
75 Mésos plokités laikiklis 1 122 Mearscraper !
76 Padéklo quolio dangtelis B 1 123 Mygtuko mulCiavimas !
77 Kryzminis jdubes skaitiklis M6 x 12 2 124 Mygtuko jungiklis !
78 Slankiosios asies briketizavimo varztas b 125 Kondensatorius !
79 Keturracio asies fiksavimo varztas 2 126 Kondensatoriaus laikiklis !
80 Slankiklio reguliavimo varztas 1 127 Orientuoto personalo varztas !
81 Magnetas 1 128 Rankenélé su skale 1
82 Magneto jungiklis 1 129 Spyruoklinés tarpiklis 1
83 Aliuminio blokas 1 130 Kamera 300 !
84 Mikrojungiklis 1 131 Pagrindiné plokste 1
85 Neriidijangiojo plieno uzraktas 1 132 Kumstelio osculanto kaistis 1
86 Ribotas blokas 1 133 Slankioji asis !
87 Nerddijanciojo plieno strypas 1 134 Slankiklis !
88 Nustatykite déklo laikiklio varzta 1 135 Gumine peda 4
89 Alyvos sandariklis 1 136 Slankiosios asies briketavimas 2
137 Relés 1
138 Slankiosios asies spyruoklé 2
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139 Vilkimo laikiklio slankioji asis 1 179 LFulcrum” guolio pleistas 2
140 Kvadrato asis 1 180 .Fulcrum” atraminis varztas 2
141 Vilkimo laikiklis 1 181 Nerddijanciojo plieno uzraktas 1
142 Vitkimo laikiklio mygtukas 1 182 Magnetas 1
143 Sharpenerio mulciavimas 1 183 Magneto jungiklis 1
144 Mygtukas 2 184 Ribotas blokas 1
145 Smulkiojo Slifavimo ratas @ 45 1 185 Mikrojungiklis 1
146 Boro valymo rato kaistis 2 186 Padéklo guolio dangtelis A 1
147 Bory valymo rato spyruokle 2 187 Padéklo guolio dangtelis B 1
148 Zaliavinis Slifavimo ratas @ 45 2 188 .Fulcrum” guolio pleistas 1
149 éarpmtuvo priverzimo rankenélé 1 189 Alyvos sandariklis 1
150 ISorinio Ziedo atraminis pagrindas 1 190 Neridijanciojo plieno strypas 1
151 @ 4,751 ratas 1 191 Nustatykite déklo laikiklio varzta 1
152 Trinamojo akmens kaistis 1 . i
— : Atsargumo priemonés
153 Surinkimo galandiklio pagrindas ! * Su prietaisu turi elgtis tik aukstos kvalifikacijos darbuotojai,
154 aémeny guadavimo Ziedo kaidtis 2 kurie laikosi Siame vadove aprasytu saugos priemoniu.
- - - e Jeigu darbuotojai rotuojasi, turi biti rengiami i$ anksto.
155 Maisto padeklo kaitis ! « Pavojingose vietose prietaise jrengti saugos jtaisai. Taciau re-
156/ Mesos blok ke : komenduojama neliesti peilio ir judanciu komponentu.
156A €505 blokavimo plokste o Prie$ pradedami techninés priezidros darbus, atjunkite mai-
157 Slankiosios asies laikiklis 1 tmlmo‘sgt.tmj.‘ T, - -
o Atsargiai jvertinkite likusia rizika, kai iSimamos apsauginés
158 MaZzas variklio dirZo ratas 1 priemonés valymui ir priezidrai.
159 Skaidres perdavimo ratas 1 o Valymas ir priezitra reikalauja didelés koncentracijos.
P  Bitina reguliariai valdyti maitinimo laida. Sugedes arba pa-
160 Vilkimo laikiklio rankena 1 Zeistas laidas gali sukelti didelj elektros smugio pavoju nau-
161 Slankioji a%is608 1 dotojams. - ) o .
e Jeijrenginyje yra anomalijy, nenaudokite jo arba nemeginkite
162 DirZo rato nuostata 1 jo taisyti: kreipkites | tiekéja.
163 Apradiklio nuostata 1 * Nenaudokite prietaiso uzsaldytiems produktams, mésai, Zu-
viai su kaulais ar kitiems produktams, iSskyrus maista.
164 0 20 Spyruoklinés tarpineés guoliui 1 « Kai naudojate nedidele mésos dalj, nenaudokite prietaiso,
165 0 47 Spyruoklinés tarpinés angai 1 nenaudodami mésos stamiklio.
— — * Nestovékite pavojingoje padétyje, peilis gali suzaloti.
166 Peilio apsauginio disko kvad- 1 « Gamintojas ir/ar pardavéjas neatsako &iais atvejais:
ratinio galo verzle - jei prietaisa tvarke nejgalioti darbuotojai;
167 Fiksuotos rankenos varstas 1 - jei kai kurios dalys buvo pakeistos neoriginaliomis atsargi-
. o B némis dalimis;
168 PirSto kaiStelio varztas 2 - jei tiksliai nesilaikoma Siame vadove pateiktu nurodymu;
169 Piréto kaistelio verzlé 2 - jei pjoviklis nebuvo iSvalytas ir alyvuotas tinkamais produk-
tais.
170 Laikiklio rankenélés varztas 1 o
171 Laikiklio rankenélés verzle 1 Idiegta saugos sistema
172 Laikiklio apatinis varztas 1 Mechanlne saugos %lstemg ) . )
Siame vadove aprasyta prietaiso mechaniné saugos sistema
173 Keturracio asies fiksavimo varztas 2 atitinka 2006/42 EB direktyvas ir EN 1974 reglamentus. Saugos
174 Slankiosios asies briketizavimo varztas 4 ystema, sudaro:
* peilio apsauga
175 Slankiosios asies varztas 1 * Ziedas
176 12 Po spyruoklés tarpikliu 1 * peilio dangtelis
* mésos stimiklis
177 Mesos grandymo pleistas 2  mesos stimiklio rankenélé su Ziedine verzle ir tarpikliu
178 Mesos grandiklio varitas 1 ¢ maisto déklo rankinis dangtelis




Elektros saugos sistema

Prietaise yra:

o mikrojungiklis, kuris sustabdo prietaisa, jei nuimamas pei-
lio apsaugos saitas; mikrojungiklis neleidZia i$ naujo paleisti
prietaiso, jei apsauga nebuvo nustatyta j iSjungimo padeétj.

e valdymo deézés relé, kuria reikia paleisti i$ naujo, kai jvyksta
elektros energijos tiekimo nutraukimas.

Nors CE versijos prietaise yra elektros ir mechaninés apsau-
gos priemonés (kai prietaisas veikia, o techninés priezidros ir
valymo darbams atlikti], vis dar yra RESIDUALIU RIZIKU, kuriy
negalima visiskai pasalinti; Sios rizikos nurodytos Siame vadove
skyriuje .)spéjimas! / PAVOJUS! / PERSPEJIMAS!". Peilis ir ki-
tos masinos dalys gali jpjauti ir suzaloti.

Paruosimas pries naudojima

* Nuimkite visas apsaugines pakuotes ir jvyniojima.

o Patikrinkite, ar prietaisas yra geros buklés ir su visais prie-
dais. Jei pristatymas nepilnas arba paZeistas, nedelsdami
kreipkités | tiekéja. Tokiu atveju nenaudokite prietaiso.

e Prie$ naudodami, idvalykite priedus ir prietaisa (Zr. ==> Valy-
mas ir techniné priezidra).

« Patikrinkite, ar prietaisas visiSkai sausas.

¢ Padékite prietaisa ant horizontalaus, stabilaus ir karsciui
atsparaus pavirSiaus, kuris yra saugus nuo vandens purslu.

« Jei ketinate laikyti prietaisa ateityje, laikykite pakuote.

¢ [Ssaugokite naudotojo vadova ateiciai.

PASTABA! Deél gamybos liekany prietaisas gali skleisti lengva

kvapa per pirmuosius kelis naudojimo bldus. Tai yra normalu

ir nerodo jokio defekto ar pavojaus. Patikrinkite, ar prietaisas
gerai védinamas.

Montavimas arba surinkimas ir iSardymas
Prietaiso surinkimas arba iSmontavimas atliekamas, kai prie-
taisas yra sustabdytas ir atjungtas nuo maitinimo Saltinio.
Démesys! Visus montavimo, priezidros ir remonto darbus turi
atlikti tik kvalifikuotas ir jgaliotas technikas.

Sharpener (5 pav., 6 psl.)

1. Pritvirtinkite astrinimo modulj taip, kad peilis nejudétu tarp
raty.

2. Pritvirtinkite astrinimo jtaisa prie masinos, priverzdami
laikiklj. Prie$ naudodami masina jsitikinkite, kad astrinimo
Itaisas gerai pritvirtintas.

PASTABA! Staiginamasis jtaisas turi apsauginj jungiklj. Jei

astrinimo prietaisas netinkamai prijungtas, prietaiso naudoti

negalésite.

Ranky apsauga (6 pav., 6 psl.)

1. |dékite abu varztus j veZimélj.

2. Pritvirtinkite ranku apsauga.

3. UZzdeékite dvi poverzles ant balty varzty.

4. Uzsukite dvi kupolines verzles.

PASTABA! Patartina nenaudoti prietaiso, jei ranky apsauga
nepritvirtinta taip, kaip nurodyta! Tai yra saugos priemonés,
kurios padés isvengti galimu suZalojimu. Jei nepridésite Siu
funkciju, bus suzeidimo rizika.

Naudojimo instrukcijos

Prietaisas turi bati jrengtas ant darbo stalo, atitinkancio jo ben-

druosius matmenis, nurodytus .Techninése specifikacijose”,

todél jis turi bati pakankamai didelis, gerai iSlygintas, sausas,
lygus, atsparus, stabilus ir pastatytas 80 cm aukstyje nuo Ze-
mes.

Be to, masina reikia jrengti patalpoje, kurioje didZiausias dre-

gnumas yra 75 %, esant 5-35 °C temperatdrai, t. y. aplinkoje,

kuri neprisideda prie prietaiso gedimo.

SVARBU! Visos dalys [meésos stumiklis, rankinis dangtelis,

peilio astriklis) turi bati sumontuotos, surinktos ir pritvirtintos

pries naudojant.

* Nustatykite prietaisa taip, kad jjungimo / i§jungimo jungiklis
bdtu nukreiptas j naudotoja.

e Jei peilio astrintuvas nebuvo sumontuotas, atlikite Siuos
veiksmus:

- Peilio astrintuva jstatykite j jo atrama taip, kad peilis neissi-
plésty tarp pavaru.

- Priverzkite peilio smailiklio apsauginj varzta.

- Pastaba! Prietaisas turi saugos jungiklj ir automatiskai issi-
jungia, jei istraukiamas astrinimo jtaisas)

o |kiskite kistuka j sieninj lizda.

e Pasukite ratuka su graduota skale | norima pjavio storj.

o Jjunkite prietaisa, paspausdami |JUNGIMO / I5JUNGIMO jun-
giklio mygtuka WHITE ()"

o Uzdékite maisto produkta ant veZimélio ir sureguliuokite
spaustuka, kad gaminys tvirtai laikytusi savo vietoje. |sitikin-
kite, kad gaminys yra priesais stabdymo plokstele.

* Kai gaminys supjaustytas, ISJUNKITE prietaisa, paspausda-
mi JJUNGIMO / ISJUNGIMO jungiklio mygtuka .BLACK (0).

e Pasukite storio ratuka atgalj.0"

Kaip uZrakinti pjaustytuva

(7 pav., 6 psl.)

1. Pasukite rankenéle pries laikrodZio rodykle.

2. Toliau sukite rankenéle, kol ji visiSkai atsilaisvins.

3. Perkelkite vezimélj | tinkama padet], pjlvis bus automatiskai
uzrakintas.

Kaip atrakinti pjaustytuva

(8 pav., 6 psl.)

Pasukite rankenéle pagal laikrodZio rodykle, kad atrakintume-
te pjaustytuva. Kad vezimelis batu priverztas, rankenéle reikia
visiskai pasukti.

Maisto produktu jdéjimas ir pjaustymas

ISPEJIMAS! Pjautini produktai j maisto dékla turi biti ikeliami

tik tada, kai storio reguliavimo rankenélé nustatoma j 0" pa-

détj. Atkreipkite démesj j peilj ir astrius krastus.

Procedira yra tokia:

¢ kai produktas jdedamas j maisto dékla ir dedamas j plokstele,
sustabdykite ji su griebtuvo taskais esancia ranka;

e sureguliuokite storio nustatymo rankenéle taip, kad bitu pa-
siektas norimas pjovimo storis;

¢ Noredamas iSvengti nelaimingy atsitikimu, operatorius turi
susidurti su masina ir nustatyti tinkama padetj: uzdekite Zie-
do ranka ant meésos stumiklio, o tada kaire puse $alia kreip-
tuvo [nelieskite aSmenu),korpusas turi biti statmenas darbo
pavirsiui (zr. 7 pav.).

ISPEJIMAS! Atkreipkite maksimaly démesj: jokia kiino dalis

neturi liestis su peiliu (Zr. 10 pav. 7 psL.);

o




e paspauskite jjungimo mygtuka .1 ";

* sklandziai stumkite vezimelj [maisto déklas + mésos stami-
klis + stiebas] link asmenu, nespausdami maisto produk-
tu mésos stamikliu, nes jie turi savo sunkio jéga, kuri daro
spaudima storio matuokliui. Peilis lengvai supjaustys maisto
produktus, o prietaisas bus vedamas kreiptuvo ant surinkimo
ploksteles (zr. 11 pav. 7 psL.);

* nenaudokite prietaiso be maisto produkty;

e supjauste maisto produktus, nustatykite storio nustatymo
rankenéle j padetj .0 " ir ISJUNKITE prietaisa paspausdami
JJUNGIMO / ISJUNGIMO jungiklio mygtuka .0 *;

* i$ naujo astrinkite peilj, kai tik pjaviai rodo Siurksty arba su-
trinta pavirsiy ir pjovimas tampa sunkus (zr. ==> ,Pjavio su-

jungimas” skyriuje .Naudojimo instrukcijos”).

Peilio astrinimas

ISPEJIMAS! Pries pradédami astrinti amenis, biikite budris

dél RESIDUALIOS RIZIKOS (Zr. ==> |diegta saugos sistema),

kuri nurodo suzalojimo pavoju, jei nesilaikoma toliau pateikty
nurodymu.

Peilis turi bati astrinamas periodiskai ir kai tik jis tampa bukas;

reikia laikytis toliau pateiktu iSsamiu nurodymu:

e atjungti maitinimo Saltinj;

e jdékite storio reguliavimo rankenéle, reguliuojancia storio
plokstele j.0" padetj;

e Tiksliai nuvalykite peilj alkoholiu, kad pasalintuméte riebalus;

* Atsukite astrintuvo fiksavimo rankenéle (10, 7 psl. - 12 pav.),
pakelkite (a) astrintuva (1, 7 psl. - 12) | fiksavimo padetj ir
pasukite ja 180° kampu.

Tada leiskite jam judéti iki galo, kad peilis bty tarp dvieju
astriy smailiy. UZfiksuokite rankenéle;

o |junkite pjaustytuva paspausdami mygtuka .AS"“(|JUNGTI);

* Paspauskite maza mygtuka (13, 7 psl. 11 pav., leiskite peiliu-
kui 30/40 sek. pasukti pries astrintoja, kad ant asmenuy krasto
baty astri gremztuvas;

o Vienu metu 3/4 sekundes spauskite mygtukus (11ir 12, 7 psl.
14 pav.) ir tuo paciu metu palikite juos;

o Audintuvus rekomenduojama valyti galines pabaigoje (7. ==>
Austratoriaus valymas);

* Baige astrinti, graZinkite pjlvj | pradine nuostata atvirkstine
procedira.

* Po astrejimo peilj reikia nuvalyti (zr. ==> Peilis, peilio apsauga
ir Ziedo valymas)

PASTABA: Neilginkite gremzimo operacijos ilgiau nei 3/4 sek.,

kad iSvengtumeéte pavojingo peilio pjovimo krasto sukimo.

Peilis turi bati pakeistas, kai jo nebegalima toliau astrinti arba

kai tarpas tarp peilio krasto ir peilio apsaugos virsija 6 mm.

Valymas ir priezilra

¢ Démesys! Visada atjunkite prietaisa nuo maitinimo Saltinio ir
atvésinkite pries jj laikydami, valydami ir atlikdami technine
priezitra.

e Valydami nenaudokite vandens srovés arba garu valiklio ir
nestumkite prietaiso po vandeniu, nes dalys suslaps ir gali
kilti elektros smagis.

e Jeigu prietaisas néra laikomas geros Svaros biklés, tai gali
neigiamai paveikti prietaiso veikimo trukme ir sukelti pavo-
jinga situacija.

e Maisto likucius reikia reguliariai valyti ir iSimti i$ prietaiso.
Jeigu prietaisas néra tinkamai isvalytas, jo naudojimo trukmeé
bus trumpesné ir naudojimo metu gali kilti pavojinga bukle.
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¢ SUZALOJIMO PAVOJUS! Valydami adtrius pjovimo peilius,
bikite atsargis.

* ]SPEJIMAS! Atkreipkite démes;j j liekamaja rizika dél pjo-
vimo ir / arba astriy krasty. Mivékite apsaugines pirstines
(nepateikiamos).

Valymas

* Ausinta iSorinj pavirSiu nuvalykite Sluoste arba kempine, Siek
tiek sudrékinta Svelniu muilo tirpalu.

* Higienos sumetimais prietaisa pries naudojima ir po jo reikia
iSvalyti.

* Saugokite, kad vanduo nepatektu | elektros komponentus.

* Niekada nemerkite prietaiso j vandenj ar kitus skyscius.

 Niekada nenaudokite agresyviu valymo priemoniu, abrazyvi-
niy kempiniy ar valymo priemoniu, kuriu sudétyje yra chloro.
Valymui nenaudokite plieno vilnos, metaliniy indy ar astriu ar
smailiy daikty. Nenaudokite benzino ar tirpikliy!

e Jeigu reikia, prietaisa reikia valyti bent karta per diena arba
dazZniau.

o Valymas turi biti itin tikslus toms prietaiso dalims, kurios tie-
siogiai ar netiesiogiai lieciasi su maisto produktais.

* Padékite storio reguliavimo rankenéle, reguliuojancia storio
plokstele j.0" padet].

Maisto déklo valymas

(15 pav., 8 psl.)

Karieta [maisto déklas + svirtis + stiebas] yra lengvai nuimama:

« nustatykite storio nustatymo rankenéle j padetj .0 “ (5);

e nustatyti vezimelj (13) vaZiavimo pabaigoje (a) alia valdikliu;

* atsukite varzta (14), pastumkite vezimelj aukstyn (b);

* iSemus vezimeélj, maisto padékla galima tiksliai iSvalyti karstu
vandeniu ir neutraliu plovikliu (pH 7).

Peilis, peilio apsauga ir Ziedo valymas

Nuimkite peilio apsaugos dangtj, atsukdami kaisti prietaiso

gale (16 pav. 8 psl.).

ISPEJIMAS! Peiliy valymas turi biti atliekamas drégna $luos-

te ir apsauginémis pirstinémis (nepridedama).

Norint iSvalyti prieSinga peilio pavirsiu, batina isimti peilj.

Peilis turi bati nuimtas taip (zr. 17 pav. 8 psl.):

« iSardykite peilio apsauga;

e iSimkite astrintuva (a) ir istraukite peilj i$ peilio Ziedo apsau-
gos, pasukdami storio nustatymo rankenéle;

« atlaisvinkite 3 arba 4 varztus (15 (pagal modelj), kuriais tvir-
tinamas peilis;

o Tiesiogiai iSimkite peili.

ISPEJIMAS! Atkreipkite démesj i liekamaja rizika dél pjovimo

ir / arba astriy krasty. Mivékite apsaugines pirstines (nepa-

teikiamos).

Peilio apsauga reikia valyti karstu vandeniu ir neutraliu plo-

vikliu.

Astriklio valymas

o Astriklio valymo operacija atliekama Slifuojant Slifavimo ap-
gamus Sepeciu. Kiaulés turi biti jstatytos | saugos padéti,
o tai reiskia, kad jos turi bati pasuktos | priesinga puse nei
asmenys.

Kreiptuvo valymas
 Norédami nuimti kreiptuva, atsukite du kreiptuvo varztus (16)
[zr. 8 pav.).



 Nuvalykite kreiptuva karstu vandeniu ir neutraliu plovikliu.

Techniné prieziura

* Reguliariai tikrinkite prietaiso veikima, kad iSvengtumeéte
rimty nelaimingu atsitikimu.

e Jeigu pastebite, kad prietaisas veikia netinkamai arba kyla
problemu, nustokite ji naudoti, iSjunkite prietaisa ir kreipkités
| tiekéja.

e Visus techninés prieZidros, montavimo ir remonto darbus turi
atlikti specializuoti ir jgalioti technikai arba rekomenduoja
gamintojas.

 Padékite storio reguliavimo rankenéle, reguliuojancia storio
plokstele j..0" padet].

* Kreipkités | gamintoja arba jo paslaugu teikéja del bet kokio
pakeitimo.

Dirzas
Dirzo reguliuoti negalima. Jis turi biti pakeistas po 3 ar 4 metuy.

Pédos
Kojos gali pablogéti ir prarasti elastinguma, taip sumazinant
prietaiso stabiluma. Siuo atveju jie turi bti pakeisti.

Maitinimo laidas
Reguliariai tikrinkite, ar maitinimo laidas nesusidévéjes. Siuo
atveju jis turi bati pakeistas.

Peilis
Patikrinkite, ar peilis nepraranda daugiau kaip 10 mm pradinio
skersmens. Siuo atveju jis turi bati pakeistas.

Sharpener - Slifavimo apgamai

Patikrinkite, ar Slifavimo apgamai islaiko savo abrazyvine nuo-
savybe astrinimo operaciju metu. Jei ne, ji reikia pakeisti, kad
peilis nebity pazeistas.

Stumdomu kreiptuvy tepimas

Kartkartemis uzpilkite Siek tiek alyvos lasy ant apvalaus slan-
kiojancio kreiptuvo, kuriuo vezimelis juda pirmyn ir atgal. Sig
operacija galima atlikti per anga (OIL]) 3alia storio nustatymo
rankenélés.

JJUNGIMO / ISJUNGIMO jungiklio etikete
Jei buvo paZeistos |JUNGIMO / ISJUNGIMO jungiklio etiketes,
Siuo atveju ja reikia pakeisti.

Transportavimas ir laikymas

e Prie laikydami prietaisa, visada jsitikinkite, kad jis buvo
atjungtas nuo maitinimo Saltinio ir visiskai atveses.

o Prietaisa laikykite vésioje, Svarioje ir sausoje vietoje.

* Niekada nedékite ant prietaiso sunkiu daiktu, nes jie gali jj
sugadinti.

* Nejudinkite prietaiso, kol jis veikia. Judédami atjunkite prie-
taisa nuo maitinimo Saltinio ir laikykite jj apacioje.

 Dél savo didelio svorio masina turi bati ypac atsargiai judama
arba transportuojama. Ne maZiau kaip 2 asmenys arba veZzi-
mas. Létai, atsargiai judinkite masina ir niekada nevaziuokite
didesniu nei 45° kampu.

Trik¢iy Salinimas

Jeigu prietaisas veikia netinkamai, Zr. toliau pateikta tirpalo
lentele. Jei vis dar negalite iSspresti problemos, kreipkités |
tiekeja / paslaugy teikéja.

Problema Galima prie- Galimas sprendimas
Zastis
Prietaisas Blunt peilis Astrus peilis
V‘e”.Oda't Nesvarus Ivalykite prietaisa
nepjausto prietaisas
Prietaisas Perkaites Palaukite, kol masina
nustoja variklis atvés ilga laika. Variklio
pjauti saugos termostatas au-
tomatiskai atstatomas.
Vezimas Purvinas Nuvalykite skaidriy juosta
neslysta objektiniu ir sutepkite vazelinu
stikleliy strypas
Kai kurie mais- | ISjunkite prietaisa ir atjunkite
to produktai jinuo elektros tinklo. Leiskite
prilimpa prie | jam visiSkai sustoti. Pasalinki-
asmeny. te bet kokj uzsikimsima. Nu-
valykite peilj drégna Sluoste.
Kai gaminys | v-dirZelis Susisiekite su tiekéju.
pjaunamas, | nusidévéjes
peilis sustoja | arba nesvarus
Garantija

Bet koks defektas, turintis jtakos prietaiso veikimui, kuris pa-
aiskéja per vienerius metus nuo jsigijimo, bus suremontuotas
arba pakeistas nemokamai, jei prietaisas buvo naudojamas ir
prizilirimas pagal instrukcijas ir nebuvo piktnaudziaujama ar
netinkamai naudojamas. |statymu numatytos teisés neturi jta-
kos. Jei reikalaujama, kad prietaisas bty naudojamas pagal
garantija, nurodykite, kur ir kada jis buvo jsigytas, ir pateikite
pirkimo jrodyma (pvz., kvita).

Laikydamiesi savo nuolatinio produkty karimo politikos, pasi-
liekame teise be ispejimo keisti produkto, pakuotés ir doku-
mentacijos specifikacijas.

Salinimas ir aplinka

— ISjungus prietaisa, gaminio negalima iSmesti su
kitomis buitinémis atliekomis. Vietoj to, jUs esate
atsakingi uz atlieky tvarkyma, perduodami jj pa-
skirtam surinkimo punktui. Uz Sios taisyklés ne-
silaikyma gali bati baudZziama pagal galiojancius
atlieky Salinimo reglamentus. Atskiras atlieky surinkimas ir
perdirbimas atlieky Salinimo metu padés iSsaugoti gamtos is-
teklius ir uztikrinti, kad jis bty perdirbamas taip, kad batu ap-
saugota zmoniy sveikata ir aplinka.

Noredami gauti daugiau informacijos apie tai, kur galite iSmes-
ti atliekas perdirbimui, kreipkités | vietine atlieku surinkimo
imone. Gamintojai ir importuotojai neprisiima atsakomybés uz
perdirbima, apdorojima ir ekologinj Salinima tiesiogiai ar per
viesaja sistema.

| -

Masinos salinimas

Masinos isjungimas

Jei del kokios nors priezasties masina reikia iSjungti, jsitikinki-
te, kad niekas negali jo naudoti: atjunkite jj nuo elektros tinklo
ir pasalinkite bet kokias elektros jungtis.
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PORTUGUES

Caro Cliente,

Obrigado por adquirir este aparelho HENDI. Leia atentamente
este manual do utilizador, prestando especial atencao aos re-
gulamentos de seguranca descritos abaixo, antes de instalar
e utilizar este aparelho pela primeira vez.

Instrucoes de seguranca
e Utilize o aparelho apenas para a finalidade para a qual foi
concebido, conforme descrito neste manual.

« O fabricante ndo é responsavel por quaisquer danos causa-

dos por um funcionamento incorreto e utilizacdo incorreta.
PERIGO! RISCO DE CHOQUE ELETRICO! N3o tente
reparar o aparelho sozinho. Nao mergulhe as pecas

elétricas do aparelho em agua ou outros liquidos. Nunca se-

gure o aparelho sob &gua corrente.

NUNCA UTILIZE UM APARELHO DANIFICADO! Verifique re-

gularmente as ligacdes elétricas e o cabo quanto a danos.

Quando estiver danificado, desligue o aparelho da fonte de

alimentacao. Quaisquer reparacdes s¢ devem ser realizadas

por um fornecedor ou pessoa qualificada para evitar perigos

ou ferimentos.

AVISO! Quando posicionar o aparelho, encaminhe o cabo de

alimentacao em seguranca, se necessario, para evitar puxar

acidentalmente, danificar-se, entrar em contacto com a su-

perficie de aquecimento ou causar um perigo de tropecar.

AVISO! Desde que a ficha esteja na tomada, o aparelho esta

ligado a fonte de alimentacao.

AVISO! Desligue SEMPRE o aparelho antes de o desligar da

fonte de alimentacdo, limpeza, manutencao ou armazena-

mento.

Ligue o aparelho apenas a uma tomada elétrica com a tensao

e frequéncia mencionadas na etiqueta do aparetho.

Nao toque na ficha/ligacdes elétricas com as maos molhadas

ou humidas.

Mantenha o aparelho e a ficha/ligacdes elétricas afastados

de agua e outros liquidos. Se o aparelho cair na agua, retire

imediatamente as ligacdes da fonte de alimentacdo. N&o uti-

lize 0 aparelho até que tenha sido verificado por um técnico

certificado. O incumprimento destas instruces ird causar

riscos de vida.

Ligue a fonte de alimentacao a uma tomada elétrica de facil

acesso para que possa desligar o aparelho imediatamente

em caso de emergéncia.

Certifique-se de que o cabo ndo entra em contacto com obje-

tos afiados ou quentes e mantenha-o afastado de fogo aberto.

Nunca puxe o cabo de alimentacéo para o desligar da toma-

da; em vez disso, puxe sempre pela ficha.

Nunca transporte o aparelho pelo cabo.

Nunca tente abrir a estrutura do aparelho sozinho.

Nao insira objetos na caixa do aparelho.

Nunca deixe o aparelho sem vigildncia durante a utilizaco.

Este aparelho deve ser operado por pessoal qualificado na

cozinha do restaurante, cantinas ou pessoal do bar, etc.

Este aparelho nao deve ser operado por pessoas com capa-

cidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou por pes-

soas que ndo tenham experiéncia e conhecimento.

* Este aparelho ndo deve, em circunstancia alguma, ser utili-

zado por criancas.
* Mantenha o aparelho e as suas ligacdes eléctricas fora do

® -

alcance das criancas.

¢ Nunca utilize acessérios ou quaisquer outros dispositivos
além dos fornecidos com o aparelho ou recomendados pelo
fabricante. Se ndo o fizer, pode representar um risco de se-
guranca para o utilizador e pode danificar o aparelho. Utilize
apenas pecas e acessorios originais.

* N3o utilize este aparelho através de um temporizador externo
ou de um sistema de controlo remoto.

* Nao coloque o aparelho sobre um objecto de aquecimento
[gasolina, electricidade, fogao a carvao, etc.).

* Nao tape o aparelho em funcionamento.

* Nao coloque quaisquer objetos sobre o aparelho.

 Nao utilize o aparelho perto de chamas abertas, materiais ex-
plosivos ou inflamaveis. Utilize sempre o aparelho numa su-
perficie horizontal, estavel, limpa, resistente ao calor e seca.

¢ 0 aparelho ndo é adequado para instalacdo numa area onde
possa ser utilizado um jacto de 4gua.

* Deixe um espaco de pelo menos 20 cm em redor do aparelho
para ventilacdo durante a utilizacao.

¢ AVISO! Mantenha todas as aberturas de ventilacao do apare-
lho livres de obstrucdes.

Instrucoes especiais de seguranca

o Este aparelho ndo se destina a utilizacao doméstica.

¢ N3o utilize o aparelho sem carga para evitar sobreaqueci-
mento.

» ATENCAO! Desligue SEMPRE a maquina e desligue a fonte
de alimentacdo antes de tocar em quaisquer pecas motori-
zadas.

¢ AVISO! Nao tente contornar qualquer bloqueio de seguranca.

* Se 0 cabo de alimentacao estiver danificado, tem de ser subs-
tituido pelo fabricante, pelo seu agente de assisténcia técnica
ou por pessoas com qualificacdes equivalentes para evitar
perigos.

o Este aparelho ndo deve ser utilizado para cortar alimentos
congelados, carnes ou peixes, etc.

¢ Nao utilize o aparelho antes de estar devidamente montado
com a ldmina, o protetor da ldmina e o suporte para alimentos.

¢ AVISO! Mantenha SEMPRE as méos, o cabelo comprido e a
roupa afastados das pecas méveis.

ATENCAO! Desligue da tomada antes de limpar, fa-
zer a manutencao ou reparar!

AVISO! Mantenha as méaos afastadas da peca mével
e da ldmina de corte.

ATENCAOQ! E necessério o manuseamento por duas
pessoas!

ATENCAO! Leia o manual de instrucdes antes da
operacao, limpeza ou manutencao!

Utilizacao prevista

o Este aparelho destina-se a ser utilizado para aplicacdes co-
merciais, por exemplo, em cozinhas de restaurantes, canti-
nas, hospitais e em empresas comerciais, tais como pada-
rias, talhos, etc., mas nao para producdo continua em massa
de alimentos.

0 aparelho foi concebido apenas para cortar alimentos, por
exemplo, carnes, queijo, paes, etc. Qualquer outra utilizagao
pode provocar danos no aparelho ou lesées pessoais.



A utilizacdo do aparelho para qualquer outro fim deve ser
considerada uma utilizacdo indevida do dispositivo. O utili-
zador serd o Unico responsavel pela utilizacdo indevida do
dispositivo.

Instalacao de ligacao a terra

Este aparelho esta classificado como sendo de proteccao de
classe | e tem de ser ligado a uma ligacao a terra de protecgdo.
A ligacdo a terra reduz o risco de choque eléctrico ao fornecer
um fio de escape para a corrente eléctrica.

Este aparelho esta equipado com um cabo de alimentacdo com
ficha de ligacdo a terra ou ligacdes eléctricas com fio de liga-
cao a terra. As conexdes devem estar devidamente instaladas
e aterradas.

Principais partes do produto

(Fig. 1 na pagina 4)

1. Afiador de ldmina

Placa de paragem

Transporte

Interruptor ligar/desligar [Branco (I): LIGADO; Preto (0):
DESLIGADO]

Mostrador de espessura de corte

Grampo do produto

Protecdo da ldmina

Lamina

9. Blogueio do carro

10. Parafuso de proteccao da lamina [ndo apresentado)
Observacdo: O conteido deste manual aplica-se a todos os
itens listados, salvo especificacdo em contrério. A aparéncia
pode variar das ilustracdes mostradas.
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Diagrama do circuito
210000, 210017, 210031, 210048, 210086, 970294
(Fig. 2 na pagina 4)
A. Motor
. Transformador
. Condensador
. Ligacdo a terra de protecdo (Ligacdo a terra)
Ao vivo
Neutro
. Interruptor
. Relé
Ldmpada indicadora
. Corte térmico
. Microinterruptor

Diagrama explodido com lista de pecas
210000, 210031, 210048, 210086, 970294
(Fig. 3 na pagina 5)

Np.ggdae Nome da peca %Jsge
1 Armério 1
2 Placa clapboard ativa 1
3 Poupanca de alimentos 1
4 Disco de proteccdo da ldmina 1
5 Lémina 1

6 Anel de proteccdo da lamina 1
7 Suporte do tabuleiro 1
8 Alimentos e braco fixo 1
9 Bucha de braco fixo 1
10 Pega de braco fixo 1
" Granulo de pléstico 1
12 Motor 1
13 Briquete do motor 1
14 Pino de braco fixo @12x185 1
15 Parafusos de proteccao da ldmina 1
16 Rolamento de esferas 6202 2
17 Roda do cinto da [dmina P66 1
18 Pino da roda da correia 1
19 CorreiaSV.330 2
20 Maco de laminas 1
21 Linha de alimentacao 1
22 Eixo deslizante 1
23 Botao com escala 1
24 Junta de mola 1
25 Came 1
26 Pessoal osculante de cames 1
27 Cursor 1
28 Briguete do eixo deslizante 2
29 Mola do eixo do suporte de reboque 2
30 Eixo do suporte de reboque 1
31 Eixo de quadratura 1
32 Suporte de reboque 1
33 Parafuso hexagonal M8x35 1
34 Rolamento de esferas 607 1
35 Manipulo da tampa do 1
suporte de reboque
36 Relé 1
37 Condensador 1
38 Retentor do condensador 1
39 Mltipla de botdes 1
40 Interruptor do botdo 1
41 Placa-mae 1
42 Raspador de carne 1
43 Maco afiador 1
44 Base do afiador do subconjunto 1
45 Base afiadora de montada 1




46 Botao do afiador 2 84 Microinterruptor 1
47 Roda de moagem fina @45 1 85 Fecho em aco inoxidavel 1
48 Roda de trituracao bruta @45 1 86 Bloco limitado 1
49 Pino de pedra de friccao 2 87 Barra de aco inoxidavel 1
50 Mola 2 Parafuso de fixacao para
88 ’ 1
- suporte de tabuleiro
51 Pino do suporte do afiador 1
N - 89 Vedante do dleo 1
52 Botéo de aperto do afiador 1
53 Mandril de placa clapboard ativo 1 210017
Fig. 4 na pagina 5
54 Pé de borracha 4 (Fig pag )
N.od -
55 Pino do anel de proteccao da lamina 2 pé)gae Nome da peca Sg:ge
96 Placa de bloqueio de carne 1 101 Armdrio 1
57 Suporte do eixo deslizante 2 102 Placa clapboard ativa 1
58 Roda de correia pequena do motor 1 103 Poupanca de alimentos 1
59 Controlador de laminas ! 104 Disco da [4mina de protecdo 1
60 Definicao da roda da correia 1 105 lamina 1
61 Definicao do afiador ! 106 Anel de proteccdo da lAmina 1
62 Junta de mola @15 para rolamento 1 107 Suporte do tabuleiro 1
63 Junta de mola @15 para rolamento 1 108 Alimentos de braco fixo 1
b4 Porca de cabeca quadrada do 1 109 Bucha de braco fixo 1
disco de proteccdo da lamina
) 110 Pega 1
65 Parafuso da pega de braco fixo 1
1 Granulo de plasti 1
66 Parafuso do deflector de dedo 2 renu’o e pastee
112 Mot 1
67 Porca do deflector de dedos 2 oot
113 B te d t 1
68 Parafuso do manipulo do suporte 1 rquete do motor
114 Linha de alimentaca 1
69 Junta de mola Undee 1 nha de aumentacao
115 Paraf de proteccdo da lami 1
70 Parafuso impactado pelo motor 1 Aralusos de protecean da smina
116 Rol t feras6204 2
Al Calco de raspagem de carne 2 olamento de esferast20
117 Roda do cint 1
72 Parafuso raspador de carne 2 oda do cimto
118 Pino da roda da correia 1
7 Parafuso do grampo de fix- 1
acdo do condensador 119 Correia SV.400 2
74 Tampa do rolamento do tabuleiro A 1 120 Base de suporte 1
75 Suporte da placa de carne 1 121 Revestimento do cabo 1
76 Tampa do rolamento do tabuleiro B 1 122 Raspador 1
77 Cabeca rebaixada rebaixa- 2 123 Mdltipla de botdes 1
da transversal Méx12
124 Interruptor do botdo 1
78 Parafuso de briquete do 4
eixo deslizante 125 Condensador 1
79 Parafuso de blogueio do eixo Quadrate 2 126 Retentor do condensador 1
80 Parafuso de ajuste deslizante 1 127 Parafuso do pessoal orientado 1
81 iman 1 128 Botao com escala 1
82 Interruptor magnético 1 129 Junta de mola 1
83 Bloco de aluminio 1 130 Came 300 1




131 Placa-mae 1 m Porca do botdo do suporte 1
132 Pino osculante da arvore de cames 1 172 Parafuso inferior do suporte 1
133 Eixo deslizante 1 173 Parafuso de blogueio do eixo Quadrate 2
134 Cursor 1 Parafuso de briquete do
174 X ) 4
eixo deslizante
135 Pé de borracha 4
- - - 175 Parafuso do eixo deslizante 1
136 Briquete do eixo deslizante 2
176 (12 Sob a junta da mola 1
137 Relé 1
- 177 Calco de raspagem de carne 2
138 Mola do eixo deslizante 2
- - 178 Parafuso raspador de carne 1
139 Eixo deslizante do suporte de reboque 1
- 179 Calco do rolamento de apoio 2
140 Eixo de quadratura 1
180 Parafuso do rolamento do apoio 2
141 Suporte de reboque 1
- 181 Fecho em aco inoxidavel 1
142 Botao do suporte de reboque 1 -
- 182 Iman 1
143 Maco afiador 1
183 Interruptor magnético 1
144 Botao 2
- 184 Bloco limitado 1
145 Roda de moagem fina @ 45 1
- - 185 Microinterruptor 1
146 Pino da roda de limpeza da broca 2
- 186 Tampa do rolamento do tabuleiro A 1
147 Mola da roda de limpeza da broca 2
- - 187 Tampa do rolamento do tabuleiro B 1
148 Roda de trituracdo bruta @ 45 2
N - 188 Calco do rolamento de apoio 1
149 Botdo de aperto do afiador 1
- 189 Vedante do dleo 1
150 Base de suporte do anel exterior 1
190 Barra de aco inoxidavel 1
151 Roda @ 4,751 1
- — 191 Parafuso de fixacao para 1
152 Pino de pedra de friccao 1 suporte de tabuleiro
153 Base do afiador do subconjunto 1 .
154 pino do anel de fixacdo da lamina 2 Precau“:oes,
¢ O aparelho s6 deve ser manuseado por pessoas altamente
155 Pino da bandeja de alimentos 1 qualificadas que sigam as medidas de seguranca descritas
156/ neste manual.
156A Placa de bloqueio de carne 1 * Em caso de rotacdo do pessoal, deve ser fornecida formagao
- - prévia.
157 Suporte do eixo deslizante 1 ¢ O aparelho esta equipado com dispositivos de seguranca em
158 Roda de correia pequena do motor 1 pontos.perigosos. No entanto, recomeqdafse que nao toque
— - na ldmina nem nos componentes moveis.
159 Roda de transmissao de laminas ! e Antes de iniciar as operacdes de manutencao, desligue a fon-
160 Pega do suporte de reboque 1 te dg atimentagéo. ) o )
- : e Avalie cuidadosamente os riscos residuais quando os dispo-
161 Eixo deslizante608 ! sitivos de protecdo forem removidos para limpeza e manu-
162 Definicdo da roda da correia 1 tengao.
* A limpeza e a manutencao requerem uma grande concen-
163 Definicao do afiador 1 tracio.
164 Junta de mola para rolamento @ 20 1 o E absolutamente necessario um controlo regular do cabo de
— alimentacao. Um cabo desgastado ou danificado pode expor
165 Junta de mola para orificio 8 47 ! os utilizadores a um grande risco de choque elétrico.
16 Porca de cabeca quadrada do 1 e Se o dispositivo apresentar anomalias, ndo o utilize nem ten-
disco de proteccao da ldmina te repara-lo: contacte o fornecedor.
167 Parafuso da pega de braco fixo 1 * Nao utilize o aparglho para produtos congeta,dos, carne, peixe
€OM 0S50S OU quaisquer outros produtos além de alimentos.
168 Parafuso do deflector de dedo 2 ¢ Quando lidar com uma pequena porcao de carne, nao utilize
169 Porca do deflector de dedos ) 0 iaparelho sem utilizar o ('err.mpurraldor de caArncle.
¢ Nao se coloque numa posicao perigosa, a lamina pode cau-
170 Parafuso do manipulo do suporte 1 sar lesdes.
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* 0O fabricante e/ou o vendedor ndo sdo responsaveis nos se-

guintes casos:

- se o aparelho tiver sido manuseado por pessoal nao au-
torizado;

- se algumas pecas tiverem sido substituidas por pecas so-
bressalentes nao originais;

- se as instrucdes incluidas neste manual nao forem sequi-
das com precisao;

- se o cortador ndo tiver sido limpo e lubrificado com os pro-
dutos certos.

Sistema de seguranca instalado

Sistema de seguranca mecanica

0 sistema de seguranca mecanica do aparelho descrito neste
manual estd em conformidade com as directivas CE 2006/42 e
com a norma EN 1974. O sistema de seguranca inclui:

e protetor da ldmina

* anel

e tampa da ldmina

e empurrador de carne

* botdo empurrador de carne com porca de anel e espacador
e cobertura de mao na bandeja de alimentos

Sistema de seguranca elétrica

0 aparelho esta equipado com:

e um micro-interruptor que para o aparelho caso o tirante do
protector da lamina seja removido; o micro-interruptor impe-
de o reinicio do aparelho se o protector nao tiver sido coloca-
do na posicdo de desligado.

e um relé na caixa de controlo que requer o reinicio do aparelho
quando ocorre um corte de energia.

Embora o aparelho da versdo CE esteja equipado com pro-
tecGes elétricas e mecanicas (quando o aparelho esté a fun-
cionar e para operacGes de manutencdo e limpezal, ainda
existem RISCOS RESIDUAIS que nao podem ser eliminados
completamente; estes riscos sao especificados neste manual
em “AVISO! / PERIGO! / ATENCAQ!" . A lamina e outras pecas
da maquina podem causar cortes e lesdes.

Preparacao antes da utilizacao

* Retire todas as embalagens e embalagens de proteccao.

« Verifique se o dispositivo estad em boas condicdes e com todos
os acessorios. Em caso de entrega incompleta ou danificada,
contacte imediatamente o fornecedor. Neste caso, nao utilize
o dispositivo.

e Limpe os acessorios e o aparelho antes da utilizacao (Con-
sulte ==> Limpeza e manutencao).

e Certifique-se de que o aparelho estd completamente seco.

e Coloque o aparelho numa superficie horizontal, estavel e re-
sistente ao calor que seja segura contra salpicos de agua.

* Guarde a embalagem se pretender guardar o seu aparelho
no futuro.

¢ Guarde o manual do utilizador para referéncia futura.

NOTA! Devido a residuos de fabrico, o aparelho pode emitir um

odor ligeiro durante as primeiras utilizacdes. Isto é normal e

nao indica qualquer defeito ou perigo. Certifique-se de que o

aparelho esta bem ventilado.
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Instalacao ou montagem e desmontagem

As operacdes de montagem ou desmontagem do aparelho sao
realizadas com o aparelho parado e desligado da fonte de ali-
mentacao.

ATENCAO! Qualquer trabalho de instalagdo, manutencao e re-
paracdo deve ser realizado apenas por um técnico qualificado
e autorizado.

Afiador (Fig. 5 na pagina 6)

1. Fixe o médulo de afiacdo de forma a que a ldmina ndo se
mova entre as rodas.

2. Fixe o dispositivo de afiacdo a maquina apertando o suporte.
Certifique-se de que o dispositivo de afiacao estd bem fixo
antes de utilizar a maquina.

NOTA! O dispositivo de afiacao esta equipado com um inter-

ruptor de seguranca. Se o dispositivo de afiacao nao estiver

devidamente ligado, ndo podera utilizar o aparelho.

Protecdo da mao (Fig. 6 na pagina 6)

1. Coloque ambos os parafusos no carrinho.

2. Fixe a proteccao da mao.

3. Coloque as duas anilhas sobre os parafusos brancos.

4. Aparafuse as duas porcas de cUpula.

NOTA! E aconselhavel n3o utilizar o aparelho se a proteccao
de mao ndo estiver fixa conforme indicado! Estas sao caracte-
risticas de seguranca que irdo evitar possiveis lesdes. Se nao
fixar estas funcionalidades, havera risco de lesdo.

Instrucoes de funcionamento

0 aparelho tem de ser instalado numa mesa de trabalho ade-

quada as suas dimensdes gerais indicadas nas “Especificacdes

técnicas”; por conseguinte, tem de ser adequadamente gran-

de, bem nivelado, seco, liso, resistente, estavel e colocado a

uma altura de 80 cm do chao.

Além disso, a maquina tem de ser instalada numa divisao com

humidade maxima de 75% a temperatura entre 5 °C e 35 °C,

ou seja, num ambiente que ndo contribua para a falha do apa-
retho.

IMPORTANTE! Todas as pecas (empurrador de carne, tampa

de mao, afiador de ldmina) devem ser instaladas, montadas e

fixadas antes da operacdo.

* Posicione o aparelho de forma a que o interruptor ligar/des-
ligar fique virado para o utilizador.

 Se o afiador da ldmina ndo tiver sido instalado, proceda da
sequinte forma:

- Posicione o afiador da ldmina no seu suporte para que a
l&mina ndo se estenda entre as engrenagens.

- Aperte o parafuso de seguranca no afiador da lamina.

- Nota! O aparelho esta equipado com um interruptor de se-
guranca e desliga-se automaticamente se o dispositivo de
afiacdo for removido)

¢ Empurre a ficha para dentro da tomada de parede.

¢ Rode o botdo com a escala graduada para a espessura de
corte pretendida.

e Ligue o aparelho premindo o botdo "WHITE (1) do interruptor
ON/OFF.

* Coloque o produto alimentar no carrinho e ajuste o grampo
para manter o produto firmemente no lugar. Certifique-se de
que o produto estd posicionado contra a placa de paragem.

¢ Assim que o produto tiver sido cortado, desligue o aparelho
premindo o botdo “BLACK (0)" do interruptor ON/OFF.



¢ Rode o seletor de espessura para “0".

Como bloquear o cortador

(Fig. 7 na pagina 6)

1. Rode o botdo no sentido contrario ao dos ponteiros do re-
logio.

2. Continue a rodar o botao até que fique completamente solto.

3. Mova o carrinho para a posicdo adequada, o cortador sera
blogueado automaticamente.

Como deshloquear o cortador

(Fig. 8 na pagina 6)

Rode o0 botao no sentido dos ponteiros do relégio para desblo-
quear o cortador. O botdo deve ser completamente rodado para
apertar o carrinho.

Carregamento e fatiamento de alimentos

AVISO! Os produtos a serem cortados devem ser carregados

na bandeja de alimentos apenas quando o botdo rotativo de

espessura estiver na posicdo “ 0 ”. Preste atencdo a ldminae
as extremidades afiadas.

0 procedimento é o seguinte:

* depois de o produto ter sido carregado na bandeja de alimen-
tos e colocado contra o prato, pare-o com o braco fornecido
com pontos de preensao;

* ajuste o0 botdo rotativo de espessura de modo a obter a espes-
sura de corte desejada;

* para evitar acidentes, o operador tem de ficar virado para a
méaquina e adotar uma posicdo correta: coloque a mao em
anel no empurrador de carne e, em seguida, a esquerda ao
lado do defletor (ndo toque na laminal;o corpo tem de estar
perpendicular & superficie de trabalho (consulte a Fig. 9 na
pagina 7).

AVISO! Preste a maxima atencao: nenhuma parte do seu

corpo deve entrar em contacto com a ldmina (ver Fig. 10 na

pagina 7);

e prima o botdo de ligacdo “1";

e Empurre suavemente o carrinho (tabuleiro de alimentos +

empurrador de carne + caule) na direcdo da ldmina sem exer-

cer pressao sobre os alimentos com o empurrador de carne,
uma vez que tém a sua propria forca de gravidade que exerce
pressao sobre o medidor de espessura. A [dmina cortara fa-
cilmente alimentos e o aparelho sera orientado pelo defletor

na placa coletora (ver Fig. 11 na pagina 7);

nao utilize o aparelho sem alimentos;

depois de cortar alimentos, cologue o botdo rotativo da es-

pessura na posicao * 0 " e desligue o aparelho premindo o

botdo "0 " do interruptor ON/OFF;

reafie a ldmina assim que as fatias apresentarem uma super-

ficie 4spera ou desfiada e o corte se tornar dificil (Consulte

==> "Afiar a ldmina” em “Instrucdes de funcionamento”).

Afiar a lamina

AVISO! Antes de prosseguir com o afiamento da ldmina, man-
tenha-se atento aos RISCOS RESIDUAIS (Consulte ==> Siste-
ma de seguranca instalado) que se referem ao perigo de feri-
mentos se as instrucoes abaixo nao forem seguidas.

A lamina deve ser afiada periodicamente e assim que ficar
romba; as instrucées detalhadas abaixo devem ser sequidas:

o desligue a fonte de alimentacao;

* coloque o botdo rotativo de espessura ajustando a placa de

espessura na posicao 07,

e Limpe a ldmina com precisdo com alcool para remover a
gordura;

* Desaperte o botdo de bloqueio do afiador (10, Fig. 12 na pagi-
na7), levante (a) o afiador (1, Fig. 12 na pagina 7) até a posicao
de blogueio e rode-o 180°.

Em sequida, deixe-a deslocar-se até a extremidade para que
a lamina fique posicionada entre os dois afiadores. Bloqueie
0 botao;

e Ligue o cortador premindo o botdo “I" (ONJ;

* Prima o botdo pequeno (13, Fig. 11 na pagina 7), deixe a la-
mina rodar contra o afiador durante 30/40 seg. para produzir
uma rebarba afiada na extremidade da lamina;

* Prima os botdes em simulténeo durante 3/4 segundos (11 e
12, Fig. 14 na pagina 7] e deixe-os em simultaneo;

¢ Recomenda-se a limpeza dos afiadores na extremidade do
afiador (Ver ==> Limpeza dos afiadores);

¢ Depois de concluir a afiacdo, volte a colocar o corte na sua
definicdo original com o procedimento inverso.

o Apés afiar, a ldmina deve ser limpa (Ver ==> Lamina, protetor
da dmina e limpeza do anel]

NOTA: Nao prolongue a operacdo de rebarbamento para além

de 3/4 seg. para evitar a torcdo perigosa da extremidade de

corte da lamina.

A lamina deve ser substituida quando nao puder ser mais

afiada ou quando a folga entre a extremidade da lamina e o

protetor da lamina exceder 6 mm.

Limpeza e manutencao

o ATENCAO! Desligue sempre o aparelho da fonte de alimen-
tacdo e arrefeca antes de armazenar, limpar e fazer a ma-
nutencao.

 N3o utilize jacto de 4gua ou produto de limpeza a vapor para
limpar e nao empurre o aparelho debaixo de 4gua, uma vez
que as pecas ficardo molhadas e podera resultar em choque
eléctrico.

e Se o aparelho nao for mantido em bom estado de limpeza, tal
pode afectar adversamente a vida Util do aparelho e resultar
numa situacdo perigosa.

¢ Os residuos de alimentos devem ser limpos regularmente e
removidos do aparelho. Se o aparelho nao for limpo correc-
tamente, reduzird a sua vida Util e podera resultar em condi-
cbes perigosas durante a utilizacao.

* PERIGO DE FERIMENTOS! Deve ter-se cuidado ao manusear
as laminas de corte afiadas durante a limpeza.

¢ AVISO! Preste atencao aos riscos residuais devido a cortes
e/ou arestas afiadas. Use luvas de protecdo (ndo forneci-
das).

Limpeza

e Limpe a superficie exterior arrefecida com um pano ou es-
ponja ligeiramente humedecida com uma solucao de sabao
suave.

* Por motivos de higiene, o aparelho deve ser limpo antes e
depois da utilizacdo.

e Evite 0 contacto de dgua com os componentes elétricos.

¢ Nunca mergulhe o aparelho em agua ou outros liquidos.

* Nunca utilize agentes de limpeza agressivos, esponjas abra-
sivas ou agentes de limpeza que contenham cloro. N&o uti-
lize palha-de-aco, utensilios metélicos ou objetos afiados ou
pontiagudos para limpar. Nao utilize gasolina ou solventes!
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* Alimpeza do aparelho deve ser realizada pelo menos uma vez
por dia ou com maior frequéncia, se necessario.

¢ A limpeza deve ser extremamente precisa para as pecas do
aparelho que estejam direta ou indiretamente em contacto
com alimentos.

e Coloque o botdo rotativo de espessura ajustando a placa de
espessura na posicao 0",

Limpeza do tabuleiro de alimentos

(Fig. 15 na pagina 8)

0 carrinho (tabuleiro de alimentos + braco + haste] é facilmente

removivel:

* coloque o botdo rotativo de espessura na posicao “ 0" (5);

« colocar o carrinho (13) no final da sua execucao (a) perto dos
controlos;

* desaperte o parafuso (14), faca deslizar o carrinho para cima
(b);

e depois de remover o carrinho, é possivel limpar com preci-
sdo o tabuleiro de alimentos com 4gua quente e detergente
neutro (pH 7).

Limpeza da ladmina, protetor da lamina e anel

Retire a tampa do protector da ldmina desaparafusando o pino

na parte de trés do aparelho (Fig. 16 na pagina 8).

AVISO! A limpeza da lamina deve ser realizada com um pano

molhado e luvas de protecao (n&o fornecidas).

Para limpar a superficie oposta da ldmina, é necessario remo-

ver a ldmina.

A ldmina deve ser removida da seguinte forma (consulte a

Fig.17 na pagina 8):

¢ desmontar o protetor da ldmina;

o retire o afiador (a) e retire a [dmina do protector do anel da
lamina rodando o botao rotativo de espessura;

o desaperte 0s 3 ou 4 parafusos (15) (de acordo com o modelo)
que fixam a ldmina;

e Retire a ldmina diretamente.

AVISO! Preste atencao aos riscos residuais devido a cortes e/

ou arestas afiadas. Use luvas de protecdo (ndo fornecidas).

0 protetor da lamina deve ser limpo com agua quente e de-

tergente neutro.

Limpeza do afiador

e A operacao de limpeza do afiador é realizada esfregando os
moles de moagem com uma escova. Os moles devem ser co-
locados na posicao de seguranca, o que significa que devem
ser virados para o lado oposto a lamina.

Limpeza do defletor

* Para remover o deflector, desaperte os dois parafusos (16 do
deflector [consulte a Fig.18 na pagina 8).

e Limpe o deflector com 4gua quente e detergente neutro.

Manutencao

e Verifique o funcionamento do aparelho regularmente para
evitar acidentes graves.

e Se verificar que o aparelho nao estd a funcionar correcta-
mente ou que existe um problema, pare de o utilizar, desli-
gue-o e contacte o fornecedor.

¢ Todos os trabalhos de manutencao, instalacao e reparacao
devem ser realizados por técnicos especializados e autoriza-
dos, ou recomendados pelo fabricante.
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¢ Coloque o botdo rotativo de espessura ajustando a placa de
espessura na posicao " 0",

* Contacte o fabricante ou o seu agente de assisténcia para
qualquer substituicao.

Correia
A correia ndo deve ser ajustada. Tem de ser substituido apés
3ou4anos.

Pés

Os pés podem deteriorar-se e perder a elasticidade, reduzin-
do assim a estabilidade do aparelho. Neste caso, tém de ser
substituidos.

Cabo de alimentacao

Verifique periodicamente o cabo de alimentacdo quanto a
quaisquer sintomas de desgaste. Neste caso, tem de ser subs-
tituido.

Lamina
Verifique se a ldmina nao perde mais de 10 mm do seu diame-
tro original. Neste caso, tem de ser substituido.

Afiador - moagem de moles

Verifique se os moles de moagem retém a sua propriedade
abrasiva durante as operacdes de afiacao. Caso contrario, deve
ser substituido para evitar danos na ldmina.

Lubrificacao de guias deslizantes

Ocasionalmente, verta algumas gotas de 6leo sobre a guia des-
lizante redonda ao longo da qual o carro se move para a frente e
para trés. Esta operacdo pode ser realizada através da abertura
(OLEOQ] junto ao botao rotativo de espessura.

Etiqueta do interruptor ON/OFF
Se as etiquetas do interruptor ON/OFF tiverem sido danifica-
das, neste caso, tem de ser substituida.

Transporte e armazenamento

¢ Antes de armazenar, certifique-se sempre de que o aparelho
foi desligado da fonte de alimentacao e arrefecido comple-
tamente.

e Guarde o aparelho num local fresco, limpo e seco.

¢ Nunca cologue objectos pesados sobre o aparelho, pois isso
pode danifica-lo.

¢ Nao desloque o aparelho enquanto estiver em funcionamen-
to. Desligue o aparelho da fonte de alimentacao quando o
deslocar e mantenha-o na parte inferior.

* Deve ter-se especial cuidado ao mover ou transportar a ma-
quina devido ao seu peso pesado. Com pelo menos 2 pessoas
ou a utilizar um carrinho. Desloque a maquina devagar, com
cuidado e nunca incline mais de 45°.

Resolucao de problemas

Se 0 aparelho ndo funcionar correctamente, verifique a solucao
na tabela abaixo. Se continuar a nao conseguir resolver o pro-
blema, contacte o fornecedor/prestador de servicos.



Problema Causa possivel | Solucao possivel
O aparelho | Lamina romba | Afiar a ldmina
nao corta Aparelho sujo | Limpe o aparetho
uniforme-
mente
0 aparelho | Motor so- Deixe a maquina arrefecer
para de breaguecido durante um longo periodo
cortar de tempo. O terméstato
de sequranca do motor ird
repor-se automaticamente.
0 chassis Barra desli- Limpe a barra deslizante e
ndo desliza | zante suja lubrifique com vaselina
Alguns alimen- | Desligue o aparelho e retire-o
tos aderem da tomada. Deixe-o parar
alamina. completamente. Remova
qualquer bloqueio. Limpe a
lamina com um pano himido.
Alamina CorreiaemV Contacte o fornecedor.
para quando | gasta ou suja
o produto
estd a ser
cortado
Garantia

Qualquer defeito que afecte a funcionalidade do aparelho que
se torne aparente no prazo de um ano apds a compra sera re-
parado através de reparacdo ou substituicdo gratuita, desde
que o aparelho tenha sido utilizado e mantido de acordo com
as instrucdes e ndo tenha sido utilizado de forma abusiva ou in-
devida. Os seus direitos legais ndo sao afetados. Se o aparelho
for reclamado ao abrigo da garantia, indique onde e quando foi
adquirido e inclua um comprovativo de compra (por exemplo,
recibo).

De acordo com a nossa politica de desenvolvimento continuo de
produtos, reservamo-nos o direito de alterar as especificacées
do produto, embalagem e documentacao sem aviso prévio.

Eliminacao e ambiente

—————— Ao desativar o aparelho, o produto ndo deve ser
eliminado juntamente com outros residuos do-
mésticos. Em vez disso, é da sua responsabilida-
de eliminar os seus residuos de equipamento
entregando-os num ponto de recolha designado.
0 incumprimento desta regra pode ser penalizado de acordo
com os regulamentos aplicaveis sobre eliminacao de residuos.
Arecolha e reciclagem separadas do seu equipamento de resi-
duos no momento da eliminacdo ajudardo a conservar os re-
cursos naturais e a garantir que sao reciclados de forma a
proteger a saide humana e o ambiente.

Para mais informacoes sobre onde pode depositar os seus re-
siduos para reciclagem, contacte a sua empresa local de reco-
lha de residuos. Os fabricantes e importadores nao assumem
a responsabilidade pela reciclagem, tratamento e eliminacao
ecolégica, quer diretamente quer através de um sistema pu-
blico.
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Eliminacao da maquina

Colocar a maquina fora de servico

Se, por algum motivo, for necessario colocar a maquina fora
de servico, certifique-se de que ninguém a pode utilizar: desli-
gue-a da corrente eléctrica e elimine quaisquer ligacoes eléc-
tricas.

ESPANOL

Estimado cliente:

Gracias por comprar este electrodoméstico HENDI. Lea aten-
tamente este manual del usuario, prestando especial aten-
cion a las normativas de seguridad descritas a continuacion,
antes de instalar y utilizar este aparato por primera vez.

Instrucciones de seguridad

e Utilice el aparato Unicamente para el fin para el que fue dise-
fiado, tal como se describe en este manual.

e El fabricante no se hace responsable de ningln dafo causado
por un funcionamiento incorrecto y un uso inadecuado.

-A {PELIGRO! {RIESGO DE DESCARGA ELECTRICA! No

intente reparar el aparato usted mismo. No sumerja

las piezas eléctricas del aparato en agua u otros liquidos.
Nunca sostenga el aparato bajo el agua corriente.
iNUNCA UTILICE UN APARATO DANADO! Compruebe regu-
larmente si hay dafos en las conexiones eléctricas y el ca-
ble. Si estd dafado, desconecte el aparato de la fuente de
alimentacion. Las reparaciones solo deben ser realizadas
por un proveedor o persona cualificada para evitar peligros
o lesiones.
jADVERTENCIA! Al colocar el aparato, coloque el cable de
alimentacion de forma segura si es necesario para evitar ti-
rones accidentales, dafios, contacto con la superficie térmica
o riesgo de tropiezo.
jADVERTENCIA! Mientras el enchufe esté en la toma de co-
rriente, el aparato estard conectado a la fuente de alimen-
tacion.
jADVERTENCIA! Apague SIEMPRE el aparato antes de des-
conectarlo de la fuente de alimentacion, de la limpieza, del
mantenimiento o del almacenamiento.
Conecte el aparato Unicamente a una toma de corriente con
la tension y frecuencia mencionadas en la etiqueta del apa-
rato.
No toque el enchufe/las conexiones eléctricas con las manos
himedas o mojadas.
Mantenga el aparato y el enchufe/las conexiones eléctricas
alejados del agua y otros liquidos. Si el aparato cae al agua,
retire inmediatamente las conexiones de la fuente de alimen-
tacion. No utilice el aparato hasta que un técnico certificado
lo haya comprobado. Si no se siguen estas instrucciones, se
produciran riesgos potencialmente mortales.

Conecte la fuente de alimentacién a una toma de corriente

de facil acceso para poder desconectar el aparato inmediata-

mente en caso de emergencia.

Asegurese de que el cable no entre en contacto con objetos

afilados o calientes y manténgalo alejado del fuego abierto.

Nunca tire del cable de alimentacién para desenchufarlo de

la toma; tire siempre del enchufe en su lugar.

¢ Nunca lleve el aparato con el cable.

¢ Nunca intente abrir la carcasa del aparato usted mismo.

* No introduzca objetos en la carcasa del aparato.

¢ Nunca deje el aparato sin supervision durante su uso.

e Este aparato debe ser utilizado por personal formado en la
cocina del restaurante, comedores o personal del bar, etc.

e Este aparato no debe ser utilizado por personas con capaci-
dades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, ni por per-
sonas que carezcan de experiencia y conocimientos.

e Este aparato no debe ser utilizado por nifos bajo ninguna
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circunstancia.

* Mantenga el aparato y sus conexiones eléctricas fuera del
alcance de los nifos.

¢ Nunca utilice accesorios ni dispositivos adicionales que no
sean los suministrados con el aparato o recomendados por el
fabricante. De lo contrario, podria suponer un riesgo para la
seguridad del usuario y dafar el aparato. Utilice Gnicamente
piezas y accesorios originales.

* No utilice este aparato mediante un temporizador externo o
un sistema de control remoto.

¢ No coloque el aparato sobre un objeto calefactor (gasolina,
electricidad, cocina de carbén, etc.).

* No cubra el aparato en funcionamiento.

¢ No cologue ningln objeto encima del aparato.

e No utilice el aparato cerca de llamas abiertas, materiales
explosivos o inflamables. Utilice siempre el aparato sobre
una superficie horizontal, estable, limpia, resistente al calor
y seca.

e Elaparato no es adecuado para su instalacién en zonas en las
que se pueda utilizar un chorro de agua.

¢ Deje un espacio de al menos 20 cm alrededor del aparato
para que se ventile durante el uso.

 jADVERTENCIA! Mantenga todas las aberturas de ventilacion
del aparato libres de obstrucciones.

Instrucciones especiales de seguridad

o Este aparato no esté disefado para uso doméstico.

¢ No utilice el aparato sin carga para evitar el sobrecalenta-
miento.

« {PRECAUCION! Apague SIEMPRE la maquina y desconecte
la fuente de alimentacion antes de tocar cualquier pieza mo-
torizada.

¢ jADVERTENCIA! No intente omitir ningun enclavamiento de
seguridad.

e Siel cable de alimentacion estd dafado, debe ser reemplaza-
do por el fabricante, su agente de servicio o personas cualifi-
cadas similares para evitar riesgos.

e Este aparato no debe utilizarse para cortar alimentos conge-
lados, carne o pescado con hueso, etc.

¢ No utilice el aparato antes de montarlo correctamente con
la cuchilla, el protector de la cuchilla y el soporte para ali-
mentos.
¢ jADVERTENCIA! Mantenga SIEMPRE las manos, el cabello
argoy la ropa lejos de las partes moviles.

{PRECAUCION! Desenchufe antes de limpiar, reali-
zar tareas de mantenimiento o reparacion.

iADVERTENCIA! Mantenga las manos alejadas de la
pieza movil y la cuchilla de corte.

{PRECAUCION! jSe requiere el manejo de dos per-
sonas!

{PRECAUCION! Lea el manual de instrucciones an-
tes de utilizar, limpiar o realizar el mantenimiento.
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Uso previsto

e Este aparato esté disefado para su uso en aplicaciones co-
merciales, por ejemplo, en cocinas de restaurantes, cafete-
rias, hospitales y empresas comerciales como panaderias,
carnicerias, etc., pero no para la produccion masiva continua
de alimentos.

o El aparato estd disefiado solo para cortar alimentos, p. €.,
carnes, queso, panes, etc. Cualquier otro uso puede provocar
dafios en el aparato o lesiones personales.

e El uso del aparato para cualquier otro fin se considerara un
uso indebido del dispositivo. EL usuario sera el Unico respon-
sable del uso indebido del dispositivo.

Instalacion de conexion a tierra

Este aparato esta clasificado como proteccion de clase | y debe
conectarse a una toma de tierra protectora. La conexion a tie-
rra reduce el riesgo de descarga eléctrica al proporcionar un
cable de escape para la corriente eléctrica.

Este aparato estd equipado con un cable de alimentacion con
enchufe de conexion a tierra o conexiones eléctricas con cable
de conexion a tierra. Las conexiones deben estar correctamen-
te instaladas y conectadas a tierra.

Partes principales del producto
(Fig. 1 de la pagina 4)

1. Afilador de cuchillas

2. Placa de tope

3. Transporte

4. Interruptor de encendido/apagado [B
Negro (0): DESACTIVADO]

Esfera de grosor de corte
Abrazadera del producto
Protector de la hoja

Hoja

9. Blogueo del carro

10. Perno de proteccion de la hoja (no mostrado)

Observacion: El contenido de este manual se aplica a todos los
elementos enumerados a menos que se especifique lo con-
trario. El aspecto puede variar con respecto a las ilustraciones
mostradas.

lanco (I): ENCENDIDO;
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Diagrama de circuito

210000, 210017, 210031, 210048, 210086, 970294
(Fig. 2 en la pagina &)

A. Motor

B. Transformador
C. Condensador
D. Conexi6n a tierra de proteccion (conexion a tierra)
E. Endirecto

F. Neutro

G. Interruptor

H. Relé

I. Luz indicadora
J. Corte térmico

K. Microinterruptor



Diagrama detallado con lista de piezas 37

Condensador 1
210000, 210031, 210048, 210086, 970294
(Fig. 3 en la pagina 5) 38 Retén del condensador 1
39 Mantillo de botones 1
N.izzdae Nombre de la pieza Cantidad
P 40 Interruptor de boton 1
1 Adjuntor ! 41 Placa base 1
? Cartén activo ! 42 Raspador de carne 1
3 Salvador de alimentos 1 i3 Mantillo afilador 1
4 Disco protector de (a hoja ! 44 Base del subconjunto del afilador 1
b Hoja ! 45 Base del afilador montada 1
6 Anillo de proteccion de la hoja 1 4 Botén del afilador 2
7 Soporte de bandeja ! 47 Rueda de rectificado fino @ 45 1
8 Alimentacion y brazo fijo ! 48 Rueda de rectificado crudo 945 1
J Casquillo de brazo fijo ! 49 Pasador de la piedra frotadora 2
10 Mango de brazo fijo 1 50 Primavera 9
I Granulo de plastico ! 51 Pasador del soporte del afilador 1
12 Motor ! 52 Boton de apriete del afilador 1
13 Soplado del motor ! 53 Mandril activo de tablero 1
14 Clavija de brazo fijo @12x185 1 54 Pie de goma 4
15 Pernos de proteccién de la hoja 1 . Pasador del anillo de pro- )
1 Rodamiento de bolas 6202 2 teccion de la hoja
17 Rueda de correa de cuchilla D66 1 5 Tabla de blogueo de carne !
18 Pasador de la rueda de la correa 1 57 Soporte del eje deslizante 2
19 CorreaSV.330 2 58 Rueda de correa pequefa del motor 1
20 Mantillo de portaobjetos 1 59 Controlador de portaobjetos 1
21 Linea de alimentacién 1 60 Ajuste de la rueda de la correa 1
22 Eje deslizante 1 61 Ajuste del afilador 1
23 Perilla con bascula 1 62 (15 Junta de resorte para cojinete 1
2% Junta de resorte 1 63 (15 Junta de resorte para cojinete 1
25 Leva 1 b Tuerca de cabeza cuadrada de 1
disco protector de cuchilla

26 Personal de escultores de levas 1
65 Perno de la manija del brazo fijo 1

27 Deslizador 1
66 Perno deflector de dedo 2

28 briquetado del eje deslizante 2
67 Tuerca del deflector de los dedos 2

Resorte del eje del soporte -
29 de remolque 2 68 Perno de la perilla del soporte 1
30 Eje del soporte de remolque 1 69 Junta de resorte Undee !
3 Eje cuadruple 1 70 Perno impactado del motor 1
32 Soporte de remolque 1 n Cufia para raspar carne 2
3 M8x35Tornillo hexagonal 1 72 Perno rascador de carne 2
34 Rodamiento de bolas 607 1 73 Perno de la abrazadera de fi- 1
jacion del condensador
Mando de la cubierta del - - -

35 soporte de remolque 1 74 Cubierta del cojinete de la bandeja A 1
36 Relé 1 75 Soporte para tabla de carne 1




76 Cubierta del cojinete de la bandeja B 1 123 Mantillo de botones 1
77 Cabezal avellanado empo- 2 124 Interruptor de boton 1
trado transversal Méx12
125 Condensador 1
78 Perno de briquete del eje deslizante 4 ;
126 Retén del condensador 1
79 Tornillo de bloqueo del eje Quadrate 2 - -
127 Tornillo del personal orientado 1
80 Perno de ajuste deslizante 1 - y
128 Perilla con bascula 1
81 Iman 1
129 Junta de resorte 1
82 Interruptor magnético 1
130 Cam 300 1
83 Blogue de aluminio 1
131 Placa base 1
84 Microinterruptor 1
132 Pasador osculante de leva 1
85 Cierre de acero inoxidable 1 - -
133 Eje deslizante 1
86 Blogue limitado 1 -
134 Deslizador 1
87 Barra de acero inoxidable 1 -
135 Pie de goma 4
&8 Tornillo de fijacién para ! - - -
soporte de bandeja 136 briquetado del eje deslizante 2
89 Sello de aceite 1 137 Relé !
138 Resorte del eje deslizante 2
210017
(Fig. 4 de la pagina 5) 139 Eje deslizante del soporte de remolque 1
140 Eje cuadruple 1
N.ode Nombre de la pieza Cantidad ! P
pieza 141 Soporte de remolque 1
101 Adjuntor ! 142 Boton del soporte de remolque 1
102 Cartén activo 1 143 Mantillo afilador 1
103 Salvador de alimentos 1 I Botén 9
104 Disco de proteccion de la cuchilla 1 145 Rueda de rectificado fino @ 45 1
105 hoja ! 146 Pasador de la rueda de 2
106 Anillo de proteccién de la hoja 1 limpieza de la fresa
107 Soporte de bandeja 1 147 Re_sorte de la rueda de 9
limpieza de la fresa
108 Brazo fij liment 1
razo 1o para Sumentos 148 Rueda de rectificado crudo @ 45 2
109 Casquillo de brazo fij 1
asquito de brazo e 149 Botdn de apriete del afilador 1
110 M 1
ange 150 Base de soporte del anillo exterior 1
m anul lasti 1
Grénulo de plastico 151 Rueda de @ 4.751 1
112 Mot 1
oor 152 Pasador de la piedra frotadora 1
113 Soplado del mot 1
opado ge” motor 153 Base del subconjunto del afilador 1
114 Linea de alimentacion 1 ;
154 pasador del anillo de guar- 2
115 Pernos de proteccién de la hoja 1 nicién de la hoja
116 Cojinete de bolas6204 2 155 Pasador de la bandeja de alimentos 1
17 Rueda de (s correa ! 11556% Tabla de blogueo de carne 1
118 Pasador de la rueda de la correa 1
157 Soporte del eje deslizante 1
119 Correa SV.400 2
158 Rueda de correa pequefa del motor 1
120 Base de soporte 1
159 Rueda de transmision de portaobjetos 1
121 Cubierta de cable 1
160 Mango del soporte de remolque 1
122 Raspador 1




161 Eje deslizante608 1
162 Ajuste de la rueda de la correa 1
163 Ajuste del afilador 1
164 (20 Junta de resorte para cojinete 1
165 {0 47 Junta de resorte para orificio 1
166 Tuerca de cabeza cuadrada de 1
disco protector de cuchilla
167 Perno de la manija del brazo fijo 1
168 Perno deflector de dedo 2
169 Tuerca del deflector de los dedos 2
170 Perno de la perilla del soporte 1
17 Tuerca del mando del soporte 1
172 Perno inferior del soporte 1
173 Tornillo de bloqueo del eje Quadrate 2
174 Perno de briquete del eje deslizante 4
175 Perno del eje deslizante 1
176 0 12 Junta debajo del muelle 1
177 Cuna para raspar carne 2
178 Perno rascador de carne 1
179 Cuna del cojinete de fulcro 2
180 Perno del cojinete del fulcro 2
181 Cierre de acero inoxidable 1
182 Iman 1
183 Interruptor magnético 1
184 Blogue limitado 1
185 Microinterruptor 1
186 Cubierta del cojinete de la bandeja A 1
187 Cubierta del cojinete de la bandeja B 1
188 Cuna del cojinete de fulcro 1
189 Sello de aceite 1
190 Barra de acero inoxidable 1
191 Tornillo de fijacién para 1
soporte de bandeja

Precauciones

 El aparato solo debe ser manipulado por personal altamente
cualificado que siga las medidas de seguridad descritas en
este manual.

¢ En caso de rotacion de personal, se debe proporcionar for-
macion con antelacion.

e El aparato estd equipado con dispositivos de seguridad en
puntos peligrosos. Sin embargo, se recomienda no tocar la
hoja ni los componentes moviles.

* Antes de iniciar las operaciones de mantenimiento, de-
sconecte la fuente de alimentacion.

e Evalle cuidadosamente los riesgos residuales cuando retire

los dispositivos de proteccién para su limpieza y manten-
imiento.

e La limpieza y el mantenimiento requieren una gran concen-
tracion.

e Es absolutamente necesario un control regular del cable de
alimentacion. Un cable deshilachado o dafiado puede expo-
ner a los usuarios a un gran riesgo de descarga eléctrica.

e Si el dispositivo muestra anomalias, no lo utilice ni intente
repararlo: péngase en contacto con el proveedor.

¢ No utilice el aparato para productos congelados, carne, pes-
cado con huesos ni ningln otro producto que no sea comida.

« Cuando trabaje con una pequeia porcion de carne, no utilice
el aparato sin utilizar el empujador de carne.

¢ No se ponga de pie en una posicién peligrosa, ya que la
cuchilla puede causar lesiones.

* EL fabricante y/o el vendedor no son responsables en los
siguientes casos:

si el aparato ha sido manipulado por personal no autoriza-

do;

si algunas piezas se han sustituido por piezas de repuesto

no originales;

si no se siguen con precision las instrucciones incluidas en

este manual;

si el cortador no se ha limpiado y engrasado con los pro-

ductos adecuados.

Sistema de seguridad instalado

Sistema de seguridad mecanica

El sistema de seguridad mecénica del aparato descrito en este
manual cumple con las directivas 2006/42 de la CE y la norma-
tiva EN 1974. El sistema de seguridad incluye:

e protector de cuchilla

¢ anillo

e cubierta de la cuchilla

e empujador de carne

e boton pulsador de carne con tuerca anular y espaciador

e cubierta de mano en la bandeja de alimentos

Sistema de seguridad eléctrica

El aparato estd equipado con:

 un microinterruptor que detiene el aparato en caso de que se
retire la varilla de union del protector de cuchilla; el microin-
terruptor evita que se reinicie el aparato si el protector no se
ha colocado en la posicion de apagado.

e un relé en la caja de control que requiere reiniciar el aparato
cuando se produce un corte de alimentacién.

Aunque el aparato de la version CE se suministra con protec-
ciones eléctricas y mecanicas (cuando el aparato esta en fun-
cionamiento y para operaciones de mantenimiento y limpiezal,
todavia existen RIESGOS RESIDUALES que no se pueden elim-
inar por completo; estos riesgos se especifican en este manual
en “ADVERTENCIA! / {PELIGRO! / {PRECAUCION!". La cuchilla
y otras piezas de la méaquina pueden causar cortes y lesiones.

Preparacion antes del uso

e Retire todo el embalaje protectory la envoltura.

e Compruebe que el dispositivo esta en buenas condiciones y
con todos los accesorios. En caso de entrega incompleta o
dafiada, pongase en contacto con el proveedor inmediata-

mente. En este caso, no utilice el dispositivo.
= @




e Limpie los accesorios y el aparato antes de utilizarlos (con-
sulte ==> Limpieza y mantenimiento).

e Aseglrese de que el aparato esté completamente seco.

e Coloque el aparato sobre una superficie horizontal, estable
y resistente al calor que sea segura contra salpicaduras de
agua.

« Conserve el embalaje si desea guardar su electrodoméstico
en el futuro.

e Guarde el manual del usuario para futuras consultas.

iNOTA! Debido a los residuos de fabricacion, el aparato puede

emitir un ligero olor durante los primeros usos. Esto es nor-
maly no indica ningln defecto o peligro. Aseglrese de que el
aparato esté bien ventilado.

Instalacion o montaje y desmontaje

Las operaciones de montaje o desmontaje del aparato se re-
alizan con el aparato detenido y desconectado de la fuente de
alimentacion.

JATENCION! Cualquier trabajo de instalacion, mantenimiento y
reparacion debe ser realizado Unicamente por un técnico cual-
ificado y autorizado.

Afilador (Fig. 5 de la pagina 6)

1. Fije el médulo de afilado de tal manera que la cuchilla no se
mueva entre las ruedas.

2. Fije el dispositivo de afilado a la méquina apretando el
soporte. AsegUrese de que el dispositivo de afilado esté bien
sujeto antes de utilizar la maquina.

iNOTA! El dispositivo de afilado esta equipado con un inter-

ruptor de seguridad. Si el dispositivo de afilado no esta bien

conectado, no podra utilizar el aparato.

Protector de manos (Fig.6 en la pagina 6)

1. Cologue ambos tornillos en el carro.

2. Coloque el protector de manos.

3. Coloque las dos arandelas sobre los pernos blancos.

4. Enrosque las dos tuercas del domo.

iNOTA! Se recomienda que no utilice el aparato si el protector
de manos no esta colocado segun las instrucciones. Estas son
caracteristicas de seguridad que evitaran posibles lesiones.
Si no conecta estas caracteristicas, habra riesgo de lesiones.

Instrucciones de funcionamiento
El aparato debe instalarse sobre una mesa de trabajo adec-
uada para sus dimensiones generales mostradas en “Espe-
cificaciones técnicas”; por lo tanto, debe ser adecuadamente
grande, bien nivelado, seco, suave, resistente, estable y colo-
carse a una altura de 80 cm del suelo.
Ademds, la maquina debe instalarse en una habitacién con
una humedad méaxima del 75 % a una temperatura entre 5 °C
y 35 °C, es decir, en un entorno que no contribuya al fallo del
aparato.
iIMPORTANTE! Todas las piezas (empujador de carne, tapa de
mano, afilador de cuchillas) deben instalarse, montarse y ase-
gurarse antes de su funcionamiento.
¢ Coloque el aparato de modo que el interruptor de encendido/
apagado quede orientado hacia el usuario.
¢ Si no se ha instalado el afilador de cuchillas, proceda del
modo siguiente:
- Coloque el afilador de cuchillas en su soporte para que la
cuchilla no se extienda entre los engranajes.

134

- Apriete el tornillo de sequridad del afilador de cuchillas.

- iNota! El aparato esta equipado con un interruptor de se-
guridad y se apagard automaticamente si se retira el dis-
positivo de afilado)

e Empuje el enchufe en la toma de pared.

o Gire el dial con la escala graduada hasta el grosor de corte
deseado.

« Encienda el aparato pulsando el botén "“BLANCO (1) del in-
terruptor de encendido/apagado.

* Coloque el producto alimenticio en el carro y ajuste la
abrazadera para sujetar el producto firmemente en su lugar.
Asegurese de que el producto esté colocado contra la placa
de tope.

¢ Una vez cortado el producto, apague el aparato pulsando el
botén "NEGRO (0)" del interruptor de encendido/apagado.

¢ Vuelva a girar el dial de grosora 0",

Como bloquear la cortadora

(Fig. 7 de la pagina 6)

1. Gire el mando en sentido contrario a las agujas del reloj.

2. Siga girando el mando hasta que se afloje completamente.

3. Mueva el carro a la posicion correcta; la cortadora se blo-
queard automaticamente.

Como desbloquear la cortadora

(Fig. 8 de la pagina 6)

Gire el mando en el sentido de las agujas del reloj para desb-
loquear la cortadora. El mando debe girarse completamente
para apretar el carro.

Carga y rebanado de alimentos

jADVERTENCIA! Los productos que se van a cortar deben car-

garse en la bandeja de alimentos solo cuando el mando del

dial de grosor esté en la posicion “0”. Preste atencién a la
cuchilla y a los bordes afilados.

El procedimiento es el siguiente:

e una vez que el producto se haya cargado en la bandeja de
alimentos y se haya colocado contra la placa, deténgalo con
el brazo provisto de puntos de agarre;

e ajustar el botén de marcacion de grosor para obtener el
grosor de corte deseado;

* Para evitar accidentes, el operador debe mirar hacia la
méaquina y adoptar una posicién correcta: cologue la mano
anular en el empujador de carne y, a continuacion, la izqui-
erda junto al deflector [no toque la cuchillal;el cuerpo debe
estar perpendicular a la superficie de trabajo (consulte la Fig.
9 en la pagina 7).

iADVERTENCIA! Preste la maxima atencion: ninguna parte de

su cuerpo debe entrar en contacto con la cuchilla (consulte la

Fig. 10 en la pagina 7);

* pulse el botén de encendido "I *;

* empuje suavemente el carro (bandeja de alimentos + empu-
jador de carne + vastago) hacia la cuchilla sin ejercer presion
sobre los alimentos con el empujador de carne, ya que tienen
su propia fuerza de gravedad que ejerce presion sobre el me-
didor de grosor. La cuchilla cortard facilmente los alimentos
y el aparato se guiara por el deflector hasta la placa de rec-
ogida (consulte la Fig. 11 en la pagina 7);

* no utilice el aparato sin alimentos;

* una vez cortados los alimentos, cologue el mando de selec-
cion de grosor en la posicion “ 0 "y apague el aparato pul-



sando el botén “ 0" delinterruptor de encendido/apagado;

e vuelva a afilar la cuchilla tan pronto como los cortes mues-
tren una superficie aspera o deshilachaday el corte se vuelva
dificil [consulte ==> “Afilar la cuchilla” en “Instrucciones de
funcionamiento”).

Afilar la cuchilla

jADVERTENCIA! Antes de proceder con el afilado de la cuchil-

la, permanezca alerta a los RIESGOS RESIDUALES (consulte

==> Sistema de seguridad instalado) que se refieren al peligro

de lesion si no se siguen las instrucciones que se indican a

continuacion.

La cuchilla debe afilarse periédicamente y tan pronto como

se vuelva roma; deben seguirse las instrucciones detalladas a

continuacion:

e desconectar la fuente de alimentacion;

e coloque el mando del dial de grosor ajustando la placa de
grosor en la posicion "0 ";

o Limpie la cuchilla con alcohol de forma precisa para eliminar
la grasa;

¢ Desenrosque la perilla de bloqueo del afilador (10, Fig.12 en
la pagina 7), levante (a) el afilador (1, Fig.12 en la pagina 7)
hasta la posicion de bloqueo y girelo 180°.
A continuacion, deje que se mueva hasta el extremo de modo
que la cuchilla quede colocada entre los dos afiladores. Blo-
quee el mando;

« Encienda la cortadora pulsando el botén "1 * (ENCENDIDO;

* Pulse el boton pequerio (13, Fig.11 en la pagina 7), deje que la
cuchilla gire contra el afilador durante 30/40 seg. para produ-
cir una fresa afilada en el borde de la cuchilla;

¢ Pulse los botones simultdneamente durante 3/4 segundos
11y 12, Fig. 14 en la pagina 7) y, a continuacion, déjelos si-
multaneamente;

* Se recomienda limpiar los afiladores al final del afilado [con-
sulte ==> Limpieza del afilador);

* Una vez completado el afilado, vuelva a colocar el corte en su
ajuste original con el procedimiento inverso.

o Después del afilado, la cuchilla debe limpiarse (consulte ==>
Limpieza de la cuchilla, el protector de la cuchilla y el anillo)

NOTA: No prolongue la operacion de fresado mas de 3/4 de

segundo para evitar la torsion peligrosa del filo de corte de

la hoja.

La hoja debe sustituirse cuando no pueda afilarse mas o

cuando el espacio entre el borde de la hoja y el protector de la

hoja supere los 6 mm.

Limpieza y mantenimiento

« JATENCION! Desconecte siempre el aparato de la fuente de
alimentacion y enfrie antes de guardarlo, limpiarlo y realizar
el mantenimiento.

* No utilice chorro de agua ni limpiador de vapor para la limp-
iezay no empuje el aparato bajo el agua, ya que las piezas se
mojaran y podrian producirse descargas eléctricas.

« Si el aparato no se mantiene en buen estado de limpieza, esto
puede afectar negativamente a su vida Gtil y provocar una sit-
uacion peligrosa.

o Los residuos de alimentos deben limpiarse y eliminarse reg-
ularmente del aparato. Si el aparato no se limpia correcta-
mente, reducird su vida Util y puede resultar en una condicion
peligrosa durante su uso.

¢ iPELIGRO DE LESIONES! Debe tenerse cuidado al manipular
las cuchillas cortantes afiladas durante la limpieza.

¢ {ADVERTENCIA! Preste atencion a los riesgos residuales
debidos al corte y/o a los bordes afilados. Use guantes pro-
tectores (no suministrados).

Limpieza

e Limpie la superficie exterior enfriada con un pano o esponja
ligeramente humedecido con una solucion jabonosa suave.

e Por razones de higiene, el aparato debe limpiarse antes y
después de su uso.

* Evite que el agua entre en contacto con los componentes
eléctricos.

¢ Nunca sumerja el aparato en agua u otros liquidos.

* No utilice nunca productos de limpieza agresivos, esponjas
abrasivas ni productos de limpieza que contengan cloro. No
utilice lana de acero, utensilios metélicos ni objetos afilados
o puntiagudos para la limpieza. {No utilice gasolina ni dis-
olventes!

e La limpieza del aparato debe realizarse al menos una vez al
dia o con mayor frecuencia, si es necesario.

e La limpieza debe ser extremadamente precisa para aquel-
las partes del aparato que estén directa o indirectamente en
contacto con alimentos.

e Coloque el mando del dial de grosor ajustando la placa de
grosor en la posicion 0"

Limpieza de la bandeja de alimentos

(Fig. 15 en la pagina 8)

El carro (bandeja de alimentos + brazo + vastago) se puede ex-

traer facilmente:

* ajuste el mando del selector de grosor en la posicién " 0" (5);

* coloque el carro (13) al final de su recorrido (a] cerca de los
controles;

o desenrosque el tornillo (14), deslice el carro hacia arriba (b);

e después de haber retirado el carro, es posible limpiar con
precision la bandeja de alimentos con agua caliente y deter-
gente neutro (pH 7).

Limpieza de cuchillas, portacuchillas y anillos

Retire la cubierta del protector de la hoja desenroscando el

pasador de la parte posterior del aparato (Fig.16 en la pagina

8).

jADVERTENCIA! La limpieza de la cuchilla debe realizarse con

un pafio himedo y guantes protectores (no suministrados).

Para limpiar la superficie opuesta de la hoja, es necesario reti-

rarla.

La cuchilla debe retirarse de la siguiente manera (consulte la

Fig. 17 en la pagina 8):

¢ desmontar el protector de la hoja;

« retire el afilador (a] y saque la cuchilla del protector del anillo
de la cuchilla girando el mando del dial de grosor;

* afloje los 3 o 4 tornillos (15) (segdn el modelo) que fijan la
hoja;

* Saque la cuchilla directamente.

iADVERTENCIA! Preste atencion a los riesgos residuales

debidos al corte y/o a los bordes afilados. Use guantes pro-

tectores (no suministrados).

El protector de la cuchilla debe limpiarse con agua caliente y

detergente neutro.
o @




Limpieza del afilador

* La operacion de limpieza del afilador se lleva a cabo frotando
los lunares de esmerilado con un cepillo. Los lunares deben
colocarse en la posicion de seguridad, lo que significa que
deben girarse hacia el lado opuesto a la hoja.

Limpieza del deflector

e Para retirar el deflector, desenrosque los dos tornillos (16)
del deflector [consulte la Fig. 18 en la pagina 8).

e Limpie el deflector con agua caliente y detergente neutro.

Mantenimiento

e Compruebe periddicamente el funcionamiento del aparato
para evitar accidentes graves.

e Sive que el aparato no funciona correctamente o que hay un
problema, deje de usarlo, apaguelo y péngase en contacto
con el proveedor.

¢ Todos los trabajos de mantenimiento, instalacion y repa-
racion deben ser realizados por técnicos especializados y
autorizados, o recomendados por el fabricante.

¢ Coloque el mando del dial de grosor ajustando la placa de
grosor en la posicion 0",

e [ lame al fabricante o a su agente de servicios para cualquier
sustitucion.

Cinturén
La correa no debe ajustarse. Debe sustituirse después de 3 o
4 afos.

Pies
Los pies pueden deteriorarse y perder elasticidad, reduciendo
asi la estabilidad del aparato. En este caso, deben sustituirse.

Cable de alimentacion

Compruebe periédicamente el cable de alimentacion para
detectar cualquier sintoma de desgaste. En este caso, debe
sustituirse.

Hoja
Compruebe que la hoja no pierde mas de 10 mm de su didme-
tro original. En este caso, debe sustituirse.

Afilador: moles de molienda

Compruebe que los lunares de esmerilado conservan su pro-
piedad abrasiva durante las operaciones de afilado. Si no es asi,
debe sustituirse para evitar dafios en la hoja.

Lubricacién de guias deslizantes

De vez en cuando, vierta algunas gotas de aceite en la guia
deslizante redonda a lo largo de la cual el carro se mueve ha-
cia adelante y hacia atrés. Esta operacién se puede realizar a
través de la abertura (OIL] junto al mando del dial de grosor.

Etiqueta del interruptor de encendido/apagado
Si las etiquetas del interruptor de encendido/apagado estan
dafiadas, en este caso debe sustituirse.

Transporte y almacenamiento

* Antes de guardarlo, aseglrese siempre de que el aparato se
ha desconectado de la fuente de alimentacién y se ha enfria-
do por completo.

® -

 Guarde el aparato en un lugar fresco, limpio y seco.

¢ Nunca coloque objetos pesados sobre el aparato, ya que po-
dria danarlo.

* No mueva el aparato mientras esté en funcionamiento. Des-
conecte el aparato de la fuente de alimentacién cuando lo
mueva y manténgalo en la parte inferior.

 Debe tenerse especial cuidado al mover o transportar la ma-
quina debido a su peso pesado. Con al menos 2 personas o
utilizando un carro. Mueva la maquina lentamente, con cui-
dado y nunca la incline méas de 45°.

Resolucion de problemas

Si el aparato no funciona correctamente, compruebe la solu-
cién en la tabla siguiente. Si sigue sin poder resolver el pro-
blema, pongase en contacto con el proveedor/proveedor de
servicios.

Problema Causa posible | Posible solucion
El aparato Hoja roma Hoja afilada
fno corta UT’ Dispositivo Limpie el aparato
ormemente | ot
El aparato Motor sobre- Deje que la maquina se
deja de calentado enfrie durante un periodo
rebanar prolongado. El termostato de
seguridad del motor se res-
tablecerd automaticamente.
Elcarrono | Barra desli- Limpie la barra deslizante
se desliza zante sucia y lubrigue con vaselina
Algunos Apague el aparato y desenc-
alimentos hufelo. Deje que se detenga
se pegan a por completo. Elimine cual-
la cuchilla. quier obstruccion. Limpie la
cuchilla con un pafio himedo.
La cuchilla | correatrape- | Pdngase en contacto
se detiene zoidal desgas- | con el proveedor.
cuando se tada o sucia
corta el
producto
Garantia

Cualquier defecto que afecte a la funcionalidad del aparato que
se haga evidente en el plazo de un afio después de la compra se
reparara o sustituira de forma gratuita siempre que el aparato
se haya utilizado y mantenido de acuerdo con las instrucciones
y no se haya abusado ni utilizado indebidamente de ninguna
manera. Sus derechos legales no se ven afectados. Si el apara-
to se reclama bajo garantia, indique dénde y cudndo se compré
e incluya la prueba de compra [p. ej., recibo).

De acuerdo con nuestra politica de desarrollo continuo de
productos, nos reservamos el derecho de cambiar las espe-
cificaciones del producto, el embalaje y la documentacién sin
previo aviso.

Descarte y medio ambiente

Al desmantelar el aparato, el producto no debe
desecharse junto con otros residuos domésticos.
En su lugar, es su responsabilidad desechar el
equipo de desecho entregandolo en un punto de
recogida designado. EL incumplimiento de esta
norma puede ser penalizado de acuerdo con las normativas
aplicables sobre eliminacion de residuos. La recogida y el reci-
claje separados de sus equipos de desecho en el momento de
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su eliminacion ayudaran a conservar los recursos naturales y
garantizaran que se reciclen de una manera que proteja la sa-
lud humana y el medio ambiente.

Para obtener mas informacion sobre dénde puede depositar
sus residuos para su reciclaje, péngase en contacto con su em-
presa local de recogida de residuos. Los fabricantes e impor-
tadores no asumen ninguna responsabilidad por el reciclaje, el
tratamiento y la eliminacion ecoldgica, ya sea directamente 0 a
través de un sistema publico.

Eliminacion de la maquina

Poner la maquina fuera de servicio

Si por algin motivo es necesario poner la maquina fuera de
servicio, asegUrese de que nadie pueda utilizarla: desconéctela
de la red eléctrica y elimine las conexiones eléctricas.

SLOVENSKY

Vazeny zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si zakupili tento spotrebi¢ HENDI. Pred in-
Stalaciou a prvym pouzitim spotrebica si pozorne precitajte
tento navod na pouzitie, pricom osobitnd pozornost venujte
bezpecnostnym predpisom uvedenym nizsie.

Bezpecnostné pokyny

* Spotrebi¢ pouZivajte iba na urceny cel, na ktory je urceny, ako
je opisané v tomto navode.

* \lyrobca nezodpoveda za Ziadne Skody spsobené nespravnou
prevadzkou a nespravnym pouzitim.

. NEBEZPECENSTVO! RIZIKO ZASAHU ELEKTRICKYM

PRUDOM! Nepokajte sa spotrebic opravit sami. Ne-
ponarajte elektrické casti spotrebica do vody ani inych teku-
tin. Spotrebic nikdy nedrZte pod teclcou vodou.

« NIKDY NEPOUZIVAJTE POSKODENY SPOTREBIC! Pravidelne
kontrolujte elektrické pripojenia a kabel, ¢i nie su poskode-
né. Ak je spotrebic poskodeny, odpojte ho od elektrickej siete.
VSetky opravy smie vykonavat iba dodavatel alebo kvalifiko-
vana osoba, aby sa predislo nebezpecenstvu alebo zraneniu.

* VAROVANIE! Pri umiestiovani spotrebica v pripade potreby
bezpecne vedte napéjaci kabel, aby ste predisli nedmyselné-
mu fahaniu, poskodeniu, kontaktu s vyhrievacim povrchom
alebo nebezpecenstvu zakopnutia.

¢ VAROVANIE! Kym je zéstrcka v zasuvke, spotrebic je pripojeny
k zdroju napéjania.

¢ VAROVANIE! Pred odpojenim od napdjania, ¢istenim, Gdrzbou
alebo uskladnenim spotrebi¢ VZDY vypnite.

 Spotrebi¢ pripajajte do elektrickej zasuvky iba s napatim a
frekvenciou uvedenou na Stitku spotrebica.

* Nedotykajte sa konektorov/elektrickych pripojok mokrymi
alebo vlhkymi rukami.

e Spotrebic¢ a elektrick( zastrcku/pripojenia uchovavajte mimo
dosahu vody a inych tekutin. Ak spotrebi¢ spadne do vody,
okamzite odpojte pripojky napajania. Spotrebi¢ nepouzivaj-
te, kym ho neskontroluje certifikovany technik. Nedodrzanie
tychto pokynov bude mat za nésledok Zivot ohrozujice rizika.

* Pripojte napajanie do lahko dostupnej elektrickej zasuvky, aby
ste mohliv pripade nudze spotrebic¢ okamzZite odpojit.

 Dbajte na to, aby sa kabel nedostal do kontaktu s ostrymi
alebo hortdcimi predmetmi a nepriblizujte ho k otvorenému
ohriu. Nikdy netahajte za napajaci kabel, aby ste ho odpojili od

zasuvky, vzdy tahajte za zastrcku.

e Spotrebic¢ nikdy neprendsajte za kabel.

* Nikdy sa nepokusajte otvorif kryt spotrebica sami.

¢ Do krytu spotrebica nevkladajte Ziadne predmety.

¢ Pocas pouzivania nenechavajte spotrebi¢ bez dozoru.

* Tento spotrebic¢ by mal obsluhovat vySkoleny personal v ku-
chyni restaurdcie, jedalne, bary atd.

e Tento spotrebi¢ by nemali obsluhovat osoby so znizenymi fy-
zickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami, ani oso-
by s nedostatocnymi skisenostami a vedomostami.

e Tento spotrebic by za Ziadnych okolnosti nemali pouzivat deti.

e Spotrebic a jeho elektrické pripojenia uchovavajte mimo do-
sahu deti.

¢ Nikdy nepouZivajte prislusenstvo ani Ziadne dalSie zariadenia
okrem tych, ktoré sa dodavaju so spotrebiom alebo ktoré od-
poruca vyrobca. V opacnom pripade by mohlo ddjst k bezpec-
nostnému riziku pre pouzivatela a k poskodeniu spotrebica.
PouZivajte iba originalne diely a prislusenstvo.

* Spotrebi¢ nepouZivajte s externym ¢asovacom alebo dialko-
vym ovladanim.

e Spotrebi¢ neumiestriujte na vykurovaci predmet (benzin, elek-
trina, sporak s drevenym uhlim atd.).

* Spotrebi¢ nezakryvajte v prevadzke.

* Na spotrebi¢ neumiestiiujte Ziadne predmety.

e Spotrebi¢ nepouZivajte v blizkosti otvoreného ohna, vybus-
nych alebo horlavych materidlov. Spotrebi¢ vZdy prevadzkujte
na vodorovnom, stabilnom, ¢istom, teplovzdornom a suchom
povrchu.

* Spotrebic nie je vhodny na instalaciu na mieste, kde by sa dal
pouZit vodny prid.

e Pocas pouzivania nechajte okolo spotrebica priestor aspon
20 cm na vetranie.

e VAROVANIE! Vsetky vetracie otvory na spotrebici udrZiavajte
bez prekazok.

Specialne bezpecnostné pokyny

« Tento spotrebic nie je urceny na pouZitie v domacnosti.

e Spotrebi¢ nepouzivajte bez naplne, aby nedoslo k prehriatiu.

¢ UPOZORNENIE! Skor nez sa dotknete akychkolvek Casti mo-
tora, VZDY vypnite stroj a odpojte napajanie.

¢ VAROVANIE! Nepokusajte sa obist Ziadne bezpecnostné blo-
kovanie.

¢ Ak je napéjaci kabel poskodeny, musi ho vymenit vyrobca,
jeho servisny zastupca alebo podobne kvalifikované osoby,
aby sa predislo nebezpecenstvu.

e Tento spotrebic sa nesmie pouZzivat na rezanie mrazenych po-
travin, mésa, ryb a pod.

e Spotrebi¢ nepouZivajte, kym nie je spravne zmontovany s Ce-
pelou, chrani¢om cepele a drziakom potravin.

¢ VAROVANIE! Ruky, dlhé vlasy a oblecenie udrZiavajte v dosta-
to¢nej vzdialenosti od pohyblivych Casti.

. UPOZORNENIE! Pred ¢istenim, Udrzbou alebo opra-
vou ho odpojte!

. VAROVANIE! Ruky drzte mimo pohyblivej ¢asti a re-
zacej Cepele.

UPOZORNENIE! Vyzaduje sa manipulécia s dvomi
osobamil
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. UPOZORNENIE! Pred prevadzkou, Cistenim alebo
Udrzbou si precitajte navod na pouzitie!

Urcené pouzitie

e Tento spotrebic je urceny na komercné pouzitie, napriklad v
kuchyniach restauracii, jedaliach, nemocniciach a komer¢-
nych podnikoch, ako st pekarne, masiarne atd., ale nie na
nepretrzitd masovu vyrobu potravin.

e Spotrebic¢ je urceny len na krajanie potravin, napr. masa, syra,
chleba atd. Akékolvek iné pouZitie méze viest k poskodeniu
spotrebica alebo zraneniu 0sob.

e Prevadzka spotrebica na akykolvek iny el sa povazuje za
nespravne pouZzitie zariadenia. PouZivatel nesie vyhradnd
zodpovednost za nespravne pouzivanie zariadenia.

Instalacia uzemnenia

Tento spotrebi¢ je klasifikovany ako ochranna trieda | a musf
byt pripojeny k ochrannému uzemneniu. Uzemnenie znizuje
riziko zésahu elektrickym pridom zabezpecenim Unikového
drotu pre elektricky prud.

Tento spotrebiC je vybaveny napajacim kablom s uzemnovacou
zastrckou alebo elektrickymi pripojeniami s uzemnovacim vo-
dicom. Pripojky musia byt spravne nainstalované a uzemnené.

Hlavné casti vyrobku

(Obr. 1 na strane 4)

1. Ostrovadlo Cepele

Zastavovacia doska

Nosi¢

Vypina¢ [biela [I): ZAP,, ¢ierna (Q): VYPNUTE]

Voli¢ hribky rezu

Svorka produktu

Chranic Cepele

Cepel’

9. Zamok nosica

10. Skrutka chranica epele [nie je zobrazend)

Poznamka: Obsah tejto prirucky sa vztahuje na vsetky uvedené
polozky, pokial nie je uvedené inak. Vzhlad sa méZe isit od zo-
brazenych ilustracii.
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Schéma okruhu

210000, 210017, 210031, 210048, 210086, 970294
(obr. 2 na strane 4)

A. Motor

. Transformator

. Kondenzétor

. Ochranné uzemnenie (uzemnenie)
Zivy

. Neutralna

. Prepnat

Relé

Kontrolka

. Tepelnd poistka

. Mikrospinac

X T IOommMmooOw
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Rozbuchnuta schéma so zoznamom dielov
210000, 210031, 210048, 210086, 970294
(obr. 3 na strane 5)

C. dielu Nazov dielu Mnozst-

Vo
1 Prihlasovatel 1
2 Aktivna tabula 1
3 Uspora potravin 1
4 Disk chranica Cepele 1
5 Cepel 1
6 KrlZok na ochranu cepele 1
7 DrZiak podnosu 1
8 Jedlo a pevné rameno 1
9 Priechodka s pevnym ramenom 1
10 Rukovat s pevnym ramenom 1
11 Plastova granula 1
12 Motor 1
13 Motorové splyvanie 1
14 Kolik s pevnym ramenom @ 12x185 1
15 Skrutky chranica cepele 1
16 Gulbckové loZisko 6202 2
17 Koliesko remena cepele D66 1
18 Kolik kolesa remena 1
19 RemenSV.330 2
20 Sklickovy mulcovad 1
21 Napéjacie vedenie 1
22 Posuvna naprava 1
23 Gombik s mierkou 1
24 Pruzinova tesnenie 1
25 Vacka 1
26 Personal vacky 1
27 Postvac 1
28 Svorkovanie posuvnej napravy 2
29 Pruzina napravy tazného drziaka 2
30 Néprava tazného drziaka 1
31 Stvorzlozkova os 1
32 Vlecnd konzola 1
33 M8x35Pohlavna skrutka 1
34 Guldckové loZisko 607 1
35 Gombik krytu taznej konzoly 1
36 Relé 1
37 Kondenzator 1




38 Drziak kondenzatora 1 76 Kryt loZiska podnosu B 1
39 Muléovanie tlacidiel 1 Krizova zapustena zapustena
77 . 2
P hlava zapustenia M6x12
40 Tlacidlovy spina¢ 1
- 78 Skrutka briketu posuvnej napravy 4
41 Materska tabula 1
” 79 Zaistovacia skrutka pre Stvorit( os 2
42 Skrabka na maso 1
. 80 Posuvna nastavovacia skrutka 1
43 Mulcovac na strihanie 1
. 81 Magnet 1
m Zakladna brasneho zari- 1
adenia podzostavy 82 Magnetovy spinac 1
45 Zakladna na strihanie zostaveného 1 83 Hlinikovy blok 1
46 Tlacidlo na strihanie 2 84 Mikrospinac 1
47 Jemny mleci kot(¢ @45 1 85 Zamok z nehrdzavejlcej ocele 1
48 Koliesko na brasne acely @45 1 86 Obmedzeny blok 1
49 Kolik z trecieho kamena 2 87 Ty¢ z nehrdzavejlcej ocele 1
50 Jar 2 Nastavovacia skrutka pre
88 1
. o konzolu podnosu
51 Kolik konzoly na strihanie 1
- - - - 89 Olejové tesnenie 1
52 Gombik na utiahnutie zaostrenia 1
53 Mandrel aktivnej schranky 1 210017
. . (obr. 4 na strane 5)
54 Gumena noZicka 4
- , : Mnosst-
55 Kolik ochranného kruzku cepele 2 C. dielu Nazov dielu n\(/)gs
56 Doska na blokovanie masa 1 101 Prihlasovatel 1
57 DrZiak posuvnej napravy 2 102 Aktivna tabula 1
58 Malé koleso remena motora 1 103 Uspora potravin 1
59 Ovladac sklicok ! 104 Disk s ochrannymi ¢epelami 1
60 Nastavenie remefiového kolesa 1 105 gepel 1
61 Nastavenie zaostrenia ! 106 Krdzok na ochranu ¢epele 1
(15 Pruzinova tesnia- 107 Dr¥iak pod 1
62 ca vlozka pre lozZisko ! reiak podnosu
. ; 108 Jedlo fixované v ramene 1
03 015 Prvuzmova tesnia- 1
ca vlozka pre lozZisko 109 Priechodka s pevnym ramenom 1
Stvorcova matica dis- 110 Rukovit 1
64 PR 1
ku chranica cepele
1 Plastova granula 1
65 Skrutka rukovate s pevnym ramenom 1
112 Motor 1
66 Skrutka naraznika na prsty 2
113 Motorové splyvanie 1
67 Matica naraznika na prsty 2
114 Napéjacie vedenie 1
68 Skrutka gombika konzoly 1
115 Skrutky chranica cepele 1
69 NeZiaduce pruzinové vrecko 1
116 Guldockové loZiskob204 i
70 Skrutka narazu motora 1
117 Remeriové koleso 1
Al Vlozka na Skrabanie masa 2
118 Kolik kolesa remena 1
72 Skrutka Skrabky na méso 2
119 Remen SV.400 2
73 Skrutka fixacnej svorky kondenzatora 1
120 Podporna zakladna 1
T4 Kryt loZiska podnosu A 1
121 Kablovy plast 1
75 Drziak dosky na méso 1
122 Mearscraper 1




123 Mulcovanie tlacidiel 1 163 Nastavenie zaostrenia 1
124 Tlacidlovy spinac 1 164 (? 20 Pruzinova tesnenie pre loZisko 1
125 Kondenzator 1 165 {0 47 Pruzinova tesnenie pre otvor 1
126 DrZiak kondenzatora 1 Stvorcova matica dis-
166 P 1
- ; ku chranica cepele
127 Skrutka orientovaného personalu 1
- - 167 Skrutka rukovate s pevnym ramenom 1
128 Gombik s mierkou 1
- - 168 Skrutka naraznika na prsty 2
129 Pruzinova tesnenie 1
B 169 Matica naraznika na prsty 2
130 Vacka 300 1
y 170 Skrutka gombika konzoly 1
131 Materska tabula 1
— 7 Matica gombika drziaka 1
132 Kolik vacky 1
172 Spodné skrutka drZiaka 1
133 Posuvna naprava 1
— 173 Zaistovacia skrutka pre Stvorit(i os 2
134 Posdvac 1
. 174 Skrutka briketu posuvnej napravy 4
135 Gumena noZicka 4
, - 175 Posuvna napravova skrutka 1
136 Posuvna naprava briketu 2
176 {12 Pod tesnenim pruziny 1
137 Relé 1
” — 177 VloZka na Skrabanie masa 2
138 PruZina posuvnej napravy 2
— V' 178 Skrutka Skrabky na maso 1
139 Posuvna naprava vlecnej konzoly 1
N T 179 Vyrovnavacia podlozka loZiska bubna 2
140 Stvorzlozkova os 1
180 Skrutka loziska vretena 2
141 Vlecnd konzola 1
» - 181 Zamok z nehrdzavejlcej ocele 1
142 Tlacidlo vlecnej konzoly 1
. — 182 Magnet 1
143 Mulcovac na strihanie 1
» 183 Magnetovy spina¢ 1
144 Tlacidlo 2
- — 184 Obmedzeny blok 1
145 Jemny mleci kotuc @ 45 1
y . 185 Mikrospina¢ 1
146 Kolik kolesa na Cistenie frézy 2
» . 186 Kryt loZiska podnosu A 1
147 Pruzina kolesa na Cistenie frézy 2
. 187 Kryt loziska podnosu B 1
148 Krizové brusne koliesko @ 45 2
- - - 188 Viyrovnavacia podlozka loZiska bubna 1
149 Gombik na utiahnutie zaostrenia 1
189 Olejové tesnenie 1
150 | Podporna zakladia vonkajgieho krizku | 1 ’
190 Ty¢ z nehrdzavejlcej ocele 1
151 0 4,751 koleso 1
- - - 191 Nastavovacia skrutka pre 1
152 Kolik z trecieho kamena 1 konzolu podnosu
153 Z&kladna brisneho zari- ! . i .
adenia podzostavy Bezpecnostné opatrenia
154 cap krazku na vedenie cepele 2 ¢ So spotrebicom smu manipulovat iba vysokokvalifikované
osoby, ktoré dodrZiavaju bezpecnostné opatrenia opisané v
155 Kolik misky na potraviny 1 tejto prirucke.
1564/ * V pripade rotacie personalu je potrebné Skolenie poskytnit
156A Doska na blokovanie mésa 1 vopred.
- —  Spotrebi¢ je na nebezpecnych miestach vybaveny bezpec-
157 Drziak posuvnej ndpravy ! nostnymi zariadeniami. Odportca sa vSak, aby ste sa nedo-
158 Malé koleso remefia motora 1 tykali Cepele a pohyblivjch komponentov.
~  Pred zacatim Udrzby odpojte zdroj napéjania.
159 Koleso na prenos sklicok 1 * Po odstraneni ochrannych pomécok z dovodu Cistenia a
160 Rukovit taznej konzoly 1 Udrzby starostlivo zhodnotte zvySkoveé rizika.
. o Cistenie a Udr¥ba si vyZaduju skveld koncentraciu.
161 Posuvna napravaé08 1 , . ) S L
¢ Je absoldtne nevyhnutné pravidelné ovladanie napajacieho
162 Nastavenie remenového kolesa 1 kébla. Rozstrapkany alebo poskodeny kabel mdze vystavit po-




uzivatelov velkému riziku Grazu elektrickym pradom.
¢ Ak sa na zariadeni zobrazuju anomalie, nepouzivajte ho ani sa
ho nepokUsajte opravit: obratte sa na dodavatela.
* Spotrebi¢ nepouzivajte na mrazené vyrobky, maso, ryby s kos-
tami ani iné vyrobky okrem potravin.
« Pri praci s malou porciou masa nepouzivajte spotrebic¢ bez
pouZitia zatlacadla na maso.
« Nestojte v nebezpecnej polohe, ¢epel moze spdsobit zrane-
nie.
* \lyrobca a/alebo predajca nie si zodpovedni v nasledujdcich
pripadoch:
- ak so spotrebicom manipulovali neopravnené osoby;
- ak boli niektoré diely nahradené neoriginalnymi nahradny-
mi dielmi;
- ak pokyny uvedené v tejto prirucke nie st presne dodrzané;
- ak fréza nebola vycistena a naolejovana spravnymi produkt-
mi.

Bezpecnostny systém nainstalovany

Mechanicky bezpecnostny systém

Mechanicky bezpecnostny systém spotrebica popisany v tejto

priru¢ke vyhovuje smerniciam ES 2006/42 a predpisom EN

1974. Bezpecnostny systém zahrna:

e chranic cepele

o krazok

o kryt Cepele

e zatlacaC méasa

¢ gombik na zatlacanie masa s kruhovou maticou a distancnou
vlozkou

 kryt na ruky na plechu na potraviny

Elektricky bezpecnostny systém

SpotrebiC je vybaveny:

o mikrospinac, ktory zastavi spotrebic v pripade, Ze sa odstrani
spojovacia ty¢ pre chrani¢ ¢epele; mikrospinac zabrani opa-
tovnému spusteniu spotrebica, ak chréni¢ nebol nastaveny do
polohy vypnutia.

o relé v ovladacej skrinke, ktoré vyZaduje restart spotrebica v
pripade vypadku napéjania.

Aj ked' sa zariadenie verzie CE dodava s elektrickou a mecha-
nickou ochranou (ked' je zariadenie v prevadzke a pri Udrzbe
a distenf), stale existujd REZIDUALNE RIZIKA, ktoré nemozno
Uplne odstranit. Tieto rizika sd uvedené v tejto prirucke v Casti
LVAROVANIE! / NEBEZPECENSTVO! / UPOZORNENIE!" . Cepel
a iné Casti stroja mozu spésobit porezanie a zranenia.

Priprava pred pouzitim

o Odstrante vsetky ochranné obaly a obaly.

 Skontrolujte, ¢i je zariadenie v dobrom stave a so vSetkym
prislusenstvom. V pripade nelplného alebo poskodeného
dorucenia okamZite kontaktujte dodavatela. V takom pripade
zariadenie nepouzivajte.

* Pred pouzitim prisluSenstvo a spotrebi¢ vyCistite [pozrite ==>
Cistenie a drzba).

 Skontrolujte, Ci je spotrebic Gplne suchy.

 Spotrebi¢ umiestnite na vodorovny, stabilny a teplovzdorny
povrch, ktory je bezpecny proti striekajlcej vode.

e Obal si uschovajte, ak planujete spotrebi¢ v budlcnosti
uskladnit.

¢ PouZivatelsky prirucku si odlozte na buduce pouZzitie.

POZNAMKA! Z dbvodu zvyékov z vjroby mdZe spotrebi¢ potas
prvych niekolkych pouZiti uvolfiovat mierny zapach. Je to nor-
malne a neznamena to ziadnu chybu ani nebezpecenstvo. Uisti-
te sa, Ze je spotrebic dobre vetrany.

Instaldcia alebo montaz a demontaz

Postup montaze alebo demontaze spotrebica sa vykonava vtedy,
ked'je spotrebic zastaveny a odpojeny od zdroja napéjania.
POZOR! Vsetky montazne, (drzbové a opravarske prace smie
vykondvat len kvalifikovany a autorizovany technik.

Zaostrenie (obr. 5 na strane 6)

1. Pripevnite ostreci modul tak, aby sa ¢epel nepohybovala me-
dzi kolieskami.

2. Upevnite ostrecie zariadenie k stroju utiahnutim drZiaka.
Pred pouzitim stroja skontrolujte, Ci je ostrecie zariadenie
dobre zaistené.

POZNAMKA! Ostriace zariadenie je vybavené bezpecnostnym

spinacom. Ak ostrecie zariadenie nie je spravne pripojené,

spotrebi¢ nebudete moct pouzivat.

Chranié ruky (obr. é na strane 6)

1. VloZte obe skrutky do nosica.

2. Pripevnite chranic ruky.

3. Umiestnite dve podlozky na biele skrutky.

4. Naskrutkujte dve klenuté matice.

POZNAMKA! Spotrebi¢ sa odpori¢a nepouzivat, ak nie je
pripojeny chranic¢ ruky podla pokynov! Toto st bezpecnostné
prvky, ktoré zabrania moznému zraneniu. Ak tieto funkcie ne-
pripevnite, hrozi riziko poranenia.

Prevadzkové pokyny
Spotrebi¢ musi byt nainstalovany na pracovnom stole, ktory je
vhodny pre jeho celkové rozmery uvedené v casti .Technické
Specifikacie”, preto musi byt primerane velky, dobre vyrovnany,
suchy, hladky, odolny, stabilny a umiestneny vo vyske 80 cm od
zeme.
Okrem toho musi byt stroj nainstalovany v miestnosti s max.
vlhkostou 75 % pri teplote medzi 5 °C a 35 °C, ktord je v prostre-
di, ktoré neprispieva k zlyhaniu spotrebica.
DOLEZITE! Vietky diely (zatlaca¢ masa, kryt ruky, zarovnavac
cepele) musia byt pred prevadzkou nainstalované, zostavené a
zaistené.
e Spotrebi¢ umiestnite tak, aby vypina¢ smeroval k pouZivate-
lovi.
e Ak nie je nainstalovany strihadlo cepele, postupujte nasle-
dovne:
- Umiestnite strdhadlo cepele do podpery tak, aby cepel ne-
presahovala medzi ozubené kolesa.
- Utiahnite bezpecnostn skrutku na strdhadlo cepele.
- Pozndmka! Spotrebic je vybaveny bezpecnostnym spinacom
a po odstraneni ostrenia sa automaticky vypne)
e Zasunte zastrcku do sietovej zasuvky.
« Otocte ¢iselnik pomocou odstupriovanej mierky na pozadova-
nd hrabku rezu.
* Spotrebic zapnite stladenim tlacidla .BIELA (I)" vypinaca ZAP/
VYP.
e Potraviny poloZte na nosic a nastavte svorku tak, aby vyrobok
pevne drZal na mieste. Uistite sa, Ze je vyrobok umiestneny

oproti dosticke zastavenia.
o @




* Po rezani vjrobku vypnite spotrebi¢ stlacenim tlaidla .CER-
VENE (0)" na vypinadi.
e OtocCte voli¢ hribky spat na 0"

Ako uzamknat krajac

(Obr. 7 na strane 6)

1. Otocte gombik proti smeru hodinovych ruciciek.

2. Pokracujte v otd¢ani gombika, kym sa Gplne neuvolni.

3. Posunite zdvihaciu dosku do spravnej polohy, krajac sa au-
tomaticky uzamkne.

Odomykanie krajaca

(obr. 8 na strane 6)

Otocenim ovladaca v smere hodinovych ruciciek odomknete
krajac. Ak chcete utiahnut zdvihaciu dosku, gombik by sa mal
Uplne otocit.

Vkladanie a krajanie potravin

VAROVANIE! Vyrobky, ktoré sa maju rezaf, sa musia vlozit na

potravinovii misku len vtedy, ked' je gombik na nastavenie

hrubky nastaveny do polohy ,, 0. Davajte pozor na Cepel a

ostré hrany.

Postup je nasledovny:

e ked bol vyrobok vloZeny na potravinovd misku a umiestneny
oproti platni, zastavte ho pomocou ramena s uchopovacimi
bodmi;

* nastavte gombik na nastavenie hribky tak, aby ste ziskali po-
Zadovanu hrabku rezu;

e Aby sa predislo nehodam, obsluha musi smerovat k stroju a
prijat spravnu polohu: poloZte kriZok na zatlaca¢ masa a po-
tom [avy ved!a vychylovaca [nedotykajte sa Cepele) ;telo musi
byt kolmo na pracovny povrch (pozrite si obr. 9 na strane 7).

VAROVANIE! Venujte maximalnu pozornost: Ziadna cast vasho

tela by sa nemala dotykat ¢epele (pozrite si obr. 10 na strane

7);

o stlacte tlacidlo zapnutia .1";

e hladko zatlacte nosi¢ [podnos na potraviny + zatlacac na
maso + driek] smerom k Cepeli bez toho, aby ste vyvijali tlak
na potraviny pomocou zatlacaca na maso, pretoze maju vlast-
N gravitacn silu, ktora vyvija tlak na hribkomer. Cepel tah-
ko odreZe potraviny a spotrebic bude vedeny vychylovacom na
zbernd dosku [pozri obr. 11 na strane 7).

e spotrebi¢ nepouZivajte bez potravin;

e po prerezani potravin nastavte voli¢ hribky do polohy . 0" a
vypnite spotrebi¢ stlacenim tlacidla .. 0" na vypinaci;

e Ostrite Cepel hned, ako platky ukazu drsny alebo rozstrapka-
ny povrch a rezanie bude tazké (pozrite ==> ,Ostrenie Cepele”
v Casti .Pokyny na obsluhu”).

Ostrenie Cepele

VAROVANIE! Skor nez budete pokracovat v ostreni cepele,

zostafite v strehu pred 0SOBNYMI RIZIKAMI (pozri ==> nain-

Stalovany bezpecnostny systém), ktoré sa vztahuji na nebez-

pecenstvo poranenia, ak sa nedodrzia pokyny uvedené nizsie.

Cepel sa musi pravidelne a ihned po tuposti naostrovat. Je po-

trebné dodrZiavat podrobné pokyny uvedené nizSie:

* odpojte napajanie;

¢ umiestnite gombik nastavenia hrdbky hribky dosticky do po-
lohy . 07,

o Cepel vyistite presne alkoholom, aby ste odstranili mastno-
tu.
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e Odskrutkuijte zaistovaci gombik na strdhanie (10, Obr. 12 na
strane 7), zdvihnite (a) strdhadlo (1, Obr. 12 na strane 7] do
blokovace] polohy a otocte ho o 180°.

Potom ho nechajte posunit sa na koniec tak, aby sa cepel
nachadzala medzi dvoma strihadlami. Zamknite gombik;

o Zapnite krajac stlacenim tlacidla .1" (ZAP).

« Stlacte malé tlacidlo (13, obr. 11 na strane 7), nechajte Cepel
otacat sa proti ostriu 30/40 s, aby sa na okraji Cepele vytvorilo
ostré ostrie;

* Stlacte sicasne tlacidla na 3/4 sekundy (11 a 12, obr. 14 na
strane 7) a potom ich nechajte sticasne;

« Na konci zaostrenia sa odportca vy€istit zaostrenia (pozri ==>
Cistenie zaostrenia);

* Po dokonceni zaostrenia vratte rez na pévodné nastavenie
opacnym postupom.

« Po naostrent je potrebné cepel vyCistit (pozri ==> Cistenie ce-
pele, chranica cepele a krizka)

POZNAMKA: Operaciu ostria nepredlzujte na viac ako 3/4 s,

aby ste zabranili nebezpecnému prekruateniu reznej hrany

Cepele.

Cepel by sa mala vymenit, ak sa neda dalej naostrit alebo ak

medzera medzi hranou ¢epele a chrani¢om cepele presahuje

6 mm.

Cistenie a idrzba

¢ POZOR! Pred uskladnenim, Cistenim a ddrzbou vzdy odpojte
spotrebic od elektrickej siete a nechajte ho vychladnut.

* Na Cistenie nepouzivajte prad vody ani parny Cistic a netlacte
spotrebi¢ pod vodu, pretoZe diely sa namocia a mdze dojst k
zésahu elektrickym pradom.

Ak spotrebic nie je v dobrom stave Cistoty, moZe to nepriaznivo
ovplyvnit jeho Zivotnost a sposobit nebezpecn( situaciu.

¢ Zvysky jedla by sa mali pravidelne Cistit a odstranovat zo
spotrebica. Ak spotrebic nie je spravne vyCisteny, skrati jeho
Zivotnost a moze sposobit nebezpecné podmienky pocas po-
uZivania.

o NEBEZPECENSTVO ZRANENIA! Pri manipulacii s ostrymi re-
zacimi Cepelami pocas Cistenia postupujte opatrne.

* VAROVANIE! Venujte pozornost rezidualnym rizikdm v do-
sledku rezania a/alebo ostrych hran. Pouzivajte ochranné
rukavice (nie st sucastou dodavky).

Cistenie

¢ Ochladeny vonkajsi povrch vycistite handrickou alebo Spon-
giou mierne navthéenou jemnym mydlovym roztokom.

7 hygienickych dovodov je potrebné spotrebic¢ pred pouZitim
a po nom vycistit.

¢ Zabrante kontaktu elektrickych komponentov s vodou.

* Spotrebi¢ nikdy neponarajte do vody ani inych tekutin.

o Nikdy nepouzivajte agresivne Cistiace prostriedky, abrazivne
Spongie ani Cistiace prostriedky s obsahom chloru. Na ¢is-
tenie nepouzivajte ocelovd vinu, kovové pomacky ani Ziadne
ostré alebo Spicaté predmety. Nepouzivajte benzin ani roz-
pustadla!

« Cistenie spotrebica sa musi vykonavat aspofi raz denne alebo
CastejSie, ak je to potrebné.

« Cistenie musi byt mimoriadne presné pre tie ¢asti spotrebica,
ktoré su priamo alebo nepriamo v kontakte s potravinami.

¢ Umiestnite gombik na nastavenie hrabky dosticky dopolohy
.0



Cistenie plechov na potraviny

(obr. 15 na strane 8)

Nosi¢ (podnos na potraviny + rameno + driek) sa d& lahko vy-

brat:

¢ nastavte gombik na nastavenie hrubky do polohy .0 " (5);

* nastavte zdvihaciu dosku (13) na konci jej chodu (a) v blizkosti
ovladacich prvkov;

o vyskrutkujte skrutku (14), posurite nosi¢ nahor (b);

 Po vybrati vozika je mozné presne vycistit potravinovy podnos
hordcou vodou a neutralnym ¢istiacim prostriedkom (pH 7).

Cistenie epele, chranica Cepele a kruzka

Odstrante kryt chranica Cepele odskrutkovanim kolika na

zadnej strane spotrebica (obr. 16 na strane 8).

VAROVANIE! Cistenie ¢epeli sa musi vykonavat vlhkou han-

dri¢kou a ochrannymi rukavicami (nie su suc¢astou dodavky).

Na cistenie opacného povrchu cepele je potrebné cepel odstra-

nit.

Cepel sa musi odstranit nasledujlicim spdsobom [pozrite si obr.

17 na strane 8):

¢ demontaz chranica Cepele;

« vyberte strihadlo (a) a vysunite ¢epel z chranica prstenca Ce-
pele otocenim gombika na nastavenie hribky;

« uvolnite 3 alebo 4 skrutky (15) (podla modelu), ktoré upeviiujd
Cepel;

o Cepel vyberte priamo.

VAROVANIE! Venujte pozornost rezidualnym rizikam v dosled-

ku rezania a/alebo ostrych hran. PouZivajte ochranné rukavi-

ce [nie su su¢astou dodavky).

Chranic cepele sa musi Cistit horicou vodou a neutralnym ¢is-

tiacim prostriedkom.

Cistenie zaostrenim

 Operéacia Cistenia pomocou zaostrenia sa vykonava trenim
brisnych znamienok kefou. Mriezky musia byt umiestnené v
bezpecnej polohe, co znamena, Ze musia byt otocené smerom
k strane oproti Cepeli.

Cistenie vychylovaca

o Ak chcete demontovat vychylovac, odskrutkujte dve skrutky
(16) vychylovaca (pozri obr. 18 na strane 8).

o \lychylovac vycCistite hordcou vodou s neutralnym Cistiacim
prostriedkom.

Udrzba

e Pravidelne kontrolujte ¢innost spotrebica, aby ste predisli
vaznym nehodam.

o Ak zistite, Ze spotrebi¢ nefunguje spravne alebo Ze sa vysky-
tol problém, prestante ho pouZivat, vypnite ho a kontaktujte
dodavatela.

o VSetku Udrzbu, inStalaciu a opravy musia vykonavat Speciali-
zovani a opravneni technici alebo musfich odporucat vyrobca.

¢ Umiestnite gombik na nastavenie hribky dosticky dopolohy
.0

Ak potrebujete akdkolvek ndhradu, obrétte sa na vyrobcu ale-
bo jeho servisného zastupcu.

Remen
Pas sa nesmie nastavovat. Musi sa vymenit po 3 alebo 4 rokoch.

Chodidla
Chodidla sa mozu poskodit a stratit elasticitu, ¢im sa zniZi sta-
bilita spotrebica. V takom pripade sa musia vymenit.

Napajaci kabel
Pravidelne kontrolujte, ¢i napajaci kabel nie je opotrebovany. V
takom pripade sa mus{ vymenif.

Cepel
Skontrolujte, ¢i ¢epel nestrati viac ako 10 mm pévodného prie-
meru. V takom pripade sa musi vymeni.

Ostrovadlo - brisne znamienka

Skontrolujte, ¢i si brisne znamienka zachovavaju svoju abraziv-
nu vlastnost pocas operéacii brdsenia. Ak nie, musi sa vymenit,
aby sa predislo poskodeniu Cepele.

Mazanie posuvnych vodiacich List

Z ¢asu na Cas nalejte niektoré kvapky oleja na okrdhly posuvny
vodiaci prvok, po ktorom sa vozik pohybuje dozadu a dopredu.
Tuto operaciu je mozné vykonat cez otvor (0IL) vedla gombika
na nastavenie hrabky.

Oznacenie vypina¢a ZAP/VYP
Ak boli Stitky vypinaca poskodené, v takom pripade sa musia
vymenit.

Preprava a skladovanie

e Pred uskladnenim sa vZdy uistite, Ze spotrebic je odpojeny od
napajania a Uplne vychladnuty.

e Spotrebic skladujte na chladnom, ¢istom a suchom mieste.

¢ Nikdy nekladte na spotrebi¢ tazké predmety, pretoze by sa
mohli poskodit.

* Spotrebi¢ nepremiestiujte, ked je v prevadzke. Pri presdvani
odpojte spotrebic od napajania a podrzte ho naspodku.

e Zvlastnu pozornost treba venovat premiestneniu alebo pre-
prave stroja kvoli jeho tazkej hmotnosti. S najmenej 2 osoba-
mi alebo pouzitim vozika. Pomaly, opatrne pohybujte strojom
a nikdy ho nenaklanajte o viac ako 45°.

Riesenie problémov

Ak spotrebi¢ nefunguje spravne, pozrite si nizSie uvedenu ta-
bulku riesenia. Ak problém stale nedokazete vyriesit, obratte sa
na dodavatela/poskytovatela sluZieb.

Problém Mozna pricina | Mozné rieSenie
Spotrebi¢ Tupé Cepel Ostra cepel
:erezme Spinavy Vycistite spotrebic
oVNOMeme | oooabic
Spotrebi¢ Prehriaty motor | Nechajte spotrebi¢ vychladnut
prestane na dlhsiu dobu. Bezpec-
kréjat nostny termostat motora
sa automaticky vynuluje.
Nosic sa Spinava Vycistite posuvn( listu a
nepos(va posuvna lista | namazte ju vazelinou
Niektoré potra- | Vypnite spotrebic a odpojte
viny sa prilepia | ho od elektrickej siete. Nech
na Cepel. sa Uplne zastavi. Odstrante
akékolvek zablokovanie. Cepel
utrite vthkou handrickou.
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Cepel'sapri | v-opasok opot- | Obrétte sa na dodavatela.
rezani pro- | rebovany alebo

duktu zastavi | znecisteny

Zaruka

Akakolvek chyba ovplyviiujica funkcnost spotrebica, ktord sa
prejavi do jedného roka od zakUpenia, bude bezplatne oprave-
na alebo vymenend za predpokladu, Ze spotrebi¢ bol pouzity
a udrZiavany v stlade s pokynmi a nebol Ziadnym spdsobom
zneuzity alebo nespravne pouzivany. Vase zakonné prava nie
su ovplyvnené. Ak sa na spotrebic vztahuje zaruka, uvedte, kde
a kedy bol spotrebi¢ zakupeny, a prilozte doklad o kipe (napr.
potvrdenie).

V stlade s nasimi zasadami neustaleho vyvoja produktov si vy-
hradzujeme préavo zmenit Specifikacie produktu, balenia a do-
kumentacie bez predchadzajiceho upozornenia.

Likvidacia a prostredie

—————— Privyradovani spotrebica sa vjrobok nesmie likvi-
dovat s inym domovym odpadom. Namiesto toho
je vasou zodpovednostou zlikvidovat odpadové
zariadenie jeho odovzdanim na urcené zberné
miesto. NedodrZanie tohto pravidla mdze byt pe-
nalizované v sdlade s platnymi predpismi o likvidacii odpadu.
Separovany zber a recyklacia odpadového zariadenia v Case
likvidacie pomoze zachovat prirodné zdroje a zabezpeci, aby
bolo recyklované spésobom, ktory chrani ludské zdravie a Zivot-
né prostredie.

Dalgie informacie o tom, kde mdZete odovzdat odpad na re-
cyklaciu, vdm poskytne miestna spolocnost na zber odpadu.
Vyrobcovia a dovozcovia nenesu zodpovednost za recykléciu,
zaobchédzanie a ekologickU likvidaciu, ¢i uz priamo alebo pro-
strednictvom verejného systému.
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Likvidacia stroja

Vyradenie stroja z prevadzky

Ak z nejakého dovodu potrebujete stroj vyradit z prevadzky, uis-
tite sa, Ze ho nikto nemoze pouzivat: odpojte ho od elektrickej
siete a odstrante vsetky elektrické pripojenia.

Kaere kunde

Tak, fordi du kebte dette HENDI-apparat. Laes denne bru-
gervejledning omhyggeligt, og vaer iseer opmarksom pa de
sikkerhedsbestemmelser, der er beskrevet nedenfor, for du
installerer og bruger dette apparat fgrste gang.

Sikkerhedsanvisninger

e Apparatet ma kun bruges til det tilsigtede formal, som be-
skrevet i denne vejledning.

e Producenten er ikke ansvarlig for skader, der skyldes forkert
betjening og forkert brug.

. FARE! RISIKO FOR ELEKTRISK ST@D! Forsgg ikke

selv at reparere apparatet. Nedseaenk ikke apparatets

elektriske dele i vand eller andre vaesker. Hold aldrig appara-
tet under rindende vand.

¢ BRUG ALDRIG ET BESKADIGET APPARAT! Kontrollér de
elektriske forbindelser og ledningen regelmaessigt for
skader. Hvis apparatet er beskadiget, skal du koble det fra
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strgmforsyningen. Reparationer ma kun udfgres af en le-

verander eller en kvalificeret person for at undga fare eller

personskade.

ADVARSEL! Nar apparatet placeres, skal strgmkablet om

nodvendigt fores sikkert for at undga utilsigtet traek, beska-

digelse, kontakt med varmefladen eller risiko for at snuble.

ADVARSEL! S3 leenge stikket er i stikkontakten, er apparatet

sluttet til strgmforsyningen.

ADVARSEL! Sluk ALTID for apparatet, fgr du kobler det fra

strgmforsyningen, renggr, vedligeholder eller opbevarer det.

Tilslut kun apparatet til en stikkontakt med den spaending og

frekvens, der er angivet pd apparatets maerkat.

Rer ikke ved stikket/de elektriske forbindelser med vade eller

fugtige haender.

Hold apparatet og det elektriske stik veek fra vand og andre vee-

sker. Hvis apparatet falder i vand, skal du straks fjerne strgm-

forsyningstilslutningerne.  Brug ikke apparatet, fgr det er
blevet kontrolleret af en autoriseret tekniker. Manglende over-
holdelse af disse instruktioner vil medfgre livstruende risici.

Tilslut strgmforsyningen til en lettilgaengelig stikkontakt, s&

du straks kan tage stikket ud af kontakten i ngdstilfeelde.

Sgrg for, at ledningen ikke kommer i kontakt med skarpe eller

varme genstande, og hold den veek fra dben ild. Treek aldrig

i netledningen for at tage den ud af stikkontakten, men traek

altid i stikket i stedet for.

Beer aldrig apparatet i ledningen.

Forsgg aldrig selv at dbne kabinettet.

Indszet ikke genstande i apparatets kabinet.

Efterlad aldrig apparatet uden opsyn under brug.

Dette apparat skal betjenes af uddannet personale i restau-

rantens kgkken, kantiner eller barpersonale osv.

o Apparatet ma ikke betjenes af personer med nedsatte fysi-
ske, sansemaessige eller mentale evner, eller personer med
manglende erfaring og viden.

* Apparatet ma under ingen omsteendigheder bruges af bgrn.

¢ Opbevar apparatet og dets elektriske tilslutninger utilgaen-

geligt for barn.

Brug aldrig andet tilbehgr eller andet end det, der fglger med

apparatet, eller som producenten anbefaler. Hvis dette ikke

gores, kan det udggre en sikkerhedsrisiko for brugeren og
beskadige apparatet. Brug kun originale dele og tilbehgr.

Betjen ikke dette apparat ved hjaelp af en ekstern timer eller

et fjernbetjeningssystem.

Stil ikke apparatet p& en varmegenstand (benzin, el, komfur

osv.).

Tildeek ikke apparatet, mens det er i brug.

Stil ikke genstande oven pa apparatet.

Brug ikke apparatet i narheden af aben ild, eksplosive eller

brandfarlige materialer. Brug altid apparatet pa en vandret,

stabil, ren, varmebestandig og tgr overflade.

o Apparatet er ikke egnet til installation i et omrade, hvor der
kan anvendes en vandstrale.

o Der skal vaere mindst 20 cm fri plads omkring apparatet til
ventilation under brug.

¢ ADVARSEL! Hold alle ventilations&bninger pa apparatet fri for
forhindringer.

Sarlige sikkerhedsanvisninger

o Dette apparat er ikke beregnet til husholdningsbrug.

 Brug ikke apparatet uden fyldning for at undgd overophed-
ning.



* FORSIGTIG! Sluk ALTID for maskinen, og afbryd stremforsy-
ningen, fgr du rgrer ved nogen af motordelene.
* ADVARSEL! Forsgg ikke at omga nogen sikkerhedslas.
¢ Hvis netledningen er beskadiget, skal den udskiftes af produ-
centen, dennes servicerepraesentant eller tilsvarende kvalifi-
cerede personer for at undgd fare.
o Dette apparat ma ikke bruges til skaering af frosne madvarer,
ked eller fisk osv.
* Brug ikke apparatet, fgr det er samlet korrekt med kniven,
knivskaermen og madholderen.
* ADVARSEL! Hold ALTID heender, langt har og tej veek fra de
bev&ge ige dele.
FORSIGTIG! Treek stikket ud fgr renggring, vedlige-
holdelse eller reparation!

ADVARSEL! Hold handerne veek fra bevaegelige

@ dele og skaereblade.

FORSIGTIG! To-personers handtering pakreevet!

FORSIGTIG! Laes brugsanvisningen fgr betjening,
renggring eller vedligeholdelse!

Tilsigtet anvendelse

 Dette apparat er beregnet til at blive brugt til kommerciel-
le anvendelser, f.eks. i kgkkener pd restauranter, kantiner,
hospitaler og i kommercielle virksomheder som bagerier,
stgberier osv., men ikke til kontinuerlig masseproduktion af
fadevarer.

* Apparatet er kun beregnet til at skaere fgdevarer i skiver,
f.eks. ked, ost, brgd osv. Enhver anden brug kan fgre til be-
skadigelse af apparatet eller personskade.

« Betjening af apparatet til andre formél anses for at veere mis-
brug af apparatet. Brugeren er eneansvarlig for forkert brug
af enheden.

Installation af jordforbindelse

Dette apparat er klassificeret som beskyttelsesklasse | og skal
tilsluttes en beskyttende jordforbindelse. Jordforbindelse re-
ducerer risikoen for elektrisk stgd ved at levere en flugtledning
til den elektriske strgm.

Dette apparat er udstyret med en netledning med jordstik eller
elektriske forbindelser med jordledning. Forbindelserne skal
veere korrekt installeret og jordforbundet.

Produktets hoveddele

(Fig. 1 pé side 4)

1. Bladsliber

Stop plade

Transport

Teend/sluk-knap [Hvid (I): TENDT; Sort (0): FRA]
Skivetykkelsesskive

Produktklemme

Bladskaerm

Blade

9. Transportlds

10. Bladskaermsbolt (ikke vist)

Bemaerkning: Indholdet i denne vejledning gaelder for alle an-
forte elementer, medmindre andet er angivet. Udseendet kan
variere fra de viste illustrationer.
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Diagram over kredslgb

210000, 210017, 210031, 210048, 210086, 970294
(Fig. 2 pé side 4)

A. Motor

. Transformer

. Kondensator

. Beskyttende jordforbindelse (afrunding)
Live

Neutral

. Skift

Relae

Indikatorlampe

. Termisk udskeering

. Mikroafbryder
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Eksploderet diagram med reservedelsliste
210000, 210031, 210048, 210086, 970294
(Fig. 3 pa side 5)

Delnr. Delnavn Maengde
1 Indkapsling 1
2 Aktiv klapplade 1
3 Madsalver 1
4 Bladskaermsskive 1
5 Blade 1
6 Bladbeskyttelsesring 1
7 Bakkebeslag 1
8 Mad og fastarm 1
9 Fastarmet bgsning 1
10 Handtag med fast arm 1
1 Plastikgranulat 1
12 Motor 1
13 Motorisk brikettering 1
14 Stift med fast arm @12x185 1
15 Bladskaermsbolte 1
16 Kugleleje 6202 i
17 Bladremsehjul @66 1
18 Stift pa beeltehjul 1
19 BaelteSV.330 2
20 Skub mulch 1
21 Strgmledning 1
22 Skydeaksel 1
23 Knap med skala 1
24 Fjederpakning 1
25 Cam 1
26 Cam osculant-personale 1
27 Skyder 1




28 Briquetting af glideaksel 2 68 Bolt til beslagknap 1
29 Fjeder pa treekbeslagsaksel 2 69 Undee fjeder gascket 1
30 Treekbeslagsaksel 1 70 Motoren ramt bolt 1
31 Kvadratakse 1 Wl Kgdskrabning af shim 2
32 Treekbeslag 1 72 Kgdskraberbolt 2
33 M8x35Hexagonal skrue 1 73 Spaendebolt til fikser- 1
- ing af kondensator
34 Kugleleje 607 1
- 74 Bakkelejedaksel A 1
35 Knap til treekbeslagsdaeksel 1
75 Kgdbraetbeslag 1
36 Relee 1
76 Bakkelejedaeksel B 1
37 Kondensator 1
Krydsforsaenket forsaen-
38 Kondensatorholder 1 77 ket hoved Méx12 2
39 Knap mulch [ 78 Skydeaksel briketting bolt 4
40 Knapkontakt 1 79 Laseskrue til kvadrantakse 2
41 Moderkort ! 80 Justeringsbolt til glider 1
42 Kodskraber 1 81 Magnet 1
43 Skarpere mulch ! 82 Magnetkontakt 1
4 Skeerejernshase af delsamling 1 83 Aluminiumsblok 1
45 Skaerejernsbase af samlet 1 84 Mikrokontakt 1
46 Knap til slibemiddel 2 85 Lés af rustfrit stal 1
47 Fint slibehjul @45 1 86 Begraenset blok 1
48 Réslibehjul 945 1 87 Stang i rustfrit stal 1
49 Pin af gnide sten 2 88 Saet skrue til bakkebeslag 1
50 Fordr 2 89 Oliepakning 1
51 Stift pa skeerperbesla 1
P E 210017
52 Sliberens spaendeknap 1 (Fig. 4 pa side 5)
53 Aktiv klapbreet mandril 1 Delnr. Delnavn Mangde
54 Gummifod 4 101 Indkapsling 1
55 Stift pa bladbeskyttelsesringen 2 102 Aktiv klapplade 1
m 56 Blokeringsbreet til ked 1 103 Madsalver 1
57 Skub akselbeslag 2 104 Beskyttelse af bladskive 1
58 Lille beeltehjul pa motor 1 105 blad 1
59 Objektglas-driver 1 106 Bladbeskyttelsesring 1
60 Indstilling af baeltehjul 1 107 Bakkebeslag 1
61 Indstilling af skarpere 1 108 Fgdevarer med fast arm 1
62 15 Fjederpakning til leje 1 109 Fastarmet bgsning 1
63 015 Fjederpakning til leje 1 110 Handtag 1
Bladskaermsskive, fir- i
b kantet hovedmatrik ] m Plastikgranulat 1
112 Mot 1
65 Fastarmet handtagsbolt 1 oo
" Motorisk brikett 1
b6 Fingerskeerm bolt 2 ’ coner reTenng
114 Stromledni 1
67 Fingerskaerm matrik 2 fomednng

® -




Blokeringsbreet til ked

156A

157 Beslag pé glideaksel 1
158 Lille beeltehjul pa motor 1
159 Overfgrselshjul til objektglas 1
160 Handtag til traekbeslag 1
161 Skydeaksel608 1
162 Indstilling af baeltehjul 1
163 Indstilling af skarpere 1
164 0 20 Fjederpakning til leje 1
165 @ 47 Fjederpakning til hul 1
w | Sesemeser |
167 Fastarmet handtagsbolt 1
168 Fingerskaerm bolt 2
169 Fingerskaerm mgtrik 2
170 Bolt til beslagknap 1
171 Ngddematrik til beslagknap 1
172 Bundbolt til beslag 1
173 Laseskrue til kvadrantakse 2
174 Skydeaksel briketting bolt 4
175 Skub akselbolt 1
176 (0 12 Under fjederpakning 1
177 Kgdskrabning af shim 2
178 Kadskraberbolt 1
179 Fulcrum leje shim 2
180 Fulcrum lejebolt 2
181 L3s af rustfrit stal 1
182 Magnet 1
183 Magnetkontakt 1
184 Begreenset blok 1
185 Mikrokontakt 1
186 Bakkelejedaeksel A 1
187 Bakkelejedaeksel B 1
188 Fulcrum leje shim 1
189 Oliepakning 1
190 Stang i rustfrit stal 1
191 Saet skrue til bakkebeslag 1

115 Bladskaermsbolte 1
116 Kugleleje6204 2
"7 Baeltehjul 1
118 Stift pa baeltehjul 1
119 Baelte SV.400 2
120 Understgttende base 1
121 Kabelkappe 1
122 Mearscraper 1
123 Knap mulch 1
124 Knapkontakt 1
125 Kondensator 1
126 Kondensatorholder 1
127 Skrue til orienteret personale 1
128 Knap med skala 1
129 Fjederpakning 1
130 Cam 300 1
131 Moderkort 1
132 Cam osculant stift 1
133 Skydeaksel 1
134 Skyder 1
135 Gummifod 4
136 Skydeaksel briketting 2
137 Rele 1
138 Fjeder pa glideaksel 2
139 Treekbeslag, skydeaksel 1
140 Kvadratakse 1
141 Traekbeslag 1
142 Knap til treekbeslag 1
143 Skarpere mulch 1
144 Knap 2
145 Fint slibehjul @ 45 1
146 Stift pa borerensehjulet 2
147 Fjeder pd borerensehjul 2
148 Réslibehjul @ 45 2
149 Sliberens spaendeknap 1
150 Understgttende base af ydre ring 1
151 0 4.751 Hjul 1
152 Pin af gnide sten 1
153 Skeerejernsbase af delsamling 1
154 stift af blad guading ring 2
155 Pin af madbakke 1




Forholdsregler

e Apparatet mé& kun handteres af hgjt kvalificerede personer,
som fglger de sikkerhedsforanstaltninger, der er beskrevet
i denne vejledning.

o | tilfeelde af rotation af personale skal treening gives pa for-
hand.

o Apparatet er udstyret med sikkerhedsanordninger pa farlige
steder. Det anbefales dog ikke at bergre bladet og bevaegelige
komponenter.

* Frakobl stramforsyningen, for vedligeholdelsesdriften pabe-
gyndes.

e Vurder omhyggeligt tilbageveerende risici, nar beskyttelse-
sanordninger fjernes med henblik p& rengering og vedlige-
holdelse.

* Renggring og vedligeholdelse kraever stor koncentration.

e Er absolut ngdvendigt med regelmaessig kontrol af ellednin-
gen. En flosset eller beskadiget ledning kan udsaette bruger-
ne for stor risiko for elektrisk stgd.

e Hvis enheden viser uregelmaessigheder, ma du ikke bruge
den eller forsgge at reparere den: Kontakt leverandgren.

 Brug ikke apparatet til frosne produkter, kgd, fisk med knog-
ler eller andre produkter end mad.

 Nar du beskaftiger dig med en lille portion kgd, ma du ikke
bruge apparatet uden at bruge kedskubberen.

« Sta ikke i en farlig position, da bladet kan forarsage person-
skade.

* Producenten og/eller salgeren er ikke ansvarlige i folgende
tilfeelde:

- hvis apparatet er blevet handteret af uautoriseret perso-
nale;

- hvis nogle dele er blevet udskiftet med ikke-originale re-
servedele;

- hvis instruktionerne i denne vejledning ikke fglges preecist;

- hvis skeereren ikke er blevet rengjort og olieret med de rig-
tige produkter.

Sikkerhedssystem installeret

Mekanisk sikkerhedssystem

Apparatets mekaniske sikkerhedssystem, der er beskrevet i
denne vejledning, overholder 2006/42 EF-direktiverne og EN
1974-regulativerne. Sikkerhedssystemet omfatter:

e bladskaerm

e ring

e bladdaeksel

* kgd pusher

* kgdskubberknap med ringmatrik og afstandsstykke

e handdaksel pd madbakken

Elektrisk sikkerhedssystem

Apparatet er udstyret med:

* en mikrokontakt, der stopper apparatet i tilfeelde af, at for-
bindelsesstangen til bladskaermen flernes. Mikrokontakten
forhindrer genstart af apparatet, hvis afskaermningen ikke er
sat i slukkeposition.

e et relae i kontrolboksen, som kraever genstart af apparatet,
nar der sker en stramafbrydelse.

Selvom CE-versionen af apparatet er forsynet med elektrisk og
mekanisk beskyttelse [nar apparatet er i drift og til vedligehol-
delse og rengering), er der stadig RESIDUELLE RISICI, der ikke
kan elimineres fuldstaendigt. Disse risici er angivet i denne vej-
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ledning under “ADVARSEL! /FARE! / FORSIGTIG!” . Bladet og
andre dele af maskinen kan fordrsage snitsar og skader.

Klarggring for brug

e Fjern al beskyttende emballage og indpakning.

o Kontrollér, at apparatet er i god stand og med alt tilbehgr. |
tilfeelde af ufuldsteendig eller beskadiget levering bedes du
straks kontakte leverandgren. | dette tilfeelde m& enheden
ikke anvendes.

 Rengor tilbehgret og apparatet far brug (se ==> Renggring og
vedligeholdelse).

 Sgrg for, at apparatet er helt tgrt.

¢ Anbring apparatet pa en vandret, stabil og varmebestandig
overflade, der er sikker mod vandstaenk.

* Behold emballagen, hvis du vil opbevare dit apparat i frem-
tiden.

¢ Gem brugervejledningen til fremtidig reference.

BEMARK! P& grund af produktionsrester kan apparatet ud-

sende en let lugt under de fgrste par anvendelser. Dette er

normalt og angiver ikke nogen defekt eller fare. Sgrg for, at
apparatet er godt ventileret.

Installation eller samling og adskillelse
Apparatets samlings- eller demonteringsfunktion udfgres med
apparatet stoppet og frakoblet strmforsyningen.
BEMARKNING! Installations-, vedligeholdelses- og repara-
tionsarbejde ma kun udfgres af en kvalificeret og autoriseret
tekniker.

Slibemiddel (fig. 5 pa side 6)

1. Fastger slibemodulet pa en sadan made, at bladet ikke be-
vaeger sig mellem hjulene.

2. Fastggr slibningsanordningen til maskinen ved at stramme
holderen. Kontrollér, at slibningsanordningen er godt fast-
gjort, for maskinen tages i brug.

BEMARK! Slibeanordningen er udstyret med en sikkerheds-

kontakt. Hvis skarphedsenheden ikke er korrekt tilsluttet, kan

du ikke bruge apparatet.

Handbeskytter (fig. é pa side 6)

1. Anbring begge skruer i sleeden.

2. Fastger handbeskytteren.

3. Anbring de to spaendeskiver over de hvide bolte.

4. Skru de to kuppelmatrikker pa.

BEM/RK! Du rédes til ikke at bruge apparatet, hvis handaf-
skarmningen ikke er monteret som anvist! Dette er sikker-
hedsfunktioner, der forhindrer mulig personskade. Hvis du
ikke vedhafter disse funktioner, vil der vare risiko for per-
sonskade.

Betjeningsvejledning

Apparatet skal installeres pa et arbejdsbord, der passer til dets
overordnede mal, somvist i “Tekniske specifikationer”. Det skal
derfor veere tilstraekkeligt stort, veludjaevnet, tert, glat, mod-
standsdygtigt, stabilt og placeret i en hgjde p& 80 cm fra jorden.
Desuden skal maskinen installeres i et rum med en maks. luft-
fugtighed p& 75 % ved en temperatur mellem 5 °C 0g 35 °C, dvs.
i et miljg, der ikke bidrager til apparatets fejl.

VIGTIGT! Alle dele (kedskubber, handdeeksel, knivsliber] skal
installeres, samles og fastggres for brug.

* Anbring apparatet, sa teend/sluk-knappen vender mod bru-



geren.

o Hvis knivsliberen ikke er monteret, skal du ggre falgende:

- Placer knivsliberen i dens statte, sa kniven ikke straekker
sig mellem gearene.

- Stram sikkerhedsskruen pa knivsliberen.

- Bemeerk! Apparatet er udstyret med en sikkerhedskontakt
og slukkes automatisk, hvis slibningsapparatet fiernes)

e Skub stikket ind i stikkontakten.

* Drej drejeknappen med den graduerede skala til den gnskede
snittykkelse.

o Teend for apparatet ved at trykke pd “"HVID (I)"-knappen pd
teend/sluk-knappen.

* Seet fgdevareproduktet pd vognen, og juster klemmen, sa
produktet holdes godt pa plads. Sgrg for, at produktet er pla-
ceret mod stoppladen.

o N&r produktet er blevet skéret i skiver, skal du slukke for
apparatet ved at trykke pd "BLACK (0]"-knappen pa teend/
sluk-knappen.

« Drej tykkelsesknappen tilbage til "0".

Séadan (3ses snitteren

(Fig. 7 pa side 6)

1. Drej knappen mod uret.

2. Fortsaet med at dreje knappen, indtil den lgsnes helt.

3. Flyt sleeden til den korrekte position. Skeeremaskinen lases
automatisk.

Sadan lses snitteren op

(Fig. 8 pa side 6)

Drej knappen med uret for at ldse snitteren op. Knappen skal
drejes helt for at stramme sleeden.

Lastning og skaering af fadevarer

ADVARSEL! Produkter, der skal skares, ma kun sattes pd

madbakken, nar tykkelsesknappen er indstillet til positionen

“0". Veer opmaerksom pa bladet og de skarpe kanter.

Proceduren er som falger:

e nar produktet er blevet sat pd madbakken og placeret mod
pladen, skal det stoppes med armen forsynet med gribe-
punkter;

« justere tykkelsesdrejeknappen for at opna den gnskede skee-
retykkelse;

« For at undgd ulykker skal operatgren vende mod maskinen
og indtage en korrekt position: Seet ringhdnden pa kgdskub-
beren og derefter den venstre ved siden af deflektoren (rer
ikke ved bladet).Kroppen skal veere vinkelret pa arbejdsfla-
den (se fig. 9 pa side 7).

ADVARSEL! Veer yderst opmaerksom: Ingen del af kroppen bgr

komme i kontakt med klingen (se fig. 10 pa side 7);

o Tryk pa teend/sluk-knappen “I";

* Skub vognen [madbakke + kadskubber + stamme) mod bladet
uden at leegge pres pa fadevarer med kedskubberen, da de
har deres egen tyngdekraft, der udever tryk pa tykkelsesma-
leren. Bladet skeerer nemt fgdevarer, og apparatet styres af
deflektoren pd opsamlingspladen (se fig. 11 pd side 7);

* Brug ikke apparatet uden madvarer;

* Nar madvarerne er blevet skéret over, skal du sztte tykkel-
sesknappen i positionen “ 0" og slukke for apparatet ved at
trykke pa knappen " 0" pa teend/sluk-knappen;

e skeer bladet om, s& snart skiverne viser en ru eller flosset
overflade, og skaeringen bliver vanskelig [se ==> "Slibning af

bladet” under "Operationsvejledning”).

Slibning af bladet

ADVARSEL! Inden der fortsaettes med knivslibning, skal du

vaere opmarksom pa de RESIDUELLE RISICI (se ==> Sikker-

hedssystem installeret), der henviser til faren for personska-
de, hvis nedenstdende anvisninger ikke falges.

Bladet skal slibes regelmaessigt, og s& snart det bliver stump.

De detaljerede instruktioner nedenfor skal fglges:

¢ afbryde stremforsyningen;

e placer tykkelsesdrejeknappen, s tykkelsespladen justeres i
“ 0" position;

* Renggr kniven ngjagtigt med alkohol for at fjerne fedt.

o Skru slibemaskinens aseknap (10, fig. 12 pa side 7), lgft (a)
slibemaskinen (1, fig. 12 pa side 7) op til l&sepositionen, og
drej den 180°.

Lad den derefter beveege sig til enden, s bladet er placeret
mellem de to slibemidler. Las knappen;

e Teend for snitteren ved at trykke pa knappen “I" (ONJ;

* Tryk pa den lille knap (13, fig. 11 pa side 7), lad bladet dreje
mod slibemaskinen i 30/40 sek. for at danne et skarpt bor
pa bladkanten.

* Tryk pd knapperne samtidigt i 3/4 sekunder (11 og 12, fig. 14
pa side 7), og lad dem derefter vaere samtidigt.

* Det anbefales at renggre slibemidlerne ved afslutningen af
skarpheden (se ==> Renggring af slibemiddel);

 Nar skarpheden er fuldfert, settes snittet tilbage til dets op-
rindelige indstilling med den omvendte procedure.

o Efter slibning skal bladet renggres [se ==> Renggring af blad,
bladskeaerm og ring)

BEMZ/RK: Forlang ikke borefunktionen ud over 3/4 sek. for

at forhindre farlig vridning af knivens skaerekant.

Bladet skal udskiftes, nar det ikke kan slibes yderligere, eller

nér mellemrummet mellem bladets kant og bladskeermen

overstiger 6 mm.

Renggring og vedligeholdelse

o BEMARKNING! Afbryd altid apparatet fra stremforsyningen,
og afkel det for opbevaring, renggring og vedligeholdelse.

* Brug ikke vandstrale eller damprenser til renggring, og skub
ikke apparatet under vandet, da delene bliver vade, og der
kan opstd elektrisk stgd.

e Hvis apparatet ikke holdes i en god renlighedstilstand, kan
det pavirke apparatets levetid negativt og resultere i en farlig
situation.

* Madrester skal regelmaessigt renggres og fjernes fra appa-
ratet. Hvis apparatet ikke renggres korrekt, vil det reducere
dets levetid og kan resultere i en farlig tilstand under brug.

¢ FARE FOR PERSONSKADE! Der skal udvises forsigtighed ved
héndtering af de skarpe skaereblade under rengaring.

o ADVARSEL! Veaer opmarksom pa tilbagevaerende risici pa
grund af skeering og/eller skarpe kanter. Brug beskyttel-
seshandsker (medfglger ikke).

Renggring

* Renggr den afkglede udvendige overflade med en klud eller
svamp, der er let fugtet med en mild saebeoplgsning.

* Af hygiejnehensyn skal apparatet renggres fgr og efter brug.

» Undgd, at vand kommer i kontakt med de elektriske kom-

ponenter.
o @

* Nedsank aldrig apparatet i vand eller andre vaesker.




* Brug aldrig aggressive renggringsmidler, slibesvampe eller
renggringsmidler, der indeholder klor. Brug ikke staluld, me-
talredskaber eller skarpe eller spidse genstande til rengg-
ring. Brug ikke benzin eller oplgsningsmidler!

* Rengering af apparatet skal udfgres mindst én gang om da-
gen eller oftere, hvis det er ngdvendigt.

* Renggring skal veere ekstremt ngjagtig for de dele af appa-
ratet, som er direkte eller indirekte i kontakt med fgdevarer.

e Placer tykkelsesdrejeknappen, sa tykkelsespladen justeres i
positionen " 0".

Renggring af madbakke

(Fig. 15 pa side 8)

Transportgren madbakke +arm + skaft] kan nemt tages af:

o Seet tykkelsesknappen i positionen “ 0" (5);

« indstille vognen (13) ved afslutningen af dens kersel (a) naer
kontrollerne;

o Skru skruen (14) af, og skub slaeden opad (b);

* efter at have fjernet slaeden, er det muligt at renggre mad-
bakken ngjagtigt med varmt vand og neutralt renggringsmid-
del (pH 7).

Renggring af blad, bladskaerm og ring

Fjern bladskaermens daeksel ved at skrue stiften bag pé appa-

ratet af (fig. 16 pa side 8).

ADVARSEL! Renggring af kniven skal udfgres med en vad klud

og beskyttelseshandsker (medfelger ikke) pa.

For at renggre bladets modsatte overflade er det ngdvendigt

at flerne bladet.

Bladet skal fjernes pa fglgende made (se fig. 17 pa side 8):

¢ adskille bladskaermen;

« fiern slibemaskinen (al, og flyt bladet ud af knivens ringbe-
skyttelse ved at dreje tykkelsesknappen;

o Lgsn de 3 eller 4 skruer (15] (i henhold til modellen), der fast-
gor bladet;

e Tag bladet direkte ud.

ADVARSEL! Var opmarksom pé tilbageveaerende risici pa

grund af skaering og/eller skarpe kanter. Brug beskyttelses-

handsker (medfglger ikke).

Knivskaermen skal renggres med varmt vand og neutralt ren-

geringsmiddel.

Renggring af skarpere

* Renggringen af slibemaskinen udfgres ved at gnide slibe-
molene med en bgrste. Muldvarperne skal placeres i sikker-
hedspositionen, hvilket betyder, at de skal vendes mod siden
modsat bladet.

Renggring af deflektor

* Deflektoren fiernes ved at skrue de to skruer (16) af deflekto-
ren af (se fig. 18 pa side 8).

* Renggr deflektoren med varmt vand og neutralt renggrings-
middel.

Vedligeholdelse

e Kontrollér apparatets drift regelmaessigt for at forhindre al-
vorlige ulykker.

e Hvis du ser, at apparatet ikke fungerer korrekt, eller at der er
et problem, skal du stoppe med at bruge det, slukke det og
kontakte leverandgren.

¢ Alt vedligeholdelses-, installations- og reparationsarbejde
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skal udfgres af specialiserede og autoriserede teknikere eller
anbefales af producenten.

o Placer tykkelsesdrejeknappen, s& tykkelsespladen justeres i
positionen " 0",

 Ring til producenten eller dennes servicerepraesentant for at
fa en erstatning.

Belte
Beeltet md ikke justeres. Den skal udskiftes efter 3 eller 4 ar.

Fodder
Fgdderne kan forringes og miste elasticitet, hvilket reducerer
apparatets stabilitet. | dette tilfaelde skal de udskiftes.

Strgmforsyningskabel

Kontrollér regelmaessigt strgmforsyningsledningen for even-
tuelle symptomer pa udslidthed. | dette tilfeelde skal den ud-
skiftes.

Blade
Kontrollér, at bladet ikke mister mere end 10 mm af sin oprin-
delige diameter. | dette tilfeelde skal den udskiftes.

Slibemiddel - slibning af modermaerker

Kontrollér, at slibemolene bevarer deres slibeegenskaber un-
der slibning. Hvis ikke, skal den udskiftes for at forhindre be-
skadigelse af bladet.

Smering af glideskinner

Fra tid til anden heeldes nogle oliedrdber p& den runde glide-
guide, langs hvilken vognen bevaeger sig frem og tilbage. Den-
ne handling kan udferes gennem abningen (OIL]) ved siden af
tykkelsesknappen.

Maerkat pa teend/sluk-knappen
Hvis etiketterne pa ON/OFF-kontakten er beskadiget, skal den
i dette tilfeelde udskiftes.

Transport og opbevaring

o For opbevaring skal du altid sgrge for, at apparatet er blevet
frakoblet stremforsyningen og helt kglet af.

 Opbevar apparatet pa et kgligt, rent og tert sted.

e Anbring aldrig tunge genstande pa apparatet, da det kan be-
skadige det.

o Flyt ikke apparatet, mens det er i drift. Afbryd apparatet fra
strgmforsyningen, nar det flyttes, og hold det nede i bunden.

e Der skal udvises sarlig forsigtighed ved flytning eller trans-
port af maskinen pa grund af dens tunge veaegt. Med mindst
2 personer eller ved brug af en vogn. Bevaeg maskinen lang-
somt, forsigtigt og haeld aldrig mere end 45°.

Fejlfinding

Hvis apparatet ikke fungerer korrekt, skal du tjekke nedensta-
ende tabel for lgsningen. Hvis du stadig ikke kan lgse proble-
met, bedes du kontakte leverandgren/tjenesteudbyderen.



Problem Mulig &rsag Mulig lgsning
Apparatet Stump blad Slib kniven
skeerer
e Snavset Renger apparatet
ikke jeevnt apparat
Apparatet Overophedet Lad maskinen kgle af i en
holder op motor leengere periode. Moto-
med at rens sikkerhedstermostat
skeere nulstilles automatisk.
Transporten | Snavset Renggr glidestangen, og
glider ikke glidestang smgr med vaseline
Nogle fgde- Sluk for apparatet, og tag
varer holder stikket ud. Lad det komme
sig til bladet. til et fuldsteendigt stop. Fjern
eventuel blokering. Ter bladet
af med en fugtig klud.
Bladet v-beelte slidt Kontakt leverandgren.
stopper, nar | eller snavset
produktet
skeeres
Garanti

Enhver defekt, der pavirker apparatets funktionalitet, som bli-
ver synlig inden for et ar efter kabet, vil blive repareret ved gra-
tis reparation eller udskiftning, forudsat at apparatet er blevet
brugt og vedligeholdt i overensstemmelse med instruktionerne
og ikke er blevet misbrugt eller misbrugt p& nogen made. Dine
lovbestemte rettigheder pavirkes ikke. Hvis apparatet er omfat-
tet af garantien, skal du angive, hvor og hvornar det blev kebt,
og inkludere kebsbevis (f.eks. kvittering).

| overensstemmelse med vores politik for kontinuerlig produkt-
udvikling forbeholder vi os ret til at &endre produkt-, emballa-
ge- og dokumentationsspecifikationer uden varsel.

Kassering og miljg

————— Nér apparatet tages ud af drift, m& produktet ikke
bortskaffes sammen med andet husholdningsaf-
fald. | stedet er det dit ansvar at bortskaffe dit af-
faldsudstyr ved at aflevere det til et udpeget ind-
samlingssted. Manglende overholdelse af denne
regel kan straffes i overensstemmelse med gzeldende regler
for bortskaffelse af affald. Den separate indsamling og genan-
vendelse af dit affaldsudstyr pa bortskaffelsestidspunktet vil
hjeelpe med at bevare naturressourcerne og sikre, at det gen-
bruges pa en made, der beskytter menneskers sundhed og
miljget.

For yderligere oplysninger om, hvor du kan aflevere dit affald
til genbrug, bedes du kontakte din lokale affaldsindsamlings-
virksomhed. Producenterne og importgrerne patager sig intet
ansvar for genbrug, behandling og skologisk bortskaffelse,
hverken direkte eller gennem et offentligt system.
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Bortskaffelse af maskinen

Séadan sattes maskinen ud af drift

Hvis det af en eller anden grund er ngdvendigt at saette maski-
nen ud af drift, skal du sgrge for, at ingen kan bruge den: Afbryd
strammen og fjern eventuelle elektriske forbindelser.

SUOMALAINEN

Hyvé asiakas,

Kiitos, ettd ostit taiman HENDI-laitteen. Lue tama kayttdopas
huolellisesti ja kiinnita erityista huomiota alla oleviin turval-
lisuusmaarayksiin ennen laitteen ensimmadista asennusta ja
kayttoa.

Turvallisuusohjeet

* Kayta laitetta vain siihen tarkoitukseen, johon se on suunni-
teltu, tdssa oppaassa kuvatulla tavalla.

e Valmistaja ei ole vastuussa mistaan vahingoista, jotka johtu-
vat virheellisesta kaytosta tai virheellisestd kaytosta.

. VAARA! SAHKOISKUN VAARA! Al yrita korjata laitet-

ta itse. Al4 upota laitteen sahkdosia veteen tai muihin
nesteisiin. Al koskaan pida laitetta juoksevan veden alla.

o ALA KOSKAAN KAYTA VAURIOITUNUTTA LAITETTA! Tarkista
sahkéliitannat ja johto saanndllisesti vaurioiden varalta. Jos
laite on vaurioitunut, irrota se virtaldhteestd. Vain toimittaja
tai pateva henkilo saa tehdd korjauksia vaaratilanteiden ja
loukkaantumisten valttamiseksi.

* VAROITUS! Kun sijoitat laitteen paikalleen, reitita virtajohto
tarvittaessa turvallisesti, jotta valtetddn tahaton vetdminen,
vaurioituminen, kosketus ldmmityspintaan tai kompastumis-
vaara.

* VAROITUS! Kun pistoke on pistorasiassa, laite on kytketty
virtaldhteeseen.

* VAROITUS! Sammuta AINA laite ennen sen irrottamista vir-
talahteestd, puhdistuksesta, kunnossapidosta tai varastoin-
nista.

e Kytke laite pistorasiaan vain laitteen merkinndissa mainitulla
jannitteelld ja taajuudella.

« Al4 koske pistokkeeseen/sahkélitantsihin marilla tai kosteil-
la kasilla.

* Pida laite ja sahkopistoke/-liitdnnat poissa vedestd ja muista
nesteistd. Jos laite putoaa veteen, irrota virransysttoliitannat
valittomasti. Ald kayts laitetta, ennen kuin valtuutettu teknik-
ko on tarkistanut sen. Naiden ohjeiden noudattamatta jatta-
minen aiheuttaa hengenvaarallisia riskeja.

* Kytke virtaldhde helposti saavutettavaan pistorasiaan, jotta
voit irrottaa laitteen valittdmasti hatatilanteessa.

e Varmista, ettd johto ei joudu kosketuksiin terdvien tai kuu-
mien esineiden kanssa ja pida johto poissa avotulen l&heisyy-
dest. Al koskaan irrota virtajohtoa pistorasiasta vetamalla,
vaan vedd sen sijaan aina pistokkeesta.

o Al4 koskaan kanna laitetta sen johdosta.

o Al3 koskaan yrit3 avata laitteen koteloa itse.

« Ala tydnn4 esineitd laitteen koteloon.

o Als koskaan jat laitetta ilman valvontaa kayton aikana.

* Koulutetun henkilokunnan on kéytettava tata laitetta ravinto-
lan keittiéssd, ruokaloissa tai baarissa jne.

o Tata laitetta eivat saa kayttaa henkildt, joiden fyysiset, aistin-
varaiset tai henkiset kyvyt ovat rajoittuneet, tai henkildt, joilla
ei ole tarvittavaa kokemusta tai tietoa.

e Lapset eivat saa missdan tapauksessa kayttaa tata laitetta.

* Pidd laite ja sen sahkdliitannat poissa lasten ulottuvilta.

o Als koskaan kayta muita kuin laitteen mukana toimitettuja
tai valmistajan suosittelemia lisavarusteita tai lisélaitteita.
Muussa tapauksessa vaarana voi olla kayttdjan turvallisuus
ja laitteen vaurioituminen. Kayta vain alkuperdisia osia ja li-

sdvarusteita.
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o Als kayta tata laitetta ulkoisen ajastimen tai kauko-ohjaus-
jarjestelman avulla.

o Al3 aseta laitetta [ammityskohteen paalle (bensiini, sahks,
hiililiesi jne..

o Al peits laitetta kaytossa.

o Al3 aseta mitaan esineitd laitteen paalle.

o Als kayta laitetta avotulen, rajahtavien tai tulenarkojen ma-
teriaalien ldheisyydessa. Kayta laitetta aina vaakasuoralla,
vakaalla, puhtaalla, ldmmdnkestavalld ja kuivalla pinnalla.

* Laite ei sovellu asennettavaksi paikkaan, jossa voidaan kayt-
tad vesisuihkua.

e Jata laitteen ymparille vahintdadn 20 cm tilaa ilmanvaihtoa
varten kayton aikana.

* VAROITUS! Pida laitteen kaikki tuuletusaukot esteettémina.

Erityiset turvallisuusohjeet

o Tatd laitetta ei ole tarkoitettu kotitalouskayttoon.

o Al3 kayta laitetta ilman kuormaa ylikuumenemisen estami-
seksi.

¢ HUOMIO! Sammuta AINA kone ja irrota virtaldhde ennen
moottorin osien koskettamista.

« VAROITUS! Al4 yritd ohittaa mitaan turvalukitusta.

e Jos virtajohto vaurioituu, sen saa vaaratilanteiden valttami-
seksi vaihtaa vain valmistaja, huoltoliike tai vastaava ammat-
titaitoinen henkild.

o Tata laitetta ei saa kayttaa pakasteiden, lihan tai kalan jne
leikkaamiseen.

o Al3 kayta laitetta, ennen kuin se on asennettu oikein teran,
teran suojuksen ja ruoanpidikkeen kanssa.

¢ VAROITUS! Pida AINA kadet, pitkat hiukset ja vaatteet kauka-
na liikkuvista osista.

HUOMIO! Irrota pistoke pistorasiasta ennen puhdis-
tusta, huoltoa tai korjausta!

VAROITUS! Pidd kadet kaukana lilkkuvasta osasta ja
leikkuuterdsta.

HUOMIO! Tarvitaan kahden henkilon kasittely!

HUOMIO! Lue kayttdohje ennen kayttéa, puhdistusta
tai huoltoa!

Kayttotarkoitus

e Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi kaupallisissa sovel-
luksissa, esimerkiksi ravintoloiden, ruokaloiden, sairaaloiden
ja liikeyritysten, kuten leipomoiden, butcheriesin jne. keitti-
6issa, mutta ei jatkuvaan ruoan massatuotantoon.

o Laite on tarkoitettu ainoastaan elintarvikkeiden, kuten lihan,
juuston, leivan jne. viipalointiin. Muu kaytté voi johtaa laitteen
vaurioitumiseen tai henkilévahinkoihin.

e Laitteen kayttd muihin tarkoituksiin katsotaan laitteen vaa-
rinkaytoksi. Kayttaja on yksin vastuussa laitteen virheellises-
ta kaytosta.

Maadoituksen asennus

Tama laite on luokiteltu suojausluokan | laitteeksi, ja se on kyt-
kettdva suojamaadoitukseen. Maadoitus vahentda sahkdiskun
vaaraa antamalla sahkavirralle pakojohdon.

Tassa laitteessa on virtajohto, jossa on maadoituspistoke, tai
sahkoliitdnnat, joissa on maadoitusjohto. Liitdnnat on asennet-
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tava ja maadoitettava asianmukaisesti.

Tuotteen paaosat

[Kuva 1 sivulla 4)

1. Teran teroitusaine

Pysaytyslevy

Kuljetus

Virtakytkin [valkoinen (I): PAALLA; musta (0): PQIS]
Leikkeen paksuuden saadin

Tuotteen puristin

Terdn suojus

Tera

9. Vaunun lukko

10. Terén suojuksen pultti (ei nakyvissa)

Huomautus: Taman oppaan sisaltd koskee kaikkia lueteltuja
kohteita, ellei toisin mainita. Ulkondko voi poiketa esitetyista
kuvista.

X N oo WD

Piirikaavio

210000, 210017, 210031, 210048, 210086, 970294
(Kuva 2 sivulla 4)

A. Moottori

. Muuntaja

. Kondensaattori

. Suojamaadoitus (maadoitus)
Live

. Neutraali

. Kytkin

Rele

Merkkivalo

. Lampdaukko

. Mikrokytkin

X T IOommooOw

Réjahdekaavio ja osaluettelo
210000, 210031, 210048, 210086, 970294

(Kuva 3 sivulla 5)
Onsraon Osan nimi Maara
1 Lahettaja 1
2 Aktiivinen kimppulevy 1
3 Ruoansailyttaja 1
4 Teran suojuksen levy 1
5 Terd 1
6 Teran suojarengas 1
7 Tarjottimen kannatin 1
8 Ruoka ja kiintedt kasivarret 1
9 Kiintedn varren holkki 1
10 Kiintedn varren kahva 1
" Muovirake 1
12 Moottori 1
13 Moottorin briketointi 1
14 Kiintean varren tappi, #12x185 1
15 Terdn suojuksen pultit 1




16 Kuulalaakeri 6202 57 Liukuakselin kannatin 2
17 Teran hihnapyora 066 58 Moottorin pieni hihnapyéra 1
18 Hihnapyoran tappi 59 Objektilasin ajuri 1
19 HihnaSV.330 60 Hihnapyoran asetus 1
20 Objektilasin murskain 61 Teroittimen asetus 1
2 Virtajohto 62 015 Jousitiiviste laakerille 1
22 Liukuakseli 63 015 Jousitiiviste laakerille 1
23 Skaalattava nuppi 64 Terdn suojuksen kiekon nelismutteri 1
24 Jousen tiiviste 65 Kiintedn varren kahvan pultti 1
25 Nokka 66 Sormilevyn pultti 2
26 Cam osculantin henkilskunta 67 Sormilevyn mutteri 2
27 Liukusaadin 68 Kiinnikkeen nupin pultti 1
28 Liukuakselin briketointi 69 Epasiisti jousilappa 1
29 Vetokoukun akselin jousi 70 Moottoriin osuva pultti 1
30 Hinauskiinnikkeen akseli Al Lihan kaavintavalilevy 2
31 Nelinopeusakseli 72 Lihan kaapimen pultti 2
32 Hinauskiinnike 73 Kondensaattorin kiinnitysruuvi 1
33 M8x35Kuusioruuvi 74 Tarjottimen laakerin suojus A 1
34 Kuulalaakeri 607 75 Lihalaudan kannatin 1
35 Hinauspidikkeen kannen nuppi 76 Tarjottimen laakerin suojus B 1
36 Rele 77 Ristiin upotettu uppokan- 9
- tainen uppokanta Méx12
37 Kondensaattori
- 78 Liukuakselin briketointipultti 4
38 Kondensaattorin pidike
— - - 79 Nelinopeusakselin lukitusruuvi 2
39 Painikkeen silppuaminen
— - 80 Liukusaatimen saatéruuvi 1
40 Painikkeen kytkin
. 81 Magneetti 1
41 Aitilauta
— 82 Magneettikytkin 1
42 Lihanleikkuri
- 83 Alumiinilohko 1
43 Teroittimen murskain
- - - 84 Mikrokytkin 1
44 Alikokoonpanon teroittimen pohja
— - 85 Lukko ruostumatonta terdsta 1
45 Kootun teroittimen pohja
— — 86 Rajoitettu esto 1
46 Teroittimen painike
- 87 Ruostumaton terastanko 1
47 Hieno jauhatuspydra 045
- 88 Telineen kannattimen s&atoruuvi 1
48 Raaka jauhatuspydra @45 -
- - 89 Oljytiiviste 1
49 Hiertavan kiven tappi
50 Kevat
51 Teroittimen kannattimen tappi
52 Teroittimen kiristysnuppi
53 Aktiivinen kynsilevy mandril
54 Kumijalka
95 Terdn suojarenkaan tappi
56 Lihan estolevy
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210017

(Kuva 4 sivalla 5) 139 Vetokoukun liukuakseli 1
Osan N e 140 Nelinopeusakseli 1
nro 141 Hinauskiinnike 1
101 Lahettaja 1 142 Hinauskiinnikkeen painike 1
102 Aktiivinen kimppulevy 1 143 Teroittimen murskain 1
103 Ruoansailyttdja 1 144 Painike 2
104 Teran levyn suojaaminen 1 145 Hieno jauhatuspyGra @ 45 1
105 terd 1 146 Poran puhdistuspyéran tappi 2
106 Terén suojarengas 1 147 Poran puhdistuspyoran jousi 2
107 Tarjottimen kannatin 1 148 Raakahiomapydra @ 45 2
108 Elintarvikkeiden kiintea tukivarsi 1 149 Teroittimen kiristysnuppi 1
109 Kiintedn varren holkki 1 150 Ulomman renkaan tukialusta 1
110 Kahva 1 151 0 4,751 pyora 1
"1 Muovirake 1 152 Hiertavan kiven tappi 1
112 Moottori 1 153 Alikokoonpanon teroittimen pohja 1
113 Moottorin briketointi 1 154 teran harsorenkaan tappi 2
114 Virtajohto 1 155 Ruoka-alustan nasta 1
115 Teran suojuksen pultit 1 1155:/4 Lihan estolevy 1
116 Kuulalaakeri6204 2
"7 Hihnapyor : 157 Liukuakselin kannatin 1
I Hihnapyran tappi : 158 Moottorin pieni hihnapyora 1
19 Hirna SV.AD0 ) 159 Objektilasin [dhetyspydra 1
120 Tukialusta : 160 Hinauspidikkeen kahva 1
”y Kaapelin vaippa 1 161 Liukuva akseli608 1
122 Leikkuukone : 162 Hihnapyoran asetus 1
123 Painikkeen silppuaminen 1 163 feroitimen asetus 1
™ Painikkeen kytkin | 164 @ 20 Jousitiiviste laakerille 1
15 Kondensaattori | 165 @ 47 Jousitiiviste reikaan 1
1% Kondensaattorin pidike 1 166 Teran suojuksen kiekon nelimutteri 1
127 Suuntautuneen henkildkunnan ruuvi 1 167 Kiinteéin varren kahvan pult !
128 Skaalattava nuppi : 168 Sormilevyn pultti 2
129 Jousen fiviste | 169 Sormilevyn mutteri 2
130 Nokka 300 : 170 Kiinnikkeen nupin pultti 1
1 Aitilauta 1 7 Kiinnikkeen nupin mutteri 1
132 Nokan oskulantin tappi | 172 Kiinnikkeen alapultti 1
133 Liukuva akeeli : 173 Nelinopeusakselin lukitusruuvi 2
™ Likusaadin | 174 Liukuakselin briketointipultti 4
135 Kumijalka 4 175 Liukuakselin pultti 1
136 Liukuva akseli briketointi 2 76 D12 Jousitivisteen alla 1
137 Rele | 177 Lihan kaavintavalilevy 2
138 Liukuakselin jous ) 178 Lihan kaapimen pultti 1




179 Tukipistelaakerin valilevy 2
180 Tukipisteen laakeripultti 2
181 Lukko ruostumatonta terasta 1
182 Magneetti 1
183 Magneettikytkin 1
184 Rajoitettu esto 1
185 Mikrokytkin 1
186 Tarjottimen laakerin suojus A 1
187 Tarjottimen laakerin suojus B 1
188 Tukipistelaakerin valilevy 1
189 Oljytiiviste 1
190 Ruostumaton terastanko 1
191 Telineen kannattimen saatéruuvi 1
Varotoimet

o Laitetta saavat kasitelld vain patevat henkildt, jotka noudatta-
vat tdssa oppaassa kuvattuja turvatoimia.

o Henkiloston pydrittamisen tapauksessa koulutus on annet-
tava etukateen.

e Laite on varustettu turvalaitteilla vaarallisissa paikoissa. Te-
raan ja liikkuviin osiin ei kuitenkaan kannata koskea.

¢ Irrota virtaldhde ennen huoltotoimenpiteiden aloittamista.

e Arvioi jaannosriskit huolellisesti, kun suojalaitteet poistetaan
puhdistusta ja huoltoa varten.

¢ Puhdistus ja huolto edellyttavat erinomaista keskittymista.

¢ On ehdottoman valttdamatonta, ettd virtajohtoa ohjataan
saanndllisesti. Kulunut tai vaurioitunut johto voi altistaa kéyt-
tajat suurelle sahkéiskuriskille.

e Jos laitteessa nakyy poikkeavuuksia, ala kayta sita tai yrita
korjata sité: ota yhteytta toimittajaan.

o Al4 kayt laitetta pakasteiden, lihan, luisten kalojen tai mui-
den tuotteiden kuin elintarvikkeiden kanssa.

¢ Kun kasittelet pientd lihaannosta, dla kayta laitetta ilman
lihansyottolaitetta.

« Al3 seiso vaarallisessa asennossa, silld terd voi aiheuttaa
loukkaantumisen.

* Valmistaja ja/tai myyja eivét ole vastuussa seuraavissa ta-
pauksissa:
- jos laitteen on kasitellyt valtuuttamaton henkildsto
- jos jotkin osat on korvattu muilla kuin alkuperdisilld va-

raosilla

- jos tdssd oppaassa olevia ohjeita ei noudateta tarkasti
- jos leikkuria ei ole puhdistettu ja dljytty oikeilla tuotteilla.

Turvajarjestelma asennettu

Mekaaninen turvajarjestelma

Tassa oppaassa kuvattu laitteen mekaaninen turvajarjestelma
on EY-direktiivien 2006/42 ja EN 1974 mukainen. Turvajérjes-
telmaan kuuluu:

e terdn suojus

* rengas

e terdn suojus

o lihantyontaja

o lihantydntimen nuppi rengasmutterilla ja valikkeelld
o kdsisuojus ruoka-alustalla

Sahkdinen turvajarjestelma

Laitteessa on:

e mikrokytkin, joka pysayttdd laitteen, jos terdn suojuksen
kiinnitystanko irrotetaan; mikrokytkin estda laitteen uudel-
leenkdynnistamisen, jos suojusta ei ole asetettu poiskytken-
taasentoon.

e ohjausrasiassa oleva rele, joka edellyttaa laitteen kdynnista-
mista uudelleen sahkokatkoksen sattuessa.

Vaikka CE-versiossa on sahko- ja mekaaniset suojaukset
[kun laite on toiminnassa ja huolto- ja puhdistustoimenpitei-
ta varten), on silti olemassa VESIRISKEJA, joita ei voida taysin
poistaa; ndma riskit on madritetty tdssd oppaassa kohdassa
“VAROITUS!” / VAARA! / HUOMIO!" . Terd ja muut koneen osat
voivat aiheuttaa viiltoja ja vammoja.

Valmistelu ennen kayttoa

¢ Poista kaikki suojapakkaukset ja kdareet.

e Tarkista, ettd laite on hyvdssd kunnossa ja ettd se sisaltda
kaikki lisdvarusteet. Jos toimitus on puutteellinen tai vahin-
goittunut, ota valittdmasti yhteyttd toimittajaan. Tdssa ta-
pauksessa laitetta ei saa kayttaa.

e Puhdista lisavarusteet ja laite ennen kéyttoa (katso ==> Puh-
distus ja huolto).

e Varmista, ettd laite on taysin kuiva.

¢ Aseta laite vaakasuoralle, vakaalle ja ldmmdnkestavalle alus-
talle, joka on turvallinen vesiroiskeita vastaan.

e Sailytd pakkaus, jos aiot sdilyttaa laitettasi tulevaisuudessa.

e Sailytd kayttdopas mychempaa kayttoa varten.

HUOMAUTUS! Valmistusjdamien vuoksi laitteesta voi ensim-

madisten kayttokertojen aikana lahted kevyt tuoksu. Tama on

normaalia, eika se merkitse mitadn vikaa tai vaaraa. Varmista,
ettd laite on hyvin tuuletettu.

Asennus tai kokoaminen ja purkaminen

Laitteen kokoaminen tai purkaminen suoritetaan laitteen olles-
sa sammutettuna ja irrotettuna virtaldhteesta.

HUOMIO! Kaikki asennus-, huolto- ja korjaustyGt saa suorittaa
vain patevd ja valtuutettu teknikko.

Teroitin (kuva 5 sivulla 6)

1. Kiinnita teroitusmoduuli siten, ettd terd ei lilku pyérien va-
lissa.

2. Kiinnita teroituslaite koneeseen kiristamalla pidike. Var-
mista ennen koneen kayttod, etta teroituslaite on kunnolla
kiinni.

HUOMAUTUS! Teroituslaitteessa on turvakytkin. Jos teroitus-

laitetta ei ole kiinnitetty oikein, et voi kayttaa laitetta.

Kasisuojus (kuva 6 sivulla 6)

1. Aseta molemmat ruuvit vaunuun.

2. Kiinnita kdsisuojus.

3. Aseta kaksi aluslevyd valkoisten pulttien paalle.

4. Ruuvaa kaksi kupumutteria kiinni.

HUOMAUTUS! Al3 kayta laitetta, jos kdsisuojusta ei ole kiin-
nitetty ohjeiden mukaisesti! Nama ovat turvaominaisuuksia,
jotka estavat mahdollisen loukkaantumisen. Jos et liita naita
ominaisuuksia, on olemassa loukkaantumisvaara.
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Kayttoohjeet
Laite on asennettava tyStasolle, joka sopii sen yleismittoihin ja
joka on esitetty teknisissa tiedoissa. Sen on siksi oltava riitta-
van suuri, hyvin vaaitettu, kuiva, tasainen, kestava, vakaa ja 80
cm:n korkeudella maasta.
Lisdksi kone on asennettava huoneeseen, jonka kosteus on
enintaan 75 % lampdotilassa 5-35 °C, joka on ymparistossa, joka
ei vaikuta laitteen toimintahairiodn.
TARKEAA! Kaikki osat (lihantyontaja, kasisuojus, teran teroitin)
on asennettava, koottava ja kiinnitettavd ennen kayttoa.
* Sijoita laite siten, ettd virtakytkin on kayttajaa kohti.
e Jos terdn teroitinta ei ole asennettu, toimi seuraavasti:
- Aseta teran teroitin tukeen siten, ettd terd ei ulotu hammas-
pydrien valiin.
- Kirista teran teroittimen turvaruuvi.
- Huomautus! Laitteessa on turvakytkin ja se sammuu auto-
maattisesti, jos teroituslaite irrotetaan)
 Ty6nna pistoke pistorasiaan.
¢ Kdanna asteittain asteikolla varustettu valitsin halutun leike-
paksuuden kohdalle.
* Kytke laite paalle painamalla ON/OFF-kytkimen VALKOINEN
(1) -painiketta.
¢ Aseta ruokatuote vaunuun ja sdada puristinta, jotta tuote
pysyy tukevasti paikallaan. Varmista, ettd tuote on asetettu
pysaytyslevya vasten.
¢ Kun tuote on viipaloitu, sammuta laite painamalla virtakytki-
men painiketta "MUSTA (0])".
e Kaanna paksuuden saadin takaisin asentoon 0.

Leikkurin lukitseminen

(Kuva 7 sivulla 6)

1. K&anna nuppia vastapaivaan.

2. Jatka nupin kaantamista, kunnes se l8ystyy kokonaan.

3. Siirrd vaunu oikeaan asentoon, jolloin leikkuri lukittuu au-
tomaattisesti.

Leikkurin lukituksen avaaminen

(Kuva 8 sivulla 6)

Avaa leikkurin lukitus kaantamalla nuppia mydtapaivaan. Vau-
nun kiristamiseksi nuppia on kaannettava kokonaan.

Elintarvikkeiden lastaaminen ja viipalointi

VAROITUS! Leikattavat tuotteet saa asettaa elintarvikepellil-

le vain, kun paksuuden saatonuppi on asetettu asentoon "0".

Kiinnita huomiota terdan ja teraviin reunoihin.

Toimenpide on seuraava:

e kun tuote on asetettu elintarvikealustalle ja asetettu lautasta
vasten, pysayta se kdsivarrella, jossa on tartuntapisteet;

¢ 53dda paksuuden sdatonuppia halutun leikkuupaksuuden
saavuttamiseksi.

¢ Onnettomuuksien valttamiseksi kayttdjan on osoitettava ko-
netta kohti ja asetettava oikea asento: aseta rengaskasi li-
hantyontimen paalle ja sitten vasen suihkun ohjaimen viereen
(814 kosketa terdd). Rungon on oltava kohtisuorassa tydsken-
telypintaan nahden (katso kuva 9 sivulla 7).

VAROITUS! Kiinnita erityista huomiota: mikaan kehon osa ei

saa koskettaa terdan (ks. kuva 10 sivulla 7);

* paina virtapainiketta "I";

o Tyonna kelkkaa (ruokatarjotin + lihantyntéja + varsi] tasai-
sesti terdd kohti painamatta elintarvikkeita lihantydntajalla,
koska silla on oma painovoimansa, joka kohdistaa painetta
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paksuusmittariin. Terd leikkaa helposti elintarvikkeita, ja
suihkun ohjain ohjaa laitteen kerdyslevyyn (katso kuva 11
sivulla 7);

* 4ld kaytd laitetta ilman elintarvikkeita

 kun elintarvikkeet on leikattu, aseta paksuuden saaténuppi-
asentoon 0 ja kytke laite pois paalta painamalla ON/OFF-kyt-
kimenpainiketta 0

o teroita terd uudelleen heti, kun viipaleissa nakyy karkea tai
rispaantunut pinta ja leikkaus vaikeutuu (katso ==> "Teroitus
terdan” kohdassa "Kayttoohjeet”).

Terdn teroittaminen

VAROITUS! Ennen kuin jatkat teran teroittamista, pysy valp-

paana JALJELLA OLEVIEN RISKIEN varalta (katso ==> asen-

nettu turvajarjestelma), jotka viittaavat loukkaantumisvaa-
raan, jos alla olevia ohjeita ei noudateta.

Terd on teroitettava sdannollisesti ja heti, kun se muuttuu tyl-

séaksi. Noudata seuraavia yksityiskohtaisia ohjeita:

e irrota virtaldhde;

¢ aseta paksuuden saatonuppi, joka saataa paksuuden levyd
0-asentoon

 Puhdista tera tarkasti alkoholilla rasvan poistamiseksi.

o Kierra teroittimen lukitusnuppi (10 , kuva 12 sivulla 7) auki,
nosta (a teroitin (1, kuva 12 sivulla 7) yls lukitusasentoon ja
kierra sita 180°.

Anna sen sitten liikkua loppuun niin, ettd terd on kahden te-
roittimen valissa. Lukitse nuppi;

 Kaynnistd leikkuri painamalla painiketta “1” (ON);

* Paina pientd painiketta (13, kuva 11 sivulla 7) ja anna teran
pyorid teroitinta vasten 30/40 sekuntia, jotta terdn reunaan
muodostuu terdva sarma.

* Paina painikkeita samanaikaisesti 3/4 sekuntia (11 ja 12, kuva
14 sivulla 7) ja j&té ne sitten samanaikaisesti;

* On suositeltavaa puhdistaa teroittajat teroituksen jélkeen
[katso ==> teroittimen puhdistus).

* Kun teroitus on valmis, palauta leike alkuperaiseen asetuk-
seensa kadnteiselld menetelmalla.

e Terd on puhdistettava teroituksen jalkeen (katso ==> Teran,
terdn suojuksen ja renkaan puhdistus)

HUOMAUTUS: Poraustoimintoa ei saa pidentaa yli 3/4 sekun-

tiin, jotta terdn leikkuureuna ei kierry vaarallisesti.

Terd on vaihdettava, kun sitd ei voi enda teroittaa tai kun terdn

reunan ja teran suojuksen vélinen rako on yli 6 mm.

Puhdistus ja huolto

¢ HUOMIO! Irrota laite aina virtaldhteestd ja jaahdyta ennen
varastointia, puhdistusta ja huoltoa.

« Al kayta puhdistukseen vesisuihkua tai hoyrynimuria alaka
tydnna laitetta veden alle, silld osat kastuvat ja seurauksena
voi olla sahkdisku.

o Jos laitetta ei pidetd hyvdssa kunnossa, se voi vaikuttaa hai-
tallisesti laitteen kayttoikaan ja aiheuttaa vaaratilanteen.

o Elintarvikkeet on puhdistettava saanndllisesti ja poistettava
laitteesta. Jos laitetta ei puhdisteta kunnolla, sen kayttéika
lyhenee ja se voi aiheuttaa vaaratilanteen kaytdn aikana.

* LOUKKAANTUMISEN VAARA! Terdvia leikkuuterid on kasitel-
tava varovasti puhdistuksen aikana.

« VAROITUS! Kiinnita huomiota leikkaamisesta ja/tai terdvista
reunoista johtuviin jadnnosriskeihin. Kayta suojakasineita
(eivit sisilly toimitukseen).



Puhdistus

e Puhdista jaahdytetty ulkopinta mietoon saippualiuokseen
kostutetulla liinalla tai sienella.

* Hygieniasyistd laite on puhdistettava ennen kayttoa ja kayton

jalkeen.

e Valtd veden joutumista kosketuksiin sahkdkomponenttien
kanssa.

o Al4 koskaan upota laitetta veteen tai muihin nesteisiin.

o Als koskaan kayta voimakkaita puhdistusaineita, hankaavia
sienid tai klooria sisaltavia puhdistusaineita. Ald kéyta puh-
distukseen terdsvillaa, metallisia valineitd tai terdvid tai tera-
vékarkisia esineitd. Al4 kdyta bensiinia tai liuottimia!

o Laite on puhdistettava vahintdan kerran paivdssa tai tarvit-
taessa useammin.

» Puhdistuksen on oltava erittdin tarkkaa niille laitteen osille,
jotka ovat suoraan tai epasuorasti kosketuksissa elintarvik-
keisiin.

¢ Aseta paksuuden saatonuppi, joka saataa paksuuslevyd,
asentoon " 0".

Ruoka-alustan puhdistus

(Kuva 15 sivulla 8)

Vaunu [ruokatarjotin + varsi + varsi] on helppo irrottaa:

* aseta paksuuden s3atonuppi asentoon “ 0" (5);

* aseta kelkka (13] ajon lopussa (a) ohjainten l3helle;

e avaa ruuvi [14), liu'uta kelkkaa ylospéin (b);

¢ Kun vaunu on poistettu, tarjotin voidaan puhdistaa tarkasti
kuumalla vedelld ja neutraalilla pesuaineella [pH 7).

Teran, teran suojuksen ja renkaan puhdistus

Irrota terdn suojuksen suojus kiertamalld auki laitteen takana

oleva tappi (kuva 16 sivulla 8).

VAROITUS! Tera on puhdistettava kostealla liinalla ja suojaka-

sineilld (ei toimiteta mukana).

Terdn vastakkaisen pinnan puhdistaminen edellyttdd terdn ir-

rottamista.

Terd on irrotettava seuraavasti (katso kuva 17 sivulla 8):

* pura terdn suojus;

* poista teroitusaine (a) ja siirrd teré pois teran rengassuojuk-
sesta kaantamalla paksuuden saatonuppia;

o loysaa 3 tai 4 ruuvia [15) [mallin mukaan), joilla terd on kiin-
nitetty;

* Irrota terd suoraan.

VAROITUS! Kiinnitad huomiota leikkaamisesta ja/tai terdvistd

reunoista johtuviin jaannésriskeihin. Kdyta suojakasineita (ei-

vt sisally toimitukseen).

Teran suojus on puhdistettava kuumalla vedelld ja miedolla

pesuaineella.

Teroittimen puhdistus

o Teroitin puhdistetaan hankaamalla jauhatusluolia harjalla.
Luomet on asetettava turva-asentoon, mika tarkoittaa, etta
ne on kadnnettava terdd vastapaata olevaa puolta kohti.

Deflektorin puhdistus

* Irrota suihkun ohjain kiertamalld auki suihkun ohjaimen kak-
si ruuvia (16] (katso kuva 18 sivulla 8).

 Puhdista suihkun ohjain kuumalla vedelld ja miedolla pesuai-
neella.

Kunnossapito

e Tarkista laitteen toiminta saannollisesti vakavien onnetto-
muuksien valttamiseksi.

¢ Jos huomaat, ettd laite ei toimi oikein tai ettd siind on on-
gelma, lopeta sen kayttd, sammuta se ja ota yhteytta toimit-
tajaan.

e Kaikki huolto-, asennus- ja korjaustydt on annettava erikois-
tuneiden ja valtuutettujen teknikoiden tehtavaksi tai valmis-
tajan suosittelemaksi.

e Aseta paksuuden saatonuppi, joka saataa paksuuslevya,
asentoon " 0"

¢ Soita valmistajalle tai sen huoltoedustajalle, jos tarvitset kor-
vaavaa tuotetta.

Vyo
Hihnaa ei saa saataa. Se on vaihdettava 3 tai 4 vuoden kuluttua.

Jalat
Jalat voivat heiketd ja menettad elastisuuttaan, mika heikentad
laitteen vakautta. Tdssa tapauksessa ne on vaihdettava.

Virtajohto
Tarkista virtajohto sdannéllisesti kulumisen varalta. Tdssa ta-
pauksessa se on vaihdettava.

Tera
Tarkista, ettd terd ei menetd yli 10 mm alkuperaista lapimit-
taansa. Tassa tapauksessa se on vaihdettava.

Teroitin - luolien hiominen

Tarkista, ettd jauhatusmoolit sdilyttavat hiovan omaisuutensa
teroituksen aikana. Muussa tapauksessa se on vaihdettava,
jotta terd ei vaurioidu.

Liukuohjainten voitelu

Kaada ajoittain Oljypisaroita pycredan liukuohjaimeen, jota
pitkin kelkka lilkkuu edestakaisin. Tdéma toimenpide voidaan
suorittaa paksuuden saaténupin vieressa olevan aukon (OIL)
kautta.

Virtakytkimen merkinta
Jos virtakytkimen tarrat ovat vaurioituneet, ne on tallgin vaih-
dettava.

Kuljetus ja varastointi

e Varmista aina ennen sailytystd, ettd laite on irrotettu virtalah-
teestd ja ettd se on tdysin jadhtynyt.

e S3ilyta laitetta viiledssa, puhtaassa ja kuivassa paikassa.

o Als koskaan aseta raskaita esineité laitteen paalle, silld ne
voivat vahingoittaa laitetta.

o Al siirr3 laitetta sen ollessa kdynnissa. Irrota laite virtaldh-
teestd, kun siirrat sita, ja pida sitd alhaalla.

e Erityistd varovaisuutta on noudatettava konetta siirrettdessa
tai kuljetettaessa sen raskaan painon vuoksi. Vahintaan 2
henkiléa tai kayttaa karrya. Liikuta konetta hitaasti ja varo-
vasti, dlaka koskaan kallista enempaa kuin 45°.
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Vianetsinta
Jos laite ei toimi kunnolla, tarkista ratkaisu alla olevasta tau-
lukosta. Jos ongelma ei ratkea, ota yhteytta toimittajaan/pal-
veluntarjoajaan.

Ongelma Mahdollinen syy | Mahdollinen ratkaisu

Laite ei Tylppé terd Teroita terd

leikkaa Likainen laite Puhdista laite

tasaisesti

Laite Ylikuumentu- Anna koneen jadhtya

lopettaa nut moottori pidemman aikaa. Moottorin

viipaloinnin turvatermostaatti nollau-
tuu automaattisesti.

Vaunu ei Likainen Puhdista liukukisko ja

liv'u liukupalkki voitele se Vaselinella

Jotkin ruoat Kytke laite pois paaltd ja
tarttuvat terdan. | irrota pistoke pistorasiasta.

Anna sen pysahtya kokonaan.
Poista kaikki tukokset. Pyyhi
terd kostealla liinalla.

Terd kiilahihna kulu- | Ota yhteyttd toimittajaan.

pysahtyy, nut tai likainen

kun tuotetta

leikataan

Takuu

Kaikki viat, jotka vaikuttavat laitteen toimintaan ja jotka ilme-
nevat vuoden kuluessa ostosta, korjataan maksuttomalla kor-
jauksella tai vaihdolla, edellyttden, ettd laitetta on kaytetty ja
huollettu ohjeiden mukaisesti eika sitd ole kaytetty vaarin tai
kdytetty vadrin millaan tavalla. Tama ei vaikuta lakisaateisiin
oikeuksiisi. Jos laitteen takuuvaatimus on voimassa, ilmoi-
ta, mista ja milloin laite on ostetty, ja liitd mukaan ostotosite
(esim. kuitti).

Jatkuvaa tuotekehitystd koskevan kaytantomme mukaisesti
piddtamme oikeuden muuttaa tuotteen, pakkauksen ja doku-
mentaation teknisia tietoja ilman erillistd ilmoitusta.

Havittaminen ja ymparisto

Kun laite poistetaan kaytostd, sitd ei saa havittaa
kotitalousjatteen mukana. Sen sijaan on sinun
vastuullasi havittaa jatteet luovuttamalla ne niille
tarkoitettuun kerdyspisteeseen. Taman saannon
noudattamatta jattdmisestd voidaan rangaista so-
vellettavien jatteiden havittamista koskevien maardysten mu-
kaisesti. Jatelaitteiston erillinen kerdys ja kierratys havittamis-
hetkelld auttaa sadstdmaan luonnonvaroja ja varmistamaan,
ettd se kierratetadn tavalla, joka suojelee ihmisten terveytta ja
ymparistoa.

Jos haluat lisdtietoja siitd, minne voit vieda jatteen kierra-
tettavaksi, ota yhteytta paikalliseen jatteenkerdysyritykseen.
Valmistajat ja maahantuojat eivét ota vastuuta kierratyksesta,
kasittelystd ja ekologisesta havittdmisesta suoraan tai julkisen
jarjestelman kautta.

| -

Koneen hévittaminen

Koneen poistaminen kaytosta

Jos koneen poistaminen kaytdsta jostain syystd on tarpeen,
varmista, ettei kukaan voi kayttaa sita: irrota se sahkoverkosta
ja poista kaikki sahkéliitannat.
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Kjeere kunde,

Takk for at du kjgpte dette HENDI-produktet. Les denne
bruksanvisningen naye, og veer spesielt oppmerksom pa sik-
kerhetsforskriftene som er beskrevet nedenfor, for du instal-
lerer og bruker dette apparatet for fgrste gang.

Sikkerhetsinstruksjoner
 Bruk apparatet kun til det formalet det er beregnet for, som
beskrevet i denne handboken.
 Produsenten er ikke ansvarlig for skader forarsaket av feil
bruk og feil bruk.

. FARE! RISIKO FOR ELEKTRISK ST@T! Ikke forsgk &
reparere apparatet selv. lkke senk de elektriske

delene av apparatet ned i vann eller andre vaesker. Hold aldri

apparatet under rennende vann.

BRUK ALDRI ET SKADET APPARAT! Kontroller de elektriske

tilkoblingene og ledningen regelmessig for eventuelle skader.

Hvis den er skadet, ma du koble produktet fra stramforsynin-

gen. Alle reparasjoner skal kun utfgres av en leverandgr eller

kvalifisert person for & unnga fare eller skade.

ADVARSEL! Nar du plasserer produktet, ma du om ngdvendig

fore stramkabelen for & unnga utilsiktet trekking, at den kom-

mer i kontakt med varmeflaten eller forarsaker snublefare.

ADVARSEL! S3 lenge stopselet er i kontakten, er apparatet

koblet til strgmforsyningen.

ADVARSEL! Sl& ALLTID av apparatet fgr du kobler fra strgm-

forsyningen, rengjar, vedlikehold eller lagrer det.

Koble apparatet kun til en stikkontakt med spenningen og

frekvensen som er angitt pa apparatets etikett.

Ikke bergr stgpselet/elektriske koblinger med vate eller fuk-

tige hender.

Hold apparatet og elektriske plugger/koblinger unna vann

og andre veesker. Hvis produktet faller i vann, ma du fjerne

stremforsyningskontaktene umiddelbart. Ikke bruk appara-

tet for det har blitt kontrollert av en sertifisert tekniker. Hvis

disse instruksjonene ikke fglges, vil det fgre til livstruende

risikoer.

Koble strgmforsyningen til et lett tilgjengelig stremuttak slik

at du umiddelbart kan koble fra apparatet i ngdstilfeller.

Sprg for at ledningen ikke kommer i kontakt med skarpe eller

varme gjenstander, og hold den unna dpen ild. Trekk aldri i

selve stramledningen for & trekke den ut av stikkontakten.

Trekk alltid i stedet.

Baer aldri apparatet etter ledningen.

Prgv aldri & 3pne kabinettet til produktet selv.

Ikke stikk gjenstander inn i apparatets hus.

La aldri apparatet st uten tilsyn under bruk.

Dette apparatet skal betjenes av oppleert personell pd kjgk-

kenet til restauranten, kantine- eller barpersonell, osv.

Dette apparatet skal ikke brukes av personer med reduserte

fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller personer med

manglende erfaring og kunnskap.

Dette apparatet skal under ingen omstendigheter brukes av

barn.

Hold apparatet og elektriske tilkoblinger utilgjengelige for

barn.

Bruk aldri tilbehgr eller andre ekstra enheter enn de som fgl-

ger med apparatet eller anbefales av produsenten. Hvis dette

ikke gjeres, kan det utgjare en sikkerhetsrisiko for brukeren



og skade apparatet. Bruk kun originale deler og tilbehgr.

o Ikke bruk dette apparatet med en ekstern timer eller fjern-
kontrollsystem.

o |kke plasser produktet pd en varmegjenstand (bensin, elek-
trisk, kullkoker osv.).

o Ikke dekk til apparatet mens det er i bruk.

o |kke plasser gjenstander oppd produktet.

o |kke bruk apparatet i naerheten av apne flammer, eksplosive
eller brennbare materialer. Bruk alltid apparatet p& en hori-
sontal, stabil, ren, varmebestandig og terr overflate.

o Apparatet er ikke egnet for montering i et omrade der det kan
brukes en vannstréle.

e La det veere en avstand p& minst 20 cm rundt apparatet for
ventilasjon under bruk.

¢ ADVARSEL! Hold alle ventilasjonsapninger pa produktet fri
for hindringer.

Spesielle sikkerhetsinstruksjoner

o Dette apparatet er ikke beregnet for husholdningsbruk.

o |kke bruk produktet uten last for & unnga overoppheting.

* FORSIKTIG! SI& ALLTID av maskinen og koble fra stromforsy-
ningen fgr du bergrer noen motordeler.

* ADVARSEL! Ikke forsgk & omga noen sikkerhetssperre.

* Hvis strgmledningen er skadet, ma den skiftes ut av pro-
dusenten, dennes serviceagent eller tilsvarende kvalifiserte
personer for & unnga fare.

« Dette apparatet skal ikke brukes til & kutte frossen mat, kjgtt
eller fisk osv.

o Ikke bruk produktet for det er riktig montert med knivbladet,
knivbeskyttelsen og matholderen.

¢ ADVARSEL! Hold ALLTID hender, langt har og kleer unna de
bevege ige delene.

FORSIKTIG! Koble fra far rengjering, vedlikehold
ller reparasjon!

ADVARSEL! Hold hendene unna bevegelige deler og
skjeereblad.

FORSIKTIG! Handtering av to personer kreves!

FORSIKTIG! Les bruksanvisningen fgr bruk, rengje-
ring eller vedlikehold!

Tiltenkt bruk

o Dette apparatet er ment for kommersiell bruk, for eksempel
pa kjgkken i restauranter, kantiner, sykehus og i kommer-
sielle virksomheter som bakerier, slakter osv., men ikke for
kontinuerlig masseproduksjon av mat.

 Apparatet er kun beregnet for kutting av matvarer, f.eks. kjott,
ost, brgd osv. All annen bruk kan fgre til skade pa apparatet
eller personskade.

e Bruk av apparatet til andre formal skal anses som misbruk
av apparatet. Brukeren skal alene vaere ansvarlig for feil bruk
av enheten.

Installasjon av jording

Dette apparatet er klassifisert som beskyttelsesklasse | og ma
kobles til en beskyttende jording. Jording reduserer risikoen for
elektrisk stot ved & gi en remningsledning for den elektriske
strgmmen.

Dette apparatet er utstyrt med en strgmledning med jordings-
stgpsel eller elektriske koblinger med jordingsledning. Tilkob-
lingene ma veere riktig installert og jordet.

Hoveddeler av produktet

(Fig. 1 pd side 4)

1. Bladspisser

Stopp plate

Transport

P3/av-bryter [Hvit (1): PA; Svart (0): AV

Dreieskive for skivetykkelse

Produktklemme

Bladvern

Blad

9. Transportlas

10. Bladvernbolt (ikke vist]

Merknad: Innholdet i denne hdndboken gjelder for alle oppfar-
te elementer med mindre annet er spesifisert. Utseendet kan
variere fra illustrasjonene som vises.
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Kretsdiagram

210000, 210017, 210031, 210048, 210086, 970294
(Fig. 2 pa side 4)

A. Motor

. Transformator

. Kondensator

. Beskyttende jording (jording)
. Levende

Ngytral

. Bryter

Relé

Indikatorlampe

. Termisk utkobling

. Mikrobryter

Eksplodert diagram med deleliste
210000, 210031, 210048, 210086, 970294

(Fig.3 pa side 5)
Delnr. Delenavn Antall
1 Neermere 1
2 Aktiv clapboard 1
3 Matsalver 1
4 Bladbeskyttelsesskive 1
5 Blad 1
6 Bladbeskyttelsesring 1
7 Brettbrakett 1
8 Mat og fast arm 1
9 Foring med fast arm 1
10 Handtak med fast arm 1




11 Plastgranul 1 52 Stram til knotten for sliper 1
12 Motor 1 53 Aktiv clapboard-mandreng 1
13 Briketter pd motor 1 54 Gummifot 4
14 Pinne med fast arm @ 12 x 185 1 55 Pinne pé bladvernringen 2
15 Bolter for bladvern 1 56 Kjgttblokkeringskort 1
16 Kulelager 6202 2 57 Skyv akselbrakett 2
17 Bladbeltehjul @ 66 1 58 Lite beltehjul i motoren 1
18 Pinne pa beltehjul 1 59 Skyv driver 1
19 BelteSV.330 2 60 Innstilling av beltehjul 1
20 Objektglass mulch 1 61 Skarpere innstilling 1
21 Strgmledning 1 62 (15 Fjeerpakning for lager 1
22 Skyv aksel 1 63 (015 Fjeerpakning for lager 1
23 Bryter med vekt 1 64 Knivvernskive, firkantet hodemutter 1
24 Fjeerpakning 1 65 Handtaksbolt med fast arm 1
25 Kam 1 66 Finger baffelbolt 2
26 Cam-oskulant personale 1 67 Finger ledeplatemutter 2
27 Skyver 1 68 Bolt for brakettknott 1
28 Skyveakselbriguetting 2 69 Undee fjeer-gascket 1
29 Fjeeren pa slepebrakettakselen 2 70 Motorpavirket bolt 1
30 Slepebrakettaksel 1 l Kjattskrapende mellomlegg 2
31 Kvadrat akse 1 72 Kjgttskraperbolt 2
32 Slepebrakett 1 73 Festeklemmebolt for kondensator 1
33 MB8x35Heksagonal skrue 1 74 Brett lagerdeksel A 1
34 Kulelager 607 1 75 Brakett for kjattbrett 1
35 Bryter for deksel for slepebrakett 1 76 Brett lagerdeksel B 1
36 Relé 1 77 Kryssforsenket forsenket hode Méx12 2
37 Kondensator 1 78 Skyv akselbriguettingbolt 4
38 Kondensatorholder 1 79 Laseskrue for kvadratakse 2
39 Knapp mulch 1 80 Justeringsbolt for glider 1
40 Knapp bryter 1 81 Magnet 1
41 Hovedkort 1 82 Magnetbryter 1
42 Kjottskraper 1 83 Aluminium blokk 1
m 43 Skarpere mulch 1 84 Mikrobryter 1
A Skarpere base av underenhet 1 85 Las i rustfritt stal 1
45 Skarpere base av montert 1 86 Begrenset blokk 1
46 Knapp for sliper 2 87 Stang i rustfritt stal 1
47 Finslipehjul @ 45 1 88 Settskrue for brettbrakett 1
48 Grovt slipehjul @ 45 1 89 Oljetetning 1
49 Pin av gni stein 2
50 Var 2
51 Pinne pé sliperbrakett 1




210017

(Fig.4 pé side 5)

Delnr. Delenavn Antall
101 Naermere 1
102 Aktiv clapboard 1
103 Matsalver 1
104 Beskyttelse av bladskive 1
105 blad 1
106 Bladbeskyttelsesring 1
107 Brettbrakett 1
108 Fast arm til mat 1
109 Foring med fast arm 1
110 Handtak 1
m Plastgranul 1
112 Motor 1
113 Briketter pd motor 1
14 Strgmledning 1
115 Bolter for bladvern 1
116 Kulelager6204 2
17 Beltehjul 1
118 Pinne pa beltehjul 1
119 Belte SV.400 2
120 Stottebase 1
121 Kabeljakke 1
122 Mearscraper 1
123 Knapp mulch 1
124 Knapp bryter 1
125 Kondensator 1
126 Kondensatorholder 1
127 Skrue av orientert personale 1
128 Bryter med vekt 1
129 Fjeerpakning 1
130 Kam 300 1
131 Hovedkort 1
132 Kammet oskulant pinne 1
133 Skyvende aksel 1
134 Skyver 1
135 Gummifot 4
136 Skyveakselbriquetting 2
137 Relé 1
138 Fjeeren pa glideakselen 2

139 Skyveaksel for slepebrakett 1
140 Kvadrat akse 1
141 Slepebrakett 1
142 Knapp pa slepebrakett 1
143 Skarpere mulch 1
144 Knapp 2
145 Finslipehjul @ 45 1
146 Pinne pa borets rengjgringshjul 2
147 Fjeeren pa borets rengjgringshjul 2
148 Grovt slipehjul @ 45 2
149 Stram til knotten for sliper 1
150 Stottebasen til den ytre ringen 1
151 0 4.751 Hjul 1
152 Pin av gni stein 1
153 Skarpere base av underenhet 1
154 pinne pa bladguadingringen 2
155 Pin p& matbrett 1
o Kisttblokkeringskort 1
157 Brakett pa glideaksel 1
158 Lite beltehjul i motoren 1
159 Skyv sendehjulet 1
160 Handtak for slepebrakett 1
161 Skyveaksel608 1
162 Innstilling av beltehjul 1
163 Skarpere innstilling 1
164 (@ 20 Fjzerpakning for lager 1
165 {0 47 Fjeerpakning for hull 1
166 Knivvernskive, firkantet hodemutter 1
167 Handtaksbolt med fast arm 1
168 Finger baffelbolt 2
169 Finger ledeplatemutter 2
170 Bolt for brakettknott 1
1 Brakettknottmutter 1
172 Nedre bolt for brakett 1
173 Laseskrue for kvadratakse 2
174 Skyv akselbriquettingbolt 4
175 Skyv akselbolt 1
176 0 12 Under fjaerpakningen 1
177 Kjgttskrapende mellomlegg 2
178 Kjattskraperbolt 1




179 Fulcrum lager avstandsskive 2
180 Lagerbolt for sving 2
181 Las i rustfritt stal 1
182 Magnet 1
183 Magnetbryter 1
184 Begrenset blokk 1
185 Mikrobryter 1
186 Brett lagerdeksel A 1
187 Brett lagerdeksel B 1
188 Fulcrum lager avstandsskive 1
189 Oljetetning 1
190 Stang i rustfritt stal 1
191 Settskrue for brettbrakett 1
Forholdsregler

o Apparatet skal kun handteres av heyt kvalifiserte personer
som fglger sikkerhetstiltakene beskrevet i denne handboken.

e Ved rotasjon av personell skal oppleering gis pa forhand.

* Produktet er utstyrt med sikkerhetsanordninger pa farlige
steder. Det anbefales imidlertid ikke & bergre bladet og be-
vegelige komponenter.

* Koble fra strgmforsyningen fgr du starter vedlikeholdsope-
rasjoner.

o Vurder restrisiko ngye nar beskyttelsesanordninger fjernes
for rengjgring og vedlikehold.

* Rengjgring og vedlikehold krever god konsentrasjon.

e Erabsolutt ngdvendig med regelmessig kontroll av stramled-
ningen. En frynset eller skadet ledning kan utsette brukerne
for stor risiko for elektrisk stet.

¢ Hvis enheten viser uregelmessigheter, ma du ikke bruke den
eller prove & reparere den: Kontakt leverandgren.

e Ikke bruk apparatet til frosne produkter, kjgtt, fisk med bein
eller andre produkter enn mat.

* Nar du arbeider med en liten porsjon kjott, ma du ikke bruke
produktet uten & bruke kjsttskyveren.

o |kke std i en farlig posisjon, bladet kan forarsake skade.

* Produsenten og/eller selgeren er ikke ansvarlig i folgende
tilfeller:

- hvis apparatet har blitt handtert av uautorisert personell;

- hvis noen deler har blitt erstattet med ikke-originale reser-
vedeler;

- hvis instruksjonene i denne handboken ikke fglges ngyak-
tig;

- hvis kutteren ikke har blitt rengjort og oljet med de riktige
produktene.

Sikkerhetssystem installert

Mekanisk sikkerhetssystem

Det mekaniske sikkerhetssystemet til produktet som er be-
skrevet i denne handboken, er i samsvar med 2006/42 EU-di-
rektiver og EN 1974-forskrifter. Sikkerhetssystemet inkluderer:
e bladvern

e ring

o bladdeksel

* kjott pusher

* kjottskyverknapp med ringmutter og avstandsstykke
 handdeksel pa matbrettet

Elektrisk sikkerhetssystem

Produktet er utstyrt med:

¢ en mikrobryter som stopper produktet i tilfelle strekkstangen
for bladvernet fiernes; mikrobryteren forhindrer at produktet
startes pa nytt hvis vernet ikke er satt i utkoblingsposisjon.

* et relé i kontrollboksen som krever omstart av produktet nar
et strombrudd oppstar.

Selv om CE-versjonsapparatet er utstyrt med elektrisk og me-
kanisk beskyttelse (nar apparatet er i drift og for vedlikehold
og rengjgring), er det fortsatt RESIDUELLE RISIKOER som
ikke kan elimineres fullstendig. Disse risikoene er spesifisert
i denne handboken under «ADVARSEL! / FARE! / FORSIKTIG!”
. Bladet og andre deler av maskinen kan forarsake kutt og ska-
der.

Klargjgring fgr bruk

o Fjern all beskyttende emballasje og innpakning.

* Kontroller at enheten er i god stand og med alt tilbehgr. Ved
ufullstendig eller skadet levering, ta kontakt med leverandg-
ren umiddelbart. | dette tilfellet ma du ikke bruke enheten.

* Rengjgr tilbehgret og produktet fgr bruk (se ==> Rengjering
og vedlikehold).

* Sgrg for at produktet er helt tgrt.

o Plasser produktet pd en horisontal, stabil og varmebestandig
overflate som er trygg mot vannsprut.

* Oppbevar emballasjen hvis du har tenkt & oppbevare produk-
tet | fremtiden.

* Ta vare pd brukerhandboken for fremtidig referanse.

MERK! P& grunn av produksjonsrester kan apparatet avgi en

lett Lukt i lgpet av de forste bruksomrddene. Dette er normalt

og indikerer ingen defekt eller fare. Sgrq for at produktet er
godt ventilert.

Installasjon eller montering og demontering
Montering eller demontering av produktet utfgres med appara-
tet stoppet og koblet fra stramforsyningen.

0BS! Alt installasjons-, vedlikeholds- og reparasjonsarbeid
skal kun utfgres av en kvalifisert og autorisert tekniker.

Skarpere [fig. 5 pa side 6)

1. Fest slipemodulen slik at bladet ikke beveger seg mellom
hjulene.

2. Fest slipeenheten til maskinen ved & stramme holderen.
Kontroller at slipeenheten er godt festet for du bruker mas-
kinen.

MERK! Slipeenheten er utstyrt med en sikkerhetsbryter. Hvis

slipeenheten ikke er riktig festet, vil du ikke kunne bruke pro-

duktet.



Handbeskyttelse (fig. é pa side 6)

1. Plasser begge skruene i vognen.

2. Fest handvernet.

3. Plasser de to skivene over de hvite boltene.

4. Skru pa de to kuppelmutrene.

MERK! Du anbefales ikke & bruke apparatet hvis hdndvernet
ikke er festet som anvist! Dette er sikkerhetsfunksjoner som
forhindrer mulig skade. Hvis du ikke fester disse funksjonene,
vil det vaere fare for skade.

Bruksanvisning
Produktet ma installeres pd et arbeidsbord som er egnet for
de generelle dimensjonene som vises i «Tekniske spesifikasjo-
ner», og ma derfor veere tilstrekkelig stort, godt utjevnet, tort,
glatt, motstandsdyktig, stabilt og plassert i en hgyde pa 80 cm
fra bakken.
Dessuten ma maskinen installeres i et rom med maks. fuktig-
het pa 75 % ved temperaturen mellom 5 °C og 35 °C, som er i
miljget som ikke bidrar til at produktet svikter.
VIKTIG! Alle deler (kjgttavskyver, handdeksel, knivsliper] md
monteres, monteres og sikres fgr bruk.
¢ Plasser produktet slik at av/pa-bryteren vender mot bruke-
ren.
* Hvis bladspisseren ikke er installert, gjgr du fglgende:
- Plasser bladspisseren i stgtten slik at bladet ikke strekker
seg mellom girene.
- Trekk til sikkerhetsskruen pé bladsliperen.
- Merk! Produktet er utstyrt med en sikkerhetsbryter og vil
sl& seg av automatisk hvis slipeenheten fjernes)
 Skyv pluggen inn i stikkontakten.
¢ Drei hjulet med gradert skala til gnsket snittykkelse.
« 513 PA produktet ved & trykke p& “HVIT [I)"-knappen p3 PA/
AV-bryteren.
¢ Sett matproduktet pa vognen og juster klemmen for & holde
produktet godt pa plass. Sgrg for at produktet er plassert mot
stoppplaten.
 N&r produktet er kuttet opp, slar du AV apparatet ved & trykke
pa knappen “BLACK (0)" p& PA/AV-bryteren.
o Vri tykkelseshjulet tilbake til "0 ".

Slik laser du sliceren

(Fig. 7 pa side 6)

1. Drei bryteren mot klokken.

2. Fortsett a dreie knotten til den er helt lgsnet.

3. Flytt vognen til riktig posisjon. Skjaereren ldses automatisk.

Slik l3ser du opp sliceren

(Fig. 8 pa side 6)

Drei knappen med klokken for & l&se opp skjeereren. Knappen
skal dreies helt for & stramme vognen.

Lasting og kutting av matvarer

ADVARSEL! Produkter som skal kuttes, ma bare lastes pd

matbrettet nér knappen for tykkelseshjulet er satt til posisjo-

nen “0”. Ver oppmerksom pé bladet og de skarpe kantene.

Prosedyren er som falger:

e nar produktet er lastet p& matbrettet og plassert mot platen,
stopp det med armen tilveiebrakt med gripepunkter;

« justere tykkelseshjulet for 8 oppna gnsket skjeeretykkelse;

« For & unnga ulykker ma operatgren vende mot maskinen og
innta en riktig posisjon: sett ringhanden pa kjgttskyveren,

og deretter den venstre ved siden av deflektoren (ikke bergr
bladet).Kroppen ma vaere vinkelrett pa arbeidsflaten (se fig.
9 pé side 7).

ADVARSEL! Vaer mest mulig oppmerksom: Ingen del av krop-

pen din skal komme i kontakt med bladet (se fig. 10 pa side 7);

o trykk pa innkoblingsknappen “1";

o Skyv vognen [matbrett + kjgttskyver + stamme] jevnt mot bla-
det uten & legge press pa matvarer med kjgttskyveren, siden
de har sin egen tyngdekraft som utever trykk pa tykkelses-
méleren. Bladet vil enkelt kutte matvarer og apparatet vil bli
fort av deflektoren p& samleplaten [se fig. 11 pd side 7);

¢ ikke bruk apparatet uten matvarer;

e ndr matvarene er kuttet, sett bryteren for tykkelseshjulet i
stillingen "0 " og sl& AV produktet ved & trykke pa knappen ”
0" p& PA/AV-bryteren;

e gjenskarp bladet sa snart snittene viser en grov eller frynsete
overflate og skjeeringen blir vanskelig (se ==> "Skarpe bladet”
under “Bruksinstruksjoner”].

Sliping av bladet

ADVARSEL! Fgr du fortsetter med sliping av knivbladet, ma

du vaere oppmerksom p& RESIDUAL RISKS (se ==> Sikker-

hetssystem installert] som refererer til faren for skade hvis
instruksjonene nedenfor ikke falges.

Bladet mé slipes regelmessig og s snart det blir stumpt; de

detaljerte instruksjonene nedenfor skal flges:

* koble fra strgmforsyningen;

e plasser tykkelseshjulet som justerer tykkelsesplaten i “ 0
"-posisjonen;

* Rengjer knivbladet ngyaktig med alkohol for & fjerne fett;

o Skru lgs [@seknotten for sliperen (10, Fig.12 pa side 7), loft (a)
sliperen (1, Fig.12 pa side 7) opp til &seposisjonen og roter
den 180°.

La den deretter bevege seg til enden slik at bladet er plassert
mellom de to sliperne. Las knotten;

o 514 pa skjaereren ved & trykke p& knappen ‘1" [PA);

* Trykk pa den lille knappen (13, Fig.11 pa side 7), la bladet
rotere mot sliperen i 30/40 sek. for & lage et skarpt bor pa
bladkanten;

* Trykk samtidig pa knappene i 3/4 sekunder (11 og 12, Fig.14
pa side 7) og la dem deretter sta samtidig;

* Det anbefales & rengjgre sliperne nér slipingen er ferdig (se
==> Skarpere rengjgring};

* Nar slipingen er fullfert, setter du snittet tilbake til opprinne-
lig innstilling med omvendt prosedyre.

o Etter sliping skal bladet rengjgres (se ==> Rengjgring av blad,
bladvern og ring)

MERK: Ikke forleng boringen med mer enn 3/4 sek. for & unn-

g4 farlig vridning av bladskjerekanten.

Bladet skal skiftes ut nar det ikke kan slipes ytterligere eller

nar mellomrommet mellom kanten av bladet og bladvernet

overstiger 6 mm.

Rengjgring og vedlikehold

* OBS! Koble alltid apparatet fra stremforsyningen og avkjel for
oppbevaring, rengjgring og vedlikehold.

o lkke bruk vannstrale eller damprenser til rengjering og ikke
skyv apparatet under vann, da delene vil bli vte og elektrisk
stot kan oppsta.

o Hvis produktet ikke holdes i god stand, kan dette pavirke pro-
duktets levetid negativt og fgre til en farlig situasjon.
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* Matrester bgr rengjgres og fjernes regelmessig fra produk-
tet. Hvis produktet ikke rengjgres riktig, vil det redusere leve-
tiden og kan fgre til en farlig tilstand under bruk.

* FARE FOR SKADE! Veer forsiktig nar du handterer de skarpe
kuttebladene under rengjgring.

o ADVARSEL! Vear oppmerksom pa restrisiko pd grunn av
kutting og/eller skarpe kanter. Bruk vernehansker (fglger
ikke med).

Rengjgring

* Rengjgr den avkjslte utvendige overflaten med en klut eller
svamp som er lett fuktet med en mild sdpelgsning.

e Av hygieniske arsaker bgr apparatet rengjgres for og etter
bruk.

e Unngd at vann kommer i kontakt med de elektriske kompo-
nentene.

e Senk aldri apparatet ned i vann eller andre vaesker.

¢ Bruk aldri aggressive rengjgringsmidler, slipende svamper
eller rengjgringsmidler som inneholder klor. Ikke bruk stal-
ull, metallredskaper eller skarpe eller spisse gjenstander til
rengjgring. Ikke bruk bensin eller lgsemidler!

* Rengjering av apparatet ma utfgres minst én gang om dagen
eller oftere, om ngdvendig.

* Rengjoring ma veere ekstremt ngyaktig for de delene av pro-
duktet som er direkte eller indirekte i kontakt med matvarer.

e Plasser knappen for tykkelseshjulet som justerer tykkelses-
plateni "0 "-posisjonen.

Rengjgring av matbrett

(Fig.15 pa side 8)

Vognen [matbrett + arm + stamme] kan enkelt tas av:

o sett knotten for tykkelseshjulet i posisjonen "0 " (5);

* & stille inn vognen (13) pd slutten av kjgringen (a) neer kon-
trollene;

o skru ut skruen (14), skyv vognen oppover (b);

o etter at vognen er fjernet, er det mulig & rengjore matbrettet
ngyaktig med varmt vann og ngytralt vaskemiddel [pH 7).

Rengjgring av blad, bladvern og ring

Fjern knivbeskyttelsesdekselet ved & skru lgs pinnen pa baksi-

den av produktet (fig. 16 pa side 8).

ADVARSEL! Rengjgringen av bladet md utfsres med en vat

klut og vernehansker (fglger ikke med).

For & rengjgre den motsatte overflaten av bladet er det ngdven-

dig & fierne bladet.

Bladet skal fiernes som falger (se fig. 17 pa side 8):

¢ demontere bladvernet;

o fiern sliperen (a) og flytt bladet ut av bladringvernet ved &
dreie pa tykkelseshjulet;

o lgsne de 3 eller 4 skruene (15 (i henhold til modellen) som
fester bladet;

e Ta ut bladet direkte.

ADVARSEL! Vzer oppmerksom pa restrisiko pa grunn av kut-

ting og/eller skarpe kanter. Bruk vernehansker (fglger ikke

med).

Bladvernet ma rengjgres med varmt vann og ngytralt vaske-

middel.

® -

Skarpere rengjgring

* Rengjgringen av sliperen utfgres ved & gni slipefgflekkene
med en berste. Molene ma plasseres i sikkerhetsposisjon,
noe som betyr at de ma dreies mot siden motsatt av bladet.

Rengjgring av deflektor

e For & fjerne deflektoren skrur du ut de to skruene (16) pa de-
flektoren (se fig. 18 pé side 8).

* Rengjgr deflektoren med varmt vann og ngytralt vaskemiddel.

Vedlikehold

« Kontroller bruken av produktet regelmessig for & unnga al-
vorlige ulykker.

 Hvis du ser at produktet ikke fungerer som det skal eller at
det er et problem, ma du slutte & bruke det, sl& det av og
kontakte leverandgren.

o Alt vedlikeholds-, installasjons- og reparasjonsarbeid ma
utfgres av spesialiserte og autoriserte teknikere, eller anbe-
fales av produsenten.

o Plasser knappen for tykkelseshjulet som justerer tykkelses-
plateni” 0 "-posisjonen.

* Ring produsenten eller dennes serviceagent for eventuell
erstatning.

Belte
Beltet skal ikke justeres. Den ma skiftes ut etter 3 eller 4 ar.

Fotter
Fottene kan forringes og miste elastisitet, og dermed redusere
stabiliteten til produktet. | dette tilfellet ma de erstattes.

Strgmledning
Kontroller regelmessig strgmledningen for symptomer pé ut-
slitt. | dette tilfellet ma den erstattes.

Blad
Kontroller at bladet ikke mister mer enn 10 mm av sin opprin-
nelige diameter. | dette tilfellet ma den erstattes.

Skarpere - slipefgflekker

Kontroller at slipefgflekkene beholder sin slipende egenskap
under slipeoperasjoner. Hvis ikke, ma den skiftes ut for & for-
hindre skade pa bladet.

Smering av glideskinner

Fra tid til annen helles litt olje pa den runde glideguiden som
vognen beveger seg frem og tilbake. Denne operasjonen kan
utfgres gjennom dpningen (OIL) ved siden av tykkelseshjulet.

Etikett p3 PA/AV-bryteren
Hvis etikettene pa PA/AV-bryteren er skadet, ma den i dette
tilfellet skiftes ut.

Transport og oppbevaring

o For oppbevaring ma du alltid sgrge for at produktet er koblet
fra strgmforsyningen og fullstendig avkjslt.

* Oppbevar produktet pa et kjslig, rent og tert sted.

o Plasser aldri tunge gjenstander pé& apparatet, da dette kan
skade det.

o [kke flytt produktet mens det er i bruk. Koble produktet fra
stromforsyningen ndr du flytter og hold det nederst.



¢ Det ma utvises spesiell forsiktighet ved flytting eller transport
av maskinen pa grunn av den tunge vekten. Med minst 2 per-
soner eller ved bruk av en handlevogn. Flytt maskinen sakte,
forsiktig og vipp aldri mer enn 45°.

Feilsgking

Hvis produktet ikke fungerer som det skal, sjekk tabellen
nedenfor for lgsningen. Hvis du fortsatt ikke kan lgse proble-
met, ta kontakt med leverandgren/tjenesteleverandaren.

Problem Mulig arsak Mulig lgsning

Produktet Stopt blad Skarpe blad

skjeerer - .

I Skittent Rengjer produktet

ikke jevnt apparat

Produktet Overopphe- La maskinen avkjgles over

stopper tet motor en lengre periode. Moto-

kuttingen rens sikkerhetstermostat
tilbakestilles automatisk.

Transporten | Skitten Rengjer glidestangen

glir ikke glidestang 0g smgr med vaselin

Noe mat fester | Sl& av produktet og koble det
seg til bladet. | fra. La det stoppe helt. Fjern

eventuell blokkering. Tark av
bladet med en fuktig klut.

Bladet v-belte utslitt | Kontakt leverandgren.

stopper nar | eller skittent

produktet

kuttes

Garanti

Eventuelle feil som pavirker produktets funksjonalitet, som blir
synlig innen ett ar etter kjspet, vil bli reparert ved gratis re-
parasjon eller utskifting, forutsatt at produktet har blitt brukt
og vedlikeholdt i samsvar med instruksjonene og ikke har blitt
misbrukt eller misbrukt p& noen méate. Dine lovbestemte ret-
tigheter pavirkes ikke. Hvis produktet kreves under garanti,
oppgi hvor og nar det ble kjgpt og inkluder kjgpsbevis [f.eks.
kvittering).

| trdd med vare retningslinjer for kontinuerlig produktutvikling
forbeholder vi oss retten til & endre produkt-, emballasje- og
dokumentasjonsspesifikasjoner uten varsel.

Kassering og miljg

————— Nér apparatet tas ut av drift, m& produktet ikke
kastes sammen med annet husholdningsavfall. |
stedet er det ditt ansvar & avhende avfallsutstyret
ved & overlevere det til et angitt innsamlingssted.
Unnlatelse av & folge denne regelen kan straffes i
henhold til gjeldende forskrifter om avfallshandtering. Den se-
parate innsamlingen og resirkuleringen av avfallsutstyret pd
avhendingstidspunktet vil bidra til & bevare naturressurser og
sikre at det resirkuleres pd en mate som beskytter menneskers
helse og miljget.

Hvis du vil ha mer informasjon om hvor du kan levere avfal-
let til resirkulering, kan du kontakte ditt lokale avfallsselskap.
Produsentene og importgrene tar ikke ansvar for resirkulering,
behandling og gkologisk avhending, verken direkte eller gjen-
nom et offentlig system.

| -

Avhending av maskinen

Sette maskinen ut av drift

Hvis det av en eller annen grunn er ngdvendig 3 sette maskinen
utavdrift, sgrg for atingen kan bruke den: koble den fra strgm-
nettet og eliminer eventuelle elektriske tilkoblinger.

SLOVENSCINA

Spostovana stranka,

Zahvaljujemo se vam za nakup naprave HENDI. Pred prvo na-
mestitvijo in uporabo naprave natancno preberite ta navodila
za uporabo, pri tem pa bodite Se posebej pozorni na spodaj
opisane varnostne predpise.

Varnostna navodila

¢ Napravo uporabljajte samo za predvideni namen, za katerega
je bila zasnovana, kot je opisano v tem prirocniku.

e Proizvajalec ni odgovoren za skodo, ki je nastala zaradi nepra-
vilnega delovanja in nepravilne uporabe.

. NEVARNOST! NEVARNOST ELEKTRICNEGA SOKA!

Naprave ne poskusajte popraviti sami. Elektricnih de-
lov naprave ne potapljajte v vodo ali druge tekoCine. Naprave
nikoli ne drzite pod tekoco vodo.

o NIKOLI NE UPORABLJAJTE POSKODOVANE NAPRAVE!
Redno preverjajte elektricne prikljucke in kabel glede mo-
rebitnih poskodb. Ko je naprava poskodovana, jo odklopite
iz napajanja. Vsa popravila lahko izvede samo dobavitel] ali
usposobljena oseba, da se izogne nevarnosti ali poSkodbam.

¢ OPOZORILO! Ko namescate napravo, napajalni kabel po pot-
rebi varno napeljite, da se izognete nenamernemu vlecenju,
poskodbam, stiku z grelno povrsino ali nevarnosti spotikanja.

¢ OPOZORILO! Dokler je vti¢ v vticnici, je naprava prikljucena
na napajanje.

¢ OPOZORILO! Pred odklopom iz elektricnega omrezja, cisce-
njem, vzdrzevanjem ali shranjevanjem napravo VEDNO izklo-
pite.

¢ Napravo prikljucite samo na elektri¢no vticnico z napetostjo
in frekvenco, navedeno na nalepki naprave.

o Vtica/elektriénih prikljuckov se ne dotikajte z mokrimi ali vla-
Znimi rokami.

e Napravo in elektri¢ni vti¢/prikljucke hranite stran od vode
in drugih teko¢in. Ce naprava pade v vodo, takoj odstranite
napajalne prikljucke. Naprave ne uporabljajte, dokler je ne
preveri pooblasceni tehnik. NeupoStevanje teh navodil bo
povzrocilo Zivljenjsko nevarna tveganja.

¢ Napajalnik prikljucite v lahko dostopno elektricno vti¢nico,
tako da lahko napravo takoj izkljucite v nujnih primerih.

e Prepricajte se, da kabel ne pride v stik z ostrimi ali vroci-
mi predmeti in ga hranite stran od odprtega ognja. Nikoli ne
vlecite napajalnega kabla, da ga odklopite iz vti¢nice, vedno
povlecite vtic.

¢ Naprave nikoli ne nosite s kablom.

o Nikoli ne poskusajte sami odpreti ohiSja naprave.

« Ne vstavljajte predmetov v ohije naprave.

¢ Med uporabo naprave nikoli ne puscajte brez nadzora.

¢ Napravo mora upravljati usposobljeno osebje v kuhinji resta-
vracije, menzah ali baru itd.

¢ Naprave ne smejo uporabljati osebe z zmanjSanimi telesnimi,
cutnimi ali dusevnimi sposobnostmi ali osebe s pomanjka-

njem izkusenj in znanja.
- @




¢ Tega aparata v nobenem primeru ne smejo uporabljati otroci.

* Napravo in njene elektricne prikljucke hranite zunaj dosega
otrok.

e Nikoli ne uporabljajte dodatne opreme ali drugih naprav, ra-
zen tistih, ki so priloZzene napravi ali jih priporoca proizvajalec.
V nasprotnem primeru lahko predstavlja varnostno tveganje
za uporabnika in lahko poskoduje napravo. Uporabljajte samo
originalne dele in dodatke.

* Naprave ne uporabljajte prek zunanjega casovnika ali siste-
ma za daljinsko upravljanje.

 Naprave ne postavljajte na grelni predmet (bencin, elektricni,
Stedilnik z ogljem itd.).

* Naprave ne pokrivajte med delovanjem.

¢ Ne postavljajte predmetov na vrh naprave.

 Naprave ne uporabljajte v bliZini odprtega ognja, eksplozivnih
ali vnetljivih materialov. Napravo vedno uporabljajte na vodo-
ravni, stabilni, Cisti, toplotno odporni in suhi povrsini.

 Naprava ni primerna za namestitev na obmocju, kjer je mogo-
Ce uporabiti vodni curek.

¢ Med uporabo pustite okoli naprave vsaj 20 cm prostora za
prezracevanje.

¢ OPOZORILO! Vse prezracevalne odprtine na napravi naj ne
ovirajo.

Posebna varnostna navodila

* Ta naprava ni namenjena za gospodinjsko uporabo.

e Naprave ne uporabljajte brez obremenitve, da preprecite
pregrevanje.

* POZOR! VEDNO izklopite stroj in odklopite napajanje, preden
se dotaknete katerega koli motornega dela.

¢ OPOZORILO! Ne poskusajte obiti nobene varnostne zapore.

o Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zamenjati proi-
zvajalec, njegov serviser ali podobno usposobljena oseba, da
se izogne nevarnosti.

* Te naprave ne smete uporabljati za rezanje zamrznjenih Zivil,
mesa alirib itd.

* Naprave ne uporabljajte, dokler ni pravilno sestavljena z rezi-
lom, varovalom rezila in drzalom za Zivila.

¢ OPOZORILO! Vedno imejte roke, dolge lase in oblacila stran
od premikajocih se delov.

POZOR! Pred ¢iscenjem, vzdrzevanjem ali popravi-
lom odklopite napajanje!

OPOZORILO! Roke naj se ne premikajo in ne rezejo
rezila.

POZOR! Zahtevano je ravnanje dveh oseb!

POZOR! Pred uporabo, Ciscenjem ali vzdrZevanjem
preberite prirocnik z navodili!

Predvidena uporaba

 Ta naprava je namenjena za komercialno uporabo, na primer
v kuhinjah restavracij, menz, bolnisnic in v komercialnih pod-
jetjih, kot so pekarne, mesnice itd., vendar ne za stalno mno-
zicno proizvodnjo hrane.

¢ Naprava je zasnovana samo za rezanje Zivil, npr. mesa, sira,
kruha itd. Kakréna koli druga uporaba lahko povzroci poskod-
be naprave ali telesne poskodbe.

e Uporaba naprave za kateri koli drug namen se Steje za zlora-
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bo naprave. Uporabnik je izkljucno odgovoren za nepravilno
uporabo naprave.

Namestitev ozemljitve

Ta naprava je razvrscena kot zascitni razred | in mora biti pri-
kljucena na zascitno podlago. Ozemljitev zmanjSuje tveganje
elektricnega udara z zagotavljanjem ubezne Zice za elektricni
tok.

Ta naprava je opremljena z napajalnim kablom z ozemljitvenim
vticem ali elektricnimi prikljucki z ozemljitveno Zico. Prikljucki
morajo biti pravilno namesceni in ozemljeni.

Glavni deli izdelka

(Slika 1 na strani 4)

1. Ostrivalnik rezila

2. Zaustavitvena plosca

3. Nosilna kosara

4. Stikalo za vklop/izklop [bela (I): VKLOPLJENO; ¢rno (0):
IZKLOPLJENOQ]

Gumb za debelino rezine

Sponka izdelka

Zascita rezila

Rezilo

9. Zaklep nosilca

10. Vijak za za¢ito rezila (ni prikazan)

Opombe: Vsebina tega prirocnika velja za vse navedene ele-
mente, razen e ni doloceno drugace. Videz se lahko razlikuje
od prikazanih ilustracij.
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Diagram krogotoka
210000, 210017, 210031, 210048, 210086, 970294
(Slika 2 na strani 4)
A. Motor
. Transformator
. kondenzator
. Zastitna ozemljitev (okolina)
V Zivo
Nevtralno
. Stikalo
. Polaganje
Kontrolna lucka
. Termic¢na prekinitev
. Mikro stikalo

Exploded diagram s seznamom delov
210000, 210031, 210048, 210086, 970294
(Slika 3 na strani 5)

St. dele. Ime dela Kolicina
1 PRIKLJUCEK 1
2 Aktivna plosca 1
3 ReSevalec hrane 1
4 Plos¢a za zascito rezila 1
5 Rezilo 1
6 Zascitni obroc€ rezila 1
7 Nosilec pladnja 1
8 Hrana in fiksno orozje 1




9 Puga s fiksno roko 50 Pomlad 2
10 Rocaj s fiksno roko 51 Zati¢ nosilca za ostrenje 1
11 Plasticne granule 52 Gumb za pritegnitev Sharpenerja 1
12 Motor 53 Aktivna mandrilna plosca 1
13 briketi motorja 54 Gumijasta noga 4
14 Zatic s fiksno roko 12 x 185 5 Zati¢ zaScitnega obroca rezila 2
15 Vijaki 8¢itnika rezila 56 Plos¢a za blokiranje mesa 1
16 Kroglicni lezaj 6202 57 Nosilec drsne osi 2
17 Kolo jermena rezila @66 58 Majhno jermensko kolo motorja 1
18 Zati¢ jermenskega kolesa 59 Drsnik 1
19 JermenV.330 60 Nastavitev jermena kolesa 1
20 Drsna mulcka 61 Nastavitev ostrenja 1
21 Napajalni vod 62 015 Spomladansko tesnilo za leZaj 1
22 Drsna os 63 (15 Spomladansko tesnilo za leZaj 1
23 Gumb s tehtnico bl Oglata matica diska za zascito rezila 1
24 Spomladansko tesnilo 65 Vijak rocaja s fiksno roko 1
25 Cam 66 Vijak za odbojnik prsta 2
26 Osebje kamnoloma 67 Matica za odbojnik s prstom 2
27 Drsnik 68 Vijak gumba nosilca 1
28 Brikljanje drsne osi 69 Spomladanski plini Undee 1
29 Vzmet osi vlecnega nosilca 70 Vijak, ki vpliva na motor 1
30 0Os vle¢nega nosilca Al PodloZka za strganje mesa 2
31 Kvadratna os 72 Vijak strgala za meso 2
32 Vlecni nosilec Vpenjalni vijak za fiksaci-
73 . f 1
— jo kondenzatorja
33 M8 x 35heksagonalni vijak
. 74 Pokrov leZaja pladnja A 1
34 Krogli¢ni lezaj 607
. - 75 Nosilec plosce za meso 1
35 Gumb pokrova vlecnega nosilca
- 76 Pokrov leZaja pladnja B 1
36 Polaganje
77 Krizna vrezana glava Stevca Méx12 2
37 kondenzator
- 78 Vijak za briketiranje drsne osi 4
38 Drzalo kondenzatorja
- 79 Zaklepni vijak Quadrate osi 2
39 Gumb za mulcenje
- 80 Vijak za prilagoditev drsnika 1
40 Gumb za stikalo
- — 81 Magnet 1
41 Maticna plosca
82 Magnetno stikalo 1
42 Meso
83 Aluminijev blok 1
43 Ostrina mulcenje
84 Mikrostikalo 1
I Ostrelna osnova podsestava
- 85 Zaklepanje iz nerjavnega jekla 1
45 Ostrelna osnova sestavljenega
- 86 Omejen blok 1
46 Gumb za ostrenje
- 87 Vrstica iz nerjavnega jekla 1
47 Fino brusno kolo @45
N 88 Nastavite vijak za nosilec pladnja 1
48 Kolo za surovo brusenje @45
- — 89 Tesnilo olja 1
49 Zati¢ drgnjenja kamna




210017

(Slika 4 na strani 5)

St. dela. Ime dela Kolitina
101 PRIKLJUCEK 1
102 Aktivna plosca 1
103 ReSevalec hrane 1
104 PloscCica rezila za varovanje 1
105 rezilo 1
106 Zascitni obroc rezila 1
107 Nosilec pladnja 1
108 Hrana s fiksno roko 1
109 Pusa s fiksno roko 1
110 Rocaj 1
i Plasti¢ne granule 1
112 Motor 1
13 briketi motorja 1
14 Napajalni vod 1
115 Vijaki 8¢itnika rezila 1
116 Krogli¢ni lezaj6204 2
17 Kolo jermena 1
118 Zatic jermenskega kolesa 1
119 Jermen SV.400 2
120 Podnozje podpore 1
121 Kabelska jakna 1
122 Meci¢ 1
123 Gumb za muléenje 1
124 Gumb za stikalo 1
125 kondenzator 1
126 Drzalo kondenzatorja 1
127 Vijak usmerjenega osebja 1
128 Gumb s tehtnico 1
129 Spomladansko tesnilo 1
130 Cam 300 1
131 Mati¢na plosca 1

n 132 Oskulantni zati¢ Cam 1
133 Drsna os 1
134 Drsnik 1
135 Gumijasta noga 4
136 briketiranje drsne osi 2
137 Polaganje 1
138 Pomlad drsne osi 2

139 Drsna os vlecnega nosilca 1
140 Kvadratna os 1
141 Vlecni nosilec 1
142 Gumb vlecnega nosilca 1
143 Ostrina mulcenje 1
144 Gumb 2
145 Fino brusno kolo @ 45 1
146 Zatic Cistilnega kolesa svedra 2
147 Spomladi trepanega Cistilnega kolesa 2
148 surovo brusilno kolo @ 45 2
149 Gumb za pritegnitev Sharpenerja 1
150 Podporna podlaga zunanjega obroca 1
151 0 4.751 koles 1
152 Zati¢ drgnjenja kamna 1
153 Ostrelna osnova podsestava 1
154 zatic¢ vodilnega obroca rezila 2
155 Zati¢ pladnja za Zivila 1
11552/4 Plosca za blokiranje mesa 1
157 Nosilec drsne osi 1
158 Majhno jermensko kolo motorja 1
159 Potisnite kolesce za prenos 1
160 Rocaj vle¢nega nosilca 1
161 Drsna 05608 1
162 Nastavitev jermena kolesa 1
163 Nastavitev ostrenja 1
164 0 20 vzmetno tesnilo za lezaj 1
165 @ 47 Spomladansko tesnilo za luknjo 1
166 Oglata matica diska za zascito rezila 1
167 Vijak rocaja s fiksno roko 1
168 Vijak za odbojnik prsta 2
169 Matica za odbojnik s prstom 2
170 Vijak gumba nosilca 1
Il Matica gumba nosilca 1
172 Spodnji vijak nosilca 1
173 Zaklepni vijak Quadrate osi 2
174 Vijak za briketiranje drsne osi 4
175 Vijak drsne osi 1
176 ? 12 Pod vzmetnim tesnilom 1
177 Podlozka za strganje mesa 2
178 Vijak strgala za meso 1




179 Podlozka lezaja Fulcrum 2
180 Vijak leZaja Fulcrum 2
181 Zaklepanje iz nerjavnega jekla 1
182 Magnet 1
183 Magnetno stikalo 1
184 Omejen blok 1
185 Mikrostikalo 1
186 Pokrov leZaja pladnja A 1
187 Pokrov leZaja pladnja B 1
188 Podlozka lezaja Fulcrum 1
189 Tesnilo olja 1
190 Vrstica iz nerjavnega jekla 1
191 Nastavite vijak za nosilec pladnja 1

Previdnostni ukrepi

* Napravo smejo uporabljati samo visokokvalificirane osebe, ki
upostevajo varnostne ukrepe, opisane v tem prirocniku.

oV primeru rotacije osebja je treba usposabljanje opraviti
vnaprej.

* Naprava je opremljena z varnostnimi napravami na nevarnih
mestih. Vendar pa je priporocljivo, da se ne dotaknete rezila
in gibljivih komponent.

 Pred zacetkom vzdrzevanja odklopite napajanje.

 Previdno ocenite preostala tveganja, ko odstranite zascitne
pripomocke za ¢isCenje in vzdrZevanje.

« Cigcenje in vzdrzevanje zahtevata veliko koncentracijo.

e Je nujno potreben reden nadzor napajalnega kabla. PoSkodo-
van ali poskodovan kabel lahko uporabnike izpostavi velikemu
tveganju elektri¢nega udara.

o Ce naprava kaze nepravilnosti, je ne uporabljajte ali poskusite
popraviti: obrnite se na dobavitelja.

* Naprave ne uporabljajte za zamrznjene izdelke, meso, ribe s
kostmi ali druge izdelke, razen za Zivila.

¢ Pri ravnanju z majhnim deleZzem mesa naprave ne upo-
rabljajte brez uporabe potiskala za meso.

 Ne stojte v nevarnem polozaju, rezilo lahko povzroci poskod-
be.

* Proizvajalec in/ali prodajalec nista odgovorna v naslednjih
primerih:

- Ce je napravo upravljalo nepooblasceno osebje;

- Ce so bili nekateri deli zamenjani z neoriginalnimi nadome-
stnimi deli;

- Ce se navodila v tem prirocniku ne upostevajo natancno;

- Ce rezalnik ni bil ociscen in naoljen s pravimi izdelki.

Namescen varnostni sistem

Mehanski varnostni sistem

Sistem mehanske varnosti naprave, opisan v tem prirocniku, je
skladen z direktivami ES 2006/42 in predpisi EN 1974. Varnostni
sistem vkljucuje:

o Scitnik rezila

¢ obro¢

 pokrov rezila

* potiskalo za meso

* gumb za potiskanje mesa z matico in distancnikom

e pokrov za roke na pladnju za Zivila

Elektri¢ni varnostni sistem

Naprava je opremljena z:

¢ mikrostikalo, ki zaustavi napravo, Ce odstranite kravato za va-
rovalo rezila; mikrostikalo preprecuje ponovni zagon naprave,
Ce varovalo ni nastavljeno v poloZaj za izklop.

e rele v krmilni omarici, ki zahteva ponovni zagon naprave, ko
pride do izpada napajanja.

Ceprav ima naprava razli¢ice CE elektriéno in mehansko zas-
¢ito (ko naprava deluje ter za vzdrzevanje in ¢isCenje, Se vedno
obstajajo RESIDUALNA TVEGANJA, ki jih ni mogoce popolnoma
odpraviti; ta tveganja so navedena v tem prirocniku v poglavju
»0OPOZORILO! / NEVARNOST! / POZOR!« Rezilo in drugi deli
stroja lahko povzrocijo ureznine in poskodbe.

Priprava pred uporabo

« Odstranite vso zascitno embalaZo in ovoj.

e Preverite, ali je naprava v dobrem stanju in z vsemi dodatki.
V primeru nepopolne ali poskodovane dostave se nemudoma
obrnite na dobavitelja. V tem primeru naprave ne uporabljaj-
te.

* Pred uporabo odistite dodatno opremo in napravo (glejte ==>
Cigcenje in vzdrzevanje).

e Prepricajte se, da je naprava popolnoma suha.

* Napravo postavite na vodoravno, stabilno in toplotno odporno
povrsino, ki je varna pred brizganjem vode.

e Shranite embalaZo, ¢e nameravate napravo shraniti v priho-
dnosti.

* Navodila za uporabo shranite za prihodnjo uporabo.

OPOMBA! Zaradi ostankov iz proizvodnje lahko naprava v prvih

nekaj uporabah oddaja lahek vonj. To je normalno in ne kaze na

kakrsno koli napako ali nevarnost. Prepricajte se, da je naprava
dobro prezracevana.

Namestitev ali sestavljanje in razstavljanje
Montaza ali razstavljanje naprave se izvaja, ko je naprava
ustavljena in izkljucena iz napajanja.

POZOR! Vsa dela na namestitvi, vzdrZevanju in popravilu lahko
izvaja samo usposobljen in pooblascen tehnik.

Ostrelec (slika 5 na strani 6)

1. Pritrdite modul za ostrenje tako, da se rezilo ne premika
med kolesi.

2. Pritrdite napravo za ostrenje na stroj tako, da zategnete
drzalo. Pred uporabo stroja se prepricajte, da je naprava za
ostrenje dobro pritrjena.

OPOMBA! Naprava za ostrenje je opremljena z varnostnim sti-

kalom. Ce naprava za ostrenje ni pravilno pritrjena, naprave

ne boste mogli uporabljati.

Ro¢no varovalo (slika 6 na strani é)

1. Oba vijaka namestite v nosilec.

2. Pritrdite rocno varovalo.

3. Namestite dve podlozki Cez bele vijake.

4. Privijte obe kupoli.

OPOMBA! Priporo¢amo, da naprave ne uporabljate, ¢e varo-
valo za roke ni namesceno po navodilih! To so varnostne funk-
cije, ki preprecujejo morebitne poskodbe. Ce teh funkcij ne
pritrdite, obstaja nevarnost poskodb.
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Navodila za uporabo

Naprava mora biti namescena na delovno mizo, primerno za

njene splodne dimenzije, prikazane v »Tehni¢nih specifika-

cijah«, zato mora biti ustrezno velika, dobro izravnana, suha,
gladka, odporna, stabilna in postavljena na visini 80 cm od tal.

Poleg tega mora biti stroj namescen v prostoru z najvecjo vla-

znostjo 75 % pri temperaturi med 5 °C in 35 °C, kar je v okolju,

ki ne prispeva k okvari naprave.

POMEMBNO! Pred uporabo je treba namestiti, sestaviti in za-

varovati vse dele(pritisnik za meso, pokrov za roke, ostrenje

rezila).

» Napravo postavite tako, da je stikalo za vklop/izklop obrnjeno
proti uporabniku.

o Ce ostrenje rezila ni name&ceno, nadaljujte na naslednji na-
cin:

- Namestite ostrenje rezila v podporo, tako da se rezilo ne
razteza med zobniki.

- Privijte varnostni vijak nabrusilcu rezila.

- Opomba! Naprava je opremljena z varnostnim stikalom in se
samodejno izklopi, ¢e odstranite napravo za ostrenje)

« Viti¢ potisnite v stensko vticnico.

e Gumb z lestvico obrnite na Zeleno debelino rezine.

e Napravo VKLOPITE s pritiskom na tipko »BELI (I}« stikala za
VKLOP/IZKLOP.

e Postavite Zivilski izdelek na nosilec in prilagodite sponko, da
bo izdelek trdno namescen. Prepricajte se, da je izdelek na-
mescen ob zaustavitveno plosco.

¢ Ko je izdelek razrezan, izklopite napravo s pritiskom na tipko
»CRNO (0)« stikala za VKLOP/IZKLOP.

* Obrnite gumb za debelino nazaj na »0«.

Kako zakleniti rezalnik

(Slika 7 na strani 6)

1. Obrnite gumb v nasprotni smeri urinega kazalca.

2. Gumb Se naprej obracajte, dokler se popolnoma ne zrahlja.

3. Premakni nosilec v pravilen poloZaj, razclenjevalnik se bo
samodejno zaklenil.

Kako odkleniti rezalnik

(Slika 8 na strani 6)

Obrnite gumb v smeri urinega kazalca, da odklenete rezalnik.
Gumb je treba popolnoma obrniti, da zategnete nosilec.

Nalaganje in rezanje Zivil

OPOZORILO! Izdelke, ki jih Zelite rezati, naloZite na pladenj za

Zivila le, Ce je gumb za izbiro debeline nastavljen napolozZaj

»0«. Bodite pozorni na rezilo in ostre robove.

Postopek je naslednii:

¢ ko je izdelek nalozen na pladenj za hrano in namescen ob
plosco, ga ustavite z roko, ki je opremljena s prijemalnimi
to¢kami;

« prilagodite gumb za izbiro debeline tako, da doseZete Zeleno
debelino rezanja;

* Da bi se izognili nesre¢am, se mora upravljavec sooCiti s stro-
jem in sprejeti pravilen poloZaj: roko obroca poloZite na poti-
skalo za meso, nato pa levo poleg deflektorja [ne dotikajte se
rezila) ; telo mora biti pravokotno na delovno povrsino (glejte
sliko 9 na strani 7).

OPOZORILO! Bodite maksimalno pozorni: noben del vasega

telesa ne sme stopiti v stik z rezilom (glejte sliko 10 na strani

7);

®

o pritisnite gumb za vklop »l«;

« gladko potisnite nosilec [premostitveni pladen;j + mesni poti-
skac + steblo) proti rezilu, ne da bi pri tem pritiskali na Zivila s
potiskalom za meso, saj imajo lastno teZo, ki pritiska na me-
rilnik debeline. Rezilo bo z lahkoto rezalo Zivila, naprava pa bo
vodila deflektor na zbiralno plosco (glejte sliko 11 na strani 7);

* naprave ne uporabljajte brez Zivil;

* po rezanju zivil nastavite gumb za izbiro debeline v poloZaj
»0 « in izklopite napravo s pritiskom na tipko »0 « stikala za
VKLOP/IZKLOP;

* Rezilo ponovno izostrite takoj, ko rezine pokazejo grobo ali
obrabljeno povréino in rezanje postane tezko [(glejte ==>
\\"Sharpening rezilo\\" pod \\"Navodila za delovanje\\"].

Ostrenje rezila

OPOZORILO! Preden nadaljujete z ostrenjem rezila, bodite

pozorni na RESIDUALNA TVEGANJA (glejte ==> Namescen

varnostni sistem), ki se nanasajo na nevarnost poskodbe, ¢e
ne upostevate spodnjih navodil.

Rezilo je treba obcasno izostriti in takoj, ko postane topo; upo-

Stevajte podrobna navodila spodaj:

 odklopite napajanje;

* postavite gumb za nastavitev debeline v polozaj »0 «;

» Natancno ocistite rezilo z alkoholom, da odstranite mascobo;

* Odvijte zaklepni gumb za ostrenje (10, slika 12 na strani 7),
dvignite (a) ostrenje (1, slika 12 na strani 7) do poloZaja za
zaklepanje in ga zavrtite za 180°.

Nato pustite, da se premakne na konec, tako da je rezilo na-
mesceno med obema ostrenjema. Zaklenite gumb;

* Vklopite razélenjevalnik tako, da pritisnete gumb »l« (ON);

o Pritisnite majhen gumb (13, slika 11 na strani 7), da se rezilo
30/40 sekund vrti proti ostremu elementu, da na robu rezila
ustvarite oster sveder;

o Hkrati pritisnite tipki 3/4 sekunde (11 in 12, slika 14 na strani
7)in ju pustite hkrati;

* Priporo€ljivo je, da po koncu ostrenja odistite ostrenje (glejte
==> ¢i¢enje Sharpenerjal;

Ko je ostrenje koncano, vrnite rezino na prvotno nastavitev z
obratnim postopkom.

* Po ostrenju je treba rezilo o€istiti (glejte ==> Rezilo, varovalo
rezila in ¢iscenje obrocal

OPOMBA: Ne podaljsajte delovanja povrtala za ve¢ kot 3/4 se-

kunde, da preprecite nevarno zvijanje rezalnega roba rezila.

Rezilo je treba zamenjati, ko ga ni mogoce dodatno izostriti

ali ko razmik med robom rezila in varovalom rezila presega

6 mm.

Ciscenje in vzdrzevanje

¢ POZOR! Pred shranjevanjem, ciS¢enjem in vzdrZevanjem na-
pravo vedno izkljuCite iz napajanja in se ohladite.

 Za ¢iSCenje ne uporabljajte vodnega curka ali Cistila za paro
in naprave ne potiskajte pod vodo, saj se deli zmocijo in lahko
pride do elektri¢nega udara.

o Ce naprava ni v dobrem stanju Cistosti, lahko to negativno
vpliva na Zivljenjsko dobo naprave in povzroci nevarno stanje.

¢ Ostanke hrane je treba redno Cistiti in odstranjevati iz napra-
ve. Ce naprava ni pravilno odiscena, bo skrajéala njeno 7i-
vljenjsko dobo in lahko med uporabo povzroci nevarno stanje.

o NEVARNOST POSKODBE! Pri ravnanju z ostrimi rezili med
cisc¢enjem je treba biti previden.



¢ OPOZORILO! Bodite pozorni na preostala tveganja zaradi
rezanja in/ali ostrih robov. Nosite zas¢itne rokavice (niso
prilozene).

Ciscenje

* Ohlajeno zunanjo povrsino odistite s krpo ali gobico, rahlo
navlazeno z blago milnico.

e Zaradi higiene je treba napravo ocistiti pred in po uporabi.

* Preprecite stik vode z elektricnimi komponentami.

 Naprave nikoli ne potapljajte v vodo ali druge tekocine.

« Nikoli ne uporabljajte agresivnih Cistilnih sredstev, abrazivnih
gobic ali Cistilnih sredstev, ki vsebujejo klor. Za Ciscenje ne
uporabljajte jeklene volne, kovinskih pripomockov ali ostrih
ali konicastih predmetov. Ne uporabljajte bencina ali topil.

« Cigenje naprave je treba izvesti vsaj enkrat na dan ali po pot-
rebi pogosteje.

« Cigenje mora biti izjiemno natanéno za tiste dele naprave, ki
so neposredno ali posredno v stiku z Zivili.

¢ Gumb za nastavitev debeline postavite vpoloZaj »0«.

Ciscenje pladnja za hrano

(Slika 15 na strani 8)

Nosilec (premic¢ni pladenj + roka + steblo] je mogoce enostavno

odstraniti:

¢ gumb za izbiro debeline nastavite v polozaj »0 « (5);

* nastavite nosilec (13) na koncu njegovega izvajanja (a) v blizini
upravljalnih elementov;

* odvijte vijak (14, potisnite nosilec navzgor (b);

 po odstranitvi nosilca je mogoce pladenj za Zivila natancno
oistiti z vroco vodo in nevtralnim detergentom (pH 7).

Ciscenje rezila, 5Citnika rezila in obroca

Odstranite pokrov varovala rezila tako, da odvijete zati¢ na zad-

nji strani naprave (slika 16 na strani 8).

OPOZORILO! Ciséenje rezila je treba izvesti z mokro krpo in

za$€itnimi rokavicami (niso priloZene).

Za Ciscenje nasprotne povrsine rezila je treba rezilo odstraniti.

Rezilo je treba odstraniti na naslednji nacin (glejte sliko 17 na

strani 8):

 razstavite varovalo rezila;

* odstranite ostrenje (a) in rezilo premaknite iz varovala obroca
rezila z obracanjem gumba za izbiro debeline;

« zrahljajte 3 ali 4 vijake (15) (glede na model), ki fiksirajo rezilo;

* Rezilo vzemite neposredno.

OPOZORILO! Bodite pozorni na preostala tveganja zaradi re-

zanja in/ali ostrih robov. Nosite zas¢itne rokavice (niso prilo-

Zene).

Zascito rezila je treba o€istiti z vroCo vodo in nevtralnim de-

tergentom.

Cis¢enje Sharperja

» Postopek Ciscenja ostrenja se izvede z drgnjenjem brusnih
znamenj s opicem. Znamenja morajo biti postavljena v var-
nostni polozaj, kar pomeni, da morajo biti obrnjena proti stra-
ni nasproti rezila.

Ciscenje deflektorja

e Za odstranitev deflektorja odvijte vijaka [16] deflektorja (glejte
sliko 18 na strani 8.

o deflektor o€istite z vroco vodo in nevtralnim detergentom.

Vzdrzevanje

¢ Redno preverjajte delovanje naprave, da preprecite resne
nesrece.

o Ce opazite, da naprava ne deluje pravilno ali da pride do te-
Zave, jo prenehajte uporabljati, izklopite in se obrnite na do-
bavitelja.

e Vsa vzdrZevalna dela, instalacije in popravila morajo izvajati
specializirani in pooblasceni tehniki ali jih priporoca proizva-
jalec.

* Gumb za nastavitev debeline postavite vpoloZaj »0«.

e Prosimo, pokliite proizvajalca ali njegovega servisnega za-
stopnika za kakréno koli zamenjavo.

Jermen
Pasa ni dovoljeno prilagajati. Zamenjati ga je treba po treh ali
Stirih letih.

Stopala
Stopala se lahko poslabsajo inizgubijo elasti¢nost, kar zmanjsa
stabilnost naprave. V tem primeru jih je treba zamenjati.

Napajalni kabel
Obcasno preverite, ali je napajalni kabel obrabljen. V tem pri-
meru ga je treba zamenjati.

Rezilo
Prepricajte se, da rezilo ne izgubi ve¢ kot 10 mm prvotnega pre-
mera. V tem primeru ga je treba zamenjati.

Sharper - brusilni moli
Preverite, ali brusilni moli med ostrenjem ohranijo abrazivno
lastnost. V nasprotnem primeru ga je treba zamenjati, da pre-
precite poskodbe rezila.

Mazanje drsnih vodil

Obcasno nalijte nekaj kapljic olja na okroglo drsno vodilo, po
katerem se vozicek premika naprej in nazaj. To operacijo lahko
izvedete skozi odprtino (OIL) poleg gumba za izbiro debeline.

Oznaka stikala za VKLOP/IZKLOP
Ce so oznake stikala za VKLOP/IZKLOP pogkodovane, ga mora-
te v tem primeru zamenjati.

Prevoz in skladiscenje

e Pred shranjevanjem se vedno prepricajte, da je bila naprava
odklopljena iz napajanja in popolnoma ohlajena.

 Napravo hranite na hladnem, ¢istem in suhem mestu.

* Nikoli ne postavljajte tezkih predmetov na napravo, saj bi to
lahko poskodovalo napravo.

* Naprave ne premikajte med delovanjem. Med premikanjem
napravo izkljuCite iz napajanja in jo drZite na dnu.

e Pri premikanju ali prevozu stroja zaradi tezke teZe je potreb-
na posebna previdnost. Z vsaj dvema osebama ali z uporabo
vozicka. Stroj premikajte pocasi, previdno in nikoli ne nagnite
za veC kot 45°.
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Odpravljanje tezav SVENSKA

Ce naprava ne deluje pravilno, preverite spodnjo tabelo za raz-
Basta kund,

topino. Ce teZave Se vedno ne morete odpraviti, se obrnite na .
dobavitelja/ponudnika storitev. Tack for att du kdper denna apparat fran HENDI. Lds denna
bruksanvisning noggrant och var sérskilt uppméarksam pa de

Tezava Mozni vzrok Mozna resitev sdkerhetsforeskrifter som anges nedan, innan du installerar
Naprava se | Topo rezilo Ostrino rezilo och anvander produkten for forsta gangen.
ne nkareze Umazana Ocistite napravo . ) ;
EnaKkomemo | nabrava Sakerhetsinstruktioner
Naprava Pregret motor | Pustite, da se stroj dalj ¢ Anvand appa.raten en‘davst for gvsett andamal som den ar av-
ustavi ¢asa ohlaja. Varnostni sedd fér, enligt beskrivningen i denna handbok.
rezanje termostat motorja se o Tillverkaren ar inte ansvarig for skador som orsakas av felak-
samodejno ponastavi. tig anvandning eller felaktig anvandning.
Nosilna ko- | Umazana O¢istite drsni drog in ga . FARA! RISK FOR ELSTOTAR! Forsck inte reparera
Saranedrsi | drsnika namafite z vazelinom produkten sjalv. Sank inte ned apparatens elektriska
Nekatera Zivila | Izklopite napravo in jo delarivatten eller andra vatskor. Hall aldrig produkten under
se drzijo rezila. | odklopite. Naj prjde do rinnande vatten.
popolne zaustavitve. Od- * ANVAND ALDRIG EN SKADAD APPARAT! Kontrollera de
stranite morebitno blokado. elektriska anslutningarna och sladden regelbundet med av-
Rezilo obrisite z vlazno krpo. . .
- - — seende pa skador. Om produkten ar skadad, koppla bort den
Rezilo se v-pas obrabljen | Obrnite se na dobavitelje. fran eluttaget. Reparationer far endast utforas av en leveran-
ustavi, ko se | aliumazan . L N )
izdelek rese tor eller kvalificerad person for att undvika fara eller skada.
* VARNING! Vid placering av produkten ska strmkabeln dras
Garancija sakert om det behdvs for att undvika att oavsiktligt dra, skadas,

komma i kontakt med varmeytan eller orsaka snubbelrisk.

VARNING! S& lange kontakten sitter i uttaget &r produkten

ansluten till stromférsorjningen.

VARNING! Stang ALLTID av apparaten innan den kopplas bort

fran stromforsérjningen, rengoring, underhall eller forvaring.

¢ Anslut endast produkten till ett eluttag med den spanning och
frekvens som anges pé produktens etikett.

« Vidror inte stickkontakten/elektriska anslutningar med vata
eller fuktiga hander.

 Hall apparaten och elkontakten/anslutningarna borta fran
vatten och andra vatskor. Om produkten faller i vatten, ta
omedelbart bort strémférsorjningsanslutningarna. Anvand
inte produkten férran den har kontrollerats av en certifierad
tekniker. Underlatenhet att félja dessa instruktioner kommer
att orsaka livshotande risker.

o Anslut stromférsorjningen till ett lttatkomligt eluttag sd att

du kan koppla bort produkten omedelbart i en nédsituation.

Se till att sladden inte kommer i kontakt med vassa eller

heta foremal och hall den borta frén 6ppen eld. Dra aldrig i

natsladden for att dra ut den ur vagguttaget, dra alltid i stick-

kontakten.

Bar aldrig apparaten i sladden.

Forsok aldrig oppna apparatens hélje sjalv.

Forinte in foremal i apparatens holje.

Lamna aldrig apparaten utan uppsikt under anvandning.

Denna produkt ska anvandas av utbildad personal i restau-

rangens kok, matsalar eller barpersonal osv.

. . . « Apparaten far inte anvandas av personer med nedsatt fysisk,

E Odstranjevanje stroja sensorisk eller mental formdga eller personer som saknar

leklOP stroja iz uporabe erfarenhet och kunskap.

Ce je iz nekega razloga treba stroj izklopiti, se prepricajte, da ga « Apparaten far under inga omstandigheter anvindas av barn.

nihce ne more uporabljati: odklopite ga iz omreZja in odstranite o Forvara apparaten och dess elekiriska anslutningar utom
vse elektricne povezave. rackhall for barn

¢ Anvand aldrig tillbehor eller andra apparater an de som
medfoljer apparaten eller rekommenderas av tillverkaren.
Underlatenhet att gora detta kan utgora en sékerhetsrisk for
anvandaren och kan skada produkten. Anvand endast origi-

Vse napake, ki vplivajo na delovanje naprave in se pokazejo v
enem letu po nakupu, se popravijo z brezplacnim popravilom
ali zamenjavo, Ce je bila naprava uporabljena in vzdrZevana v
skladu z navodili in ni bila na noben nacin zlorabljena ali zlo-
rabljena. Vase zakonske pravice niso prizadete. Ce se naprava
uveljavlja v okviru garancije, navedite, kje in kdaj je bila kup-
ljena, in vkljucite dokazilo o nakupu [npr. potrdilo o prejemu).

V skladu z naso politiko stalnega razvoja izdelkov si pridrzu-
jemo pravico do spremembe specifikacij izdelka, embalaze in
dokumentacije brez predhodnega obvestila.

Zavrzenje in okolje

————— Prirazgradnji naprave izdelka ne smete odstrani-
ti z drugimi gospodinjskimi odpadki. Namesto
tega je vasa odgovornost, da odpadno opremo
odstranite tako, da jo predate dolo¢enemu zbirne-
mu mestu. NeupoStevanje tega pravila se lahko
kaznuje v skladu z veljavnimi predpisi o odstranjevanju odpad-
kov. Loceno zbiranje in recikliranje odpadne opreme v casu
odstranjevanja bo pomagalo ohraniti naravne vire in zagotoviti,
da se reciklira na nacin, ki varuje zdravije ljudi in okolje.

Za ve¢ informacij o tem, kje lahko odpadke odvrzete v reci-
kliranje, se obrnite na lokalno podjetje za zbiranje odpadkov.
Proizvajalci in uvozniki ne prevzemajo odgovornosti za recikli-
ranje, obdelavo in ekolosko odstranjevanje neposredno ali prek
javnega sistema.

| -
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naldelar och tillbehér.

e Anvand inte produkten med en extern timer eller ett fjarr-
kontrollsystem.

* Placera inte produkten pa ett varmeobjekt (bensin, elektrisk
spis, kolspis, etc.).

o Tack inte over produkten nar den ar i drift.

e Placera inga féremal ovanpd produkten.

¢ Anvand inte apparaten i narheten av 6ppen eld, explosiva eller
lattantandliga material. Anvand alltid produkten pa en hori-
sontell, stabil, ren, varmetalig och torr yta.

e Produkten ar inte lamplig for installation i ett omréde dar
vattenstréle kan anvandas.

¢ Lamna ett utrymme pa minst 20 cm runt apparaten for venti-
lation under anvandning.

¢ VARNING! Hall alla ventilationséppningar p& produkten fria
fran hinder.

Sarskilda sdkerhetsanvisningar

¢ Denna apparat ar inte avsedd f6r hushallsbruk.

¢ Anvdnd inte produkten utan belastning fér att férhindra dver-
hettning.

o FORSIKTIGHET! Stang ALLTID av maskinen och koppla bort
stromforsorjningen innan du vidror ndgra motordelar.

* VARNING! Férsok inte kringgé négon sékerhetssparr.

* Om natsladden ar skadad maste den bytas ut av tillverkaren,
dess serviceombud eller personer med motsvarande kompe-
tens for att undvika fara.

* Denna produkt ska inte anvandas for att skara fryst mat, kott
eller fisk, etc.

¢ Anvand inte produkten innan den ar korrekt monterad med
bladet, bladskyddet och mathallaren.

© VARNING! H&ll ALLTID hander, ldngt har och klader borta
fran rorl iga delar.

FORSIKTIGHETI Koppla ur fére rengdring, under-
L eller reparation!

VARNING! H3ll handerna borta fran rorliga delar
och skérblad.

FORSIKTIGHET! Hantering av tva personer kravs!

FORSIKTIGHET! Las bruksanvisningen fére anvand-
ning, rengéring eller underhall!

Avsedd anvandning

¢ Denna apparat ar avsedd att anvandas for kommersiella
tillampningar, till exempel i kok av restauranger, matsalar,
sjukhus och i kommersiella foretag som bagerier, butcheries,
etc., men inte for kontinuerlig massproduktion av livsmedel.

¢ Produkten ar endast avsedd for skivning av livsmedel, t.ex.
kétt, ost, brod osv. All annan anvandning kan leda till skador
pa produkten eller personskador.

¢ Anvandning av produkten for ndgot annat andamal ska anses
vara ett missbruk av produkten. Anvandaren ar ensam ansva-
rig for felaktig anvandning av enheten.

Installation av jordning

Denna produkt &r klassificerad som skyddsklass | och maste
anslutas till en skyddsjord. Jordning minskar risken for elek-
triska stotar genom att tillhandahéalla en utrymningskabel for
den elektriska strémmen.

Denna apparat ar utrustad med en natsladd med jordkontakt
eller elektriska anslutningar med jordkabel. Anslutningarna
maste vara korrekt installerade och jordade.

Huvuddelar av produkten

(Fig. 1 pé sidan 4 )

1. Bladvassare

Stoppplatta

Transport

P3/av-knapp [Vit (1): PA; Svart (0): AV

Skivtjocklek ratt

Produktklamma

Bladskydd

Blad

9. L&s forvagn

10. Bladskyddsbult (visas inte)

Anmarkning: Innehéllet i denna handbok géller for alla listade
artiklar om inget annat anges. Utseendet kan skilja sig fran de
illustrationer som visas.
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Kretsschema

210000, 210017, 210031, 210048, 210086, 970294
(Fig. 2 pé sidan 4)

A. Motor

. Transformator

. Kondensator

. Skyddsjordning (jordning)
Live

. Neutral

. Brytare

Rela

Indikatorlampa

. Termisk avstangning

. Mikrobrytare

X T I®ommooOw

Sprangskiss med dellista
210000, 210031, 210048, 210086, 970294
(Fig. 3 pa sidan 5)

Ar:ieli Delens namn Kvantitet
1 Inneslutare 1
2 Aktiv clapboard 1
3 Livsmedelsforsaljare 1
4 Skiva for bladskydd 1
5 Blad 1
6 Skyddsring for blad 1
7 Brickfaste 1
8 Mat och fast arm 1
9 Bussning med fast arm 1
10 Handtag med fast arm 1
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" Plastgranulat 1 52 Skarpare, dra at vredet 1
12 Motor 1 53 Aktiv mandrin for clapboard 1
13 Brikettering av motor 1 54 Gummifot 4
14 Stift med fast arm @12x185 1 55 Stift pa bladskyddsring 2
15 Bladskyddsbultar 1 56 Kottblockerande kartong 1
16 Kullager 6202 2 57 Faste for glidaxel 2
17 Bladbalteshjul P66 1 58 Litet remhjul pa motorn 1
18 Balthjulets stift 1 59 Drivenhet fér objektglas 1
19 BalteSV.330 2 60 Instéllning av remhjul 1
20 Preparatmulch 1 61 Vassare installning 1
21 Strémledning 1 62 (015 Fjaderpackning for lager 1
22 Skjutaxel 1 63 015 Fjaderpackning for lager 1
23 Vred med vag 1 oh Skivmutter med fyrkan- 1
- - tigt huvud for bladskydd

24 Fjaderpackning 1
65 Handtagsbult for fast arm 1

25 Kam 1
66 Baffelbult for fingrar 2

26 Cam osculant personal 1
- 67 Fingrars baffelmutter 2

27 Skjutreglage 1
- - 68 Fastets rattbult 1

28 Briketter for glidaxel 2
- - — 69 Odee fjadergascket 1

29 Fjader till bogseringsfastets axel 2
. — 70 Motorpaverkad bult 1

30 Axel for bogseringsfaste 1
71 Skrapning av kottshim 2

31 Kvadrataxel 1
- 72 Kottskrapans bult 2

32 Faste for bogsering 1
73 Fastbult for kondensatorfixering 1

33 M8x35Hexagonal skruv 1
74 Bricklagerkdpa A 1

34 Kullager 607 1
- N 75 Kottkortsfaste 1

35 Knopp for bogseringsfastets kapa 1
76 Bricklagerkapa B 1

36 Reld 1
77 Korsforsankt forsankt huvud Méx12 2

37 Kondensator 1
N 78 Brikettbult for glidaxel 4

38 Kondensatorhallare 1
- 79 L&sskruv for fyrhastighetsaxel 2

39 Knapp for kompostering 1
80 Justeringsbult for skjutreglage 1

40 Knappbrytare 1
81 Magnet 1

41 Moderkort 1
82 Magnetbrytare 1

42 Kéttskrapa 1
83 Aluminiumblock 1

43 Skarpa kompost 1
84 Mikrobrytare 1

44 Véssare bas for underenhet 1
85 L3s i rostfritt stal 1

45 Véssare bas for monterad 1
E - - 86 Begransat block 1

46 Knapp for slipmaskin 2
— 87 Stang i rostfritt stal 1

47 Finslipskiva 045 1
T 88 Stallskruv for brickfaste 1

48 Ra slipskiva @45 1
- 89 Oljetatning 1

49 Gnugga stenens stift 2

50 Varen 2

51 Stift pa slipfaste 1
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(Fig. 4 pé sidan 5) 139 Skjutaxel for bogseringsfaste 1
Artikel- Delens namn Kvantitet - e :
nr. 141 Faste for bogsering 1
101 Inneslutare 1 142 Knapp for bogseringsfaste 1
102 Aktiv clapboard 1 143 Skarpa kompost 1
103 Livsmedelsférsaljare 1 144 Knapp 2
104 Skyddande bladskiva 1 145 Finslipskiva @ 45 1
105 blad 1 146 Stift for borrrengdringshjul 2
106 Skyddsring for blad 1 147 Fjader for borrrengéringshjul 2
107 Brickfaste 1 148 Ra slipskiva @ 45 2
108 Livsmedel med fast arm 1 149 Skarpare, dra at vredet 1
109 Bussning med fast arm 1 150 Stodbas for yttre ring 1
110 Handtag 1 151 0 4751 Hjul 1
m Plastgranulat 1 152 Gnugga stenens stift 1
112 Motor 1 153 Véssare bas for underenhet 1
113 Brikettering av motor 1 154 stift pa bladguadingringen 2
114 Stromledning 1 155 Stift till matbricka 1
15 Bladskyddsbultar ! igf/i Kottblockerande kartong 1
116 Kullager6204 2
7 Balteshiul ! 157 Faste pa glidaxel 1
18 Balihjulets stift 1 158 Litet remhjul p& motorn 1
I Blte SY400 ) 159 Slidoverforingshjul 1
120 Stédjande bas : 160 Handtag till bogseringsfaste 1
121 Kabelmantel 1 1 Skjutaxelé08 1
12 Mearscraper | 162 Installning av remhjul 1
23 Knapp for kompostering 1 163 Vassare installning 1
™ Knappbrytare ] 164 (20 Fjaderpackning for lager 1
125 Kondensator | 165 @ 47 Fjaderpackning for hal 1
126 Kondensatorh3llare 1 166 t?g"(vml\jttsrforpi?afdygt;gd !
127 Skruv av orienterad personal 1 167 Handtagsbult for fast arm 1
128 Vred med vig ! 168 Baffelbult for fingrar 2
129 Fjaderpackning ! 169 Fingrars baffelmutter 2
130 Karn 300 ! 170 Fastets rattbult 1
131 Moderkort ! 17 Féstets rattmutter 1
132 Oskulantstift for kam 1 172 Fastets nedre bult i
133 Skjutaxel ! 173 Lésskruv for fyrhastighetsaxel 2
134 Skjutreglage ! 174 Brikettbult for glidaxel 4
135 Gummifot 4 175 Skjutaxelbult 1
136 Skjutaxelbriquetting 2 176 @ 12 Under fiaderpackning 1
137 Rels ! 177 Skrapning av kéttshim 2
138 Skjutaxelns fjader 2 178 Kottskrapans bult 1
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179 Bultrumlagershim 2
180 Bultrum lagerbult 2
181 Las i rostfritt stal 1
182 Magnet 1
183 Magnetbrytare 1
184 Begransat block 1
185 Mikrobrytare 1
186 Bricklagerkdpa A 1
187 Bricklagerkapa B 1
188 Bultrumlagershim 1
189 Oljetdtning 1
190 Stang i rostfritt stal 1
191 Stallskruv for brickfaste 1

Forsiktighetsatgarder

e Produkten far endast hanteras av hogkvalificerade personer
som féljer de sakerhetsatgarder som beskrivs i denna hand-
bok.

* Vid personalrotation ska utbildning tillhandah&llas i forvag.

 Produkten &r utrustad med sakerhetsanordningar vid farliga
punkter. Det rekommenderas dock att inte vidrora bladet och
rorliga komponenter.

e Innan underhdll pabérjas ska stromforsorjningen kopplas
bort.

* Beddm noggrant kvarvarande risker nar skyddsanordningar
tas bort for rengéring och underhall.

 Rengéring och underhdll kraver stor koncentration.

e Det &r absolut nodvandigt att regelbundet kontrollera
natsladden. En sliten eller skadad sladd kan utsatta anvan-
darna for stor risk for elektriska stotar.

¢ Om enheten uppvisar awikelser ska du inte anvanda den eller
forsoka reparera den: kontakta leverantoren.

 Anvand inte apparaten for frysta produkter, kétt, fisk med ben
eller andra produkter &n livsmedel.

¢ Nar du hanterar en liten del kott ska du inte anvénda pro-
dukten utan att anvanda kéttmataren.

« Std inte i ett farligt lage, bladet kan orsaka skador.

o Tillverkaren och/eller saljaren &r inte ansvariga i foljande fall:
- om produkten har hanterats av obehdrig personal,

- om vissa delar har bytts ut mot icke-originalreservdelar,
- om instruktionerna i denna handbok inte foljs exakt;
- om kniven inte har rengjorts och oljats med ratt produkter.

Sakerhetssystem installerat

Mekaniskt sakerhetssystem

Produktens mekaniska sakerhetssystem som beskrivs i den-
na handbok éverensstammer med 2006/42 EG-direktiv och EN
1974-foreskrifter. Sakerhetssystemet omfattar:

e bladskydd

e ring

e bladskydd

e kéttmatare

 kottmatarvred med ringmutter och distans

e handskydd pa matbrickan

® -

Elektriskt sakerhetssystem

Produkten ar utrustad med:

 en mikrobrytare som stoppar produkten om dragstangen for
bladskyddet tas bort; mikrobrytaren forhindrar att produkten
startas om om skyddet inte har stallts in i avstdngningslaget.

o ett reld i kontrollboxen som kraver omstart av produkten nar
ett stromavbrott intraffar.

Aven om CE-versionen av produkten &r forsedd med elektriska
och mekaniska skydd (nar produkten &r i drift och for under-
hall och rengéring] finns det fortfarande RESIDUELLA RISKER
som inte kan elimineras helt. Dessa risker specificeras i denna
handbok under "VARNING! / FARA! / FORSIKTIGHET!" . Bladet
och andra delar av maskinen kan orsaka skarsar och skador.

Forberedelse fore anvandning

o Ta bort alla skyddsférpackningar och omslag.

* Kontrollera att apparaten ar i gott skick och med alla tillbe-
hor. Vid ofullstandig eller skadad leverans, kontakta leveran-
toren omedelbart. Anvand i sa fall inte enheten.

¢ Rengor tillbehdren och produkten fére anvandning (se ==>
Rengéring och underhall).

o Se till att produkten ar helt torr.

* Placera produkten pé en horisontell, stabil och varmebestan-
dig yta som ar saker mot vattenstank.

* Behall forpackningen om du tanker forvara din produkt i
framtiden.

* Behall anvandarhandboken for framtida referens.

OBS! P4 grund av rester fran tillverkningen kan produkten avge

en latt lukt under de forsta anvandningarna. Detta ar normalt

och indikerar inte ndgon defekt eller fara. Se till att produkten
ar val ventilerad.

Installation eller montering och demontering
Monteringen eller demonteringen av produkten utfors med
produkten stoppad och frankopplad frén strémforsérjningen.
OBS! Alla installations-, underhalls- och reparationsarbeten
far endast utféras av en kvalificerad och auktoriserad tekniker.

Skirpa (fig. 5 pa sidan 6)

1. Fast slipmodulen s& att bladet inte rér sig mellan hjulen.

2. Fast slipenheten pd maskinen genom att dra at hallaren.
Kontrollera att slipenheten ar ordentligt sakrad innan ma-
skinen anvands.

0BS! Skarpningsanordningen &r utrustad med en sakerhets-

brytare. Om slipapparaten inte ar korrekt ansluten kommer

du inte att kunna anvanda apparaten.

Handskydd (Fig. 6 pa sidan 6)

1. Placera bada skruvarna i vagnen.

2. Satt fast handskyddet.

3. Placera de tva brickorna dver de vita bultarna.

4. Skruva pa de tva kupolmuttrarna.

0BS! Vi rekommenderar att du inte anvdnder apparaten om
handskyddet inte sitter fast enligt anvisningarna! Det har ar
sdkerhetsfunktioner som forhindrar eventuella skador. Om
du inte faster dessa funktioner finns det risk for skador.



Bruksanvisning

Produkten maste installeras pd ett arbetsbord som &r amp-

ligt for dess totala matt som visas i “Tekniska specifikationer”.

Darf6r maste den vara tillrackligt stor, val awagd, torr, slat, re-

sistent, stabil och placerad pa en héjd av 80 cm fran marken.

Dessutom maste maskinen installeras i ett rum med en maxi-

mal luftfuktighet pa 75 % vid en temperatur mellan 5 °C och 35

°C, dvs. i miljon som inte bidrar till att produkten gér sénder.

VIKTIGT! Alla delar(kdttmatare, handskydd, kniwassare) maste

installeras, monteras och sékras fore anvandning.

¢ Placera produkten s att strémbrytaren &r vand mot anvan-
daren.

* Om knivslipen inte har installerats, gor sa har:

- Placera bladslipen i dess stod sd att bladet inte stracker sig
mellan vaxlarna.

- Dra &t sakerhetsskruven pd knivslipen.

- Observera! Produkten &r utrustad med en sakerhetsbrytare
och stangs av automatiskt om slipapparaten tas bort)

o Tryck in kontakten i vagguttaget.

o Vrid ratten med den graderade skalan till dnskad snittjocklek.

« 513 PA produkten genom att trycka pa knappen VIT (1) p& PA/
AV-knappen.

e Placera livsmedelsprodukten pa vagnen och justera klam-
man for att halla produkten stadigt pa plats. Se till att pro-
dukten ar placerad mot stoppplattan.

o Nar produkten har skurits, stang AV produkten genom att
trycka p& knappen "SVART (0)" p& PA/AV-knappen.

 Vrid tillbaka tjockleksratten till "0".

Sa har laser du skiraren

(Fig 7 p4 sidan 6)

1. Vrid vredet moturs.

2. Fortsatt att vrida vredet tills det lossnar helt.

3. Flytta vagnen till ratt position, skdraren (&ses automatiskt.

Sa har laser du upp skivaren

(Fig. 8 p& sidan 6)

Vrid vredet medurs for att ldsa upp skéraren. Knoppen ska vri-
das helt for att dra &t vagnen.

Lastning och skivning av livsmedel

VARNING! Produkter som ska skdras maste endast laddas pa

matbrickan nar tjockleksvredet ar instillt pd liget "0". Var

uppmérksam pa bladet och de vassa kanterna.

Proceduren ar som féljer:

 nar produkten har laddats pd matbrickan och placerats mot
plattan, stoppa den med armen forsedd med grippunkter;

« justera tjockleksratten for att erhalla 6nskad skartjocklek;

o For att undvika olyckor maste operatéren vanda sig mot ma-
skinen och anta ratt position: placera ringhanden pa kott-
mataren och sedan den vanstra bredvid deflektorn (ror inte
bladet).Kroppen méste vara vinkelrat mot arbetsytan (se Fig.
9 pa sidan 7).

VARNING! Var uppmarksam: ingen del av kroppen ska komma

i kontakt med bladet (se Fig. 10 pa sidan 7);

o tryck pd paslagningsknappen “I";

e Tryck smidigt vagnen (matbricka + kottmatare + skaft) mot
bladet utan att utéva tryck pa livsmedel med kdttmataren ef-
tersom de har sin egen tyngdkraft som utdvar tryck pa tjock-
leksmataren. Bladet skar latt av matvaror och produkten leds
av deflektorn pa uppsamlingsplattan (se Fig. 11 pa sidan 7);

* Anvand inte produkten utan livsmedel.

e nar matvarorna har skurits, stall in tjockleksvredet i laget 0"
och stang AV produkten genom att trycka pa knappen “0” pa
PA/AV-knappen;

e skarpenera om bladet s& snart snitten visar en grov eller
fransig yta och skarningen blir svar (se ==> "Skyssning av
bladet” under "Anvandarinstruktioner”).

Skarpa bladet

VARNING! Innan du fortsatter med knivslipning ska du vara

uppmarksam pd RESIDUELLA RISKER (se ==> Séakerhetssys-

tem installerat) som hanvisar till risken for skada om instruk-
tionerna nedan inte fdljs.

Bladet maste slipas regelbundet och s snart det blir trubbigt.

De detaljerade instruktionerna nedan ska foljas:

e koppla bort strémfdrsorjningen;

e placera tjockleksratten som justerar tjockleksplattan i ldget
0%;

* Rengdr bladet noggrant med alkohol for att avldgsna fett;

o Skruva loss sliparens lasknapp (10, fig.12 pa sidan 7), lyft (a)
slipmaskinen (1, fig.12 pa sidan 7) upp till [&slaget och vrid
den 180°.

L&t den sedan flyttas till slutet s att bladet placeras mellan
de tva sliparna. Las vredet;

« Sl pa skivaren genom att trycka pa knappen “I" [PA);

* Tryck pa den lilla knappen (13, fig.11 pa sidan 7), lat bladet
rotera mot slipmaskinen i 30/40 sek. for att skapa en vass
fras pd bladkanten;

* Tryck samtidigt pd knapparna i 3/4 sekunder (11 och 12, fig.14
pé sidan 7) och L&t dem sedan sitta kvar samtidigt;

e Virekommenderar att sliparna rengérs i slutet av slipningen
[se ==> Rengdring av slipapparaten).

o Nar skarpningen &r klar atergar snittet till sin ursprungliga
installning med omvand procedur.

« Efter slipning ska bladet rengéras (se ==> Rengéring av blad,
bladskydd och ring)

OBSERVERA: Forlang inte borrningens funktion langre an 3/4

sek. for att forhindra farlig vridning av bladets skarkant.

Bladet ska bytas ut nar det inte kan slipas ytterligare eller

nar mellanrummet mellan kanten pa bladet och bladskyddet

overstiger 6 mm.

Rengoring och underhall

* OBSERVERA! Koppla alltid bort produkten fran strémfér-
sorjningen och &t den svalna fore forvaring, rengéring och
underhall.

e Anvand inte vattenstrale eller dngtvatt for rengéring och tryck
inte apparaten under vattnet eftersom delarna blir vata och
elektriska stotar kan uppsta.

» Om produkten inte halls ren kan detta paverka produktens
livslangd negativt och leda till en farlig situation.

o Livsmedelsrester ska rengdras regelbundet och tas bort fran
produkten. Om produkten inte rengdrs ordentligt minskar
den livslangden och kan leda till ett farligt tillstdnd under
anvandning.

o FARA FOR PERSONSKADA! Var forsiktig vid hantering av vas-
sa skarblad under rengdring.

» VARNING! Var uppmérksam p& kvarvarande risker pé grund
av skarning och/eller vassa kanter. Anvand skyddshandskar
(medféljer ej).
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Rengoring

* Rengor den kylda utvandiga ytan med en trasa eller svamp
som fuktats ndgot med en mild tvallgsning.

e Av hygienskal ska produkten rengdras fore och efter anvand-
ning.

 Undvik att vatten kommer i kontakt med de elektriska kom-
ponenterna.

¢ Sank aldrig ned apparaten i vatten eller andra vatskor.

¢ Anvand aldrig aggressiva rengdringsmedel, slipande svam-
par eller rengéringsmedel som innehaller klor. Anvand inte
stalull, metallredskap eller vassa eller spetsiga foremal for
rengdring. Anvand inte bensin eller [dsningsmedel!

¢ Rengdring av apparaten maste utféras minst en géng om da-
gen eller oftare, om det behdvs.

¢ Rengdringen maste vara extremt exakt for de delar av pro-
dukten som &r direkt eller indirekt i kontakt med livsmedel.

e Placera tjockleksratten som justerar tjockleksplattan i ldget
0.

Rengdring av matbricka

(Fig. 15 pa sidan 8)

Vagnen (matbricka + arm + stam) &r att att ta bort:

e stalla in tjockleksratten i laget 0" (5);

e stalla in vagnen (13) i slutet av dess korning (a) nara kon-
trollerna;

e skruva loss skruven (14, skjut vagnen uppat (b);

« efter att ha tagit bort vagnen ar det mojligt att rengdra mat-
brickan noggrant med varmt vatten och neutralt rengérings-
medel [pH 7).

Rengoring av blad, bladskydd och ring

Ta bort bladskyddet genom att skruva loss stiftet p& produktens

baksida (fig. 16 pa sidan 8).

VARNING! Bladets rengéring méste utféras med en vat trasa

och skyddshandskar (medféljer ej).

For att rengora bladets motsatta yta ar det nodvandigt att ta

bort bladet.

Bladet ska demonteras enligt féljande (se Fig.17 pa sidan 8):

¢ demontera bladskyddet;

e ta bort slipmaskinen (a) och flytta ut bladet ur bladringskyd-
det genom att vrida pa tjockleksratten;

e lossa de 3eller 4 skruvarna (15) [enligt modellen] som fixerar
bladet;

e Ta ut bladet direkt.

VARNING! Var uppmérksam pa kvarvarande risker pa grund

av skarning och/eller vassa kanter. Anvand skyddshandskar

(medfdljer ej).

Bladskyddet maste rengéras med varmt vatten och neutralt

rengoringsmedel.

Rengdring av slipmaskin

* Rengoringen av slipmaskinen utférs genom att gnugga slip-
markena med en borste. Mullvadarna maste placeras i sa-
kerhetslage vilket innebar att de maste vandas mot sidan
motsatt bladet.

Rengoring av deflektor

* Skruva bort deflektorn genom att skruva loss de tva skruvar-
na (16) pa deflektorn (se Fig.18 pa sidan 8).

¢ Rengor deflektorn med varmt vatten och neutralt rengdrings-
medel.
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Underhall

* Kontrollera att produkten fungerar regelbundet for att férhin-
dra allvarliga olyckor.

* Om du ser att produkten inte fungerar korrekt eller att det
finns ett problem, sluta anvanda den, sténg av den och kon-
takta leverantéren.

o Allt underhall, installation och reparationsarbete maste ut-
foras av specialiserade och auktoriserade tekniker eller re-
kommenderas av tillverkaren.

o Placera tjockleksratten som justerar tjockleksplattan i laget
0.

 Kontakta tillverkaren eller dess serviceombud fér eventuella
ersattningar.

Balte
Baltet ska inte justeras. Den maste bytas ut efter 3 eller 4 ar.

Fotter
Fotterna kan férsamras och forlora elasticitet, vilket minskar
produktens stabilitet. | detta fall maste de bytas ut.

Natsladd
Kontrollera regelbundet natsladden for eventuella symtom pa
utsliten. | detta fall méste den bytas ut.

Blad
Kontrollera att bladet inte férlorar mer an 10 mm av sin ur-
sprungliga diameter. | detta fall maste den bytas ut.

Skarpa - malning av mol

Kontrollera att malningsmarkena behaller sin slipande egen-
skap under slipning. Om inte, maste den bytas ut for att forhin-
dra skador pa bladet.

Smdrjning av glidskenor

D& och dé hall ndgra oljedroppar pa den runda glidguiden langs
vilken vagnen ror sig fram och tillbaka. Denna &tgard kan utfo-
ras genom 6ppningen (OIL) bredvid tjockleksratten.

Etikett pa PA/AV-brytaren
Om etiketterna pa PA/AV-brytaren har skadats maste de bytas
ut.

Transport och forvaring

e Se alltid till att produkten har kopplats bort fran stromfor-
sérjningen och svalnat helt fére forvaring.

e Forvara produkten pa en sval, ren och torr plats.

o Placera aldrig tunga féremal pa produkten eftersom det kan
skada den.

o Flytta inte produkten nar den ar i drift. Koppla bort produkten
fran stromforsorjningen nar den flyttas och hall den langst
ner.

o Sarskild forsiktighet méste iakttas vid forflyttning eller trans-
port av maskinen pa grund av dess tunga vikt. Med minst 2
personer eller med en vagn. Flytta maskinen &ngsamt, for-
siktigt och luta aldrig mer an 45°.



Felsokning

Om produkten inte fungerar korrekt, kontrollera nedanstaende
tabell for l6sningen. Om du fortfarande inte kan l6sa problemet,
kontakta leverantoren/tjansteleverantoren.

Problem Majlig orsak Majlig losning

Apparaten Blunt blad Skarpa blad

§_kar|tnte Smutsig Rengdr produkten

Jamn produkt

Produkten Overhettad L&t maskinen svalna

slutar skara | motor under en langre tid. Mo-
torns sakerhetstermostat
aterstalls automatiskt.

Transporten | Smutsigt Rengdr glidskenan och

glider inte skjutreglage smorj med vaselin

Lite mat fast- | Stdng av produkten och kopp-
nar pa bladet. | la ur den. L&t det komma till

ett fullstandigt stopp. Ta bort
eventuella blockeringar. Torka
av bladet med en fuktig trasa.

Bladet v-béltet slitet | Kontakta leverantdren.

stannar nar | eller smutsigt

produkten

skars

Garanti

Alla defekter som paverkar produktens funktion och som visar
sig inom ett ar efter kdpet repareras genom gratis reparation
eller utbyte, forutsatt att produkten har anvants och underhal-
lits i enlighet med instruktionerna och inte har missbrukats
eller missbrukats p& nagot satt. Dina lagstadgade réattigheter
paverkas inte. Om produkten omfattas av garantin, ange var
och nar den képtes och inkludera inkdpsbevis (t.ex. kvitto).

I enlighet med var policy for kontinuerlig produktutveckling for-
behdller vi oss ratten att &ndra produkt-, forpacknings- och do-
kumentationsspecifikationerna utan féregdende meddelande.

Kassering och miljo

———— Vid aweckling av produkten far den inte kasseras
tillsammans med annat hushallsavfall. Istéllet ar
det ditt ansvar att kassera din avfallsutrustning
genom att ldmna 6ver den till en utsedd uppsam-
lingsplats. Underldtenhet att folja denna regel
kan bestraffas i enlighet med tillampliga bestammelser om
avfallshantering. Separat insamling och &tervinning av din av-
fallsutrustning vid tidpunkten fér kassering hjalper till att beva-
ra naturresurser och sékerstélla att den atervinns pa ett satt
som skyddar manniskors halsa och miljon.

For mer information om var du kan (amna ditt avfall for &tervin-
ning, kontakta ditt lokala avfallsinsamlingsforetag. Tillverkarna
och importérerna tar inget ansvar for &tervinning, behandling
och ekologiskt bortskaffande, varken direkt eller genom ett
offentligt system.
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Kassering av maskinen

Satta maskinen ur drift

Om det av ndgon anledning &r nodvandigt att satta maskinen
ur drift, se till att ingen kan anvinda den: koppla bort den fran
elnatet och eliminera eventuella elektriska anslutningar.

BbJITAPCKHU

YBaxkaeMu KnueHTH,

Bnaropapum Bu, ye 3akynuxte To3u ypen HENDI. MpoyeTeTe
BHUMATENIHO TOBA PbKOBOACTBO 33 NOTpebuTens, Kato 06bpHe-
Te ocobeHo BHUMaHMe Ha NpaBKnara 3a 6esonacHocT, onucaxm
no-foNy, Npean Aa MHCTanupate W U3nonspate TO3W ypep 3a
MbPBU MbT.

MHcTpyKumum 3a 6esonacHocT
* 13non3Baiite ypefa camo no npefHasHayexue, 3a KoeTo e
npeAHa3HayeH, KakTo e OnucaHo B TOBa PbKOBOACTBO.
* [1pon3BOANTENSAT HE HOCK OTFOBOPHOCT 3 LUETH, MPUYNHEHM
0T HenpaBwiHa paboTa 1 HenpasuiHa ynoTpeba.

. A OMACHOCT! PUCK OT TOKOB YAAP! He ce onuTgaiite
[a peMoHTHpaTe ypeda camu. He notansiite enexrpu-

4eckuTe 4acTv Ha ypesa BbB BOAA UAN Apyri TeyHocTu. Hiko-

ra He ApbXTe ypeda nof Tevalla Boga.

HUKOTA HE W3MON3BAWTE NMOBPELEH YPEL! Mposeps-

BaliTe peflOBHO eNeKTpuYeckuTe BPb3KM W kabena 3a nospe-

au. Korato e noBpefeH, U3knio4eTe ypeaa oT eNekTpo3axpaH-

BaHeTo. Beuukn pemMoHTH Tpsibea Aa ce M3BbpLIBaT camo oT

HO0CTaBYMK Wau KBanuduumpaHo nuue, 3a fa ce wnsberte

0MacHOCT AW HapaHsiBaHe.

MPEAYNPEXAEHWUE! KoraTo nosuunoHupate ypefa, npoka-

paiiTe 3axpaHBaluus kaben bezonacHo, ako e HeobxoaMMo, 3a

na n3berHeTe HEBONMHO AbpnaHe, NOBPeAa, KOHTAKT C Harpe-

BaTeNHaTa NOBbPXHOCT WM ONACHOCT OT NpernbaHe.

MPEAYNPEXAEHUE! [lokaTo WwencentT e B rHe340T0, ypeabT

e CBbP3aH KbM 3axpaHBaHeTo.

MPEAYNPEXAEHUE! BVHATW usknioysaiite ypefa, npeau

[1a ro U3KJoUNTe 0T 3aXPaHBAHETO, MOYMCTBAHETO, MOALPbLX-

KaTa UM CbXpaHeHeTo.

CebpeTe ypefia KbM eN1eKTPUYECKM KOHTAKT Camo C Hanpesxe-

HWETO 1 YecToTaTa, NOCOYEHN Ha eTUKETa Ha ypesa.

He pokocBaiiTe wencena/enekTpuyecknre Bpb3kn C MOKPH

VAW BNAXHN pblie.

[pbXTe ypeaa v enektpuyeckuTe Lencenn/spb3skn ganey ot

BOAA M APYri Te4HOCTU. AKO ypefbT NnonajHe BbB BOAa, He3a-

baBHO 13BageTe BPb3KUTE Ha 3axpaHsaHeTo. He n3nonssaii-

Te ypefa, L0KaTo He bbe NpoBepeH 0T cepTUdULMPaH TEXHUK.

Hecna3saHeTo Ha Te3u MHCTPYKLMK Le foBefe [0 KMBOTO3a-

CTpallaBalyy puckose.

CebpeTe 3axpaHBaHeTO KbM JIECHO [LOCTLIEH eeKTPUYECKU

KOHTaKT, Taka 4e Aa MoxeTe fa U3knyuTe ypeda HesabasHo

B C/lyyalt Ha CMeLwHoCT.

YBepeTe ce, Ye kabenbT He BNN3a B KOHTAKT C OCTPU WM rope-

WM NPEAMETH 1 F0 APBXTE faney oT OTKPWT orbH. Hikora He

Ibpraiite 3axpaHBaluus kaben, 3a Aa ro W3KOYNATE OT KOH-

TakTa, @ BUHaru Abpnalite Wencena BMeCTo T0Ba.

Hukora He HoceTe ypesa 3a kabena my.

Hyikora He ce onuTBaliTe fa 0TBapsiTe KOpMyca Ha ypeaa camu.

He BrapBaiiTe npeameTyt B Kopryca Ha ypeaa.

Huikora He ocTaBsiiTe ypena 6e3 Haf3op no BpeMe Ha yno-

Tpeba.

To3n ypep, TpsibBa Aa ce ynpaBsiBa 0T 0by4eH NepcoHan B Kyx-

HsiTa Ha pecTopaHTa, cTof0BeTe nin bapa u ap.

To3n ypep He Tpsibsa Aa ce M3Moa3Ba OT NLA C HaMaseHn

PU3NYECKM, CETUBHI UK YMCTBEHM BB3MOXHOCTU UAK UL,

KOWTO HSAMAT OMWUT W NO3HaHNS.

e To3u ypea npu HKKakBK obcTosTencTsa He Tpabea fAa ce m3-
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non3sa oT feua.

¢ CbxpaHsBaliTe ypefa W HEroBUTE eNeKTPUYECKM BPpb3KW Ha
MSICTO, HEAOCTBMHO 3a Aelia.

e Hykora He W3non3BaiiTe akcecoapy Wau LOMbIHUTENHM yC-
TPOWCTBA, PasfnyHK OT LOCTaBEHUTE C ypeda Unu Npenopb-
4aHM OT npow3soguTens. HecnassaHeTo Ha ToBa MOXe [a
npefcTaBAsBa puck 3a besonacHocTTa Ha notpebutens u aa
noBpeAu ypeaa. M3non3salite caMo opuUrvHaNHN 4acTu v ak-
cecoapu.

¢ He paboTeTe ¢ T0311 ypef Ype3 BbHLIEH TaiiMep Wau cuctema
33 AWCTAHLMOHHO ynpaBneHue.

* He noctasdiite ypefia Bbpxy Harpesatener npeamer (6eH3nH,
£N1EKTPUYECTBO, NeyKa C BbreH 1 Ap.).

¢ He nokpusaiite ypesa npu pabota.

* He nocrasaiiTe NnpeAMeTV BbPXY ypeaa.

¢ He n3non3gaiite ypeaa B 6AM30CT 40 OTKPUT MAaMbK, eKCro-
31BHU AW 3ananMn MaTepnanit. Bunaru pabotete ¢ ypepa
Ha XOpWM3OHTasNHa, cTabuiHa, YncTa, TOMNoyCToNYMBa U Cyxa
NOBBPXHOCT.

* YpelbT He e NoAXOAsLL, 33 MOHTaX B 30Ha, KbeTo MOXe Aa ce
13M0N3Ba BOAHA CTPyS.

¢ OcTaBeTe NPOCTPaHCTBO OT Hal-Manko 20 cM okono ypesa 3a
BeHTWNaLyMs Mo BpeMe Ha ynotpeba.

o MIPEAYNPEXIAEHWUE! MazeTe BcUYKM BEHTUNALMOHHK 0TBO-
pyv Ha ypesa oT NpensTcTBus.

CneuuanHu MHCTpyKUum 3a 6e3onacHocT

 To3u ypep He e NpefHasHayeH 3a joMallHa ynoTpeba.

 He pabotete c ypesa be3 Tosap, 3a Aa NpefoTBpaTHTe Nperps-
BaHe.

¢ BHUMAHUE! B/HATY n3kniouBaiiTe MalumHaTa v U3Knioy-
BaliTe efleKTpo3axpaHBaHeTo, Npean fa LOKOCBaTe ABMXELLM-
Te ce YacTu.

o IPEAYNPEXXAEHWUE! He ce onuTaaliTe aa npeckoyute Kosato
11 [ia e 3aluuTHa Bnoknposka.

* Ako 3axpaHBaluaT kaben e nospefeH, Toit Tpsibea na bvae
3aMeHeH 0T MPOW3BOANUTENS, HEroBWsl CEpPBM3EH areHT Wiu
auLa ¢ nofobHa kBanndykaLums, 3a aa ce usberHe onacHocT.

e To3n ypea He TpsibBa Aa ce M3NoN3Ba 3a psidaHe Ha 3aMpaseHa
XpaHa, Meco 1nan puba n ap.

e He u3nonsgalite ypega, npeau Aa e npaBuiHO CrnobeH ¢
0CTpMETO, NpeanasuTens Ha 0CTPMETO W AbpXKaya 3a XpaHa.

o MPEAYNPEXAEHUE! BVHATU ppbxTe pbleTe, gbarata
KoCa v ipexnTe fasney oT ABMXELLUTE Ce YacTu.

BHMUMAHWE! Vi3knioyeTe oT KoHTakTa npegu no-

uncTBaHe, NOAAPLXKKA UK PEMOHT!

MPEOYNPEXIEHUE! [IpbxTe pbuete cu faney ot
ABVXELLM Ce YacTU 1 pexeLLy ocTpueTa.

BHUMAHWE! M3uckea ce pabota ¢ gBama aywu!

BHUMAHME! [MpoueTeTe pbKoBOACTBOTO C UHCTPYK-
v npeau paboTa, noyncTBaHe UM noaapbxkal
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MpepHasHaueHune

* To3un ypen e npefHa3HayeH 3a TbProBCKW NMPUNOXEHWA, Ha-
FIpVIMep B KYXHW Ha pecmpaHTm, cTonose, 60ﬂHMLLM nB pr*
FOBCKW NpefnpuaTna KaTo nekapHu, Mecapu 1 ap., Ho He 1 3a
HEI'IpeKbCHaTO MacoBO HpOMBBO,ﬂCTBO Ha xpaHa.
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* YpefsT e npedHasHayeH caMo 3a Haps3BaHe Ha XpaHUTENHU
NPOAYKTH, Hanp. Meco, cupeHe, X136 1 ap. Beska gpyra yno-
Tpeba Moxe fa AoBefe [0 MOBpeda Ha ypeda Wau Ao Hapa-
HsiBaHe.

* PaboTaTa c ypesa 3a BCAkakBu Apyryv LV ce cunTa 3a 3710-
ynotpeba c ycTpoiictsoTo. MMoTpebutenst Hocu usnata oTro-
BOPHOCT 3a HempaBWHaTa ynoTpeba Ha yCTPOMCTBOTO.

3a3eMsaBalLa MHCTanauus

To3w ypep e knacuduuypaH kato 3awmTeH knac | v Tpabsa fa
6'b,lle CBbp3aH KbM 3alLMTHO 3a3eMaBaHe. 3a3eMaBaHeTo HaMa-
N1f1Ba pUCKa 0T TOKOB YAap, KaTo 0CUrypsisa N3XOAEH NpOBOAHMK
3a eNleKTpuyeckns ToK.

To3n ypep e cHabieH cbc 3axpaHBaly kaben cbc 3a3emsaBaly
Lencen nnn enekTpuyeckn Bpb3ku CbC 3a3eMaBalll NpoBOAHUK.
Bpb3kute TpsibBa fa 6bAaT NPpaBUAHO MOHTVPAHW 11 3a3eMeHN.

OCHOBHM 4YacTyu Ha npoaykTa

(®wur. 1 Ha cTpaHmuua 4 )

1. OtounTen Ha ocTpue

2. Cron nnova

3. [lpeso3

4. Tpeskniousaten 3a BkouBaHe/uskmiousare [Bano (1)
BKJ1.; uepHo (0): U3KI]

[lebenuna Ha cpesa

Knamna 3a npogykTa

lMpennasnten Ha ocTpueTo

Octpue

9. BaksiouBaHe Ha Hocaya

10. BonT Ha npeanasutens Ha Hoxa (He ce nokassa)

3abenexka: CbbpxaHNeTo Ha ToBa PbKOBOACTBO Ce 0THACH 3a

BCWYKM 13DPOEHN eeMeHTI, 0CBEH ako He e MOCOYeHO ApYro.

BbHWHMAT BUA MOXe [a ce pasnnyasa oT nokasaHute umioc-

TpaLuMm.

® = oo

CxeMa Ha BepuraTa

210000, 210017, 210031, 210048, 210086, 970294
(®wur. 2 Ha cTpaHmua 4)

A. Motop

. TpaHcdopmaTtop

. KongeHzatop

. 3awwuTHO 3a3eMsiBaHe (3a3emaBaHe
XKugo

. Heytpanto

. Mpesknioysaten

Pene

/HaukaTopHa namna

. TepMnyHO u3KsiouBaHe

. Muikpoksioy

X T IOommooOw

EKCI'IJ'IO3V|paHa Anarpama CbC CMUCHK € HacTH
210000, 210031, 210048, 210086, 970294
(®wur. 3 Ha cTpanmua 5)

Yact No Vwme Ha yacT Konu-
4ecTBo

1 MpunoxHmk 1

2 AktuseH knanbopg 1

3 XpaHuTesneH cnacutes 1




4 [lnck 3a 3awmTa Ha ocTpueTo 4b OcHoBa Ha NOAMOHTaX Ha 0CTpUIIKa 1
5 Octpue 45 OcHoBa Ha 3aTouBaHe Ha crnobeu 1
6 lpbCTeH 3a 3alKTa Ha ocTpreTo 4o ByToH 3a octpunka 2
7 Ckoba Ha Tabna 47 Ouro wandosalo koneno P45 1
8 XpaHa 1 dukcmparo pamo 48 CypoBo WwnndosbYHO koneno P45 1
9 Xpynka ¢ dukcnpaHo pamo 49 LLngT oT kambk 3a TpueHe 2
10 [llpbxKka ¢ pukcmpaHo pamo 50 Mponetta 2
11 lnacTmacosu rpaHynm 51 LT Ha ckobaTa Ha ocTpuTens 1
12 Motop 52 Kniou 3a 3aTsiraHe Ha ocTpuskaTa 1
13 MoTopeH bpukeT 53 AKTVBEH MaHLpUN Ha Knenbops 1
14 LLngT ¢ pukcnparo pamo B12x185 54 [ymeHo kpaye 4
15 BonTose Ha npefnasutens Ha Hoxa 55 LNt Ha npeanasHus npbe- 2
TEH Ha 0CTpUETO

16 CaymeH narep 6202

) Brokupatla gbcka 3a Meco 1
17 PeMbyHO Koneno Ha Hoxa (66

57 Ckoba Ha nnb3rallata ce oc 2
18 LLndT Ha neHToBOTO KONENO

58 Manko pembuUHO Koneso Ha ABuratens 1
19 PembkSV.330

59 LLodbop Ha NpeaMeTHO CTbKNO 1
20 Mb3rawy ce myny

60 HacTpoliika Ha konenoto Ha pembka 1
21 3axpaHBaLla MHuS

61 Hactpolika Ha ocTpunkata 1
22 [nb3rauy ce MocT

62 015 Tpy>XnHHO ynaBTHEHWe 33 narep 1
23 Konue ¢ Be3na

63 015 Mpy>XnHHO ynBTHEHe 3a narep 1
24 [pyXu1HHO ynbTHEHNe

o OrpaHnuuTenHa A1ckoBa raii- 1
25 Kamnyc Ka C KBajpaTHa rnasa
26 Mepcoran Ha Cam osculant 65 BonT Ha apbxKaTa ¢ dukcrpaHo pamo 1
27 Mnb3ray 66 BonT 3a nperpaga 3a npbcTy 2
28 BpakeTipaHe Ha MocTa Ha nib3raxe 47 OrbBalLa raiika 3a npbCTy 2
29 MpyxuHa Ha MocTa Ha cko- 68 Bonr Ha konyeTo Ha ckobata 1

bata 3a Ternexe

9 [ackeT Ha Npyxu1HaTa Ha He- 1
30 Oc Ha ckobarta 3a TerneHe NOABUXEH KapTep
31 Ksagpatra oc 70 BonT, 3acernat ot gauratens 1
32 TernuTenta ckoba Al LLInm 3a n3cTbpreaHe Ha Meco 2
33 MB8x35XexcaroHaneH BuHT 72 Bont 3a cTbpranka 3a meco 2
34 Caumen narep 607 73 BonT Ha ckobara 3a pukca- 1

LMs Ha KoHeH3aTopa
35 Konye 3a kanaka Ha cko-
bara 3a Ternene 74 Kanak Ha narepa Ha Tabnata A 1
36 Pene 75 Ckoba Ha Tabnoto 3a Meco 1
37 Kowpen3arop 76 Kanak Ha narepa Ha Tabnata B 1
38 Konpensatopen ¢ukcatop 77 MMaBa 3a HanpeyHo BANbEHaTO 5
npoTNBONONOXHO byTano Méx12

39 ByToH 3a mynunpane
40 ByToeH npesKniousaren 78 Cnatin 6pukeTnpaly 60nT Ha MocTa 4
R [bliepia gboka 79 3aknioysall BMHT Ha ocTa Quadrate 2
W Mecocrsprau 80 Perynupaly 6onT Ha nb3rava 1
43 Myny 3a octpunka i Marut 1




82 MarxuTeH npeskntoysaren 1 130 KambaHa 300
83 Anymnrues bnok 1 131 [buepHa gbcka
84 Mukponpesknioysaten 1 132 LLndT 3a ockynaHT Ha kaMepaTa
85 3aksi04BaHe oT HepbxaaeMa cToMaHa 1 133 Mnb3rauy ce MocT
86 OrpaHuyen 6ok 1 134 Mnb3ray
87 [pbT OT Hepbxaaema cToMaHa 1 135 [yMeHo kpaye
88 3apaiiTe BUHT 3a ckobaTa Ha Tabnata 1 136 OpukeTMpaHe Ha Nb3ralya ce oc
89 MacneHo ynnbTHeHne 1 137 Pene
210017 138 MpyxuHa Ha Nab3raLLms ce MocT
(®ur. 4 Ha cTpaHuua 5) 139 Mnb3rawy ce MOCT Ha CKo-
bata 3a Ternexe
Yact No Vme Ha vacT Konn-
UecTeo 140 KBaapatHa oc
101 MpunoXHNK 1 141 Ternutenna ckoba
102 AxTneen knanbopa 1 142 ByToH Ha ckobata 3a TerneHe
103 XpanwTeneH cnacuten 1 143 Myny 3a ocTpunka
104 3awwTen Anck Ha ocTpreTo 1 144 Byron
105 ocTpue 1 145 Koneno 3a ¢puto cmunawe @ 45
106 MpbCTeH 3a 3aLluTa Ha 0CTpUeTo 1 146 LLnT Ha konenoto 3a no-
uncTeaHe Ha bopepu
107 Ckoba Ha Tabna 1
147 MpyxuHa Ha konenoto 3a no-
108 XpaHa ¢ duKc1paHo pamo 1 uncTeaHe Ha bopepu
109 Xpynka ¢ pukcupaHo pamo 1 148 CypoBo WwimdoBbYHO koneno f 45
110 [pbxka 1 149 Knioy 3a 3atarate Ha ocTpunkara
m lMnactmacosm rpanynn 1 150 ﬂoﬂﬂbpxama OCHOBA Ha
BBHLHWS NPbCTEH
112 Motop 1
151 4751 K
113 MortopeH bpukeT 1 0 oneno
152
14 3axpaHBalia 1MHMS 1 LLingr o kauek 3a Tpuere
153 OcHoBa Ha NOAMOHTAX Ha 0CTpUIKa
115 BonToBe Ha npeanasnTens Ha Hoxa 1
WMAT Ha NPbCTEHa 3a Ha-
116 CaumeH narep6204 2 154 CouBaHe Ha OCTpHETo
17 Koneno wa konara ! 155 U Ha TaaTa 33 XpaHa
118 LLndT Ha neHToBOTO KONENO 1 156/
156A Brokupatla gbcka 3a Meco
19 Pembk SV.400 2
120 MoanopHa ocoea 1 157 Ckoba Ha nab3ralims ce MocT
121 KaBenno ske 1 158 Masnko peMbyHO Koleno Ha ABuratens
122 Meckpanep 1 159 lpenasallo Koneno 3a Nab3raHe
123 ByToH 3a wynumpane 1 160 [pbxka Ha ckobata 3a TerneHe
124 ByToHeH npeskniouBaTen 1 161 Mms3rauy ce MocT808
125 Konperaatop 1 162 HacTpolika Ha KonenoTo Ha pembka
ﬂ 126 KoHpaeH3aTopeH ¢ukcatop 1 163 Hacrpoiika a octpunkata
127 BWHT Ha OpHEHTHDaH nepconan 1 164 @ 20 MpyXnHHO ynabTHEHMe 3a narep
128 Konue ¢ BesHa 1 165 B 47 Mpy>XnHHO YNABTHEHME 33 0TBOP
129 MpYXnHHO ynABTHEHME 1 166 OrpaniyuTenta aucosa raii-
ka C KBajipaTHa rnasa




167 Bont Ha apbxkata ¢ dukcupaHo pamo 1
168 BonT 3a nperpaga 3a npwcTy 2
169 OrbBalla raiika 3a npbeTy 2
170 Bont Ha konyeTo Ha ckobata 1
17 [aiika Ha konyeTo Ha ckobaTa 1
172 [onen bonT Ha ckobata 1
173 3aknioysall BAHT Ha ocTa Quadrate 2
174 Cnaitg 6pukeTupaly 6onT Ha MocTa 4
175 Bont Ha nab3raua ce oc 1
176 0 12 Mog Npy>XMHHO yNAbTHEHME 1
177 LLIum 3a n3ctbpraaHe Ha Meco 2
178 BonT 3a cTbprasnka 3a Meco 1
179 Mognoxka Ha narepa Fulcrum 2
180 Oynkpym narepex bont 2
181 3aknoyBaHe 0T HepbXaeMa CTOMaHa 1
182 Marnut 1
183 MarnuteH npeskaioyBaten 1
184 OrpaHuueH bnok 1
185 MukponpeskntoysaTen 1
186 Kanak Ha narepa Ha Tabnata A 1
187 Kanak Ha narepa Ha Tabnata B 1
188 Mopnoxka Ha narepa Fulcrum 1
189 MacneHo ynisTHeH1e 1
190 [1pbT 0T HepbXxAaeMa CTOMaHa 1
191 3apaliTe BUHT 3a ckobaTa Ha Tabnata 1

MpeanasHu Mepku

* C ypepa Tpsibsa Aa ce bopaBK camo OT BUCOKOKBANUGULIMPa-
HW Xopa, KOWTO CefiBaT MepkuTe 3a be3onacHocT, onucami B
TOBA PbKOBOACTBO.

® B cnyyali Ha poTauus Ha nepcoHana, Tpsbsa Aa ce ocurypu
npefsapuTento obyueHue.

* YpenwT e obopyasaH ¢ ycTpoicTBa 3a besonacHocT B onac-
HW Toyku. Bbrnipekn ToBa ce nmpenopbusa fa He fokocBaTe
OCTPUETO M ABMXELLNTE Ce KOMMOHEHTU.

o Mpeav fa 3anoyHeTe onepauuu No NoAAPbXKa, U3KNoYeTe
3axpaHBaHeTo.

* BHUMATENHO OueHeTe 0CTaTbuHWTE PUCKOBE, KOraTo 3alyuT-
HWTe YCTPOIICTBA Ce CBANAT 3@ NOYNCTBAHE W NOAAPBXKKA.

* MouncTBaHETO 1 NOAAPLXKKATA U3UCKBAT roNsMa KOHLEHTpa-
uns.

* ABCONIOTHO HeobxoAMMO e PefjoBHO yrpasneHne Ha 3axpaH-
Balyus kaben. PaskbcaH unu nospefeH kaben mMoxe fa 13no-
W NoTpebuTennTe Ha ronsM pUcK oT TOKOB yaap.

® AKo yCTPOWCTBOTO MOKa3Ba aHOMaNWW, He ro U3nonssalite
He Ce OMWTBaliTe 4a ro NonpaBuTe: MOAS, CBbPXETE Ce C J0C-
TaBumKa.

¢ He u3anon3ssaiite ypeaa 3a 3ampaseru NpoaykTi, Meco, puba ¢
KOCTV MAW NPOAYKTU, Pa3fnyHu OT XpaHa.

« Mpu paboTa ¢ Manka nopuus Meco, He U3non3BaiTe ypeaa,
6e3 i3 M3non3pare TNackaya 3a Meco.

* He cToiiTe B 0MacHo NooXeHNe, 0CTPUETO MOXE Aa NPUYUHM

HapaHsiBaHe.

Tpou3BOAUTENAT M/UAK NPOAABAYLT HE HOCAT OTFOBOPHOCT B

CneaHnTe cayyan:

- KO ypesbT e bun MaHUNYNMpaH oT HeymbJHOMOLLEH Nepco-
Han,

- 3KO HAIKOW 4acTy Ca 3aMeHEHM C HEOPUTUHANHY Pe3epBHM
yacTu;

- aKO VMHCTpyKUMUTe, BKJIOYEHW B TOBA PbKOBOACTBO, He Ce
cnassar TouHo;

- KO PEXELMAT MHCTPYMEHT He & NOYNCTEH M HaMasaH C npa-
BUMHWTE NPOAYKTH.

MHcTanupaHa cucteMa 3a 6esonacHoct
MexaHuyHa cucTema 3a 6esonacHocT

MexaHuyHaTta cucTemMa 3a He3onacHocT Ha ypefa, onucaHa B
TOBa PbKOBOACTBO, 0TroBaps Ha anpektueute 2006/42 Ha EO n
pernameHTiTe EN 1974. Cuctemata 3a besonacHocT BKOYBa:
e npeanasuTen Ha Hoxa

® npbCTeH

® Kanak Ha ocTpue

* Tnackay 3a Meco

e GyTasnHo KoMyYe 3a MeCo C NPbCTEHOBWAHA raika v pasaenuten
* Kanak 3a pblie BbPXy TaBaTa 3a xpaHa

EnekTpuyecka cuctema 3a besonacHoct

YpepbT e 0bopyaBaH c:

* MUKpOMpeBKloyBaTes, KOWTO cnupa ypepa, B Clyyair ue
MpbTLT 33 BPb3BaHe Ha MpefnasnTens Ha HOXa e CBalleH;
MUKpONPEBKIYBATENAT NPefoTBPaTABA PecTapTipaHeTo Ha
ypena, ako npefnasuTendar He e noctaBeH B No3numna 3a 13-
KnioysaHe.

® pefie B KOHTPONHaTa KyTWs, KOETO M31CKBa pecTapTnpaHe Ha
ypesa, Korato Bb3HWMKHe NpekbCcBaHe Ha 3axpaHBaHeTo.

Bbnpeky ye Ha ypepa ¢ CE Bepcws ca npefocTaBeHu enekTpu-
YeCKM M MexaHW4HM 3awuTu [Korato ypegsT paboti v 3a noa-
Apbxka n nouucreane), sce owe uma OCTATBYHU PUCKOBE,
KOWTO He MoraT Aa bbAaT eMMUHUPaHI HaMbHO; Te3U PUCKOBE
ca nocoyeHu B ToBa pbkoBoacTeo B pasgen ,,IPEAYMNPEXAE-
HUE! / ONACHO! / BHUMAHUE!" . Octpueto u gpyrute yactu
Ha MaluuHaTa MoraT fia NPUYMHST CpA3BaHNa 1 HapaHsBaHus.

Moprotoska npeau ynotpeba

e OTCTpaHeTe BCUYKM 3aLLUTHM ONaKOBKM 11 ONaKOBKY.

* [poBepeTe 1anK yCTPOUCTBOTO € B J06PO CbCTORHME 1 C BCHY-
Kt akcecoapu. B cnyyalt Ha HembHa UK noBpefieHa f0CTaB-
Ka, Monisi, cBbpXeTe ce He3abaBHO ¢ focTasyika. B To3n cay-
4ail He U3non3BaliTe yCTPOMCTBOTO.

o MoyncteTe npuHagnexHocTute u ypeda npeau ynotpeba
[BuTe ==> [ouncTaaHe 1 NopapbXKa).

* YBepeTe ce, Ye ype/bT € HaMbIHO CyX.

e [ocTaBeTe ypefa Bbpxy XOpU30HTaNHa, ctabunHa u Tonno-
yCTONYMBA MOBBLPXHOCT, KOATO e Be3onacHa cpelly npbeku
Boa.

¢ CbxpaHsBaiiTe onakoBkaTa, ako Bb3HaMmepsiBaTe [ja CbXpaHsi-
BaTe ypefa c B bbaelle.

* 3ana3seTe pbKOBOACTBOTO 3a NoTpebuTens 3a Hbaeln cnpas-
Kit.

" @



3ABEJIEXXKA! TMopaan octaTblUy OT MpOV3BOACTBOTO, ypeabT
MOXe fla M37bYBa JleK MUPWC MO BPeMe Ha MbpBUTE HSKOIKO
ynoTpebu. ToBa e HOPMasHO W He Moka3Ba HWUKakbB AedeKT nn
0nacHoCT. YBepeTe Ce, Ye ypefbT e fo6pe BEHTUANPaH.

MoHTaX unu crnobsiBaHe u pa3rn06ﬂBaHe
OnepaynnTe no crnobsisate unn pasrnobssare Ha ypega ce
V3BbPLUBAT, KOraTo ypeabT e CrpsAH U U3KJI0YEH 0T efnekTpo-
3axpaHBaHeTo.

BHWUMAHMUE! Besika vikcTanaums, noaapbxka 1 peMoHT Tpsbsa
[a Ce U3BbPLUBA CaMo 0T KBaNUGULMPaH 1 0TOPU3NPaH TEXHNK.

LWapnartop (®ur. 5 Ha cTpaHuua 6)

1. TpukpeneTe Moayna 3a 3aTo4BaHe Taka, Ye OCTPUETO fa He
Ce ABVXW Mexay Konenara.

2. 3akpeneTe yCTPOMCTBOTO 3@ 3aT04BaHe KbM MalunHaTa, Kato
3aTerHeTe Abpxava. ﬂpOBepETe nanwn \/CTDOV\CTBOTO 3a 3a-
ToyBaHe e fobpe 3akpeneHo, Npeay Aa M3non3sate Malu-
HaTa.

3ABENEXKA! YctpoicTBoTO 3a 3aToyBaHe e obopyaBaHO C

npennaseH npeekioyBaTen. AKo yCTPOACTBOTO 3a 3aTouBaHe

He e NpaBUIHO NPUKPeNeHo, HAMa Aa MoXeTe fa U3non3sare

ypena.

Pbuen npegnasuten (¢ur. 6 Ha cTpaHmua 6)

1. MocTtaBeTe ABaTa BMHTa B HOCaYa.

2. lpvikpeneTe NpeanasuTens 3a pble.

3. MocTaBerte fBeTe Waiibu Bbpxy bennte bontose.

4. 3aBwiiTe ABeTe KyNOJHW ranku.

3ABENEXKA! CvBetBamMe Bu pa He usnonseate ypepa, ako
npeanasuTensT 3a pblie He e NPUKpeneH cnopes UHCTPYKLMK-
Te! ToBa ca ¢yHKUMM 3a He30NacHOCT, KOUTO Lie NPefOTBPATAT
Bb3MOXHO HapaHsiBaHe. AKo He mpukpenuTe Te3u GyHKUUM,
LLle MMa PUCK OT HapaHsBaHe.

MHcTpyKumm 3a paboTta

YpepbT TpabBa fa bbse MOHTMPaH Ha paboTHa Maca, noaxoasiua

3a obumTe My pa3mepu, nokasaxu B ,TexHuueckn cneuuduika-

unn’; cneposatento Tpabea a bbae 4ocTaTbyHo ronsaM, fobpe

HWBENMPaH, CyX, Mafbk, ycToiuus, cTabuned n noctaseH Ha

BucoynHa 80 cM oT 3emaTa.

OcseH ToBa, MalwuHaTa TpsibBa fia ce MOHTVpa B MoMelleHure

€ MakcuManHa BnaxHoct 75% npu Temnepatypa mexay 5°C u

35°C, T.e. B cpefla, KOSTO He OMPUHACS 3a HEM3MPaBHOCTTa Ha

ypesa.

BAXKHO! Beuuku yacTy (6yTan 3a Meco, kanak 3a pble, 0CTpu-

ka 3a octpueta) Tpabea fa Gbaat MOHTMpaHK, craobeqn u 3ak-

penenu npeay paborta.

o [o3uuMOHMpaliTe ypeaa Taka, Ye NpeBKIYBaTenaT 3a Bka./
13K, Aa e 0bbpHaT KbM noTpebutens.

¢ AKO OCTPUTENST Ha HOXa He € MOHTWpaH, NpoLeanpaiiTe KakTo
cneaBsa:

- [o3nuMoHMpaiiTe 0CTPUTENS Ha OCTPMETO B OMopaTa My, Taka
4e 0CTpUeTO fia He ce NPoCTUpa Mexay 3bOHUTe Konena.

- 3aTerHeTe npeAnasHys BUHT Ha OCTPUTENS Ha HOXa.

- benexka! Ypeanst e obopyaBaH ¢ npefnaseH npeskaysaren
11 LLLe Ce U3KIIYM aBTOMaTWUYHO, ako YCTpOCTBOTO 3a 3aTo4-
BaHe bbae 13BafeHo)

e HaTucHeTe Lencena B CTEHHUS KOHTAKT.
 3aBbpTeTe AucKa C rpadyMpaHata ckana fo xenaHata Aebe-
JIMHa Ha cpe3a.
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* BnioueTe ypena, Kato HatucHete bytona ,BANO0 (1) Ha npes-
kniousatens BKJ1./M3KJ.

o MocTaseTe xpaHuTeNHUA NPOAYKT BbPXy HOCaua U peryau-
paliTe ckobara, 33 4a 3abPXUTe NPOAYKTa 34PaBo Ha MACTO.
YeepeTe ce, ye NPOAYKTLT € NoCTaBeH cpely cTon-Tabenara.

e Cned Kato NpoayKTsT e HapasaH, W3Kiio4eTe ypega, kato
HaTucHete bytona MEPHO (0" Ha npeskniousatens BKJ1./
3KJT.

* 3aBbpTeTe KpbLroBUS cenekTop Ha AebenuHata obpaTHO Ha

.07

Kak pa 3akniounte pesaykata

(®wur. 7 Ha cTpaHmua 6)

1. 3aBbpTeTe KonyeTo B Mocoka, 0bpaTHa Ha YacoBHKKOBATA
cTpeska.

2. lNpodbnixeTe fa BbpTUTE KOMYETo, AOKATO ce pa3xnabu Ha-
MbAHO.

3. lNpeMecTeTe Hocaua B MpaBWIIHOTO MOMOXKEHWe, pe3adkaTa
we BbAe 3akN0YeHa aBTOMATUYHO.

Kak aa oTKntounTe pesaykata

(Dur. 8 Ha cTpaHmua 6)

3aBbpTeTe KONYETO M0 MOCOKA Ha YaCOBHMKOBaTa CTPeska, 3a
Za oTkNiounTe pesada. Konyero Tpabea Aa ce 3a8bPTH HaMbIHO,
3a 1a ce 3aTerHe HocaybT.

3apexxaaHe 1 Hapsi3BaHe Ha XPaHWUTEIHU NPOAYKTU

NPEAYNPEXAEHMUE! MpoaykTute, kouto Tpsbea aa ce uspe-

ar, TpsibBa Aa ce 3apexpar B Tabnata 3a xpaHa caMo Korato

KNtoybT 3a Aebenua AucK e HacTpoeH Hanosuums ,,0”. 06bpHe-

Te BHUMaHWe Ha 0CTPUETO 1 ocTpuTe pbboBe.

Mpouepypata e cnefHata:

* cfiefl KaTo NpoAyKTLT e bun 3apefeH B Tabnata 3a xpaHa 1 no-
CTaBEH BbPXY UMHMATA, CMIPeTe 1o C pbkaTta, NPefocTaBeHa ¢
TOYKM 33 3axBallaHe;

 perynupaiite konyeto 3a u3bop Ha febenuHa, Taka ve ga no-
fly4uTe XenaHata AebenuHa Ha pssaHe;

 3a Ja ce u3berHar MHLMAEHTW, onepaTopsT Tpsibea da ce u3-
npaBu Cpelly MalunHaTa u fa 3aeme NpaBWiIHa No3uLMs: Aa
nocTaBW KpbriaTa pbka Ha Tiackaya 3a Meco, a Clief ToBa
nasata fo gednektopa (He BOKOCBaiTE OCTpUETO) ;TANOTO
TpsibBa fia bbge nepneHAMKyNsipHo Ha paboTHaTa NoBbPXHOCT
[BuxTe ®ur.9 Ha cTp. 7).

MPEOYNPEXIEHME! 06bpHeTe MakcMManHo BHUMaHUe: HU-

KOSl YaCT OT TANOTO BM He TpsiGBa ia BNI3a B KOHTAKT C OCTpUe-

10 (BYXTE ®ur. 10 Ha cTp. 7);

* HaTucHeTe ByToHa 3a BKnoysaHe '17;

* nnasHo u3byTaiite Hocada (TaBuykaTa 3a xpaHa + bytyeTo 3a

Meco + cTebnoto) kbM ocTpueTo, 6e3 Aa ynpaxHssare HaThCK

BbPXY XPaHUTENHWUTE NPOAYKTY C ByTYEeTO 3@ Meco, Tbii KaTo Te

1MaT cobcTBeHa cuna Ha rpaBuTaLMs, KOATO YNpaxHsiBa Ha-

TUck Bbpxy AebennHata. OCTpreTo NecHo e oTpexe xpaHu-

TeNHNUTE NPOAYKTY W ypeabT Lie Bbe HacouBaH oT AednekTopa

BbpXy cbbupatentara nnoda (suxre Gur. 11 Ha ctpanuua 7);

He paboteTe ¢ ypena 6e3 xpaHuTeNHU NPOAYKTY;

® criefl KaTo XpaHWTeNHUTe NPOAYKTW ca 0Tpsi3aHW, noctaseTe
KonueTo 3a n3bop Ha pebenvHa B nonoxerne 0" u n3Kio-
ueTe ypefa, kato Hatuckete byToHa 0" Ha npesknoyBaTens
3a BKJ1./MBKIL;

® pearvpaiiTe 0CTPWETO BefjHara Cief KaTo cpe3oBeTe nokaxar
rpyba wan HakbcaHa MOBBLPXHOCT U PSI3aHETO CTaHe TPyAHO



[BuxTe ==> ,Octpene Ha ocTpueTo” B . MHCTpyKuny 3a pabo-
a’).

3aToyBaHe Ha ocTpUeTo

NMPEOYNPEXXIEHMUE! Mpean aa npoabmkute ¢ 3aTOYBaHETO

Ha ocTpueto, 6baeTe Hawpek 3a OCTATBYHUTE PUCKOBE

(BuxTe ==> WHctanupaHa cuctema 3a GesonacHocT), kouto

ce OTHacAT 0 OMACHOCTTA OT HapaHsiBaHe, ako MHCTPYKLUNUUTe

no-poNy He ce cnasgar.

Octpueto TpabBa fa ce 3aTo4Ba NEPUOANYHO M BeAHAra LOM

CTaHe Tbno; Tpsibsa Aa ce cnefsaT noApobHWTE WMHCTPYKLMK

no-gony:

 3KNI0YeTE 3axpaHBaHeTo;

® nocTaBeTe KONYyeTo 3a HabupaHe Ha gebennHarta, kato pery-
Aupate nnodata 3a gebenvra B nonoxetue ,07;

o [ToyuncTeTe OCTPMETO TOYHO C ASIKOXOJ, 33 [ OTCTPaHWTe rpec-
Ta;

* Pa3sBuiiTe 3akni04BaLoTO Konye Ha ocTpunkata (10, Gur. 12

Ha cTpanmua 7), nosaurrete (a) octpunkarta (1, Qur. 12 Ha

CTpaHuua 7) 10 3aKNYBaLL0TO NOSOXEHWE W 4 3aBbpTeTe Ha

180°.

Crnep ToBa ro ocTaBeTe fa Ce NMPUABMXMW [0 Kpasi, Taka ue

OCTpMETO i € Pa3MoNoXeHO MexAy ABaTa ocTpuTens. 3aknio-

4yete Konyero;

BknioyeTe pesaya, kato HatucHete bytoHa .1 " (ONJ;

Hatucrere mankua byToH (13, ®ur. 11 Ha cTpaHiua 7), octase-

Te 0CTPUETO Aa ce BbPTU CpelLy ocTpuTens 3a 30/40 cek., 3a aa

ce nonyun ocTbp bopep no pvba Ha ocTpueTo;

Hatucrete byToHuTe enHospemenHo 3a 3/4 cekynam (111 12,

Our. 14 Ha cTpanuua 7) v cnep Tosa v ocTaseTe eHoOBpe-

MEHHO;

MpenopbyBa ce NOYNCTBaHE Ha OCTPUAKMTE B Kpast Ha 3aToY-

BaHeTo (BuxTe ==> MoyncTBaHe Ha ocTpunkatal;

Crep, kaTo 3aTOYBAHETO € 3aBbpLLEHO, BbPHETE Cpe3a B Mbp-

BOHayafHaTa My HacTpolika ¢ npoLieaypaTa 3a 0bpaTHO ABu-

XeHue.

Cnep 3atouBaHe ocTpueto Tpabea Aa ce noynctu (Buxre ==>

OcTpue, npefnasuten Ha oCTPUETO 1 NOYNUCTBAHE Ha NPbCTe-

Ha)

3ABENEXKKA: He yabnaBalite onepauusta no pascrbpraaHe

cnep, 3/4 cek., 3a a NpefoTBPaTUTE ONACHOTO YCyKBAHE Ha pe-

XeLwms pbb Ha ocTpueTo.

OcTpueto TpsbBa fa ce CMeHM, KoraTo He MoXe fia ce 3aToun

noBeye UMK KOraTo pascTosHMETO Mexay pbba Ha ocTpueTo u

npeanasuTens Ha ocTpMeTo HaABULWABA 6 mm.

MoumncTBaHe M noaapbLXKKa

* BHUMAHME! Butaru nsknioyBaiite ypefa 0T enekTpo3axpaH-
BaHETO 11 0XNaxaaliTe npeau CbxpaHeHue, NOYNCTBaHE W NO4-
APbXKa.

* He u3nonagalite BogHa CTpys Wi NapocTpylika 3a noYucrea-
He 11 He HaTuCKaiTe ypea nof BofaTta, Thit KaTo YacTuTe Le
Cce HaMOKPST 11 MOXe fia Ce NoJy4u TOKOB yAap.

* AKO ypebT He ce NoAabpka B 406po CbCTosiHME Ha YnCTOTa,
ToBa MOXe fia nosnusie HebaaronpusTHO Ha X1BOTa Ha ypeaa
¥ i3 AoBefe 10 0nacHa cuTyauus.

e OcTaTbuuTe OT XpaHa TpsbBa pefoBHO Aa ce Mo4ucTBaT v
OTCTPaHsIBaT OT ypeda. AKo YpedbT He e MOYUCTEH MpaBUHO,
TOBA LLe HaMasu HeroBusi eKCrI0aTaLMOHEH X1BOT N MOXe Aa
[l0Be/le 10 0MaCHO CbCTOsIHME Mo BpeMe Ha ynoTpeba.

¢ OMACHOCT OT HAPAHABAHE! Tpsabsa na ce BHuMaBa npu

paboTa c 0CTpUTE pexelLy oCTpMeTa N0 BpeMe Ha NoYnCTBaHe.

¢ IPEOYNPEXXAEHME! 06bpHeTe BHUMaHWe Ha OCTaTbyHUTE
pUCKOBe, Ab/KALLM Ce Ha ps3aHe u/unm ocTpu pbbose. Ho-
ceTe npepnasHu pbkaBuum (He ca focTaBeHm).

MouncteaHe

e MouncreTe oxnafeHata BbHLIHA MOBBLPXHOCT C Kbpra v
rb0a, NeKo HaBNaxHeHa ¢ Mek canyHeH pasTBop.

e Mo XMrreHHW NpUYnHY ypeasT Tpsbea Aa ce mouncTu npeau
v cnep ynotpeba.

* [13bqrBaliTe KOHTAKT Ha BOAA C €NIEKTPUYECKINTE KOMMOHEHTH.

¢ Hukora He noTansiiTe ypesia BbB BOAA MW ApYri TEUHOCTH.

* Hukora He 13non3Baiite arpecyBHu NoYMCTBaLLM NpenapaTu,
abpasyBHW bW WMAM NMOYMCTBALLM NpenapaTth, CbAbpXally
xnop. He u3nonasaiite cToMaHeHa BbiHa, MeTanHu npnbopn
VAW OCTPW UAW OCTPU MPeAMeTH 3a NoyncTBaHe. He n3nons-
BaliTe 6eH3H 1wn pasTBopuTenn!

e [loyncTBaHeTO Ha ypeda TpsibBa fa Ce U3BbLPLWBA NOHE BEA-
HBX Ha eH WK No-4ecTo, ako e Heobxoanmo.

e [MoyuncTBaHeTo TpAbBA Aa € U3KJIIOUYNTENIHO TOUHO 3a YacTuTe
Ha ypefa, KoWTo ca MpsAKo MAN HeMpsko B KOHTAKT C XpaHu-
TESTHN NPORYKTH.

e [locTaBeTe KonyeTo 3a HabupaHe Ha febennHata, kato pery-
nvpate nioyata 3a gebennta snonoxee ,0°

MouncTeaKe Ha TaBaTa 3a xpaHa

(®wur. 15 Ha cTpaHuua 8)

KaperaTa (taBuyka 3a xpaHa + pamo + cTebno) ce ceans necHo:

* noctasete konyeTo 3a u3bop Ha aebenvHa B nonoxenme .0
(5);

e nocrasete Hocada (13] 8 kpast Ha Unkbna [a) 6anso go koH-
TpoNUTe;

* passuitte BuHTa (14), nnb3tete Hocaua Harope (b);

* Cfliefl KaTo CTe CBa/WAM HOCaya, @ Bb3MOXHO fla MouncTuTe
TouHo Tabnata 3a xpaHa C ropella BoAa v HeyTpaneH npena-
pat (pH 7).

MouncTeaHe Ha HOXa, NPeANa3nUTeNs Ha HoXa U NpbCTeHa
CsareTe kanaka Ha NpefnasnTens Ha 0CTPUETo, KaTo pa3sueTe
wwdTa B 3aAHaTa Yact Ha ypegda (our. 16 Ha cTp. 8).
NMPEOYNPEXXOEHUE! MouncTBaHeTo Ha ocTpueTo Tpsbea Aa
ce W3BbPLLUBA C MOKPa Kbpra W MpeanasHu pbkasuum (He ca
nocTaBeHu).

3a fa nouncTUTE NPOTVMBOMOJOXHATa MOBLPXHOCT Ha OCTPUETO,

e HeobXofMMO @ 0TCTpaHuTe oCTpUeTo.

Octpueto Tpabea Aa ce oTCTpaHu, KakTo cneaga (suxre Gur. 17

Ha cTp. 8):

* pasrnobeTe npeanasuTens Ha oCTPUETO;

e OTCTpaHeTe ocTpuskata (a) v u3sagete ocTpueTo oT npeana-
3UTeNs Ha NPLCTEHa Ha 0CTPUETO, KaTo 3aBbPTUTE KOMYETO 33
HabupaHe Ha AebennHara;

* pasxnabete 3 unm 4 sunta (15) (cnopen Mogenal, kouto ¢u-
KCKpaT oCcTpUeTo;

* //13BajeTe 0CTPUETO AMPEKTHO.

MPEOYNPEXXOEHUE! O6bpHeTe BHMMaHMe Ha OCTaTb4yHUTE

pUCKOBe, AbXKALLM Ce Ha psizaHe u/unu ocTpu pbbose. Hocete

npepnasHu pbkasuum (He ca focTaseHu).

MpennasuTensT Ha Hoxa TpsbBa Aa ce mouyucTea C ropelua

BOAa M HeyTpaneH npenapar.

- @



MouncTBaHe Ha ocTpunkata

» OnepauusTa no NoYNCTBaHe Ha OCTPUTENS Ce U3BbPLUBA Ype3
TprieHe Ha WandosbUHNTe berkn ¢ YeTka. BerkuTe TpsbBa Aa
6baaT nocTaeHy B He30MacHo NoOXeHMe, KOeTo 03HauaBa,
e Te TpsbBa Aa HbaaT 06bPHATY KbM CTpaHaTa, NpoTUBOMO-
NIOXHa Ha ocTpueTo.

MouuncTeaHe Ha nperpagata

* 3a pa ceanute aednextopa, passuiite agata suHTa (16) Ha
nednexropa [Buxre Our. 18 Ha cp. 8.

e [ToyucreTe gednekTopa ¢ ropelia BoAa U HeyTpaneH npena-
par.

MopApbxKa

* [lpoBepsiBalite pefoBHO paboTaTa Ha ypefa, 3a fa npeno-
TBPaTUTE CEPUO3HU UHLNACHT.

* AKo BUAWTE, Ye ypedbT He paboTi NpaBuIHO UK Ye NMa Npo-
bnem, cnpeTe fa ro 13non3eare, U3KJioYeTe ro U Ce CBbpXeTe
C [0CTaBYMKa.

* Benyku feiiHocTi o noAapbXka, MOHTaX U PeMOHT Tpsbsa
7 Ce U3BLPLUBAT OT CreLMani3nupaHi 1 yNbJHOMOLLEHM Tex-
HWLM UNY 13 Ce NPenopbyBaT OT NPOM3BOANTENS.

* [TocTaBeTe KonyeTo 3a HabupaHe Ha febenunHata, kaTto pery-
nvpare naoyvara 3a Aebenuta nonoxerue 0"

* Mongs, obajeTe ce Ha NPON3BOANTENS UM HA HEFOBUS CEPBU-
3eH Npe/ACTaBUTEN 3a BCAKa 3aMsHa.

PeMbk
PembKbT He TpsibBa fa ce perynupa. Toit Tpsbsa Aa bbae 3ame-
HeH cnef 3 uan 4 roguHu.

Kpaka

KpakaTa mMoraT Aa ce Bnowar v aa 3arybsT enactuyHocT, kato no
TO3/ HaUMH ce HamansiBa cTabuiHocTTa Ha ypesa. B 1o3n cny-
yali Te TpabBa fa bbaaT 3aMeHeHu.

3axpaHBauy kaben

MepuoanyHo npoBepsiBaiiTe 3axpaHBallus kaben 3a BCsKakey
CUMNTOMY Ha nM3HocBaHe. B To3u cnydait Toit TpsbBa fa bbae
3aMeHeH.

OcTpue

lMpoBepeTe fanu ocTpueTo He rybu noseye ot 10 mm oT nbp-
BOHauanHus cu fuameTsbp. B To3m cnyyalii Toit Tpsibea fa bbae
3aMeHeH.

OcTpueTa - wnndosaHe Ha beHkM

MposepeTte fanu wandosbyHUTe beHkn 3anassat abpasus-
HOTO CM CBOICTBO MO BPeMe Ha orepaLyuTe No 3aTouBaHe. B
npoTMBeH cnyyait Tpsabsa a ce cMeHw, 3a fa ce NpefoTBpaTH
nospesa Ha ocTpueTo.

CMa3BaHe Ha Nb3ralyy ce Bofaum

OT BpeMe Ha BpeMe HanMBaiTe HSKOMKO Kamnku Macno Bbpxy
KPbrAWS MTb3rall, ce BoAay, no KOWTO HOCAaubT Ce ABUXM Ha-
npep 1 Hasag. Tasu onepauys MoXe 4a Ce U3BbPLUM Npe3 0TBO-
pa (OIL) go konueto 3a HabupaHe Ha aebennHara.

ETuket Ha npesknioysatens BKJ1./M3KJI.
Axo etuketue Ha npeskniousatens 3a BKJT./M3KJ1. ca nospe-
IeHw, B To3K cily4ail TpsbBa Aa ce CMeHaT.

® -

TpaHcnopTupaHe u cbXxpaHeHue

o Mpean cbxpaHeHue BUHAr ce yBepsiBaiiTe, Ye ypedbT e u3-
K/IOYEH 0T eNeKTPO3axpaHBaHeTO U € HaMbJHO OXNaAEeH.

 CbxpaHsiBaiiTe ypesa Ha XNafHo, YUCTO 1 CYXO MACTO.

* Huikora He nocTaBsiiTe Texkn npeaMeTV BbPXY ypeAa, Tbid
KaTo TOBa MOXe fia ro NOBPeAN.

* He MecTeTe ypesa, fokato paboTu. ViaknioyeTe ypeaa ot enek-
TPO3axpaHBaHeTo, KOrato ce ABUXMTE, U r0 3aApbXTe B fi0-
SHaTa YacT.

* TpsibBa Aa ce BHMMaBa 0COBEHO NPy NPeMecTBaHe U TpaHe-
nopTVpaHe Ha MaluyHaTa fnopadu HelHoTo Texko Terno. C
Hali-ManKko 2 [yWwy uan ¢ NoMoLLTa Ha Konnuka. Mpemectete
MalunHaTa 6aBHO, BHUMATENHO 1 HIKOTa He Ce HaK/OoHsIBalTe
Ha noBeye oT 45°.

OTcTpaHsAiBaHe Ha HEM3MNPaBHOCTH

Ako ypeasT He paboTi npaBuaHo, Mons, nposepeTe Tabauuata
no-A00y 3a pa3Teopa. AKo BCe Olle He MOXeTe Ja paspelunTe
npobnema, Mons, CBbpXeTe ce C [OCTaBYMKa/LOCTaByMKa Ha
yenyru.

Mpobnem Bb3amoxHa Bb3moxHo peluerme
npuYnHa

YpepnT He 3aTbneHo OcTpue 3a oCTpU NpeaMeTH
ceHaps3sa | octpue

aBHOMEPHO
P P MpbceH ypes, | Mounctete ypena
Ypepure Mperpst OcTaBeTe MalMHaTa fAa ce
cnupat Aa fABuraten 0XN1a/1 33 NPOBAXMTENEH
ce pexat nepvop ot Bpeme. Mpesnas-

HUST TEPMOCTAT Ha MOTOpa
LLie Ce HynMpa aBToMaTNYHO.

MpeBo3bT He | MpbcHa neHTa | MouncTeTe nab3raya 1

ce nibara 3a npeameT- CcMaxeTe C BaseuH
HY CTbKNa
XpaHara ce V3kntoyeTe ypesna v ro
3anend 3a 13KJTi04eTe OT KoHTakTa. Heka
ocTpueTo. cnpe HanbaHo. OTcTpaHeTe
BCAKO 3anylBaHe. V3bbplete
OCTPUETO C BAAXHa Kbpra.
Octpueto v-0bpaseH CBbpxeTe ce ¢ JoCTaBuMKa.
cnupa, Kora- | KosiaH 3HoceH
TO NPOAYKTLT | A MpbCEH
ce pexe
[apaHuus

Bceku pedekr, 3acaraly GyHKUMOHANHOCTTA Ha ypeda, KOWMTO
CTaHe O4YEBMAEH B PaMKiTe Ha efHa rofuHa Cief nokymnkara,
we Bbae nonpaseH Ypes GesnnateH PEMOHT UK NOAMSHA, NP
YCI0BYE Ye ypenbT e BU M3MoN3BaH v NoALbpXaH B CboTBET-
CTBME C MHCTPYKLMNTE 1 He e 61un 3noynoTpebasaH Unu ¢ Hero
He e 310ynoTpebaBaHo No HUKaKbB HaunH. BawwTte 3akoHOBM
npasa He ca 3acerHatu. Ako ypeabT e 3asiBeH no rapaHuus, no-
coyeTe Kbjie M KOra e 3akyreH v BKIio4eTe J0Ka3aTescTso 3a
nokynka (Hanp. pasnuckal.

B cboTBeTCTBME C HalaTa MoauTVKa 33 HerpekbCHaTo paspa-
foTBaHe Ha MpOAYKTV CU 3anasBame MpaBoTo Aa MpOMeHsiMe
cneuunnKaLMmUTe Ha NPOLYKTa, ONakoBKaTa U JoKyMeHTauuaTa
be3 npeau3secTye.



OTXBbpAsiHE U OKONHA Cpefa

— Mpn w3BexpaHeTo OT ekcnnoatauus Ha ypena
NPOAYKTLT He TpsibBa Aa ce U3XBbpAs ¢ Apyru bu-
ToBK oTnagbLmn. Bmecto ToBa, Bawa otroBopHoCT
€ [la U3XBbpante Baweto 0TnagbyHO 06opyﬂBaHe,
KaTo ro npefazeTe Ha onpefeneH NyHKT 3a cbbu-
paHe. HecnassaneTo Ha ToBa npasuio Moxe fa 6b,ﬂe CaHKuno-
HMPaHO B CbOTBETCTBME C MPUNOXWMWTE pasnopenbu 3a u3-
XBbpadHe Ha oTnagbun. OTﬂ,eﬂHOTO Cb6MpaHe W peunknmpaHe
Ha BawweTo oTnagb4Ho 0bopyaBaHe No BpeMe Ha U3XBbPASHETO
e noMorHe 3a onasBaHeTo Ha NpupoLHUTE pecypcu 1 Lie ra-
paHTMpa, Ye TO Ce peuukaMpa no HauuH, KOWTo 3alinTasa Yo-
BELLUKOTO 3paBe 1 oKosHaTa cpepa.

3a noseye MHGOPMaALWS Kbaie MOXETe [1a 0CTaBUTe OTNaAbLNTE
CK 3a peunknupaHe, Mond, CBbpXxeTe Ce C MeCTHaTa KoMNaHna
33 cbbupaHe Ha oTnagbuy. lMpon3BoanTenuTe 1 BHOCUTENNUTE
He noeMat OTrOBOPHOCT 3a peUKNMpaHeTo, TpeTnpaHeTo 1 eko-
JIOTMYHOTO M3XBBPIAHE, NPAKO UK Ypes3 Oﬁu.[eCTBEHa cucrtema.

U3xBbpnsHe Ha MallMHaTa

M3BexpaaHe Ha MaluMHaTa OT eKcnioaTaumus

Ako No HeakakBa npuyuHa e HeobxofMMo MalunHaTa fa ce u3-
BajW OT ekcrioarauus, yBepeTe Ce, Ye HUKOI He Moxe fa A
13N0/13Ba: U3KIDYETE § OT MpexaTa U eNMUHNpaiiTe BCUYKM
€J1eKTPUYECKM BPb3KY.

PYCCKUW

YBaxaeMblil KnneHT!

Bnaropapum Bac 3a nokynky atoro npu6opa HENDI. Buu-
MaTenbHO NpoYuTaiiTe AaHHOe PyKOBOACTBO MONb30BaTeNs,
yAenss ocoboe BHUMaHWe NPUBEAEHHBIM HIKE NpaBuiaM Tex-
HWUKM 6e30MacHOCTH, NPeXKAe YeM YCTaHaBANBaTb U UCMONb30-
BaTb Npubop B NepBblii pas.

MHcTpykumm no TexHuke 6esonacHocTu
* [lcnonbayiite npubop ToNbKo N0 Ha3HaYeHUI0, NPefHa3HaueH-
HOMY ANt Hero, Kak OMyCaHo B JaHHOM PyKOBOACTBE.
V13rotoBuTeNb He HECET 0TBETCTBEHHOCTM 33 Jiobble NoBpex-
L€, Bbi3BaHHble HEMpaBuWIbHOM 3KCnyaTalyelt u Henpa-
BU/IbHbIM UCMO/Ib30BAHNEM.

ONACHOCTb! PUCK MOPAXEHUA 3NEKTPUYE-

CKMM TOKOM! He neitaiitech camMocTosTeNbHO 0Tpe-
MOHTMpOBaTL nNpubop. He norpyxaiite anektpuyeckie yactu
npubopa B BoAy WK Apyrue XuakocTu. Hukoraa He aepxute
npnbop Nog NPoTOYHON BOAON.
HUKOI A HE UCMONb3YUTE MOBPEXEHHBIA MPUBOP!
PerynsipHo npoBepsiiTe anekTpuyeckue COeANHEHNS 1 LHYP Ha
Hanuune nospexaeHuit. Ecin npubop noBpexaeH, oTkio4uTe
€ro 0T UCTOYHMKA NUTaHNs. JTiobble peMOHTHbIE PaboTel JOMXKHEI
BbINOAHATHCS TONBKO MOCTABLYMKOM AN KBATUOULLMPOBAHHBIM
cneuyanncToM Bo n3bexarie onacHoCT UK TPaBM.
NPEAYNPEXOEHWUE! Mpu pa3melyeHnn npnbopa nponoxu-
Te kabenb NUTaHKa 6e3onacHo, ecnn 3To HeobxoarmMo, YTobbl
n3bexatb HempefHaMepPeHHOTo BbITATNBAHWS, MOBPEXAEHUS,
KOHTaKTa C HarpeBaTesbHOM MOBEPXHOCTbIO UM BO3HUKHOBE-
HWsI ONACHOCTY CNOTbLIKAHWS.
o MPEAYNPEXAEHMUE! Moka B1nKka HaxofnTcs B po3eTke, npu-

Bop NOAKNIOYEH K CTOUHIKY NUTAHNS.

o NPEAYNPEXOEHWUE! BCEIA Buiknioyaiite npubop nepeg

OTK/IOYEHNEM OT WCTOYHWKA MUTAHWUSA, OYUCTKOM, TexHuue-

CKNM 0BCNYXNBaHVMEM UMY XPaHEHVEM.

Mopknioyaiite Nprbop K 3nekTpu4eckoil po3eTke TONbKO C Ha-

NPSXEHVNEM 1 YaCTOTOM, yka3aHHbIMU Ha 3TVkeTke npubopa.

He npuikacaiitecs K LWTENCenbHLIM/ANEKTPUYECKM CoeauHe-

HIAIM BNAXHBIMU UV BAGXHBIMU PyKami.

[lepxuTte npubop n anekTpuyeckue wrencenn/pasbemsl Baa-

7 0T BOAKI U Apyrux xuakocTelt. Ecnv npubop ynaget B Bogy,

HeMefIeHHO 0TCOeANHUTE COBAMHEHWUS UCTOYHNKA NUTAHUS.

He ncnonb3ayiite npubop fo Tex nop, noka oH He bygeT npo-

BepeH CepTUGULNPOBAHHBIM TEXHUYECKMM CNeLuaaucToM.

HecobniofeHne 3TUX MHCTPYKLMA MOXET NPUBECTY K OMACHBIM

L9 KM3HI pUCKaM.

* [loakmtounTe UCTOYHMK MUTAHUS K NErKOAOCTYMHOM 3NeKTpu-

4eckoil po3eTke, 4Tobbl Bbl MOTM HEMEANEHHO OTCOEANHUTL

npubop B cnyyae Ype3BbIHaNHOM CUTYaLMK.

YbeauTech, YTO LHYP He COMPUKACAETCs C OCTPLIMI UK ropsi-

4MMU NpeAMeTaMU, 11 AepXunTe ero BAAAU oT OTKPHITOrO OTHS.

Hukorna He TAHUMTE 3a WHYp NUTaHMUs, 4ToBbI OTCOEANHNTL €ro

0T PO3eTKM, @ BCerfia TAHUTE 33 BUAKY.

Hukorna He nepeHocuTe npubop 3a WHyp.

Huikoria He NbiTaiiTecb CaMOCTOATENLHO OTKPLITb KOPAYC NpU-

bopa.

He BcTaBnaiiTe npefMeThl B kopmyc npubopa.

Hukorna He octasnsiite npubop 6e3 npucmoTpa Bo Bpems

1CNONb30BaHNA.

[lanHbil npubop [0MKeEH 3KCMNyaTMpOBaTbCS 0byYeHHBIM

NepcoHasnoM Ha KyxHe pectopaHa, CTonoBblX, bapa v T. 4.

[laHHbIll Nprbop He [0MXEH 3KCMAyaTUpoBaTbCH NnUaMu C

OrpaHNYeHHBIMU QU3NHECKVMMN, CEHCOPHBIMI WU YMCTBEH-

HbIMM CMOCOBHOCTAMM, @ Takke NMLAMU C HeLOoCTaTO4HbIM

OMBITOM W 3HAHUSMN.

[laHHbIll nprbop HU Npu kaknx 0bCToATeNbCTBAX HEe [OMXKeH

1CMONb30BaTLCA [eTbMI.

XpaHuTe npubop 1 ero anekTpuyeckne coeuHeHUs B Helo-

CTYNHOM AN15 fieTeil MecTe.

Hukorna He ncnonb3ayidTe NpyUHaANexXHOCTU Unn kakue-nnbo

LOMONHMTENbHbIE YCTPOICTBA, KPOME MOCTaBASEMbIX BMeCTe

C npubopoM WnK pekoMeHfoBaHHbIX Mpon3soduTenem. He-

cobniofeHne storo TpeboBaHNs MOXeT NPeACcTaBAATb Yrpo3y

ans 6esonacHocTi nonb3osatens u nospeauTs npubop. Mc-

No/b3yiTe TONbKO OPUTUHANbHbIE AeTanu U NPUHAANEXHOCTY.

He akcnnyaTnpyiite npubop ¢ NoMoLLbio BHeLWHero TaiiMepa

VM CUCTEMBI AUCTAHLMOHHOIO yrpaBneHus.

He crasste npubop Ha HarpesatenbHblil npeamet (6eH3uH,

3NEKTPONANTY, YTObHYIO MAUTY U T. 4.).

He 3akpeiBalite npnbop Bo BpeMs paboTsi.

He knagnTe kakne-anbo npeameTsl Ha npubop.

He ncnonbayiite npnbop 86AM3M OTKPLITOrO OrHSI, B3pbIBYATHIX

VAV NlerkoBoCnAaMeHsoLmxcs MaTepuanos. Beerga akcnny-

atupyiite npubop Ha ropu3oHTaNbHOM, YCTORYMBOM, YUCTON,

TeMOCTONKOM U Cyxol MOBEPXHOCTU.

Mpubop He NOAXOANT AN YCTAHOBKM B MeCTaX, I/ie MOXHO 1c-

noNb30BaTh BOASHOMN XVKNep.

* Bo Bpems 1cnonb3oBaHus ocTaBasiite Bokpyr npubopa npo-
CTPaHCTBO He MeHee 20 CM ANs BEHTUAALMM.

o NPEAYNPEXAEHWUE! He ponyckaiite 3acopeHus Bcex BeH-
TUNALMOHHbIX 0TBEPCTUI Npunbopa.

" @



CneumanbHble MHCTPYKLMM MO TexHuke 6e3o-

MacHoOCTH

e [laHHbI Nprbop He npefHa3HaueH Aas bbITOBOrO MCMONb30-
BaHuA.

¢ He akcnnyatupyiite npubop 6e3 Harpysku Bo nsbexaue ne-
perpesa.

e OCTOPOXKHO! BCETIA Bbiknioyaiite MalluHy 1 0TCOEANHSIA-
T VCTOYHWK NUTHWUS, NPEXIE YeM NPKKacaThes K KakuM-n-
60 petanam gpuratens.

o MIPEAYNPEXXAEHUE! He nbitaittech 060l npegoxpaHu-
TesbHYI0 BNOKMPOBKY.

e Ecn WHyp nuTaHus noBpexaeH, oH A0/KeH ObiTb 3aMeHeH
/I3rOTOBMTENEM, EM0 areHTOM M0 0DCNYXMBAHWIO MK NNLAMM
C aHanornyHoit keanudukalein Bo nsbexaHue onacHocTy.

¢ [laHHbI Nprbop Henb3s KCMob30BaTh ANs Pe3KM 3aMOpo-
XEHHbIX NPOAYKTOB, MsiCa, pbibbl 1 T. .

¢ He ncnonb3yiite nprbop, noka oH He DyAeT HafnexalmM 0b-
pa3oM cobpaH C 1e3BMeM, LUMTKOM N1€3BUS 1 AepxaTenem As
NpOAYKTOB.

* MPEAYNPEXAEHWE! BCETA nepxute pyku, ANNHHbIE BO-
710CbI U OfieXAY BAANN OT ABUXYLLMXCS YacTeil.

OCTOPOXHO! Mepen ouncTKol, TexHUYeCckuM 06-
CNYKMBAHUEM WU PEMOHTOM OTK/KOYaliTe YCTPOK-
cTBO OT ceTu!

NMPEAYNPEXAEHWUE! [lepxute pyku nojanbiie ot
IBUXYLLEACS 4acTy U pexyLLero fe3sus.

. 0 OCTOPOXHO! Tpebyerca ofpawennie ¢ asyws

nofgbmu!

OCTOPOXHO! TMepen skcnnyaTaumeir, 04UCTKOM
VNN TEXHUYECKUM 0BCNYXMBaHMEM MPOYTUTE PYKO-
BOALCTBO M0 3KCMyaTaymn!

LleneBoe ucnosib3oBaHue

* 3707 npubop npeaHasHaueH ANA KOMMEPYECKOro NpuMeHe-
HUS, HaNpUMep, Ha KyXHsX PECTOPaHOB, CTONOBLIX, B 60bHM-
Lax 1 Ha KOMMepYeckux NpeanpuaTis, Taknx kak nekapHu,
BykneTbl 1 T. 4., HO He [151 HEeNpepbIBHOTO MaccoBOTO NPOn3-
BO/CTBA NPO/YKTOB NUTAHNS.

o Mpubop npedHasHayeH TONbKO AN Hape3Kn NuLLeBbX Npo-
[LyKTOB, Hanpumep, Msca, ceipa, xneba u 1. 4. Jlwboe apyroe
1CM0/Ib30BaHIME MOXET NPUBECTU K NOBPexAeHo npubopa
NV TpaBme.

 Jkcnnyatauus npubopa B NiobbIX APYrUX Lensx cuntaetcs
HenpaBuibHEIM 1cnonb3oBaHvem npubopa. [onb3osarens
HeceT elNHONNYHYI0 OTBETCTBEHHOCTb 33 HEHajNexallee 1c-
n0/1b30BaH/e yCTPOACTBA.

YcTaHoBKa 3a3eMJieHus

[aHHbiit npnbop oTHocKTCS K Knaccy 3awwmTbl | u fonxeH ObiTb
NOAKIIONEH K 3aLUMTHOMY 3a3eMeHuio. 3a3eMieHne CHUXaeT
PUCK MOPaXEHWs 3NeKTPMYECKNM TOKOM 33 CYET MCMoNb30Ba-
HWSI NPOBO/AA 0TBOAA 371EKTPUYECKOrO TOKA.

[laHHbiiA nprbop ocHaLLeH LWHYPOM NUTaHWS C BUNKOW 3a3eme-
HUS AW 3NEKTPUYECKNMU COEAMHEHNSMU C NPOBOLOM 3a3eM-
nenuns. CoednHeHNs LOMKHBI ObITb NPaBUIbHO YCTaHOBIEHbI W
3a3eMeHsl.

® =

OCHOBHbIe YacTyu npogyKTa

(Puc. 1 Ha cTp. 4)

1. 3artouka nessus

2. OrpaHuunTenbHas nnacTuHa

3. Kapetka

4. Tepeknioyatens sknioyerus/suikniouenms [bensii (1): BKJ1.;
yepbiii (0): BBIKIT]

5. Undepbnar TonwmHsl cpesa

6. 3axuM Ans npogykTa

7. OrpaxpaeHue nessus

8. Jlessue

9. 3aMok KapeTku

10. BonT 3aWmTHOrO Koxyxa N1e3sis (He oTobpaxaetcs)

MpuMeyanue: CopepxaHne JlaHHOro pYKOBOACTBa

pacnpoCTpaHsAeTCst Ha BCe MepeYnCeHHbIe 3NeMeHTbI, eCN He

yKa3aHo uHoe. BHeLHWI B MOXeT 0TINYaTLCS OT NOKa3aHHbIX

VANIOCTPaLMA.

MpuHumMnuanbHasa cxeMa
210000, 210017, 210031, 210048, 210086, 970294
(Puc. 2 Ha cTp. 4)

A. [suratens

. TpaHcdopmaTtop

. KoHgeHcatop

. 3awuTHoe 3a3emnenve (3asemneHne)
. MpsamMasn TpaHcnsLmus

. HelitpanbHbiit

. Mepekniouatens

Pene

VHavkaTopHas namna

. Tepmuyeckuii Bbipes

. MukpoBeikntoyaTtens

Pa3zo6paHHas guarpaMma c nepeyHeM getanem
210000, 210031, 210048, 210086, 970294
(Puc. 3Hactp. 5)

Aptukyn Ha3ssaHue petanu Konu-

4ecTBo
1 0bonouka 1
2 AKTVBHBIN knanaH 1
3 [nuiesoit cnacatenb 1
4 3alLUMTHbIN AUCK Ne3BNns 1
5 Jlessne 1
6 3aluTHoe KombLo Ne3Bus 1
7 KpoHwTelit notka 1
8 Mnwa n grkenpoaHHas pyka 1
9 Brynka ¢ ¢MKCMPOBaH— 1

HbIM KPOHLUTEHOM

10 PykosiTka ¢ duKcpoBaHHON pyKosTKOM 1
" lnacTnkosble rpaHynbl 1
12 [guratens 1
13 BpuketuHr geuratens 1




W ¢ pukcmposaH- 52 3aTAHYTb pyyKy 3aTOYKM 1
14 B g
Holt pykoit @12x185 -
53 AKTVBHbI MaHAPWAb KNanToHa 1
15 BonTbl 3aLLMTHOrO KOXYyXa N1e3ust
54 Peanxosas onopa 4
16 LLapukoBblit noawmnHuk 6202
55 LWTndT 3awwmTHOrO KONbLA NE3BUS 2
17 Jleasue pemeHHoro koneca P66
) [locka ans msicHoro bnokyposaHus 1
18 LTt pemeHHoro koneca - B
57 CKONb3SALLMIA KPOHLITENH OCK 2
19 PemeHbSV.330
58 Hebonbluoe koneco pemHs fguratens 1
20 MynbyrpoBaHe cnaitnos
59 OTBepTka npeAMeTHOro cTekna 1
21 Jukus nutaHus -
60 HacTpolika koneca peMHs 1
22 Hanpasnsiowas ocb -
61 HacTpolika peskoctun 1
23 Pyuka co wkanoi
62 (15 MpyxuHHas npoknaa- 1
24 MpyxuHHas npoknagka ka 4ng NoALNMHMKa
25 KaMeHb 63 015 MpyxuHHas npoknag- 1
Ka Anst MOALIMMHMKA
26 MepcoHan kynaykoBoro reHepatopa
" lalika KBafpaTHO ronoBKM 3a- 1
27 MonsyHok LIMTHOTO AVCKa N1e3BHs:
28 Hanpaenaiownii MocT ¢ 5 BonT pyukn ¢ dukcmpo- 1
bpukeTvpoBaHmem BaHHbIM pblyarom
29 MpyxuHa ocw 6yKC'f'P050“" 66 BonT neperoponku nog nanet 2
HOro KPOHLUTEAHA
- 67 [alika nog nanet 2
30 Ocb bykcnpoBOYHOrO KPOHLUTEHa
68 BonT pyyku kpoHLwTeliHa 1
31 KsagpatHas ocb
- - 69 Pa3BepTka Npyx1HHO! Npoknagku 1
32 ByKcMpoBOYHbIN KpOHLITEIH
5 70 Bont ¢ ynapom no asuratento 1
33 M8x35LLecTurpaHHbIi BUHT
- 71 Mpoknapka pns ckpebka msca 2
34 LLapwkoBbiii nogwmnHuk 607
72 Bon ckpebka ans Msca 2
35 Pyuka kpsitwku bykenpo-
BOYHOTO KPOHLITENHA 73 Bont 3axuma pukcaumm KoHaeHcaTopa 1
36 Pene 74 Kpbilika noALwmnHmka notka A 1
37 KonpeHcatop 75 KpoHLWTelH MACHOM LoCKK 1
38 Oukcatop KoHAeHcaTopa 76 Kpbiluka nogLwnnHyka notka B 1
39 MynbuvpoBaHue kHomok 77 lonoska ¢ noTaitHol ronoBKoit ¢ 9
- nonepeyHbIM yrybnexnem Méx12
40 KHonoyHblil nepeknioyatens
78 BonT ans Hapesanus Ha- 4
41 MatepuHckasi nnata NPaBAKOLLEro MOCTa
42 MsicHoii ckpebok 79 DukenpyioLLmit BUHT Ye- 9
ThIPEX0CeBo 0CK
43 MynbyipoBaHie 3aTo4km
m OcHosaHute 3704k nofy3na 80 PerynnpoBouHsiii 6onT nonzyHa 1
45 OcHoBaHve ans 3aToukn cobpaHHoro 81 Marhuy 1
82 MarHuTHBIN NepekntoyaTens 1
46 KHonka oTTaynsams
47 Menkoe WwnndosanbHoe koneco P45 8 Anouurinestit 610¢ !
84 Mukponepeknioyatens 1
48 Koneco gngi uamenbye-
HNg Coipoii HepTn P45 85 3aMoK 13 HepxaBelolLelt cTanm 1
49 LLimnd Tpetowero kamHa 86 OrpaHunyerHsIl bnok 1
50 Becra 87 CrepxeHb 113 HepXaBetLLei cTanu 1
51 LTndT KpoHLWTElHa AN 3aTOYKN




88 YCTaHOBOYHbI BUHT KPOH- 1 135 Pe3sutHosas onopa
WwTeliHa n0Tka
136 Pasbopka ckonb3sieit ocn
89 MacnsiHoe ynnoTHeHue 1
137 Pene
210017 138 MpyxnHa ckonb3aLeit ocn
(Puc. 4 Ha ctp. 5)
139 Ckonbasiwias ocb bykcypo-
Konu- BOYHOTO KPOHLLTENHa
ApTukyn Ha3gaHue netanu 4ecT8o
140 KsagpatHas ocb
101 Obonouka 1 N -
141 ByKCMpoBOYHbIN KPOHLITEIH
102 AKTUBHBIN KnanaH 1 N
142 KHonka bykcnpoBo4YHOro KpoHLUTeiHa
103 lMuuesoit cnacatens 1
143 MynbunpoBsaHue 3aToukn
104 [nck 3awwpTHoro nessus 1 144 Kronka
105 1
nessve 145 Menkoe WwnndosasnsHoe koneco @ 45
106 3 1
SATHOE KOTOLO Nes8n 146 LWndT koneca pns ounctku ceepna
107 KpoHLuTeitH notka 1
147 [pyx1Ha Koneca Ans 04nCTKM Tpenaka
108 n 7 7 1
1A ¢ GUKCMPOBaHHOM pyKol Koneco 47 namenbwe-
148 .
109 Brynka ¢ dukcnposak- ! HUs cbipoit Hedn @ 45
HbIM KPOHLUTEAHOM
149 3aTAHYTb PyuKy 3aTO4KM
110 P 1
yive 150 OnopHoe 0CHOBaH/e BHELUHEro KofbLa
1 lnacTnkoBble rpaHynbl 1 151 04751 Koneco
112 1
Heurarens 152 LWTndT TpetoLero kamHs
113 b 1
PUKETAT ABWraTEn 153 OcHoBaHye 3aTo4ku nopyana
14 JInHns nutanus 1
154 WTNGT Konblia ryadbl Ne3sus
115 b 1
ONT! SBUMTHOTO KOXYXa ne3Bn 155 LTndT notka Ans nuLLeBbIX NPOLYKTOB
116 LLapnkoBblit noawnnHnk6204 2 156/
17 Pewens : 156A [ocka png MscHoro bnoknposaHns
18 LWTudt pemerroro koneca 1 157 KpoHLTeitH ckonbaauiedt ocn
119 Pemens SV.400 2 158 Hebosbluoe Koneco pemHs fguraTens
120 OnopHoe ocHoBaHwe 1 159 Koneco nepenauu ckonbxetns
121 KabenbHas obonoyka 1 160 Pyuka bykcupoBoYHOro KpoHLUTeiHa
122 Ckpanep Mearscraper 1 161 Cronb3sujas ocs608
123 MynbyupoBaHie KHONoKk 1 162 Hactpoiika koneca pemHs
124 Kronoubilt nepexnioyarens 1 163 Hacrpoiika peskocTy
125 KoHgeHcaTop 1 164 (0 20 MpyxvuHHas npoknag-
Ka Ans NoALWMnHIKa
126 OukcaTop KoHAeHcaTopa 1
165 @ 47 NpyxuHHas npoknag-
127 BUHT opueHTVpOBaHHOTO NepcoHana 1 Ka AN 0TBEPCTUSA
128 Pyuka co wkanoit 1 166 Talika KBaApaTHOM ronoBKM 3a-
LMTHOTO AKCKa Ne3Bust
129 [pyxu1HHas npoknagka 1
BonT pyuku ¢ dpukcnpo-
130 Kynaox 300 ! 167 BaHHbIM PblYarom
131 MatepuHckas njata ! 168 BonT neperopoaku nog naney
n 132 LLtndt kynaukosoro reHepatopa 1 169 laiika nog naney,
133 Cronb3swas oce ! 170 BonT pyuku KpoHwTeiiHa
134 Monyrox ! 171 Tailka pyuKu KpOHLLUTelHa




172 HuxHWit bonT KpoHWwTeHa 1
173 Dukcnpylowmii BUHT He- 2
ThipexoceBoi ocu
17t s e ‘
175 BonT ocut ckonbxeHus 1
176 (0 12 Moa npyXnHHON NpoKNaaKol 1
177 Mpoknagka ans ckpebka Msca 2
178 Bont ckpebka ans msca 1
179 Mpoknagka nogwmntuka Fulcrum 2
180 Bont nogwuntxuka Fulcrum 2
181 3aMok 13 HepxaBeloLLei cTanu 1
182 Marnut 1
183 MarkuTHbIl nepeknioyatens 1
184 OrpaHunyeHHbIit 6ok 1
185 Mukponepekniouatens 1
186 Kpbilwka noawwmnHuka notka A 1
187 Kpbiwwka nogwmnHuka notka B 1
188 Mpoknagka nogwmnruka Fulcrum 1
189 MacnsiHoe ynnoTHeHme 1
190 CTepxeHb 13 HepxaBelolLelt cTanu 1
191 YCTaHOBOUHbIV BUHT KPOH- 1
wTeitHa noTka

Mepbl NpeAoCTOPOXKHOCTH

eK  pabote ¢ npubopoM  pomyckaloTcs  TONbKO

KBaNNGULMPOBaHHbIE CreunanncTbl, koTopele cobmiofaloT

Mepbl 6e30MacHOCTI, ONUCaHHbIE B JaHHOM PyKOBOACTBE.

B cnyyae potauuu nepcoHana Heobxoaumo 3apaHee NpoBecTy

obyyeHue.

Mpubop ocHalleH 3alUTHBIMU YCTPOACTBAMW B OMACHbIX

MecTax. OfHako pekoMeHayeTcss He KacaTbCsl J1e3BUS 1

LBUXKYLLMXCSI KOMMOHEHTOB.

¢ Mepen Hauanom pabot no TexHuyeckomy obcayxusaHmio
OTCOEAMHNTE UCTOYHNK NUTAHWS.

* TljaTeNbHO OLeHINTE OCTATOUHbIE PUCKM MPY CHATUM 3aLYNTHBIX
YCTPOVCTB AN OYUCTKN 1 TEXHUYECKOro 0BCAyXMBaHNS.

e QuncTka 1 TexHuueckoe obcnyxusarue TpebyloT BbiCOKOW
KOHLIEHTpaLny.

* ABCONIOTHO HEOBXOAMMO peryaapHoe ynpasneHue LWHYpoM

NNUTaHUA. VI3HOWEHHBI UAN NOBPEeXAEHHBIA LLUHYP MOXeT

NOABEPrHyTb Mo/b30BaTeNs HoAbLWOMY puUCKy MNOpaxeHus

3NEKTPNYECKIM TOKOM.

Ecnn ycTpoicTBO MokasbiBaeT aHOManuW, He WCMonbayiTe

€ro M He MblTaliTeCb €ro OTPEMOHTWPOBATb: 0bpaTnTeCh K

NOCTaBLMKY.

He wucnonbayitte npubop ANS 3aMOPOXEHHbIX MPOAYKTOB,

Msica, pbibbl C KOCTAMM AN NI0BbIX APYTUX NPOAYKTOB, KpOME

NpOAYKTOB MUTaHUS.

Mpu pabote c Hebonbloi nopument Msca He MCronb3yiiTe

npubop 6e3 MacHoro Tonkatens.

¢ He cToiiTe B 0MacHOM MoNoXeHUM, 3TO MOXET MPUBECTU K

TpaBMe Ne3Bus.

* [lpon3BoaNTENb U/MAM NPOAABEL, He HeCyT OTBETCTBEHHOCTH
B CRIEAYIOLLMX CyYanX:

ec/n ¢ npubopom paboTan HeynonHOMOYeHHbI NepcoHar;

HekoTopble  feTanu  ObiM 3aMeHeHbl  Ha
HeopHriHasbHble 3anacHsle YacTu;

- EC/M MHCTPYKUMN, COAEPXALLMECH B AaHHOM PYKOBOACTBE,
He BbINOAHIIOTCH TOYHO;

- ecnm dpesa He Bbina ounlleHa U CMasaHa NoAxoAALMMK
NpoAyKTaMu.

- ecnun

YcTaHoBneHa cucteMa 6esonacHoCTH
MexaHuyeckas cucteMa besonacHocTun

MexaHnyeckasn cuctema besonacHocTvt npubopa, onucaHHas B
LaHHOM PYKOBOACTBE, cooTBeTCTBYeT AnpekTusam EC 2006/42 n
HopmaM EN 1974. Cuctema be3onacHocTn BKIloYaeT:

® orpaxzieHye nessus

® KONbLO

® KpbilliKa N1e3Bus

® MSICHO/ ToNIKaTeNb

® py4Kka TonKaTeNs Maca C KonbLeBOW raitkoi 1 NpocTaBKoi

® KpbILKA AN pyK HA NPOTUBHE ANS NPOLYKTOB

CucTema anekTpobesonacHocTu

Mpnbop ocHalLeH:

 MUKpOrepekiodaTens, KoTOpBIN ocTaHaBnvBaeT
FIpVIﬁOp B Ciay4ae CHATMA TArn Ana  3allnTbl  Ne3Bud;
MUKponepekioyaTenb He No3BONSET nepesanycTute npubop,
eCnu 3alinTa He yCTaHOBJ1eHa B MOJTOXEHWE BbIK/TIOYEHUS.

e pene B bnoke ynpasnenus, kotopoe TpebyeT nepesamycka
npmﬁopa NpU OTKNIOYEHUN MNTAHWA.

Hecmotps Ha 710, uto npubop Bepcun CE  ocHaleH
3NNEKTPUYECKMMU 11 MeXaHUYECKMMM  CPEeACTBaMU  3aLLnThI
[mpu  skcnnyataumu npubopa, a Takke MpuU NpPOBELEHMN
TEXHUYECKOrO 0BCAYKMBAHNA 1 04UCTK), BCE elue CyLLEeCTBYIOT
OCTATOYHbIE PWUCKW, «koTopble HEBO3MOXHO MOAHOCTbIO
YCTPaHNTb; 3TW PUCKM yKa3aHbl B [I@HHOM pyKOBOACTBE B
pasgene «MPEAYNPEXAEHWUE! / OMACHO! / OCTOPOXHO!»
. Jlessue 1 apyriie YacTV MaLLWHLI MOTYT MPUBECTA K Nope3am
11 TpaBMaMm.

MoproToBka nepep Mcnonb3oBaHUeM

o CHIMUTE BCIO 3aLLMTHYIO yNakoBKy 1 0bepTky.

e YbeauTeck, YTo YCTPOICTBO HAXOAUTCS B XOPOLLEM COCTOSHMM
M CO BCEMW npuHapnexHoctamu. B cnydae HenonHon
MAU MOBPEXAEHHON [0CTaBKM HEMEeANEeHHO CBSXUTECH C
nocTaBLUMKoM. B 3TOM cilyyae He Mcnonb3yiTe yCTPONCTBO.

e Mepes MCMoOAb30BaHWEM OYUCTUTE MPUHALNEXHOCTA U
npubop (cm. ==> OuncTka u TexHMueckoe obenyxusaHme).

¢ Ybenutecs, YTo NpubOp MOAHOCTBIO CYXOIA.

e [lomecTTe npubop Ha rOpPU30HTaNbHYIO, YCTOMYMBYKO W
TepMOCTOIKYIO MOBEPXHOCTb, KOTOpas 3alyuiieHa oT Opbiar
BOAbI.

o CoxpaHute ynakoBKy, eciv nnaHupyete xpaHuTs npubop 8
byayuiem.

o CoxpaHuTe pyKOBOACTBO MONb30BaTeNs A1 AanbHerLwero
1ICMONB30BaHUA.

MPUMEYAHWUE! 3-33 npou3sBoacTBeHHbIX 0cTaTkoB npubop

MOXET 13Nly4aTh Nerkuid 3anax Bo BpeMsi NepBbIX HECKOMbKIX

npuUMeHeHuin. 310 HOpManbHO W He YKasblBaeT Ha Kakoii-
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nmnbo aedekT nan onacHocTb. Ybeanteck, yto nprbop xopoLwlo
BEHTUAMpYeTCS.

YcraHoBKa wiim cbopka u pasbopka

Onepaunn no cbopke unn pasbopke npubopa BbINOAHAOTCS
MpX OCTAHOBNEHHOM U OTKSIIOYEHHOM OT WCTOYHMKA NUTaHMs
npubope.

BHUMAHMUE! Jliobbie pabotbl no ycTaHoBKe, TeXHWYeCKoMy
06CNYXNBAHMIO W PEMOHTY LONXHbI  BbIMOAHATLCS  TOABKO
KBaNMOULUMPOBAHHBIM 11 YNONHOMOYEHHBIM  TEXHUYECKUM
CcneLynanucTom.

3atouka (puc. 5 Ha cTp. 6)

1. MpvikpennTe MoayNb 3aTo4KK Takum 0bpa3om, 4Tobbl nessre
He NepeMeLLanoch Mexay Konecamu.

2. 3akpenuTe 3aTaXKy Ha MalluHe, 3aTAHYB [epxaTefb.
Mepen ncnonb3oBaHreM MalwuHbl ybeauTech, YTo 3aTaxka
HafiexXHo 3akpenneHa.

MPUMEYAHHUE! 3aTsxHoe YCTPOIACTBO OCHaLLeHo

npefoxpaHuTeNbHbIM BbikntoyateneM. Ecnn yctpoitcteo ans

3aTOYKM He MOAKIIYEHO [OMKHbIM 06pa3oM, Bbl He cMoXeTe
ucnonb3oBaTh npubop.

PyuHoit npegoxpanutens (puc. 6 Ha cTp. 6)

1. MomecTnTe 0ba BUHTa B KapeTky.

2. [pukpenunTe 3aLWnTy ANs pyK.

3. YcTaHoswTe a8e Waibbl Ha benble HoNThI.

4. HaBuHTuTe iBe KynonoobpasHble raiku.

NMPUMEYAHUE! PekomenpyeTcsi He ucnonb3oBaTb npubop,
eCNM 3alMTHBIA KOXYX He 3aKpenneH B COOTBETCTBUM
C  MHCTpyKuusiMu! 3To  3alWMTHble  GYHKLUUKM, KoTopble
npefoTBPaLLalT BO3MOXHbIe TpaBMbl. ECnv Bbl He npukpenuTe
3TN GYHKLUK, CyLLeCTBYET PUCK NOAYYEeHUs TPaBMbI.

MHCTpyKuMK No aKkcnnyaTauum

Mpnbop pomkeH ObiTb ycTaHoBNeH Ha paboyem cTone,
NoAxoAsiLieM Ans ero obLLUMX Pa3MepoB, ykasaHHbIX B pazpene
«TexHU4eckne XxapakTepucTWKW»; MO3TOMy OH AOMKEH bbb
L0CTaTO4HO BOSIbLWINM, XOPOLIO BEIPOBHEHHBIM, CYXWM, TaAKNM,
YCTONYMBbIM, YCTONYMBLIM W pa3mellaTbes Ha BeicoTe 80 cM oT
3eMan.

KpoMe Toro, MalunHa [0fXHa YCTaHaBAMBATLCA B MOMELLEHNM
C MakcuManbHo BRaxHocTblo 75% npu Temnepatype ot 5°C
1o 35°C, To ecTb B cpepe, KoTopas He cnocobcTByeT oTkasy
npubopa.

BAXHO! Bce pgetanu (tonkatens msca, Kkpbika Ans pyk,
3aTouka ne3sud) [OMKHbl ObiTb yCTaHoBAeHsl, CobpaHbl 1
3aKkpeneHbl nepep akcnayaraumnen.

e YcTaHoBWTe Nprbop Tak, yTobbl BbiKAYaTENb ObiN 0bpaLLeH

K Nonb3oBaTesio.

e Ecnu  3aToyka ne3sus  He
cnegytouie feincTeus:

- Pacnonoxute 3atouky ne3sus B ero onope Tak, 4Tobbl
71€3B1E HE MPOXOANIIO0 MEXAY LUECTEPHAMN.

- 3aTAHNTe NPefoXpaHUTENbHbIA BUHT Ha 3aTsXKe Ne3BUSA.

- Mprmeuanune!  Tpubop  ocHalleH NpefoxpaHWTENbHbIM
BbIK/IOYATEIEM 11 aBTOMATUYECKM BbIKNIOYAETCH NPy CHATUM
3aToukn)

* BcTaBbTe BUMKY B HACTEHHYI0 PO3eTKy.
e MosepHuTe Undepbnat ¢ rpafynpoBaHHON LLKANoM [0 HYXHOM

TONMHBI Cpe3a.
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yCTaHoOBNEHa, BbINONHUTE

¢ Biniounte  npubop, HaxaB Ha «BENBIA - (I)»
nepekniodatens BKJ1/BbIK/I.

o MoMmecTiTe NPOAYKT Ha KapeTky W OTperynupyiTe 3axum,
4TOBbI HAZEXHO YAepXMBaTh NPoAyKT Ha MecTe. YbenuTecs,
4TO M3AeN1e PaCNoNOXeHO HaNpOTUB CTOMOPHOI NNACTHHbI.

e Mocne Hapeskn usgenus BbikounTe npubop, Haxas Ha
kronky «4EPHbIV (0)» nepexniouatens BKJ1/BbIKJI.

o MoBepHHTE PeryaaTop TomHbl 0bpaTHo B nonoxeue «0».

KHOMKY

Kak 3abnokupoBatb cpe3

(Puc. 7 Ha cTp. 6)

1. TMoBepHU1TE pyyKy NPOTUB YaCcOBOW CTPEAKM.

2. Tpogonxaiite NoBOpaynBaTh pyyKy 40 NOMHOMO 0cnabneHus.

3. lepemecTnTe KapeTky B NpaBubHOE NonoxXeHue, cpes byaet
aBToOMaTMyeckn 3aba0KMpoBaH.

Kak pa3z6nokupoBatb cpe3

(Puc. 8 Ha cTp. 6)

MoBepHUTE pyuKky Mo Yacosoi cTpeske, 4Tobbl pasbaokrposats
cnarcep. YTobbl 3aTAHYTb KapeTky, HeobXoAWMO MOBEpHYTb

pyuKy A0 yropa.

Morpyska v Hapeska NULLeBbIX NPOAYKTOB

NMPEOYNPEXIOEHUE!  TpopykTbl, KoTOpble Heobxopnmo

paspesatb, AOMKHbI 3arpyxaTbcsi B JIOTOK TONbKO B TOM

cnyyae, eCnv PerynaTop TONLWMHbI YCTAHOBNEH B MONOXeHME

«0». 06paTuTe BHUMaHWe Ha NIe3BUe 1 OCTpble Kpasi.

[Mpouenypa cnenyiouias:

e nocne 3arpys3kM NpogykTa B NOTOK ANS MPOAYKTOB U ero
pa3sMeLieHns Ha Tapesike 0CTaHOBWTE ero pykoi, CHabxeHHoM
TOYKaMu 3axsara;

* OTperynupyiiTe pyyky perynstopa TONLWMHbI TakuM obpasom,
4TI MONYUNTL XeNaemylo TOLMHY pe3aHns;

¢ Bo u3bexaHue HecyaCTHbIX CIy4aeB OMepaTop [AOMKeH
CMOTPETb Ha MalWHy W MPWUHATL MPaBUNLHOE MONOXKEHMe:
NOMeCTUTb Nasoyky KoNblia Ha ToNKaTeNb AN Msica, @ 3aTeM
nesyio pagoM ¢ fednektopom (He KacaTbes nessusi);kopryc
nomxen BT nepneHankynapeH pabodein nosepxHocth (cu.
puc. 9 Ha ctp. 7).

MPEOYNPEXXIEHWE! 06paTtute MakcuManbHoe BHUMaHUE: HA

0AHa YacTb Tena He BOMKHa kacatbes ne3sus (cM. puc. 10 Ha

ctp. 7);

® HaXMUTE KHOMKY BKOYeHUs «I»;

* N1aBHO ToNKaiTe KapeTky (MOAHOC AnA MACa + TonkaTens Maca
+ HOXKa) B HanpaBneHnu ne3sua, He OKas3biBad AaBeHus
Ha MPOAYKTbI C MOMOLLbIO TOJKATENS MSCA, MOCKOAbKY OHU
061343107 CODCTBEHHOI CUIOI TAXECTH, KOTOPas OKasbiBaeT
[JaBneHue Ha TonwmHomep. J1essue nerko HapesaeT nuLLeBble
NPOAYyKTHl, 1 npubop HampaensieTcs  oTpaxarteseMm  Ha
cobupatouutyio naacTuHy (M. puc. 11 Ha ctp. 7).

® He 3aKkcnnyaTvpyiTe npubop 6e3 niieBbIX NPOLYKTOB;

* rjoc/ie Toro, Kak NpoayKTl ByAyT 0Tpe3aHsl, yCTaHOBUTE py4Ky
BbibOpa TONWWHbI B nonoxeHne «0» 1 BbikaloyuTe npubop,
Haxas kHonky «0» nepexnioyatens BKI/BbIKJI.

* NOBTOPHO 3aTaunBaliTe Ne3Bye, Kak TONbKO Ha loMTuKax byfeT
BWOHA LUepoxoBaTtasi MAM MoTepTas MOBEPXHOCTb, W pe3ka
3aTpyaHuTCa (cM. ==> «3aTauuBaHue ne3sns» B pasmene
«VHCTpyKUMS No 3KCnyaTaumm»).



3aTouyka nessus

NMPEOYNPEXXIAEHME! Mpexpae yeM npucTynatb K 3aTouke

nessus, cnegute 3a OCTATOYHbIMM PUCKAMU (cM. ==>

Cuctema 6esonacHoCTM ycTaHOBMeHa), KOTOpble OTHOCATCS

K OMAacHOCTW MONY4YeHUsi TPaBMbl, e/ He BYAyT BbIMONHEHDI

NPUBEAEHHbIE HUXKE UHCTPYKLMM.

Jlessue HeobxodMMO nepuoaMyecku 3aTaunBath, Kak TOMAbKO

OHO CTAHOBWTCS TyMbIM; HeobXoAyMo CnefoBaTb MOAPOOHbIM

VHCTPYKUMAM, NPUBEAEHHBIM HIXeE:

® 0TCOEJMHEHE NCTOYHMKE NUTAHUS;

® YCTAHOBUTE PY4Ky perynsTopa TONUWMHbI,

NAACTUHY TONLMHBI, B NONOXeHe «0»;

TulatebHO 04NCTUTE Ne3BNE CUPTOM, YTOBbI YARNUTL XUP.

OtguntTe cTonopHylo pydky (10, puc. 12 Ha crp. 7),

noguumute (a) 3atouky (1, puc. 12 Ha ctp. 7) B nonoxeHue

bnoknpoBku 1 nosepHuTe ee Ha 180°.

3aTeM faliTe N1e3BMI0 NEPEMECTUTLCS K KOHLY Tak, 4Tobbl

ne3Bne ObI0  PacnonoxeHo MexXay [AByMs 3aTskKamul.

3adukcnpyiite pyyky.

BraioyuTe cnaiicep, Haxas kHonky «I» (BKJ).

Haxmute Manewbkyio kronky (13, puc. 11 Ha ctp. 7), paiite

NIe3BUI0 MOBEPHYTLCA K 3aTskke Ha 30/40 cek., utobbl cozpats

0CTpble 3ayCeHLibl Ha KPOMKe Ne3Bys;

OfHOBpEMEHHO HaxmuTe KHOMKM Ha 3/4 cekyHasl (11 n 12,

puc. 14 Ha cTp. 7), a 3aTeM oCTaBbTe UX OAHOBPEMEHHO;

PeKOMEHYETCA 0UNLLATL 3aTOYKM N0 OKOHYAHIM 3aTOUKM (CM.

==> OyncTka 3aToukm).

Mocne 3aBeplieHUs MOBBILIEHUA PE3KOCTW BEpHUTE CPe3 B

MICXOAHOE MONOXEHMe, BbLIMOAHWB Mpouedypy B obpartHoM

nopsiake.

e [ocne 3aTo4yku nessue HeobxomnMo ouncTutb [(cM. ==>
QumCTKa Ne3BMS, 3aLMTHOTO KOXYXa J1E3BMS U KObLa)

MPUMEYAHMUE: He npoaneBaiite peiicTBue 3ayceHues bonee

yeM Ha 3/4 ¢, yTobbl NPeaoTBPaTUTL OMAcHOe CKpy4YuBaHWe

pexxyLLieit KpOMKM Ne3Bus.

Jle3Bue cnepyeT 3aMeHsTb, €CAIN €ro HEBO3MOXHO 3aTO4UTh

Aanblue, UK ecnun 3a30p MeXKAy KpaeM nesBust U 3aLiUTHO

NNacTUHOM Ne3BMUS NPEBbILIALT 6 MM.

oTperynnposas

OuuncTKa U TexHUYecKoe obcay)kuBaHme

e BHUMAHWE! [Mepes xpaHeHVeM, O4NCTKOM W TeXHWYECKUM
obcnyxnBaHuem Bcerfa oTknioYaiiTe Npubop oT WUCTOYHMKA
NWUTaHUA 1 oxnaxaalTe ero.

He ucnonb3ayiite BOASHOM XUKNep 1AM NapoouncTuTenb Ans
OYMCTKM U He npoTankusairTe npubop nof BOAON, Tak Kak
JleTanu MoryT HaMOKHYTb, 4TO MOXET MPUBECTU K NOPaxXeHuIo
3NEKTPNYECKIM TOKOM.

Ecnv npnbop He HaxoauTCs B XOPOLLUEM COCTOSIHAM, 3TO MOXET
HeraTMBHO NOBNNATL Ha CPOK Cnyx6sl Npnubopa 1 npreecTn k
0nacHow cuTyaumnu.

OcTaTku NpoayKToB ClefyeT perynsipHo o4nwaTh W yaanste
13 npubopa. Ecnn npubop He oumuieH JomKHBIM 06pa3om,
OH COKPATUT CPOK €ro CyXObl 1 MOXKET MPMUBECTU K ONACHOMY
COCTOSIHUIO BO BPEMS UCMO/b30BAHMS.

OMACHOCTb TPABMbI! [lpy obpateHun ¢ ocTpbiMu
pexyLIMMI NIe3BMSIMI BO BPEMS 04UCTKN CredyeT cobrioaate
0CTOPOXHOCTb.

MPEOYNPEXXOEHUE! O6paTtute BHMMaHMe Ha OCTaTO4Hble
pUCKH, CBA3aHHbIE C pa3pe3aHneM U/uam oCTpbIMU KpasiMu.
HapesaiiTe 3awutHble nepyatku (He BXOAST B KOMMeKT
nocrasku).

Ounctka

o QumncTUTe OXNaXAeHHYI0 BHELWHIOK NOBEPXHOCTL TKaHbIO UK

rybKoit, cnerka CMoOYeHHOM B MSATKOM MbIbHOM PacTBOpe.

B Lensx cobnogeHns rrueHs npubop cnesyet YicTuTb [0 1

nocse 1Cnonb3oBaHus.

V136eraitTe nonafaHus BoAbl Ha 3NeKTPUYECKME KOMMOHEHTBI.

Hukorgaa He norpyxaiite npubop B BOAY MK Apyrie XuakocTy.

Hukorpa  He  ucnonb3yiTe — arpeccuBHble  YuCTsLLME

cpeacTsa, abpasuBHble rybkM WM uucTswMe CpeacTsa,

cofepxatyve xnop. He ncnonb3ayidte 4ns 04UCTKU CTanbHyio

WepCTb, MeTaanyeckie MNPUHAAIEXHOCTY WAN  OCTpble

VAW 330CTPeHHble npeameTsl. He ucnonbayinTe BeH3uH unn

pacTBopuTenu!

YncTky npubopa crenyeT BbINONHATL HE pexe 04HOTo pasa B

LeHb WK yalie, npu HeobxoanMocTy.

 YyicTka JomkHa BbiTb UCKNOYUTENBHO TOYHOM s Tex YacTei
npubopa, KoTopble MPSMO WAN KOCBEHHO KOHTAKTUPYIT C
NALLEBBIMIA NPOAYKTAMN.

e YCTaHOBNTE pyyKy Perynstopa TOLLMHbI, PEryavpyloLLyio
TOJILLMHY NNAaCTUHbI, B NofoXeHUe «0».

OumcTKa N0TKa A5 NPOAYKTOB NUTaHUS

(Puc. 15 Ha cTp. 8)

Kapetka [nogHoc Ans nuiieBbix NPOAYKTOB + pyka + HOXKa)

NIETKO CHUMaEeTCs:

* yCTaHOBUTE PyyKy Peryatopa ToNLWyHs! 8 nosioxetne «0» (5);

e ycTaHosuTe kapetky (13) B KoHue ee pabotsl (a) pamom c
opraHamu ynpasnexns;

o otBUHTUTe BUHT (14), caBuHbTe KapeTky BBepx (b);

*M0CNE CHATUS KApeTkh MOXHO TOYHO OYMCTUTL JIOTOK
A0S TPOAYKTOB ropaueil BOAOW C HEMTpanbHbIM MOKLMM
cpeactsom (pH 7).

OumcTka Ne3Bus, 3aLLUTHOTO KOXYXa N1€3BUS U KONbLA

CHUMMTE KPbILIKY OrpaxAeHnsi ne3sus, OTBUHTMB WTAGT Ha

3aaHel nanenu npubopa (puc. 16 Ha cp. 8).

NPEAYNPEXAEHWUE! Ounctka nessums [oMdKHA BbINOMHATLCS

BNAXHOW TKaHbi0 W 3alUTHLIMM nepyaTkamu (He BXoAsT B

KOMM/IeKT NocTaBKu).

[ing 04ncTKM  NPOTMBONOOXHOM

HE0BX0IMMO CHATS ero.

Jlessue HeobxopnMo CHATL Credylowm obpasom [cM. puc. 17

Ha cTp. 8):

* pasbepuTe 3aLUUTY Ne3BUS;

® cHUMMTe 3aTo4Ky (a] M BbIABWHbLTE Ne3BMe M3 KONbLEBOro
OrpaXAeHWs Ne3BWsl, NOBEPHYB PYUKY PEryaMpOBKI TOLLMHEI;

e ocnabete 3 uan 4 BuuTa (15) (B 3aBMCMMOCTM OT Mogenu),
KoTOpble KpensT nessue;

* /3Bnekute nessye Hanpsmyio.

NPEOYNPEXXAEHUE! O6paTute BHMMaHMe Ha OCTaTOYHble

PUCKM, CBA3aHHbIE C pa3pe3aHueM M/WUau OCTPbIMU KpPasMu.

HapeBaiiTe 3awuTHble nepyaTtku (He BXOAAT B KOMMMEKT

nocrtaskm).

OrpaxkaeHue nessusi HeobxoaMMO ouMLLaTb ropsiveid BoJom C

HeMTpanbHbIM MOIOLLUM CPEACTBOM.

NOBEPXHOCTN  Ne3Bus

OuuncTKa 3aToUKM

e OyucTKy 0TTaYMBaTENS BHINOJHSIOT, NIPOTUPast WANGOBaNbHbIE
POAMHKM LeTKoW. Poau  pomxHbl 6biTb ycTaHoBneHsl 8
Be30nacHoe MooXeHNe, YTO 03HAYAET, YT OHM JOMKHbI BbITh
NOBEPHYTHI B CTOPOHY, NPOTMBOMONOXHYIO N1E3BUIO.
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Ounctka pednexropa

e YTobbl  CHATL pednekTop, OTKpyTWUTE fBa
fednextopa [cM. puc. 18 Ha cp. 8).

e Ouuctute pednektop ropsuen
MOOLLMM CPEACTBOM.

guHTa  (16)

BOJOW C HEeWTpabHbEIM

TexHnyeckoe obcnyxxmBanue

e Perynapto nposepsiite paboty npubopa Bo u3bexaHue
Cepbe3HbIX HECYACTHBIX CNly4aes.

e Ecnu Bbl BUAUTE, YT0 Npubop He paboTaeT LoMKHbIM 06pazom
WV 4TO BO3HYKNA NpobeMa, npekpaTiTe ero MCnonb3osaHme,
BbIK/I04MTE €ro 11 06paTUTeCh K NOCTaBLLUKY.

e Bce paboThl no TexHudeckoMy 0bBCNyxXMBaHMIO, YCTaHOBKe
M PEMOHTY [OMXHbI BbINOAHATECH CMELMaNn3npoBaHHbIMN
N YMNOSHOMOYEHHbBIMI TEXHUYECKAMI CMeLuanicTaMu uin
PEKOMEHJ0BaHbI NPON3BOAUTENEM.

* YCTaHOBMTE Dy4Ky perynsitopa TOMLMHbI, PeryaupyioLLyio
TONLLMHY NAACTUHBI, B NOA0XeHNe «0>.

o [Ins 3aMerbl 06paTMTECh K W3rOTOBUTENIO WAM areHTy no
obcnyxuBaHmio.

PemeHb
PemeHb He noanexuT perynuposke. Ero Heobxoanmo 3aMeHnTs
yepes 3 nau 4 roga.

Hoxkn

Horu MoryT yxyalaTtbcs v TepsiTb 31aCTUYHOCTb, TEM CaMbIM
CHUXas ycTonunBoCTb npubopa. B atom cnyyae vx Heobxopmnmo
3aMeHUTL.

LLHyp nuTaHua
Mepuoanyeckn NpoBepsiiTe WHYp NUTAHKS Ha Hannuue npu-
3HaKoB M3Hoca. B 3ToM cnyyae ero HeobxoanMMo 3aMeHUTb.

JNesBue
YbepnTech, 4To ne3sue He TepsieT bonee 10 MM CBOEro MCXOAHO-
ro amametpa. B atom cnydyae ero HeobxoanMMo 3aMeHUTb.

3aToyka — U3MenbyaoLLMe POANHKM

Ybeautech, uto WAMdOBaNbHbIE POANHKM COXpaHsloT abpa-
31BHble CBOICTBA BO BpeMA ornepauuii 3atoukn. Ecau Her, ero
HeobxoAnNMO 3aMeHnTb, 4TobbI NMPefoTBPaTUTL NOBpPEXAeHMe
nessus.

CMa3ka HanpaBsoLLMX CKObXEHMS
Bpema oT BpeMeHu HanvBaiiTe HEMHOrO Macna Ha Kpyrnyio
HanpaeAsioLLylo, N0 KOTOPOil KapeTka nepeMellaeTcs Hasas u
Bnepes. 3Ty onepauMio MOXHO BHINOAHWTL Yepes oTBepCTMe
(OIL) panoM ¢ perynsiTopom ToNLUMHBI.

Hakneiika nepeknioyatens BKJ1/BbIKJI
Ecnu stuketku seikniodatens BKJT/BbIKIT nospexaeHs, B 3ToM
crly4ae 1x HeobXoAMMO 3aMeHMTh.

TpaHcnopTUpoBKa 1 XpaHeHue

e Mepes xpaHeHnem ybegutech, uto npubop oTKNKYEH OT
NCTOYHMKA NUTAHWS U NOHOCTBIO OCTHIN.

 XpaHuTe npubop B NpoxnafHoM, YNCTOM U CyXoM MecTe.

* Hukorfia He KnapuTe Taxenble NpeaMeTsl Ha Npubop, Tak kak
3T0 MOXET NOBPEANTb €ro.

* He nepemeluaiite npubop Bo Bpems paboTsl. Mpu nepemetye-

® -

HIM OTKNKOYalTe Npubop OT UCTOYHWKA NUTAHWA U YAEPXK-
BaliTe €ro B HUXHEN YacTu.

o [Ipy nepeMelLeHNN UK TPAHCMOPTUPOBKE MalUUHBI Heobxo-
OMMO cobntofiaTe 0cobylo 0CTOPOXHOCTb M3-3a €€ THXENO0ro
Beca. He MeHee 2 yenoBek WAW MCMOAb30BaHWE TENEXKM.
MepemeluaitTe MalMHY MefJIEHHO, OCTOPOXHO W HUKOTAA He
HaknoHaiTe ee bonee YeM Ha 45°.

Mouck u ycTpaHeHMe HemcnpaBHOCTeH

Ecnv npubop He paboTaeT gonxHbM 0bpazom, nposepbTe pac-
TBOPp B Ta6nmue Huxe. Ecnu Bbl BCe elle He MoxeTe pellnTb
npobsemy, 06paTnTech K NoCTaBLMKY/NOCTABLLUKY YCIYT.

Mpobnema Bo3moxHas Bo3amoxHoe peluerme
npuymHa
Mpnbop Tynoe ne3sue | 3aTounTs Ne3Bue
Mep- -
:giaiggeip [psi3HbI QOuncrka npubopa
P npubop
Mpubop Meperpes [aiite MawmHe ocTbITb B
nepecraet nsuratens TeyeHe ANUTeNbHOro Bpe-
Hape3aTb MeHN. [peoxpaHuTeNbHbIN
TepMOCTaT ABMraTens aBTo-
MaThyecku copaceiBaeTcs.
Kapetka He IpsizHast QuncTnTe NON3yHoK 1
CKONb3NT MoNI3yHOK CMaXbTe ero BaseNMHoM
HekoTopble Buiksioyute npubop u
npoayKThl 0TCOEAMHUTE €ro OT CeTU.
npuavnatoT [laiite eMy nonHocTbi0
K N1e3BUI0. 0CTaHOBUTBLCS. YCTpaHuTe
BCe 3akynopku. MpotpuTe
Ne3Be BNAXHOI TKaHbI0.
Jlessue ocTa- | knuHoOBOW 0bpatnTech K MocTaBLLMKY.
HaBAMBaeTCs | peMeHb
npv paspe3a- | U3HOLEH nan
HUM M3penns | 3arpastHen

FapaHTua

Jliobble pedekTbl, BANSIOWME HA GYHKLIMOHANBHOCTL Npubopa,
KOTOpble CTAHOBATCH OYEBUAHBLIMU B TeYeHMe OAHOTO rofja fno-
cne nokynku, byayT ycTpaHeHbl nyTem becnnatHoro pemMoHTa unu
3aMeHbl NPy YCnoBUK, 4To Npubop Bbin 1cnonb3osaH 1 obeny-
XMBANCH B COOTBETCTBUM C UHCTPYKLUSMU U HMKOUM 0Bpa3om
He 1CMO0/Ib30BANCs He N0 HA3HAYeHMI0 MM He N0 Ha3HaYeHNIo.
Balun 3akoHHble npaBa He 3aTparusaioTcs. Ecau Ha npubop
pPacnpoCTpPaHAeTCH rapaHTus, ykaxuTe, re v Korfa oH bbin
npuobpeTeH, 1 npunoxute NOATBEpPXAEHUE MoKynku (Hanpu-
Mep, KBUTaHLMIO).

B cootBeTCTBNW C Hallelt NonuTYKOI HenpepbiBHOM pa3paboTku
NpOAYKLMM Mbl 0CTaBAsieM 3a cobolt NpaBo U3MeHATb cneLdu-
KaLuu NpofyKuuu, ynakoBku 1 fokyMeHTaunu be3 npeasapu-
TENbHOIO YBEJOMNEHMS.

YTunusauusa n okpyarwuyas cpeaa

————— [pv BbiBOAE Npubopa u3 skcnnyataunn nspenve
Hefb3f YTUN3NPOBaTb BMecTe ¢ APYruMU BbiTo-
BbIMM 0TX0AaM. BMecTo 3T0ro Bbl HeceTe 0TBET-
CTBEHHOCTb 3a YTMAM3aLMio Balero obopyaosa-
HWA, NepefaB ero B HaszHauyeHHbI NyHKT cbopa.
Hecobniogerne aToro npasuna MoxeT nosneyb 3a coboit Haka-
3aHMe B COOTBETCTBMI C NPUMEHMMBIMU NPaBUNAMU YTUAU3E-
unn otxonoB. OTRenbHbIl cbop v nepepabotka Bawwero obopy-
[0BaHMS NS OTXOLOB BO BPeMs YTUAM3ALMNA NOMOXET




COXPaHUTb NPVPOAHbIE pecypchl 1 obecneunTs ero nepepabotky
Taknm 06pa3oM, 4Tobbl 3aLUTUTL 3[0pOBbE YenoBeka W OKpy-
XaloLyio cpegy.

[lnq nonydeHns LONONHWTENbHOM WHPOPMALMM O TOM, FAe Bbl
MOXeTe CfiaTb OTXOAbI A5 NepepaboTky, 0bpaTuTeCh B MECTHYIO
KoMnaHuio no cbopy oTxofoB. Mpon3soanTeNM M UMNOPTEPSLI He
HeCyT 0TBETCTBEHHOCTY 3a nepepaboTky, 0bpaboTky 1 3konoru-
yeckme yTUAM3aLMIo, Kak HanpsiMylo, Tak 1 yepe3 obluecTBeH-
HYIO CUCTeMY.

YTunusauus MalluHbl

BbiBOA MalMHbI U3 3KCMTyaTaLum

Ecnn no kakoii-nnbo npuunHe Bo3HMKaeT HeobX0ANMOCTb Bbi-
BECTW MalUWHY U3 3KCnnyaTalnu, ybeanTeck, YT0 HUKTO He MO-
XeT ee MCNoNb30BaTh: OTCORAMHNTE ee OT CeTU 1 yCTpaHnTe BCe
3/1eKTPUYECKME COBAUHEHNS.

- @
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USE AND MAINTENANCE MANUAL

(Translation of the original instructions)

This Manual is to be kept for future references and shall always be kept with the machine



General Information 2

The purpose of this Manual is to provide all information required for maintenance and proper use of this machine, in
order to avoid any damage to your products and equipment.

Our distributors are now ready to meet any needs you have, and provide all services and spare parts as well as anything
required for the development of your activity.

This Manual is to be kept for future references and shall always be kept with the machine.

The Manufacturer cannot be considered as responsible for any damage caused by improper use not described in this
Manual or improper maintenance operations.

For any specific requests or suggestions, please contact our Vendor closer to your site:

SYMBOLS ON THE MACHINE

A Electric shock hazard: presence of power supply

r,_Iﬂ Data plate: read the use and maintenance manual
SYMBOLS ON THE MANUAL

Safety hazard symbol. This symbol refers to safety notices: read very carefully.
The non-observance of these notices creates accident risks for you and other people

PURPOSE OF THIS MANUAL
This Manual has been written by the Manufacturer and is an integral part of the machine.

The information contained in this Manual is meant for qualified personnel ),

This Manual defines the purpose for which this machine has been made, and contains all information required for the
following:

- Proper use

- Low operating costs

- Long operating life

The observance of the information contained in this Manual offers the best state of the art in safety.

To facilitate its consultation, this Manual is divided into several sections, which identify its main concepts.

Meat Mincer TC
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For quick subject search, read the Table of Contents.
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Qualified personnel are those people having professional experience, technical skills, knowledge of laws and standards, who are able to carry
out the activities required and recognize and avoid possible hazards in:

. handling

o use

o cleaning
.

machine maintenance.
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Legend:
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4 Mincing Unit 5 Controls 6 Body
7  Meat Container 8 Handle 9  Sleeve
10 Worm Screw 11 Knife 12 Plate
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1-1 Sending mail

When you send a message to or call your Dealer or the Manufacturer for any reasons regarding the machine, always
provide the following information:

1) Machine model

2) Machine code number

3) Voltage and frequency

4) Purchase date

5) Name of dealer where the machine was purchased

6) Detailed information regarding any defects identified

7) Detailed information regarding a special process to be performed
8) Use period — number of operating hours

1-2 Notes for user

In formulating this Manual, we took into account all operations included in standard procedures, cleaning and
maintenance.

It is recommended to avoid performing any repair or intervention not indicated in this manual.

All the activities requiring part removal shall be performed by authorized trained personnel.

For proper machine use, follow the instructions provided in this manual.

Only trained and authorized personnel, after this manual has been read, can use the machine and perform maintenance
operations.

Observe all accident prevention, general safety and occupational medicine rules.

Keep this Manual for future reference.

Note for service operators:
- Only use original spare parts with the same specifications as parts to be replaced. The manufacturer is not
responsible for any damage caused by the use of non-original items.
- For further information regarding the electric system in particular, provide the data indicated on the machine
nameplate.

1-3 Machine Identification

The name “Series 2000” identifies the TCE model with a different body.
The machine is identified by the indications provided on the nameplate applied on the side or the back of the machine:

Model Machine model

Type Commercial version c €
Year Year of manufacture T —

Serial No. Serial number / code number ‘
Kg Weight in kilograms - e

Un \% Rated voltage ‘
F Hz. Electric frequency in Hertz ‘ Xe. | Un ¥ |5 - ‘
kW Motor power

In A Rated current in amperes i, B ‘

Number of phases

Meat Mincer TC
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1-4  Use conditions and use prohibitions

The expected use of the meat mincer TC is processing (mincing) of fresh meat. It

is not allowed to use the Model TC for other purposes.

It is not allowed to install and/or use perforated plates on the meat mincer TC with holes whose diameter is equal to or larger
than 8 millimetres.

The operating duration of the model TC 8 and version TC 8 Series 2000 is intermittent.

Environmental conditions:

The machine can operate in the following environmental conditions.

Humidity: max. 90%

Temperature: Min. 0° - Max. +40°

Altitude: max. 1000 m a.s.l. (contact the manufacturer for higher altitudes)

The machine is protected against water drops.

Do not wash the machine with water jets, even if they are light.

Do not wash the machine by immersing it totally or partially in water.

The machine can only operate indoor.

The machine should only be used for artisanal production, like: butchers, hotels, guest houses, restaurants, communities,
etc.

This machine cannot operate in explosive and/or potentially explosive environments.

Use prohibitions:
Prohibited uses should be considered as all those operations not expressly indicated by the manufacturer, or any
operations excluded in machine technical specifications.

ITISNOT ALLOWED:

*  To use the machine in any way other than described above.

*  Touse the machine without its safety protections.

*  Touse the pestle worn and/or damaged.

*  To use materials other than those mentioned above.

*  Perform works on materials not specifically authorized.

*  Apply changes to the machine.

*  To use, performing the cleaning, hazardous chemicals (eg caustic solutions concentrates)
The user is solely responsible for any damage caused by improper use of the machine.

1-5 Residual risks

Some risks are possible in using any machines; this is to be taken into account.
Better safety conditions depend on you.
This machine is provided with safety protections compliant with the best state of the art in the field of safety.
In spite of the compliance with safety rules, and the use of the machine according to the rules described in this Manual,
the following residual risks may remain:
e  Contact with moving parts
Cut with a knife
Electric shock due to contact with energized parts
Danger due to improper operator working positions.

1-6  Operator training

All operators must be properly trained for machine use, setting and operation.
2 All operators must read this manual and follow all safety instructions carefully, the following in particular:
a) Machine operation principles, proper use of safety protections.
b) How to handle parts during meat processing.
c) Position of hands during meat processing.

Operators shall also be informed on hazards associated with the use of the machine and precautions to be observed, and
should also be trained on how to pass regular tests on safety guards and devices.

Meat Mincer TC
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1-7

SAFETY FIRST

Safety Notices

Read carefully this instruction manual to the end before starting the machine.

Read carefully all safety labels applied on the machine and observe their indications.

Only properly trained people can use the machine.

Operator training shall include information regarding hazards associated with the use of the machine and safety
measures to be observed.

Operators shall be trained and informed on proper use of machine safety guards and devices. Operators should
also be trained to pass regular tests on these safety guards and devices.

Operators shall never leave the machine unattended during operation.

This machine has been designed to be used by one operator.

This machine has been manufactured to offer the best safety conditions and performances.

Any changes not authorized on the machine exclude any responsibility of the manufacturer for any resulting
damage.

Do not use the machine under the influence of alcohol, narcotics or drugs.

BETTER SAFETY CONDITIONS DEPEND ON YOU., THERE ARE RISKS IN USING

ANY KIND OF MACHINE: ALWAYS BEAR THIS IN MIND.

10-
11-
12-
13-

Personal Safety

Before starting the machine, the operator must have already read and understood this Manual.

Your eyes are the best safety device you have: always look before moving.

From our experience we know that you may wear several objects that can provoke accidents: take off your rings,
watch and any bracelets; keep your sleeves tight around wrists and button them up securely; take off your tie that
may be get caught anywhere; tidy your hair up with appropriate accessories (bonnets, elastics, pins, etc...); and use
all personal protection devices (gloves, aprons, etc) indicated and recommended by accident-prevention rules
valid in all countries of the world.

Machine Safety

Be very careful before starting any work and carry out regular checks on safety guards and devices.

Never start the machine without properly closing all protection guards.

Never process too big pieces as compared with machine capacity.

Never process pieces with bones.

It is not allowed to press meat with hands during processing; you must always use the pestle.

Machine protections must be installed when the machine is not operating.

Before installing or removing any parts of the machine, disconnect the power plug from power mains socket.
Before performing machine maintenance operations, disconnect the plug from power mains socket.

Only work with all protections properly operating and efficient. DO NOT use the machine if these conditions are
not complied with.

Never try to remove pieces of meat in the working area while the machine is operating.

Replace the power supply cord if it is not in perfect operating conditions (without abrasions, cracks, bumps, etc.).
Never pull the power supply cord to disconnect the plug from the socket.

As soon as abnormal noise is heard or in case of danger, turn off the machine.

Meat Mincer TC
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SAFETY IN THE WORK AREA

L. The work area must be selected with proper lighting and sufficient space to facilitate work and maintenance, as
to ensure the operator is always out of possible dangerous area.

2 The work table shall be free of water, pieces of product or other processing residues, properly maintained by
removing any potential sliding and entangling hazards, and free from loose materials.

3 In the work area, there should only be the operator responsible for processing activities.

Maintenance Safety

NEVER THINK THAT POWER SUPPLY IS DISCONNECTED DURING MAINTENANCE... ALWAYS
CHECK THIS PERSONALLY.

1- Before cleaning, maintaining, adjusting or installing or removing any parts of the machine stop the machine:
disconnect the power supply plug from the mains socket.

2- General machine cleaning is an important safety factor.

3-  Every defect or fault on the machine, including its protections, shall be reported to the supervisor, as soon as it is
identified, and the machine must be stopped.

1-8 Technical Data

TC 8 TC 12 TC 22
TC8 series | TC12 | series | TC22 | series
Specifications 2000 2000 2000
Weight Kg 10.5 14 22 27 26 27
Height mm 315 330 400 385 400 390
Width mm 235 325 240 230 440 450
Depth mm 270 400 240
Single-phase power supply Volt 230 230 230
Three-phase power supply - 230 -400 230 —400
Motor power kW [0.251S.| 0.35 LS. 0.75 1.1
Single-phase self-ventilated motor Volt - 230 230 230
Single-phase motor Volt 230
Three-phase self-ventilated motor - 230 - 400 230 — 400
Electronic card Volt 24 24 24
Hourly production (approx.) Kg 35 60 140 280

LS. Intermittent Service

Optional Accessories:

Meat collection container for model TCE 8 and TCE 8 Series 2000

Sausage-filling funnel

The optional accessory “Funnel” may be mounted on all TCE models

The optional accessory unit “Partial Unger” may be mounted on models TCE 12 and TCE 12 Series 2000
The optional accessory unit “Total Unger” may be mounted on models TCE 22 and TCE 22 Series 2000

1-9 Noise Levels

The weighted equivalent continuous noise pressure level A at the work station is lower than 70 dB(A).

Meat Mincer TC




Installation 9

2-1 Machine packaging

The packaging used for shipment is “Vulcano” type paper board; inside the packaging, you will find the following:
e the machine

use and maintenance manual

CE Conformity statement

hopper

meat collection container for Models TC 12, TC 12 Series 2000, TC 22 and TC 22 Series 2000 only

pestle

A Warning: it is recommended to keep the packaging always in vertical position and turned in the direction
indicated by arrows.

2-2 Installation

The machine must be placed on a sufficiently strong base to hold the weight of the machine and materials required for
processing. The base must not be slippery; it has to be large enough to avoid hindering all processing activities.

The stability of the machine on the work surface is produced by four supporting feet in plastic.

For transport, and to avoid oil leakages, an adhesive tape is applied on the oil plug. Remove the tape before starting the
machine.

2-3 Power Connections

Before starting power connections, check that the supply voltage corresponds to the machine voltage: power supply data
are indicated on the machine nameplate. In case it is not available, inform the manufacturer’s service department or your
local dealer.

The best condition is that the power rate supplied to the machine is exactly the one indicated on the nameplate (shown
below), which is applied on the electric cabinet.

In any case, a +/- 5% variation is allowed.

Make sure the grounding system of the power supply system is compliant with current laws and standards.

Out of this field, adjust power voltage.

Warning:
Appliances with single-phase motors are provided with one plug only.
Do not replace the plug: in case the plug is replaced, machine conformity and warranty are no longer valid.

Power connections of appliances with three-phase motors and checks to be carried out later must be performed by a
qualified electrician, always referring to the wiring diagram provided with the machine.

Before starting machine operation, make sure the rotation direction is that shown by the arrow.

It is recommended for the user to install a differential switch upstream of the machine, in
accordance with current laws and standards in force in the Country where the machine is installed.
It is recommended to use a differential switch triggering at 30 mA, as the coordinator with the plant
grounding circuit.

Meat Mincer TC




Machine Use 10

Before starting the machine, make sure that the mincing unit is locked with a lever, a handle or a knob.

Make sure the tightening knob applies a light pressure on the perforated plate against the knife. Never over- tighten
the tightening knob: this may cause quick wear of the knife and plate.

Do not operate the machine when it is empty, i.e. without meat inside, in order to avoid overheating of the
perforated plate and knife and subsequent wear and/or breakage of machine parts. The machine user is solely
responsible or any damage caused by improper use. In case of damage or blockage of the machine, you must
immediately stop pressing 3 (Fig. 1), disconnect the plug from the wall and eliminate the cause of the arrest or
block.

3-1  Machine Start-up

The machine is started by pressing the green button 1 (photo 1).
Machine operation is indicated by the white light on 2 (photo 1).
The machine is stopped by pressing the red button 3 (photo 1).

Photo 1

3-2 Machine Use: Meat Mincer

e Place the meat collection container (or any other similar container) under the mincing unit to collect minced
meat.

e  Start the machine

e Introduce fresh meat into the hopper and push it towards the worm screw only using the pestle supplied with
the machine. Do not push meat with hands or other tools.

e It is recommended to put meat into the hopper gradually and constantly, to ensure constant processing without
overloading the machine.

e  After it has been minced, meat is expelled from the machine.

e To facilitate sausage filling, it is recommended to use the funnel supplied upon request.

The coarseness of minced meat is determined by the diameter of holes on the perforated plate: the smaller the holes the
finer the coarseness.

Do not install and/or use perforated plates on the meat mincer TCE with diameter equal to or larger than 8
millimetres. The pestle worn or damaged must be rplaced with a new one.

The parts of the meat mincer cutting unit are shown in photo 2 below.

Photo 2

Meat Mincer TC
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In the case finer coarseness is to be obtained, it is recommended to use one of the two “Unger” Assemblies supplied by
the manufacturer upon request, and called Partial Unger (photo 3) and Total Unger (photo 4).

Photo 3 Photo 4

The Partial Unger unit, provided with 2 perforated plates and one knife, produces finely minced meat.
The Total Unger unit, provided with 3 perforated plates and two knifes, produces very finely minced meat.

Do not install and/or use perforated plates on the meat mincer TCE with diameter equal to or larger than 8
millimetres.

3-3  Installation of the Meat Mincer mincing unit

Before installing the mincing unit, remove the plug from the power supply socket.
Be very careful during knife removal and installation: fingers may be injured.
Wear gloves to perform assembly, disassembly and / or handling of the knife

The installation of the mincing unit must be performed observing the following order:

1. Install the manifold down to the end into the body, and tighten with the handle (handle or knob, according to
the model)

Install the worm screw into the manifold (make sure coupling is operated in the key)

Insert the worm screw into the knife with the sharp part towards the perforated plate

Install the perforated plate

Screw up and tighten the tightening knob

Insert the hopper

AN i

For the “Partial Unger” unit (photo 3) after item 2:
e Insert the rougher plate with the flat part oriented externally
Insert the knife into the worm screw with the hub oriented externally
Install the perforated plate
Insert the spacer
Tighten the tightening knob
Insert the hopper

For the “Total Unger” unit (photo 4) after item 2:
o Insert the rougher plate with the flat part oriented externally
Insert a knife into the worm screw (with arrow oriented externally)
Insert the perforated plate (with larger holes)
Insert the other knife (with arrow oriented externally)
Install the perforated plate
Tighten the tightening knob
Insert the hopper

3-4  Disassembly of meat mincer mincing unit
To disassemble the mincing unit, perform installation operations in the reverse order.

Meat Mincer TC




Cleaning and Maintenance 12

Before performing machine cleaning and/or maintenance operations
disconnect the plug from power supply socket.

The removal and installation of the machine or any of its parts should be performed on a properly maintained
working table, after any sliding and entangling risks have been removed, and free from any loose materials
Wear gloves to perform assembly, disassembly and / or handling of the knife

Failure and / or poor cleaning and / or disinfection of the machine and / or its detachable parts can cause side
effects such as allergic reactions, irritation, poisoning or microorganisms related to equipment, etc..

4-1  Machine cleaning

Wear an apron before performing the cleaning and / or disinfection of the machine

The observance of cleaning timing and procedures is the essential condition for machine safety, hygiene and
production.
The machine must be properly cleaned after every use and upon every processing change.

As already mentioned in the General Information section, paragraph “Environmental Conditions”:

» Do not wash the machine with water jets, even if they are light.
» Do not wash the machine by immersing it totally or partially in water.

Cleaning shall only be performed with water and detergents for washing-machines, and rinsed with clean water. The
machine should be dried with clean cloths and sponges.

For proper machine cleaning, remove the mincing unit from the machine body, and wash all single parts without putting
them in contact to avoid any damage. Should the machine be disinfected, it is recommended to immerse disassembled
parts (details 1, 2,4,7,9, 10, 11, 12 and 13 of page 4) in a solution containing 3% sodium chloride for approx. 30 minutes,
and then rinse with warm water and dry up.

For further information, please contact the manufacturer’s service department.

4-2  Replacement of perforated plate rotation-prevention key

Should the rotation-prevention key be worn down, it has to be replaced. Replacement may be operated using a punch and
hammer.

4-3  Replacement of worm screw-knife dragging pin

The pin to be replaced is tightened in the worm screw, and it can be replaced by loosening it with a wrench
counterclockwise.
The new pin should be securely tightened in the worm screw.

4-4 Gear lubrication

Moving and drive parts have been lubricated by the machine manufacturer.

If lubricating oil leaks, add the missing quantity.

Every 5-6 years of machine operation, lubricating oil should be replaced.

It is recommended to use FUKS “EP 1500 oil or products having the same specifications.

Meat Mincer TC
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4-5  Check of safety devices

Machine safety is the direct consequence of the efficiency of safety devices used.

Every day, before starting work, check for proper operation of the stop device.

Every day, before starting work, check for proper operation and effectiveness of all protections.

Any faults identified during checks should be immediately reported to the supervisor, who shall put the machine out of
order and, if appropriate, call the manufacturer’s service department.

4-6  Removal — storage — scrapping

To remove the machine, disconnect it from power supply.

In case of long machine downtime, disconnect it from power supply, and clean it thoroughly as indicated for routine
cleaning operations.

Do not store the machine in humid places, and protect it against any adverse weather conditions.

The machine is manufactured with non-toxic and non-harmful materials; this equipment may not be treated as household
waste. Instead it shall be handed over to the applicable collection point for the recycling of electrical and electronic
equipment. By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent potential negative consequences for
the environment and human health, which could otherwise be caused by inappropriate waste handling of this product. For
more detailed information about recycling of this product, please contact your local city office, your household waste
disposal or the dealer where you purchased this product.

4-7  Emergency conditions

In the case of flooding of the room where the machine is located, immediately disconnect power supply.
Before restarting the machine, let the machine be checked by a specialized operator.

In case of fire in the work place, immediately disconnect machine power supply and use appropriate fire extinguishers,
directing the jets to the flame base. Even if the machine has no apparent damage, let it be checked by a specialized

technician before restarting it.

The working area around the machine should be free from any foreign materials to ensure operators can leave the area
quickly in case of danger.

Remember that this machine cannot operate in explosive environments.

4-8 Inconveniences, causes and solutions
Inconvenience Cause Solution
Plug not connected with power supply socket Connect it
Fuses on power supply socket are blown Replace socket fuses
. The electronic card is damaged Replace the card

The machine motor does not

start Condenser exhausted Replace the condenser
Power supply or motor cables disconnected Connect cables

from the electronic card
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4-9  Wiring diagram for: TC 12 - TC 12 Series 2000 — TC 22 - TC 22 Series 2000

IMPUT YOLTAGE SELECTIDN
0-23D0 FOR 230 “Yac VOLTAGE
0-440 FOR &06 Vac WOLTAGE

| re(](] | SELF-RESETTING FUSE
—=| a0 ﬂ
—=|z30
¢ EMERGEMNCY LIFIT SWITCH
— v ]
T Fl—
A= || —+— TP
f|l— w
3-PHASE %DLTAGE L1-L2-L3
1-PHASE YOLTAGE L2-L¥ M= — START
L= RUNNING PILDT LIGHT
L= — g vewv
L3
= Wlc—
Lz
— Vlc—
L1 K1
— U|e—

J-FHASE MOTOR &KW WI-41-1
1-PHASE MOTOR 2, ZKW 1-w1

4-10 Single-phase wiring diagram for: TC 8 - TC 8 Series 2000

ARREZTO

SP1A

de)
N

MARCIA

™ KA

ARRESTD
SRIA MAR J00 12w

F.C. EMERGEMZA

ALIMENTAZIOME 238 Sd-60 Hz

MOTORE MOMOFASE MAX 0,5KW
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IBT SERIES
Product code IBT 30 v

IBT 30

Spiral mixer



21.08.2025, 11:50 IBT 30 | Prismafood

Voltages are available on request as weel.

TECHNICAL FEATURES

Dough weight (Kg)

Capacity (Lt)

Dough / hour (Kg)

Bowl diameter (cm)

Power supply (volt)

Power speed 1 (Kw - Hp)

Power speed 2 (Kw - Hp)

Equipment dimensions (cm W x D X H)
Packing dimensions (cm W x D x H)
Net weight (Kg)

Gross weight (Kg)

https://iwww.prismafood.com/en/mixers/spiral-mixer/ibt-series/ibt-30

24

32

88

40

400

1,111,5
1,3-1,711,75
43,5 x75 x 81
49,5 x 77,5 x 86
92

100

17



COUNTER BREAD SLICER

Side

Front

372

211

682

LE

N
27 | 524

|27

E- Electric inlet

CODE: EMP.3004-13

0.37 kw -220 motor power
550 mm bread length
1400 mm bread height

13 mm slice thickness
Quantity of blades 30
Stainless steel blades

Easy-to-operate arm system for bread slicing
Adjustuble press system to height of bread
All surface is stainless steell

Adjustment arm provide to cut bread without breaking into pieces
Automatic turning off after slicing
Body- electrostatic oven painted

Main information

Length 650 mm
Depth 650 mm
Height 700 mm
Net weight

m3 0.61
Packed length 780 mm
packed depth 710 mm
packed height 820 mm
packed weight 115 kg
Total power 0.37 kW -220V
Slice thickness 13 mm




Low Profile Design

RETAIL WEIGHING SOLUTION™

R-1 series

Price Computing Scale

As an electronic price-indicating scale with a maximum of 1/30,000 resolution,
PR-Il'is designed in a low profile to be conveniently used in open market such as butcher's
shop and groceries.

B 0100

CAS

Pole Type

Scan with your smartphone
to find more products

High Resolution for Weighing (Max. 1/30,000, Certificate 1/3,000 dual) [=]

Low Profile Design
Up to 7 Direct PLUs Memory Function E%

LCD Display & Back light (White) el b Eaeteom



TOTAL WEIGHING SOLUTION™

PR-1 series

FEATURE SPECIFICATIONS
« High Resolution for Weighing (Max. 1/30,000) MODEL PR2-03 PR2-06 PR2-15 PR2-30
- A maximum of 900 hours of battery life when used with Mn and Capacity 3K Bkg 15kg 30kg
Pb batteries together
o 0.5/0.2/0.1(g) 1/0.5/0.2(g) 2/1/0.5(g) 5/2/1(g)
« Low Profile Design 1/0.5g(certificate) | 1/0.5g(certificate) | 5/2g(certificate) | 10/5g(certificate)
- Excellent applicability in open market with a low body Resolation 1/3,000 - 1/30,000{ 1/3,000 ~ 1/30,000| 1/3,000 ~ 1/30,000| 1/3,000 ~ 1/30,000
Display 6/6/6 Digit LCD & Back light (White) Minimuam

« Hi/ OK / Low Limit Function

Symbols STABLE, ZERO, TARE, Battery Remaining battery life indicated
* USB Port for COMM. & Power (Option) v HI/ 0K /LO &Lb & 100g & 0z & ADD & PAY(Triangular symbol indicated)

i Keys NUMBER , ZERO, TARE, FUNCTION , M1 ~ M7 KEY
E usB . Direct PLU 7, Unit Conversion, Power Sleep Mode,
Functions

Backlight Mode, Price Summation and Pay Function

« Price Summation & Pay Function Apporx. D size Battery = 500hr Or Pb Battery = 400hr (Backlight off)
Operation Time

Approximately 900 hours consecutively when equipped with Mn Battery
and Pb Battery together

» Up to 7 Direct PLUs Memory Function

Option RS-232 (Print, Command ), Pole Type , Mn Battery, USB Port
Power 1.5V x 3 units (D size Battery) or Pb battery 4V 4Ah or 6V Adapter
Dimensions 330 (W) x 380(D) x 105(H)
Platter Size 330 (W) x 235(D)
DIMENSION
 LCD Display & Back light (White)
- — 5 Unit:mm

%7

382.1
434

« Rear Display for Customer (Bench type)

OPTION

 RS-232 (Print, Command)
« Pole Type

» Mn Battery

» USB Port

- 330 235
it & o =

(=)
Bench Type = §I

473.3

CAS BLDG., 1315, YANGJAE-DAERO,
GANGDONG-GU, SEQUL, KOREA

TEL_82 2 2225 3500
FAX_82 2 475 4668
Specifcations e subject o change without notce improvement http://www.globalcas.com



GE1211SVR.LC

Load capacity: 12 trays GN1/1
Distance between trays: 70 mm
Voltage: 380-415V 3N ~ 50/60 Hz
Power: 15,8 kW

Low manual control panel

O O O O O

e "Ub

Structure and baking chamber in stainless steel, professional pressed in door gasket, baking
chamber with rounded edges for easy cleaning, motors with fan automatic inverter, electronic
direct steam.

Specifications:

Y/
°n
R/
°n

@
0’0

R/
°

@
0’0

0/
°

Convection cooking: 30°C-280°C

Mixed steam and convection cooking: 30°C-230°C
Steaming: 35°C-130°C

Dry air cooking: 30°C-260°C

Stop cooking programmer 0-120°

3 motors

Bi.directional reversing fan technology

Innerlight with halogen lamps

Speed control settings: 1

Accessories:

R/
0.0

Stand: SUPP4650 — SUPP4651- SUPP4652 — SUPP 4653

Dimensions:

R/
0.0

Oven dimensions: 817 x 888 x 1308 mm

« Weight: 128 kg




PE106SVR.LC

Load capacity: 10 trays 600x400 — GN1/1
Distance between trays: 80 mm

Voltage: 380-415V 3N ~ 50/60 Hz
Power: 15,8 kW

Low manual control panel

O O O O O

e "Ub

Structure and baking chamber in stainless steel, professional pressed in door gasket, baking
chamber with rounded edges for easy cleaning, motors with fan automatic inverter, electronic
direct steam.

Specifications:

+«+ Convection cooking: 30°C-280°C

% Mixed steam and convection cooking: 30°C-230°C
+ Steaming: 35°C-130°C

¢+ Dry air cooking: 30°C-260°C

@

+ Stop cooking programmer 0-120’°

s 3 motors

+« Bi.directional reversing fan technology
+ Innerlight with halogen lamps

%  Speed control settings: 1

Accessories:

DS

» Hood: CM 82/85
» Stand: SUPP4650 — SUPP4651- SUPP4652 — SUPP 4653

DS

Dimensions:

< Oven dimensions: 817 x 883 x 1308 mm
< Weight: 128 kg
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Catalogue : 900 SERI

Chapter : COOKERS

Article : KEOD-1290

Code : 81920811000

Dimensions & Weight Net Dimensions Packed

Uzunluk - Length{mm) : 1200
Derinlik = Dept{mm) - 900
Yiikseklik — Height{mm) $ 300
Agirlik — Weight(Kg.) 185
Giig / Pawer (Kw) : 24,00
Voltaj / Voltage (V) : 400
Sicaklik kontroll / : 6

Temperature control

KAYALAR

www.kayalarmutfak.com.tr

Aglklama

TR

* Cihaz govdesi AIS| - 304 paslanmaz gelik tagh sagtan
dretilmistir.

* Kapak, mukavemet acisindan 6zel form verilmis paslanmaz
gelik sagtan cift cidarh olarak Gretilmistir,

* Gok kademeli termostat ile 50-300 °C arasinda sicaklik ayar

imkanina sahiptir.

* Tavada herhangi bir anza olma durumunda otomatik olarak
enerjiyi kesen emniyet sistemi (limit termostat) vardir.

* Tiim elektrik / gaz kumanda ve kontrol donammlar
uluslararasi standartlara uygundur,

EN

* Device body is made from AISI - 304 stainless steel stone
plate.

* Cover is made from stainless steel plate which is special

* Multi stage thermostat can adjust temperature between 50-
300°C

* There is a safety system that cut the electricity if any
malfunction occurs at pan (limited thermostat).

* All electrical / gas and control equipment are suitable to
international standards.

Adres: Turkoba Mah. Kayalar Cad. No:7 B.Cekmece - ISTANBUL / TURKIYE
Tel: 444 59 57 Fax: +90 212 859 00 14 Mail: info@kayalarmutfak.com.tr
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900 PLUS SERIE /BOLING PAN 150 LIiTRE - ELECTRIC
S

Front g% =

912

Side

912

Bottom

E - Electric Inlet
S - Cold Water Inlet

If this device is placed near another

heat-sensitive device or near the furniture;

an opening of 150 mm or heat insulation is required.

- Product Code: EMP.PLS.KTE.150

- Electric
- Counterweighted hinged lid.
- All outside Stainless steel body.

- Boiling pots with round cauldrons provide many different dishes,
soups and sauces. Thanks to the monoblock boiler structure, the
durability of the products is increased and ease of cleaning is provided.

- Energy and time savings are achieved by properly closing the cover. In
the indirect cooking system, 0.4 bar pressure saturated steam of 110 °
Cis created inside the wall, and thus, homogeneous heat distribution is
provided in the boiler, side and bottom sections of the boiling pans.

- The boiler is covered with insulation material to reduce energy
consumption. The power of the device can be adjusted by the button
on the front panel.

- Fast discharge is provided with a food-compatible large drain valve.
The pressure relief valve in the indirect models prevents excessive
pressure in the wall.

- Pressure gauge indicator allows to see the internal pressure of the
wall. External pressure valve in the pressure safety group, manual
steam evacuation is provided while device operates.

- When the wall water level is low, a safety thermostat is used to
protect the boiler and the boiler. In addition, situations such as working
or ignition can be monitored with the signal lamps on the panel.

Installation Information

Electric Inlet 380V
Cable Cross Section 5x6 mm2
Total Power 18 Kw
Main Information

Length 800 mm
Depth 900 mm
Height 850 mm
Weight 111 kg
m3 0,67
Packed Length 840 mm
Packed Depth 1040 mm
Packed Height 1160 mm
Packed Weight 139,5
m3 1,01
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Lkad xonogmnbHbii UGUR USS 374 DTK BK kynutb no ueHe 72 342 pybneit B uHTepHeT-marasnHe ENTERO.RU

LLkady xonoaunsHbin UGUR USS 374 DTK BK

Kop ToBapa: 141885

OCHOBHbIE XapaKTePUCTMKK

HasHayeHune
TemnepaTypHbI pexum
O6bem

OxnaxpgeHue
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WcnonHeHne asepu
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64 kr
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HURAKAN

REFRIGERATOR HURAKAN HKN-GX650TN, HKN-GX1410TN

FREEZER HURAKAN HKN-GX650BT, HKN-GX1410BT
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EESTI EE 8

ENGLISH EN 13
ESPANOL ES 18
FRANCAIS FR 24
ITALIANO IT 30
LATYSSSKI LV 36
LIETUVISKAS [ LT 41
POLSKI PL 47
PYCCKHMH RU 53
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DE
Sicherheitshinweise
Installieren Sie das Gerat auf einer flachen, festen Oberflache.

Die Installation sowie ggf. Reparaturen sollten von einem Vertreter des Servicecenters
/ einem qualifizierten Techniker durchgefuhrt werden. Bitte keine Komponenten oder
Bedienflachen dieses Erzeugnisses demontieren.

Folgen Sie den nachstehenden lokalen und nationalen Normen:

- Arbeitsschutz- und Betriebssicherheitsgesetz
- BS EN-Normen
- BrandschutzmaRnahmen
- |[EE Elektroinstallationsregeln
- Bauvorschriften
Das Gerat NICHT mit Druckwasser spilen.
Das Gerat NICHT im Freien verwenden.
Das Gerat NICHT zur Aufbewahrung des medizinischem Materials verwenden.
KEINE elektrischen Gerate in diesem Gerat (z. B. Heizungen, Eismaschine usw.)

verwenden.
Sich NICHT auf den Rahmen, die Schubladen oder Tiuren stellen bzw. anlehnen.

Den Kontakt der Kunststoffteile und Tiirdichtungen mit Ol oder Fett VERMEIDEN. Bei
Kontakt die Oberflache sofort mit speziellen Mitteln reinigen.
Flaschen mit Alkoholprodukten mit hohem Alkoholgehalt miissen verschlossen und
senkrecht in den Kiihlschrank gestellt werden.
Das Gerat darf nur in vertikaler Position transportiert, gelagert und versetzt werden, und
beim Transport soll nur am Rahmen gehalten werden.

Trennen Sie das Gerat vor der Reinigung immer vom Netz.

Bewahren Sie Verpackungsmaterial auRerhalb der Reichweite von Kindern auf.
Entsorgen Sie das Verpackungsmaterial gemal} den ortlichen behordlichen Vorschriften.

Bei Beschadigung des Netzkabels, muss dieser, um Risiken zu vermeiden, von einem
Kundendienstmitarbeiter oder einem qualifizierten Techniker ausgetauscht werden.

Einleitung

Bitte lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig durch. Eine ordnungsgemalie Wartung und Betrieb

dieses Gerats garantiert den optimalen Betrieb des Gerats.

Packungsinhalt

- Kihlschrank oder Gefrierschrank

- Regale x 3 (einzeln) / x 6 (doppelt)

- Schlissel x 2

- Betriebs- und Wartungsanleitung

- Regalfiihrungen x 6 (einfach) / x 12 (doppelt)

- Wasserauffangschale

Wir sind stolz auf die Qualitat unserer Produkte und den Serviceniveau, dank dem sich zum
Zeitpunkt der Einpackung alle Elemente des Inhalts in einem voll funktionsfahigen und
intakten Zustand befinden. Wenn Sie Transportschdaden feststellen, wenden Sie sich bitte
umgehend an lhren Handler.



RU
paboTocnocobHOM M HenoBpPeXAEeHHOM CcOCTosiHMKU. Ecan Bbl BbIABUMAKM  KaKoe-nnbo
nospexaeHue B pe3yabTaTte TPAHCMNOPTUPOBKMU, NOXKANYNCTA, HE3aMeANUTENbHO CBAXKUTECH CO
CBOMM OUNEPOM.

MoHTaX

MpumeyaHune: B cnyyvae ecnn obopypoBaHMe XPaHWAOCb WAW TPAHCMOPTUPOBANIOCH HE B
BEPTMKaZIbHOM MO/NIOMKEHMMU, Mepen, HayanoM 3KCNayaTauuMm npoaep»ute obopygoBaHue B
BEPTMKA/IbHOM MOJIOXEHUU npumepHo 12 yacos. [pM HaAMUMM COMHEHMI OCTaBbTe
060pyaoBaHMe B BEPTMKa/IbHOM MOJIOXKEHUM.

1. U3Bneknte o60pyLoBaHMe M3 yNaKoBKK. YbeauTech, YTO BCA NACTMKOBAA MJIEHKA U
NMOKPbLITUA TLLATENIbHO YAaNEHbl CO BCEX MOBEPXHOCTEN.

2. OctaBnante pacctoaHne B 20 cm (7 atonmoB) mexay obopyaoBaHMe U CTEHAMU WU
MHbIMW O0bbekTamu ana BeHTUAAuMKU. OcTaBbTe 6Oonbluee paccToAHME B CAy4Yae, ecnu
npenATCcTBUE ABNAETCA MCTOYHUKOM Tenna.

MpumeyvaHue: nepes NepBbiM NPUMEHEHNEM 060PYA0BAHMA OYUCTUTE NONKU U BHYTPEHHME
NOBEPXHOCTU Mbl/IbHOM BOAOM.

3. 3adukcupyinTe ob60pyaoBaHNE B HYXKHOM MOMOKEHUU C MOMOLLbIO TOPMO30B Ha Koslecax
NN BblpOBHANTE 060pYyAOBaHME C MOMOLLIO BUHTOBbIX HOMKEK.

[LeMOHTaXK CTPaXxOBOUYHOro pemMHA Komnpeccopa

Komnpeccop pacnosioXKeH B BEPXHEN YaCTU U3aens, OH YCTaHOB/IEH Ha PE3NHOBbLIX LWalibax.
B HopManbHbIX YCNOBUAX SKCNAyaTaLMM AoNycKaeTcs BUbpauusa Komnpeccopa.

Bo wu3berkaHMe noBpeXKAeHUA M3-3a U3ObITOYHOrO ABUMKEHMA MNPU TPAHCNOPTUPOBKE Ha
KOMMNPECCOop KPENUTCA CTPAXOBOYHbIA PEMEHb M3 HEPIKaBEIOLWEN CTanun, ero Kpenar BUHTamM
K BEpPXHEeKn Yyactu usaenus.

TaKol CTPaxoBOYHbIN PEMEHb M ABa BUHTA, KOTOPbIMU OH KPENUTCA K U34e/nto, HeobxoaAnmo
[EMOHTMPOBATb, MPEXKAE YEM BK/IKOUYATb YCTPOMCTBO.

CTpaxoBoyHasa
nonoca
KoMMpeccopa

Komnpeccop

BuHTbI

OTKpbiTMe/3aKpbiThe aBepeit

Bepb 060pynoBaHa 3amMKom Ana obecneyeHna COXPaHHOCTM NPOAYKTOB MUTAHUS BHYTPU
nsgenua. Ans oTKPbITUA U 3aKPbITUSA ABEPU UCNO/Ib3YUTE KUY B KOMMJIEKTE.

YcTaHOBKa nogaoHa ana céopa Boabl

MoanoH ans cbopa BoAbl FOTOB K YCTAaHOBKE B HUXKHEN YacTn obopyaoBaHua. BctaBbTe noaaoH
B HaNpaBAAlOLWME, PACNONOKEHHbIE NO4, U3AENNEM.

YcTaHOBKaA NONOK

1. PaamecTuTe oAnH KOMMNJIEKT HanpaBAAOLWMX NOIOK Ha Ntoboii ctopoHe obopyaoBaHMA Ha
HeobxoaMMomn BbiCOTE.

2. BcTaBbTe NOAKY HA MecCTO.

3. MloBTOpPUTE TO XKe ANA OCTa/IbHbIX NOJOK.

54



RU

MpumeyvaHme: ITO KpaiHe BaXKHO Ana obecneyeHnA Haa exallero oTBo4a KoHAeHcaTa.
dKcnayatauumsa

XpaHeHne NpoAYyKTOB NUTAHMA

[ns onTMmanbHOro pesynbtaTta UCNO/b30BaHWA 060pyAOBaHUA cleayiTe AaHHbIM
NHCTPYKUMAM:

- XpaHuTe NpoAayKTbl NUTAHUA BHYTPWM 060pYyA0BaAHUA TONIbKO NOC/E AOCTUKEHUA UM

pabouen TemnepaTypbl.

- He nomewainTe BHyTpb 060pyA0BaHNA FOPAYYHO MULLY UKW KUAKOCTM 6€3 KPbILKK.

- Mo BO3MOKHOCTW 3aBOpaYMBaiiTe NN 3aKPbIBaTE NPOAYKTbI MUTAHUA.

- He 3aropakunBainte BEHTUAATOPbI BHYTPM 060pyA0BaHUA.

- U3berainte, 4T0bbI ABEPU ObINN OTKPbLITLIMU B TEYEHME ANINTENBHOTO BPEMEHMU.

BkntoueHue

1. 3akpownTte aepb (aBepu) obopyasoBaHUA.

2. YbeanTecb, YTO NepekovaTeNb NNTaHUA ycTaHOBAEH Ha [O], u BKaounTe obopyaoBaHue
B PO3ETKY.

3. Bknwouute nutaHme [l]. Ha aucnnee noaBMTCA 3Ha4YEHUE TEKYLLLEN TeMNEPATYPbl BHYTPU
obopypnoBaHus.

PasmopaXkusaHue BpPy4YHYIO

O6opynoBaHMe aBTOMATUYECKM MPOXOANT LMK PAa3MOPaArKMBAHMUSA KaXKable LWeCTb YacoB.
MpumeyaHue: LMK HauMHaeTca C MOMEHTa NepBOHaYaibHOM NoAayun NUTaHUA Ha
obopyaoBaHue.

Ona pasmopaxkusaHmsa 060pyaoBaHUA BPYUHYIO:

1. Haxmute KHonky PASMOPAXUBAHWE (DEFROST) 1 yaepkuBaiTe ee B Te4eHUe 5 cekyHa,
2. HesamepnuMtenbHO HAYHETCA LUWMKA Pa3MOpaxKMBaHMA U 3aropuTtca CBETOAMOAHbIN
nHankatop PA3MOPAXUBAHUE (DEFROST). Pa3smopaxkuBaHue npoaamtca 30 MUHYT
MaKCUMYM.

MpumeyaHme: 3anyck pa3MOpPa*kKMBAHMA  BPYYHYHD TaKXKe nepesarpyaetr Tanmmep
aBTOMATMYECKOro pasmopaxkmeaHma. Creayowmnii LMK aBTOMaTUYECKOro pa3mopakKMBaHuUA
HaYHeTCA Yepes WeCTb YaCcoB NOC/ie OKOHYAHMA Pa3MOPaXKMBAHUA BPYUHYIO.

3. M36bIiTouyHas Boga cobupaeTca B noaaoH ana cbopa soapbl.

OuuncTKa, yxoa u TexHu4eckoe obcnykmpaHue

- Nepen, 04NCTKOM BbIKAOYNTE 060PYAOBAHME N OTKAKOYMUTE €ro OT UCTOMHMKA NUTAHUS.
- OyMLWanTe BHYTPEHHME NOBEPXHOCTU 060PYA0BaHMA KaK MOXHO Yallle.

- He ﬂpMMeHHVITe a6pa3VIBHbIe yncTawme cpeacrtea. [locne nx UCNONb30BAHMA MOTYT
OCTaBaTbCA BpegHbIE BeLLeCTBa.

- OQunLLaliiTe YyNNOTHEHME ABEPU TONbKO C MOMOLLLbIO BOAbI.
- [locne o4YUCTKM BCerga NpoTupamnTe Hacyxo.

- He gonycKkaliTe nonagaHuaA BoAbl, UCMONb3YEMOM A1 OYUCTKM, Yepes APeHarKHOoe
OoTBEpCTME B UCNAPUTENbHbIA NOAA0H.

- OumwanTe 3aHIOM YacTb 060PYA0BAHUA C OCTOPOXKHOCTbIO. BO3MOMKHbI NOpPE3bl OT OCTPbIX
Kpaes.

- Mpn HEOBXOAMMOCTM PEMOHTA €ro A0/IKEH BbIMONHATL NPEACTABUTE b CEPBUCHOM CNYKObI
NN KBANNMPUUMPOBAHHBIAN TEXHWUYECKMIN CMELMANNCT.

OuncTka KoHAeHcaTopa

Mepuoamyeckan 04MCTKA KOHAEHCATOPaA MO3BOINT NPOAINTL CPOK CyKbbl 060pynoBaHMA.
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PeKomer,yeM nposoAnTb O4YNUCTKY KOHAEHCATOPA CMAaMU NpeactaBsntTena Hawewn CepBMCHOVI
CJ'IY)-K6bI iz KBafIl/ICI)I/ILI,VIpOBaHHOI'O TEXHNYECKOro cneunanncra.
yCTpaHeHMe HeMCﬂpaBHOCTEﬁ

Echn Bawe ob6opygoBaHMe HeucnpasBHO, TO,
noxkanyrncra, obpaTuTechb K cneaytouien Tabanue.

npexkae 4Yem 3BOHWUTb CBOEeMy AUNepy,

He paboTaeT

HeucnpasHocTb [BepoATHaA NpUYMHA Meponpuatua
MpoBepbTe, KOPPEKTHO M MOAK/IOYEHO
BnoK He BKAKOYaeTcA POBEPLTE, PP A
obopyaoBaHMeE M BKIKOYEHO /N OHO.
ObpaTtuTech K NpeacTaBUTENO CEPBUCHOM
Bunka 1 npoBoa noBpexKaeHbl [cnyxKbbl  nan KBanupuLuMpoBaHHOMY
TEXHUYECKOMY CneumnanncTy.
ObopyaoBaHue

Neperopen npegoxpaHuTenb B
BUKE

3ameHnTe NnpeaoxpaHUTeNb.

obneseHeHMe ucnapuTens

PnekTponuTaHue MpoBepbTe 3/1eKTPONUTAHME.
.|O6paTuTechb K npeacTaBuUTENO CEPBUCHOM
HencnpaBHOCTb  BHYTPEHHEN
POBOAKN CNy6bl  uUAn KBaNMPpUUMPOBAHHOMY
TEXHUYECKOMY CNeuuanncry.
CAnKom CuUNbHOE

Pasamopo3bTe 06opyaoBaHMeE.

KOH,D,eHcaTOp 3a6MT NbiNblO

ObpaTutech K NpeacTaBUTENtO CEPBUCHOMN
CAYXObl UK KBaAMUUMPOBAHHOMY
TEXHUYECKOMY CNeuManncTy.

[1Bepu He 3aKkpbITbl{[lpoBeEpPbTE, 3aKPbITbl I ABEPU U He
Hagnexawmm obpasom NOBPENXKAEHbI N YNIOTHEHUS.
O60pyn0BaHNE PACNONOKEHO
O6opynoBaHue PYA P
B6/M3NM  UCTOYHMKA  Tenna,|llepectaBbTe xonoaumabHUK B Honee
BK/lOYAETCA,  HO
NMbo nocTtynneHne Bo3ayxa K |nogxogAiLee mecTo.
Temnepartypa
KOHAEHCATOPYy HapyLeHOo
C/INLLKOM
YcunbTe BEHTUAALUMIO UAM  NepecTaBbTe
BbiCOKan/ HM3KaA [TemnepaTypa B MOMELLEHUN
obopynoBaHne B 6onee npoxnagHoe
C/IMLLKOM BbICOKas
MecTo.
BHyTpM  u3penuna  xpaHaTcal3BNEeKUTE CANLIKOM ropaYvyio nuLy Uam
HeHagnexalme NPOAYKTbIlyCTpaHUTe npenAatctBua Ana  paboThbl
NUTaHUA BEHTUNATOpA.
YMeHblnTe KO/IMYEeCTBO NPOAYKTOB
O60pynoBaHNE NEPErPYKEHO |MUTAHMUA, XpaHALMXCA BHYTPMU
obopyaoBaHuA.
OTKOppeKTupyiiTe NoNoXeHne
0bopyaoBaHME He BbIPaBHEHO
obopynoBaHMsA C MNOMOLWbIO BWHTOBbIX
Hagnexawmm obpasom
MmeeTca yTeuka HOXEK (ecnm NPMMeHUMO).
BOAb! n3|CAMBHOE OTBEPCTME CHAPYHKM
MpouncTnte cCAMBHOE OTBEPCTUE.
obopygoBaHMa  Bab/iOKMPOBAHO
NmetoTcs npenatcTeua analOumctute HuM3  obopyaoBaHuA  (ecau
CAnBa BOAbI NPUMEHMMO).
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HeucnpaBHOCTb

BepoATHaA npuyunHa

MoBpeXaeH KOHTelHep AnA

BOAb!

MopaoH Ana Tanowm
nepenosiHeH

Meponpuatua
ObpaTtuTech K NpeacTaBUTENHO CEPBUCHOM
CNYXKObI WAW  KBaNMPULMPOBAHHOMY
TEXHUYECKOMY CrneuManmncTy.
BoablCnente BOAYy M3  noaaoHa (ecnm
NPUMEHUMO).

Ocnabna ramka/BuHT

MpoBepbTe N 3aTAHUTE BCE FAMKM U BUHTHI.

HexapakTepHbin

FPOMKUI WWYM ONA

ObopyaoBaHMe He BbIpaBHEHO

MpoBepbTe 7 npu HeobxoAMMOCTU

Ha KoJieCax

HKN-GX1410BT

B/ 50 Iy

OTKOPPEKTUPYHNTE nosioXKeHune
obopyaoBaHua WM HEBEPHO YCTAaHOB/IEHO
obopyaoBaHua.
TexHUyeckue XapPaKTepPUCTUKHN
|p,uana30|-|

Mogaenb Hanpsxe- ([MowHocTb [ToK [remnepatypbl [O6bem (Pasmepbl Bec

Hue (BT) (A) | (nuTtpbi) [BXLUXE (Mm) (Kr)
XONNOAWN/TbHbIN
LUKA® HURAKAN [220~240 (215 1,4 |-2—~+8 650 2010x740x830 |121
HKN-GX650TN B/ 50 Iy,
Ha Konecax
MOPO3W/1bHbIN
LUKA® HURAKAN [220~240 |480 3,2 |-18~-22 650 2010x740x830 |126
HKN-GX650BT B/ 50 Iy,
Ha Konecax
XONOANNbHbIN
LUKA® HURAKAN [220~240 |440 2,6 |-2—~+8 1300 2010x1480x830| 188
HKN-GX1410TN B/ 50 Iy,
Ha Konecax
MOPO3W/IbHbIN
LUKA® HURAKAN [220~240 |780 5,0 -18~-22 1300 2010x1480x8301 201

MoOHTaXK 3/1eKTpU4YeCcKmnx nposoaos

K obopyaoBaHWO B CTAaHAAPTHOM KOMMAEKTAUMM MPUAAraeTca NuTaa TPEXKOHTaKTHaA
lwTencenbHas Buaka BS1363 ¢ npoBoaom, a TakxKe 13-amnepHbid npegoxpaHuTenb. Buaky
HeobXxoAMMO BK/IHOUMTb B COOTBETCTBYIOLLYHO PO3ETKY 3/1eKTpoceTu. MpoBoaKka obopynoBaHUA
BbIMNO/IHEHA CheAyoWwmnm obpasom:

- TOKOHecywWwuit npoBos, (KopnyHeBoro uBseTta) Kk Knemme L
- HeliTpanbHbIN NpoBoA, (cuHero useTa) K Knemme N

- 3a3emnAlWNI NPoBOA, (3eneHoro/>kenToro ugeTta) K knemme E
Bce ycTpoicTBa A0MKHbI ObITb 3a3€MJ/1IEHBI C MOMOLLLIO OTAE/IbHOM LLeNKN 3a3eMAEHUA.

Mpn BO3HUKHOBEHUM BOMPOCOB NPOKOHCY/IbTUPYNTECH C KBAaNUPUUMPOBAHHbIM

ONNEKTPOTEXHUKOM.

He A0/1’KHO BbITb NPENATCTBUI ANS A0CTYNa K TOYKaM 31eKTponsonaumn. B cayyae
HeobX0AMMOCTUN SKCTPEHHOTO OTK/OUYEHUA A0CTYN K HUM 013KeH 6bITb CBOOOAHbLIM.
Ana paHHOro o6opyaoBaHUA Ucnonb3yetca xnagareHT R290.
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OcTopOoXHOo!

MN3yunTe MHCTPYKLUMIO, MPEXae Yem NPUCTynaTb K YCTaHOBKE MU PEMOHTY 060pyaoBaHUA.
Heobxogmumo cobnogatb Bce mepbl NPeaocTopoXKHOCTU. OcywecTBaAsTE YTUAM3AUMIO B
COOTBETCTBMM C PpeaepasibHbIM UM MECTHbIM 3aKOHOAATENbCTBOM. CyLLecTByeT PUCK
Mo’kapa WM B3pbiBa NpM NpoKosie TPYbOoK C

xnagareHTom. TWaTeNbHO cieynMTe MHCTPYKLMK NO NOrpy3Ke U pasrpyske
obopyaoBaHMA. OnacHOCTDb!

PUCK BO3HMKHOBEHMA MOXapa WAW B3pbiBa. Mcnonb3yeTcs erkoBocniaMeHsatowminca
XNagareHT. PemoHT BbINONHAETCA TO/IbKO CUAAaMM OBYYEHHbIX CMeuMasMcToB CepBUCHOM
CNy»K6bl. He NpUMEeHATb MexaHUYecKMe yCTPOMCTBA AN1A PAa3MOPArKMBAHUA X0N10AUNbHUKA. He
NPOKa/biBaTb TPYOKKU C XNagareHTom.

Ytunusauuma

CornacHo HopmatmBam EC yTuausaumio  xnafareHTa  OCyWEecTBAAOT
CNeunannsnpoBaHHbie KOMMaHMK, KOTOpble BbIBO3AT UAM nepepabaTbiBatoT
BCE CTEKNAHHbIE, METa/lZINYECKUE U NNACTMACCOBLIE KOMMOHEHTbI.

Mo Bonpocy yTuamsaummn Bawero obopyaoBaHUA obpaliaTecb K MECTHbIM
opraHam, 3aHMmalowWmMmca cbopom o0TxoaoB. MecTHble OpraHbl BAAcTM He 0653aHbl
3aHMMATbCA YTUAM3aUMEN KOMMEPYECKOrO XOJI0AUNbHOIO 060pyAoBaHMA, OAHAKO MOryT
[aTb PEKOMEHAALMM NO YTUAN3ALUMK 060pyA0BaHMA Ha MecTe.

YTnnmsauma ynakoBOYHOro maTtepuana A0/IKHa NPOU3BOAUTLCA 3KONAOrMYeckn 6e3onacHbim
cnocobom.

KapToH gonyckaeTtca yTuan3mposaTb Kak BymarkHble oTXo4bl. 3aWMTHAA NAEHKa U NOAKNaAKM
M3 neHonsacrta He cogepxat CFD.

He no3sonsante getam UrpaTb C YNaKOBOYHbIM MATEPUASIOM U YTUANIUPYITE NNACTMACCOBbIE
3arnywkKmn 6esonacHbiM cnocobom.
OxpaHa oKpy:Katowen cpeabl
dNeKTpuyeckme npubopbl nognexat NOBTOPHOM nepepaboTke, UX yTUAM3aAUUA C
6bITOBbIMM OTXOZamMM He gonyckaetca! Mpocum noggepskaTb HaliW yCUAMA MO
B COXpPaHEHMIO PEeCcCypCcoB M OXPaHEe OKPYrKalolen cpedbl NyTem Bo3BpaTa AaHHOrO
obopyaoBaHMA B LLeHTp cbopa (Npy HaAnuynmM TakoBoro).
CooTBeTcTBME HOPpMATUBaAM

[letann npownnm WMCNbITaHWMA Ha COOTBETCTBME CTPOrMm TpeboBaHMAM HOPMATMBOB U
CTaHAapPTOB, YCTAHOBJIEHHbIX MEKAYHAPOAHbIMU, He3aBUCUMbIMKM U  peaepasibHbIMU
opraHamu.

Ob6opyaoBaHUA bbiAK CEPTUGULMPOBAHBI U OTMEYEHDbI CNEAYIOWMM 3HAKOM.
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Thank you for choosing and purchasing our product. Please carefully read the operation instructions before
use for a correct application and satisfactory effect.

2. General

2. Structure and Parts

2. Safety

3. Preparation and Power Supply
3. Installation and operation

4. Maintenance and cleaning

5. Cautions

5. Major Parameters

5. Electric Circuit Diagram

1. The electric circuit diagram and parameters on the product name plate are final ones if they have been
changed.
2. The design might be improved without notice.

Meaning of crossed out wheeled dustbin:

Do not dispose of electrical appliances as unsorted municipal waste, use separate collection facilities.
Contact you local government for information regarding the collection systems available.

If electrical appliances are disposed of in landfills or dumps, hazardous substances can leak into the
groundwater and get into the food chain, damaging your health and well-being.

When replacing old appliances with new ones, the retailer is legally obligated to take back your old
appliance for disposals at least free of charge.

A\

Caution hot surface

Do not put the food direct contact with the shelf.



Maintenance

% Check the mains lead from time to time to ensure it is not damaged in any way. Never use the device if
the lead is damaged. If the lead is damaged, it must be replaced by a qualified electrician.

s Only a qualified technician should carry out repairs and maintenance of the device. Do not attempt to
repair the device by yourself.

x Appliances must be disconnected from their power supply during cleaning or maintenance and
when replacing parts.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.
- If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or similarly

qualified persons in order to avoid a hazard.

Parameter Model RTR-120L RTR-160L RTR-202L
Temperature range(C) 30-90 30-90 30-90
General Rated Input Power(W) 1100 1500 1800
Rated Current (A) 4.75 6.3 7.8

Rated Voltage(V~) 220-240 220-240 220-240
Rated Frequency(Hz) 50 50 50
Storage Volume(L) 120 160 202

Net Weight(kg) 35 43 56.5
Grade of Waterproof IPX4 IPX4 IPX4
Overall Dimension(mm) 678x568x686 856x568x686 1219x568x685
Lamp power(W) 2(LED) 2.5(LED) 2.5(LED)

Thermostat probe
Thermostat h h

panel

Digital temperature controller [

}Display

Self-resetting

thermal cut-out
220-240V~ x
50Hz Indicator Lamp 2 Power .
a Switch Self-resetting v;t
LED Lamp o thermal cut-out
2 - Heating
= N El
| ement
! Lamp
Non self-resetting e Non self-resetting
thermal cut-out 220-240V~ thermal cut-out
. 50Hz 0—0o

Mechanical Digital

1. This instruction manual contains information about the installation, operation and maintenance of the
device and should be consulted as an important source of information and reference guide.
2. Awareness of the safety instructions and instructions for use in this manual will ensure the safe and

correct use of the device.

Glass door

Lamp Cover  Glass door Lamp Cover

Shelf Bracket

Shelf Bracket

‘Water Bowl

Temperature Display Water Bowl

% The appliance is not to be used by persons (including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction

# Children being supervised not to play with the appliance.

% This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been

given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand
the hazards involved

* Children shall not play with the appliance

% Cleaning and user maintenance shall not be made by children without supervision

* If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or
similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

#* Don'tuse any kind of pressure water jet for cleaning the device.

% To prevent hazards and to ensure optimum efficiency, no modifications or alterations to the device that
are not explicitly approved by the manufacturer may be undertaken.
This device may only be operated in technically proper and safe condition.

* The device should be never left unattended during operation. Keep away children.

# Preserve this manual safely. When passing on/selling the device to a third party, the manuals must be
handed over along with the device.

% Every person using the device must act in accordance to the manuals and under consideration of the
safety advice.

% The device is to be used indoors only.

% Any technical interventions, as well as assembly and maintenance are to be made by a qualified

customer service only.
2



Preparation and Power Supply

\

/Exclusive power socket No share on socket
The power receptacle must have a Never let the device share the common
reliable earth connection. socket with other appliance, otherwise the

cable becomes hot and fire might be resulted

y | power receptacle

®

earth bar

Protect cables No water flushing
Never break or damage the cables otherwise Never give the device surface a flush
current leakage and fire might be resulted. otherwise current leakage might be resulted.

X

Prevent from flammables and explosive

Never put any flammable or explosive inside
the device such as ether, gasoline,alcohol,

adhesive and explosive. Never put dangerous

\product nearby the device. /

Installation and Operation

Installation
% Place the device on top of an even and safe surface which supports the weight of the device and is not
heat sensitive.
% Not at any time should you place the device on an inflammable surface (such as table cloth, carpet, etc)
x You must no position the device near open fireplaces, electric ovens/arc furnaces/electric heaters
or other heat sources.
% Position the device in such a way that the plug is easily accessible.

Operation
# Before first use, clean the inner sides and the playing grids with a soft cloth and a mild cleaning agent.

Afterwards, dry the device thoroughly.

» Remove the water bowl from the device. The water bowl is installed inside the device and then fill the
water bowl with water.

% Connect the device to a single grounded power socket.

* Operation Panel HEATING
INDICATOR
I
Al T |2 |
==
SET TEMPERATURE

1. Press “SET” button, the set temperature is displayed.
Pressm or® button to modify and store the displayed value.
Press “SET” button to exist the adjustment and display inside temperature of the unit.
If no more button is pressed within 10 seconds, display inside temperature of the unit
2. Illumination:Press/&] button, lightis on, press again, light is off.
3. Heating Indicator: During heating, LED is on, when the temperature inside is constant, the LED is off.
% Set the temperature as required for respective foods. You may adjust the desired temperature in the range

between 30°C-90°C.

% The temperature inside of the hot display can be read from the front display.

% Put the foods in appropriate containers before playing them inside the hot display and shut it by using the
sliding door.

% Some of the device parts become very hot, always use safety gloves when placing or removing foods.

% The foods are kept warm at the temperature set by you previously.

% In order to place or remove foods, you may open the door at rear side.

# Switch on the inner light when required using the light switch of the device.

* Disconnect the device from the power socket when the device is not in use.

Cleaning and Maintenance

% Before beginning with repair or cleaning works make sure the device has been disconnected from the
power socket and has cooled down.

x Don't use any acid agents and make sure no water ingresses the device.

% To protected yourself from the electric shock, never immerse the device, its cables and the plug in water
or other liquids.

* Don't use any kind of pressure water jet for cleaning the device.

Cleaning

% The device should be cleaned regularly.

% Clean the device from the inside and outside with a soft, damp cloth and a mild cleaning agent.

% Clean the placing grids and the housing with a soft, damp cloth and a mild cleaning agent.

% Clean the water bowl regularly. Calcifications at the water bowl may be removed with common agents or
liquids.

% Only use a soft cloth and make sure you never use any kind of abrasive agents or pads which could
scratch the surface.

s After the cleaning procedure, you should use a soft and dry cloth to wipe dry and polish the surface.

% Make sure the device has been cleaned properly before storing it in a dry place.
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Dimensions & Weight

SERVICE EQUIPMENTS

HOT WATER DISPENSER

58003000001

Net Dimensions

Packed

Uzunluk - Length{mm)
Derinlik — Dept(mm)
Yiikseklik — Height{mm)
Giig / Power(Kw)
Hacim / Volume (Lt)
Voltaj / Voltage (V)

1500
1000
850

15
: 13
220

KAYALAR

-

www.kayalarmutfak.com.tr

Agiklama

TR

* Cihaz govdesi AIS| - 304 paslanmaz gelik tash sactan
Uretilmistir.

* Kapak, mukavemet acisindan 6zel form verilmis paslanmaz
celik sactan ¢ift cidarl olarak tretilmistir.

* Cok kademeli termostat ile 30-100°C arasinda sicaklik ayar
imkanina sahiptir.

* Tavada herhangi bir anza olma durumunda otomatik olarak
enerjiyi kesen emniyet sistemi (limit termostat) vardir.

* Tim elektrik / gaz kumanda ve kontrol donanimlar
uluslararasi standartlara uygundur.

EN

* Device body is made from AISI - 304 stainless steel stone
plate.

* Cover is made from stainless steel plate which is special

* Multi stage thermostat can adjust temperature between 30-
100°C

* There is a safety system that cut the electricity if any
malfunction occurs at pan (limited thermostat).

* All electrical / gas and control equipment are suitable to
international standards.

Adres: Turkoba Mah. Kayalar Cad. No:7 B.Cekmece - ISTANBUL / TURKIYE
Tel: 444 59 57 Fax: +90 212 859 00 14 Mail: info@kayalarmutfak.com.tr
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Catalogue : KITCHEN AUXILIARY EQUIPMENT e
Chapter  : CARRYING CONTAINER ISOLATED 4

TR

Article . * Cihaz govdesi AIS| - 304 (ig - dig) paslanmaz celik tagh sactan
tretilmistir.

Code : 53003000003 | * Kapak, mukavemet agisindan ézel form verilmis paslanmaz

celik sagtan cift cidarh olarak tiretilmistir.

EN
Dimensions & Weight Net Dimensions Packed | * Device body is made from AIS! - 304 (inside-outside)
) 3 stainless steel stone plate,
Gap -~ Diameter (om) * 32 * Cover is made from stainless steel plate which is special
Kapasite — Capacity (Lt) : 20
Yilkseklik = Height(mm) - 30

Adres: Turkoba Mah, Kayalar Cad. No:7 B.Cekmece - ISTANBUL / TURKIYE
Tel: 444 59 57 Fax: +90 212 859 00 14 Mail: info@kayalarmutfak.com.tr




HOOD TYPE DISHWASHER

g
Top
Side g %\
IhaS
U o
S
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M B
IBack
O a
ET - Grounding Screw ”_-11 2o al l

E - Electric Inlet LEﬂ’!él){"P] %5
T - Water Drain 568 T
S1 - Cold Water Inlet

XD - Detergent pump outlet

XP - Rinse pump outlet

B g

- Product Code: EMP.1000-F

- 60°,90°, 120°, 180° C seconds programme options.
- Motor Power:0.55 kw 2800 rpm.

- Total Power:9,5 kw 380 V

- Tank heating power:2.8 kw

- Rinse boiler heating:6 kw

- Stainless steel resistance.

- Thermostat control. ( washing temperature:602C )
- Water consumption: 2.5 It/time.

- Magnetic security switch.

- Programme continues the process by closing of the door.

- Full automatic washing operation at 55° C rinsing operation
with hot water at 80°-85° C.

- Stainless steel body.

Main Information

Length 742 mm
Depth 817 mm
Height 1444 mm
Weight 120 kg
m?3 0.87
Packed Length 790 mm
Packed Depth 860 mm
Packed Height 1600 mm
Packed Weight 130 kg

Capacity 1000 Plate/Hour
Total Power 9.5 Kw
Basket Dimension 500x500 mm




Counter Mounted Pre-wash Spray

Product Code: JP.OYD.03

- Spotless washing
- Controlled pressure system

- Durable structure

- Stainless Steel

Main Informantion

1150 £100

450

150

[ |

Max, 150

Length: As Drawing
Depth: As Drawing
Height: As Drawing
Weight: 3 Kg

Packed Length: 730 mm
Packed Depth: 280 mm
Packed Height: 80 mm
Packed Weight: 3.5 KG







BAIN MARIE SERVICE UNITS

CODE : EMP.BEH.40

6 position switches

- Electric Input: 400V AC 3N PE

- Cable Cross Section (mm): 5x2,5
- Stainless steel

Fiig

s

L

174

Main information

Length

Depth

Height

m3

Packed length
Packed depth

packed height
packed weight
Total Power

1500mm

790 mm

850 mm

0.8

1350 mm

930 mm
1220/1520 mm
160 kg

9 KW




BAIN MARIE SERVICE UNITS

CODE: EMP.BEH.30
Thermostatic control.
Power:220 V 50 Hz

Stainless steel well

Water draigene valve

Led lighting

Optional wooden front surface.
Stainless steel body

Top

1500

1280

Main information
Length
Depth

380

510

T00

Height

m3

Packed length
Packed depth

2131

Front

Packed height
Packed weight

capacity
Total power

[m-0n

]

&S50
810
M

Optional accessories
EMP.BEH.30.BC.T

1366

Side

150

[R 1]
[D 1]

R-Resistance
E-Electrical Inlet
D- Water draine

105

Convex glass difference - whole glass
65

Dimensions 1500x665x440 mm

1500 mm
790 mm
850 mm
0.95

1600 mm
930 mm

1220/1520 mm

234 kg

4GN 1/1
3.5 Kw

L-led lighting

side front 1420
Ql 1424
-~
L 1502
L-led lighting
EMP.BEH.30.BC.Y e )
Convex glass difference- half glass =
DIMENSIONS: 1500x665x440 mm .
—
Side front —
iF
-1
| 1502
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Wooden decor colour options Optional accessories
EMP.BEH.30.USC.Y
Wooden decor model 1 Smooth glass difference - whole glass

Dimensions: 1500x440x375 mm

side front
1348

Wooden decor model 2

L-led lighting

EMP.BEH.30.USC.T
Wooden decor model 3 Smooth glass difference - whole glass

Dimensions: 1500x440x375 mm

E 42

Wooden decor model 4 L-led lighting

EMP.BEH.30.TK
Tray sliding stand

dimensions: 800x665x440 mm

Top

1511

side

1295

- _-. ﬂ M

@3
5]
»)

=

¥

EI i

141
12

poe| 1|
i |

EMP.BEH.30.GT
Granit Table

Standard: Star galaxy

EMP.BEH.30.AD

Wooden decor difference

Model.1 Model.2
1502
1496
- o
g S

Wooden thickness 20 mm
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NEUTRAL SERVICE UNIT

Side 1150

K50
RN

LSS

453

Liklé&

65

131
™
]

Side i L

AT

ML}

ﬁqu Sa1

i

R - Resistance
E - Electric Inlet
D - Water Drain

PRODUCT CODE: EMP.NS.50

- Adjustable Feet.

- Optional front wooden coverage.
- Led lighting.

- Stainles steel body.

Main Information
Lenght
Depth
Height

n13

Packed Lenght
Packed Depth

Packed Height
Packed Weight

Optinal Accessories
EMP.NS.50.BC.T
Convex Glass Difference - Full Glass

Dimensions: 1150x665x440 mm

1150 mm
790 mm
850 mm
0.8

1350 mm
930 mm

1220/1520 mm

188 kg

Side Front
174
] 1074
| 1152
L - Led Lighting
EMP.NS.50.BC.Y
Convex Glass Difference - Half Glass
Dimensions: 1150x665x440 mm
Side =| Front =']
L | zl
_— A

L - Led Lighting

1152




o T
G/R|O|U[P

BEIN MARINE SERVICE UNIT

Wooden Decor Color Choises
EMP.NS.50.AD

Wooden Cover model 1

Wooden Cover model 4

1146

Front

Side

Optional Accessories
EMP.NS.50.USC.Y
Flat Glass Difference - Half Glass

Dimensions: 1150x440x375 mm

Side

&10
(=

L - Led Lighting

Front

159

EMP.NS.50.USC.T

Flat Glass Difference - Full Glass

Dimensions: 1150x440x375 mm

L - Led Lighting

Front

EMP.NS.50.TK
Tray Sliding Stand

Granite Table

Standart: Star galaxy

Front

Side

Side Upside
1150
S50
T ]
of 1 I
L L | |
[1 I1
i 1
EMP.NS.50.GT




Machine Translated by Google

COVER UNIT

PRODUCT CODE: EMP.BKU.10

- Stainless steel bread tray

- Optional wooden body.

- With service shelf

- With cutlery and cutlery compartment

- With tray slide stand

Top = s11
t |
S ——
: 1 1 :
11 11
-
=
g -
-
800
710
Front r—1
"5~ == = 5=
- |
-
Z2lgls
-l O8] o
2
65 666 65

Side

TK - Tray shift
AD - Wooden decor

Basic knowledge

Product length 800mm
Product depth 790mm
Product height 850mm
Height including shelf 1350mm

m? 18

Packed length 930mm
Packed depth 900mm
Packed height 1220/1520mm
Packaged weight 103kg

Optional Accessories

\Wood veneer model 1

i ] Koyu Eskilme
2 Dark Brown

\Wood veneer model 2

§ Agik Eskitme
¥ Light Brown




Machine Translated by Google

ae—
COVER UNIT
"

GROUP

Optional Accessories

Wood veneer model 3

Venge
Venge

Wood veneer model 4

Mahon
Rusty

EMP.BKU.10.GT

Granite table addition

Standard: Star galaxy

EMP.BKT.10.TK

ftray slide stand
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English — Safety Precautions

Before use

Please read the user instructions carefully and completely before using the appliance and retain
for future reference. Remove all packaging and labels and dispose them appropriately.

Caution

e This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons
with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.

e Children shall not play with the appliance.

e Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless they are
older than 8 years and supervised.

e Children younger than 8 years shall be kept away from the appliance and its mains
cord.

e |f the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

* The kettle is only to be used with the stand provided.

e |f the kettle is overfilled, boiling water may be ejected.

e Never immerse the unit in water or other liquids.

e This appliance is designed for household use only and for processing normal
household quantities.

¢ Do not use the appliance for any purpose other than the intended use described in
this user manual. Any misuse may cause potential injury.

e Avoid spillage on the connector

* Please clean all parts before first use or as required, following the instructions in
the Care and Cleaning section.

e Before plugging into a socket, check whether your voltage corresponds with the
voltage printed on the bottom of the appliance.

® Only use the kettle to heat water.

¢ Only operate the kettle on a dry, flat and fixed surface.

¢ Never let the cord hang down from the worktop. The cord length may be reduced
by winding it up with the cord storage facility.

® The base, the kettle or the cord must never get in contact with hot surfaces
(e. g. stove plates).

¢ In case the empty kettle is switched on accidentally, the overheating protection will
cut it off automatically. In this case, allow the kettle 10 minutes to cool down before
filling it with water.

¢ Do not open the lid while water is boiling.

¢ During operation, the kettle will get hot and is subject to residual heat after use.
Therefore only use the handle to carry it. Always hold the kettle in an upright posi-
tion, to avoid boiling water comes out.

¢ Make sure not to operate too many other electric appliances when using the kettle.

e Socket fuse at least: 16 A

e Caution: Do not operate the kettle on an inclined plane.



¢ Do not operate the kettle unless the element is fully immersed.

¢ Do not move while the kettle is switched on.

¢ Please note: Do not use the kettle to heat drinking water containing H2Si03 and
metasilicic acid. This may cause flecks on the bottom of the machine that are hard
to clean off. The flecks are harmless to users.

Please do not dispose the product in the
household waste at the end of its useful life.
Disposal can take place at a Braun Service
Centre or at appropriate collection points
provided in your country.
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Name and content of hazardous substances in products

NG AEWR
R Hazardous substances
Components H XK e N E2UNIES EAU Wb N s
Name Lead Mercury Cadmium Hexavalent Polybrominated Polybrominated
(Pb) (Hg) (Cd) Chromium biphenyls diphenyl ethers
(Cr (VD) (PBB) (PBDE)
RS o) O O O ) )
A
Plastic enclosure
and chassis
EIVRI HEL R A X O O O ) )
i
Printed Circuit Board
Assembly
AL, KT O O (@] (@] (@] (@]

Motors, valves

FLAGAI L2 O o O O O O

Cable and wiring

EEEM (@] (@] O O O O

Metal parts

RFAKIEST/T 11364 HIIZE W, This table is prepared in accordance with the provisions of SJ/T 11364.

O 1 RN ZAT HWRAEAZHAE AT TR (5 B AEGB/T 2657285 IR EZR LR

O : The content of such hazardous substance in all homogeneous material of such components is below the limit
required by GB/T 26572.

X1 ZORIZA EWFE DAL G FIE— KA & SOl R GB/T 2657280 IR S ZOR . BB M TR K R
PR, I SIS BRI, HIX TR TR AL A B S YR, LW R AN 6 & 1 A
EREREI o FRATEY™ S I fr dh 2 A, w] 22O fli ]

X: The content of such hazardous substance in a certain homogeneous material of such components is beyond the limit
required by GB/T 26572, mainly due to the level of technical development situation, temporarily unable to achieve
replacement or reduction.

The above cited parts marked with “X” are related to components non in contact with the food.

All parts of the appliance in direct contact with the food are safe under normal conditions of use.
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Instructiuni pentru siguranta

Simboluri importante legate de siguranta

Ce inseamna pictogramele si semnele din acest manual de utilizare:

/\ AVERTISMENT

Pericole sau actiuni riscante, care pot conduce la vatamari corporale grave, deces si/sau

pagube materiale.

/\ ATENTIE

Pericole sau actiuni riscante, care pot conduce la vatamari corporale si/sau pagube materiale.

L] Cititi instructiunile

Dupa ce cititi acest manual, pastrati- intr-un loc sigur, pentru consultari ulterioare.
Cititi toate instructiunile Tnainte de a utiliza aparatul.

NOTA

Informatii suplimentare care pot fi utile.

/\ AVERTISMENT

Nerespectarea instructiunilor poate duce la socuri
electrice, vatamari, incendii, defectiuni sau explozii.

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA IMPORTANTE

CITITI-LE CU ATENTIE S PASTRATI-LE PENTRU CONSULTARE
ULTERIOARA.

1. Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre persoane

.....

reduse sau de cdtre persoane fdra experienta si cunostinte,
cu exceptia cazului in care sunt supravegheate sau instruite

corespunzator de cdtre persoana responsabila pentru siguranta

lor cu privire la utilizarea aparatului.

Pentru utilizare in Europa: Acest aparat poate fi
folosit de catre copiii cu varsta de cel putin 8 ani
mentale reduse dacd acestea sunt supravegheate
sau au primit instructiuni pentru utilizarea
aparatului in siguranta si inteleg riscurile
implicate. Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.
Operatiunile de curatare si intretinere uzuala

nu trebuie sa fie realizate de catre copii fara a fi
supravegheati.

Copiii trebuie supravegheati, pentru a nu
transforma aparatul in obiect de joaca.

Tn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de catre producator, un
reprezentant de service al acestuia sau o persoana
cu calificare similara, pentru a evita orice risc.

AVERTISMENT: Dacad usa sau garniturile usii sunt
deteriorate, cuptorul nu trebuie utilizat pana cand
nu este reparat de o persoana competenta.

AVERTISMENT: Este periculos ca orice persoang,

cu exceptia uneia competente, sd efectueze orice
operatiune de intretinere sau reparatie care implicd
indepartarea unui capac de protectie impotriva
expunerii la energia microundelor.
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Instructiuni pentru siguranta

9.

10.

1.

12.

4 Romana

AVERTISMENT: Lichidele si alte alimente nu
trebuie incalzite in recipiente sigilate, deoarece pot
exploda.

Acest aparat este destinat doar pentru utilizarea

casnica si nu este destinat a fi utilizat:

e in zonele de bucatarie pentru personalul din
magazine, birouri si alte medii de lucru;

e in gospodariile agricole;

e de catre clientii din hoteluri, moteluri si alte medii
rezidentiale;

e in mediile de tip cazare si mic dejun.

Tnaltimea minima a spatiului liber necesar deasupra

suprafetei superioare a cuptorului.

Folositi numai ustensile adecvate pentru utilizarea

in cuptoarele cu microunde.

Recipientele metalice pentru alimente si bauturi nu

sunt permise in timpul prepararii la microunde.

Cand incalziti alimente in recipiente de plastic sau

de hartie, supravegheati cuptorul din cauza riscului
de aprindere.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

Cuptorul cu microunde este destinat incalzirii
alimentelor si bauturilor. Uscarea alimentelor

sau a hainelor siincdlzirea padurilor de incalzire,

a papucilor, a buretilor, a lavetelor umede si alte
actiuni similare pot duce la vatamare, aprindere sau
incendiu.

Dacad observati fum, opriti sau scoateti aparatul

din priza si tineti usa inchisd pentru a inabusi orice
flacara.

Tncalzirea cu microunde a bduturilor poate duce la
intarzierea fierberii eruptive, prin urmare trebuie sa
se acorde atentie la manipularea recipientului.

Continutul biberoanelor si al sticlelor cu mancare
pentru copii trebuie amestecat sau agitat, iar
temperatura trebuie verificata inainte de consum,
pentru a se evita arsurile.

Oudle in coaja si oudle intregi fierte tari nu trebuie
incalzite in cuptoarele cu microunde, deoarece pot
exploda, chiarsi dupd ce incalzirea la microunde a
luat sfarsit.

Detalii privind curatarea garniturilor usilor, a
cavitdtilor si a partilor adiacente.

Cuptorul trebuie curatat in mod regulat si trebuie
indepartate orice depuneri de alimente.




20. Nerespectarea starii de curatenie a cuptorului
poate duce la deteriorarea suprafetei, ceea ce ar
putea afecta negativ durata de viata a aparatului si,
eventual, ar putea duce la o situatie periculoasa.

21. Utilizati doar sonda de temperatura recomandata
pentru acest cuptor (pentru aparatele echipate cu o
sonda de detectare a temperaturii).

22. Instructiunile de utilizare a aparatelor fixe si a
celorincorporate, utilizate la o indltime egald sau
mai mare de 900 mm deasupra podelei, care au
platouri rotative detasabile, vor mentiona ca trebuie
acordata atentie pentru a nu se deplasa platoul
rotativ atunci cand se scot recipientele din aparat.
Acest lucru nu se aplica aparatelor care au usa cu
balamale orizontale inferioare.

23. Aparatul nu trebuie curatat cu un aparat cu aburi.

24. Cuptorul cu microunde este destinat exclusiv
utilizarii pe un blat (independent), iar cuptorul cu
microunde nu trebuie amplasat intr-un dulap.

25. Tn timpul utilizarii, aparatul devine fierbinte. Trebuie

evitata atingerea elementelor de incalzire din
interior.

26. AVERTISMENT: componentele accesibile pot deveni
fierbinti Tn timpul utilizarii. Copiii mici nu trebuie sa
aiba acces la cuptor.

27. Nu utilizati produse de curatare abrazive sau
obiecte metalice ascutite pentru a curata sticla usii
cuptorului, deoarece pot zgaria suprafata, ceea ce
poate duce la spargerea sticlei.

28. Daca aparatul are functie de curatare, stergeti mai
intai urmele de lichid scurs si nu lasati ustensile
in cuptorin timpul curatdrii cu abur sau curatarii
automate. Nu toate modelele au functie de curatare.

29. Daca aparatul are functie de curatare, suprafetele
se potincinge in timpul curatarii mai mult decat de
obicei, deci copiii trebuie tinuti deoparte.

30. Utilizati doar senzorul de temperatura recomandat
pentru acest cuptor. (Numai modelul cu senzor
pentru carne)

31. Introduceti suportul metalic cu proeminentele
(opritoarele de pe ambele parti) catre fata, astfel
incat sa poate sustine recipiente grele.

32. Nu se va utiliza un aparat de curatare cu abur.

33. AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit
fnainte de a inlocui lampa, pentru a evita riscul de
electrocutare.
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Instructiuni pentru siguranta

34. Aparatul nu trebuie instalat in spatele unei usi
decorative pentru a evita supraincalzirea.

35. Pentru utilizare in Europa: AVERTISMENT: aparatul
si componentele sale accesibile devin fierbinti
in timpul utilizarii. Trebuie evitata atingerea
partilor care se incdlzesc. Copiii cu varsta sub 8
ani nu trebuie sa aiba acces la cuptor decat sub
supraveghere permanenta.

36. Aparatul nu este destinat a fi utilizat prin
intermediul unui cronometru extern sau al unui
sistem de telecomanda separat.

Informatii generale legate de siguranta

Toate modificdrile sau reparatiile trebuie efectuate numai de personal calificat.

Nu incdlziti alimente sau lichide etansate in containere pentru functia de microunde.

Nu utilizati benzen, diluant, alcool sau abur sau instalatii de curatare sub presiune inalta
pentru curdtarea cuptorului.

Nu instalati cuptorul langd un radiator sau in apropierea unui material inflamabil, in locatii
cu umiditate, ulei, praf sau care sunt expuse direct la lumina solard sau apd, unde exista
posibilitatea scurgerilor de gaze sau pe o suprafata neomogena.

Acest cuptor trebuie Tmpamantat corespunzator, in conformitate cu reglementarile locale
sinationale.

Utilizati cu regularitate o laveta uscata pentru a elimina substantele strdine de la bornele
si contactele cablului de alimentare.

Nu trageti, nu indoiti excesiv cablul de alimentare si nu plasati obiecte grele pe acesta.
Daca exista scurgeri de gaz (propan, LP etc), aerisiti imediat. Nu atingeti cablul de
alimentare.

Nu atingeti cablul de alimentare cu mainile umede.

Cand cuptorul este Tn functiune, nu il opriti prin scoaterea sa din priza.

6 Romaéana

Nu introduceti degetele sau substante strdine. Daca patrund substante straine in cuptor,
scoateti-l din priza si contactati un centru de service local Samsung.

Nu aplicati o presiune excesivd asupra cuptorului si nu-l supuneti la socuri mecanice.

Nu amplasati cuptorul peste obiecte fragile.

Asigurati-va cd tensiunea, frecventa si curentul de alimentare corespund specificatiilor
produsului.

Conectati ferm stecdrul la priza de perete. Nu utilizati prize multiple, prelungitoare sau
transformatoare electrice.

Nu agdtati cablul de alimentare pe obiecte metalice. Asigurati-va ca firul se afld intre
obiecte sau in spatele cuptorului.

Nu utilizati un stecar stricat, un cordon deteriorat sau o prizd de perete nefixata
corespunzator. Pentru cabluri sau fise electrice deteriorate, contactati un centru de service
local Samsung.

Nu turnati sau pulverizati apa direct pe cuptor.

Nu plasati obiecte pe cuptor, in interior sau pe usa cuptorului.

Nu pulverizati pe cuptor materiale volatile, cum ar fi insecticidele.

Nu depozitati materiale inflamabile Tn cuptor. Deoarece vaporii de alcool pot intra in
contact cu piese fierbinti ale cuptorului, procedati cu atentie la incdlzirea alimentelor sau a
bauturilor care contin alcool.

Copiii se pot lovi sau fsi pot prinde degetele Tn usa. Tineti copiii la distanta la deschiderea/
fnchiderea usii.

Avertisment privind microundele

Tncalzirea bauturilor la cuptorul cu microunde poate avea ca rezultat fierberea intarziats;
trebuie sa manevrati intotdeauna recipientul cu atentie. Lasati bauturile timp de cel putin
20 de secunde nainte de a le manevra. Daca este necesar, amestecati in timpul incalzirii.
Amestecati intotdeauna dupa incalzire.

Tn caz de opérire, respectati urmatoarele instructiuni de prim ajutor:

e Tineti zona opadritd Tn apd rece timp de cel putin 10 minute.

e Acoperiti zona cu 0 compresa curatd si uscata.

e Nu aplicati creme, uleiuri sau lotiuni.

Pentru a evita deteriorarea tavii sau a suportului, nu le introduceti in apd la putin timp
dupa gatit.




Nu utilizati cuptorul cu microunde pentru prajit in baie de ulei, deoarece temperatura
uleiului nu poate fi controlata.
Uleiurile fierbinti s-ar putea revarsa brusc in urma fierberii.

Masuri de precautie privind cuptoarele cu microunde

Utilizati numai ustensile omologate pentru cuptoarele cu microunde. Nu utilizati
recipiente metalice, tacamuri cu margini de aur sau argint, tepuse etc.

Scoateti firele metalice. Se poate produce arc electric.

Nu utilizati cuptorul pentru a usca hartii sau haine.

Utilizati durate mai mici pentru cantitati mici de alimente, pentru a preveni
supraincalzirea sau arderea acestora.

Tineti cablul si fisa de alimentare la distanta de sursele de apa si de caldurd.

Pentru a evita riscul de explozie, nu Incdlziti oudle cu coajd sau oudle fierte tari. Nu
Tncalziti recipientele impermeabile la aer sau etansate in vid, nuci, rosii etc.

Nu acoperiti orificiile de ventilatie cu materiale textile sau hartie. Acesta reprezinta un
pericol de incendiu. Cuptorul se poate supraincélzi si se poate opri automat, caz in care va
ramane oprit pana la racirea suficienta.

Utilizati intotdeauna manusi speciale la scoaterea unuivas.

Amestecati lichidele la jJumadtatea timpului de incalzire sau dupd aceasta si asteptati cel
putin 20 de secunde dupa incdlzire pentru a preveni fierberea intarziata.

Stati la distantd de un brat de cuptor atunci cand deschideti usa pentru a evita opdrirea cu
aerul sau aburul fierbinte evacuat.

Nu puneti in functiune cuptorul dacd este gol. Cuptorul se va opri automat timp de

30 de minute, din motive de sigurantd. Recomanddm sa lasati permanent un pahar de apa
n interiorul cuptorului, pentru a absorbi energia microundelor in cazul pornirii accidentale
a acestuia.

Instalati cuptorul conform indicatiilor din acest manual. (Consultati Instalarea cuptorului
cu microunde.)

Procedati cu atentie cand conectati alte echipamente electrice la prize din apropierea
cuptorului.

Folositi acest aparat exclusiv pentru gdtit si nu n alte scopuri.

Uscarea hainelor siincdlzirea paturilor electrice, a papucilor, a buretilor, a lavetelor umede
si a unor materiale similare pot duce la vatamari corporale, aprindere sau incendiu.

Utilizati acest aparat exclusiv in scopul pentru care a fost conceput, potrivit descrierii din
manual.

Nu introduceti substante chimice sau vapori corozivi in sau pe aparat.

Acest model de cuptor este special conceput pentru incélzirea, prepararea sau uscarea
alimentelor.

Nu este destinat utilizarii industriale sau in laborator.

Masuri de precautie privind microundele

Nerespectarea urmdtoarelor masuri de siguranta poate avea ca rezultat expunerea nociva

la microunde.

e Nu utilizati cuptorul cu usa deschisd. Nu modificati dispozitivele de blocare de
siguranta (zévoarele usii). Nu introduceti nimic in orificiile de blocare de siguranta.

¢ Nu asezati obiecte Intre usa cuptorului si partea frontald a acestuia si nu ldsati sa se
acumuleze resturi de alimente sau agenti de curdtare pe suprafetele de etansare.
Pdstrati curate usa si suprafetele de etansare ale usii prin stergere mai intai cu o carpa
umeda si apoi cu o carpa moale uscata, dupa fiecare utilizare.

e Nu punetiin functiune cuptorul dacd este deteriorat. Utilizati cuptorul numai dupd ce a
fost reparat de catre un tehnician calificat.
Important: usa cuptorului trebuie sa se Tnchida corespunzator. Usa nu trebuie sa fie
indoita, balamalele nu trebuie sa fie rupte sau sldbite, iar etansarile usii si suprafetele
de etansare nu trebuie sa fie deteriorate.

e Toate reglajele sau reparatiile trebuie efectuate de catre un tehnician calificat.

Garantie limitata

Samsung va percepe o taxd de reparatii pentru inlocuirea unui accesoriu sau remedierea

unui defect cosmetic daca deteriorarea aparatului sau a accesoriului a fost cauzata de

client. Elementele prevazute in aceasta declaratie includ:

e Usa, manerele, panoul exterior sau panoul de control cu crestdturi, zgarieturi sau
sparte.

e Tavd, rold de ghidare, cuplaj sau suport de sarma spart sau lipsa.
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Instructiuni pentru siguranta

Utilizati acest cuptor exclusiv Tn scopul pentru care a fost conceput, potrivit instructiunilor
cuprinse n prezentul manual. Avertismentele si instructiunile importante privind
siguranta cuprinse Tn prezentul manual nu acoperd toate conditiile si situatiile care pot
apdrea. Este responsabilitatea dvs. sa vd folositi simtul practic si sd dati dovadd de atentie
si grija la instalarea, intretinerea si utilizarea cuptorului.

Deoarece urmdtoarele instructiuni de utilizare se referd la mai multe modele,
caracteristicile cuptorului dvs. cu microunde ar putea fi usor diferite de cele descrise

n acest manual si este posibil ca nu toate semnele de avertizare sa fie valabile. Dacd

aveti intrebari sau neldmuriri, contactati un centru de service Samsung local sau cdutati
asistentd si informatii online pe site-ul www.samsung.com.

Utilizati acest cuptor numai pentru incélzirea alimentelor. Este destinat numai uzului
casnic. Nu incalziti textile sau perne umplute cu granule. Producatorul nu este raspunzator
pentru pagubele cauzate de utilizarea necorespunzatoare sau incorecta a produsului.
Pentru a evita deteriorarea suprafetei cuptorului si situatiile periculoase, pastrati
intotdeauna cuptorul curat si bine ntretinut.

Definitia grupului de produse

Instructiuni despre WEEE

Acest produs este un echipament ISM din clasa B, grupa 2. Definitia grupei 2 este: o
grupa ce contine toate echipamentele ISM in care energia RF este generata intentionat
si/sau utilizata sub forma de radiatii electromagnetice pentru tratarea materialelor si
echipamente EDM si de sudura n arc.

Echipamentele clasa B sunt echipamente adecvate pentru uz la domiciliu si in locuri
conectate direct la o retea de alimentare cu tensiune scazuta, destinata cladirilor
rezidentiale.

8 Romana

Cum se elimind corect acest produs (Deseuri de echipamente
electrice si electronice)

(Aplicabil in tari cu sisteme de colectare separate)

Acest simbol de pe produs, accesorii si documentatie indica
faptul ca produsul si accesoriile sale electronice (incarcator,
cdsti, cablu USB) nu trebuie eliminate impreuna cu alte
deseuri menajere la finalul duratei lor de utilizare. Dat fiind

cd eliminarea necontrolata a deseurilor poate dauna mediului
fnconjurdtor sau sanatatii umane, vd rugam sd separati

aceste articole de alte tipuri de deseuri si sd le reciclati in
mod responsabil, promovand astfel reutilizarea durabild a
resurselor materiale.

Utilizatorii casnici trebuie sd-l contacteze pe distribuitorul care
le-a vandut produsul sau s se intereseze la autoritatile locale
unde si cum pot sd ducd aceste articole pentru a fi reciclate in
mod ecologic.

Utilizatorii comerciali trebuie sa-si contacteze furnizorul si sa
consulte termenii si conditiile din contractul de achizitie.
Acest produs si accesoriile sale electronice nu trebuie
eliminate Tmpreund cu alte deseuri comerciale.

Pentru informatii referitoare la angajamentele de mediu ale Samsung si obligatiile
de reglementare pentru produse, de exemplu REACH, vizitati pagina noastrd de
sustenabilitate disponibila la www.samsung.com




Instalare

Accesorii

Locul de instalare

Tn functie de modelul achizitionat, v& sunt furnizate o serie de accesorii care pot fi utilizate

n diferite moduri.

/\ ATENTIE

01 Inel rotativ, care se va aseza n centrul
cuptorului cu microunde.
Inelul rotativ sustine platoul rotativ.

02 Platou rotativ, care se va aseza pe inelul
rotativ, cu centrul bine fixat in cuplaj.
Platoul rotativ reprezinta principala
suprafatd de preparare; acesta poate fi
indepartat usor pentru curatare.

03 Suport pentru grill, care se va aseza pe
platoul rotativ.
Suportul metalic poate fi folosit pentru
preparate la gratar si prepararea combinata.

NU utilizati cuptorul cu microunde fara inelul rotativ si platoul rotativ.

A. 20 cm deasupra
B. 0 cminspate

C. 10 cmin lateral
D. 85cmde la podea

Platou rotativ

e Selectati o suprafata pland, la aprox. 85 cm
deasupra solului. Suprafata trebuie sa
sustina greutatea cuptorului cu microunde.

e Recomandam instalarea produsului cu
spatele lipit de perete, lasandu-se minimum
10 cm in lateral si 20 cm Tn partea de sus
pentru ventilare.

e Nu asezati cuptorul intr-un mediu cu
temperatura sau umiditate ridicata, adica, de
exemplu, langd alte cuptoare, cu microunde
sau clasice.

e Respectati specificatiile privind alimentarea
cu curent a acestui cuptor cu microunde.
Utilizati numai cabluri prelungitoare
aprobate, daca este necesar.

e Stergetiinteriorul si suprafata de etansare
a usii cu o laveta umeda fnainte de a utiliza
cuptorul pentru prima data.

Indep&rtati toate ambalajele din interiorul
cuptorului cu microunde. Instalati inelul rotativ
si platoul rotativ. Verificati daca platoul rotativ
se roteste liber.
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intretinere

Curatare

Tnlocuire (reparare)

Curatati cuptorul cu microunde periodic, pentru a preveni acumularea de impuritati

pe acesta sau in interior. De asemenea, acordati o atentie deosebitd usii, suprafetei de
etansare a usii, platoului rotativ si inelului rotativ (dupa caz).

Daca usa nu se deschide sau inchide fara probleme, verificati mai intai dacd nu exista
impuritati pe suprafata de etansare a acesteia. Umeziti o laveta moale cu apa si detergent
pentru a curdta cuptorul atat pe exterior, cat si la interior. Clatiti si uscati bine.

Pentru a elimina impuritatile persistente si mirosul neplacut din cuptorul cu microunde

1. Punetiin centrul platoului rotativ al cuptorului un vas cu suc de lamaie diluat.

2. Porniti cuptorul si lasati-1 sa functioneze 10 minute la puterea maxima.

3. Cand ciclul este complet, asteptati pand cand se raceste cuptorul. Apoi, deschideti usa
si curdtatiin interior.

/\ ATENTIE

e Mentineti curate usa si suprafata de etansare a acesteia si asigurati-va cd usa se
deschide si se inchide f&ra probleme. In caz contrar, ciclul de viat4 al cuptorului se
poate scurta.

e Avetigrija sa nu varsati apd in orificiile de ventilare ale cuptorului.

e Nu utilizati substante abrazive sau chimice pentru curatare.

e Dupd fiecare utilizare a cuptorului cu microunde, asteptati sd se rdceasca si stergeti-lin
interior cu apd si detergent.

/\ AVERTISMENT

Acest cuptor cu microunde nu are in interior componente pe care le poate detasa
utilizatorul. Nu incercati sd Tnlocuiti sau sa reparati personal cuptorul cu microunde.
e Daca apar probleme cu balamalele, cu suprafata de etansare si/sau cu usa, contactati
un tehnician calificat sau un centru de service Samsung local pentru asistentd tehnicd.
e Daca vreti sa Tnlocuiti becul, contactati un centru de service Samsung local.
Nu il inlocuiti personal.
e Dacaintampinati o problemad cu carcasa exterioara a cuptorului cu microunde, mai intai
scoateti-L din priza si apoi contactati un centru de service Samsung local.

Aveti grija dupa o perioada indelungata de neutilizare

Dacd nu utilizati cuptorul cu microunde o perioada lunga, scoateti-l din prizd si mutati-l
intr-un loc uscat, fara praf. Praful si umezeala care se acumuleazd in cuptorul cu
microunde i pot afecta performanta.

NOTA

Va rugdm sa retineti cd garantia Samsung NU acoperd apelurile de service pentru
explicarea functiondrii produsului, pentru remedierea unei instaldri inadecvate sau pentru
efectuarea de operatii normale de curatare sau intretinere.
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Caracteristicile cuptorului cu microunde

Cuptor cu microunde

Panou de control

01 Quick Defrost (Decongelare rapidd)
01 02 03 04 05 02 Auto Cook (Preparare automatd)
03 Keep Warm (Pastrare la cald)
04 Microwave (Microunde)
05 Grill
06 Combi
07 Grill+30s
" _ 08 Select/Clock (Selectare/Ceas) o
[:] 01 Quick §efrost Aut‘%ﬂook 02 09 ‘JOS E
T ) 10 Sus g
:I:)‘::.' ] 03 Kee:_SV\;arm Micrﬁvave 04 11 STOP/ECO gr
— ) 12 START/+30s =
—T—— l Cb' 2
05 rl O0mDI 06 -g'-
—T 5l o) g
07 Grill+30s Select/Clock 08 =
( ) a
7 f=
A4 AN =
— 09[ ) 10 =
]
=
3
&
06 07 08 09 10 1
@ /% <>/+305
01 Méaner usa 02 Us3 03 Orificii de ventilatie 19 TP EO  START 12
04 Element de incalzire 05 Lumina 06 Zavoare usa
07 Platou rotativ 08 Cuplaj 09 Inel rotativ
10 Orificii de blocare de 11 Panou de control J

siguranta
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Utilizarea cuptorului cu microunde

Modul de functionare a unui cuptor cu microunde

Verificarea functionarii corecte a cuptorului cu microunde

Microundele sunt unde electromagnetice de Tnaltd frecventd; energia emisa permite
gatirea sau reincdlzirea alimentelor fara a se modifica forma sau culoarea acestora.

Puteti utiliza cuptorul cu microunde pentru:
e Decongelare

e Reincdlzire

e Preparare

Principiul prepararii

1. Microundele generate de magnetron sunt
reflectate si distribuite uniform in interiorul
cuptorului, in timpul rotirii alimentelor pe
ﬁ i = platoul rotativ. Astfel, alimentele sunt gatite

\ 1

'l

) p— uniform.

< < —— 2. Microundele sunt absorbite de alimente
pana la o adancime de aprox 1inch (2,5 cm).
Prepararea continua pe masura ce caldura se
difuzeaza in interiorul alimentelor.

3. Duratele de preparare variaza in functie
de recipientul utilizat si de proprietatile
alimentelor:
e Cantitatea si densitatea
e Continutul de apa
e Temperatura initiala (congelate sau nu)

NOTA

Deoarece mijlocul alimentelor se prepara prin disiparea caldurii, prepararea continua
chiar si dupa ce scoateti alimentele din cuptorul cu microunde. Prin urmare, trebuie
sd respectati duratele de preparare specificate in retete si in aceasta brosurg, pentru a
asigura:

Prepararea si patrunderea uniforma a alimentelor.

Temperatura uniforma a alimentelor.

Urmatorul procedeu simplu va permite sd verificati oricand buna functionare a cuptorului
cu microunde. Dacd aveti dubii, consultati sectiunea intitulata ,Depanare” de la paginile
31-34.

NOTA

Cuptorul cu microunde trebuie conectat la o priza de perete adecvata. Platoul rotativ
trebuie sa fie fixat corespunzator in cuptorul cu microunde. Daca se utilizeaza un alt nivel
de putere decat cel maxim (100% — 800 W), fierberea apei dureaza mai mult.

Deschideti usa cuptorului cu microunde.
Asezati un pahar de apé pe platoul rotativ. Inchideti usa.

Apasati butonul START/+30s si setati durata la
S§L>RT/+3OS 4 sau 5 minute, apasand butonul START/+30s
de cate ori este nevoie.

Cuptorul incalzeste apa timp de 4 sau 5 minute.
Dupa acest timp, apa ar trebui sa fiarba.
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Prepararea/reincalzirea

Setarea orei

Urmatorul procedeu explica modul de preparare sau reincalzire a alimentelor.

/\ ATENTIE

Verificati INTOTDEAUNA setarile pentru preparare fnainte de a 3sa cuptorul cu microunde
nesupravegheat.

NOTA

Durata maximd pentru modul Microunde este de 99 de minute.

Deschideti usa. Asezati alimentele in centrul platoului rotativ. Inchideti usa. Nu porniti
niciodata cuptorul cu microunde atunci cand este gol.

T 1. Apasati butonul Microwave (Microunde).
Micave 1 Sunt afisate indicatiile pentru 800 W (puterea
maxima):

(modul microunde)

- 2. Selectatinivelul de putere dorit apasand
butonul Sus sau Jos. (Consultati tabelul cu

bo
Select/Clock 3
nivelurile de putere.)

A% N\ 5 3. Apoi, apasati butonul
( | ) Select/Clock (Selectare/Ceas).
e 4. Setati durata prepararii apdsand butonul Sus
N AN ’
( I ) 4 sau Jos.

Se afiseazd durata de preparare.
5. Apdsati butonul START/+30s.
Lumina din cuptor se aprinde, iar platoul

> /4308 rotativ incepe s3 se roteasca. incepe
START . . A a .
5 prepararea, iar atunci cdnd aceasta se incheie,
L 1) cuptorul emite un semnal sonor de 4 ori.

2) Semnalul de reamintire privind incheierea
se va declansa de 3 ori (o data pe minut).
3) Ora curentd se afiseaza din nou.

Dupa introducerea cuptorului in prizd, pe ecranul acestuia se afiseazd ,88:88” si apoi
,12:00”.

Puteti seta ora curenta. Ora se afiseazd fie Tn formatul pentru 24 de ore, fie in cel pentru
12 ore. Trebuie sd setati ceasul:

e Dupa instalarea cuptorului cu microunde

e Dupa o intrerupere a curentului

NOTA

Nu uitati sa reglati ceasul la trecerea de la ora de vara la cea de iarnd si invers.

T ~ 1. Apasati butonul Select/Clock (Selectare/Ceas).

Select/Clock 1

~ 2. Setatiformatul pentru 24 de ore sau12 ore
apasand butonul Sus sau Jos.

3. Apoi, apdsati butonul
Select/Clock (Selectare/Ceas).

Select/Clock 3

v AN 5
( | )

4. Apdsati butonul Sus sau Jos pentru a seta ora.
Seleibctl%)ock 5 5. Apoi, apdsati butonul
Select/Clock (Selectare/Ceas).

N AN
( | )4
J
6. Apasati butonul Sus sau Jos pentru a seta
Select/Clock (= minutele.
7. Cand este afisatd ora corectd, apdsati butonul
N N\ 6 Select/Clock (Selectare/Ceas) pentru a porni
( [ ) ceasul.

Ora se afiseazd atunci cand cuptorul cu
microunde nu este utilizat.

Romana 13
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Utilizarea cuptorului cu microunde

Nivelurile de putere si variatiile de timp Reglarea duratei de preparare
Nivelul de putere vd permite sa reglati cantitatea de energie disipatd si astfel sa ajustati Puteti mdri durata de preparare apdsand butonul START/+30s o datd pentru a adduga cate
timpul necesar pentru prepararea sau reincalzirea alimentelor, conform tipului si 30 de secunde.

cantitdtii. Puteti alege dintre sase niveluri de putere.

; ; Tn modul Microunde, Grill sau Combi, apdsarea butonului START/+30s creste durata
Nivel de putere Procent (%) lesire (W) -
5 prepardrii.
RIDICAT 100 800 e Puteti verifica stadiul pregatirii mancdrii in orice moment, deschizand pur si simplu usa
MEDIU RIDICAT 75 600 e Cresterea timpului de preparare ramas
MEDIU 56 450 Orose Metoda
MEDIU SCAZUT 38 300 START Pgntru a cre?te.durata de pvn?p“arar? a 4
alimentelorin timpul pregatirii, apasati

= DECONGELARE 23 180 butonul START/+30s o data pentru fiecare
= SCAZUT 13 100 30 de secunde suplimentare pe care doriti sd le
N
o addugati.
§ Duratel.e d.e preparare din retete si din aceasta brosura corespund unui anumit nivel de Exemplu: Pentru a ad3uga trei minute, ap3sati
5 putere indicat. butonul START/+30s de sase ori.
=g
2 Daca selectati un... Atunci, durata de preparare trebuie sé fie... Metoda 2
E' Nivel de putere mai ridicat Redus3 N N\ Reglati durata prepardrii doar prin apasarea
5 Nivel de putere mai scazut Crescuta ( | ) butonului Sus sau Jos.
=
o
c
3
(=9
(0}
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Oprirea prepararii Utilizarea functiilor Decongelare rapida

Puteti opri prepararea in orice moment, astfel incat sa puteti: Functiile Decongelare rapida va permit sa decongelati carne, carne de pasare, peste, lequme si
e Verifica mancarea paine. Durata de decongelare si nivelul de putere se seteaza automat. Trebuie doar sa selectati
* Intoarce sau amesteca mancarea programul si cantitatea.
e Ldsa mancarea in cuptor <
P NOTA
Pentru a opri A Utilizati numai recipiente recomandate pentru cuptoarele cu microunde.
prepararea...
Temporar Deschideti usa sau apasati butonul STOP/ECO o data. Deschideti usa. Asezati alimentele congelate pe o farfurie din ceramica in centrul platoului rotativ.
Prepararea se opreste. Tnchideti usa.
Eentru fsri‘LL:‘an:(;zararea, inchideti usa din nou si apasati 1. Apasati butonul
utonu /+30s. Quick@fmst Quick Defrost (Decongelare rapida).
Complet Apasati butonul STOP/ECO o data. 1 S
Prepararea se opreste. < N
Dacd doriti sd anulati setarile de preparare, apasati din nou | 2. Selectati tipul alimentelor pe care le preparati §
butonul STOP/ECO. Selg,@luck 5 apasand butonul Sus sau Jos. g
3. Apoi, apdsati butonul b=
Setarea modului de economisire a energiei % ~ 5 Select/Clock (Selectare/Ceas). =2
c
( | ) o
Cuptorul cu microunde dispune de un mod de economisire a energiei. g
* Apasati butonul STOP/ECO. - ~ 4. Selectati dimensiunea portiei ap&sand butonul g.
@/ Afisaj oprit. N /N 4 Sus sau Jos. (Consultati tabelul care urmeaza.) 5
sty e Pentru a iesi din modul de economisire a ( | ) 5. Apésati butonul START/+30s. o
energiei, deschideti usa sau apasati butonul o Tncepe decongelarea.
STOP/ECO, iar afisajul va indica ora curenta. «  Cuptorul cu microunde emite un semnal sonor
Cl{F{tOFUl cu microunde este pregatit pentru &/ss (B in timpul dezghetrii pentru a v& reaminti sa
utilizare. START intoarceti alimentele.
6. Apdsati butonul START/+30s din nou pentru a
NOTA - incheia decongelarea.

1) Cuptorul emite un semnal sonor de 4 ori.

2) Semnalul de reamintire privind incheierea se
va declansa de 3 ori (0 data pe minut).

3) Ora curenta se afiseaza din nou.

Functia de economisire automata a energiei

Daca nu selectati nicio functie in timpul setdrii aparatului sau daca acesta este In
functiune si apoi oprit temporar, functia este anulata, iar ceasul va fi afisat dupa
25 de minute.

Daca este deschisd usa cuptorului, lampa acestuia se stinge dupa 5 minute.

Roméana 15




c
~+
=
N
Q
=
[}
Q
[a]
[=}
=]
(=g
[=}
=
c
-
£
(o]
{=
3
(2]
=
[=}
c
3
[=3
()

Utilizarea cuptorului cu microunde

Tabelul urmator prezinta diferitele programe Decongelare rapida, dimensiunile

portiilor, timpii de asteptare si alte instructiuni. indepartati toate ambalajele Tnainte de
decongelare. Asezati carnea, carnea de pasare, pestele, legumele sau painea pe o farfurie
din sticla sau ceramica.

Dimensiune portie

Cod/Alimente (9) Instructiuni

1 200-1.500 Protejati marginile cu folie de aluminiu. Dupd semnalul

Carne sonor, Intoarceti carnea pe partea cealaltd. Acest program
este adecvat pentru carne de vita, de miel si de porc, bucati
sau tocata.

Asteptati 20 - 60 minute.

2 200-1.500 Protejati capetele copanelor si aripilor cu folie de aluminiu.

Carnede Dupd semnalul sonor, intoarceti carnea de pasare pe partea

pasdre cealaltd. Acest program este adecvat pentru puiintregi si
pentru bucati de carne de pui.

Asteptati 20 - 60 minute.

3 200-1.500 Protejati coada pestelui intreg cu folie de aluminiu.

Peste Dupd semnalul sonor, intoarceti pestele pe partea cealaltd.
Acest program este adecvat pentru pesti intregi, precum si
fileuri de peste.

Asteptati 20 - 60 minute.

4 200-1.500 Asezati uniform legumele congelate pe o farfurie de sticla.

Legume Dupd semnalul sonor, intoarceti legumele pe partea cealalta
sau amestecati-le.

Acest program este adecvat pentru toate tipurile de leqgume
congelate. Asteptati 5 - 20 minute.

5 200-1500 Asezati painea orizontal pe o bucata de hartie de bucdtdrie

Paine siintoarceti-o pe partea cealaltd dupd semnalul sonor.

Asezati prdjitura pe un platou ceramic si, daca este

posibil, intoarceti-o pe partea cealaltd la semnalul sonor

al cuptorului. Acest program este adecvat pentru toate
tipurile de paine, feliata sau intreaga, precum si pentru

chifle si baghete. Aranjati chiflele fn cerc. Acest program

este adecvat pentru toate tipurile de prajituri cu aluat dospit,
biscuiti, pldcinte cu branzd si foietaje. Nu este adecvat pentru
produsele de patiserie cu crustd, prajiturile cu fructe si crema
sau cele cu glazura de ciocolatd. Asteptati 10 — 30 minute.

16 Romana

Utilizarea functiilor Preparare automata

Functiile Preparare automata au 20 de durate de preparare preprogramate. Nu trebuie sa
setati duratele de preparare sau nivelul de putere.
Puteti selecta tipul portiei apasand butonul Sus sau Jos.

/N ATENTIE

Utilizati INTOTDEAUNA manusi pentru cuptor cand atingeti recipientele din cuptorul cu

microunde, care sunt foarte fierbinti.

Mai Intai, asezati alimentele in centrul platoului rotativ si inchideti usa.

—
AUTO

Auto Cook 1
|
Select/Clock 3
N /N
( | )@
<> /+30s
START 4

1.

2.

3.

Apasati butonul
Auto Cook (Preparare automata).

Selectati tipul alimentelor pe care le
preparati apasand butonul Sus sau Jos.
Apoi, apasati butonul

Select/Clock (Selectare/Ceas).

. Apasati butonul START/+30s.

Alimentele sunt preparate conform setarii

programate care a fost selectatd.

1) Cuptorul emite un semnal sonor de 4 ori.

2) Semnalul de reamintire privind
incheierea se va declansa de 3 ori (o datd
pe minut).

3) Ora curenta se afiseaza din nou.




Tabelul urmator prezinta cantitatile si instructiunile corespunzatoare optiunilor de
preparare cu 20 de durate preprogramate. Programele respective functioneazd doar cu
energia microundelor.

Dimensiune portie

Dimensiune portie

Cod/Alimente (9) Instructiuni
1 300-350 Asezati pe un platou din ceramica si acoperiti cu folie
Preparate pentru microunde. Acest program este adecvat pentru
congelate feluri de mancare formate din 3 componente (de
2 400 - 450 exemplu, carne cu sos, legume $|‘garn|tur|, cum arfi
cartofi, orez sau paste). Asteptati 2 - 3 minute.
Preparate ’ ’
congelate
3 300-350 Asezati mancarea pe o farfurie din ceramicd si acoperiti
Mancare cu folie pentru microunde. Acest program este potrivit
congelata, fara pentru mancdrurile alcatuite din 2 componente (de
carne exemplu, spaghete cu sos sau orez cu legume).
4 400 - 450 Asteptati 2 - 3 minute.
Mancare
congelata, fara
carne
5 250 Spalati si curdtati broccoliul proaspat si preparati
Broccoli buchetelele. Asezati-le in mod egal intr-un vas de sticla
cu capac. Addugati 30 ml (2 linguri) de apd cand preparati
250 4.
Punetivasul in centrul platoului rotativ.
Preparati acoperit. Amestecati dupd preparare.
Asteptati1 -2 minute.
6 250 Spalati si curdtati morcovii, apoi tdiati-i felii. Asezati-le in
Morcovi mod egal intr-un vas de sticld cu capac. Addugati 30 ml

(2 linguri) de apa cand preparati 250 g.
Punetivasul in centrul platoului rotativ.
Preparati acoperit. Amestecati dupa preparare.
Asteptati1 -2 minute.

Cod/Alimente (9) Instructiuni
7 250 Clatiti si curatati fasolea verde. Asezati-o in mod egal
Fasole verde intr-un vas de sticld cu capac. Adaugati 30 ml (2 linguri)
de apd cand preparati 250 g.
Punetivasul in centrul platoului rotativ.
Preparati acoperit. Amestecati dupd preparare.
Asteptati1 -2 minute.
8 150 Clétiti si curatati spanacul. Asezati-1 intr-un vas de
Spanac sticld cu capac. Nu addugati apd. Punetivasul in centrul
platoului rotativ. Preparati acoperit. Amestecati dupa
preparare. Asteptati1 -2 minute.
9 250 Spalati stiuletii de porumb si puneti-i intr-un vas oval din
Stiuleti de sticld. Acoperiti-1 cu folie speciald pentru microunde si
porumb gauriti folia. Asteptati1 -2 minute.
10 250 Spalati si decojiti cartofii, apoi tdiati-i cubulete.
Cartofi decojiti Asezati-le intr-un vas de sticld cu capac.
Adaugati 45 - 60 ml (3 - 4 linguri) de apa rece.
Punetivasul in centrul platoului rotativ.
Preparati acoperit. Asteptati 2 - 3 minute.
M 125 Utilizati un vas mare de sticla pentru cuptor cu capac.
Orez brun Addugati o cantitate dubla de apa rece (250 ml).
Preparati acoperit. Amestecati inainte de perioada de
asteptare si addugati sare si verdeata.
Asteptati 5 - 10 minute.
12 125 Utilizati un vas mare de sticld pentru cuptor cu capac.
Macaroane Addugati 500 ml de apd clocotita si putind sare, apoi
integrale amestecati bine. Se gateste fard capac. Amestecati
Tnainte de perioada de asteptare si scurgeti bine dupa
aceea. Asteptati1minut.
13 125 Utilizati un vas mare de sticla pentru cuptor cu capac.
Quinoa Adaugati o cantitate dubla de apa rece (250 ml).

Preparati acoperit. Amestecati inainte de perioada de
asteptare si addugati sare si verdeata.
Asteptati1 -3 minute.
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Utilizarea cuptorului cu microunde

Dimensiune portie

Utilizarea functiilor Pastrare la cald

Functia Pastrare la cald mentine fierbinte mancarea pana cand este servitd. Utilizati
aceasta functie pentru a mentine caldd mancarea pana cand poate fi servita. Puteti selecta
temperatura fie pentru fierbinte, fie pentru cald apasand butonul Sus sau Jos.

Mai intai, asezati alimentele Tn centrul platoului rotativ si inchideti usa.

lamaie si ierburi. Acoperiti cu folie alimentard pentru
microunde. Intepati folia.
Puneti farfuria pe platoul rotativ. Asteptati 2 minute.

18 Romana

1. Apasati butonul
Keep Warm (Pastrare la cald).

2. Selectati modul Fierbinte sau Cald apdsand
butonul Sus sau Jos.
3. Apdsati butonul START/+30s.
e Se afiseazd cele 60 de minute.
e Pentru a opriincélzirea mancarii,
deschideti usa sau apdsati butonul
STOP/ECO.

Cod/Alimente () Instructiuni
14 125 Utilizati un vas mare de sticld pentru cuptor cu capac.
Bulgur Adaugati o cantitate dubla de apa rece (250 ml).
Preparati acoperit. Amestecati inainte de perioada de
asteptare si adaugati sare si verdeata. NOTA
Asteptati 2 - 5 minute. e Durata péstrdrii la cald specificata este de 60 de minute.
15 300 Clatiti bucatile si puneti-le pe o farfurie din ceramica. e Durata maxima a pdstrdrii la cald este de 60 de minute.
Piept de pui Acoperiti cu folie alimentard pentru microunde.
Tntepati folia.
Punetifarfuria pe platoul rotativ. Asteptati 2 minute.
16 300 Clatiti bucatile si puneti-le pe o farfurie din ceramica. i I
Piept de curcan Acoperiti cu folie alimentara pentru microunde. 1) —KeepWarm
Tntepati folia.
Puneti farfuria pe platoul rotativ. Asteptati 2 minute.
17 300 Spalati pestele, puneti-1 pe o farfurie din ceramicad si N N
Fileuri de peste addugati1lingurd de suc de lérpéie. Acoperiti cu folie ( I ) 2
proaspat alimentard pentru microunde. Intepati folia.
Puneti farfuria pe platoul rotativ.
Asteptati1 -2 minute.
18 300 Spalati pestele, puneti-1 pe o farfurie din ceramica si S?RT/GOS
Fileuri de somon addugati1lingurd de suc de ldmaie. Acoperiti cu folie 3
proaspat alimentara pentru microunde. intepati folia.
Puneti farfuria pe platoul rotativ.
Asteptati1-2 minute.
19 250 Spalati crevetii, puneti-i pe o farfurie din ceramica si
Creveti proaspeti addugati1lingurd de suc de l[dmaie. Acoperiti cu folie
alimentard pentru microunde. Intepati folia.
Punetifarfuria pe platoul rotativ.
Asteptati1 -2 minute.
20 200 Puneti peste proaspat intreg intr-un vas rezistent la
Pastrav proaspat microunde. Adaugati putind sare, 1 lingura de suc de




Meniul functiei de pastrare la cald Prepararea la grill

Cod/Mod Meniu Grillul va permite sd incélziti si sa rumeniti alimente rapid, fara a folosi microundele.
1. Fierbinte Lasagna, supa, paneuri, tocana, pizza, fripturi (bine facute), bacon, /AN ATENTIE
preparate din peste, prajituri nelnsiropate Utilizati INTOTDEAUNA mé&nusi pentru cuptor cand atingeti recipientele din cuptorul cu
2.Cald Placintd, paine, preparate din oua, fripturi (in sdnge sau facute pe microunde, care sunt foarte fierbinti.
jumatate) NOTA
NOTA Puteti obtine alimente mai bine pdtrunse si mai bine rumenite daca utilizati suportul inalt.

1. Deschideti usa, puneti alimentele pe suport

e Nu utilizati aceastd functie pentru a reincdlzi alimente reci. Aceste programe sunt N
si apoi Inchideti usa.

pentru a se mentine calde mancdrurile imediat dupd preparare.

e Nuse recomanda pastrarea la cald a mancarii prea mult timp (mai mult de 1 ora),
deoarece procesul de gatire va continua. Mancarea caldd se strica mai repede.

e Nu acoperiti cu capac sau folie de plastic.

e Folositi mdnusi pentru cuptor cand scoateti alimentele.

2. Apasati butonul Grill.
Se vor afisa urmatoarele indicatii:

Grill
2 (modul grill)

e Nu puteti seta temperatura grillului.
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T 3. Setati temperatura de preparare la grill
N N\ 3 apasand butonul Sus sau Jos.
( | ) e Durata maximd de preparare la grill este
de 60 de minute.
4. Apasati butonul START/+30s.

/4308 Prepararea la grill incepe.
START 4 1) Cuptorul emite un semnal sonor de 4 ori.
2) Semnalul de reamintire privind
o incheierea se va declansa de 3 ori (o datd
pe minut).

3) Ora curenta se afiseaza din nou.
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Utilizarea cuptorului cu microunde

Prepararea combinata la microunde si grill

Utilizarea functiilor Grill+30s

Puteti combina, de asemenea, prepararea la microunde cu grillul, pentru a gati rapid si a rumeni
alimentele in acelasi timp.

/N ATENTIE

o Utilizati INTOTDEAUNA recipiente pentru cuptor si rezistente la microunde. Vasele din sticla sau
ceramicd sunt ideale deoarece permit penetrarea uniformd a microundelorin alimente.

o Utilizati INTOTDEAUNA manusi pentru cuptor cand atingeti recipientele din cuptorul cu microunde,
care sunt foarte fierbinti. Puteti obtine alimente mai bine patrunse si mai bine rumenite dacd
utilizati suportul inalt.

Deschideti usa. Asezati alimentele pe suportul adecvat tipului lor, apoi puneti suportul pe platoul
rotativ. Inchideti usa.

- 1. Apdsati butonul Combi.
cbi 1 Se vor afisa urmdtoarele indicatii:
EF] (modul combinat: microunde si
S .
grill)

600W (putere de iesire)

e I 2. Selectatinivelul de putere dorit apasand butonul
Sus sau Jos. (600 W, 450 W, 300 W.)
3. Apoi, apasati butonul
% N Select/Clock (Selectare/Ceas).
( [ ) 2 e Nu putetiseta temperatura grillului.

Select/Clock 3

4. Setatidurata prepararii apdsand butonul Sus sau
N i 4 Jos.
( | ) e Durata maximd de preparare este de
60 de minute.
5. Apadsati butonul START/+30s.
Tncepe prepararea combinati.
1) Cuptorul emite un semnal sonor de 4 ori.
2) Semnalul de reamintire privind incheierea se
va declansa de 3 ori (o datd pe minut).
3) Ora curenté se afiseaza din nou.

> /+30s

START 5

Functia Grill+30s va permite si sa mariti durata utilizarii modului Grill cu 30 de secunde la
fiecare apdsare, astfel incat alimentele sa se rumeneascad bine, fard a se arde.

Pentru a mari durata prepardrii alimentelor in modul Grill, apasati butonul Grill+30s o
data pentru fiecare 30 de secunde suplimentare pe care doriti sd le addugati.

De exemplu, pentru a adduga trei minute de preparare in modul Grill, apasati butonul
Grill+30s de sase ori.

/N ATENTIE

Utilizati INTOTDEAUNA manusi pentru cuptor cand atingeti recipientele din cuptorul cu
microunde, care sunt foarte fierbinti.

NOTA

Puteti obtine alimente mai bine patrunse si mai bine rumenite daca utilizati suportul inalt.

T Puneti alimentele in cuptorul cu microunde.
Grﬁ%m Apdsati butonul Grill+30s.
1 Prepararea la grill incepe.
1) Cuptorul emite un semnal sonor de 4 ori.
2) Semnalul de reamintire privind incheierea se
va declansa de 3 ori (o datd pe minut).
3) Ora curenta se afiseaza din nou.
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Ghid pentru vasele de gatit

Utilizarea functiilor Blocare pentru copii

Cuptorul cu microunde este prevdzut cu un program special de blocare pentru copii, care
permite ,blocarea” acestuia, astfel incat copiii sau persoanele neavizate sd nu il poata
pune in functiune accidental.

Ve

@/%

STOP_ECO

Select/Clock

Oprirea semnalului sonor

Apdsati simultan butoanele STOP/ECO si
Select/Clock (Selectare/Ceas).

Cuptorul cu microunde este blocat (nu poate
fi selectatd nicio functie).

Afisajul indicd , L.

Pentru deblocarea cuptorului cu microunde,
apasati simultan butoanele STOP/ECO si
Select/Clock (Selectare/Ceas).

Cuptorul cu microunde poate fi utilizat in
mod normal.

Puteti opri semnalul sonor oricand doriti.

N

|

/%

STOP_ECO

Apasati simultan butoanele Jos si
STOP/ECO.

Cuptorul cu microunde nu emite un semnal
sonor pentru a indica sfarsitul unei functii.
Pentru a porni din nou semnalul sonor,

apdsati simultan butoanele Jos si STOP/ECO.
Cuptorul cu microunde functioneaza normal.

Pentru a gati in cuptorul cu microunde, microundele trebuie sa poatd patrunde in alimente, fard a i reflectate sau

absorbite de vasul utilizat.

Prin urmare, trebuie s aveti grija ce vase de gatit alegeti. Dacd vasele de gatit sunt marcate ca sigure pentru

cuptoarele cu microunde, nu trebuie sé va faceti griji.

Urmatorul tabel indicd diferite tipuri de vase, precum si dacd sau cum trebuie utilizate intr-un cuptor cu microunde.

Care pot fi
Vase de gatit utilizate in Observatii
siguranta

Folia de aluminiu IX Se poate utiliza in cantitati mici, pentru a proteja
alimentele fmpotriva gatirii excesive. Dacd folia este
prea aproape de peretele cuptorului cu microunde sau
dacd se utilizeaza prea multa folie, se poate forma arc
electric.

Platoul de rumenire v Nu prefncalziti mai mult de 8 minute.

Vase din portelan Tn general, vasele de portelan, lut, ceramica sau
portelan din os sunt adecvate, dacd nu au ornamente
metalice.

Recipiente din carton, de v Unele alimente congelate sunt ambalate in astfel de

unicd folosintd recipiente.

Ambalaje pentru fast-food

e Pahare de plastic v Se pot utiliza pentru incdlzirea alimentelor.

La temperaturi mari, plasticul se poate topi.

o Pungide hartie sau X Pot lua foc.

Ziar
¢ Hartie reciclatd sau X Se poate produce arc electric.
ornamente metalice
Recipiente de sticld
e Delacele pentru v Se pot utiliza, daca nu au ornamente metalice.
cuptorul cu microunde
pana lavesela

o Sticlariefind v Se poate utiliza pentru incélzirea alimentelor sau
lichidelor. Sticla delicatd se poate sparge sau crdpa
dacad este incalzita brusc.

e Borcane de sticld v Trebuie scos capacul. Sunt potrivite doar pentru

incalzire.
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Ghid pentru vasele de gatit

Ghid de preparare

Care pot fi
Vase de gdtit utilizate fn Observatii
siguranta

Metal

e Farfurii Se poate produce arc electric sau incendiu.

* Benzidesigilare

a pungilor pentru
congelator

Hartie

e Farfurii, cesti, v Pentru gatit rapid siincalzire. De asemenea, pentru a

servetele si prosoape absorbi excesul de umiditate.
de bucatarie

» Hartie reciclata X Se poate produce arc electric.

Plastic

* Recipiente v Mai ales dacd sunt din termoplastic, adica rezista la
cdldurd. Unele vase din plastic se pot deforma sau
decolora la temperaturi ridicate. Nu utilizati plastic
melaminat.

* Foliealimentara v/ Se poate utiliza pentru a retine umiditatea. Nu trebuie
sd atingd alimentele. Aveti grija cand indepdrtati folia,
deoarece va iesi aburfierbinte.

e Pungipentru VX Doar daca se pot fierbe sau rezistd TnAcuptorul cu

congelator microunde. Nu trebuie sd fie etanse. Intepati cu o
furculitd, dacd este nevoie.

Hartie ceratd sau v/ Se poate utiliza pentru a retine umiditatea sia

rezistentd la grasime impiedica stropirea.

v :Recomandat vx :Cuprecautie x  :Nesigur
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Microundele

Energia microundelor patrunde in alimente, fiind atrasa si absorbitd de continutul de apa,
grasimi si zahdr al acestora.

Microundele accelereazd miscarea moleculelor din alimente. Miscarea rapida a acestor
molecule creeaza frecare, iar caldura rezultatd gateste alimentele.

Prepararea

Vase de gatit pentru prepararea prin microunde:

Vasele de gatit trebuie sa permita trecerea energiei microundelor prin ele, pentru o
eficientd maximd. Microundele sunt reflectate de metale precum otelul inoxidabil,
aluminiul si cuprul, dar pot patrunde si prin ceramicd, sticla, portelan si plastic, precum si
prin hartie si lemn. Prin urmare, alimentele nu trebuie gatite n recipiente metalice.

Alimente adecvate pentru prepararea prin microunde:

Tn cuptorul cu microunde se pot prepara numeroase alimente, inclusiv leqgume proaspete
sau congelate, fructe, paste, orez, cereale, fasole, peste si carne. Sosurile, budincile, supele,
budincile fierte la abur, conservele si chutney-urile pot fi preparate si intr-un cuptor

cu microunde. in general, cuptorul cu microunde este ideal pentru prepararea oricarui
aliment care, in mod normal, ar fi preparat pe o plita. Topirea untului sau a ciocolatei, de
exemplu (vedeti capitolul cu sfaturi, tehnici si sugestii).

Acoperirea in timpul prepararii

Acoperirea alimentelorin timpul prepararii este foarte importanta, deoarece apa
evaporata se ridica sub formd de abursi contribuie la procesul de gdtire. Alimentele pot
fi acoperite in diferite moduri: de exemplu, cu o farfurie din ceramicd, un capac de plastic
sau o folie alimentara adecvata pentru cuptorul cu microunde.

Perioada de asteptare

Dupa incheierea prepararii alimentelor, este necesara o perioadd de asteptare, care
permite uniformizarea temperaturii in interiorul acestora.




Ghid de preparare a legumelor congelate

Utilizati un vas adecvat din sticld termorezistent, cu capac. Preparati acoperit pe durata

minimd — vedeti tabelul. Preparati in continuare pana cand obtineti rezultatul dorit.

Amestecati de doua ori in timpul prepararii si o data dupa aceea. Addugati sare, verdeata

sau unt dupd preparare. Acoperiti in perioada de asteptare.

Ghid de preparare a legumelor proaspete

Utilizati un vas adecvat din sticld termorezistent, cu capac. Adaugati 30 — 45 ml de apa
rece (2 - 3 linguri) la fiecare 250 g, daca nu se recomanda o altd cantitate — consultati
tabelul. Preparati acoperit pe durata minima — vedeti tabelul. Preparati in continuare pana
cand obtineti rezultatul dorit. Amestecati o datd in timpul prepararii si o data dupa aceea.

: : : Addugati sare, verdeatd sau unt dupd preparare. Acoperiti in perioada de asteptare de
Alimente Dlmen5|(1;r)1e portie Putere (W) Duratd (min.) 3 min?Jté. , ' PaprEp perine Pep
Spanac 150 600 4% -5% NOTA
Instructiuni Taiati legumele proaspete in bucati de dimensiuni egale. Cu cat sunt taiate mai mici, cu
Ad3ugati15 ml (1lingurd) de apa rece. Asteptati 2 — 3 minute. atat se vor gati mai repede.
Broccoli 300 ‘ 600 ‘ °-10 Alimente Dimensiune portie Putere (W) Duraté (min.)
Instructiuni 9
Addugati 30 ml (2 linguri) de apd rece. Asteptati 2 — 3 minute. Broccoli 250 800 4-4%
500 7-7"
Mazare 300 ‘ 600 ‘ 7Yv2-8"2 .
Instructiuni
Instructiuni Se prepara buchetele de dimensiuni egale. Aranjati tulpinile in centru.
Addugati15 ml (1 lingurd) de apd rece. Asteptati 2 — 3 minute. Asteptati 3 minute.
Fasole verde 300 600 8-9 Varza de Bruxelles 250 800 5%-6V
Instructiuni Instructiuni
Adaugati 30 mL (2 linguri) de apa rece. Asteptati 2 - 3 minute. Adaugati 60 - 75 ml (4 - 5 linguri) de apa rece. Asteptati 3 minute.
Amestec de legume 300 ‘ 600 ‘ 7%2-8% Morcovi 250 ‘ 800 ‘ 4%-5
(morcovi/mazare/ Instructiuni Instructiuni
porumb) Adaugati15s ml (1 lingura) de ap3 rece. Asteptati 2 — 3 minute. Taiati morcovii in felii de dimensiuni egale. Asteptati 3 minute.
Amestec de legume 300 ‘ 600 ‘ 8-9 Conopida 250 800 5-5%
(in stil chinezesc) Instructiuni 500 8%2-9
Adéuga't,HS ml (1 linguré) de ap3 rece. Asteptati 2 - 3 minute. Instructiuni
Se prepard buchetele de dimensiuni egale. Tdiati buchetelele mariin
jumadtati. Aranjati tulpinile in centru. Asteptati 3 minute.
Dovleceii 250 800 3%2-4
Instructiuni

Taiati dovleceii in felii. Addugati 30 ml (2 linguri) de apa sau o bucata
de unt. Preparati pand se fnmoaie. Asteptati 3 minute.
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Ghid de preparare

Taiati guliile in cubulete. Asteptati 3 minute.

Aliment Dimensiune portie utere (W) Durats (min) Ghid de preparare pentru orez si paste
imente (9 utere eleRuLE Orez: utilizati un castron mare din sticld termorezistentd, cu capac - orezul isi
Vinetele 250 800 314 dubleaza volumul Tn tirjwpul prepardrii. Preparati acoperit. Dupd incheierea
. prepardrii, amestecati inainte de perioada de asteptare si adaugati sare sau
Instructiuni .
Taiati vinetele in felii mici i stropiti-le cu lingura de suc de Lamai verdeata si unt.
a|a,|vm.e € e. N TELIMICl 31 Stroprii-ie cuTlingura de suc de lamaie. Observatie: este posibil ca orezul sd nu fi absorbit toatd apa dupd incheierea
Asteptati 3 minute. <
prepardrii.
Prazul 250 800 4%2-5 Paste: utilizati un castron mare din sticld termorezistenta. Addugati apd clocotita, un
Instructiuni varf de sare si amestecati bine. Se gateste fdra capac. Amestecati ocazional in
Taiati prazul in felii groase. Asteptati 3 minute. timpul prepararii. Acoperiti in timpul perioadei de asteptare si scurgeti bine
Ciupercile 125 800 1% -2 dupa aceea.
250 3-3% Dimensiune portie
. Alimente ! lune port! Putere (W) Durata (min.)
Instructiuni )
Pregatiti ciup?rcile mici intregi sau feliate. Nu adéug?ti apa. Stropiti Orez alb (prefiert) 250 800 16-17
cu suc de lamaie. Asezonati cu sare si piper. Scurgeti fnainte de —
servire. Asteptati 3 minute. Instructiuni
Adaugati 500 ml de apa rece. Asteptati 5 minute.
Ceaps 250 | 800 | 515-6 99 P epe
Instructiuni Orez .brun 250 ‘ 800 ‘ 21-22
Taiati ceapa in felii sau jumatati. Adaugati numai15 ml (1 lingura) de (prefiert) Instructiuni
apd. Asteptati 3 minute. Addugati 500 ml de apa rece. Asteptati 5 minute.
Ardei 250 \ 800 \ 4%2-5 Orez mixt 250 ‘ 800 ‘ 17-18
Instructiuni o (?rez Al Instructiuni
Taiati ardeii in felii mici. Asteptati 3 minute. salbatic) Ad3ugati 500 ml de ap3 rece. Asteptati 5 minute.
Gt 250 800 4-5 Mix de porumb 250 | 800 | 18-19
500 1V2-8%e (orez si porumb)
Instructiuni ’ Ins:cructlynl ) -
Cantariti cartofii curatati de coaja si tdiati-i in jumdtdti sau sferturi de Addugati 400 ml de apa rece. Ateptat] 5 minute.
dimensiuni similare. Asteptati 3 minute. Paste 250 ‘ 800 ‘ 1M-12
Guliile 250 800 5-5% |nstructiuni
Instructiuni Addugati1.000 ml de apa fierbinte. Asteptati 5 minute.
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Reincalzirea

Cuptorul dvs. cu microunde va reincélzi alimentele intr-o fractiune din timpul necesarin
mod normal pentru cuptoarele cu microunde conventionale.

Utilizati nivelurile de putere si timpii de reincélzire din tabelul urmator drept ghid. Timpii
din tabel iau Tn considerare lichidele cu o temperatura ambianta de aproximativ +18 pana
la +20 °Csau un aliment rdcit la o temperatura de aproximativ +5 pana la +7 °C.

Aranjarea si acoperirea

Evitati reincdlzirea alimentelor mari, cum ar fi bucatile de carne — acestea tind sa se
gdteascd excesiv si sa se usuce Tnainte ca partea centrala sd devind fierbinte. Reincalzirea
bucatilor mici va avea mai mult succes.

Nivelurile de putere si amestecarea

Unele alimente pot fi reincélzite la o putere de 800 W, in timp ce altele trebuie reincalzite
la 600 W, 450 W sau chiar 300 W.

Consultati tabelele pentru orientare. Tn general, este mai bine s3 reincalziti alimentele
la un nivel de putere mai mic, dacd acestea sunt delicate, in cantitati mari sau daca este
posibil sa se Incalzeasca foarte repede (placintele cu carne tocatd, de exemplu).

Pentru rezultate optime, amestecati bine sau intoarceti alimentele in timpul refncalzirii.
Dacd este posibil, amestecati din nou Tnainte de servire.

Aveti grija deosebitd atunci cand incalziti lichidele si alimentele pentru copii. Pentru a
preveni fierberea eruptiva a lichidelor si posibilele arsuri, amestecati nainte, in timpul si
dupa Incdlzire. Pastrati-le in cuptorul cu microunde in timpul perioadei de asteptare.

Va recomandam sd introduceti o lingura de plastic sau o baghetd de sticld in lichide.
Evitati supraincélzirea (si, prin urmare, stricarea) alimentelor.

Este preferabil sa subestimati timpul de preparare si sa addugati timp suplimentar la
incalzire, daca este necesar.

Tncilzirea si perioadele de asteptare

Atunci cand reincdlziti alimentele pentru prima datd, este util sd notati timpul de
refncdlzire — pentru détile viitoare.

Asigurati-va intotdeauna ca alimentele reincélzite sunt fierbinti.

Ldsati alimentele sa stea putin timp dupd reincdlzire, pentru ca temperatura sa se
uniformizeze.

Perioada de asteptare recomandata dupa reincalzire este de 2 — 4 minute, dacd n tabel nu
este recomandat un alt timp.

Aveti grija deosebitd atunci cand incalziti lichidele si alimentele pentru copii. Consultati,
de asemenea, capitolul cu mdsurile de siguranta.

Reincalzirea lichidelor

Ldsati intotdeauna o perioadd de asteptare de cel putin 20 de secunde dupa oprirea
cuptorului cu microunde, pentru ca temperatura sd se uniformizeze. Amestecati in timpul
incalzirii, daca este necesar, si amestecati INTOTDEAUNA dupd incilzire. Pentru a preveni
fierberea eruptiva si posibilele arsuri, trebuie sd puneti o lingurd sau o bagheta de sticla in
bauturi si sa amestecati fnainte, in timpul incalzirii si dupd aceea.

Reincalzirea hranei pentru bebelusi

Alimentele pentru copii:

Goliti intr-o farfurie ceramicd adancd. Acoperiti cu un capac de plastic. Amestecati bine
dupa reincalzire!

Asteptati 2 — 3 minute Tnainte de servire. Amestecati din nou si verificati temperatura.
Temperatura recomandatd de servire: intre 30 si 40 °C.

Lapte pentru copii:

Turnati laptele Tntr-un vas sterilizat de sticld. Reincalziti fara sa acoperiti. Nu incalziti
niciodatd biberonul cu tetina pusa, deoarece biberonul poate exploda dacé este
supraincalzit. Agitati bine inainte de perioada de asteptare si din nou Tnainte de servire!
Verificati intotdeauna cu atentie temperatura laptelui sau a alimentelor pentru copii
fnainte de a le da acestora. Temperatura recomandata de servire: aproximativ 37 °C.

Observatie:

alimentele pentru copii trebuie verificate cu atentie inainte de a fi servite, pentru a preveni
arsurile. Pentru refncalzire, ghidati-vd dupa nivelurile de putere si duratele din urmatorul
tabel.
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Ghid de preparare

Reincalzirea lichidelor si a alimentelor

Pentru reincalzire, ghidati-va dupa nivelurile de putere si duratele din acest tabel.

Reincalzirea laptelui si a hranei pentru bebelusi

Pentru reincdlzire, ghidati-va dupa nivelurile de putere si duratele din acest tabel.

Alimente Dimensiune portie Putere (W) Duratd (min.)
Bauturi (cafea, ceai 150 ml (1 ceascd) 800 1-1%
si apd) 250 ml (1 cand) 1%-2

Alimente

Dimensiune portie

Putere (W)

Durata

Instructiuni

Turnati in ceascd si reincalziti fard sd acoperiti. Puneti cana/ceasca in centrul
platoului rotativ. Nu scoateti din cuptorul cu microunde in perioada de
asteptare si amestecati bine. Asteptati1 - 2 minute.

Alimente pentru copii
(legume + carne)

19049

600

30s

Instructiuni

Goliti intr-o farfurie ceramicd adanca. Preparati acoperit.
Amestecati dupa preparare. nainte de servire, amestecati bine si
verificati cu atentie temperatura. Asteptati 2 - 3 minute.

Terci pentru copii
(cereale + lapte +
fructe)

190¢g

600

20s

Instructiuni

Goliti intr-o farfurie ceramicd adanca. Preparati acoperit.
Amestecati dup4 preparare. Inainte de servire, amestecati bine si
verificati cu atentie temperatura. Asteptati 2 - 3 minute.

Lapte pentru copii

Supa (Rece) 250¢g 800 3-3%
Instructiuni
Puneti supa intr-o farfurie ceramicd adancd. Acoperiti cu un capac de
plastic. Amestecati bine dupa reincalzire. Amestecati din nou inainte de
servire. Asteptati 2 - 3 minute.

Tocana (Rece) 3509 600 5%-6"%
Instructiuni
Puneti tocana intr-un vas adanc din ceramica. Acoperiti cu un capac de
plastic. Amestecati ocazional in timpul reincalzirii si din nou inainte de
servire. Asteptati 2 - 3 minute.

Paste cu sos (Reci) 3509 600 4% -5%
Instructiuni
Puneti pastele (de exemplu, spaghete sau tditei cu ou) pe o farfurie platd
din ceramica. Acoperiti cu folie alimentard pentru microunde. Amestecati
Tnainte de servire. Asteptati 3 minute.

Paste umplute, cu sos 3509 600 5-6

(Reci) Instructiuni

Puneti pastele umplute (de exemplu, ravioli, tortellini) intr-o farfurie adanca
din ceramica. Acoperiti cu un capac de plastic. Amestecati ocazional in
timpul reincalzirii si din nou Tnainte de servire. Asteptati 3 minute.

Portii de alimente
(Reci)

3504 600 5%-6%

Instructiuni
Puneti o portie din 2 — 3 componente reci pe o farfurie din ceramica.
Acoperiti cu folie alimentara pentru microunde. Asteptati 3 minute.

100 ml 300 30-40s
200 ml 50s-1min
Instructiuni

Amestecati sau agitati bine si turnati intr-un vas de sticld
sterilizat. Punetiin centrul platoului rotativ. Se gdteste férd capac.
Amestecati bine si asteptati cel putin 3 minute. Inainte de servire,
amestecati bine si verificati cu atentie temperatura. Asteptati

2 -3 minute.
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Decongelare manuala Alimente Dimensiune portie Putere (W) Durat3 (min.)
Cuptoarele cu microunde sunt o modalitate excelentd de decongelare a alimentelor inghetate. Carne de pasdre
Cuptoarele cu microunde decongeleaza usor alimentele inghetate intr-o perioada scurtd de timp. Bucati de pui 500 g (2 buc.) 180 14Y%2-15%2
Acest lucru poate fi foarte util, dacd apar brusc oaspeti neasteptati. Pui intreg 900¢g 180 28 =30
Carnea de pasare congelatd trebuie s3 fie dezghetatd complet inainte de preparare. indepartati Instructiuni
orice legaturi metalice si scoateti-o din ambalaj pentru a permite lichidului decongelat sd se Mai Tntéi puneti bucitile de pui cu pielea in jos sau puiul intreg
scurga. . . cu pieptul in jos pe o farfurie din ceramica. Protejati bucdtile mai
Puneti alimentele congelate pe un vas fdrd capac. Se intoarce pasarea la jumdtate, se scurge subtiri, cum arfi aripile si capetele, cu folie de aluminiu. Intoarceti
lichidul si se scot maruntaiele cat mai repede posibil. la jumatatea timpului de decongelare! Asteptati15 — 40 minute.
Verificati din cand Tn cand alimentele pentru a vd asigura cd nu sunt calde. —

este

Dacd partile mai mici si mai subtiri ale alimentelor congelate incep sa se incdlzeascd, acestea
pot fi protejate prin infésurarea unor benzi foarte mici de folie de aluminiu in jurul lor, in timpul
decongeldrii.

Tn cazulin care carnea de pasdre incepe s se incdlzeascd pe suprafata exterioard, opriti
decongelarea si ldsati-o sd stea timp de 20 de minute nainte de a continua.

Lasati pestele, carnea si carnea de pasdre sa stea pentru a finaliza decongelarea. Perioada de
asteptare pentru decongelarea completd variaza in functie de cantitatea decongelata. Consultati
tabelul de maijos.

NOTA

Alimentele plate se dezgheatd mai repede decat cele groase, iar cantitdtile mai mici necesitd mai
putin timp decat cele mari. Tineti minte acest sfat atunci cand congelati si dezghetati alimente.

Pentru dezghetarea alimentelor congelate la o temperatura de aproximativ -18 pana la -20 °C,
ghidati-va dupd urmdtorul tabel.

Fileuri de peste

180 6-7
12-13

250 g (2 buc)
400 g (4 buc.)

Instructiuni

Puneti pestele congelat in mijlocul unei farfurii ceramice plate.
Aranjati bucatile mai subtiri sub cele mai groase. Protejati
marginile inguste cu folie de aluminiu. ntoarceti la jumatatea
timpului de decongelare! Asteptati 5 — 15 minute.

Fructe
Fructe de padure

250 ¢ 180 6-7

Instructiuni
Asezati fructele pe o farfurie rotunda din sticla (cu diametru mare).
Asteptati 5 - 10 minute.

Alimente Dimensiune portie Putere (W) Duratd (min.)
Carne
Carne tocatd de 2509 180 6V2-7"%
vita 5004 10-12
Fripturi de porc 250¢g 180 7%2-8%

Instructiuni

Puneti carnea pe o farfurie din ceramicd. Protejati marginile mai
subtiri cu folie de aluminiu. Intoarceti la jumé&tatea timpului de
decongelare! Asteptati 5 - 25 minute.

Paine

Chifle (de circa 50
g fiecare)

Paine prajitd/
Sendvis

Paine germana
(fdind de grau +
secara)

2 buc. 180 V21

4 buc. 2-2%2

25049 180 4% -5

5004 180 8-10
Instructiuni

Aranjati chiflele Tn cerc sau painea pe orizontald pe hartie de
bucatarie, in mijlocul platoului rotativ. Intoarceti la jumé&tatea
timpului de decongelare! Asteptati 5 — 20 minute.
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Ghid de preparare

Grill

Elementul de incalzire a grillului este situat sub tavanul incintei. Acesta functioneaza

n timp ce usa este inchisd si platoul rotativ se roteste. Rotirea platoului rotativ face ca
alimentele sa se rumeneascd mai uniform. Preincalzirea grillului timp de 3 - 5 minute va
face ca alimentele sa se rumeneasca mai repede.

Vase de gatit pentru grill:

trebuie sa fie ignifuge si pot contine metal. Nu utilizati vase de gatit din plastic, deoarece
acestea se pot topi.

Alimente adecvate pentru prepararea la grill:

Cotlete, carnati, fripturi, hamburgeri, suncd si bacon, portii subtiri de peste, sendvisuri si
diverse feluri de paine prajitd cu garnituri.

Observatie importanta:

Ori de cate ori utilizati grillul, nu uitati ca alimentele trebuie asezate pe suportul Tnalt, cu
exceptia cazului in care se recomandd altfel.

Microunde + grill

Acest mod de preparare combina caldura radianta care provine de la grill cu viteza de
preparare la microunde. Acesta functioneazd doarin timp ce usa este inchisa si platoul
rotativ se roteste. Datoritd rotatiei platoului, alimentele se rumenesc uniform. Pentru
acest model sunt disponibile trei combinatii:

600 W + grill, 450 W + grill si 300 W + grill.

Vase de gatit pentru prepararea prin microunde + grill

Utilizati vase de gdtit prin care pot trece microundele. Vasele de gatit trebuie sd fie
ignifuge. Nu utilizati vase de gatit din metal in modul combinat. Nu utilizati vase de gatit
din plastic, deoarece acestea se pot topi.

Alimente adecvate pentru prepararea prin microunde + grill:

Alimentele adecvate pentru modul de preparare combinat includ toate tipurile de alimente
gatite care trebuie refncalzite si rumenite (de exemplu, pastele la cuptor), precum si alimentele
care necesita un timp scurt de preparare, pentru a se rumeni partea superioara a acestora.

De asemenea, acest mod poate fi utilizat pentru portiile mai groase de alimente, care trebuie
sa aiba o suprafata rumenitd si crocantd (de exemplu, bucédtile de pui, care se intorc la
jumatatea prepararii). Pentru detalii suplimentare, consultati tabelul referitor la grill.

Observatie importanta:

Ori de cate ori utilizati modul combinat (microunde + grill), nu uitati ca alimentele trebuie
asezate pe suportul fnalt, cu exceptia cazului in care se recomandd altfel. Consultati
informatiile din urmdtorul tabel.

Alimentele trebuie intoarse, pentru a se rumeni pe ambele pdrti.

Ghid de preparare la grill pentru alimente congelate

Utilizati nivelurile de putere si duratele din acest tabel ca indrumari pentru prepararea la grill.

Alimente Dlmens.lune Putere Pasul1(min.) | Pasul2(min.)
congelate portie
Chifle Microunde +grill | 300 W + Grill Numai grill
(decirca50g 2 buc. 1-17% 1-2
fiecare) 4 buc. 2-2"% 1-2
Instructiuni
Puneti chiflele Tn cerc pe suport. Prdjiti chiflele pe a doua parte
pand cand devin suficient de crocante. Asteptati 2 - 5 minute.
Baghete + 250-300g 450 W + Grill 8-9 -
ingrediente (2 buc.)
(rosii, branz, Instructiuni

sunca, ciuperci) Puneti 2 baghete congelate una langa alta pe suport. Dupé

prepararea la grill. Asteptati 2 - 3 minute.

Paneuri 4004 ‘ 450 W + Grill 13-14 -
(legume sau Instructiuni
cartofi) Puneti paneurile congelate intr-o farfurie rotunda din sticla

termoizolantd. Puneti farfuria pe suport. Dupa prepararea la grill.
Asteptati 2 — 3 minute.
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Q:;]eelgt Dm;z:;:me Putere Pasul1(min.) | Pasul2 (min.)
Paste (cannelloni, 400g Microunde + 300 W + Grill Numai grill
macaroane, grill 18-19 1-2
lasagna) Instructiuni

Puneti pastele congelate intr-o casoleta mica de sticla Pyrex.
Puneti casoleta direct pe platoul rotativ. Dupa prepararea la grill.
Asteptati 2 - 3 minute.

Bulete de pui

5-5% 3-3%

2509 | 450W+Gril |

Instructiuni
Puneti buletele de pui pe suport. Dupa prima perioada, intoarceti-
le.

Chipsuri la cuptor

2509 | 450W+Grill | 9-m | 4-5

Ali Di .
limente |mens.|une Putere Pasul 1 (min.) Pasul 2 (min.)
proaspete portie
Rosii la grill Microunde + 300 W + Grill Numai grill
grill
200g 42 -5% 2-3
(2 buc.)
400 g 7-8
(4 buc.)
Instructiuni

Taiati rosiile Tn jumatati. Presdrati branzd deasupra.
Pozitionati-le in cerc, intr-un vas plat din sticld termorezistent.
Puneti vasul pe suport.

Instructiuni
Puneti uniform chipsurile pentru cuptor cu microunde pe hartie de
copt si apoi pe suport.

Ghid de preparare la grill pentru alimente proaspete

Preincélziti grillul cu functia grill activatd timp de 3 — 4 minute.

Utilizati nivelurile de putere si duratele din acest tabel ca indrumari pentru prepararea la grill.

Paine prajita
Hawaii

(suncd, ananas,
felii de branza)

2buc.(300g) | 450 W + Grill 3%-4 -

Instructiuni

Mai intai prajiti feliile de paine. Puneti pe suport painea prajitd
cu ingrediente. Puneti 2 felii de paine prajitd direct pe suport.
Asteptati 2 - 3 minute.

Cartofi copti

25049 600 W + Grill 4% -5% -
5004 8-9
Instructiuni

Taiati cartofii In jumatati. Asezati-i in cerc, pe suport, cu partea
taiatd pe grill.

Alimente Dlmensllune Putere Pasul1(min.) Pasul 2 (min.)
proaspete portie
Felii de paine 4 buc. Numai grill 6-8 4-5%
prajita (decirca25¢g
fiecare)
Instructiuni
Puneti feliile de paine una langa alta pe suport.
Chifle (deja coapte) 2 -4 buc. Numai grill 2-3 2-3
Instructiuni

Puneti chiflele mai intai cu josul in sus, Tn cerc, direct pe platoul
rotativ.

Bucati de pui

450 -5004g 300 W + Grill

10-12 12-13
(2 buc.)

Instructiuni

Puneti ulei si condimente peste bucatile de pui. Puneti-le in cerc,
cu osul spre mijloc. Puneti1 bucatd de pui in centrul suportului.
Asteptati 2 — 3 minute.
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Ghid de preparare

Alimente D|mens.|une Putere Pasul1(min.) | Pasul 2 (min.)
proaspete portie
Coaste de miel/ 4004g Numai grill 12-15 9-12
fripturi de vita (4 buc.)
(mediu) Instructiuni

Ungeti coastele de miel cu ulei si condimente. Puneti-le in cerc pe
suport. Dupd prepararea la grill. Asteptati 2 — 3 minute.

Fripturi de porc

Microunde + 300 W + Grill Numai grill
250 g grilt 7-8 6-7
(2 buc.)
Instructiuni

Ungeti fripturile de porc cu ulei si condimente. Puneti-le in cerc pe
suport. Dupd prepararea la grill. Asteptati 2 — 3 minute.

Mere coapte

1mar 300 W+ Grill 4-4% -

(de circa 200
qg)

2 mere 6-7

(de circa 400
qg)

Instructiuni

Indepértati cotorul si umpleti merele cu stafide si gem. Asezati
cateva felii de migdale deasupra. Asezati merele intr-un vas plat
din sticla termorezistent. Puneti vasul direct pe platoul rotativ.

Pui prajit

Microunde + 450 W + Grill 300 W + Grill

grill

1.200g 22-24 23-25

Instructiuni

Ungeti puiul cu ulei si condimente. Gatiti puiul pe o farfurie din
sticla termorezistentd, mai intai cu pieptul in jos si apoi cu pieptul
n sus. Asteptati 5 minute dupa preparare.

Sfaturi utile

Topirea mierii cristalizate

Puneti 20 g de miere cristalizatd intr-un vas din sticld mic si adanc.
Tncalziti timp de 20 - 30 secunde la 300 W, pana cand mierea se topeste.

Topirea gelatinei

Ldsati in apa rece cateva foi de gelatind uscatd (10 g) timp de 5 minute.
Puneti gelatina scursa intr-un vas mic din sticld termorezistent.
Tncélziti 1 minut la 300 W.

Amestecati dupa topire.

Glazurd (pentru fursecuri si prajituri)

Amestecati glazura instant (aproximativ14 g) cu 40 g de zahdr si 250 ml de apa rece.
Preparati neacoperit intr-un vas din sticld termorezistent timp de 3 V2 — 4 2 minute la 800 W,
pand cand glazura devine transparentd. Amestecati de doua ori in timpul prepararii.

Prepararea gemului

Puneti 600 g de fructe (de exemplu fructe de pddure amestecate) intr-un vas din sticld
termorezistent adecvat, cu capac. Addugati 300 g de zahar tos si amestecati bine.

Preparati acoperit timp de 10 — 12 minute la 800 W.

Amestecati de cateva ori in timpul prepararii. Turnati direct in borcane mici pentru dulceata, cu
capace filetate. Asteptati 5 minute pana inchideti borcanele.

Prepararea budincii/cremei

Amestecati bine pudra de budincd cu zahdrul si laptele (500 ml), urmand instructiunile
producdtorului. Utilizati un vas din sticla cu dimensiuni adecvate si termorezistent, cu capac.
Preparati acoperit timp de 6 ¥2 - 7 2 minute la 800 W.

Amestecati bine de cateva ori in timpul prepardrii.

Rumenirea bucatilor de migdale

Asezati uniform 30 g de bucati de migdale pe o farfurie ceramicd plata, de dimensiuni medii.
Amestecati de cateva oriin timpul rumenirii timp de 3 ¥z pana la 4 2 minute la 600 W.
Lasati-le 2 - 3 minute in cuptorul cu microunde. Folositi manusi pentru cuptor cand scoateti
alimentele!
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Depanare si cod de informare

Depanare

Problema

Cauza

Actiune

Dacd apare oricare dintre problemele mentionate mai jos, incercati solutiile oferite.

Problema

Cauza

Actiune

Generalitati

Butoanele nu pot fi
apasate corect.

Este posibil sa se fi prins
material strain intre butoane.

Tndepértati materialul stréin si
incercati din nou.

Pentru modelele tactile: S-a
umezit exteriorul.

Stergeti umezeala de pe exterior.

Blocarea pentru copii este
activata.

Dezactivati Blocarea pentru copii.

Timpul nu este afisat.

Functia Eco (economisire de
energie) este setatd.

Dezactivati functia Eco.

Cuptorul cu microunde
nu functioneaza.

Nu este alimentat cu energie.

Asigurati-va ca exista tensiune la retea.

Usa este deschisa.

Tnchideti usa si incercati din nou.

Mecanismele de siguranta
pentru deschiderea usii sunt
acoperite cu material strdin.

Indepartati materialul strain si
Tncercati din nou.

Alimentarea se opreste
in timpul functiondrii.

Cuptorul cu microunde a
functionat o perioada lungd.

Dupa ce ati utilizat cuptorul o perioada
lunga, lasati-| sd se rdceascd.

Ventilatorul de rdcire nu
functioneaza.

Ascultati sunetul ventilatorului de
racire.

Tncercati s porniti cuptorul
cu microunde fara alimente
induntru.

Puneti alimente fn cuptorul cu
microunde.

Nu existd suficient spatiu de
aerisire pentru cuptorul cu
microunde.

Pe partea din fatd si din spate a
cuptorului cu microunde, exista orificii
de admisie/evacuare a aerului, pentru
aerisire.

Respectati distantele specificate in
ghidul de instalare a produsului.

Aceeasi priza este utilizata
pentru mai multe aparate.

Stabiliti o priza separata pentru
cuptorul cu microunde.

Cuptorul cu microunde
se opreste fn timpul
functiondrii.

Utilizatorul a deschis usa pentru
afntoarce alimentele pe cealaltd
parte.

Dupé ce intoarceti alimentele, apasati
din nou butonul START/+30s pentru a
reporni cuptorul.

Se aud pocnete in
timpul functiondrii,
dupa care cuptorul cu
microunde se opreste.

La prepararea alimentelor
sigilate sau utilizarea unui
recipient cu capac, este posibil
sa se auda pocnete.

Nu utilizati recipiente sigilate,
deoarece pot exploda fn timpul
prepararii alimentelor, din cauza
expansiunii continutului.

Exteriorul cuptorului
cu microunde este
prea fierbinte in timpul
functiondrii.

Nu existd suficient spatiu de
aerisire pentru cuptorul cu
microunde.

Pe partea din fata si din spate a
cuptorului cu microunde, exista
orificii de admisie/evacuare a aerului,
pentru aerisire. Respectati distantele
specificate in ghidul de instalare a
produsului.

Exista obiecte pe cuptorul cu
microunde.

Indepértati toate obiectele asezate pe
cuptorul cu microunde.

Usa nu poate fi deschisd
corect.

Sunt blocate resturi alimentare
intre usd si interiorul cuptorului.

Curatati cuptorul si apoi deschideti usa.
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Depanare si cod de informare

Problema

Cauza

Actiune

Problema

Cauza

Actiune

Tncalzirea, inclusiv
functia dencalzire, nu

Cuptorul cu microunde poate
avea o defectiune, se prepard

Puneti apd intr-un recipient care
poate fi utilizat in cuptorul cu

Cuptorul cu microunde
curenteazd.

Stecarul sau priza de alimentare
nu sunt impdmantate corect.

Asigurati-va ca stecarul si priza sunt
impdmantate corect.

functioneazd. prea multe alimente sau microunde, porniti cuptorul si lasati-1
sunt utilizate vase de gatit sa functioneze 1 -2 minute, pentru
necorespunzatoare. a verifica dacd se incalzeste apa.
Reduceti cantitatea de alimente si
porniti cuptorul din nou. Utilizati un
recipient de gatit cu fundul plat.
Cuptorul nu Tn cuptorau fost introduse prea | Reduceti cantitatea de alimente i
decongeleaza. multe alimente congelate. porniti cuptorul din nou.

1. Sescurge apa.
2. lese abur printr-o
crapaturd a usii.

3. Apardmane
n cuptorul cu
microunde.

Tn cuptor se poate forma uneori
apa sau abur, in functie de
alimente. Aceasta nu este 0
defectiune a cuptorului.

Ldsati cuptorul cu microunde sé se
raceascd si apoi stergeti-l cu un prosop
de vase uscat.

Lumina din interior este
slaba sau nu se aprinde.

Usa a fost ldsata deschisd mult
timp.

Lumina din interior se poate stinge
automat daca este activata functia
Eco. Inchideti si redeschideti usa sau

apasati butonul STOP/ECO.

Luminozitatea din
interiorul cuptorului cu
microunde se modifica.

Luminozitatea depinde de
puterea utilizatd pentru fiecare
functie.

Modificarile puterii utilizate in timpul
functiondrii nu sunt anormale. Aceasta
nu este o defectiune a cuptorului.

Lumina din interior este
acoperita de material strain.

Curdtati interiorul cuptorului cu
microunde si verificati din nou.

Prepararea s-a incheiat,
darventilatorul de
racire inca este in
functiune.

Pentru aerisirea cuptorului

cu microunde, ventilatorul de
racire continud sd functioneze
aproximativ 3 minute dupa
incheierea prepararii.

Aceasta nu este o defectiune a
cuptorului.

Se aude un semnal
sonorin timpul
prepararii.

Dacd este utilizata functia de
preparare automata, acest
semnal sonorinseamnad cd este
timpul sd intoarceti alimentele
n timpul decongeldrii.

Dupé ce atiintors alimentele, apasati
din nou butonul START/+30s pentru a

reporni cuptorul.

Cuptorul cu microunde
nu este orizontal.

Cuptorul cu microunde
este instalat pe o suprafatd
neuniformd.

Asigurati-va ca suprafata pe care se
afla cuptorul cu microunde este plana

sistabila.

Se produc scanteiin
timpul prepararii.

Sunt utilizate recipiente
metalice pentru prepararea/
decongelarea alimentelorin
cuptorul cu microunde.

Nu utilizati recipiente metalice.

Cand cuptorul cu
microunde este in prizd,
poate fi pus in functiune
imediat.

Usa nu este Inchisa corect.

Tnchideti usa si verificati din nou.
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Problema

Cauza

Actiune

Problema

Cauza

Actiune

Platou rotativ

Cuptor cu microunde

Tn timp ce se roteste,
platoul rotativ iese din
locas sau se opreste.

Inelul rotativ lipseste sau nu
este montat corect.

Montati inelul rotativ si apoi incercati
din nou.

Cuptorul cu microunde
nu incalzeste.

Usa este deschisd.

Tnchideti usa siincercati din nou.

Platoul rotativ se
roteste cu dificultate.

Inelul rotativ nu este montat
corect, se prepara prea multe
alimente sau recipientul este
prea mare si atinge interiorul
cuptorului.

Reduceti cantitatea de alimente si nu
utilizati recipiente prea mari.

Platoul rotativ se
zguduie fn timp ce
se roteste si produce
zgomot.

Exista resturi alimentare lipite
sub platoul rotativ.

Tndepartati resturile de alimente lipite
sub platoul rotativ al cuptorului cu
microunde.

Se degaja fum in timpul
preincalzirii.

In timpul functiondrii initiale,
este posibil sd iasa fum din
elementele de incélzire atunci
cand utilizati pentru prima data
cuptorul cu microunde.

Aceasta nu este o defectiune si, daca
porniti cuptorul cu microunde de
2-3ori,artrebui sa dispara.

Alimentele se afla pe
elementele de incdlzire.

Lasati cuptorul cu microunde sa se
rdceasca si scoateti alimentele de pe
elementele de incalzire.

Grill

Se degaja fum in timpul
functiondrii.

Tn timpul functionarii initiale,
este posibil sa iasa fum din
elementele de incélzire atunci
cand utilizati pentru prima datd
cuptorul cu microunde.

Aceasta nu este o defectiune si, daca
porniti cuptorul cu microunde de
2 -3 ori,artrebui sa dispara.

Exista un miros de ars
sau de plastic atunci
cand utilizati cuptorul
cu microunde.

Sunt utilizate vase de gatit
din plastic sau nerezistente la
caldura.

Utilizati vase de gatit din sticla
adecvate pentru temperaturi ridicate.

Alimentele se afla pe
elementele de incélzire.

Lasati cuptorul cu microunde sa se
raceascd si scoateti alimentele de pe
elementele de incdlzire.

Din interiorul cuptorului
cu microunde se degajd
un miros neplacut.

S-au topit resturi de alimente
sau de plastic si s-au lipit de
interior.

Utilizati functia cu abur si stergeti cu o
laveta uscata.

Puteti pune o felie de lamaie induntru
si porni cuptorul cu microunde, pentru
a elimina mai repede mirosul.

Alimentele sunt prea aproape
de grill.

Asezati alimentele la o distantd
corespunzatoare in timpul prepararii.

Alimentele nu sunt preparate si/
sau aranjate corespunzdtor.

Asigurati-va ca alimentele sunt
preparate si aranjate corespunzdtor.

Cuptorul cu microunde
nu functioneaza corect.

Usa cuptorului cu microunde
este deschisd frecvent in timpul
prepararii.

Dacd deschideti des usa, temperatura
interioard va scadea si acest lucru
poate afecta rezultatele prepararii.

Comenzile cuptorului cu
microunde nu sunt setate corect.

Setati corect comenzile cuptorului cu
microunde si incercati din nou.

Grillul sau alte accesorii nu sunt
introduse corect.

Introduceti corect accesoriile.

Se utilizeaza un tipsau o
dimensiune gresitd de vase de
gatit.

Utilizati vase de gdtit adecvate cu
fundul plat.
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Depanare si cod de informare

Specificatii tehnice

Problema

‘ Cauza

Actiune

Abur

Aud apa fierband in
timpul prepararii la
vapori

Apa este incalzita cu ajutorul
incalzitorului de abur.

Aceasta nu este o defectiune a
cuptorului.

Se aude un sunet
neobisnuit cand opresc
prepararea la vapori.

Apa este eliminata din
interiorul incalzitorului de abur
dupd incheierea operatiei de
preparare la vapori.

Aceasta nu este o defectiune a
cuptorului.

Nu ies aburi.

Rezervorul de alimentare cu apa
nu este instalat.

Asigurati-va cd rezervorul de
alimentare cu apa este instalat corect.

Samsung depune eforturi pentru a-si imbundtati intotdeauna produsele. Astfel, atat
specificatiile de proiectare, cat si aceste instructiuni de utilizare pot fi modificate, fara

notificare.

Model

MG23K35+3 %

Sursa de alimentare

230V ~50Hzc.a.

Consumul de energie
Putere maxima

Microunde

Grill (element de incalzire)

2.300W
1.250 W
1100 W

Putere de iesire

100 W/800 W - 6 niveluri (IEC-705)

Frecventa de functionare

2.450 MHz

Nu existd apa in rezervorul de
alimentare cu apa.

Umpleti rezervorul cu apa si incercati
din nou.

Dimensiuni (Lx1x A)
Exterior (Inclusiv manerul)
Interiorul cuptorului cu microunde

489 x 275 x 392 mm
330 x 211 x 324 mm

Cod de informare Volum 23 de litri
Greutate
Cod Descriere Actiune Neta Aprox.13,0 kg
c-do Butoanele de comandi Curétati tastele si verificati dac exists apa * Acest produs contine o sursa de lumind cu clasa de eficientd energetica <G>.
sunt apdsate timp de pe suprafata din jurul tastei. Dacd apare din Consum general de energie in modul asteptare (W)
10 secunde. nou, opriti cuptorul cu microunde timp de (Toate porturile de retea sunt pornite) ’ _
pgste 30de svecunde ! mcerc?t,l sa setal] Timp implicit pentru gestionarea alimentdrii in modul asteptare al retelei (min) -
din nou. Daca reapare, apelati Centrul local — ’ s
de asistenta pentru clienti Samsung. o Consum de energie in modul refea (W) -
Wi-Fi Timp implicit pentru gestionarea alimentarii in modul
".: NOTA asteptare Wi-Fi (min)
= Dacd solutia sugerata nu rezolva problema, contactati Centrul local de asistenta pentru clienti Mod asteptare Consum de energie in modul asteptare (W) 08W
= Samsung. (cu afisaj) Timp Il’l’lplICIt. pentru gestionarea alimentarii in modul 20 min
- asteptare (min)
% Consum de energie in modul oprit (W) 05W
o Modul oprit Timp implicit pentru gestionarea alimentarii in modul oprit 20 min
(min)

Date stabilite conform standardului EN 50564 si Regulamentului (UE) 2023/826 al Comisiei.
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INTREBARI SAU COMENTARII?

SAMSUNG

TARA CENTRU DE CONTACT SITE WEB TARA CENTRU DE CONTACT SITE WEB
UK 03330000333 www.samsung.com/uk/support CROATIA 072726786 www.samsung.com/hr/support
IRELAND (EIRE) 0818 717100 www.samsung.com/ie/support BOSNIA 055233999 www.samsung.com/ba/support
GERMANY 061967755577 www.samsung.com/de/support North Macedonia 023207777 www.samsung.com/mk/support
FRANCE 0148630000 www.samsung.com/fr/support MONTENEGRO 020 405 888 WWW.5amsung.com/support
SPAIN 911750015 Www.samsung.com/es/support SLOVENIA 080 697 267 (brezplatna Stevilka) WWW.samsung.com/si/support
210 608 098
PORTUGAL Chamada para a rede fixa nacional www.samsung.com/pt/support et 0115216899 WWW.Samsung.com/rs/support
Dias (teis das 9h as 20h Kosovo 038403090 www.samsung.com/support
LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support ALBANIA 045 620202 www.samsung.com/al/support
NETHERLANDS 0889090100 www.samsung.com/nl/support 0800111 31-be3nnaTteH 3a BCUYKM
A1 www.samsung.com/be/support (Dutch) oneparopy
BELGIUM 02-201-24-18 www.samsung.com/be_fr/support (French) BULGARIA *3000-LleHa Ha efH rpaficKu pasroBop www.samsung.com/bg/support
nnu cnopes Tapudata Ha MOBUAHMAT
NORWAY 21629099 Www.samsung.com/no/support oneparop
DENMARK 70701970 www.samsung.com/dk/support 09:00 5o 18:00-MoHedenHuK Ao MeTbK
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support 0800872678-Apel gratuit
B ) 2
SWEDEN 0771-400 300 www.samsung.com/se/support ROMANIA 80§r%g¢gﬁql tcaarlllfactewtg?t,ea www.samsung.com/ro/support
AUSTRIA 080072 67 864 (0800-SAMSUNG) www.samsung.com/at/support Luni - Vineri: 9 AM - 6 PM
www.samsung.com/ch/support (German) [TALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) www.samsung.com/it/support
SWITZERLAND 0800726786 www.samsung.com/ch_fr/support (French) -
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free
0680SAMSUNG (0680-726-7864)
ErzE 80111-SAMSUNG (80111726 7864)
HUNGARY 2 e www.samsung.com/hu/support GREECE from mobile and land line www.samsung.com/gr/support
r (+30) 210 6897691
from mobile and land line
801-172-678* .
POLAND * (optata wedtug taryfy operatora) http://www.samsung.com/pl/support/
CZECH www.samsung.com/cz/support
LITHUANIA 0-800-77777 www.samsung.com/lt/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/lv/support
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee/support
SLOVAKIA www.samsung.com/sk/support UKRAINE 0-800-502-000 WWW.Samsung.com/ua/support
MOLDOVA +373-22-667-400 www.samsung.com/ua/support/moldova
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[ X J
Konya Org. San. Bol. Biiyiik Kayacik Mh. 9.Sk. No.20
ERS o z & GONCA Tel: (0.332) 239 18 10-11 Faks: (0332) 239 22 32

" . . % Selguklu / KONYA / TURKIYE
MUTFAK MAKINA ve EKIPMANLARI SANAYI TICARET A.S. WWW.empero.com.ir
19.08.2025
CONFORMITY DECLARATION

We declare that all the goods and the materials are suitable to the contact with the food products.
They meet the following laws:
* Law 1935/2004/CE regarding the materials destined to the contact of food products. 2

Law 2023/2006/Ch regarding the good manufacture operations of the materials destined to the
contact of food products.

2020/1245 UE regarding plastic materials and articles intended to come into contach with

DM 21/03/73 and further updates and modification. Hygienically and sanitary protocols for the
packaging, containers and utensils destined to the contact food products or personal use
products.

* DPR 777/82 and further updates and modifications, Relization of Directive (CEE) n76/893
relative to materials destined to the contact of food products.

If the instructions in the user manual are followed and the maintenance is carried out,

Our products are manufactures with following raw material:
Stainless steel Aisi 304, Aisi 430;
Aluminazed aluminum sheets (LS)
ERSOZ - GONCA
.'i?!u:fak_ akine ve Ekipmanlan Sanayi Ticaret A.S.

Uraanize Sa k |
N 1
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wmxaraansamas M1 11 Test Certificate

@ T I S c o SHANXI TAIGANG STAINLESS STEEL CO.LTD.
Customer:  SARITAS CELIK SANAY| VE TICARET ANONIM SIRKETI Product: Cold rolled stainless steel coil
Purchaser: Condition of Supply:  2B;Solid solution;Pickling;C
Specification Grade Mill'S No. Certificate No.
EN10028-7:2016,EN10088-2:2014 1.4307/1.4301/304L/304 LBB9T00601 0044967901998704
EN10088-4:2009 Customer Order No. Consignment No.
ASTM A240M-19 CTHB2209SAR01-SAR CTHB221778A
ASME SA-240M-2019 Mark Of Manufacturer: Melting furnace
ASTM A480/A480M(2019) EAF+AOD
ASME SA480/SA480M(2019) @ TISCO
Heat Treatment Temperature
Solution 1040-1100°C Quenching in water
Material No. Heat No. Dimensions Quantity Weight
No. ( mm ) ( Kg )
1 FA21017260N00 A0203683 4*1250 1 19881
2 FA21017270N00 A0203683 4*1250 1 20011
3 FA21021780N00 A0203727 4*1250 1 18962 0035-CPR-A210
EN10088-4
Acceptable Visual And Dimensions:OK Total 3 58854
C% Si% Mn% P% S% Cr% Ni% N%
Max.
No.| Min.
11 H | 0020 053 156 0.036 0006 180 80 0.05
2| H |0020 053 156 0036 0006 180 80 0.05
3 H [0023 054 157 0035 0.001 182 80 0.05
Y.S. Y.S. T.S. EL. EL. Hardness Hardness IGC
P.D. | Rp0.2Mpa Rp1.0Mpa Rm Mpa A5 % A50 % HRB HRB
No. Room Room Room Room Room Room Room
Max.
Min.
11 2 270 309 651 58.0 60 81.0 81.5 OK
1 OK
21 2 266 304 648 56.0 60 815 82.0 OK
1 OK
3 2 276 315 654 62.0 58 83.0 835 OK
1 OK
C=Cutting edge; H=Heat analysis; P=Product analysis; D=Electroslag remelting; P.D.=Position and Direction; Y.S.=Yield Strength; Room = Normal Corrosion Methods
Notes Temperqture (Room Temperature); T.S.=Tensile Strength; EL.=Elongation; A5:L0=5.65SQRT(S0); A50:Lo=50mm; 2= [ Transverse; 1=4[f] EN ISO 3651-2 A 16% ({1 Fi /B
Longitudinal; P4 IR, ASTM A262 E
1.The quality management system is in conformity with ISO9001:2015 standard and 1ISO14001:2015.
Remarks [2.No weld repair; Free of mercury;No radiation contamination.
3.PED 2014/68/EU
4.ENISO 9445-2
5.AD2000 W2-AD2000 W10
6.NACE MR 0175/1ISO15156-1/
7.1S015156-3-NACE MR0103
»;E_-? e ‘?7? ‘/"‘?4‘:92{ 2}
Issued by Manufacturer. ﬁ"\ ©  Manufacturer:SHANXI TAIGANG STAINLESS STEEL CO.,LTD. /9;»1;;? NAN HAI
We hereby certify that material described herein has manufactured and tested with E - Jiancaoping, Taiyuan,Shanxi,P.R. China. zip code 030003 .
satisfactory results in accordance with the requirements of the above material specifition. -+ After-sale Service:800-806-1998, 400-653-1998 Quality Manager
Date. 11/22/2022 Page 11

Certified in accordance to PED 2014/68/EU,Annex |.,Paragraph 4.3 by TiiV Rheinland Industrie Service GmbH (0035)

Certificate Type: EN 10204 3.1



DECLARATION OF PERFORMANCE
No.:0044967901998704-00

1. product, finish
Cold rolled stainless steel coil,2B
2. Type, batch or serial number:

Grade Heat No. Material No.
1.4307/1.4301/304L/304 A0203683 FA21017260N00
1.4307/1.4301/304L/304 A0203683 FA21017270N00
1.4307/1.4301/304L/304 A0203727 FA21021780N00

3. specification,use
EN 10088-4(2009),use for construction product.
4. Name, registered trade name

SHANXI TAIGANG\ STAINLESS STEEL CO.,LTD.

Ut
R
5. systems of assessment
System 2+
|6 harmonised standard, name and identification number of the notified body, if relevant
EN 10088-4(2009), TiV Rheinland industrie Service GmbH, (NoBo, 0035)
7. Declared performance

Essential characteristics performance specification
Dimensions PASS
Elongation 245 %
Tensile strength 540~700
Yield strength Rp0.2 =230 MPa
Impact strength NPD EN 10088-4(2009)
Weldability NPD
Durability NPD
Fracture toughness/brittle strength NPD
Cold formability NPD

8. The performance of the product identified in points 1 and 2 is in conformity with the declared performance in
|point 7.

Signed for and on behalf of the manufacturer by:

b/ - T fr
Signature: /M NAN HAI Date: 2022-11-22

<




@ Tisco umsarampsanan Mi |1 Test Certificate

Customer:  SARITAS CELIK SANAY| VE TICARET ANONIM SIRKETI Product: Cold rolled stainless steel coil
Purchaser: Condition of Supply:  2B;Annealing;Pickling;M
Specification Grade Mill'S No. Certificate No.
EN10088-2:2014 1.4016/430 LBC1700483 0044978224880557
EN10088-4:2009 Customer Order No. Consignment No.
ASTM A240M-19 CTHB2301SAR02-SAR CTHB230651A
ASME SA-240M-2019 Mark Of Manufacturer: Melting furnace
ASTM A480/A480M-19 EAF+AOD
ASME SA480/SA480M-2019 @ TISCO
Heat Treatment Temperature
Solution 750-850°C_Quenching in water
Material No. Heat No. Dimensions Quantity Weight
No. ( mm ) ( Kg )
1 FM30254310Q20 A1300547 0.8*1500 1 16997
0035-CPR-A210
EN10088-4
Acceptable Visual And Dimensions:OK Total 1 16997
C% Si% Mn% P% S% Cr% Ni%
Max.
No.| Min.
11 H | 004 034 021 0028 0002 162 0.10
Y.S. T.S. EL. EL. Bend Hardness Hardness
P.D. | Rp0.2Mpa Rm Mpa A50 % A80 % a=180° HRB HRB
No. Room Room Room Room d=a Room Room
Max.
Min.
11 2 310 500 33 28.0 OK 79.0 79.0
1 292 464 28.5
M=Not cutting edge; H=Heat analysis; P=Product analysis; D=Electroslag remelting: P.D.=Position and Direction: Y.S.=Yield Strength; Room =
Notes |Normal Temperature (Room Temperature); T.S.=Tensile Strength; EL.=Elongation; A50:Lo=50mm; A80:Lo=80mm; 2=H# [ Transverse; 1=4)[]
Longitudinal;
1.The quality management system is in conformity with IS09001:2015 standard and 1ISO14001:2015.
Remarks [2.No weld repair; Free of mercury;No radiation contamination.
3.NACE MR0103
f""%‘-ﬁ@p
Issued by Manufacturer. ﬁ"\ ©  Manufacturer:SHANXI TAIGANG STAINLESS STEEL CO.,LTD. /9;»1;;? NAN HAI
We hereby certify that material described herein has manufactured and tested with E - Jiancaoping, Taiyuan,Shanxi,P.R. China. zip code 030003 .
satisfactory results in accordance with the requirements of the above material specifition. -+ After-sale Service:800-806-1998, 400-653-1998 Quality Manager
Certificate Type: EN 10204 3.1 Certified in accordance to PED 2014/68/EU,Annex |.,Paragraph 4.3 by TGV Rheinland Industrie Service GmbH (0035) Date. 04/07/2023 Page 11



DECLARATION OF PERFORMANCE
No..0044978224880557-00

1. product, finish
Cold rolled stainless steel coil,2B
2. Type, batch or serial number:
Grade Heat No. Material No.
1.4016/430 A1300547 FM30254310Q20

3. specification,use
EN 10088-4(2009),use for construction product.
4. Name, registered trade name

SHANXI TAIGANG\ STAINLESS STEEL CO.,LTD.

Ut
R
5. systems of assessment
System 2+
|6 harmonised standard, name and identification number of the notified body, if relevant
EN 10088-4(2009), TiV Rheinland industrie Service GmbH, (NoBo, 0035)
7. Declared performance

Essential characteristics performance specification
Dimensions PASS
Elongation 228 %
Tensile strength 450~999
Yield strength Rp0.2 =205 MPa
Impact strength NPD EN 10088-4(2009)
Weldability NPD
Durability NPD
Fracture toughness/brittle strength NPD
Cold formability NPD

8. The performance of the product identified in points 1 and 2 is in conformity with the declared performance in
|point 7.

Signed for and on behalf of the manufacturer by:

b/ k ‘_- fr
Sgatoe: 77 NANHA Date:  2023-04-07

<
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