Specificatii tehnice

Anexa nr. 22
la Documentatia standard nr. 21047469
din “24” noiembrie 2021

Numarul procedurii de achizitie: 21047469 din 24 noiembrie 2021

in mun. Chisiniiu

Obiectul achizitiei: servicii de formare profesionala a somerilor prin cursuri pentru anul 2022 in regiunea Centru a R. Moldova, inclusiv

Denumirea
bunurilor/serviciilor

Specificarea tehnica deplini solicitata de citre
autoritatea contractanta

Specificarea tehnici deplina propusa de citre ofertant

1

2

3

Bucitar (cursuri 6
luni)

- Organizarea cursurilor de formare profesionala
pentru someri conform programelor de studiu
autorizate provizoriu /acreditate, conform
prevederilor Hotararii Guvernului nr.616/2016
pentru 70 someri la meseria de Bucitar, codul:
1013002.

- Conform prevederilor Regulamentului cu privire la
organizarea formarii profesionale a somerilor,
aprobat prin Ordinul comun al Ministerului
Sanatatii, Muncii si Protectiei Sociale si
Ministerului Educatiei, Culturii si Cercetarii
nr.1485/1713 din 26/27.12.2019, formarea
profesionale a somerilor se va realiza dupa cum
urmeaza la:

1) programe de formare profesionala tehnica
secundara de scurtd duratd cu durata 720-840 ore,
care se realizeaza intr-o perioada de 6-8 luni;

2) programe de formare profesionala continua a
adultilor, cu durata prevazuta in Hotararea
Guvernului nr.193/2017 pentru aprobarea
Regulamentului cu privire la formarea continua a
adultilor.

- Suntem capabili sd oferim servicii de formare profesionala prin
cursuri de calificare pentru 70 someri la profesia ,,Bucatar”,
codul: 1013002, cu durata studiilor de 6 luni (864 ore).

- Dispunem de Program de formare profesional si curriculum,
coordonate cu Ministerul Muncii, Protectiei Sociale si Familiei
al Republicii Moldova, Ministerul Educatiei al Republicii
Moldova la 16 iunie 2017 (nr.12/15-3079).

- Dispunem de acreditare conditionati pe o perioada de 3 ani a
programului de formare profesionald Bucitar (categoria a 4-a
si a 5-a), cod CORM 006-14 — 512001, (Ordinul Ministerului
Educatiei, Culturii si Cercetarii al Republicii Moldova nr. 1027
din 16.08.19).

- Coraportul intre pregatirea teoretica si pregatirea practica
constituie 32 % pentru instruirea teoreticd si respectiv - 68%
pentru instruirea practicd, inclusiv practica de productie.

- Formarea profesionala va fi organizata in grupuri de cca 10-15
persoane si va avea ca program de instruire sdptdmanald 36 de
ore (cca 144 ore/luna).




-In cazul programelor de formare profesionald
tehnica secundard de scurtd duraté coraportul intre
pregétirea teoretica si pregatirea practica constituie
30-45% pentru instruirea teoretica si respectiv 55-
70% pentru instruirea practica, inclusiv practica de
productie. Numaérul de ore la instruirea practica
poate varia in dependentd de specificul meseriei.
Furnizorii de servicii de formare profesionala au
obligatia sd asigure realizarea practicii in productie
a somerilor cursanti.

- Formarea profesionala va fi organizata in grupuri
de cca 10-15 persoane si va avea ca program de
instruire zilnic cca 6-7 ore 1n fiecare zi lucratoare a
saptamanii (cca 144 ore/lunad).

- Conlucrarea cu intreprinderi/companii, in mod
special din municipiul/raionul de domiciliu al
cursantului pentru a asigura realizarea practicii in
productie.

- Asigurarea tehnico-logistica a cursului de formare
profesionala (spatiile necesare desfasurarii
programului de studiu, materiale si suport de curs
pentru instruirea teoreticd, echipamentul tehnic
necesar, consumabile privind realizarea instruirii
practice).

- Evaluarea cursantilor si organizarea examenelor de
calificare.

- Eliberarea corespunzator programului de formare
profesionala a certificatelor de calificare
/perfectionare/atestare a competentelor profesionale,
certificatelor de calificare sau diplomelor, conform
modelului stabilit de Ministerul Educatiei, Culturii
st Cercetarii.

- Pentru desfasurarea practicii in productie sunt incheiate
contracte pe anul 2022 pentru 635 locuri de practica.

- Formarea profesionala a bucatarilor se va realiza in 2
laboratoare pentru ,,Tehnologia prepardrii bucatelor si articolelor
de cofetdrie”, dotate cu 20 locuri de munci, 4 plite electrice de
gatit cu inductie, cuptor cu microunda, frigider, 2 masini de
spalat vesela, boiler electric, 2 cantare electrice, friteuza
electricd, 3 malaxoare, gratar electric, aparat de gatit la vapori, 2
cuptoare de copt, 3 masini de tocat electrice, 4 blendere, seturi
de cratite, cazane, tave, tigai; vesela si tacamuri de masa;
standuri informative referitor la modulele profesionale s.a.,
chiuvete pentru spélarea obiectelor de bucétarie, mainilor,
produselor alimentare, hota de evacuare etc. si 1 auditoriu
(suprafata de 53,5 m.p.) pentru ore teoretice, inzestrat cu
televizor, tabla portativa, materiale ilustrative, module de
instruire, fise tehnologice, suporturi didactice, set de filme video
si altele, fapt ce permite realizarea obiectivelor educationale in
acest domeniu. Cursurile pun la dispozitia cursantilor dulapuri
pentru pastrarea imbracamintei si Incaltdmintei exterioare,
resurse energetice, apa potabild si produse sanitare, setul minim
de produse necesare.

- Institutia va organiza examenele de calificare in conformitate
cu prevederile Regulamentului de organizare si desfasurare a
examenului de calificare, aprobat prin Ordinul Ministerului
Educatiei, Culturii si Cercetarii nr.1127/2018 si Metodologiei de
elaborare a programelor si curriculum-ului din cadrul invatarii
pe tot parcursul vietii, aprobata prin Ordinul Ministerului
Educatiei, Culturii si Cercetarii nr.70/2019.

- Institutia va elibera somerilor-cursanti care au promovat
examenul de calificare, certificate de calificare, conform
modelului stabilit de Ministerul Educatie, Culturii si Cercetarii

Numele, prenumele: Bulah Serghei

In calitate de: Presedinte

Adresa: mun. Chisinau str. Miron Costin, 26
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